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1. Kpbiwka
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4. Wnpnkatop paboTbl

5. Beblknmoyatens nutanus «0/1»

MEPbI BEBOMNACHOCTU

Mepen ncnonb3oBaHeM yCTPOMCTBA BHUMATEIbHO
npquTaﬁTe WHCTPYKLMIO MO 3Kcryarauum n co-
XpaHsiiiTe ee B TEYEHWNE BCErO CPOKa aKCrayaTaumm.
icnonbayiiTe yCTPOMCTBO TOJIbKO MO €ro NPAMOMY
Ha3Ha4YeHWIo, KaK M3N10XEHO B AAHHOM MHCTPYKLMN.
HenpagunbHoe o6palleHne C yCTPOCTBOM MOXET

NPMBECTU K €ro noJsioMke, Npu4nHEeHnto Bpeaa rnosb-
30BaTesto Uin ero UMyLLLecTBy.

Mepen BKOYEHVMEM YOEAUTECH, YTO Hanpsxe-
HWe B 3NIEKTPUNYECKOW CETU COOTBETCTBYET pabo-
YeMy HanpsXXEHUIO YCTPOCTBa.

CeTeBoli LUHYP He AOMKEH:

conpukacatbCs C ropsqnMu npeamMeTamu,
norpyxarscsi B BOAY,

NpOTArMBaThCS Yepes OCTpble KPOMKU mebenu,
MCNONb30BaTLCS B KAYECTBE PYYKU [/151 MEPEHO-
CKW YCTPOWCTBA.

He 6eputech 3a yCTPOWCTBO, CETEBOI LLHYP UN
BWJIKY CETEBOrO LLHYpa MOKPbIMU PyKaMu.
Mepunoanyeckn nNpoBepsiiTe LLEIOCTHOCTb U30-
NISLMN CETEBOTO LLUHYPA.

3anpellaeTca MCnosb30BaTh YCTPOWCTBO Npwu
NOBPEXAEHUN CETEBON BWAKU WAM CETEBOrO
LIHypa, ecnn ycTpoicTeso pabotaet ¢ nepebo-
aMKU, a Takxe nocne ero nageHus. Mo Bcem
BOMPOCaM pemMoHTa o6pallaiTecb B aBTOPU30-
BaHHbIV (YNOJIHOMOYEHHbI) CEPBUCHBIN LEHTP.
McnonbayinTe TOMbKO Te akceccyapbl, KOTopble
BXOJAT B KOMMJIEKT NOCTaBKM.

PaawmeLluarite npubop Ha TemnsocTONKOW POBHOW
YCTONYNBOW NOBEPXHOCTU, BAASIN OT MCTOYHMKOB
TEnna 1 NPsSIMOro COJSIHEYHOrO CBETa, B MeCTax,
He NoABePXEHHbIX BUGpauuu.

He oTkpbiBaliTe KpbILLKY YCTPOCTBA B MpoLec-
ce paboTsbl.

BaHouykn pgna norypta caenaHbl M3 CTekna,
cobniopalite 0CTOPOXHOCTb Npu padoTe ¢ HUMu!
He ocTasnsiiTe BKNOYEHHBIV B CETb Nprbop 6e3
npvcMmoTpa.

He knagvTe v He XxpaHuTe yCTPOWCTBO B MeCTax,
roe OHO MOXET ynacTb B BaHHY WM PaKOBUHY,
HanosIHEHHYIO BOLOW; He norpyxanTte Kopnyc
YCTPOICTBA, CETEBOW LUHYP WAN BUIKY CETEBO-
o LWHypa B BOAY WK NOBYI0 APYrYIO XUAKOCTb.
Ecnn ycTtponcTteo ynano B BOAY, HEMEONEHHO
WU3BNEKNTE CETEBYID BUJIKY U3 PO3ETKU, U TOJSb-
KO NOCfie 3TOr0 MOXHO [0CTaTb YCTPOWUCTBO U3
BOABI.

Bcakuii pa3 nocne mcnonb3oBaHus, a Takxe
nepen, YMCTKOM OTK/IOYaNTE YCTPOMCTBO OT CETU.
BblHMMas BUNKY CETEBOTO LUHYPaA U3 PO3ETKU, He
TAHUTE 3a LWWHYP, a Aep>XUTeCb 3a BUJIKY.

N3 coobpaxeHuin Ge3onacHOCTU JeTeill He
oCTaBnAliTe NONNITUIEHOBbLIE MAKETbI, NCMOJb-
3yemble B Ka4eCTBe ynakoBku, 6e3 npucmMoTpa.
BHumanue! He paspeliainte getam wurpatb C
NONN3TUNIEHOBLIMW NakeTaMu UM YyNnakoBOYHOM
nnexkon. OnacHocTb yaywba!

JlaHHOe YCTPOWCTBO He npefHa3HayeHo Aans
VCNONb30BaHUS OETbMU U JIOABMU C OrpaHu-
YEHHbIMW BO3MOXHOCTSIMU, €CAM TONLKO NIULLOM,
oTBevaloWyM 3a nx 6e30MacHOCTb, UM He JaHbl
COOTBETCTBYIOLLME U MOHSATHbIE WHCTPYKLUAWN O
6€e30MacHOM MoJIb30BaHUN YCTPOCTBOM U Tex
OMacHOCTSIX, KOTOPbIE MOFYT BO3HMKaTb Npu ero
HenpasubHOM MCMONb30BaHUN.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO 419
JOMALLIHETO MCIOJIb3BOBAHUS

NEPEA NEPBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM
lMpumeyanne: lMocne TpaHCIOPTUPOBKU NN Xpa-
HEHWS YCTPOKCTBA MPY MOHUXEHHON Temnepartype
HEobXoAMMO BbifiepXaTb ero rnpuv KOMHaTHOW TeM-
rneparype He MeHee /ByX 4acos.

3Bnekute yCTPOWCTBO M3 YNAKOBKW U yaanute
yNakoBOYHbIE MaTepuasbl.

Mpexae 4em MOAKNOYNTL YCTPOMCTBO K 3MeK-
TPOCETU, NPOBEPLTE, COOTBETCTBYET /IN HANPs-
XEeHve, yKazaHHOe Ha YCTPOCTBE, HaMpPsKEHNIo
B JOMALLHEN 3NeKTPoceTun.

YCTaHOBUWTE YCTPOMCTBO Ha POBHOW YCTONYMBOA
TENI0CTONKOW NOBEPXHOCTH, BOANIN OT EMKOCTEN
C BOAOW, UCTOYHMKOB Tenna, NPsSMOro COsHeY-
HOro CBETa, B 3aLLMLLEHHOM OT TOYKOB U BUGpa-
Luun mecTe.

BbimoiiTe kpbiwkn (1, 2) 1 6aHoukmn (3) ¢ Hel-
TpanbHbIM MOKOLLMM CPEACTBOM.
MpopeavHobuumpyiite KpbiWkn (2) 1 6aHOYKK
(8), ons atoro o6paliTe KpbILWKK (2) KUNSTKOM,
a GaHouku (3) 3aneiTe KUNATKOM M OCTaBbTe Ha
5-10 MUHYT.

Kpbiwkn (2) n 6aHoukn (3) TwarenbHO npocy-
wmTe.

Kopnyc 1 pabouyto kamepy yCcTporicTea npoTpu-
Te cnerka BNaxHoW TKaHbto, NOCNEe Yero BbITPU-
Te Hacyxo.

NOAroToOBKA
Monoko

[ns NpuroToBneHns morypta MOXHO MCNONMb30-
BaTb «CbIPOE» (CBEXEE) MONIOKO, NacTepu30BaH-
HO€ U CTEPUIN30BAHHOE MOJOKO.

OrypT, NPUroTOBNEHHBIV 13 «ChIPOro» (CBEXE-
ro) NN CTepPUIN30BaHHOIO MONOKa C aobasne-
HMeM Cyxoro Mosioka, nosiyqaetcs 6onee rycroi
M XVpHbIA. Jns nonydyeHus rycrtoro rnoryprta
MEHbLLEN XMPHOCTM MCNONb3YNTe CTepUInN3o-
BaHHOE MOJIOKO AIUTENIbHOrO XPaHeHUS.
Vcrnonb3oBaHne MOIoKka OT pasHbIX NPOV3BOAV-
Tenei paet pasHblii pesynstar. [pobyiite pas-
JIN4HbIE MapKM K copTa MOJoKa, 4TobObl Mosy-
YUTb MPOAYKT, KOTOPbIi COOTBETCTBYET BaLUUM
TpeboBaHUsIM.

Moparoroeka monoka

Temnepatypa Mosoka BAMSIET Ha MPOAOIXKM-
TENbHOCTb MPWUrOTOBNEHUS HOrypTa, OnTUMarb-
Has Temnepartypa monoka cocrasnset 40-43° C
(MonoKo ropsiyee, Ho He oGxuMraeT).
Temnepartypa Mosioka He Ao/mkHa ObiTb Bbilue
40-43° C, nHave naktobaktepum, NCrosibayemMbie
OS5 NPUrOTOBIIEHNS MOrypTa, NOrUOHYT.

[N yMEeHbLUEHUs BPEMEHV MPUIOTOBNEHUS U
YNyyLIEeHWst Ka4yecTBa roToBOro MpoaykTa noao-
rpeiTe CTepunn3oBaHHoe Mosoko 1o 40-43° C.
Temneparypy MOsioka MOXHO 3aMepUTb Creum-
aNbHbIM KyXOHHBIM TEPMOMETPOM.

BHumanune! 3anpeleHo Ncnonb3oBaTb PTYTHbIE
TEePMOMETPbI.

«Cblpoe» (CBexee) 1 nactepmaoBaHHOE MOJIOKO
o6a3aTeNbHO [N0oBeAMTe A0 KUMEHWS, NPOKMNS-
TUTE B TEYEHWNE HECKOJbKMX MUHYT, 3aTEM OCTY-
nuTe no 40-43° C.

MeHky, o6pa3oBaBLUylOCA MOCNEe KUMNSYEHUs,
Heob6x0aMMO yaanuTb.

3akBacka

B KkayecTBe 3aKkBaCKM MOXHO MWCMONb30BaTb
rOTOBbIA HaTypanbHbIA NOFYPT C CoAepXaHuem
naktobaktepuii He meHee 100 maH. Ha 100 .
MorypT (100 r Ha 1 AuTp Monoka) TwiaTenbHo
cmeLualite ¢ NoAroToBIEHHLIM MOJIOKOM 1 pas-
newTe no 6aHoukam (3).

MOXHO MCMOMb30BaTh CreLmanbHylo 3aKBacky,
KoTOpasi NpoJaeTcs B anTekax 1 marasmHax 340-
poBoro nutaHusi. 3akBacka 0OblHHO MMEEeT BUf,
cyxol cmecu. PacTBopuTe Cyxylo 3akBacky B
HebO/bLLIOM KONMYEeCTBE MOMoKa, 3aTem Cme-
LainTe ¢ OCTaBLUMMCS MOJSIOKOM.
[MpUroToBAEHHbIN BaMn MOrypT MOXHO WCMOSb-

YOGURT MAKER
Description

1. Lid

2. Yogurt cup lid

3. Glass cup

4. Operation indicator
5. Power switch «0/I»

SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before
using the unit and keep it for the whole operation
period. Use the unit for intended purposes only,
as it is stated in this manual. Mishandling the unit

¢ Mix the yogurt (100 g per 1 | milk) with pre-
pared milk carefully and pour into the cups
(3).

¢ You can use special ferment, that you can
buy at the pharmacy and healthy food shops.
Ferment usually looks like dry mix. Dissolve
the dry ferment in a small amount of milk, then
mix it with the rest of milk.

*  You can use the yogurt made by yourself as
a ferment for the next portion. You can store
this ferment in the fridge for no longer than
7 days.

Cookware

can lead to its breakage and cause harm to the

All the cookware used for yogurt making should

JOGHURTMASCHINE

Beschreibung

Deckel

Deckel des Portionsglases
Portionsglas
Betriebsanzeiger
Netzschalter «0/I»

apwp=

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der Inbetriebnahme des Geréts lesen Sie diese Be-
dienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren
Sie diese fur weitere Referenz auf. Benutzen Sie dieses
Gerat bestimmungsmaBig und laut der Bedienungsan-
leitung. Nicht ordnungsgeméBe Nutzung des Gerats
kann zu seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen
und materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Mischen Sie griindlich den Joghurt (100 g per 1
Liter Milch) mit der vorbereiteten Milch und vertei-
len Sie die Mischung in Portionsglaser (3).

Man darf dafiir spezielles Trockensauer verwenden,
das in Apotheken und Naturnahrungsgeschaften
erhéltlich ist. Dieses Sauer sieht gewohnlich
als eine Trockenmischung aus. Losen Sie das
Trockensauer in einer kleinen Menge Milch, dann
mischen Sie es mit der Restmilch.

Der zubereitete Joghurt kann als Sauer fir die
nachste Portion verwendet werden. Dieses Sauer
darf man im Kihlschrank nicht mehr als 7 Tage
lagern.

Geschirr
Das ganze Geschirr, das Sie wahrend der Zubereitung

benutzen, soll steril sein. Die Deckel (2), Portions-

WOIYPT XXACAYFA APHAIFAH bifbIC

Cunattamachl

Kaknak

I7IorypTKa apHanfaH 6aHKaHbIH KaKnarbl
LbIHbI GaHka

XKymbic icTey kepceTkiui

«0/l» KopeKTeHAipy anbIpFbiLLbl

aroN =

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

KypbinfbiHbl  icke KOCy oHe naiganaHy angbiHaa
navpganady GomblHIWA GacLubINbIKTbI 3eiiH KOMbIN OKbIM
LWbIFbIHBI3 XOHE OHbl aHblKTamanblk MaTepuan peTiHae
navpanany YLUiH caktan KoWblHbI3. KypbinfbiHbl TEK OHbIH,
Tikenew miHaeTi GolblHWa faHa GepinreH GaclubinbikTa
XasbinFaHdaw  nadaanadbiHpid.  KypbinfbiHbl  AypbiC

MorypTThl (1 nuTp cyTke 100 r) ganbiHaanFaH cyTneH
Xakcblnan apanacTbipblHbl3 xoHe OaHkanapra (3)
KYMbIHbI3.

[oepixaHanapga >oHe canayaTTbl Taramgap
AyKeHOdepiHOe caTbinaTblH  apHaiibl  albITKbIHbI
nanpgananyra 6onagbl. ALWbITKbI 84eTTe KypFak kocna
TypiHAe Gonaabl. Kyprak alibITKbIHbl CYTTTIH LWaFblH
KenemMiHae epiTiHi3, codaH KeliH KanFaH cyTneH
apanacTbipbiHpbI3.

Ci3 xacafaH MOrypTTbl Keneci ynec YiiH allbITKbl
peTiHAae naipanaryra Gonagbl. MyHAali alwbITKbIHbI
TOHa3bITKbIWTA 7 KYHHEH acbipmaii cakrayra Gona-
nbl.

blabic
XKacay npoueciHge ci3 naganaHatbiH G6apnblk blabIC

ROMANA/ MOLDOVENEASCA

APARAT DE FACUT IAURT

Descriere

1. Capac

2. Capacul borcanasului pentru iaurt
3. Borcanas de sticla

4. Indicator pentru controlul functionarii
5. Intrerupator alimentare «0/I»

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie instructiunea de exploatare
fnainte de utilizarea aparatului si pastrati-o pentru
consultari ulterioare. Folositi aparatul conform
destinatiei si in scopurile mentionate in prezenta
instructiune. Utilizarea gresita a aparatului poate

duce la defectarea acestuia, cauzarea de prejudicii

30BaTb B Ka4yecTBe 3aKBACKW IS CneayloLuei
nopuun. TaKyIO 3aKBACKY MOXHO XpPaHUTb B XOJ10-
LWNbHUKE He OonNblue 7 AHEen.

Mocyna

Bcsa nocyna, KOTOpyIo Bbl UCNOMb3yeTe B NpoLecce
NPUroTOBNEHUS, JOMKHA ObITb CTEPUNBHON. KpbILLKK
(2), 6aHOuKM (3), KACTPIOIO AN KUMSYEHNSE MOSTOKa,
JIOKKM U KYXOHHBbI TEPMOMETP HE06X0AMMO 064aTh
KUMSATKOM.

MpoAoNXKUTENBHOCTE NPUrOTOBNEHUS

« Ecnu Bbl ucnonb3yete nogorpetoe MOJIOKO C
Heob6Xx0AMMbIM KONMYECTBOM 3aKBaCKW, CpeaHee
BPeMsi MPUroTOBNEHNS orypta coctaBnsiet 6
4acos.

« Ecnn Bbl ncnonb3yete 6ofiee X0NOAHOE MOMO-
KO, BPEMSI NMPUrOTOBMIEHUS YBENWYMBAETCS [0
8 yacos.

« Ecnn Bbl MCNONb30BaNM HEAOCTAaTOMHOE KO-
YeCTBO 3aKBaCKW, BPEMS MPUrOTOBIEHNS MOXET
yBenmuntbest Ao 10-12 yacos.

*  [pUroTOBNEHHbIV B NOrypTHULLE MPOAYKT HEOB-
XOAMMO BblAEpXaTb B XONOAWSIbHUKE OKONO 2
yacoB. PocT GakTepuii OCTaHOBUTCS, a MOrypT
CTaHeT eLle rylie.

CpoK XpaHeHus

¢ CpoK XpaHeHWsi roToBbIX KMCNOMOJSIOYHBIX MPO-
OYKTOB, 3aBWCWT OT YC/IOBWUI 3aKBalUVMBaHWUS
(kayecTBa MOJOKa, YUCTOTbI WCMONbL3YyEMOW
nocyabl U T.A.), YCNOBUIA XPaHEHUS U OT TOrO,
Kakoe MOJIOKO Bbl MCMOJIb30BaM.

*  CpenHuin CpoK XpaHeHusi rOTOBOro orypra — He
6Gonee 7 pHel.

MPUrOTOBJIEHUE NOTYPTA

— [MoarotosbTre 1 AUTP MOnoOKa.

— Jlob6aBbTe B MOJNOKO 3aKBacky W TLIATENbHO
nepemetuante.

— Pasneiite cmeck no 6aHo4kam (3).

MpumeyaHune: [1poITOE MOJIOKO BbITPUTE C 10-

BepxHocTy 6aHoyek (3) cnerka BaxHow TKaHbHo.

— YcraHoBuTe 6aHoukn (3) B pabouyio kamepy
YCTpOWCTBa.

— YcraHoBuTe KpbiLKy (1) Ha mecTo.

— BcraBbTe BUSIKY CETEBOIO LUHYPa B PO3ETKY.

— BkniounTe yCTPOMCTBO, NepesBens BbikoYaTenb
(5) B nonoxeHwue «l», npn aToM 3aropuTcst UHAU-
KaTop padoTkl (4).

- Korpa norypt 6ynet roToB (c™m.
«MpOJOMKUTENBHOCTL MPUrOTOBNEHWNS»), OTKIIIO-
4ynTe YCTPOMCTBO, NepeBeas BbiKmoyaTenb (5) B
nonoxexuve «0», nHankaTop (4) NnoracHeT.

— W3BnekuTe ceTeByto BUIIKY U3 PO3ETKN.

NMpumeyanne:

- B npouecce paboTsi He nepemeLyanTe rnpu-
60p! He oTkpbiBariTe kpbiwKy (1) n He gocTa-
Bawite 6aHO4ku (3). ATO MOXET UCMOPTUTL
KOHCUCTEHULMIO NPpoAyKTa.

- WHorpa npouecc pepmeHTaLmn Moxert
NPOUTH HE NOJIHOCTbLIO, MPU ITOM KOrypT rno-
JIYYUTCS XNAKUM, B 3TOM CJly4ae roBTopuTe
npowuecc NpuUroToBsieHUs iorypra.

— Tocne npurotoBneHus Korypta A[OCTaHb-
Te 6aHoukum (3), 3akponTe MX Kpbikamun (2) u
NoCTaBbTE B XONOAMBHUK Ha 2-4 yaca, 4ToObl
OCTaHOBUTb POCT HakTePUii.

Mpumeyanune: He nomelyavite 6aHo4qku (3) B Mopo-

3UJIbHYIO KaMepy.

— B npurotoBneHHbIi AOrypT MOXHO [A06aBUTb
KYCOYKM PPYKTOB, Mef, MIOC/IN 1 T.A.

— XpaHuTe NPUroTOBNEHHbIN MOrYPT B XONOAWb-
HUKe He 6onee 7 CyToK.

YUCTKA U YXOA

— [lepen YnCTKOM OTKIIIOYMTE YCTPONCTBO OT CETU U
[anTe emy OCTbITb.

— 3anpelaeTtcs norpyxarb YCTPOWCTBO, ceTe-
BO LUHYP W BUJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WX
no6ble Apyrue XnakocTu.

— 3anpewaetcs MCNonNb3oBaTb AN YUCTKK
yCTPOIiCTBa MoloLMe 1 abpasnBHble CPeacTBa,
a Takxe Kakue-nnbo pacTBopuTeNu.

— TpoTpute KOpnyc cnerka BAAXHOW TKaHbIO,
3aTeM BbITPUTE HACYXO.

—  Kpebiwkn (1, 2) 1 6aHo4kmn (3) npomoiTe Tennon
BOAOW C HENTpanbHbIM MOIKLLMM CPEnCTBOM,
OMOMOCHUTE U TLIATESIbHO NPOCYLINTE.

BHumanue: Cobniofaiite 0OCTOPOXHOCTb NMpu

pabore co cTeknsaHHbIMu 6aHo4kamu (3)! He

noasepraiiTe nx BO34eViCTBUIO Pe3KOoro rnepe-
napa remneparyp, Tak Kak 3T0 MOXeT NpuBecTn

K noBpexaeHuio ctekna!

XPAHEHME

— Tepen TeM Kak ybpaTb YCTPOMCTBO Ha XpaHEHNE,
ybenuTechb, 4TO KOPMycC yCTporcTBa U HGaHOouKu
LSS 0rypTa YUCTbIE U CyXue.

— XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MpOX/iagHOM
MecTe, HelOCTYNMHOM /19 AeTei.

KOMMJIEKTALUSA

1. VorypTHuua ¢ Kpbiwkoi — 1 wr.
2. CTeknsiHHble 6aHOYKM — 7 LUT.
3. Kpbiwky gna 6aHo4ek —7 wWT.

4. WHcTpykums — 1w,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTanne: 220-240 B ~50 Iy,
MouuHocTs: 20 BT

lpousBoaunTesb ocTassisieT 3a coO60W npaBo n3-
MEHSITb XapaKTepUCTUKN yCTPOVCTB 6e3 npeasapu-
TEJIbHOrO YBEAOMIIEHUSI.

Cpok cnyx6si npubopa — 3 roga

JaHnHoe wu3nenne cooTBeTCTBYyeT BCEM
@ TPEebyeMbIM eBPONEerCKUM 1 POCCUNCKUM
MEe1 CTaHAapTam 6e30MacHOCTY U TUrNEeHbI.

WUsrotosutens:

TYLLUKOM TPEMOVHI IMMUTEL,
PECNYBJINKA KUMP,

Appec: Kunp, Tuceoc, 4, SHromu, a/a 2413,
Hukocus.

CpenaHo B Kutae

user or damage to his/her property.

Before switching on make sure that your
home mains voltage corresponds to the volt-
age specified on unit body.

The power cord should not:

touch hot objects,

be immersed into water,

run over sharp edges of furniture,

be used for carrying the unit.

Do not touch the unit, the power cord or
power plug with wet hands.

Check the cord insulation integrity periodi-
cally.

Never use the unit if the power cord or the
plug is damaged, the unit works improperly or
after it was dropped. Contact the authorized
service center for all repair issues.

Use only the attachments supplied.

Place the unit on a heat-resistant flat stable
surface, away from heat sources, direct sun-
light and in places protected from vibration.
Do not open the lid of the unit during unit
operation.

Yogurt cups are made of glass, handle them
carefully!

Never leave the operating unit unattended.
Do not place or keep the unit in places where
it can fall into a bath or a sink filled with water;
do not immerse the unit body, cord or plug
into water or other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it
immediately. And only then you can take it
out of water.

Always unplug the unit immediately after
usage and before cleaning.

When unplugging the unit, pull the plug but
not cord.

For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or film. Danger of suf-
focation!

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can
be caused by improper usage of the unit.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

BEFORE USING THE UNIT FOR THE FIRST
TIME

Note: After unit transportation or storage at low
temperature it is necessary to keep it for at least
two hours at room temperature before switching

on.

Take the unit out of the package and remove
the packaging materials.

Before connecting the unit to the mains, make
sure that your home mains voltage corre-
sponds to the voltage specified on unit body.
Place the unit on a flat stable heat-resis-
tant surface away from containers filled with
water, heat sources, direct sunlight and in
places protected from vibration and bumps.
Wash the lids (1, 2) and cups (3) with neutral
detergent.

Disinfect the lids (2) and cups (3); to do this,
rinse the lids (2) with boiling water, fill the
cups (3) with boiling water and leave for 5-10
minutes.

Dry the lids (2) and cups (3) thoroughly.
Clean the unit body and the process cham-
ber with a slightly damp cloth, and then wipe
it dry.

PREPARATION
Milk

You can use «raw» (fresh) milk, pasteurized or
sterilized milk for making yogurt.

Yogurt made of «raw» (fresh) or sterilized milk
with adding dry milk is thicker and heavier.
Use sterilized non-perishable milk to make
thick yogurt with less fat content.

Using milk from different manufacturers gives
different results. Try different brands and
sorts of milk to get the product, which meets
your requirements.

Milk preparation

The temperature of milk effects the yogurt
making duration, the optimal milk temper-
ature is 40-43°C (milk is hot, but doesn’t
scorch).

The temperature of milk must not exceed
40-43°C, otherwise lactobacillus, that are
used for making yogurt, will die.

Heat the sterilized milk to 40-43°C to reduce
yogurt making time and improve the quality of
the finished product.

You can measure the temperature of milk with
a special kitchen thermometer.

Attention! Do not use mercury thermometer.

Bring «raw» (fresh) and pasteurized milk to
boil and keep boiling for several minutes, then
let it cool down to 40-43°C.

Skim off the milk foam after boiling.

Ferment

As a ferment you can use manufactured natu-
ral yogurt with content of lactobacillus no less
than 100 min per 100 g.

be sterile. Scald the lids (2), cups (3), casserole
for boiling milk, spoon and kitchen thermometer.

Yogurt making duration

* If you use warm milk with necessary amount
of ferment, average yogurt making time is 6
hours.

* If you use colder milk, the yogurt making time
increases up to 8 hours.

* If you don’t use enough ferment, the yogurt
making time can reach 10-12 hours.

* Keep the prepared yogurt in the fridge for 2
hours. Lactobacillus will stop growing, and the
yogurt will become thicker.

Storage life

« Storage life of ready cultured milk foods
depends on conditions of fermentation (qual-
ity of milk, cleanness of the cookware used
etc.,), storage conditions and used milk.

* Average storage life of manufactured yogurt -
no longer than 7 days.

MAKING YOGURT

— Prepare 11 milk.

— Add ferment and mix thoroughly.

— Pour the mixture into cups (3).

Note: Wipe the spilled milk from the cups (3) with

a slightly damp cloth.

— Place the cups (3) into the process chamber
of the unit.

— Install the lid (1) back to its place.

— Insert the power plug into the socket.

— Switch unit on by pressing the button (5) to
the position «I», the operation indicator (4)
will light up.

— When the yogurt is ready (see «Yogurt mak-
ing duration»), switch the unit off setting the
switch (5) to the «0» position, the indicator
will go out.

— Pull the plug out of the socket.

Note:

— Do not move the unit during operation. Do
not open the lid (1) and don’t take out the
cups (3). This can spoil the consistency
of the product.

— Sometimes the fermentation process can
not pass completely, and the yogurt will
be watery. In this case you should repeat
the process of making yogurt.

— After finishing making yogurt remove the cups
(8), cover them with lids (2) and put to the
fridge for 2-4 hours to stop the lactobacil-
lus growth.

Note: Do not put the cups (3) into the freezer.

— You can add small pieces of fruit, honey,
muesli etc. to the prepared yogurt.

— Keep the prepared yogurt in the fridge for no
longer than 7 days.

CLEANING AND CARE

— Before cleaning unplug the unit and let it cool
down completely.

— Do not immerse the unit, the power cord and
the power plug of the unit into water or other
liquids.

— Do not use detergents, abrasives and any sol-
vents to clean the unit.

— Wipe the unit body with a slightly damp cloth
and then wipe dry.

— Wash the lids (1, 2) and cups (3) with warm
water and neutral detergent, rinse and dry
them thoroughly.

Attention: Be careful when handling the glass

cups (3)! Do not expose them to extreme

temperatures difference, this can gamage
the glass!

STORAGE

— Before storage make sure that the unit body
and yogurt cups are clean and dry.

— Keep the unit away from children in a dry
cool place.

DELIVERY SET

1. Yogurt maker with a lid — 1 pc.
2. Glass cups -7 pc.

3. Cuplids -7 pc.

4. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V, ~50 Hz
Power: 20W

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

c € Council Directive 89/336/EEC and to
the Low Voltage Regulation (73/23
EEC)

Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des Gerats
mit der Netzspannung ubereinstimmt.

Das Netzkabel soll nicht:

mit heiBen Gegenstanden in Bertihrung kommen,
ins Wasser getaucht werden,

liber scharfe Kanten gezogen werden,

als Griff zum Tragen des Geréats benutzt werden.
Greifen Sie das Geréat, das Netzkabel und den
Stecker des Netzkabels mit nassen Handen nicht.
Priifen Sie periodisch die Ganzheit des Netzkabels.
Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel oder der Netzstecker bescha-
digt ist, wenn Stérungen am Gerat auftreten und
wenn es heruntergefallen ist. Bitte wenden Sie
sich an ein autorisiertes Kundenservicedienst, falls
Probleme mit dem Gerét auftreten.

Benutzen Sie nur Zubehdr, das zum
Lieferungsumfang gehort.

Stellen Sie das Gerat auf eine warmebesténdige
gerade stabile Oberflache auf, in Entfernung von
Warmequellen und direkter Sonnenbestrahlung
und an den Orten, die nicht der Vibration ausge-
setzt sind.

Es ist nicht gestattet, den Deckel des Gerats wah-
rend des Betriebs aufzumachen.

Die Joghurt-Portionsglaser sind aus Glas herge-
stellt, gehen Sie damit besonders vorsichtig um!
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbe-
aufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in den Stellen zu
stellen und aufzubewahren, wo es in die mit Wasser
gefiillite Wanne oder ins Waschbecken stiirzen
kdnnte, tauchen Sie das Gehduse des Geréts, das
Netzkabel und den Netzstecker nie ins Wasser
oder andere Flissigkeiten.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen
Sie unvermeidlich den Stecker aus der Steckdose,
nur danach diirfen Sie das Gerat aus dem Wasser
herausnehmen.

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz nach der
Nutzung und vor der Reinigung immer ab.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel beim
Abtrennen des Gerats vom Stromnetz zu ziehen.
Halten Sie den Stecker.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fiir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen (ber sichere Nutzung des Gerats
und die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VOR DER ERSTNUTZUNG DES GERATS
Anmerkung: Nachdem das Gerét unter niedrigen
Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wurde,
lassen Sie es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur
flir nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung lhres Hauses libereinstimmt.
Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabile war-
mebestandige Oberflache auf, abseits von mit
Wasser gefiillten Behaltern, Warmequellen, direk-
ten Sonnenstrahlen und an einer stoB- uns vibra-
tionsfesten Stelle.

Spiilen Sie die Deckel (1, 2) und Portionsglaser (3)
mit einem neutralen Waschmittel.

Desinfizieren Sie die Deckel (2) und Portionsglaser
(3), besplilen Sie dafiir die Deckel (2) mit kochen-
dem Wasser, gieBen Sie kochendes Wasser in die
Glaser (3) und lassen Sie sie fiir 5-10 Minuten
stehen.

Trocknen Sie die Deckel (2) und Portionsglaser (3)
sorgfaltig ab.

Wischen Sie das Gehause und die Arbeitskammer
des Gerats mit einem leicht angefeuchteten Tuch
ab, trocknen Sie sie danach ab.

VORBEREITUNG
Milch

Zur Joghurtzubereitung kann «rohe» (frische), pas-
teurisierte oder Sterilmilch verwendet werden.

Der aus «roher» (frischer) oder Sterilmilch mit
Zugabe der Trockenmilch zubereitete Joghurt
ist dicker und fetter. Zur Gewinnung des dicken
Joghurts mit minderer Fettigkeit verwenden Sie
haltbare Sterilmilch.

Die Verwendung von Milch verschiedener
Produzenten filihrt zum verschiedenen Ergebnis.
Probieren Sie verschiedene Milchmarken und -
sorten, um das Produkt zu gewinnen, das lhren
Erfordernissen am besten entspricht.

Milchvorbereitung

Die Milchtemperatur beeinflusst die
Zubereitungsdauer von Joghurt, optimale
Milchtemperatur ist 40-43°C (die Milch ist heiB,
verbriiht aber nicht).

Die Milchtemperatur darf 40-43°C nicht Uberstei-
gen, sonst werden die zur Joghurtzubereitung
benutzten Laktobakterien sterben.

Um die Zubereitungszeit zu vermindern und die
Qualitét des Fertigproduktes zu verbessern, war-
men Sie die Sterilmilch bis zu 40-43°C auf.

Sie kdnnen die Milchtemperatur mit einem speziel-
len Kiichenthermometer messen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, die Quecksilber-
thermometer zu benutzen.

Bringen Sie «rohe» (frische) und pasteurisierte
Milch unbedingt zum Kochen, lassen Sie sie ein
paar Minuten aufkochen, dann kiihlen Sie sie bis
40-43°C ab.

Die nach dem Kochen gebildete Milchhaut soll
entfernt werden.

Sauer

Als Sauer kénnen Sie nattrlichen Fertigjoghurt mit
dem Laktobakteriengehalt von nicht weniger als
100 Millionen per 100 g verwenden.

glaser (3), der Milchkochtopf, sowie Loffel und das
Kiichenthermometer sollen mit kochendem Wasser
abgebriiht werden.

Zubereitungsdauer

Wenn Sie aufgewarmte Milch mit der notwendi-
gen Menge von Sauer verwenden, betragt die
durchschnittliche Zubereitungszeit von Joghurt 6
Stunden.

Wenn Sie kaltere Milch verwenden, steigt die
Zubereitungszeit bis zu 8 Stunden.

Wenn Sie eine unzureichende Menge von Sauer
verwendet haben, kann die Zubereitungszeit bis zu
10-12 Stunden steigen.

Das in der Joghurtmaschine zubereitete Produkt
soll ungefahr fiir 2 Stunden im Kiihlschrank gehal-
ten werden. Das Bakterienwachstum wird unter-
brochen sein, und der Joghurt wird noch dicker.

Aufbewahrungsfrist

Die Aufbewahrungsfrist der Sauermilchprodukte
héngt von Sduerungsbedingungen (Milchqualitat,
Sauberkeit des benutzten Geschirrs usw.),
Aufbewahrungsbedingungen und der benutzten
Milchart ab.

Durchschnittliche  Aufbewahrungsfrist des
Fertigjoghurts betragt nicht mehr als 7 Tage.

JOGHURTZUBEREITUNG

Bereiten Sie 1 Liter Milch vor.

Geben Sie das Sauer in die Milch zu und riihren Sie
es griindlich um.

Verteilen Sie die Mischung in Portionsglaser (3).

Anmerkung: Wischen Sie verschiittete Milch von der
Glaseroberfidche (3) mit einem leicht angefeuchteten
Tuch ab.

Stellen Sie die Portionsglaser (3) in die
Arbeitskammer des Geréts ein.

Stellen Sie den Deckel (1) zurtick auf.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Schalten Sie den Wasserkocher ein, indem Sie den
Schalter (5) in die Position «I» stellen, dabei leuch-
tet der Betriebsanzeiger (4).

Sobald der Joghurt fertig wird (sieh.
«Zubereitungsdauer»), schalten Sie das Gerat aus,
indem Sie den Schalter (5) in die Position «0» stel-
len, der Betriebsanzeiger (4) erlischt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

Anmerkung:

Es ist nicht gestattet, das Geréidt wihrend des
Betriebs zu versetzen, den Deckel (1) zu off-
nen und die Portionsglédser (3) herauszuneh-
men! Es kann die Produktkonsistenz beschadi-
gen.

Der Fermentierungsvorgang verlduft manch-
mal nicht vollstiandig, der Joghurt wird dabei
fliissig sein, wiederholen Sie die Joghurtzube-
reitung in diesem Fall.

Nach der Joghurtzubereitung nehmen Sie die
Portionsgléaser (3) heraus, schlieBen Sie sie mit
Deckeln (2) und stellen Sie sie in den Kiihlschrank
fiir 2-4 Stunden, um das Bakterienwachstum zu
stoppen.

Anmerkung: Es ist nicht gestattet, die Glaser (3) ins
Gefrierfach zu stellen.

Sie kdnnen Obststlicke, Honig, Musli usw. in den
zubereiteten Joghurt zugeben.

Bewahren Sie den zubereiteten Joghurt im
Kihlschrank fiir nicht mehr als 7 Tage auf.

REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz vor der
Reinigung ab und lassen Sie es abkiihlen.
Tauchen Sie nie das Gehduse des Gerats, das
Netzkabel oder den Netzstecker des Geréts ins
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Es ist nicht gestattet, Wasch-, Abrasiv- und
Losungsmittel fir die Reinigung des Gerédts zu
nutzen

Wischen Sie das Geh&duse mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch, dann trocknen Sie es ab.

Spilen Sie die Deckel (1, 2) und Portionsglaser
(3) mit Warmwasser mit neutralem Waschmittel,
bespiilen und trocknen Sie sie griindlich ab.

Achtung: Behandeln Sie die Portionsglaser (3) mit
Vorsicht! Setzen Sie sie den Temperaturgefallen
nicht aus, denn es kann zur Glasbeschiddigung
fiihren!

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegpa-
cken, vergewissern Sie sich, dass das Gehause
des Gerats und die Joghurtglaser sauber und tro-
cken sind.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fir Kinder unzuganglichen Ort auf.

ZUBEHOR

1.

Joghurtmaschine mit Deckel - 1 St.

2. Portionsgléaser — 7 St.
3. Deckel des Portionsglaser — 7 St.
4. Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50 Hz
Leistung: 20W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Gerédts ohne Vorbe-
nachrichtigung zu verdndern.

Nutzungsdauer des Geréts betrdgt mindestens 3
Jahre

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-

c € lichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des

Rates und den Vorschriften 73/23/EWG (iber
die Niederspannun-gsgerdte vorgesehen
sind.

napanaHbay oHblH  Oy3binybiHa, nanganaylbiFa
HeMece OHbIH MYIKiHe 3UsiH 9Kenyi MyMKiH.

Icke Kocy anpablHOa@, 3MEKTP XXeniCiHiH KepHeyi
KYPbISFbIHLIH XKYMbIC KEpHEeYiHe ColKec KerneTiHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

Keninik 6ay:

bICTbIK 3aTTapMeH xaHacnaybl,

cyfa canblHbaybl,

xuhasabiH YLLKIp WeTTepiMeH co3binmaybl,

acnanTbl TacbiMangayfa apHanfaH korncan peTiHae
naiiganaHbinvaybl Kepek.

KypbinfbiHbl, xeninik 6ayasl Hemece xeninik 6ayabiH
anbIPTETIriH Cynbl KONIMEH yCTaMaHbI3.

XKeninik GayablH oKlWaynaHyblH TypakTbl Tekcepin
TYPbIHBI3.

XKeninik 6ay Hemece eninik GayablH anblpTeTiri
6yniHreH ke3ae, erep o ipkinicTepMeH XyMbic icTece,
COHbIMEH KaTap O kynafaHHaH KeWiH KypbirbifblHb
naganaHyfa TbibIM canblHadbl. Bapnbik xeHaey
cypakTapbl GonblHWA TyblHAbITEpec (ekinerTi)
KbI3MET KepCeTy opTanbifbiHa xabapnachlHbI3.
JKeTkizinim xvHarblHa KipeTiH kocbiMLa GenekTepai
faHa nalaanaHblHbI3.

AcnanTbl XbinyFa Te3iMAi Ty3y TypakTbl 6eTke, Xbiny
Ke3lepiHeH XaHe TiKenemn KyH coynenepiHeH aniak
XeHe Aipinre 6o 6epMeNTiH xepnepae opHaTbIHbI3.
KyMbIC npoLeciHae Kypbinfbl KaknarblH allnaHbI3.
OvirypTka apHanfaH 6aHkanap LblHbIAaH XacarfaH,
onapMeH XyMbic icTereHae cak 6onbiHbI3!

XKenire KocbinfFaH acnanTbl kapaycbl3 KanablpMaHbI3.
Cyfa Tonbl BaHHaFa Hemece KOJDKyFbllka Tycin
KeTe anaTblH >Xepnepae acnanTbl KOWMaHbI3
XOHe caKTamaHbl3, acnanTbl Cyfa »oHe Gacka Aa
CyVbIKTbIKTapFa MaTblpMaHbI3.

Erep kypbinfbl cyFa Tycin keTce, Xeninik aibip TeTiKTi
awanbiKTaH xeden CybipblHbI3, coAaH KeliH faHa
KYPbINfFbIHbl CyAaH LiblFapyFa Gonagpi.

OpkallaH navganaHbin GonFaHHaH KemiH xoHe Tasa-
nay angblHaa KypbinfbiHbl XenigeH axblpaTblHbI3.
>Keninik 6ayabIH anbIpTETIriH awanbIkTaH cybipFaHaa,
GaynaH TapTnaHbi3, an albIpTETIKTEH YCTaHbI3.
BananapablH kayincisairi makcaTtbiHga opay peTiHae
naiJanaHbinatbliH NONMITUNEH KanTapabl kapaycbi3
KanablpMaHbI3.

Hasap aynapbiHbI3! bananapra nonuatunen
KanTapMeH Hemece OpaulTblH MNMeHKaMeH oWnHayFa
pykcat eTneHis. BanaHbIH TYHLWbIFY Kayni 6ap!
Bananapra xxeHe MyMKiHAIKTEpI LUeKTeyni agamaapra
GepinreH acnan navganaHyra apHanvaraH, erep
onapablH Kayincisgiri ywiH >xayan 6epeTiH Tynfa
KYPbINFbIHbI Aypbic NanganaHbaraH kesge nanga
GonaTblH KayinTep Typarnbl CoWKec >XoHe TYCIHIiKTi
HyckaynblkTap 6epinreH 6onmaca.

K¥PbI/FbI TEK YVE FAHA KOJIOAHYFA APHAJIFAH.

ANFALLKbI MAVOANAHY ANAbIHOA

Eckepmy: KypbinFbiHbl memeH — memnepamypa
arflalibiH0a macbimandaraH Hemece cakmaraH Kesoe
OHbl KeMiHOe eki caram 6enme memnepamypacbkiHOa
ycmay Kepex.

KypbinfbiHbl OpayfdaH LublFapbliHbI3 JXKoHEe OpanTbiH
mMaTepuangapabl XKoWblHbI3.

KypbinfbiHbl icke KoCy anabliHAa@ 3MNeKTp KemniCiHiH
KepHeyi KYpbINfbIHbIH XYMbIC KepHeyiHe caiikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KypbInfFblHbl Ty3y TypakTbl XbinyFa Tesimai GeTTe,
cybl Gap bigbicTapaaH, Xbinly kesgepiHeH, Tikenen
KYH CoynenepiHeH aniwak, Cokkblnap MeH AipinigeH
KOpFanfaH Xepae OpHaTbIHbI3.

Kaknaktap (1, 2) meH GaHkanapgpe! (3) Geiitapan
XKYFbILL 3aTMEH XKYbIHbI3.

Kaknaktapabl  (2) xeHe GaHkanapgbl  (3)
3apapcbi3gaHblpblHbl3, Gyn  yLWiH KaknakTapabl
(2) «kavHaTbiHOBIMEH LWanblHbI3, OGaHkanapra
(3) KkanHaTbIHAbI KyWbiHBI3 >aHe 5-10 MuHyTKa
KanabIpblHbI3.

Kaknaktap (2) meH GaHkanapabl (3) »akcbinan
KYpFaTbIHbI3.

KypbinfbIHbIH KOPNYCbl MEH XKYMbIC KamepachklH can
ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3, coaaH KewriH KypfaTbin
CYPTiHi3.

DANBIHObIK

Cyr

MorypTTbl xacay YLWiH «lWMKi» (KaHa caybinFaH)
CYTTi, NacTeprieHreH Hemece CTepuIbAEHreH CyTTi
nanganaxyra 6onagpl.

Kypfak CyT KoCbInfFaH «WuKi» (KaHa caybinFaH)
Hemece CTepurbAereH CyTTeH xacanfaH Worypt
aHafypribiIM KO >XaHe Mannsl 6onbin wbifaabl.
MaiinbinbiFbl @3 KO  WAOrypTThl Kacayfa YLiH
y3aK yakbIT cakTanaTtblH CTepuiibAeHreH CyTTi
nanganaHblHpI3.

OpTypni eHAipywiHi{ cyTiH nanganaHy apTypni
HaTwkere okenepi. CisgiH TananTtapbiHbl3fa xayan
6epeTiH eHiMAi any yLiH, CYTTiK 8pTypni Mapkanapbl
MeH cypbinTapbiH TaHAaHbI3.

CyTTi pavbiHpay

Hazap aydapbiHbi3! CbiHan mepmomempnepdi

CyTTiH Temnepartypacbl MOrypTTbiH acany
yaKbITblHa 9CepiH TUri3efi, CYTTiH ONTUManabl Temne-
patypacbl 40-43°C (cyT bICTbIK Gipak kynaipmenai).
CyT Temnepatypackl 40-43°C-feH xofapbl 6onmMaysbl
Kepek, Kepi xafaainga vorypTThl xacayFa navpana-
HbINaTbiH nakTobakTepusinap enegi.

[aiibiH eHiIMHIH xacany yakbITblH a3aiTy xaHe cana-
CblIH akcapTy YLiH cTepunbaeHreH cyTTi 40-43°C-re
OeNiH bICbITbIHbI3.

CyTTiH TemMnepaTypacbIH Ci3 apHaibl acxaHanblk Tep-
MOMETPMEH erlLielt anachI3.

naiidanaHyra muilbiM canbiHaobl.

«Lwvki» (xaHa cayblnFaH) XaHe nacTepreHreH cyTTi
MIHAETTI KanHayFa AeWiH XeTKi3iHi3, BipHelle MUHYT
6onbl KanHaTbIHbI3, cogaH kewiH 40-43°C pgeniH
carnkblHAATbIHbI3.

KanHaTkaHHaH keiiH nanga GonfaH keBiKTi oo
Kepek.

AWbITKbI

ALWbITKbI peTiHAE KypaMblHAa nakTobakTepusinapabiy
caHbl 100 r-fa 100 MfH.-HaH keM emec [gambiH
TabWFu NOrypTThI NanganaHa anachi3.

cTepunbi 6onybl kepek. Kaknakrapabl (2), 6aHkanapgbl
(3), cyTTi kanHaTyFa apHanfaH KacTplonbai, KacblkTapabl
X8He acxaHarblK TepmomeTp,qi KaVIHaTbIHFLbIMeH war
KEepek.

Micipy y3aKTbifbl

»  Erep ci3 awbITKbIHbIH KXXETTI kKeniemi 6ap bicbITbinFaH
CYTTi naifanaHcaHbl3, WOrypTThlH opTalla xacany
yakbITbl 6 caFaTTbl Kypanbl.

« Erep ci3 aHafypnbiM cankbiH CYTTi naaanaHcaHbl3,
Xacany yakblTbl 8 caraTka AeuiH y3apagbl.

« Erep «ci3 alWbITKbIHBIH KETKINIKCi3  kenemiH
nanganaHcaHbi3, xacany yakelTbl 10-12 caraTtka
AeiiH y3apybl MYMKiH.

. I7I0rypT )Kacayfa apHanfaH blbICTa XacanfaH eHiM[J,i
TOHA3bITKbIWTA 2 cafaTTal yakblT ycray Kepek.
Baktepusinap kebelo TokTaidbl, an WoOrypT oaaH
Koto Gonagbl.

Cakrany mep3imi

*  [aiblH KbIWKbIN CYT eHIMAEPiHiH cakTany Mep3imi
awbITy WwapTrapblHa (CyTTiH canacbliHa, na-
AanaHbinaTtblH  bigbiCTapAblH  TasanafrblHa keHe
T.C.C.), caKkTay >afjawnapblHa XaHe KaHaan cyT
nanaanaHbinFaHbiHa GaiinaHbicTel Gonagpl.

* [JanbiH orypTTbiH oOpTawa cakrany mepsimi —7
KYHHEH apTblK eMec.

MOrYPTThI XXACAY

— 1 nuTp cyTTi AalblHOAHbI3.

— CyTke albITKbIHbl KOCbIHbI3 JK8He akcbinan
apanacTbIpblHbI3.

— KocnaHbl 6aHkanapra (3) KyibiHbI3.

Eckepmy: TezinzeH cymmi 6aHkanapObiH (3) cbipmbiHaH

cas1 ObIMKbIST MamaMeH CypPmiHi3.

— bankanapapl (3) KypbInfbiHbIH XybIMC KamepacbiHa
OpHaTbIHbI3.

- KaknakTbl (1) OpHbIHa OpHaTbIHbI3.

- Xeninik 6ayablH anbIpTETiriH alanbikka canblHpl3.

—  OnekTpnik KblCKbILLTAPAbI iCKe KOCY YLLIH aibIpFbILUThI
(5) «l» KyMiHe XblKbITbIHBI3, CON Ke3de icke Kocy
KepceTkKili (4) xaHagpl.

- VorypT paiibiH GonfFaHaa («XKacany y3akTbifbi»
kap.), avbiprbiwTel (5) «0» KyitiHe aybICTbIpbIN,
KYPbIIFbIHbI iCKe KOCbIHbI3, KepCeTKiLl (4) ceHeai.

— Keninik anbIpTeTIKTi allanblKTaH CypbIHbI3.

Eckepmy:

— JXymbic npouyeciHde acnanmbl KO3FaMaHbI3,
KaK| 1 (1) I3 XoHe 6aHkanapob! (3)
wheiFapMaHbi3. Byn eHiMHIH KornbiFbIH 6ynodipy
MYMKiH.

— Kelide ¢gpepmeHmayusi npouyecs mornbiK emneyi
MYMKiH, con ke3de Uo2ypm cylibiK 60/bIn
whbIFybl MyMKiH, MyHOall xardalida lzoypmmbi
JKacay npoueciH Kalimanay Kepek.

—  VorypTTbl xacan 6onfaHHaH keiliH GaHkanapabl (3)
WbIFapbIHBI3, onapAabl kKaknaktapmeH (2) xabblHbi3
XoHe OakTepusnapablH KeOEelIiHTOKTTY  YLWiH
TOHa3bITKbIWKA 2-4 caFaTka KOoWbIHbI3.

Eckepmy: baHknapObl (3) Mmy3damy KamepacbiHa

casiMaHbI3.

— XacanfaH ioryptka xemictepgin GeniktepiH, 6an,
MIOCIN KeHe T.C.C. KocyFa 6onagpi.

— KacanfaH WOrypTTbl TOHA3bITKbILWTA 7 TOYNiKTEH
apTblk caKTaMaHbI3.

TA3ATIAY XOHE KYTIM

- Tasanay anabiHaa KypbinfblHbl COHAIPIHI3 %aHe ofaH
cankblHaayra yakblT 6epiHia.

- KypbinfbiHbl, xeninik 6ayabl xaHe xeninik GayabiH
anbIpTeTiriH  cyFa >oHe 6acka CyWbIKTbIKTapFa
MaTbIpyFa TbIMbIM canblHagbl.

— AcnanTbl Tasanayfa KaxanTblH XOHe >Xyfbill 3aT-
Tapgbl, coHaan-ak kaHpan na 6Gip epiTkiwTepai
nanganaHyra TbliibIM canblHabl.

— KopnycTbl cen AbIMKbI MaTaMeH CypTiHi3, codaH
KEeMNiH KypraTbin CYPTIHi3.

— Kaknaktapgbl (1, 2) xeHe 6aHknapabl (3) Gentapan
XKYFbILW 3aTbl 6ap Kbifbl CYMEH XybIHbI3, LlaiblHbI3
XoHe XaKcblnan KypraTblHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3: WbiHbI 6aHKanapmeH (3) XyMbic

icmeaeHde cak 60s1bIHbI3! Onapra memnepamypaHbIH

Kammbl aybIMKybIHbIH 9CepiH muzi3beHi3, cebebi

6y WhbIHbIHBIH 6YniHyiHe akenyi MyMKiH!

CAKTAY

—  KypbinfbiHbl CakTayFa konFaHFa AeniH, KypbinfbiHbIH
KOpMyCbl 8He WorpyTka apHanfaH GaHkanap Tasa
XOHE KypFaK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

—  KypbinfbiHbl  KypFak cankbliH, 6ananapgbliH  Konbl
KETNEeNTiH epae cakTaHbI3.

XABAbIKTANYbI

1. Kaknafbl Gap 1MorypT xacayra apHarfaH biabic — 1 gH.
2. LWbIHbI GaHkanap — 7 OH.

3. bBaHkanapra apHanfaH kaknakrap — 7 gH.

4. Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATbIK CUNATTAPbI
Onektpkoperi: 220-240 B, ~ 50 'y
KyaTtbl: 20 BT

OHOipywi KypbinfbinapOblH cunammamanapbiH anobiH-
n1a xabapnaycbl3 e32epmy KyKblfblH cakmatiobl.

KypbinFbIHbIH KbI3Mem emy Mep3iMi — 3 Kbin

FapaHTuAnbIK MiHAETTINIr

[apaHTUAnbIK XarFdadarsl kapanbin xaTkaH Genlektep
OunepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa faHa Gepinepi.
Ocbl rapaHTUsinbIK  MiHAETTINiriHAeri  WwarbimaanfaH
Xaffanga TenereH Yek Hemece KBUTAHLIMACHIH KepceTyi
KaxeT.

byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeizei MiHoemmemenep 89/336/
C € EEC [epekmueaHblH  epexernepiHe
eHzisineeH  TemeHai
Pemmenyi (73/23 EEC)

Epexenepdin

utilizAatorqui si proprietatii lui.

Inainte de a conecta la reteaua de curent asigu-
rati-va ca tensiunea de alimentare este identica
cu cea inscrisa pe aparat.

Cablul de alimentare nu trebuie:

sa se atinga de obiecte fierbinti,

sa fie scufundat in apa,

sa treaca peste margini ascutite ale mobilei,

sa fie utilizat in calitate de maner pentru deplasa-
rea dispozitivului.

Nu apucati dispozitivul, cablul de alimentare sau
fisa cablului de alimentare cu mainile umede.
Verificati periodic starea in care se afla izolatia
cablului de alimentare.

Nu folositi aparatul daca este deteriorat cablul
de alimentare sau fisa, daca acesta functionea-
za neregulat, sau daca a cazut. Pentru reparatii
apelati la un centru service autorizat.

Folositi doar accesoriile prevazute de producator.
Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si ter-
morezistenta, departe de sursele de caldura, de
lumina directa a soarelui si in locurile care nu
sunt supuse la vibratie.

Nu deschideti capacul dispozitivului in timpul
functionarii.

Borcanasele de iaurt sunt facute din sticla, res-
pectati precautiile atunci cand lucrati cu ele!

Nu Iasati dispozitivul conectat la retea fara supra-
veghere.

Nu lasati si nu pastrati dispozitivul in locuri de
unde ar putea cadea in lavoar sau in cada cu
apa, nu scufundati carcasa dispozitivului, cablul
de alimentare sau fisa cablului de alimentare in
apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa, scoateti imediat
fisa de alimentare din priza, numai dupa aceasta
puteti scoate aparatul din apa.

Imediat dupa utilizare, precum si inainte de cura-
tare deconectati aparatul de la retea.

Extragind fisa cablului de alimentare din priza, nu
trageti de cablu, ci apucati de fisa.

Din motive de siguranta copiilor nu lasati pungi-
le de polietilena folosite ca ambalaj, fara supra-
veghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu
pungile de polietilena sau pelicula de ambalare.
Pericol de sufocare!

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de
catre copii sau persoane cu abilitati reduse decat
in cazul in care li se dau instructiuni corespunza-
toare si clare cu privire la folosirea sigura a apa-
ratului si despre riscurile care pot aparea in caz
de folosire inadecvata de catre persoana respon-
sabila de siguranta lor.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Remarca: In caz de transportare sau pastrare a
aparatului la temperaturi joase este necesar sa-
tineti la temperatura camerei cel putin doué ore.

Scoateti dispozitivul din ambalaj si indepartati
materialele de ambalare.

Tnainte de a porni aparatul asigurati-vé c& tensi-
unea sursei de alimentare locale corespunde cu
cea inscrisa pe corpul aparatului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana, stabi-
1a si termorezistenta, departe de rezervoare cu
apa, surse de caldura, lumina directa a soarelui,
n locul protejat de socuri si vibratii.

Spalati capacele (1, 2) si borcanasele (3) cu un
detergent neutru.

Dezinfectati capacele (2) si borcanasele (3), pen-
tru a face acest lucru clatiti capacele (2) cu apa
clocotita, borcénasele (3) umpleti cu apa clocoti-
ta si lasatile timp de 5-10 minute.

Uscati bine capacile (2) si borcanasele (3).
Stergeti carcasa si camera de lucru a dispozitivu-
lui cu o carpa moale usor umezita, apoi stergeti-
le pina la uscare.

PREGATIRE
Lapte

Pentru pregatirea iaurtului puteti folosi lapte
«crud» (proaspat), lapte pasteurizat sau steri-
lizat.

laurtul pregatit din lapte «crud» (proaspat) sau
din lapte sterilizat cu adaugarea laptelui praf se
obtine mai dens si mai gras. Pentru obtinerea
jaurtului mai dens cu continutul mai mic de gra-
simi folositi lapte sterilizat cu termen de pastrare
de lunga durata.

Folosirea laptelui de la producatori diferiti dau
rezultate diferite. Incercati diferite méarci si feluri
de lapte pentru a obtine un produs care se potri-
veste cerintilor dumneavoastra.

Pregatirea laptelui

Temperatura laptelui influenteaza asupra dura-
tei de pregatire a iaurtului, temperatura optima
a laptelui este 40-43 ° C, (laptele este fierbinte,
dar nu frige).

Temperatura laptelui nu trebuie sa fie mai mare
de 40-43 ° C, altfel lactobacteriile, folosite pentru
pregatirea iaurtului, vor muri.

Pentru a reduce timpul de pregatire si a imbu-
natati calitatea produsului gata, incalziti laptele
sterilizat pina la 40-43 ° C.

Puteti masura temperatura laptelui cu un termo-
metru special de bucétarie.

Atentie! Nu utilizati termometre cu mercur.

Laptele «crud» (proaspat) si pasteurizat fierbeti-
| obligatoriu cateva minute, apoi raciti-l pina la
40-43 ° C.

Indepértati spuma, formata dupa fierbere.

Inchegarea

In calitate de cheag puteti folosi un iaurt natural
cu continutul de lactobacterii nu mai putin de 100
milioane/100 g.

* Amestecati bine iaurtul (100 g la 1 litru de lapte)
cu laptele preparat si imbuteliati in borcana-
se (3).

« Puteti folosi un cheag special, care se vinde in
farmacii si magazine de alimentare sanatoasa.
De obicei cheagul are aspectul amestecului
uscat. Dizolvati cheagul uscat intr-o cantitate
mica de lapte, apoi amestecati cu laptele ramas.

« laurtul pregatit de dumneavoastrd puteti folosi
in calitate de cheag pentru portiea urmatoare.
Acest cheag poate fi pastrat in frigider, dar nu
mai mult de 7 zile.

Vasul

Toata vesela pe care le utilizati in procesul de
pregatire trebuie sa fie sterilda. Capacele (2),
borcanasele (3), cratita pentru fierberea laptelui,
linguri si termometrul de bucétérie trebuie sa fie
clatite cu apa clocotita.

Durata de pregatire

« Daca folositi laptele incalzit cu o cantitate nece-
sara de cheag, timpul mediu de pregatire a iurtu-
lui constituie 6 ore.

« Daca folositi laptele rece, timpul de pregatire se
mareste pana la 8 ore.

« Daca folositi o cantitate insuficientda de cheag,
timpul de pregatire poate sa se mareasca pina
la 10-12 de ore.

« Produsul pregatit in aparatul de facut iaurt este
necesar sa-I mentineti in frigider aproximativ 2
ore. Dezvoltarea bacteriilor se va opri, iar iaurtul
va deveni mai consistent.

Perioada de valabilitate

« Perioada de valabilitate a produselor lactate gata
depinde de conditile de fermentatie (calitatea
laptelui, puritatea vaselor folosite, etc), conditiile
de pastrare si de felul laptelui folosit.

« Perioada medie de valabilitate a iaurtului - nu mai
mult de 7 zile.

PREPARAREA IAURTULUI

— Pregatiti 1 litru de lapte.

— Adaugati in lapte cheagul si amestecati bine.

- Imbuteliati amestecul in borcanase (3).

Remarca: Stergeti laptele vérsat de pe suprafata

borcéanaselor (3) cu o carpa usor umezita.

— Instalati borcanagele (3) in camera de lucru a
dispozitivului.

— Instalati capacul (1) la loc.

— Introduceti fisa cablului de alimentare n priza.

— Conectati dispozitivul, stabilind butonul (5) in
pozitia «I», se va ilumina indicatorul de lucru (4).

— Cand iaurtul va fi gata (vezi «Durata de prega-
tire»), deconectati dispozitivul, setand intrerupto-
rul (5) in pozitia «O» indicatorul (4) se va stinge.

— Extrageti fisa cablului de alimentare din priza.

Remarca:

— Nu deplasati dispozitivul in procesul de lucru,
nu deschideti capacul (1) si nu scoateti bor-
canasele (3). Acest lucru poate strica consis-
tenta produsului.

— Uneori, procesul de fermentare poate sa trea-
ca incomplet, in rezultat iaurtul se va obtine
lichid, in acest caz, repetati procesul de pre-
gatire a iaurtului.

— Dupa pregatirea iaurtului scoateti borcanasele
(3), Tnchideti-le cu capacele (2) si plasatile in
frigider pentru 2-4 ore pentru a opri dezvoltarea
bacteriilor.

Remarca: Nu plasati borcdnagele (3) in camera de

congelare.

- Iniaurtul pregatit puteti adiuga bucatil de fructe,
miere, cereale, etc

— Pastrati iaurtul pregatit in frigider timp de 7 zile.

CURATARE $I INTRETINERE

- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la
retea si lasati-l sa se raceasca.

— Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimenta-
re sau fisa cablului de laimentare in apa sau in
alte lichide.

— Nu folositi pentru curatarea aparatului agenti de
curatare abrazivi si solventi.

— Stergeti carcasa cu o bucata de tesatura usor
umezita, apoi stergeti-o pina la uscare.

— Spalati capacele (1, 2) si borcanasele (3) cu apa
calda si un detergent neutru, clatiti-le si uscati-
le bine.

Atentie: Respectati precautiile atunci cand lucrati

cu borcanase de sticla (3)! Nu le expuneti la

temperaturi extreme, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea sticlei!

DEPOZITARE

- Tnainte de a stoca dispozitivul pentru péastrare,
asigurati-va ca carcasa dispozitivului si borcana-
sele pentru iaurt sunt curate si uscate.

— Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inac-
cesibil pentru copii.

CONTINUTI PACHET

1. Aparat de facut iaurt cu capac - 1 buc.
2. Borcanase de sticla — 7 buc.

3. Capacele pentru borcanase -7 buc.

4. Instructiune — 1 buc.

Caracteristici tehnice
Alimentare: 220-240 V, ~ 50 Hz
Putere: 20 W

Producétorul Tsi rezervd dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivelor fara anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Servi-
ciul de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii
bonului de platé sau a oricarui alt document financiar,
care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
89/336/EEC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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JOGURTOVAC

Popis

Viko

Viko kelimku na jogurt
Sklenény kelimek na jogurt
Indikator prace

Spina¢ napéti «0/I»

aprown =

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouZitim pfistroje si pozorné prectéte tuto

pfirucku a uschovejte ji pro budouci pouZiti.

PouZivejte tento pristroj pouze k ur€enému ucelu,

jak je popsano v navodu. Nespravné zachazeni

muZe privést k jeho poskozeni, poranéni uZivatele
nebo §kodu jeho majetku.

« Pred zapnutim se presvédCte, Ze napéti v siti
odpovida provoznimu napéti pristroje.

« Sitova §idra ne musi:

— dotykat se horkych predméta,

— byt ponoren do vody,

— prochazet pres ostré okraje nabytku,

— pouzivat se jako drzadlo k prenageni pristroje.

« Nedotykejte se pristroje, napajeciho kabelu a
zastrky sitového kabelu mokryma rukama.

« Pravidelng& kontrolujte neporu$enost izolace
napajeciho kabelu.

* NepouZivejte pristroj pri poSkozené zastrce
nebo napajecim kabelu, v pfipadé preruSova-
ného chodu, a také po jeho padu. V pripadé
poruchy obratte se na nejbliz8i autorizované
(pravomocné) servisni stredisko.

« Pouzijte jen pfisluSenstvi, patfici do kompletu
dodavky.

* Umistéte pfistroj na rovném tepelné odolném
stabilnim povrchu, daleko od zdroju tepla a
primého slune¢niho zareni a v mistech, ktera
nepodléhaji vibraci.

* Neotvirejte viko pristroje za provozu.

« Kelimky na jogurt jsou ze skla, bud'te opatrni pri
praci s nimi!

* Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dohledu.

* Ne pokladejte i ne chovejte pristroj v mistech,
odkud on maze spadnout do vany nebo umyva-
dla, naplnénych vodou, ne ponorujte vybaveni,
sitovou linku i zastr¢ku sitové linky do vody nebo
jiné kapaliny.

« Pokud by pristroj spadl do vody, okamZité vyn-
dejte sit'ovou vidlici ze zasuvky a teprve pak
mUZete vyndat pristroj z vody.

« Pokazdé odpojte pristroj od sité po jeho pouziti
nebo pred Cisténim.

« KdyZ odpojujete pfistroj od sité, netahejte za
kabel, ale uchopte zastrcku.

« Igelitové sacky pouzité v obalu mohou byt
nebezpecné, proto obal uschovejte mimo
dosah déti.

¢ Upozornéni! Nedovolujte détem si hrat s ige-
litovymi sacky nebo obalovou folii. Nebezped&i
uduseni!

« Tento vyrobek neni ur€en pro déti a zdravotné
postizené osoby, pokud ovSem osoba, odpo-
védna za jejich bezpec¢i, neda vhodné a jasné
pokyny pro bezpec¢né pouZzivani zafizeni a varo-
vani o nebezpedi, kterd mizou vzniknout pfi
jeho nespravném pouZziti.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO DOMACI
POUZITI

PRED PRVNiIM POUZITIM

Poznamka: PFi prepravé nebo skladovani zatizeni

pri nizkych teplotach je nutné nechat ho pri

pokojové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Rozbalte ¢ajovou konvici a odstrarite obalovy
material.

— Driv, nez pripojite pfistroj k elektricke siti, zkont-
rolujete, zda napéti zafizeni odpovida provozni-
mu napéti elektrickeé sité.

— Umistéte pfristroj na rovny, stabilni povrch tepel-
né odolny, daleko od nadrZi s vodou, zdro-
ji tepla, ptimého slune&niho zareni, chranény
pred narazy a vibracemi.

— Umyjte vika (1, 2) a kelimky (3) s neutralnim &is-
ticim prostfedkem.

— Vydezinfikujte vika (2) a kelimky (3), oplachnéte
vika (2) vroucivodou , kelimky (3) naplrite vrouci
vodou a nechte po dobu 5-10 minut.

- Vika (2) a kelimky (3) dUkladné osuste.

— Teélo a pracovni komoru pfistroje jemné otrete
vlhkym hadfikem a poté otrete do sucha.

PRIPRAVA

Mléko

« Chcete-li pripravit jogurt miZete pouZzit “suro-
vé” (Cerstvé) mléko, pasterizované nebo steri-
lizované mléko

« Jogurt vyrobeny z «surového» (&erstvého)
mléka nebo sterilizovaného mléka s pridavkem
Pro husty jogurt men8i tu€nosti pouZivejte steri-
lizované trvanlivé mléko.

*  Pouziti mléka od rliznych vyrobcl pfinasi rizné
vysledky. Snazte se vyzkouset rlizné znatky a
druhy mléka, aby pfipravit produkt, ktery odpo-
vida vasim pozadavkim.

Priprava mléka

« Teplota mléka ma vliv na dobu pfipravy jogurtu,
optimalni teplota mléka je 40-43 °C (mléko je
horke, ale nepali).

« Teplota mléka by neméla byt vy$8i nez 40-43 °
C, jinak laktobaktérie, pouzivané pro pfipravu
jogurtu, zahynou.

* Chcete-li zkratit dobu pfipravy a zlepsit kvalitu
hotovych vyrobk(l - ohejte sterilizované mléko
na 40-43° C.

«  Teplotu mléka miZete méfit specialnim kuchyri-
skym teplomérem.

Upozornéni!  Nesmite pouZivat rtut'ové

teploméry.

* ,Syrové“ (Cerstvé) a pasterizované mléko musi-
te privést k varu, vafit béhem nékolika minut,
pak ochladit na 40-43 ° C.

+ Skraloup, vytvoreny po varu, tfeba odstranit.

Zakvas

+ Jako zakvas muzete pouzit hotovy pfirodni
jogurt obsahujici laktobaktérie nejméné 100
milioni na 100 g

« Jogurt (100 g na 1 litr mléka) dikladné promi-
chejte s pripravenym mlékem a rozlijte do pfri-
pravenych kelimku (3).

* Mdzete pouZit specidlni zakvas, ktery se pro-
dava v Iékarnach a obchodech se zdravou vyZzi-
vou. Zakvas ma obvykle podobu susené smési.
Rozpustte suSeny zakvas v malém mnozstvi
mléka, a pak promichejte se zbyvajicim mlé-
kem.

+ Pfipraveny vami jogurt muZzete pouZit jako
zakvas pro dalsi davku. Takovy zakvas muZe
byt uloZen v chladnice ne déle nez 7 dnu.

Nadobi

VeSkeré nadobi, které pouZivate pfi pripravé
jogurtu, musi byt sterilni. Vika (2), kelimky (3), hrnec
na vareni mléka, IZice a kuchyriské teplomér treba
polit vrouci vodou.

Doba pripraveni

« Pokud pouZivate predehraté mléko s potfebnym
mnozstvim kvasinek, prumé&rna doba pfipraveni
jogurtu je 6 hodin.

* Pokud pouZivate studené&jsi mléko, doba vareni
se prodluzuje na 8 hodin.

« Pokud jste nepouzili dostatecné mnozstvi kva-
sinek, doba vareni se mlze zvysit az na 10-12
hodin.

« Pripraveny v jogurtovac¢i produkt musi stat v
lednici asi 2 hodiny. Rust bakterii se zastavi, a
jogurt bude jesté hustsi.

Doba uchovavani

« Doba uchovavani hotovych kysanych mié&nych
vyrobku zavisi na podminkach kvageni (kvalita
mléka, Cistota pouzitého nadobi apod.), pod-
minkach uschovavani a na druhu pouZitého
mléka.

« Pramérna doba Zivotnosti pfipraveného jogurtu
- ne vice nez 7 dni.

PRIPRAVA JOGURTU

— Pripravte 1 litr mléka

— Pridejte zékvas do mléka a dakladné promi-
chejte

— Rozlijte smés po kelimcich (3).

Poznamka: Rozlité mléko otiete z povrchu kelimkd

(3) lehce navih¢enym hadiikem.

— Umistéte kelimky (3) v pracovni komore zafi-
zeni.

— Nasadte viko (1) na misto.

— Zapnéte zastréku napajeciho kabelu do zasuv-
ky.

— Zapnéte pfistroj prevedenim prepinace (5) do
polohy «I», pfitom ze rozsviti indikator prace (4).

— KdyZ jogurt bude pfipraven (viz Doba pripravy
«), vypnéte pristroj prevedenim prepinace (5) do
polohy «0», indikator (4) zhasne.

— Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

Poznamka:

- V prabéhu prace nelze pristrojem pohybovat,

také neotvirejte viko (1), a nevyjimejte kelimky

(3). To mizZe pokazit konzistenci vyrobku.

- Nékdy fermentaéni proces miZe probéhnout

ne uplné, pfitom jogurt bude tekutym, v tomto

pripadé opakujte proces vyroby jogurtu.

— Po pripravé jogurtu vyjméte kelimky (3), zaviete
je vicky (2) a nechte v lednici 2-4 hodiny k zasta-
veni mnoZzeni bakterii.

Poznamka: Nedavejte kelimky (3) do mrazici

komory.

— Do pripraveného jogurtu muiZete pridat kousky
ovoce, med, misli apod.

— Uschovavejte pfipraveny jogurt v lednici po
dobu 7 dni, ne vice.

CISTENi A UDRZBA

— Pred ¢&isténim odpojte pfistroj od sité a nechte
ho Uplné vychladnout.

— Je zakazano ponorovat pristroj, napajeci kabel a
zastréku do vody nebo jinych kapalin.

— Nikdy nepouzivejte k €isténi pristroje myci nebo
abrazinvi prostfedky ani jakékoli rozpoustédla.

— Otfete télo pristroje navihéenym hadfikem, poté
otfete do sucha.

— Vika (1, 2) a kelimky (3) umyjte teplou vodou
a jemnym mycim prostfedkem, oplachnéte a
osuste.

Upozornéni: Bud’te opatrni pfi praci se

sklenénymi kelimky (3)! Nevystavujte je

extrémnim teplotam, mohlo by dojit k poSkozeni
skla!

USKLADNENI

— Pred skladovanim pfistroje ujistéte se, Ze télo
jednotky a jogurtové kelimky jsou Cisté a suché.

— Uskladfiujte pfistroj na chladném, suchém
misté nepristupném détem.

KOMPLETACE

1. Jogurtovac s vickem — 1 ks.
2. Sklenéné kelimky - 7 ks.

3. Vicka na kelimky - 7 ks.

4. Navod k pouziti -1 ks.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni: 220-240 V, ~50Hz
Vykon: 20 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit konstrukci a
technické parametry zarizeni bez predchoziho
upozornéni.

Zivotnost zafizeni - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pri-
stroje. P¥i uplatiiovani naroki béhem zarucni lhity
je tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum
na elektromagnetickou kompatibilitu,

c E stanovenym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské komi-
se o nizkonapétovych pristrojich.

NOryPTULA

Onuc

1. Kpvuwka

2. Kpwuwwka 6aHouku gns rorypry
3. CknsHa 6aHo4ka

4. |ngykatop pobotn

5. BuMukay xunsneHHs «0/1»

3AXOAU BE3NEKU

Mepen, BUKOPUCTAHHAM NpUNaay yBaxHO npoyuTaiTe

iHCTPYKLU,ito Mo ekcrnyatauii Ta 36epirariTe ii NpoTarom

yCbOro  TepMmiHy ekcrnnyarauii. BukopucTtoyite
npunag nvwe no Moro npsaMOMYy MNPU3HAYEHHIO,

K BWKNAAEHO B [aHil iHCTpykuii. HenpasunbHe

NOBOAXEHHA 3 MPUCTPOEM MOXe NpuBecTn OO0 oro

MOMIOMKW, CMPUHYMHEHHS LIKOAM KOpuCTyBayesi abo

10ro MaiHy.

« Tlepepn BKIOYEHHSIM NepeKoHanTecs, Wo Hanpyra
eneKTPUYHOI Mepexi BignoBigae poboUin Hanpysi
npuCTpoIo.

*  MepexeBuii LUHYP HE MaE:

—  CTVKaTWCS 3 rapsiynumMun npeameTamu,

— 3aHyproBaTtucs y Bogy

—  MpOTAryBaTucs Yepea rocTpi KPOMKM Mebnis

—  BUKOPWCTOBYBATUCH B SIKOCTi PYy4KW A8 nepeHe-
CEHHS$I MPUCTPOIO.

* He 6epiTbcst 3a NpuUCTpIll, MepexeBuit WHyp abo
BUJIKY MEPEXEBOIO LLIHYpPa MOKPUMU pyKamu.

« [lepioguyHo nepeBipsliTe UinicHICTb i3onauii
MEPEXEBOrO LUHYpA.

*  3ab60pOHSETLCA BMKOPWUCTOBYBATW Mpwunag npwu
MOLUKOZXEHHi MepexeBoi BUIK1 abo MepexeBoro
LHYpa, SKWO BiH Npauoe 3 nepebosiMu, a Takox
nicnsa “oro nagjiHHA. 3 ycix NUTaHb PEMOHTY 3BEpP-
TanTecs OO0 aBTOPU30BAHOrO (YNOBHOBAXEHOro)
CEpBICHOrO LIEHTPY.

*  BukopucToByWiTe TiNbky Ti akcecyapw, siki BXOOATb
Y KOMMNEKT nocta4aHHA.

* Bcranosnionte npunag Ha TENOCTIVKIA PiBHINA
CTIWKi NOBEPXHi, Aaneko Bif, Axepen Tenna i nps-
MOrO COHSIMHOrO CBiTNa i B MiCLSIX, HE CXWUAbHUX
0o BibpaLii.

* He BigkpuBaiTe KpWLLIKY MPUCTPOIO B MPOLECI
po6oTu.

« BaHouku onsa iiorypTy 3pobneHi i3 ckna, AoTpu-
MyliTecst 06epexHOCTi Npu poboTi 3 HUMK!

* He 3anuwaiite BKIIOYEHU B Mepexy npunapg, 6e3
Harnagy.

* He knapjTb i He 36epiralite NPUCTPI B MicusX, Ae
BiH MOXe BMacTu y BaHHy abo pakoBWHY, Hamno-
BHEHY BO/IOI0; HE 3aHyploiTe KOpPNyC NpUCTPOIO,
MepexeBuit LHYP abo BUKY MEpPEeXeBOoro LUHypa
y BoAy abo 6yab-siky iHLY PignHY.

¢ 9KWo nNpuCTpiii BNaB y BOAY, HErANHO BUTSAMHITb
MepexeBy BUSIKY 3 PO3eTku, i e nicas Luboro
MOXHa JjicTaTu NPUCTPIi 3 BOAM.

*  Bcsakuii pas nicns BUKOPUCTAHHS | nepes, YNLLEH-
HAM BiOKNIO4aiTe NPUCTPIN Big, Mepexi.

*  Buiimaroum BUNIKY MEPexXeBoro LUHypa 3 PO3eTKu,
He TArHITb 3a LWHYP, & TPUMANTecs 3a BUNKY.

* B uinax 6eaneku giteii He 3anuvwante nonietune-
HOBI NakeTu, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS SIK yrakoBKa,
6e3 Harnsay.

e YBara! He possonante Aitam rpatu 3 nonietu-
NIEHOBUMM nakeTamu abo nakyBasibHOKO MAIBKOIO.
3arposa apyxu!

* Llel npucTpili He NpuU3HaYeHuii 0N BUKOPUCTaH-
HS AiTbMW Ta JIOABMU 3 0BMEXEHUMU MOXIN-
BOCTSIMY, SIKLLO TiNbkn ocoboto, sika BiAnosigae
3a ix 6eaneky, iM He AaHO BiANOBIAHI i 3pO3yMini
iHCTPYKLUii Npo 6e3neyHe KOPUCTYBAHHS MPUCTPO-
€M i Tiei HeGeaneku, ska MoXe BUHMKATI Npu A0ro
HEernpaBWJIbHOMY BUKOPUCTAHHI.

rPUCTPIN TMPUSHAYEHUIA TIIbKU A5
JOMALLIHBOIO BUKOPUCTAHHS.

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHSAM

Mpumitka: lMicns TpaHcnopTyBaHHs abo 36epiraHHs

npunagy npu  3HUXEHiVi Temnepatypi HeobXigHO

BUTPUMATV HOro rnpu KiMHaTHIK Temneparypi He

MeHLUE [BOX FOANH.

—  BuTarHiTe NpucTpii 3 ynakoBku i BUAANUTe naky-
BasIbHi Marepianu.

— [lepw HiX NigKNOYUTA NPUCTPIA A0 enekTpoMe-
pexi, nepesipTe, 41 BiANOBIAAE Hanpyra, BkazaHa
Ha MPUCTPOI, Hanpysi enekTpoMepexi y Ballomy
LOMi.

— BcTaHoBWUTE NPUCTPIli Ha PiBHIl CTilAKiA TENNOCTIN-
Kili NOBEPXHi, Aaneko B, EMHOCTEN 3 BOAOID, AXe-
pen Tenna, NPSIMOro COHSMHOrO CBITNA, B 3axuLle-
HOMY Bif, MOLUTOBXIB i BiGpawji mMicLyi.

—  Bumwiite kpuwwkm (1, 2) i 6aHoukn (3) 3 HeWTpasb-
HVM MUIOHYMM 32CO60M.

— TMpopaesiHdikyiTe kpuwkn (2) i 6aHoykm (3), ons
LibOro 06MoJIOCHITh KPULLIKK (2) OKPOMOM, GaHOuKN
(3) 3anuiite okponom i 3anuwite Ha 5-10 XBUNUH.

—  Kpwuwkn (2) i 6aHo4kn (3) peTenbHO npocyLumTe.

— Kopnyc i po6o4y kamepy NPUCTPOLO NPOTPITh 3Nner-
Ka BOJIOrO0 TKAHWMHOIO, MIC/S 4Oro BUTPITbL AOCYXa.

nIAroToBKA

Monoko

*  [1ns npuroTyBaHHA MOrypTy MOXHa BUKOPUCTOBY-
BaTu «cupe» (CBiXille) MONOKO, nactepu3oBaHe
abo cTepunizoBaHe MOJIOKO.

«  MorypT, npurotoBaHuit 3 «cuporo» (CBixoro) a6o
CTEpPUSI30BAHOr0 MOJoKa 3 A0AABaHHSAM CyXOro
MOJIOKa, BUXOAUTb FYCTILUUM i XUpHUA. Ons 300-
OyTTsi ryCTOro MOrypTy MEHLLOi XMPHOCTI BUKO-
PUCTOBYIMTE CTEPUI30BaHE MOJIOKO TPUBANOro
36epiraHHs.

*  BukopwuctaHHsi Monoka Bif, Pi3HVX BUPOOHNKIB fae
pi3Hnin pesynbrat. MNpobyiiTe pi3Hi Mapku i copTu
MOJIOKa, LWo6 OTpMMaTV NPOAYKT AKWiA BignoBsiaae
BalUVIM BUMOram.

Miagroroeka Monoka

+ TemnepaTypa MOSIOKa BMAVBAE Ha TpuBaniCTb
NPUroTYBaHHSA NOrypTy, ONTUMasbHa Temnepary-
pa monoka cknapae 40-43°C (Monoko rapsiye, ane
He obnanioe).

+ Temnepartypa monoka He mae 6yTu BuLe 40-43°C,
iHakwe naktobakTepii, BAKOPUCTOBYBaHI AN18 Npu-
roTyBaHHs NOrypTy, 3arvHyTb.

* 10§ BMEHLLEHHS Yacy NPUroTyBaHHS i NONINLEHHS
SIKOCTi rOTOBOro NPOAYKTY MifirpiiTe ctepunisosa-
He Mos10Ko 10 40-43°C.

« Temnepartypy MOnoka BU MOXeTe BUMIPSTU crneLli-
aNbHUM KYXOHHUM TEPMOMETPOM.

YBara! 3a6opoHeHO BUKOPUCTOBYBaTU PTYTHI

TepMoMeTpu.

*« «Cupe» (cBixiwe) nactepnu3oBaHe MOJIOKO
0060B’I3KOBO [IOBEAiTb A0 KUMiHHSA, NMPOKUN' ATUTE
NPOTArOM AEKiNbKOX XBUAWH, NOTIM OCTyauTe A0
40-43°C.

*  [iHky, Wo yTBOPUNAcs nicns Kun’aTiHHeA, Heoobxia-
HO BUAQNUTY.

3akBacka

* B aKkocTi 3aKkBacku BU MOXETEe BUKOPUCTOBYBATU
rOTOBWIA HATYpPasIbHNIA NOTYPT 3 BMICTOM NakTo6ak-
Tepit He MeHwe 100 mnH. Ha 100 p.

+  Morypt (100 r Ha 1 niTp MONOKa) PeTenbHO 3Mi-
wanTe 3 niaroToBfeHMM MOJIOKOM i pO3nvinTe no
6aHoukax (3).

* MoXHa BMKOPUCTOBYBATU CreLianbHy 3akBacky,
sika NPOJAETLCS B anTekax i Mara3vHax 34,0POBO-
ro xapyyBaHHsi. 3akBacka 3a3Buyaii Mae BUMMAL,
cyxoi cymili. Po34nHuTe Cyxy 3akBacky B HEBEN-
Kil1 KifIbKOCTi MOMOKa, MOTIM 3MilualiTe 3 MONIOKOM,
O 3anmMniocs.

* [lpurotoBaHuii Bamn MOrypT MOXHA BUKOPUCTO-
BYBaTW B SKOCTi 3aKBaCKW AJ1S HACTYMHOI NOpLii.
Taky 3akBacky MOXHa 36epiratii B XON0AMUNbHUKY
He foBLue 7 OHiB.

Mocyn

Becb nocyn, skuii BU BUKOPWUCTOBYETE B MPOLECI
NPUroTyBaHHs, Mae OyTu cTepuibHUM. Kpuiku (2),
6aHoukM (3), KacTpysio Ans KUM'ATIHHS MOSIOKa, JIOXKKM
i KYXOHHWIT TepMOMETP HEOOXiAHO 064aTN OKPOMOM.

TpuBanictb NPUroTyBaHHs

*  $KWO BM BUKOPUCTOBYETE MiAirpite MONOKO 3
HeoOXiZHOK KiNbKiCTIO 3akBacku, cepenHiii yac
NPUroTyBaHHs NOrypTy cknagae 6 roguH.

*  $KWIO BV BMKOPUCTOBYETE XOJIO[HILLE MOOKO, Yac
NPUroTyBaHHs 36iNbLUYETbCS A0 8 FOANH.

*  $KWO BY BUKOPUCTOBYBAIM HEAOCTATHIO KiNbKiCTb
3aKBacKu, 4ac NPUroTyBaHHs Moxe 36inbLunTucs
no 10-12 roauH.

* [puroToBaHuin B MOrypTHUL| NPOAYKT HEOoOXigHO
BUTPUMATU B XONOAWSBHUKY GNU3bKO 2 rOAWH.
3pocTaHHA 6akTepiit 3ynUHUTLCS, a MOrypT cTaHe
e TYCTiLUNIA.

TepmiH 36epiraHHs

*  TepmiH 36epiraHHs TOTOBMX KMCIIOMOIOYHMX NPO-
[LYKTIB 3aNeXUTb Bif, YyMOB 3aKBaCKU (SIKOCTi MONO-
Ka, 4MCTOTU BMKOPWCTOBYBAHOrO MOCYyAy TOLLO),
yMOB 36epiraHHs i Bif, TOro, ke MONIOKO BU BUKO-
pYCTOBYBaNN.

+  CepepgHili TepMiH 36epiraHHs FOTOBOrO MOrypTy —
He Ginblue 7 AHiB.

NMPUrOTYBAHHSA NOTYPTY

— MigroTyvite 1 niTp monoka.

— JopaiTe B MOMOKO 3aKBaCKy i peTenbHO nepe-
miluanTe.

— Poanuitte cymiw no 6aHo4kax (3).

Mpumitka: [ponute MOIOKO BUTPITE 3 MOBEPXHI

6aHo40K (3) 3n1erka BO/10rot TKaHUHOK.

— BcraHoBuTte 6aHoukm (3) B poboyy kamepy npu-
cTpoto.

— BcTaHoBITb kpuLuky(1) Ha micue.

— BcTaBTe BUNKY MEPEXHOTO LUHYPa B PO3ETKY.

—  YBIMKHITb MpuUCTPIiA, nepesiBwN BumMuKay (5) y
NOMOXEHHS «|», MPY LIbOMY 3aropuTbCs iHAMKaTop
po6otu (4).

- Konw inorypt 6yne rotoBuii (amB. «TpuBanicTs npu-
rOTYBaHHS»), BIOK/IOYUTE MPUCTPIN, nNepesiBwn
BUMUKaY (5) y nonoxeHHs «0», ingukatop (4) 3rac-
He.

—  BuTArHitb MepexeBy BU/IKY 3 PO3ETKU.

Mpumirtka:

- B npoueci po6otu He nepemiwarite npuctpii! He

BigkpuBaiite kpuwky (1) i He gictaBaiite 6aHOYKN

(3). Lie moxxe 3incyBaTu KOHCUCTEHLIO MPOAYKTY.

- IHKonu npouec ¢gepmeHTauii MoXe NpPouTN He

MOBHICTIO, NpX LbOMY HWHOrypT BuiAe piakum,

B LbOMY BMNagKy CJig MNOBTOPUTU MPOLEC

NpUroTyBaHHSs FOrypTy.

— [licns NpuroTyBaHHs MOrypTy AicTaHbTe GaHouKu
(8), 3akpuinTe ix kpyLKamm (2) i nocTasTe B XOJO-
OUNbHUK Ha 2-4 roanHn, Wob 3ynuHUTKU 3pOCTaH-
Hs1 GakTepiit.

IMpumitka: He rnomiwaiite 6aHo4ku (3) B MOPO3UIbHY

Kamepy.

— Y npyroToBaHuii MOrypT MOXHa A0AATY LLIMATO4KM
dpYKTiB, Me, MIOCi TOLLLO

— 36epiraiite NPUroToBaHUA KOTYPT B XONOAUSIbH-
Ky He GinbLue 7 fi6.

YULLEHHSA TA gorngaa

— [epepn YnLLEHHSAM BiAKMOYMTE NPUCTPIN Big, Mepe-
Xi | pavite NOMy NOBHICTIO OCTUTHYTW.

— 3abopoHSETLCA 3aHyploBaTW NPUCTPI, Mepexe-
BUIA LUHYP | BUSIKY MEPEXEBOIO LUHYpa Y BoAy abo
Oyab-aKi iHLWI pigvHN.

— 3a60pOHSIETLCSH BUKOPUCTOBYBATU AJISt YULLIEHHS
NPUCTPOIO MUY | aBpa3nBHI 3acobu, a TaKoX sKi-
Hebyab PO34YMHHUKN.

— TpoTpiTb KOpnyc 3nerka BOJSIOrO0 TKAHUHOIO,
noTimM BUTPITb Jocyxa.

—  Kpuwku (1, 2) i 6aHo4kM (3) NnpomuiiTe Tennow
BOZOIO 3 HEMTPASILHUM MUIOYMM 3aco6om, obrno-
JIOCHITb | peTeNbHO NpocyLunTe.

YBara: [otpumyiitecs ob6epexHocTi npu poboTi

i3 cknssHumm 6aHo4kamm (3)! He nigpasavite ix gii

pi3koro nepenapgy remneparyp, OCKiJlbku Lje MoXxe
npuUBeCTY A0 MNOLLUKOAXEHHS ckna!

3BEPIFTAHHA

— MMepw Hix npubpatn nNpucTpiii Ha 36epiraHHs,
rnepekoHanTecs, Lo Kopnyc NpucTpoto i 6aHouku
L5 AOTYPTY YUCTI | CyXi.

— 30epiraete NPUCTPii B CyXOMYy MPOXONOAHOMY
MiCUj, HEAOCTYNMHOMY AN [iTel.

KOMMJIEKTALLIA

1. MorypTHuua 3 kpuwwkoto — 1 wr.
2. CknsHi 6aHOYKM — 7 WT.

3. Kpuwku ans 6aHo4OK — 7 WT.
4. IHcTpykuia — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHN
EnekTtpoxusnerHsi: 220-240 B, ~ 50 Iy,
MoTyxHicTe: 20 BT

BupobHuk 3anuwae 3a cobolo npaBo 3MiHIOBaTu
XapakTepucTuki  npucTpois  6e3  nornepeaHbLoro
MOBIAOMIEHHS.

Tepmit cnyx6m npunany — 3 poku

lFapaHTis

JloknagHi yMoOBW rapaHTii MOXHa oTpumaTtu B aunepa,
Lo npozae gaHy anapatypy. Mpu npen’senexHi Oyab-
SKOi NpeTeHsii NpoTarom TepMiHy Aji AaHoi rapaHTii
BapTO Npez sBUTK Yek ab0 KBUTAHLLIO MPO MOKYKY.

Janvii - Bupi6  Bignosigae  BuMOram
A0  eNIeKTPOMarHiTHoOi  CyMICHOCTI, Lo
npen’ssnsoTees  avpektuBoo  89/336/
€EC Paan €Bponu i pPO3MopsiaXeHHIM
73/23 €EC no HU3bKOBOJILTHUX anapary-
pax.

ErYPTHILA

AnicaHHe

1. Beuka

2. Beuka cnoiyka gns érypra

3. LWknsaHbl cnoivak

4. |nppikaTap npaupl

5. BbiktoyanbHik cinkasaHHs «0/1»

MEPbI BACNEKI

Mepap, BblKapbICTAHHEM npbiagsl yBaxknisa

npaybiTanue iHCTPYKUbIIO na akcnnyarawpli

i 3axoyBairiue se Ha npaugary Ycaro TapMiHa

akcnnyaraLpli. BelkapbicToyBaiLe npbinagy Tosbki na

sie NpaMbIM MPbI3HAY3HHI, K BbIKNaA3eHa Y gaaseHan

IHCTPYKUbli. HAanpaBinbHbl 3BapoT 3 Mpbinaga Moxa

NpbIBECL Aa f€ NaNOMKi, MPbIYbIHILb LLKOAY KapbliCTavy

Ui aro maémacui.

* [lepap ykno4sHHEM NepekaHanLecs, LWTo Hanpyra
anekTpblyHA ceTki agnaBspae  npauoyHan
Hanpyse npbiiagbl.

« CeTkaBbl LUHYP He MaBiHEH:

— partbikauua 3 rapaybiMi npagmeTami,

- anyckauuay sagy,

— npaugsireauua npas BocTpbls 6Gepaxki Maodni,

— BblKapbICTOYBauua y sikacui pyyki Ans nepaHocki
npbinagbl.

*  He Gapbiuecs 3a npbinagy, ceTkasbl LWHYP L BifKy
ceTkasara LHypa MOKpPbIMi pyKami.

* [epbisgbiyHa npaBsipaliLe LanacHacub i3ansubli
ceTkaBsara LuHypa.

+ 3abapaHsieuyua BblKapbiCTOyBalb  npbinagy
npbl NaWKOAXaHHI CeTkaBal Bifki Ui ceTkaBara
WHypa, Kani sHa npauye 3 nepabosmi, a Takcama
nacnsa fe naaseHHs. a ycix nbiTaHHAX PaMOHTY
3BsipTarilecs y aytapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3PBICHbI L@HTP.

* BbikapbiCTOYBaiLe TONbKi Thi akcacyapbl, SKis
yBaxoa3sLb y KaMnaekT nacrayki.

+ Yctanéymaiiue npblbop Ha uennaycronnisan
poyHai ycTouniBai naBepxHi, ypaneyblHi apg
KPbIHIiL, UAnna i npamora coHeyHara cBatna i y
MecCLax, He CXiNbHbIX BiGpaLibli.

* He agkpbiBaiile Beyka npbinaapsl nagyqac npaubl.

*« Cnoiuki pna érypta 3pob6neHbl ca LWwkna,
3axoyBaliLe acuspoxXHacLb Npbl npaubl 3 imi!

* He nakipaiiue yknouyaHbl y ceTky npbibop 6e3
Harnsay.

* He knaggiue i He 3axoysaviue npbuiagy y mecuax,
[3e siHa Moxa 3Baniuua Y BaHHy Ui pakaBiHy,
HanoyHeHyl0 BafoOW; He anyckamue Kopnyc
npbinagbl, ceTkasbl LIHYP Ui BiNKy ceTkasara
LIHYpa Y Baay Lj niobyto iHLLYI0 BaaKacLb.

* Kani npbinaga 3Baninaca y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLle CeTKaBylO BifIKy 3 pas3eTki, i TONbKi nacns
raTara MOXHa Aacrtalb npbiiagy 3 Baapl.

¢« KoxHbl pa3 nacns BbIKApbICTaHHSA npblnagsl i
nepag, YbiCTKan agknoyanLe npbinagy ag, cerki.

* BbiMaloubl BinKy ceTkaeara LUHypa 3 paseTki, He
LSArHiLe 3a LWHYP, a TPbIManLecs 3a Binky.

* 3 MepkaBaHHsy Osicneki A3suei He nakigaiue
noniaTbieHaBblsl MakeTbl, BbIKAPLICTOYBaHbIS Y
aKacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

e Ypara! He pasBangiiue nAseusm rynsub 3
noniaTblsIeHaBbIMi  MakeTami Ui nakaBajbHawn
nnéxkain. He6acneka yaywwa!

+  Jansexas npbeinaga He npbi3HavyaHa
ON5 BblKapbiCTaHHA A3eubMi | foa3bMi - 3
abmMexaBaHbIMi  MarybiMacusaMmi, Kani  TOSbKi
acoball, sikaa agkas3Bae 3a ix Osicneky, iM He
nan3eHbl aanasefHbls | 3pasdyMenbis iHCTPYKLUbli
npa 6sicneyHae KapbiCTaHHe npblnagan i ThiX
Hebscnekax, $Kis MOryub Yy3Hikalb Mpbl sie
HANPAaBINbHBIM BblKapPbICTaHHI.

MPBIJIALA TPBIBHAYAHA TOJIbKI AJ19 XATHSTA
BbIKAPBICTAHHS

MEPA/ NEPLWbIM BblIKAPbICTAHHEM

Hararka: MMacns TpaHcnaptaBaHHs Ui 3axoyBaHs

npbinaabl npbl naHixaqai Tamnepatypbl HeabxoaHa

BbITPbIMALb i€ NPbl Nakaésavi ToMneparypbl He MEeHLL

/A3BIOX rafi3iH.

— Bbimiue npbinagy 3 nakaBaHHA i Bbliganiue
nakaBasnbHbIS MaTaPbIASbI.

— [epw YbiM NagNyybiLb NPbINAAy Aa anekTpaceTki,
npasepue, Ui agnassgae Hanpyra, nakasaHas Ha
npbinagae, Hanpyae xaTHan dneKkTpaceTki.

— Ycranwoiiue npbiagy Ha poyHan ycTownnisaw
uennaycromnisan nasBepxHi, ypanedbiHi ag
émicTacusy 3 BadoW, KpbIHiL usnna, npamora
COHeyYHara cBaTa, y abapoHeHbIM af, LTYPLUKOY
i Bibpaupli Mmecupl..

— BbiMbiiiue Beuki (1, 2) i cnoiyki (3) 3 HelTpasbHbIM
MbIHBIM CPOAKaM.

— [MpapasiHdikyiue Beyki (2) i cnoiuki (3), ans ratara
ananacHiue Beyki (2) kineHem, cnoiyki (3) 3aniue
KineHeMm i nakiHbLe Ha 5-10 XBiniH.

— Beuki (2) i cnoiyki (3) ctapaHHa npacyLubiue.

— Kopnyc i npauoyHyto kamepy npbinaabl nparpbiue
3NErKky BiNbroTHawm TKaHiHal, Nacns 4yaro BbITPbILE
Hacyxa.

NAOPLIXTOYKA

Manako

*  JAnanpbirataBaHHsa ErypraMoXHa BbIKapbiCTOYBaLlb
«Cblpoe» (CBexae) manako, nacrtapbl3aBaHae Lj
CTapblni3aBaHae Manako.

+  ErypT, npbirataBaHbl 3 «cblpora» (cexara) Ui
CTapbinizaBaHara manaka 3 [afgaHHeMm cyxora
manaka, atpbiMiiBaeuua rycueniubl i Tnyctbl. Ansa
aTpbiMaHHA rycrtora érypra MeHLwanm TiaycTacLi
BblkapbICTOyBaLe CTapbllizaBaHae Manako
npausrnara 3axoyBaHHs.

+  BbikapbiCTaHHe Masnaka aj, po3HbIX BbITBOPLIAY fae
PO3HbI BbIHiK. Cnpabyiile po3Hbist Mapki i raTyHki
Manaka, kab atpbiMalb NpaaykT, ski aanassaae
BallbIM NatpabaBaHHAM.

MappbixToyka manaka

« Tomneparypa Manaka ynnbiBae Ha npausrnacub
npeirataBaHHs érypTa, antbiMasnbHas Tamneparypa
manaka cknagae 40-43°C (manako rapaysi, ane He
abnanbeae).

+ TamnepaTypa Manaka He naBiHHa Obllb
BblWa 40-43°C, iHakw nakTtabakTapsbli, AKis
BblKapbiCTOyBatoLLa OJ1F MpbirataBaHHa érypra,
3ariHyub.

< Jns  naMsHWOHHA 4Yacy npbiraTaBaHHs i
nananwaHHa  sKacui ratosara npagykta
nagusnniue cTapbinisasaHae manako ga 40-43°C.

+ Tomnepatypy Manaka Bbl MoOXalLe BbiMepalb
CreLpbIIbHbIM KYXOHHLIM TS PMOMETPaM.

YBara! 3abapoHeHa BbIKapbICTOYBaLUb PTYTHbIS

TOPMOMETPSI.

*« «Cblpoe» (cBexae) i nmacTapbi3aBaHae Manako
abaBsizkoBa AaBaazile Aa KinewHs, npakinsuiue
Ha npausary Hekasnbkix XBifliH, 3aTbiM acTyAsiue aa
40-43°C.

« Tlneyky, skaa yTBapbiaca nacns KinsyaHHs,
HeabxoaHa Bblaanib.

3akBacka

« ¥ akacui sakBacki Bbl MOXaue BblKapbiCTOYBaLb
ratoBbl HaTypajbHbl ErypT 3 KOJbKacLo
naktabakTapblii He MmeHein 100 MnH. Ha 100 . 100 .

« Erypt (100 r Ha 1 nitp mManaka) crapaHHa
3MsLaiile 3 nagpbixTaBaHbiM Manakom i pasniue
na cnoiykax (3).

*  MoxHa BblkapbICTOYBaLb CMELbISIbHYIO 3aKBaCKy,
fAKkas npagaeuua Y anTakax i kpamax 3gaposara
XapyaBaHHsi. 3akBacka 3Bbl4aiiHa Mae BbIrag,
Cyxoii cymeci. PacTBapbllue Cyxyl 3akBacky Y
HeBsNiKal Kosibkacui Manaka, 3atbiM 3msLiaLe 3
NakiHyTbIM ManakoMm.

« [pbirataBaHbl Bami ErypT MOXHa BbIKapbICTOYBaLLb
y sikacuj 3akBacki AS19 HACTynHai nopubli. Takyio
3aKkBacKy MOXHa 3axoyBaub Yy XanaAsifbHiKy He
nayxan 7 A36EH.

Mocyn

YBecb nocyA, €Ki Bbl BblkapbiCTOyBaeLe naadyac
npbirataBaHHs, NaBiHEH OblLb CT3PbINbHLIM. Beuki (2),
cnoiyki (3), poHOanb ONa KiNAY3HHA Manaka, JbbKKi i
KYXOHHbl TApMOMETP HeabxoaHa abniup KineHem.

Mpausirnacub NnpbiraTaBaHHA

* Kani Bbl BbIKapbiCTOYBaeLe neTHAe Manako 3
HeabxofHal KOMbKaCLo 3akBacki, CAP3AHI 4Yac
npbirataBaHHs €rypra cknagae 6 raasiH.

*  Kani Bbl BbIKapbICTOYBaeLe xanagHenwae Mmanako,
4yac npbiratTaBaHHa naesnivyBaeula aa 8 raasiH.

< Kani Bbl BblkapbiCTOyBasi HeOacTaTKOBYO
KONbKacCLb 3aKBacKi, 4ac npbiraTaBaHHsg MoXa
nassiniybiLya ga 10-12 ransiH.

« [pbirataBaHbl ¥ EryprHiLe npagykT HeabxomoHa
BbITPbIMaLb Yy XanaaginbHiky kans 2 raasii. Poct
6aKTapbIi CrbIHILUA, a ErypT CTaHe ALWY3 ryCLEei.

TapmiH 3axoyBaHHSA

* TapMmiH 3axoyBaHH§ ratoBbIX KiCcnamanoyHbIX
npagykTay 3anexbiub ag YMoY 3akBallBaHHSA
(sikacui Manaka, 4bICLiHi BblkapblcTOyBaHara
nocyay i r.A.), yMOy 3ax0yBaHHS i af, Taro, sikoe
Manako Bbl BblkapbICTOYBani.

«  CApapHi TOpMiH 3axoyBaHHs ratoBara €rypra - He
6onbLu 3a 7 A3EH.

MPbIFATABAHHE Er'YPTA

— Mappobixtyiiue 1 niTp manaka.

— [Hapaliue ¥ m™Manako 3akBacky i CTapaHHa
nepamswaniue.

— Paaniue cymech na cnoiykax (3).

Hararka: Pasnitae manako BbITpbiue 3 naBepxHi

cnoiykay (3) 3n€rky BinbrotHaw TkaHiHaum.

— Yctanoiue cnoiuki (3) y npauoyHyilo kamepy
npbinagbl.

— Ycranonue Beudka (1) Ha mecua.

— YcTayue Binky ceTkaBara LHypa Y paseTky.

- [Onsa YKOY3HHSA npbinagbl nepacyHbLe
BbIKMtOYanbHiK (5) y cTaHosiwya «l», Npbl raTbiM
3arapbluua iHAbIKaTap YKIO43HHS (4).

— Kani érypt 6yase ratoBbl (m. «[pausrnacub
npbiraTaBaHHsA»), agknoybiLe npeinagy,
nepaesyybl BblKIOYanbHiK (5) y ctaHosiwya «0»,
Npbl FATLIM iHABIKATAP YKIIIO43HHS (4) 3aracHe.

— BebIMiLe ceTkaBylo Binky 3 pa3eTki.

Hararka:

— [Magyac npauysl He nepacoysaiiye npbi6op! He
aakpbiBavile Beyka (1) i He aacraBarile c/oiyki
(3). MTa MoOXa canc icT: 0
npagykra.

— Yacam npausc ¢epmeHTaubli Moxa npaiicui
He uyankam, npbl rateiM Erypt aTpeimMaeuua
BaAKimM, y rateiM BeiNafKy BapTa naytapbilb
npauysac npeirataBaHHs €rypra.

— [acns npbirataBaHHs €rypta gacraHbLie CloiukKi
(3), 3ayblHiLe ix Beukami (2) i nactayue Yy
XanafainbHik Ha 2-4 raasiHbl, kKab ChblHiLb POCT
6aKTaPbIN.

Hararka: He 3msLwyaviue cnoidki (3) ¥ mapasinbHyio

Kamepy.

— Y npbirataBaHbl €rypt MOXHa Aajalb KaBanauki
cajaBiHbl, MEA, MOCNi i .4,

— 3axoyBarile npbirataBaHbl ErypT y xanaaainbHiky
He 60sibll 3a 7 cyTak.

YbICTKA | AOornsaa

— [epap 4biCTKal agknoybiLe npbinagy ag, cetki i
panue € acTbllp.

- 3abapaHsieLa anyckalpe npbinagy, ceTkasbl LWHYP
i Binky ceTkaBara LUHypa Y Bagy Ui Nio0bist iHLbIA
BagKacLi.

— 3abapaHsieyua BblkapbICTOYBaLb AJS  YbICTKI
npbinagbl MbliHbIA | a6pasiyHbls cpoaki, a Takcama
sikisi-HeOyA3b pacTBapasbHiki.

— [patpbiue Kopnyc 3Nérky BiNbroTHaw TKaHiHaw,
3aTbIM BbITPbILLE HAcyXxa.

— Beuki (1, 2) i cnoiuki (3) npambliiue uénnaii Bagom
3 HelTpasnbHbIM MbIHBIM CPOAKaM, ananacHiue i
cTapaHHa npacyLubiue.

YBara: 3axoyBaiile acusipoXHacLb Mpbl npalbl

ca wknsHeIMi cnoiykami (3)! He naassipraiiye ix

y3A3esiHHIO pa3kara nepanagy Tamneparyp, 60

rata Moxa npbiBecLi Aa NalKoAXaHHs Wwkna!

3AXOYBAHHE

— MMepap Tbim sik NpbIBpaL Npbiiagy Ha 3axoyBaHHeE,
nepakaHaruecs, LWTO KOPMNyc npbinagbl i Cnoiyki
AN érypTa YbICThIfA | CyXis.

— 3axoyBaviue npbinagy Yy CyxiM npaxanofHbiM
MecCLbl, HeJaCTyMHbIM AN A3[Lei.

KAMMJIEKTALbIA

1. ErypHiua 3 Bedkam - 1wt
2. LWknsaHbIS CRoiYKi - 7 WT.
3. Beuki ons cnoiykay - 7 Wr.
4. IHCTpyKUbIA - 1 WT.

TIXHIYHbIAA XAPAKTAPBICTbIKI
OnekTtpacinkasaHHe: 220-240 B, ~50 Iy,
MaryTtHacupb: 20 BT

BbiTBOpPUa nakinae 3a caboii npaBa 3MsHSILb
XapaKkTapbICTbIKi npbinag be3 nanspaaHsira
ariaBsiLLI43HHS.

TapmiH cnyx6bi npsibopa - 3 ragei

FapaHTbif

Mappaba3Hae anicaHHe ymoy rapaHTbliiHara adcny-
royBaHHs MOryT Obilub aTpbiMaHbl y Taro aeinepa, y
skora 6bina HabblTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe 3a rapaH-
ThilHbIM abcnyroyBaHHem abaBs3koBa nasiHHA OblLib
npaa’'synexa kynyas ans00 KBiTaHubIs ab annawe.

Jan3eHbl Bbipab aanasspae narpabaBaH-

Ham EMC, sikisi Bbika3aHbl y AblpakTeiBe EC
c € 89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab npbiT-

pbiMniBaHHI HanpyxaHHsi (73/23 EC)

YOGURT TAYYORLAGICH

Asosiy gismlari

Qopqgog’i

Yogurt solinadigan banka gopqog'i
Shishka banka

Ishlayotganini ko’rsatish chirog’i
Ishlatish tugmasi «0/I»

aprwN =

XAVFSIZLIK CHORALARI
Jihozniishlatishdan oldin foydalanish qopdalarini diggat
bilan o’gib chiging, ishlatiigan vagtida qo’llanmasini
saqglab olib qo’ying. Jihozni fagat magsadiga muvofiq,
go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’'g'ri
ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchiga yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

* Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
ishlaydigan quvvatga to'g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

e Elektr shnuri:

— issiq buyumlarga tegmasin;

— suvga tushmasin;

— mebelning o'tkir girrasidan o’tmasligi kerak;

— jihozni ko'tarishga ishlatilmasin.

e Jihozni, elektr shnurini, elektr shnuridagi vilkani
xo’l qo’l bilan ushlamang.

¢ Vagti-vaqti bilan elektr shnuri butunligini tekshirib
turing.

* Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’'qgiglanadi. Ta’mirlatish uchun fagat vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

* Fagat jihoz bilan qo’shib beriladigan gismlarni
ishlating.

¢ Jihozni issiqga chidamli, tekis, qo’zg’olmaydigan,
issiq chigaradigan buyumlardan nari, quyosh nuri
to’g’ri tushmaydigan, titramaydigan joyga qo’ying.

* Ishlayotganda jihoz qopgog’ini ochmang.

*  Yogurt bankasi shishadan yasalgani uchun ehtiyot
qilib ishlating!

¢ Elektrga ulangan jihozni qarovsiz qoldirib ketmang.

e Jihozni suv solingan vanna yoki qo’l yuvgichga
tushib ketishi mumkin bo’lgan joyga go’ymang;
jihoz korpusi, elektr vilkasi yoki shnurini suvga yoki
boshga suyuglikka solmang.

* Agar jihoz- suvga tushib ketsa tez elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling, shundan keyingina
jihozni suvdan olish mumkin bo’ladi.

* Ishlatib bo’lish bilanl, tozalashdan oldin jihozni
albatta elektrdan ajratib qo’ying.

¢ Elektr vilkasini rozetkadan chigaranda shnuridan
emas, vilkasidan ushlab torting.

¢ Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki plyonkani
o'ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish xavfi
bor!

¢ Jihoz bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan, agar
ularning xavfsizligi uchun javobgar shaxs jihozni
xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq va tushunarli
qilib o’rgatmagan va u noto’'g’ri ishlatilganda
ganday xavf bo’lishi mumkinligini yaxshilab
tushuntirmagan bo’lsa.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki

turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, o’rashga ishlatilgan
buyumlarni olib tashlang.

— Jihozni elektrga ulashdan oldin elektr tarmog’idagi
quvvat jihoz ishlaydigan quvvatga to’'g'ri kelishini
tekshirib ko’ring.

— Jihozni tekis, qo’zg’olmaydigan, issiqqa
chidamli, suv solingan idishlardan, o’zidan isssiq
chigaradigan buyumlardan nariga, quyosh nuri
to’g’ri tushmaydigan, turtiimaydigan, titramaydigan
joyga qo'ying.

— Qopqoglari (1, 2) bilan bankasini (3) mo”tadil
yuvish vositasi bilan yuving.

— Qopqog’i (2) bilan bankasiini (3) dezinfeksiya
qiling, buning uchun qopqgog'ini (2) gaynoq suvda
chaying, bankasiga (3) gaynoq suv solib 5-10
dagiga go’yib qo'ying.

— Qopqog'i (2) bilan bankasini (3) yaxshilab quri-
tib oling.

— Jihoz sirtini, ish kamerasini nam mato bilan arting,
so’ng qurug mato bilan artib quriting.

TAYYORLASH

Sut

*  Yogurtni «xom» (yangi sog'ilgan), pasterizasiya
gilingan yokpi sterillangan sutdan tayyorlash
mumkin.

* Xom (yangi sog’ilgan) yoki sterillangan sutdan
qurug sut qo’shib tayyorlangan yogurt quyuq, yog'li
chigadi. Yogurt quyuq, yog'i kam bo’lishi uchun
ko’p vaqt saglanadigan sterillangan sut ishlating.

e Turli ishlab chigaruvchilar tayyorlagan sutni
ishlatish natijasi har xil bo’ladi. Mahsulot o’zingizga
yogadigan bo’lishi uchun turli ishlab chigaruvchilar
tayyorlagan sutni ishlatib ko’ring.

Sutni tayyorlash

* Sutning harorati yogurt gancha vaqtda tayyor
bo'lishiga ta’sir giladi, sutning eng to’g’ri keladigan
harorati 40-43°C bo'lishi kerak (suv issiq bo’ladi,
lekin kuydirmaydi).

* Sutning harorati 40-43°C darajadan oshmasligi
kerak, aksincha bo’lsa yogurt tayyorlashda
ishlatiladigan lakbakteriyalar o’ladi.

* Tayyor bo’ladigan vaqgtni kamaytirish, olinadigan
mahsulot sifati yaxshirog bo’lishi uchun
sterillangan sutni 40-43°C darajagacha isiting.

e Sut haroratini maxsus oshxona termometri bilan
o’Ichashingiz mumkin.

Diqqat! Simobli termometr ishlatish ta’qiqlanadi.

* «Xom» (yangi sog’ilgan) va pasterizasiya
gilingan sutni albatta qaynatib oling, bir necha
dagiga gaynaganidan keyin sutni olib 40-43°C
darajagacha sovuting.

* Sut gaynaganda paydo bo’ladigan ko’pikni olib
tashlash kerak.

Achitqi

* Achitqi qilib tarkibidagi lakbakteriyalari 100 g da
kamida 100 min. bo’ladigan tayyor tabiiy yogurt
ishlatsa bo’ladi.

*  Yogurtni (1 | sutga 100 g qo’shiladi) tayyorlab
qgo’yilgan sut bilan aralashtirib bankalarga (3)
quying.

* Dorixona yoki sog’lom ovqgat do’konlarida
sotiladigan maxsus achitqini  ham ishlatsa
bo’ladi. Achitqi odatda quruq aralashmaga
o'xshagan bo’ladi. Quruq achitqini bir oz sut bilan
aralashtiring, so’ng qolgan sutga qo’shing.

* O’zingiz tayyorlagan yogurtni keyingisiga achitqi
qilib ishlatsa bo’ladi. Bunday achitqgi sovutgichda 7
kundan ko’p turmasligi kerak.

Idish
Ishlatiladigan idishlarning hammasi steril bo’lishi kerak.
Qopqog'i (2), bankasi (3), sut gaynatiladigan idish,
qoshiq va oshxona termometri gaynoq suvda chayilishi
kerak.

Tayyor bo’lish vaqti

* Agar zarur migdorda achitqgi solingan isitilgan sut
ishlatilgan bo’lsa yogurt o'rtacha 6 soatda tayyor
bo’ladi.

* Agar sovugroq sut ishlatilgan bo’lsa yogurt tayyor
bo’ladigan vaqt 8 soatgacha cho’ziladi.

* Agar achitgi keragidan kamroq solingan bo’lsa
yogurt tayyor bo’ladigan vaqgt 10-12 soatgacha
cho'ziladi.

* Yogurt tayyorlagichda tayyorlangan yogurt
taxminan 2 soat sovutgichga qo’yiladi. Shunda
bakteriyalarning ko’payishi to’xtaydi va yogurt
yana ham quyugroq bo’ladi.

Saqlanish muddati

¢ Tayyor qgatig mahsulotlarining saglanish muddati
mahsulot ivitilgan sharoitga (sutning sifatiga,
ishlatilgan idishning tozaligi va hk.), saglash
sharoiti va ganday sut ishlatilganiga bog’liq bo’ladi.

* Yogurt o'rtacha 7 kungacha saglanishi mumkin.

YOGURT TAYYORLASH

— 1 litr sut tayyorlang.

— Sutga achitgi qo’shib yaxshilab aralashtiring.

— Achitqgi aralashtiriigan sutni bankalarga (3) quyib
chiging.

Eslatma: Banka (3) yuzasiga to’kilgan sutni nam mato

bilan artib oling.

— Bankalarni (3) jihozning ish kamerasiga qo’ying.

— Kopqog'ini (1) joyiga qo’ying.

— Jihoz elektr vilkasini rozetkaga ulang.

— Jihozni ishlatish uchun tugmasini (5) «I» tomonga
o'tkazib qo’ying, shunda ishlayotganini ko'rsatish
chirog'i (4) yonadi.

—  Yogurt tayyor bo’lganidan keyin («Tayyor bo’lish
vaqgtinda aytilgan) tugmasini (5) «0» bosib jihozni
o’chiring, shunda ko’rsatish chirog’i (4) o’chadi.

— Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling.

Eslatma:

— Ishlayotganida jihozni joyidan olmang,
qopqog’ini (1) ochmang, bankalarini (3)
olmang. Mahsulot konsistensiyasi buzilishi
mumekin.

— Ba’zan fermentasiya to’liq bo’lmasligi mumkin,
shunda yogurt suyuqroq bo’lib chiqadi,
shunday bo’lsa yogurt tayyorlashni qaytarish
kerak.

— Yogurt tayyor bo’lganidan keyin bankalarni (3)
oling, banka gopqog’ini (2) yoping va bakteriya
ko’payishini to’xtatish uchun 2-4 soat sovutgichga
qo'yib go'ying.

Eslatma: Bankalarni (3) muzlatish kamerasiga

go’ymang.

— Tayyor yogurtga meva bo’lagi, asal, myusl va hk.
qo’shish mumkin.

— Tayyor yogurtni sovutgichda 7 sutkadan ko’p
saglamang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

— Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajrating va
sovushini kutib turing.

— Jihozni, elektr shnurini, vilkasini suvga yoki boshga
suyuglikka solish ta’qiglanadi.

— Jihozni tozalash uchun yuvish vositalari
qirib tozalaydigan vositalar, eritgich ishlatish
ta’giglanadi.

— Jihoz korpusini nam mato bilan artib so'ng quruq
mato bilan artib quriting.

— Qopqoqlarini (1, 2), bankasini (3) mo”tadil yuvish
vositasi solingan iliq suvda yuving, chayib,
yaxshilab quritib oling.

Diqqat: SHisha bankalarni (3) ehtiyot bo’lib

ishlating! Ularning harorati tez o’zgarmasligi

kerak, sababi shisha sinishi mumkin!

SAQLASH

— Jihozni saglashga olib go’yishdan oldin jihoz
korpusi, yogurt solinadigan bankalari toza va
quruq bo’lishi kerak.

— Jihozni quruq, salqin, bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga qo'yib saglang.

To’plami

1. Yogurt tayyorlagich, qopgog'i bilan — 1 dona.
2. Shisha bankalar — 7 dona.

3. Banka qopqoglari — 7 dona.

4. Qo'llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V, ~50 Hz
Quvvati: 20 W

Ishlab chiqaruvchi oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqini saqlab qoladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqga
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hiso-
blanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi aso-

c € sida belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (73/23 YAES) aytilgan YAXS tala-
blariga muvofiq keladi
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npov3BoacTBa U3aenus ykazaHa B CepuinHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMeEp npeacTaBnsieT coboil oauHHAAUATU3HAYHOE 4MCNOo, MepBble 4YeTbipe LMdpbl
KoToporo o603HavaloT gaty npon3BoAcTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, YTo
nspenue 66110 NPoM3BEAEHO B MioHe (LwecToit mecsu) 2006 roga.

Kz

By/ibIMHbIH WbIFapbIfiFaH Mep3imi TexHuKanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusanblk HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH Gip caHHaH Typaabl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusanblk HeMip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn 6yibiM 2006 XbiNAblH MaycbiM anbiHAA (anTbiHLWbI ai)
»XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim &titku s technickymi tdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napf¥iklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLUTBa BMPOOY BkadaHa B CEPINHOMY HOMepi Ha TabnunyLj 3 TexHiYHMMK faHumMun. Cepiit-
HWUIA HOMep NpeAacTasnse cobol0 OAMHAALATUIHAYHE YNCNO, NepLli YOTMPU LMGPU SKOro 03HaYaloTh
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaa, cepintuii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4aE, Lo BUPIO 6yB BUrOTOBNEHWI B
4yepBHi (LLOCTUIA MicsaLub) 2006 poky.

BEL

Jata BbITBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepbliHbl HyMap NpagcTaynse caboto aaziHauLaTae YbiCro, NepLubls YaTbipbl Ni46bI ikora adasHavatoLb
paty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepblviHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LUTO Bbipab Obly 3pobneH ¥
4yapBeHi (LwocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko'rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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