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PYCCKUM

MynsTuBapka ¢ pyHKLUENn CKOpoOBapKu

MynbTBapka-ckopoBapka — 3TO yHMBepcasb-
HOE KYXOHHOE YCTPOWCTBO, B KOTOPOM NPOAYKTbI
rotToBaTCa 63 AocTyna kucnopoaa, 6naromaps
yemy B HMX coxpaHsieTcs 6onblie BUTaMUHOB U
MUHEepasbHbIX BELLECTB, COXPaHAETCS U UCX0n-
HbI BKYC NPOAYKTOB. [MpoLecc npurotosneHns
NMPOAYKTOB MOSIHOCTbLIO aBTOMATN3MPOBaH, B 3a-
BMCUMOCTU OT BbIOPAHHOW NPOrpaMmmbl Bbl MO-
XeTe roToBuUTb 6M110aa U3 MsAca, NTULLbI, PbiObl U
MOpPenpoaykToB, a Takxke BeretapmaHckue 61to-
0a, BapuTb KaluW, CyMbl, rapHUpbl, MaKapoHbI,
MJIOB, FOTOBUTb BbIMEUKY, AECEPTHI.

OnucaHune

Kopnyc MynbTnBapkmu

MaHenb ynpasneHus

Advcnnen

Kpbllwka MynsTUBapKu

Pyuka KpbILLK®n

KnanaH perynupoBku gasnexHus
KnanaH ¢ cncremort 610KMPOBKU KPbILLKMN
Yalwa ona npurotoBneHns NnpoaykToB
9. EmkocTb anst cbopa koHaeHcarta

10. MONOBHUK

11. MepHbIn cTakaH

12. JIOTOK A4N15 rOTOBKM Ha napy

© N oAM=

Ancnnei n naHenb ynpasieHus

13. KHonka «OTmeHa»

14. KHonka «OTNOXeHHbI cTapT»

15. KHorka «Bbicokoe pnasneHue»

16. KHonka «YcTaHOoBKa BpemMeHu (—)»

17. KHonka «YcTaHoBKa BpPeEMEHM (+)»

18. KHonka «Huskoe nasnexHune»

19. KHonka «MeHio»

20.KHonka «CtapTt»

21. lHankaTop nogaepXxaHns Temneparypbl
22. MlHankaTopbl IpOorpamMMm MpUroToBAEHMUS
23. Nnpnkatop pexuma «Bbineyka/>Kapka»

=

* [Ons [ONOMHUTENbHOW 3awmTbl LLenecoo-
6pa3Ho B Lenu NUTaHns YCTaHOBUTL YCTPO-
CTBO 3aLUMTHOro oTktoYeHus (Y30) ¢ Homu-
HaJlbHbIM TOKOM cpabaTbiBaHWsi, HE MPEBbI-
watowmm 30 MA, ans yctaHoBkn Y30 obpa-
TUTECH K CNeunanuncTy.

MEPbI BEBOMNACHOCTU
Mepea Hava oM aKCMlyaTaumm yCTponCcTBa BHA-
MaTesibHO MPOYMTaNTE HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO
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no akcryartauum n coxpaHuTe ee s UCNoJib-

30BaHNS B KQYECTBE CNPaBOYHOro Matepuana.

Vlcnonb3yinTe yCTPOWCTBO TOMIbKO MO €ro nps-

MOMY Ha3Ha4yeHUIo, Kak U3M0XEHO B AaHHOW

VMHCTPYKUMn. HenpaBunbHoe obpalleHne c

YCTPOMCTBOM MOXET MPUBECTU K €ro Mnosiom-

Ke, MPUYNHEHMIO Bpeaa Nonb30BaTesNio Ui ero

MIMYLLLECTBY.

+ [lepen ncnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA BHU-
MaTesibHO OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP 1 pa3b-
€M 4719 NOAKIII0YEHMS CETEBOIO LLHYpPA, pac-
MOMOXEHHbI Ha KOpryce yCTpoincTea, yoe-
OUTeCb B TOM, YTO OHW HE MMEeIOT MOoBpexX-
OeHun. He wmncnonb3dynte yCTPOMCTBO Npw
HaNM4YMM MNOBPEXAEHUA BWUIKU CETEBOrO
LUHYpa, CeTEBOro LUHypa 1 pasbema ceTte-
BOIO LUHYpa.

« [epepn BkAOYEHMEM YCTpOIiCTBa yoeanTechb
B TOM, YTO HanpsibkeHwe B 3J1EKTPUYECKOM
CEeTn COOTBETCTBYET paboyemMy HaNpPsXXEHUIO
yCTpOWcCTBa.

» CeTeBoi LWHYp CHabXeH eBPOBUJIKOI; BKITIO-
yaliTe ee B 9NIEKTPUYHECKYIO PO3ETKY, UMEIO-
LLYIO HAAEXHbIA KOHTaKT 3a3eMEHUS.

« [py NOAKNYEHMN YCTPOMCTBA K 3NEKTPU-
4YeCKOWM CETU HEe UCMOb3YNTE NEPEXOOHUKU.

« Cnegnte 3a TeMm, 4TOoObl CeTeBOI LIHYP
Obla1 NJIOTHO BCTaB/IEH B Pa3beM Ha Kopny-
ce MyNbTMBAPKW, @ BUJIKA CETEBOro LUHypa
BCTaBJIEHA B 3/1EKTPUYECKYIO PO3ETKY.

*  MNcnonb3yrite TONbKO CETEBOW LLUHYP U3 KOM-
njaekTa NOCTaBKN U HE NCMOMNb3YNTE CETEBON
LUHYP OT APYrMX YCTPOMUCTB.

*  Vicnonb3yiiTe TONbKO Te CbEMHblE AeTanu,
KOTOpblE BXOAAT B KOMMJIEKT MOCTABKN.

* PasmellanTe yCTpONCTBO HA POBHOM TeN0-
CTOWKO MOBEPXHOCTWU, BAANU OT UCTOYHU-
KOB BNaru, Tensa n OTKPbITOro OrHs.

» YcTaHaBnMBalTe YCTPOWCTBO Tak, 4TOObI
[OCTYN K 3NeKTpUYeckor poseTtke Obla CBO-
60aOHbIM.

*  Vcnonbayiite yCTPOMCTBO B MECTax C XOpo-
e BeHTUNAUNEN.

* He nopgpeprarite yCTPOMNCTBO BO3OENCTBUIO
NPSMbIX COMTHEYHbIX Ny4en.

* He pasmellante yCTPOMCTBO B HeNocpea-
CTBEHHOW GNIM30CTU OT CTEHbI U MOBEPXHO-
cTeli mebenu.

» CBob60AHOE NMPOCTPAHCTBO Han, MynbTMBap-
KO O0JIKHO ObITb HEe MeHee 30-40 cm.
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He ponyckalite COMPUKOCHOBEHUSA CETEBO-
ro LWHypa C ropsidMMy MOBEPXHOCTAMU U
OCTPpbIMU Kpomkamun mebenun. WNa3berainte
noBpeXAeHNs N30MSLMM CETEBOTO LUHYPA.
3anpeltaeTca 6paTbCs 32 CETEBOW LUHYP U
BWJIKY CETEBOIO LLUHYPA MOKPbLIMU PyKamu.
He norpyxamnTe yCTPONCTBO, CETEBOW LLUHYP U
BUJIKY CETEBOIO LUHYpa B BOAY MY B NioOble
Opyrve XuakocTu.

B cnyyae napeHus ycTpoiictBa B BOAY
HeMe[JIEHHO OTKJIIoYUTE ero OT dneKkTpuye-
ckon ceTu. Mpun 3TOM HM B KOEM Cly4ae He
onyckainTe B Bogy pyku. o Bonpocy panb-
HelLlero NCnonbL30BaHNS ycTponcTea obpa-
TUTECH B aBTOPU3OBAHHbLIA (YNOSIHOMOYEH-
HbI1) CEPBUCHbIN LEHTP.

He BcTaBnanite NOCTOPOHHME MpeaMeTbl B
OTBEPCTUS UM NPOCTPAHCTBO Mexay AeTa-
NISIMW YCTPONCTBA.

Cnepute 3a TeMm, 4TOObI Kpasi ogexabl Unm
MOCTOPOHHME NPeaMETbl He Monann Mexay
KPBILLIKOW 1 KOPMYCOM YCTPONCTBA.

He ocTtaBnsiiTe ycTpoincTBo 6€3 NpMcMoTpa,
BCerga BbIK/OYaTe YCTPOWCTBO M OTKIIIO-
YaliTe ero OT aNeKTPUYECcKon CeTn, ecnu Bbl
VM HE NoJNib3yeTecChb.

Bo nabexaHne nosyyeHns TpaBm He Hako-
HATECh HaA, KilanaHoM perynvpoBKy AaBre-
HUS 1 HE NPOBEPSANTE TeMNepaTypy BbIXOAs-
Lero napa pykom.

Cobniopaite KpamHIOl OCTOPOXHOCTb,
OTKPbIBAs KPbILLKY MynbTUBapKu. MNepen tem
KaK OTKPbITb KPbILLKY, OCTOPOXHO OTKPONTE
KnanaH peryivpoBKM OaBfEHUS U OOXON-
Tecb NOSIHOroO cOpoca AaBneHus.
CopepxuTe B YACTOTE KanaH PeryinpoBKu
[aBfeHnss U knanaH cuctembl GNOKMPOBKM
KPBILLKM, @ B Cly4yae 3arpsi3HEHUS O4MLLAn-
TE UX.

Kareropuyeckun 3anpeliaeTca akcnayara-
umsa yctponctea 6e3 yCTaHOBNEHHOW Yallu,
a TakXxe 3anpeLlaeTcs BKo4aTb YCTPONCTBO
6e3 NpoayKToB 1 6€3 HaNN4Yns LOCTaTO4YHOro
KOMNYECTBa XNOKOCTU B YaLle A5 MPUroTOB-
NIeHnsa NPOOYKTOB.

3anpeLaetcs MCnoib3oBaTb YCTPOWCTBO
MnpY HanMyYnUM NOBPEXOEHUA CUIIMKOHOBOWM
NPOKNagKN Ha BHYTPEHHEN YaCTW KPbILLKK.
Mpwn npuroToBneHnn NpoaykToB cobnopai-
Te peKkoMeHAaLun, NPUBELEHHbIE B KHUME
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peLenToB, B YaCTHOCTW, B OTHOLLEHWM KOJN-
YecTBa CyxXux NPOAyKTOB U obbema Heobxo-
OUNMOW XNOKOCTW.

He oTkpbiBarite KpbIWKY W HE BblHUMaNTe
Yally BO BpemMs paboTbl yCTPOMCTBA.

He HakpbiBaTe yCTPOWCTBO BO BPEMS €ro
paboTbl.

3anpeLyaeTca NepeHoCUTb YCTPOMCTBO BO
BpeMs paboTbl. Kateropmyecku 3anpeLiaeT-
CSl MepeHOCUTb YCTPOICTBO 3a Py4KyY, pacno-
JIOXKEHHYIO Ha KPbILLIKE.

Bo Bpemsi paboThbl KpbillKa, Yalla s npu-
roTOB/IEHUSI NPOAYKTOB, @ TakXe AeTanu Kop-
nyca CUbHO HarpeBaloTCs, He npukacam-
TECb K HUM, NMpu HeobXoOUMOCTU BbIHYTb
ropsivylo Yally UCMOJIb3YITe KYXOHHbIE pyka-
BULbI.

PerynsapHo npoBoAnTE YNCTKY YCTPOMCTBA.
M3 coobpaxeHuin 6GesonacHocTu peten
HEe OCTaBnsAiNTe MNONNITUNIEHOBbLIE MAKeThI,
MCMoNb3yeMble B Ka4YeCTBE YMakoBkM, 6e3
npucmMoTpa.

BHumaHve! He paspeluanTte getam urpats C
NONNSTUNEHOBbLIMY NMakeTaMu NAn yNakoBOY-
HOW nneHkon. OnacHOCTb yayLLbs!

He pagpewainte peramMm MCMNosab30BaTb
YCTPOWCTBO B KQYECTBE UMPYLLKMN.

JaHHoe yCTpOMCTBO He npeaHa3Ha4yeHo asis
MCMNOJMIb30BaHMSA AETbMWU U NIOAbMU C Orpa-
HUYEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMW, €CNN TONbKO
NMLOM, OTBEYaloLMM 3a 1Ux 6e30MacHoCTb,
VMM He JaHbl COOTBETCTBYIOLUNE U MOHSATHLIE
VM MHCTPYKLMM O 6€30MacHOM MoJsib30BaHMM
YCTPOMCTBOM U TeX OMACHOCTSAX, KOTOpble
MOryT BO3HWKATb MPWU €ro HemnpasuSIbHOM
MCMNOJIb30BAHUMN.

Oetn n niogn ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOX-
HOCTSIMM MOTYT MOMb30BaTbLCS YCTPONCTBOM
TOMbKO Mo, HabnioAeHMEM OTBETCTBEHHbIX
B3POC/IbIX.

3anpelaeTcsa MCMNONAb30BaTb YCTPOWCTBO
BHE NMOMELLEHNIA.

OTknto4ass YCTPOWCTBO OT 3nekTpoce-
TW, HUKOrOA He TAHWUTE 3a CETEeBOW LUHYP,
BO3bMWUTECH 3a CETEBYIO BUJIKY M akKypaTHO
N3BNIEKNTE €€ N3 PO3ETKU.

3anpeliaeTcsa MCMNONAb30BaTb YCTPOWCTBO
NPV HANNYUM MOBPEXAEHNI CETEBOIO LLUHYPa
VN BUNIKW CETEBOIO LUHYPa, €C/v OHO pabo-
TaeT ¢ nepeboamu, a Takxe Nocne ero nage-
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HUs. He nbiITanTeCb CaMOCTOATENIbHO PEMOH-
TUpoBaTb ycTpomcTeo. Mo Bcem Bonpocam
peMoHTa obpallaiTecb B aBTOPU30BaHHbINM
(YNONMHOMOUEHHBIN) CEPBUCHbIN LIEHTP.

YCTPOVICTBO MPEAHA3SHAYEHO  TOJIbKO
AJ15 BLITOBOIO UCINOJIb30OBAHUS

MpaBuna nonb3oBaHus Yawien

¢ YCTPOWCTBO M €ro gerann UCNonNb3ynte
CTPOro no HasHavyeHwio. Mcnonb3ysa yawy
0N NPUrOTOBAIEHUS MPOAYKTOB, HE nome-
LaliTe ee Ha HarpeBaTesibHble NPUBOPbI NN
Ha BapOYHblEe MOBEPXHOCTM.

* He 3ameHsaiTe yawy opyroi eMKOCTbIO.

«  Cnepute 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTb Harpe-
BaTeNIbHOr0 dNeMeHTa M OHO 4aluu Bcerga
OblIV YUCTBIMU Y CYXUMMN.

* He ncnonbayiite yawly B Ka4ecTBe eMKOCTU
0N CMeLMBaHus NpoaykToB. Hukorma He
“3Menb4yanTe npoaykTbl HEMOCPEACTBEHHO
B Yalle BO u3bexaHne noBpexneHuin aHTun-
MPUrapHoro NokpbITUS.

* Hwkorga He ocTaBnaiiTe U He XpaHUTE B Yalle
Kakne-nmbo NoCTOPOHHME NpeaMeThI.

+ Bo Bpems NpuUroToBneHns NpoAyKTOB B Halle
nepemMeLlumBanTe nUx TONbKO MAACTUKOBbIM
nonosHukom (10).

¢ He vcnonbadynte metannnyeckme npeamMeThl,
KOTOpble MOryT noLapanaTb aHTUNPUrapHoe
MOKPbITME YaLUW.

+ [lpn npurotoBneHun 60104 C UCMNONb30BA-
HUEM Mpunpas M Cneuuii pekomeHayeTcs
cpagy nocsie NpUroToBAEHNs BbIMbITb YalLlly.

+ T[locne OKOHYaHUS NMPUrOTOBNEHUS MPOAYK-
TOB BO M3b6exaHne NnoBpexaeHUs aHTUnpu-
rapHoOro MoKpbITUS He MnoMeLlanTe yally
cpasy nog, xXonoAHylo BoAy, AanTe en cHa-
yana OCTbITb.

* Yawa He npepgHa3HayeHa And MbITbl B
nocyAoMOe4YHON MalunHe.

KHonku Ha naHenu ynpaeneHus

Kaxpaoe HaxaTue akTUBHbIX KHOMOK Ha MaHenu
ynpaeneHns (2) cCONpoBOXOAETCH 3BYKOBbIM
CUTHasIOM.

KHonka (13) «OTmeHa»
[Ons octaHoBKM paHee BbIGpaHHOI NporpaMmbl
HaxXmuTe KHonky (13) «<OTmeHa».

MW-3803_izmena.indd 6

KHonka (14) «OTnoXeHHbI cTapT»

KHonka (14) «OTNoXeHHbIN CTapT» UCMOJb3yeT-
CS oNs yCTaHOBKM BPEMEHU, K KOTOPOMY MPUro-
TOBJIEHME NPOAYKTOB AOJIXHO OblTh 3aBEPLLEHO.

KHonka (15) «<Bbicokoe paBneHue»
KHonka (15) «Bbicokoe aasneHne» no yMoa4yaHumo
paboTaeT BO BCEX NPOrpamMmMax C AaBfieHVEM.

KHonkn «YctaHoBka BpemeHu» (16) «—» n
«YcTaHOBKa BpeMeHwu» (17) «+»

Kronku (16) n (17) ncnonb3ytoTcs Aisi TOro, 4To-
Obl YCTAHOBUTb MNPOAOIKUTENLHOCTE PABOThI
nporpamm.

KHonka (18) «<Huskoe paBneHune»

KHonka (18) «<Hunakoe paBneHne» ncnonb3yercs
B pexume «MynbTupexumm» aas yCTaHOBKW Mo-
HWXXEHHOTO AaB/IEHUS B YaLle MyJIbTUBAPKU.

KHonka (19) «MEHIO»

[MOBTOPHbLIMYK HaxaTUsMK KHonkwn (19) BbiGepu-
Te NporpamMmmy NpUroToBNEHUS, BbINEYKN,/XapKu
AN nogaepxaHus Temneparypbl. Hamkatopsl
nporpaMmm NpPUroToBneHns (22), BbiNneuku/xap-
K (23) n nopaepxaHus Temnepatypsbl (21) oto-
OpaxaloTcsa Ha gucnnee (3).

Mporpamma MpoaykTbi

Kpynbi MpurotoBneHne puca u kaw
13 APYrux Kkpyn

Xonopew, MpurotoBneHne OCHOBbI Ans
xonoaua

Cyn Mpurotosnexne pasnuy-
HbIX NepBbIX 6104, (CONsSHKa,
6opuL 1 T.4,.)

Kawa Mono4Hble kawm

MapoBapka MpurotoBneHne  NpPoAyKToB
Ha napy

Msco MpurotosnexHne MSACHbIX
onton,

PbiGa MpurotosnexHne PbIGHbIX
onon

OBowm Bo6bl, FOpoX 1 Apyrve oBoLLM,
Tpebyowme 6onee onuTenb-
HOro NPUroTOBNEHUS

Moporpes Pasorpes yxe rotoBbIx 65107,

MynbsTupexum | [o3Bonset BbIOpaTh Bpems u
[aBfieHre no Ballemy yCMo-
TPeHuIo
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Bbineuka/ [purotoBneHmne KEKCOB,
Xapka OVCKBUTOB, MMPOrOB 1
obxapvBaH/e NPoaYKTOB
KEEP WARM MoppepxaHne TemnepaTypbl
(noppepxaHve roTosoro 6nto4a nocne
Temneparypbl) 3aBepLueHns npouecca
NPUroTOBNEHNS.
Mpumeyanne: He
UCIONb3YNTE AaHHYIO
rporpammy 47151 pa3orpesa
npoAYKTOB.
Mpumevannsa:

* BapuaHTbl MCNONbL30BaHUA NporpaMmm npu-
rOTOBMIEHUS NPOAYKTOB MOXHO HaTW B KHUIe
peuenToB (BXOAUT B KOMMIEKT MOCTAaBKN).

«  Bpems npuroToBneHns NPoayKToB Asisi cob6-
CTBEHHbIX peuenToB noabupante onbiTHbIM
nytem.

KHonka (20) «CtapT»

HaxmunTte kHonky (20) «CtapT» onia 3anycka 3a-
paHee BbIOPaHHOW MporpamMmel, a Takxe Ans
COXpPaHEHWs1 YCTAHOBOK BPEMEHW 3aBepLUeHUst
NPUroTOBNIEHNUS.

Mepepn nepBbIM UCNONBL3OBAaHUEM

Mocne  TPaHCNoOpPTUPOBKN — WM  XPAHEHUS

YCTPOVICTBA NPy NMOHUXEHHOV Temnepartype He-

00X0AMMO BbIAEPXATb €ro rpuv KOMHaTHOV TEM-

nepartype He MeHee ByX 4acoB.

- V3BnekuTe yCTPOMCTBO W3 ynakoBKW, yaa-
NINTE BCE YNakoOBOYHbIE MaTepuarbl U Nobble
HaKNenKun.

¢ YCTaHOBMTE YCTPOMCTBO Ha POBHOWM Tenno-
CTOMKOW NOBEPXHOCTU, BAAJIN OT BCEX KYXOH-
HbIX WMCTOYHWKOB Tenna (Takmx Kak raso-
Basi NauTa, 3NeKTPOonaMTa WIN BapoyHas
naHenb).

« YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO TakK, YTOObI OT CTEHbI
[0 Kopryca ycTpolCcTBa OCTaBasoChb pac-
cTosiHMe He meHee 20 cM, a cBOOOAHOE NMpo-
CTPaAHCTBO Hapj, HEel COCTaBsIo HE MeHee
30-40 cm.

* He pa3melwiante yCTPOWCTBO B Hemnocpen-
CTBEHHOW 6/IM30CTN K NpegMeTam, KoTopble
MOryT ObITb MOBPEXAEHbI BEICOKOM TemMnepa-
TYpPOW BbIXOAALLEro napa.

Buumanune! He pa3meujarite yCcTpoOICTBO

BO/IM3N BaHH, PaKOBUH WU APYrux eMKo-

cTel, HaroJIHeHHbIX BOAOM.
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— [Ana cHATUSA KpbIWKK (4) NOBEpPHUTE ee Npo-
TVB 4aCOBOW CTPESiKU A0 ynopa 1 CHUMUTE
KpbIWKy (puc. 1).M3BneknTe vawy ona npu-
roTOBNIEHWNSI NPOAYKTOB (8).

— CHuMKTE eMKOCTb N1 cbopa koHaeHcarta (9).

- Wcnonbays Boay ¢ gobaBneHnem HenTpanb-
HOrO MOIOLLIEro CPeACcTBa, BbIMONTE KPbILLIKY
(4), vawy (8), emkocTb ansa cbopa KOHAEH-
cata (9), nonoBHuK (10) U MepHbIN cTakaH
(11), ononocHUTE NPOTOYHOM BOAOW M NPO-
cywmTe.

- Kopnyc ycTponcTBa 1 HarpeBaTesbHbIN a5e-
MEHT MpPOTPUTE BMAXHOM TKaHblo, Mocsne
4Yero BbITPUTE HACYXO.

- YcTaHoBMTE eMKOCTb A1 cbopa KoHaeHcaTta
(9) Ha mecToO.

Ucnonb3oBaHue MynbTMBapPKN

— 3arpyauTe npoayKTbl B Yally 4SS MPUroToB-
NIeH1sa NPOAYKTOB (8), cnepys pekoMeHaaLm-
SIM B peLenTax (CM. KHUIY PELLENTOB).

MpumeyaHue: BCe peLenTbl HOCAT PeKOMeHaa-

TeNbHbIV XapakTep, Tak kak Tpebyemble ans pe-

LLenToB 06bEMbI M COOTHOLLEHUS UHIPEONEHTOB

MOFYyT BapbMpOBaTbCs B 3aBMCMMOCTU OT peru-

OHasbHOW crneundmrkn NPoayKTOB 1 BbICOTbI HaZ,

YPOBHEM MOPSI.

MpumeuaHue: Cnegute 3a Tem, YTOObI MHIPe-

AUNEHTbI U XUAKOCTU HE TMPEeBbILIaIN YPOBHSI

MakcumasnbHoli oTtmeTtku. OTMeTka Makcu-

MymMa 45151 pa3inyHbIX Kall (Kpome puca) — 53,

OTMeTKa MaKCUMaJlbHOIro ypPOBHS 4J1s1 OCTallb-

HbIX MPOAYKTOB U XXUAKOCTEN — g. Mununmans-

HbIi ypOBEHb NMPOAYKTOB B Yalue - 5’

— YcraHoBuTe yawly (8) B KOpMyc YCTpOWCTBA.
Y6enutecb B TOM, 4TO 4Yalla (8) ycrtaHOBNeHa
6€e3 NepeKkoCcoB 1 M0THO NPUIIEraeT K NOBEPX-
HOCTM HarpeBaTesibHOro dy1ieMeHTa (puc. 2).

MpumeyvaHune:

- He ucnonwb3yite 4aiuy (8) Ans MbITbs1 KPYN

He peXbTe NPoAYKTbI BHYTPU Yaluu, 3TO MO-

JKeT MoBpeAnNTb aHTUMNPUrapHoe NMoKpbITue.

- Mepen ncnonb3oBaHNEeM BbITPUTE BHELL-

HIOIO MOBEPXHOCTb 1 AHO YaLum (8) Hacyxo.

- Yoenurecb B TOM, YTO Ha MOBEPXHOCTU Ha-

rpeBaresibHOro aJieMeHTa u Ha AHe YaLum (8)

HeT NOCTOPOHHUX NMPeAMETOB, 3arpsa3HeHni

v Bnaru.

- B cepeanHe HarpeBaTesIbHOro ajieMeHTa

HaxoauTcs gar4yuk temneparypsi. Cnegute
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3a TeM, 4ToO6bI CBOGO4HOMY NepeMeLLeHUI0

Aar4ynka HUYTO He MeLuaJio.

— [lepen yCTaHOBKOW KPbILLIKM NPOBEPLTE 3Me-
MEHTbI cUCTEMbI 610KMPOBKM (7). OHM JONXK-
Hbl ObITb YACTBIMW, @ KnanaH cucTemsl 610-
KNPOBKW (7) C BHYTPEHHEN CTOPOHbI KPbILLKN
(4) monxeH 6bITb onyLUeH (puc. 3, 11).

— YcTaHoBUTE KpbILKY (4) Ha KOpnyc yCTPOn-
CTBa, Npu 3TOM crucTeMa 6110KMPOBKN KPbILL -
Kn (7) [o/MKHA NonacTb B CEKTOP ykasartens
«OTKpbITb - 3aKpbITb», PACMONIOXEHHOIO Ha
Kopryce yCTPOWCTBa, a 3aTeM MNoBepHUTE
KPbILLKY (8) MO YacoBOW CTpenke A0 NOJIHOM
dukcaumm (puc. 4, 5).

- KpanaH (9) yctaHOBUTE B MOJSIOXEHME ﬂ
(puc. 6, 7), B 3TOM NOMOXEHUN, N3ObITOYHOE
nasneHne 6ynet cOpachiBaTbCs Yepes kna-
naH B npoLecce paboTbl yCTPOMCTBRA.

— Ecnu Bbl roTOBMTE NPOAYKTHLI HA Napy, Hanemn-
Te B yawy (8) Boay C TakMm pacyeTom, YToObl
KMUNsLaa Boaa He kacanach aHa notka (12).

— BcTaBbTe pasbem CETEBOro LUHypa B rHE340
Ha 3afHel CTOPOHe Kopryca yCTPONCTBA.

— BcTaBbTe BUSIKY CETEBOrO LUHYPA B 3NEKTPU-
Yeckylo po3eTKy, Npu 3TOM MPO3BY4YUT 3BY-
KOBOW CUTHan 1 3aroputcst NoaceeTka AucC-
nnes (3).

MporpaMmMbl aBTOMaTU4Y4ECKOro MNPUroTOB-

JIEHUS NPOAYKTOB

- [Ana Bbibopa nporpamMm aBTOMAaTU4ECKO-
ro NMpPUroToBIEHUS HaxumanTe KHomky (19)
«MEHIO», nnpmkarop BbibpaHHOWM nporpam-
Mbl @BTOMATU4YECKOro NpUroToBneHns oynet
muratb Ha gucnnee (3).

- [Ons 3anycka nporpamMmmbl aBTOMaTU4eCKO-
ro npUroToBNEHUS HaxmuTe KHomkKy (20)
«CTAPT» oovH pa3, nmpu 3TOM BKJIOYUTCS
HarpeBaTesbHbIA 3NEMEHT, a WHAUKATopP
BblOpaHHOW nporpammbl Ha aucnnee (3)
nepecraHeT Muratb.

— [Ans OCTaHOBKM MpOrpamMmmbl aBTOMartuye-
CKOrO MPUroTOB/IEHUS MPOAYKTOB HAXMUTE
kHonky (13) «OTMEHA», npn aToM Harpesa-
TENbHbIA 3NIEMEHT OTKJIIOYUTCS, a Ha Ouc-
nnee (3) 6yneTr muratb MHAMKATOP BbIOPAH-
HOW NporpamMmbl MPUrOTOBEHMS.
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Pexum MpoaomxurtensHocTb
paboTbl B MUHYTaX
Kpynbt 20
Xonopeu, 80
Cyn 22
MonouyHas kawa 10
Mpurotoenexve Ha napy 1-45
MynbTrpexum 0-99
Moporpes 5-60
OBoLuy 10
Pui6a 7
Msco 20
Bbineuka/xapka 30
BHumaHme:

B pexumax npurotoBneHus «Bbineuka/
Xapka», «[purotoeneHne Ha napy» m «fo-
porpeB» knanaH (6) pomkeH GbiTb OTKPbIT,
HaxoAuTbCS B nonoXxenum L1 .

BHumaHme:

- Bpemsa paboTbl B pexxumax «[lpurotoBneHune
Ha napy», «Mynetunosap» n «lNogorpes»
MO>XHO yCTaHaBnMBaTb BPYYHYIO, OJ1s1 9TOrO,
BblOEpUTE HEOOXOAMMBIA PEXUM KHOMKOM
(19) «MEHIO» n nocnemoBaTtenbHO Haxu-
MarTe Unn yaepXmnBamnTe KHOMKM «YCTaHOBKa
BpemMeHn» (16) «—» n (17) «+».

— TMpofomxuTenbHOCTb PaboTbl MPOrpamMmbl
«[1pUroToBAEHME HA Napy» MOXHO YCTaHO-
BUTb OT 1 0O 45 MWHYT, Wwar yctaHoBku - 1
MUHYTA.

- MpomomknTensHOCTL  paboTbl MPOrpamMmbl
«MynbTinoBap» MOXHO yCTaHOBUTbL OT 1 A0
99 MUMHYT, Wwar yctaHoBkn 1 MUHYyTa.

- MpoponxntenbHoOCTb paboTbl MPOrpaMmbl
«Moporpes» coctaBnset ot 5 o 60 MuHYT,
Liar yCTaHOBKM 5 MUHYT.

- YcTaHOBneHHast NPOLAOMKUTENIBHOCTL pabo-
Tbl MPOrpamMmbl oTobpaxaeTcs Ha aucnnee
(3) yncnoBoi MHAMKaUMen.

DyHKkuUua «OTNOXEHHbIA cCTapT»

+  Knonkon (19) «MEHIO» BbiOepuTe nporpam-
My aBTOMaTM4eckOro MpUroTOBAEHMS MpPO-
OYKTOB, Hanpumep pexum «Kpynbi».

« Ha aucnnee 3aroputca nHamkaums «-- 20».
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«--» - 00O03Ha4yaeT BPEMS «OTJIOXKEHHOro
cTapTa». Bpems He yCcTaHOBNEHO.

«20» - 0603Ha4YaeT BpeMs NMpUroToBeHNs B
BbIOpaHHOM pexume. B gaHHOM cnyyae 3Tto
20 MUHYT.

¢ Haxatnem «kHonku (14) BknounMTe OYHKUMIO
OTIIOKEHHOrO cTapTa.

+ [NocnepoBarefibHbIMM  HaXaTUSIMU  KHOMKMK
«OTnoXeHHbIh cTapT» (14)  ycTtaHoBUTE
BpEMS1, CMyCTsl KOTOPOE, YCTPOMCTBO HAYHET
MPUroTOBMIEHVE.

+ YCcTaHOBNEHHOE Bpems paboThbl
oTobpaxaeTcs Ha aucnnee.
lMpumep: Bam HeobxoanmMo Ha4atb

NPUroToB/IEHNE MPOAYKTOB B pexunme «Kpyrbi»,
yepesd 3 yaca 30 muHyT. Beibepute nporpammy
aBTOMaTNYECKOro NPUroTOB/IEHS

«Kpynbi», 3arem nocse[0BaTesIbHbIMU

Haxatusamy KHOMKM  «OTNOXEHHbIN cTapT»

(14) ycraHoBuTe BpeMsi, CrycTs KOTopoe,

YCTPOVCTBO HA4YHET MPUroTOBJIEHUE.

Ungposas mHavkauvs Ha gucrnee: «3.5» -

YCTPOWCTBO HA4YHET MpurotoBnieHne yepe3 3

yaca 30 MUHyT; «20» - BpeMs NPUroToBIEHUS B

3a4aHHOM pexnme.

CnycTtsa 3agaHHOe BpeMs YCTPOMCTBO nepenaet

B PEXMM MNPUFOTOBIEHNSI N HAYHETCS NPUrOTOB-

nieHve npoaykTa B TedeHne 20 MUHYT.

Mpumeuanwme: LLar yctaHosku 0.5 yaca B ama-

nazoHe ot 0.5 po 9.5 yacos, panee war ycra-

HOBKM - 1 4ac.

« [lna 3anycka nNporpammbl HaXMUTE KHOMKY
(20) «CtapT», Npy 9TOM MHOMKATOP BbIOPaH-
HOW nporpamMmbl Ha aucnnee (3) nepecraHeT
MUraTb.

+ T[locne okOHYaHWst 3aJaHHOrO BPEMEHU A0
Hayana npPUroToB/IEHUS TMPO3BYYUT 3BY-
KOBOW CUIHan M YCTPOWCTBO MepengeTr B
PEXMM NPUrOTOBEHUS NMPOAYKTA, BbIOpPaH-
HbI paHee.

« Ha gucnnee (3) 6ynet otobpaxarbcs nokasa-
HWS OCTaBLLErocsi BDEMEHW NMPUroTOBNEHUS.

* [1na OCTaHOBKM NMPOrpamMmbl HOXKMUTE KHOM-
Ky (13) «OTmeHa», Npu 9TOM Ha pucnnee
(3) HayHeT muratb MHAMKATOP BbIOPAHHOIO
pexvma paboTbl, a BpeMs «0TCPOYKM CTap-
Ta» COPOCUTCH «--»,

DyHkumsa «MynsTupexmm»

- B pexume «MynbTupexumm» Bbl MOXeTe
BbIOPATh, MPY KakoM AasneHun 6ynet pabo-
TaTb YCTPOWCTBO.
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- KnanaH (6) yctaHoBuTe B nonoxeHue (7
(puc. 6, 7). B aTOM nonoxeHnn n3bbIToO4HOE
naeneHne 6ynet cOpacbiBaTbCs Yepes kna-
naH B npouecce paboTbl yCTPOMCTBA.

- To ymonyaHuiO YCTPOWCTBO paboTaeT B
pexvMe BbICOKOro AasneHusi. Haxmute Ha
KHonky (18) «Hu3koe paBneHve» ana Toro
4TOObI YCTPOWNCTBO NEPELLSIO B PEXUM MOHU-
>KEHHOrO AaBNEHMS.

MpuroToBneHne nNpu HA3KOM AABIEHUN MNO3BO-

NIIeT COXpaHUTb 6OJblle BUTAMUHOB. JTO Nyy-

e BCero noaxonuT OJjisi NpUroToBaeHnst pbidbl

1N MArkux oBoLLen. Mpm ncnonb30BaHUM PeEXu-

Ma BbICOKOrO AaBfieHunst GbiCTpee Mnosy4atoTcst

MSICO, KPYMbl, TaK Kak MPOLLECC NPUroTOBAEHUS

npoTekaeT 60nee MHTEHCUBHO.

B pexnme «MynbTnpexunm» Bbl MOXETE CaMO-

CTOATENIbHO YCTAHOBUTbL BPEMSi MPUrOTOBJIEHUS

1 0obUTbLCS, HanNpuMep, NAeanbLHOro puca ans

cywm (Kenkoro), cBapuTb Anua pPasinyHon

CTerneHn Npoeapku, B 0OLLEM, 3TO NpekpacHas

BO3MOXHOCTb CaMOMYy CO3[,aBaTb PEXUMbI A5

NPUroTOBNEHUS JIIOOUMBIX OO,

MpumeyaHue:

- Bo Bpemsi paboTkl nporpamm Ha aucrinee (3)
C WUHTepBasoM B 1 MUHYTY ByayT MeHATbCS
rnokasaHus MpPOAOMKUTENBHOCTM BPEeMeHU
paboTbl BbIOPAHHOW MpPOrpamMmbl (BPEMEHM
[0 OKOHYaHWs paboTbl AAHHOIO PeXMMa).

— [lns 3anycka nporpamMmbl HaXXMUTE KHOrKy (20)
«CTAPT», Npn 3TOM BK/IIOYNTCS HarpeBaresib-
Hbl BNIEMEHT, a UHAMKATOP BblIOpPaHHOM Mpo-
rpamMmbl Ha aucree (3) nepectaHeT MUraTb.

- [ns ocTaHOBKM MnporpamMMbl aBToOMaTtuye-
CKOrO MpUroTOBJIEHUS MPOAYKTOB HaXMUTE
kHonky (13) «OTMEHA», npu aTom Harpesa-
TENIbHbI 3/IEMEHT OTKJIOYMTCS, U Ha AUC-
nnee (3) 6yoet muratb MHAMKATOP BbiOpaH-
HOW NpOorpamMmbl NPUrOTOBJIEHUS.

Mpu nepBom wunCNosb30BaHUN YCTPOWCTBaA
BO3MOXHO MosiBJIeHne rnocTopoHHero 3ana-
Xa OT HarpeBaTeJIbHOro 3JieMeHTa, 3710 A[0-
nycTumo.

BHuumaHue! Bo nsbexaHue 0>XXOros n Tpasm
He AoTparnBaiiTecob A0 Kpbilku (4) n He Ha-
KJsIOHsITECH Haa knanaHom (6) B npouecce
paboTbl yCTPOWCTBA U B MOMEHT BbIlycka
napa yepe3s knanaH (6).
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Mocne 3aBepLueHnss NporpamMMbl MPUroTOB-
NIeHUs NPoAyKTOB, MPO3ByYaT 3 3BYKOBbIX
curHana, ycTpoucTBO MNepengeTr B pexum
nogaep>XaHus TemnepaTtypbl, U Ha gucnnee
(3) 3aroputcs nHamkatop (21).
MNMpumeyaHus:

- HecmoTpsi Ha TO, 4YTO YCTpPOMCTBO rnoa-
AepXuBaeT Temneparypy rortosoro 6siona
A0 24 yacoB, He peKoMeHAyeTCsl OCTaB-
JISSTb NPUroTOBJIEHHbIE NPOAYKTbl HA[40JII0 B
qalue ycTpoKcTBa, Tak KaKk 3TO MOXeT cTaTb
MPUYNHOV MOPYY NPOAYKTOB.

- He wucnone3yrite pexum noaAepxaHvus
Temneparypsl 411 pa3orpesa rnpoayKToB.

- [locne npuroTossieHnss NPOAYKTOB Ha napy
He BbIHUMaViTe NPoAyKTbl PyKaMu, rnosib3yii-
Tecb KYXOHHbIMU akceccyapaMu u npuHan-
JIEXXHOCTSIMM.

[na oTMeHbl GyHKUMN NogaepXaHns TEM-
neparypbl HaxmuTe kHonky (13) «OTME-
HA» oguH pas.

lMocne 3aBepLleHUss NPUrOTOBNEHUS N3-
BJIEKUTE BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 a1eK-
TPUYECKOM PO3ETKN.

Cb6pockTe naBneHne B paboueli kamepe,
YCTaHOBUB knanaH (6) B nonoxenve 5.
BHumaHue: Byabte 0COGEHHO OCTOPOXXHbI:
BbIXOASILLUA NMap OYeHb ropsynin!
CobpacbiBaTb gaBfieHne B yCTPOICTBE HEOO-
XOAMMO TMOCTENEHHO, a He cpady YycTa-
HaBnvBaTb knanaH (6) B nonoxenve .
Boeixoasiwmin nap npy aTom GyOeT He TakoW
WHTEHCUBHBIN.

Ecnn nocne npouecca npurotoBneHUs
OTK/IIO4UTb YCTPOWCTBO OT 3NeKTPOCETU
M NOAOXOATb HEKOTOPOe BpPeMS, TO roTo-
Bble MPOAYKTbl HAYHYT OCTbIBATb, a AaBie-
HUe BHYTPWU yCTpoicTBa OyAeT CHMXaTbCs,
1 Nocne ycTaHOBKKM KnanaHa (6) B nonoxe-
Hue 77, napa 6yOeT 3Ha4YMTEeNbHO MeHbLUe.
PekomeHnayeTcs Takum 06pa3oM CHUXaTb
[aBfieHne npu MNPUrOTOBAEHUM OBOLLEN,
MOJIOYHBIX KaLl UV NEHSLMXCS NPOAYKTOB.
Korga n3 knanaHna (6) nepectaHeT BbIXOOUTb
nap, Bbl MOXETE OTKPbITb KPbILLIKY YCTPOWN-
ctBa (4), NOBEPHYB €€ NPOTUB 4acOBOW
cTpenku (puc. 1).

lMocne 3aBeplueHMs MNporpamMmbl APUro-
TOBJIEHUSI MPOAYKTOB CleilTe KoHAeHcaT n3
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emMkocTn (9), ona 3Toro CHUMUTE eMKOCTb
ons koHgeHcara (9), NoTaHyB ee BHU3 (puc.
8).

YUCTKA N yXopn

M3BneknTe BUIKY CETEBOrO LUHYpPa U3 3nek-
TPUYECKON PO3EeTKN W panTe yCTPOMUCTBY
OCTbITb.

MpoTpuTe kKopnyc (1) 1 KPbILWKY (4) BNaXHOM
TKaHbIO.

Bce cbeMHble aeTanu, B TOM YMCie vally ans
NPUroTOBNEHUST MPOAYKTOB, BbIMOWTE MSr-
KOW rybKoW ¢ HEMTpPanbHbIM MOIOLLMM Ccpef-
CTBOM, OMOJSIOCHNTE NPOTOYHOM BOAOWN.
3anpeliaeTca nomewlartb yawy aas npuro-
TOBJIEHMSI NPOAYKTOB (8) B MOCYAOMOEYHYIO
MaLlUnHy.

[ns NONHOLLEHHOWM YNCTKU KPbILLKK (4):
CHUMUTE C KPbILLKN CUSIMKOHOBBIN YNIOTHN-
Tenb, TWaTebHO MPOMONTE ero C NCMNonNb30-
BaHMEM HeDOOJIbLIOIO KONIMYECTBA HENTPasb-
HOro MOHLLIEro cpeacTaa (puc. 9);
TLLATENIbHO NPOMONiTE KPbILWKY (4), obpatluas
0cob0e BHMMaHME Ha knanaH cuctemMbl 6510~
KVPOBKW KPbIWKA U Ha OTBEpCTUEe Bbixo4a
napa knanaHa (6); 4Tobbl y6eanTbCs B YACTO-
Te OTBEpPCTMS BbIXOAA Mapa, CHUMuUTE nep-
bOPUPOBAHHbBI METaNIMYECKNA 3aLLMUTHbIN
KONINA4Y0OK, PACMOJIOXEHHbIM C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI KpbILWKK (4) (puc. 11);

copepxuTte knanaH (7) B 4yacTtoTte, Aasg npo-
MbIBKW KnamnaHa CHUMUTE C HEro CUINKOHO-
Bblli YMNOTHUTENb, W3BNEKUTE MeTanye-
CKMWI KflanaH rno HanpasieHunio BBEPX, NMPO-
MOUTE €ero M CUIVUKOHOBbLIA YMJOTHUTENb
Tennon BOAOW C HeWTpanbHbIM MOIOLLUM
CpPenCTBOM, MPOCYLUUTE M YyCTaHOBUTE Kna-
naH (7) Ha MecTo, yCTaHOBUTE Ha KknanaH (7)
CUNKOHOBBIN YMIOTHUTENb.

TLLATENbHO NPOCYLUUTE KPbILKY (4), CUANKO-
HOBBIN YNIOTHUTENb;

YCTQHOBUTE CUJIMKOHOBBIM YMIOTHUTENb Ha
KpbILKy (4) (puc. 10).

MpoTpuTe NOBEPXHOCTb HarpeBaTenbHOro
3/1EMEHTA (TONbKO B OCTbIBLLEM COCTOSHUN),
HW B KOEM Cily4ae He JonyckanTe nonagaHms
BOAbl BHYTPb Kopryca npubopa.
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+ He norpyxaiite KOpnyc yCTpOWCTBa, ceTe- TeXHuMYecKue xapakTepucTuKu
BOW LUHYP U BUJIKY CETEBOrO LUHypa B Bogy dnektponutaHue: 220-240 B ~50/60 Iy,
unu B noGble Apyrue XuaKocTu. MouwHocTb: 900 BT

« [MpoTpuTe KOPMYC YCTPONCTBA BAAXHOM Tka-  MakcumMasnbHbIi 06bem: 5 1

HblO, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO.
« He wcnonbayiite oas uuctku npuGopa w  [1POM3BOAUTESN OCTABASIET 3@ COBOM MPaBo 13-

aKceccyapoB abpasvBHbIE U arpecCuBHble — MEHSITb XapakTepuCTUKM YCTPOMCTB 6es npes-

MoloLime BelecTBaa. BapunTesibHOro yBeaoMJ1eHUS.
¢ XpaHute YyCTPOMCTBO B CYXOM MpPOXIafHOM

MeCTe, HeOCTYMHOM 15 IETEVA. Cpok cnyx6bl npubopa — 3 rona
Komnnekrauus JaHHoe wun3genne  COOTBETCTBYET
MynbTuBapka (C KpbILWKOn) — 1 WT. T BCeM TpebyeMbiM eBPOneriCKUM 1 POC-
Yawa - 1 wr. MEG1 CUVICKMM cTaHpapTam 6e30nacHOCTv v
JloTok onsi roToBKM Ha napy — 1 Wt TMrneHsil.
MonoBHMK — 1 WT.
MepHbIii cTakaH — 1 Wwr. Uarotosutenb: Ctap Nntoc Jinmnten, IOHKOHT
MHCTpyKkums — 1 Wt Appec: od. 1902-03, Uct TayH bunaunr, 41
KHura peuentos — 1 wr. Nokxapt Poya, BaH4yar, ToHKOHT

CpoenaHo B KHP

1
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Multicooker with

function

the pressure cooker

The multicooker — pressure cooker is an all-
purpose cooking unit that cooks food without
oxygen preserving more vitamins and minerals
as well as natural taste of products. The cooking
process is fully automated, and, depending on
the chosen program, you can cook meat, poultry,
fish and seafood dishes as well as vegetarian
dishes, porridge, soups, garnish, pasta and
pilaw, cook pastry and desserts.

Description

Multicooker body
Control panel

Display

Multicooker lid

Lid handle

Pressure control valve
Lid blocking system valve
Cooking bowl

. Drip tray

10.Soup ladle

11. Measuring cup
12.Steam cooking basket

CENDO A LN

Display and control panel

13. «Cancel» button

14. «Delayed start» button

15. «High pressure» button

16. «Time setting (-)» button
17. «Time setting (+)» button
18. «Low pressure» button

19. «Menu» button

20. «Start» button

21. Keep warm indicator

22. Cooking program indicators
23. «Baking/Roasting» mode indicator

« For additional protection it is reasonable to
install a residual current device (RCD) with
nominal operation current not exceeding
30 mA. To install RCD contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual
carefully and keep it for future reference.

Use the unit according to its intended purpose
only, as it is stated in this manual. Mishandling
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the unit can lead to its breakage and cause harm

to the user or damage to his/her property.

« Before using the unit, examine the power
cord and the power cord connector located
on the unit body closely and make sure that
they are not damaged. Do not use the unit if
the power cord, power plug or cord connec-
tor are damaged.

« Before switching the unit on make sure that
your home mains voltage corresponds to unit
operating voltage.

* Power cord is equipped with “euro plug”;
plug it into the socket with reliable ground-
ing contact.

« Do not use adapters for plugging the unit in.

* Make sure that the power cord is properly
inserted into the connector on the multicook-
er body and the power plug is inserted into
the mains socket.

« Use only the supplied power cord, do not use
power cords of other units.

* Use only the removable parts supplied with
the unit.

* Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from sources of moisture, heat and
open flame.

* Place the unit with free access to the mains
socket.

* Use the unit in places with proper ventilation.

« Do not expose the unit to direct sunlight.

* Do not place the unit too close to walls and
furniture.

* Leave at least 30-40 cm of free space above
the multicooker.

* Do not let the power cord contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid
damaging of the power cord insulation.

* Do not touch the power cord or the plug with
wet hands.

¢ Do not immerse the unit, power cord and
power plug into water or other liquids.

« If the unit was dropped into water, unplug it
immediately. Do not put your hands into the
water. Apply to the authorized service center
regarding the further use of the unit.

* Do not insert foreign objects into the open-
ings of the unit or between its parts.

* Do not let edges of clothes or any foreign
objects get between the lid and body of mul-
ticooker.
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Do not leave the unit unattended, always switch
it off and unplug it when you do not use it.

To avoid injury do not bend over the pressure
control valve and do not check the tempera-
ture of the released steam with your hand.

Be very careful when opening the multicooker
lid. Before opening the lid open the pressure
control valve carefully and wait for complete
pressure release.

Keep the pressure control and lid blocking
system valves clean; clean them when they
get dirty.

Never use the unit without the installed bowl
and do not switch it on without food and suf-
ficient amount of liquid in the cooking bowl.
Do not use the unit if the silicone gasket on
the inner part of the lid is damaged.

Follow the recommendations given in the
recipe book, especially for amount of dry
products and required liquids volume while
cooking.

Do not open the lid or remove the bowl dur-
ing operation.

Do not cover the unit during operation.

Do not carry the unit during operation. Never
carry the multicooker by the lid handle.

The lid, the cooking bowl and body parts heat
up strongly during operation; do not touch
them, if you need to take out the hot bowl,
use potholders.

Clean the unit regularly.

For children safety reasons do not leave polyeth-
ylene bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger
of suffocation!

Do not allow children to use the unit as a toy.
This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary and understandable instruc-
tions by a person who is responsible for their
safety on safety measures and information
about danger that can be caused by improper
usage of the unit.

Children and disabled people can use the unit
only under supervision of responsible adults.
Do not use the unit outdoors.

Never pull the power cord, when disconnect-
ing the unit from the mains, take the power
plug and carefully pull it out of the socket.

MW-3803_izmena.indd 13
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* Never use the unit if the power cord or the
power plug is damaged, if the unit works
improperly or after it was dropped. Do not
try to repair the unit by yourself. Contact
an authorized service center for all repair
issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

Using of the bowl

* Use the unit and its parts for the intended pur-
poses only. Do not use the cooking bowl! with
other heating units or cooking surfaces.

« Do not replace the bowl with other containers.

* Always make sure that the heating element
surface and the bottom of the bowl are clean
and dry.

*« Do not use the bowl for mixing products.
Never chop the products in the bowl to avoid
damage of non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in
the bowl.

*  When cooking stir the products in the bowl
only with the plastic soup ladle (10).

* Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl.

*  When cooking dishes with spices and season-
ings wash the bowl right after cooking.

« To avoid damage of the non-stick coating do
not put the bowl under cold water right after
cooking; let it cool down preliminary.

* The bowl is not intended for washing in
the dishwashing machine.

Control panel buttons
Each pressing of active buttons on the control
panel (2) isaccompanied by a short sound signal.

«Cancel» button (13)
To stop the preselected program press the
«Cancel» button (13).

«Delayed start» button (14)

«Delayed start» button (14) is used for cooking
end time setting.

«High pressure» button (15)

«High pressure» button (15) works by default for
all programs which include pressure.
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«Time setting» (16) «—» and «Time setting»
(17) «+» buttons

Use the buttons (16) and (17) to set program
duration.

«Low pressure» button (18)

«Low pressure» button (18) is used in
«Multicooking mode» for setting low pressure in
the multicooker bowl.

«MENU» Button (19)

Press the button (19) repeatedly to choose
the cooking, baking/roasting or keep-warm
program. The cooking (22), baking/roasting
(23) and keep-warm (21) program indicators are
shown on the display (3).

Program Products
Cereals Cooking rice and other ce-
real porridge
Meat jelly Making base for meat jelly
Soup Cooking different first
course meals (solyanka,
borsch, etc.)
Porridge Milk porridges
Food Steamer Steam cooking
Meat Cooking meat dishes
Fish Cooking fish dishes
Vegetables Beans, peas and other
vegetables requiring lon-
ger cooking
Reheat Reheating ready dishes
Multicooking Allows selecting time and
mode pressure at your discre-
tion.
Baking/roasting | Making cakes, biscuits and
pies and roasting food.
KEEP WARM Keeping the ready dish
(maintaining warm after the cooking
temperature) process is finished.
Note: Do not use this pro-
gram for reheating the
products.
Notes:

* Look for the options of using the cooking
programs in the recipe book (supplied with
the unit).

MW-3803_izmena.indd 14

* Choose the food cooking time for own recipes
experimentally.

«Start» button (20)

Press the «Start» button (20) to launch the
preselected program and to save the cooking
end time settings.

Before the first use

After unit transportation or storage at low
temperature it is necessary to keep it for at least two
hours at room temperature before switching on.
Unpack the unit, remove any stickers and
package materials.

Place the unit on a flat, heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as
gas cooker, electric cooker or cooking unit).
Place the multicooker keeping at least 20 cm
gap between the multicooker body and the
wall and 30-40 cm gap above the unit.

Do not place the multicooker close to the
objects that can be damaged by the released
steam of high temperature.

Attention! Do not place the unit near bath
tubs, kitchen sinks or other containers filled
with water.

To remove the multicooker lid (4) turn it coun-
terclockwise till bumping and take off the lid
(fig. 1). Remove the cooking bowl (8).
Remove the drip tray (9).

Wash the lid (4), bowl (8), drip tray (9), soup
ladle (10) and measuring cup (11) with water
and neutral detergent, then rinse under run-
ning water and dry.

Wipe the unit body and heating element with a
damp cloth and then wipe it dry.

Install the drip tray (9) back to its place.

Using of the multicooker

Put the food into the cooking bowl (8) follow-
ing the recommendations given in the recipes
(see “Recipe book”).

Note: All recipes are of advisory nature, as the
required amount and proportion of the ingredi-
ents can vary depending on regional peculiarities
of the products as well as on the height above
sea level.

Note: Make sure that the level of food and
liquids doesn’t exceed the maximal mark.
The maximal mark for different porridges

(except rice) is 53, the maximal mark for
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other products and liquids is é. The minimal
level of products in the bowl is g’

Place the bowl (8) into the unit body. Make
sure that the bowl (8) is placed evenly and
has a tight contact with the heating element
surface (fig. 2).

Note:

- Do not use the bowl (8) for washing cereals
and do not cut products in it, this can damage
the non-stick coating.

- Wipe the outer surface and the bottom of
the bowl (8) dry before use.

- Make sure that there are no foreign objects,
dirt and moisture on the heating element
surface and on the bottom of the bowl (8).

- In the middle of the heating element there
is a temperature sensor. Make sure that the
movement of the sensor is not limited.

Before installing the lid check the blocking
system elements (7). They should be clean
and the blocking system valve (7) in the han-
dle (5) should be lowered (fig. 3).

Place the lid (8) on the unit body so that the
lid blocking system (7) is within the sector of
the «Open - Close» indicator and then turn
the lid (8) clockwise till its complete locking
(fig. 4, 5).

Set the valve (9) to the position () (fig. 6,
7), in this position excessive pressure will be
released through the valve during the unit
operation.

If you steam food, pour water in the bowl (8)
so that boiling water doesn’t reach the bottom
of the basket (12).

Insert the power cord connector into the
socket on the back side of the multicooker
body.

Insert the power plug into the mains socket;
you will hear a sound signal and the display
(8) illumination will light up.

Auto-cooking programs

— To choose an auto-cooking program press
the «<MENU» button (19), the indicator of the
chosen auto-cooking program will blink on
the display (3).

To launch the auto-cooking program press
«START» button (20) once, the heating ele-
ment will be switched on and the indicator
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of the chosen program on the display (3) will
stop blinking.

To stop the auto-cooking program, press the
“CANCEL’ button (13), the heating element
will be switched off, and the chosen cook-
ing program indicator will be flashing on the
display (3).

Mode Operation time in minutes
Cereals 20
Meat jelly 80
Soup 22
Milk Porridge 10
Steam cooking | 1-45
Multicooking 0-99
mode
Reheat 5-60
Vegetables 10
Fish 7
Meat 20
Baking/roasting | 30
Attention:

In «Baking/roasting», «Reheat» and «Steam
cooking» modes the valve (6) should be
opened, i.e. set in the position 7.

Attention:

You can set the cooking time in the «Steam
cooking» and «Multicook» modes manually;
to do this, choose the required mode using
the «MENU» button (19) and repeatedly press
or hold the «Time setting» (16) «—» and (17)
«+» buttons.

You can set the duration of the «Steam cook-
ing» program within the range from 1 to 45
minutes; the setting step is 1 minute.

The duration of the «Multicook» program can
be set from 1 to 99 minutes, the step is 1
minute.

The duration of the «Reheat» program is from
5 to 60 minutes, the step is 5 minutes.

The set duration of the program is shown on
the display (3) with digital indication

“Delayed start” function

You can preset the time by which the cooking
process will start. This function is available in all
modes.
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Select one of the automatic cooking modes
using the “Menu” button (19), for example
mode “Cereal”.

There will be a numeric indication on the dis-
play «-- 20».

«--» - means that “delayed start” time isn’t
set up

«20» - It is the time of cooking in previously
selected mode. In our case it's 20 minutes.
Press the «Delayed start” (14) button and
Delayed start function will be activated.

Choose the cooking start time by pressing this
button (14) sequentially.

Chosen time will be indicated on the display.
Example: You need to start cooking food in “Cereals”
mode after 3 hours and 30 minutes.

Choose “Cereals” mode and press the «Delayed
start” (14) button and Delayed start function will
be activated.

Choose the cooking start time by pressing this
button ( 14) sequentially.

Numeric indication on the display:

«3.5» - indicates that unit will start cooking after 3
hours and 30 minutes.

«20» - indicates the time of cooking in previously
chosen mode.

After delayed time (stand-by mode) the unit will
start cooking for 20 minutes.

Note: Time range is 0.5 from 0.5 to 9.5 hours,
and 1 hour from 10 to 24 hours.

Press the «Start» button (20) to switch on the
delayed start function, indication of chosen
program on display (3) will light up constantly.
When the cooking start time is reached, there
will be one sound signal and the unit will start
cooking in chosen mode.

There will be an indication of the time left on
the display (3).

To cancel this function press “Cancel” (13) but-
ton, indication of chosen program on display (3)
will light up constantly and instead on delayed
time indication there will be “--*.

«Multicooking» mode

In the «Multicooking» mode you can select
the operating pressure of the unit.

Set the valve (9) to the position () (fig. 6,
7). In this position excessive pressure will be
released through the valve during the unit
operation.

The unit operates in high pressure mode by
default. Press the «Low pressure» button (18)
to switch the unit to the low pressure mode.
Cooking at low pressure allows to preserve
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more vitamins. This suits best for cooking
fish and soft vegetables. High pressure
mode is good for faster cooking of meat and
cereals, because the cooking process is more
intensive.

In the « Multicooking mode» you can set the
cooking time manually and, for instance,
cook perfect (glutinous) rice for sushi, boil
eggs with different degrees of boiling, so it is
a great possibility to create cooking modes for
your favorite dishes by yourself.

Note:

While program running the duration of the
chosen program (remaining cooking time in
the chosen mode) will be changed on the dis-
play (3) with an interval of 1 minute.

To launch the program press the «START»
button (20) once, the heating element will be
switched on and the indicator of the chosen
program on the display (3) will stop blinking.
To stop the auto-cooking program press the
«CANCEL» button (13), the heating element
will be switched off and the indicator of the
chosen program will be blinking on the dis-

play (3).

During the first operation of the unit some
foreign smell from the heating element can
appear. It is normal.

Attention! To avoid burns and injuries do not

touch the lid (4) or bend over the valve (6)

during the multicooker operation and when

the steam is released through the valve (6).

— After the food cooking program is finished
you will hear 3 sound signals, the unit will be
switched to the keep warm mode and the
indicator (21) will light up on the display (3).

Notes:

- Despite the unit keeps the ready dish warm

for 24 hours, it is not recommended to leave

the cooked food in the multicooker bowl for

a long time, because this may spoil the food.

- Do not use the keep warm function for

heating up the products.

- After steam cooking do not remove the

food with bare hands, use kitchen tools and

accessories.
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To cancel the keep warm function press the
«CANCEL>» button (13) once.

Unplug the unit after cooking.

Release the pressure in the process chamber
by setting the valve (6) to the position -
Attention: Be especially careful: outgoing
steam is very hot!

The pressure in the multicooker should be
released gradually, the valve (6) should not
be set to the position —7> at once. That makes
the steam releasing not so intensive.

If you unplug the multicooker after cooking
and wait for some time, the cooked food will
start to cool down and the pressure in the mul-
ticooker will decrease and there will be much
less steam after the valve (6) is placed in the
position ™. It is recommended to decrease
pressure this way when cooking vegetables,
milk porridges or foaming products.

When no steam is released from the valve
(6), you can open the unit lid (4) by turning it
counterclockwise (fig. 1).

After the cooking program is finished pour
the condensate from the drip tray (9), to do
this remove the drip tray (9) by pulling it down
(fig. 8).

CLEANING AND CARE

* Unplug the unit and let it cool down.

*  Wipe the unit body (1) and the lid (4) with a
damp cloth.

* Wash all the removable parts including the
cooking bowl with a soft sponge and a neu-
tral detergent, then rinse under running water.

* Do not put the cooking bowl (8) in the dish-
washing machine.

* To clean the lid (4) fully:

remove the silicone gasket from the lid, thor-

oughly wash it with small amount of neutral

detergent (fig. 9);

wash the lid (4) thoroughly, paying special

attention to the lid blocking system valve and

steam release opening of the valve (6); to
make sure that the steam release opening is
clean, remove the perforated metallic protec-

tion cap located on the inner side of the lid

(4) (fig. 11);

keep the valve (7) clean; to wash the valve

remove the silicone gasket from it, remove

the metal valve by pulling upwards, wash it
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and the silicone gasket with warm water and

neutral detergent, dry the valve (7) and install

it back to its place, install the silicone gasket

on the valve (7).

dry the lid (4) and the silicone gasket thor-

oughly;

install the silicone gasket on the lid (4) (fig. 10).

*  Wipe the surface of the heating element (only
when it is cold), do not allow water to get
inside the unit body.

* Do not immerse the unit, the power cord and
power plug into water or other liquids.

¢ Clean the unit body with a damp cloth and
then wipe dry.

*« Do not use abrasive and aggressive deter-
gents for washing the unit and accessories.

« Keep the unit away from children in a dry cool
place.

Delivery set

Multicooker (with a lid) — 1 pc.
Bowl - 1pc.

Steam cooking basket — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Measuring cup — 1pc.
Instruction manual — 1 pc.
Recipe book — 1pc.

Technical specifications

Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Power: 900 W

Maximal capacity: 5L

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.
This product conforms to the EMC-
c € Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC and to
the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)
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Multikocher mit Schnellkochtopffunktion

Der Multikocher-Schnellkochtopf — ist ein Uni-
versalkiichengerat, in dem die Nahrungsmit-
tel ohne Oxygenium zubereitet werden, dank
dessen mehr Vitamine und Mineralstoffe, sowie
der Anfangsgeschmack der Nahrungsmittel,
bewahrt werden. Die Zubereitung von Nah-
rungsmitteln ist vollstandig automatisiert und
wird durch gewahltes Programm bestimmt. Sie
kénnen Fleisch-, Geflligel-, Fisch- und Meeres-
produktengerichte, sowie vegetarische Gerich-
te, Breie, Suppen, Beilagen, Makkaroni, Pilaw,
Geback und Desserts zubereiten.

Beschreibung

Gehause des Multikochers
Bedienungsplatte

Bildschirm

Deckel des Multikochers
Deckelgriff
Druckregelungsventil

Ventil mit Deckel-Sperresystem
Behalter fur Nahrungsmittelzubereitung
. Tropfschale

10. Schopfkelle

11. Messbecher

12. Schale flir Dampfzubereitung

©oNDO RN~

Bildschirm und Bedienungsplatte

13. ,Abbrechen“-Taste

14. «Startriickstellung»-Taste

15. «<Hochdruck»-Taste

16. «Zeiteinstellung (-)»-Taste

17. «Zeiteinstellung (+)»-Taste

18. «Niederdruck»-Taste

19. «Menu»-Taste

20. «Start»-Taste

21. Anzeige der Temperaturhaltung
22.Anzeigen der Zubereitungsprogramme
23.Anzeige des Betriebs «Backen/Braten»

« Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig,
den FI-Schalter mit Nennstrom maximal
bis 30 mA im Stromversorgungskreis auf-
zustellen. Wenden Sie sich daflir an einen
Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN
Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam
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durch und bewahren Sie diese fiir weitere Refe-

renz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsma-

Big und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht

ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu

seiner Stérung flhren, einen gesundheitlichen
oder materiellen Schaden beim Nutzer hervor-
rufen.

» Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie das
Netzkabel und die Anschlussstelle des
Netzkabels am Gehaduse des Gerats aufmerk-
sam, und vergewissern Sie sich, dass sie nicht
beschéadigt sind. Es ist nicht gestattet, das
Gerat zu benutzen, wenn der Netzstecker,
das Netzkabel oder die Anschlussstelle des
Netzkabels beschadigt sind.

« Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung mit
der Betriebsspannung des Gerats Uberein-
stimmt.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker”
ausgestattet; schalten Sie diesen in die
Steckdose mit sicherer Erdung ein.

- Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
in die Anschlussstelle am Gehause des
Multikochers und der Netzstecker in die
Steckdose fest gesteckt sind.

» Benutzen Sie nur das Netzkabel, das mitge-
liefert ist. Benutzen Sie kein Netzkabel von
anderen Geraten.

» Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die
zum Lieferumfang gehoren.

- Stellen Sie das Gerat auf einer gera-
den hitzbestandigen Oberflache fern von
Feuchtigkeits-, Warmequellen und offenem
Feuer auf.

« Stellen Sie das Gerat so auf, dass ein freier
Zugang zur Steckdose gewahrt wird..

» Benutzen Sie das Gerat nur in gut belifteten
Platzen.

+ Setzen Sie das Geratdirekten Sonnenstrahlen
nicht aus.

» Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Wanden und Mdbeloberflachen nicht auf.

« Der Freiraum Gber dem Multikocher soll nicht
weniger als 30-40 cm betragen.

« Vermeiden Sie die Bertihrung des
Netzkabels mit heiBen Oberflachen und
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scharfen Mdbelkanten. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolation.
Greifen Sie das Netzkabel und den
Netzstecker mit den nassen Handen nicht.
Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder
den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten nicht.

Falls das Geréat ins Wasser gefallen ist, tren-
nen Sie es vom Stromnetz sofort ab. Dabei
tauchen Sie ihre Hande ins Wasser nicht
ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevoliméachtigten) Kundendienst hinsicht-
lich weiterer Nutzung des Geréats.

Stecken Sie fremde Gegenstande in die
Offnungen und zwischen die Geréteteile
nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten
und fremde Gegenstande zwischen den
Deckel und das Gehduse des Gerats nicht
gelangen.

Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie
es vom Stromnetz ab, wenn Sie es nicht
benutzen.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie
sich nie Uber dem Druckregelungsventil und
prifen Sie die Temperatur des austretenden
Dampfes nicht mit der Hand.

Seien Sie beim Offnen des Deckels des
Multikochers sehr vorsichtig. Bevor Sie den
Deckel o6ffnen, 6ffnen Sie vorsichtig das
Druckregelungsventil und warten Sie ab, bis
der Druck vollstandig ablasst.

Halten Sie das Druckregelungsventil und das
Ventil des Deckel-Sperresystems sauber, rei-
nigen Sie diese im Fall der Verschmutzung.
Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne auf-
gestellten Behalter zu benutzen, sowie das
Gerat ohne Nahrungsmittel oder ohne rei-
chende Flissigkeitsmenge im Behdlter fir
Nahrungsmittelzubereitung einzuschalten.
Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn die Silikondichtung am inneren Teil des
Deckels beschéadigt ist.

Bei der Nahrungsmittelzubereitung befol-
gen Sie die Empfehlungen, insbeson-
dere bezlglich der Menge der trockenen
Nahrungsmittel und des Volumens der not-

Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den
Behalter wahrend des Geratebetriebs nicht.
Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu decken.

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu Ubertragen. Es ist nicht gestattet,
den Griff, der sich am Deckel befindet, flrs
Tragen des Gerats zu benutzen.
WahrenddesBetriebserhitzensichderDeckel,
der Behalter fur Nahrungsmittelzubereitung
und die Gehauseteile sehr stark, beriihren
Sie diese nicht. Falls Sie den heiBen Behalter
herausnehmen miissen, benutzen Sie die
Topfhandschuhe.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten
oder Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!
Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

Kinder und behinderte Personen dirfen das
Gerat nur unter Aufsicht von verantwortlichen
Erwachsenen benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim
Abtrennen am Netzkabel zu ziehen, halten
Sie den Netzstecker und ziehen Sie diesen
aus der Steckdose vorsichtig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn der Netzstecker oder das Netzkabel
beschéadigt sind, wenn Stérungen auftreten
und wenn es heruntergefallen ist. Es ist nicht
gestattet, das Gerat selbstandig zu reparie-
ren. Bitte wenden Sie sich an einen autori-
sierten (bevollimachtigten) Kundendienst,
falls Probleme mit dem Gerat auftreten.

wendigen Flissigkeit, die im Kochbuch ange-
geben sind.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

19
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Gebrauchsanweisung fiir den Behilter

+ Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur
bestimmungsmaBig. Bei der Nutzung des
Behalters fiur Nahrungsmittelzubereitung
stellen Sie ihn auf Heizgerdte oder
Heizoberflachen nicht.

- Ersetzen Sie den Behalter mit anderer Schale
nicht.

+ Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements und der Boden des Behélters
immer sauber und trocken sind.

+ Benutzen Sie den Behalter als Behalter
fir Mischung von Nahrungsmitteln nicht.
Zerkleinern Sie nie die Nahrungsmittel direkt
im Behalter, um die Beschadigungen der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

+ Lassen und bewahren Sie keine fremden
Gegenstande im Behalter.

« Wahrend der Zubereitung von Nahrungsmitteln
im Behalter riihren Sie diese nur mit der Plastik-
Schopfkelle (10) um.

- Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die
die Antihaftbeschichtung des Behélters zer-
kratzen kénnen.

- Bei der Gerichtzubereitung mit
Wiirzeneinmischen waschen Sie den Behdalter
sofort nach der Zubereitung.

+ Nach der Beendigung der
Nahrungsmittelzubereitung stellen Sie den
Behalter unter das Kaltwasser sofort nicht, um
die Beschadigung der Antihaftbeschichtung zu
vermeiden, zuerst lassen Sie ihn abkiihlen.

e Der Behalter ist fiirs Waschen in der
Geschirrspiilmaschine nicht geeignet.

Tasten auf der Bedienungsplatte
Bei jedem Driicken der Funktionstasten der Be-
dienungsplatte (2) ertdnt ein Tonsignal.

“Abbrechen”-Taste (13)
Um das vorgewahlte Programm zu unterbre-
chen, driicken Sie die “Abbrechen”-Taste (13).

“Startriickstellung”-Taste (14)

Die “Startriickstellung”-Taste (14) wird fur die
Einstellung der Zeit, zu der die Nahrungsmittel-
zubereitung beendet sein wird, benutzt.

“Hochdruck”-Taste (15)
Die “Hochdruck”-Taste (15) wird vorbestimmt in
allen Programmen mit dem Druck benutzt.
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Tasten “Zeiteinstellung (16) “—” und “Zei-
teinstellung (17) “+”

Die Tasten (16) und (17) werden fur die Einstel-
lung der Zeit der Zubereitungsbeendigung und
der Betriebszeit der Programme benutzt.

“Niederdruck”-Taste (18)

Die “Niederdruck”-Taste (18) wird im “Multibe-
trieb” fur die Einstellung des Niederdrucks im
Behalter des Multikochers benutzt.

»MENU“-Taste (19)

Bei nochmaligem Drlicken der Taste (19) wahlen
Sie das Programm der Zubereitung, der Aufwar-
mung oder der Temperaturhaltung. Die Anzeigen
der Zubereitungsprogramme (22), der Aufwar-
mung (23) und der Temperaturhaltung (21) wer-

den auf dem Bildschirm (3) angezeigt.

Programm Nahrungsmittel

Griitzen Zubereitung von Reis und Brei-
en aus anderen Gritzen

Siilze Zubereitung von Grundlage fiir
Silze

Suppe Zubereitung von verschiedenen
ersten Gangen (WeiBkrautsup-
pe, Borschtsch u.s.w.)

Brei Milchbreie

Dampfgarer |Dampfzubereitung

Fleisch Zubereitung von Fleischgerich-
ten

Fisch Zubereitung von Fischgerich-
ten

Gemiise Bohnen, Erbsen und anderes
Gemlse, das langere Zuberei-
tung fordern

Aufwarmung |Aufwdrmung von zubereiteten
Gerichten

Multibetrieb |Lasst die Zeit und den Druck
nach lhrem Belieben wahlen

Backen/ Zubereitung von Rollkuchen,

Braten Biskuits, Kuchen und Braten
von Nahrungsmitteln

KEEP WARM | Temperaturhaltung des zube-

(Temperatur- |reiteten Gerichts nach der Be-

haltung) endigung der Zubereitung.
Anmerkung: Benutzen Sie
dieses Programm fiir Aufwar-
mung von Nahrungsmitteln
nicht.
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Anmerkungen:
« Die Variante der Nutzung der
Zubereitungsprogramme sehen Sie im

Kochbuch (mitgeliefert).
- Wahlen Sie die Zubereitungszeit fir Ihre eige-
nen Rezepte versuchsweise.

“Start”-Taste (20)

Driicken Sie die “Start”-Taste (20), um vorgewahl-
tes Programm zu starten und die Einstellungen der
Zeit der Zubereitungsbeendigung zu speichern.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Nachdem das Gerdat unter niedrigen Temperatu-
ren transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen
Sie es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur
flir nicht weniger als zwei Stunden bleiben.
Nehmen Sie das Gerat aus der
Verpackung heraus, entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und beliebige
Aufkleber.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden war-
mebestandigen Oberflache fern von allen
Kiichenwdrmequellen (Gas-, Elektroherd,
Kochflache) auf.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass der Abstand
von der Wand bis zum Gehéause nicht weniger
als 20 cm ist, und der freie Raum Uber ihm
nicht weniger als 30-40 cm betragt..

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe
von Gegenstanden, die durch die hohe
Temperatur des austretenden Dampfs
beschadigt werden kénnen, nicht.
Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in
der Ndhe von Badewannen, Waschbecken
und anderen mit Wasser befiillten Behéltern
aufzustellen.

Um den Deckel (4) abzunehmen, drehen
Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag und nehmen Sie den Deckel
ab (Abb. 1). Nehmen Sie den Behalter fiir
Nahrungsmittelzubereitung (8) heraus.
Nehmen Sie die Tropfschale (9) ab.
Waschen Sie den Deckel (4), den Behélter
(8), die Tropfschale (9), die Schopfkelle (10)
und den Messbecher (11) mit Wasser und
neutralem Waschmittel ab, spiilen Sie diese
in FlieBwasser und trocknen Sie diese ab.
Wischen Sie das Gehause des Gerats und
das Heizelement mit einem feuchten Tuch,
danach trocknen Sie es.
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- Stellen Sie die Tropfschale (9) zurlick auf.
Verwendung des Multikochers

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
flr Nahrungsmittelzubereitung (8) ein, indem
Sie die Empfehlungen in den Rezepten befol-
gen (siehe das Kochbuch).

Anmerkung: Alle Rezepte sind zur Empfehlung
angegeben, weil die fiir die Rezepte notwendige
Zutaten-Mengen und -Proportionen kbnnen sich
abhangig von den regionalen Besonderheiten
der Nahrungsmittel, sowie von der Hohe Utber
dem Meeresspiegel unterscheiden.
Anmerkung: Achten Sie darauf, dass die Zu-
taten und die Fliissigkeiten die Maximalan-
zeige nicht iibersteigen. Die Maximalanzeige
fiir verschiedene Breie (auBer Reis) — 53, die
Maximalanzeige fiir andere Nahrungsmittel
und Fliissigkeiten — g. Die Minimalanzeige
fiir die Nahrungsmittel im Behélter - 3.
Stellen Sie den Behalter (8) ins Gehause
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass
der Behdlter (8) aufrecht steht und an der
Oberflache des Heizelements eng anliegt
(Abb. 2).

Anmerkung:

- Es ist nicht gestattet, den Behdlter (8) fiir
Waschen von Griitzen und Schneiden von
Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann zur
Beschadigung der Antihaftbeschichtung
fiihren.

- Wischen Sie die AuBenoberfldche und den
Boden des Behiilters (8) vor der Nutzung ab.
- Vergewissern Sie sich, dass es keine frem-
den Gegenstinde, Verschmutzungen und
Feuchtigkeit auf der Oberflache des Heize-
lements und auf dem Boden des Behilters
(8) gibt.

- Im Zentrum des Heizelements befindet
sich der Temperatursensor. Achten Sie
darauf, dass die freie Bewegung des Tem-
peratursensors nicht verhindert ist.

Prifen Sie die Bestandteile des
Sperresystems (7) vor der Einstellung des
Deckels. Sie sollen sauber sein, und das
Ventil des Deckel-Sperresystems (7) im Griff
(5) soll herunterlassen sein (Abb. 3).

Stellen Sie den Deckel (8) aufs Gehause des
Gerats, dabei soll das Deckel-Sperresystem (7)
in den Sektor des Anzeigers «Offnen - SchlieBen
- am Gerategehause gelangen, und drehen
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Sie den Deckel (8) im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten (Abb. 4, 5).

Stellen Sie das Ventil (9) in die Position () ein
(Abb. 6, 7), in dieser Position wird der Uiber-
schissige Druck durch das Ventil wéhrend
des Betriebs des Gerats ablassen.

Wahrend der Dampfzubereitung gieen Sie
Wasser in den Behalter (8) so ein, dass das
kochende Wasser den Boden der Schale (12)
nicht berihrt.

Setzen Sie die Anschlussstelle des
Netzkabels in den Steckplatz an der hinteren
Seite des Gehauses des Gerates ein.
Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, dabei ertént ein Tonsignal und
leuchtet die Beleuchtung des Bildschirms
(3) auf.

Programme der automatischen Nahrungs-
mittelzubereitung

Um die Programme der automatischen
Nahrungsmittelzubereitung zu wahlen, dri-
cken Sie die ,Men(“-Taste (19), die Anzeige
des gewahlten Programms der automati-
schen Zubereitung wird auf dem Bildschirm
(3) blinken.

Um das Programm der automatischen
Zubereitung zu starten, driicken Sie die
~START“-Taste (20) einmal, dabei schal-
tet sich das Heizelement ein, und die
Anzeige des gewdahlten Programms auf dem
Bildschirm (3) hort auf zu blinken.

Um das Programm der automatischen
Zubereitung zu unterbrechen, driicken Sie
die ,ABBRECHEN"-Taste (13) noch einmal,
dabei schaltet sich das Heizelement aus
und leuchtet die Anzeigen des gewahlten
Kochprogramms auf dem Bildschirm (3) auf.

Betrieb Betriebszeit in
Minuten

Gritzen 20

Siilze 80

Suppe 22

Milchbrei 10
Dampfzubereitung | 1-45
Multibetrieb 0-99
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Aufwarmung 5-60
Gemiise 10
Fisch 7
Fleisch 20
Backen/Braten 30
Achtung:
In den Betrieben «Backen/Braten» und

«Dampfzubereitung» soll das Ventil (9) geof-
fnet sein, das heiBt, sich in der Position >
befinden.

Ac

htung:

Die Betriebszeit in den Betrieben
,Dampfzubereitung”“ und ,Multikoch® kon-
nen Sie manuell einstellen, wahlen Sie dafur
den notwendigen Betrieb mit der ,MENU*-
Taste (19) und driicken Sie konsequent oder
halten Sie die Tasten ,Zeiteinstellung (16) ,—*
und (17) ,+*.

Die Betriebszeit des Programms
,Dampfzubereitung® kdnnen Sie im Intervall
von 1 bis 45 Minuten einstellen, der
Einstellungsschritt ist 1 Minute.

Die Betriebszeit des Programms ,,Multikoch*
kénnen Sie im Intervall von 1 bis 99 Minuten
einstellen, der Einstellungsschritt ist 1
Minute.

Die Betriebszeit des Programms
JAufwarmung“ konnen Sie im Intervall
von 5 bis 60 Minuten einstellen, der
Einstellungsschritt ist 5 Minuten.

Die eingestellte Betriebszeit des Programms
wird aufdem Bildschirm (3) mitZahlenanzeige
angezeigt.

»Multibetrieb“-Funktion

Im ,Multibetrieb® kdnnen Sie den Druck, mit
dem das Gerat funktionieren wird, wahlen.
Stellen Sie das Ventil (9) in die Position (3
(Abb. 6, 7). In dieser Position wird der iber-
schussige Druck durch das Ventil wahrend
des Betriebs des Gerats ablassen.

Das Gerat funktioniert vorbestimmt im
Hochdruckbetrieb. Driicken Sie die
,Niederdruck“-Taste (18), um das Gerat in
den Niederdruckbetrieb umzuschalten.

Die Zubereitung bei Niederdruck lasst mehr Vi-
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tamine bewahren. Es ist das Allerbeste fiir die
Zubereitung von Fisch und weichem Gemdiise.
Im Hochdruckbetrieb werden Fleisch und Griit-
zen schneller zubereitet werden, denn die Zube-
reitung verlauft intensiver.

Im ,Multibetrieb“ kdnnen Sie die Zubereitungs-
zeit selbstandig einstellen und, zum Beispiel,
idealen (klebrigen) Reis fiir Sushi zubereiten,
Eier vom verschiedenen Grad des Durchkochens
kochen, und, im groBen und ganzen, ist es eine
ausgezeichnete Moglichkeit, die Betriebe flr
Zubereitung von Leibgerichten zu schaffen.

Anmerkung:

Wahrend des Programmbetriebs werden sich
die Anzeigen der Betriebszeit des gewahlten
Programms (der Zeit bis zur Beendigung die-
ses Betriebs) mit Intervall von 1 Minute auf
dem Bildschirm (3) &ndern.

Um das Programm zu starten, driicken Sie
die «START»-Taste (19), dabei schaltet sich
das Heizelement ein und die Anzeige des
gewdhlten Programms auf dem Bildschirm
(3) hort auf zu blinken.

Um das Programm der automatischen
Zubereitung zu unterbrechen, driicken Sie
die <ABBRECHEN»-Taste (13), dabei schal-
tet sich das Heizelement aus und blinkt die
Anzeige des gewahlten Programms auf dem
Bildschirm (3).

Bei erster Nutzung des Geridts kann ein
Fremdgeruch vom Heizelement entstehen,
es ist normal.

Achtung! Um die Verbrennungen und Verlet-
zungen zu vermeiden, beriihren Sie nie den
Deckel (4) und beugen Sie sich nicht iiber
dem Ventil (6) wiahrend des Betriebs des
Gerdts und wenn der Dampf durch das Ventil
(6) austritt.

Nach der Beendigung des Kochprogramms
ertbnen 3 Tonsignale, das Gerat schaltet
sich in den Betrieb der Temperaturhaltung
um, und die Anzeige (21) leuchtet auf dem
Bildschirm (3) auf.

Anmerkungen:

- Obwohl das Gerit die Temperatur des fer-
tigen Gerichts bis 24 Stunden unterhilt,
lassen Sie die zubereiteten Nahrungsmittel
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im Behilter des Geréts auf lange Zeit nicht
bleiben, denn es kann zum Verderben der
Nahrungsmittel fiihren.

- Benutzen Sie den Betrieb der Temperatur-
haltung fiir Aufwdrmung von Nahrungsmit-
teln nicht.

- Nach der Dampfzubereitung der Nahrungs-
mittel nehmen Sie diese mit ungeschiitzten
Hénden nicht, benutzen Sie das Kiichenzu-
behér.

Driicken Sie die ,ABBRECHEN"“-Taste (13)
einmal, um die Temperaturhaltungsfunktion
auszuschalten.

Nach der Beendigung des Betriebs ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie den Druck in der Arbeitskammer
ab, indem Sie das Ventil (6) in die Position
7 einstellen.

Achtung: Seien Sie sehr vorsichtig: der aus-
tretende Dampf ist sehr heiB!

Lassen Sie den Druck im Gerdt stufen-
weise ab, stellen Sie das Ventil (6) in die
Position ™ nicht sofort ein. Dabei ist der
Dampfaustritt nicht so intensiv.

Falls das Gerat nach der Zubereitung
vom Stromnetz abzutrennen und einige
Zeit zu warten, beginnen die garfertigen
Nahrungsmittel abzukiihlen, und der Druck
innerhalb des Gerats beginnt abzulassen,
und nach der Einstellung des Ventils (6)
in die Position ~7> wird die Dampfmenge
viel weniger sein. Lassen Sie auf solche
Weise den Druck bei der Zubereitung vom
Gemiise, Milchbreien oder schiaumenden
Nahrungsmitteln ab.

Wenn der Dampf hort auf, aus dem Ventil
(6) auszutreten, kdnnen Sie den Deckel des
Gerats (4) 6ffnen, indem Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen (Abb. 1).

Nach der Beendigung des Programms der
Nahrungsmittelzubereitung gieBen Sie das
Kondenswasser aus der Schale (9) ab, neh-
men Sie daflr die Tropfschale (9) ab, indem
Sie sie nach unten ziehen (Abb. 8).

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiih-
len.
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Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel
(4) mit einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren
Teile, einschlieBlich des Behalters fir
Nahrungsmittelzubereitung, mit weichem
Schwamm und neutralem Waschmittel ab,
splilen Sie diese mit Leitungswasser ab.

Es ist nicht gestattet, den Behalter fir
Nahrungsmittelzubereitung (8) in der
Geschirrsplilmaschine zu waschen.

Zur vollwertigen Reinigung des Deckels (4):
nehmen Sie die Silikondichtung ab,
waschen Sie sie mit kleiner Menge neutrales
Waschmittels sorgfaltig ab (Abb. 9).

waschen Sie sorgfaltig den Deckel (4), insbe-
sondere das Ventil des Deckel-Sperresystems
und das Dampfablassloch (6); um sich zu
vergewissern, dass das Dampfablassloch
sauber ist, nehmen Sie die gelochte
Metallschutzkappe, die sich an der Innenseite
des Deckels (4) befindet, ab (Abb. 11).

halten Sie dasVentil (10) sauber,zumWaschen
des Ventils nehmen Sie die Silikondichtung
davon ab, nehmen Sie das Metalventil heraus,
indem Sie es nach oben ziehen, waschen Sie
es und die Silikondichtung mit Warmwasser
und neutralem Waschmittel, trocknen und
stellen Sie das Ventil (7) zuriick auf, setzen
Sie die Silikondichtung aufs Ventil (7) auf.
trocknen Sie den Deckel (4) und die
Silikondichtung sorgfaltig ab;

setzen Sie die Silikondichtung auf den Deckel
(4) auf (Abb. 10).

Wischen Sie die Oberflache des Heizelements
(nur wenn es abgekuhlt ist), lassen Sie
das Wasser auf keinen Fall innerhalb des
Gehauses des Gerats eindringen.

Tauchen Sie das Gehause des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser
oder andere Flussigkeiten nicht.

Wischen Sie das Gehause mit einem feuch-
ten Tuch, dann trocknen Sie es ab.
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Benutzen Sie abrasive und aggressive
Waschmittel fur die Reinigung des Gerats
und des Zubehdrs nicht.

Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen, kihlen und fir Kinder unzuganglichen
Ort auf.

Lieferumfang

Multikocher (mit einem Deckel) — 1 St.
Behalter — 1 St.

Schale flir Dampfzubereitung — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Messbecher — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.
Kochbuch - 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 900 W

Maximales Fassungsvermogen: 5 |

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften der Geréte ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern.

Nutzungsdauer des Geréts betriagt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhe-
bung soll man wéahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewahrleistung den Check oder die
Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagneti-
schen Vertrédglichkeit, die in 89/336/
EWG -Richtlinie des Rates und den Vor-
schriften 73/23/EWG Uiber die Nieder-
spannungsgeréate vorgesehen sind.

q3

14.03.2013 14:44:29



KA3AKLLUA

Tesnicipriw dyHKUMACbI 6ap MynbsTURicipriw

MynsTunicipriwu-Tesnicipriiu
acymnik  Kypblfbl, OHbIH iWiHAe Taramaap
OTTeriHCi3 panblHAanagbl, OCbIHbIH apkacbiHAa
TafamaapgblH KypamblHO4a A9pymMeHOep MeH
MUHepanablk 3aTtTap MofiblHaH  cakTanagpl,
COHbIMeH Bipre, asbIK-TyNIKTIH ©3iHAIK AoMmi
ne cakrtanagbl. Tarampbl 93ipriey npoueci
aBTOMaTTaHObIpbIfFaH, TaHgan anblHFaH
Oarpapnamara 6GannaHbICTbl Ci3 €TTeH, KyCTaH,
OanbiKTaH >XaHe TeHi3 eHiMaepiHeH AaunbiHaa-
natblH Tafamaapdbl, CoHaai-aK BeretapuaHgblk
Tafamgapgbl o3ipnen anacbi3, 6GoTkanapgbl,
Kexxenepai, rapHupnepgi, MakapoHgapapl, nana-
yAbl nicipe anacbl3, TokawTap MeH geceprtrepgi
danbliHpoayra 6onagpl.

byn ambeban

Cunarttamachl

MynbsTunicipriwTiH Kopnycbl

Backapy Takracsbl

Oucnnen

MynbsTunicipriw kaknarbl

KaknakTblH TyTKachbl

KbIcbiMObl peTTENTIH KnanaH

KaknakTbl byFatTay xyieci 6ap knanaH
Tarampapgbl a3iprneyre apHanfaH TocTak
. KoHaeHcaTTbl xuHayfa apHanfaH blgbic
10. Oxay

11. ©nweyiw crakaH

12. Byra nicipyre apHanfaH actay

© o NDO AN~

Oucnnen xaHe 6ackapy Takracbl

13. «Bbonpgpipmay» Tynmeci

. «KeniHre KanablpbifiFaH cTapT» TyYMMeCi
. «XKorapfbl KbICbIM» TYUMECI

. «YaKbITTbl OpHaTy (—)» TYMMeCi

. «YaKbITTbl OpHaTy (+)» TyiAMeCi

. «TeMeHTri KbICbIM» TYNMECi

. «Magzip» Tyiimeci

. «CTtapT» TynMmeci

. TemnepaTypaHbl ycTan Typy KepceTkilli
. Osipney bargapnamanapbliHblH KepCeTKilLTepi
. «[icipy/Kyblpy» pexumiHiH kepceTkiLi

KocbiMLa KOpFaHbIC YLIIH KOpPEeKTeHAipy
TizberiHe 30 MA-OaH acnanTblH HOMUHaNAbl
icke KocbInaTbliH TOfFbl 6ap KOpFaHbICTbIK aXbl-
patbiny KypbmnfbicbiH (KAK) opHaTkaH Aypbic.
KAK-Tbl opHaTy YLWiH MaMaHHblH KeMmeriHe
XKYTIHFEH XeH.
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KAYINCI3OIK LUAPATAPDI

KypbinfbiHbl NanganaHbac 6ypbiH, ocbl nangana-
HY HYCKayrbIfblH MYKUSIT OKbIMN LWbIFbIHbI3 Aa, OHbl
aHblKTamanblk MaTtepuan peTiHae napanaHy
YLLIH cakTan KOMbIHbI3.

KypbinfblHbl OCbl HyCkaynblkTa OasiHoanraHgan
Tikenen makcaTbl O0OMbIHLLA FaHa NanganaHbliHbI3.
KypbInfbiHbl AypbIC KornaaHbay OHbIH By3binybiHa
XKOHe nampanaHyllbifa Hemece OHblH MyMKiHe
31SIH KENTIpyre aKen COfFybl MYMKIH.

KypbinfblHbl  nanganaHbac OypbiH  keninik
WHYpAbl  X8HEe  KYPbINfblHbIH ~ KOPMYCbIH-
[a opHanackaH >Xeninik LUHyp >XarfaHaTblH
afbiTnaHbl  MYKUSIT TEKCepiHi3, onapabl
3aKbIMAAHFaH >XepriepiHiH XOK EeKeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3. XKeninik WHypAblH awachl, xeninik
LLHYP HEMecCe Xeninik LWHYpP aFbiTnackl byniHreH
Xafganga KypbinfFblHbl naviganaHbaHbI3.
KypbInfbIHbI KOCY anfblHAa, 3NeKTp xeniciHaeri
KepHeyAiH KYPbIFbIHbIH XYMbIC KepHeyiHe
CoWKeC KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3in anbiHpI3.
>Keninik WHyp eBpoalwaMeH xabapiKTanfaH;
OHbl CceHimMai XepneHgipy 6annaHbicbl 6ap
3MNEeKTP po3eTKacbiHa KOCbIHpI3.

KypbInfbIHbl 9NeKTp XeniciHe KOocKaH Kesae
eTKi3ri cbiMgapabl nanganaHbaHpls.
XKeninik WHYPAbIH MynbTURAICIpriw
KOprycblHAaFbl afblTnara HblK XaTkaHblH, an
Xeninik LWHyp alwacbl 3nekTp po3eTkacbiHa
CyYFbIIFaHbIH KafaFanaHpl3.

Tek XeTKi3y XUHafFblHa KipeTiH Xeninik LWHypabl
nanganaHbiHpI3 XaHe 6acka KypbinFblnapablH
Xeninik WHypnapbiH naganaHbaHbI3.

Tek KeTKi3y >MHafblHa KipeTiH anbiH6anbl
OenwekTepai faHa nanganaHbiHpbI3.
KypbInfFbiHbl  bIfIFAN, Kby X8HEe allblk OT
Ke3iHeH anwiak, Teric xbinyra TesiMai betke
OpHanacTbIpbIHbI3.

KypbInfblHbl 9MEKTp po3eTKacbiHa KaTblHAcy
oHal 6onatbliHaal eTin opHanacTblpbiHbI3.
KypbINfFbIHbI  XXakCbl >KenaeTineTiH xepae
nanganaHblHpI3.

KypbInfbiHbl TiKenew KyH CoyrneciHiH acepiHe
yLblpaTnaHpi3.

KypbinfbiHbl KabbipraFa xoHe xuhas 6ettepiHe
Tikenew xakblH OpHanacTbipMaHbI3.
Mynbstunicipriw i yeTiHgeri 6oc keHicTik 30-40
CM Kem bornmMaybl Kepexk.

XKeninik LWHYPAbIH bICTbIK b6eTTep-
re oHe xuhasgblH ©TKip >XMeKTepiHe

14.03.2013 14:44:29



KA3AKLLUA

TUoiHe on 6GepMeHis. XKeninik LWHYypAbIH
oKLWwaynamachblHbIH 6yniHyiHe »on 6epMeHis.
Keninik WHypabl XaHe Xeninik LWHyp alacbiH
Cy KONIMEH yCTayfa ThbIibIM CaslbIHFaH.
KypbInfbiHbl, Xeninik LWHYbIPABI XXoHe Xemninik
LWHYpAbIH allacblH CyFa Hemece Ke3 KernreH
backa cyiblkTbikTapra 6aTbipmMaHpI3.

Kypbinfbl CyFa Kynan KeTKeH >xafganga OHbl
[epey OneKkTp KeniCiHeH axblpaTblHbI3.
Byn ke3ge cyFa KOMbIHbI3Obl CaniMaHbI3.
KypbinfbiHbl 9pi kapan navpanaHy >KeHiHAeri
cypakTtap 6oiiblHWa pykcaTbl Bap (yokinerTi)
CepBUC OpTarblfblHa XYTiHiHi3.

KypbInFblHbIH ~ caHblnaynapbiHa Hemece
GernLweKTepiHiH, apacbiHAafFbl KeHicTikke 6eTeH
3aTTapabl CyKnaHbI3.

KunimHiH weTTepi Hemece Gacka 3aTTap
KYPbINFbIHBIH, KaknaFbl MEH KOPMyCbIHbIH apa-
CblHa TyCin KeTneyiH KagaranaHbI3.
KypbinFblHbl  Kapaycbld  KangblpMaHbi3,
KypbINFbIHbl  navganaHbanTelH  GonfFaH
Xafdanga OHbl YHEMi CeHAIpIN XaHe 3neKTp
XeniCiHeH axbIpaTbin OTbIPbIHbI3.

>KapakaTt anbin kanmac YLWiH KblCbiMAbl peT-
Tey KnanaHblHblH YCTIHE €HKENMEHI3 XXaHe
WbiFaTblH OyAblH TemnepaTtypacbiH KorMeH
TEKCEPMEH;3.

MynbTunicipriliTiH  KaknafblH alkaH kesae
oTe aban 6onbiHbI3. KaknakTel awnac 6ypbiH,
KblCbIMAbI peTTey KnanaHblH abaiinan albiHbI3
)KOHE KbICbIMHBIH, TOMbIK LUBIFYbIH KYTiHi3.
KelcbiMapbl peTTey KnanaHbiH XaHe KaknakTbl
OyfaTTay >XYMecCiHiH knanaHblH Tasa Kyuae
yCTaHbI3, an onap nacTaHfaH Xafganpa -
TasanaHbi3.

KypbInfFblHbl TOCTafFbl OpHaTbINIMaraH Kesae
navjanaHyfa kataH TblibIM canbiHagbl,
coHpaW-aK iWiHe eHimaep canblHGaFaH XeHe
Taramaapabl 93iprieyre apHanfaH TocTakTa
CYMbIKTbIK MerLUepi XeTKinikcia 6onfaH kesne
KYPbIFbIHbI KOCYFa ThbIbIM CanblHaAbl.
KaknakTblH iWKi  XafblHAAfbl  CUIIMKOH
TecemeHiH OyniHreH >eprepi GonfaH kesge
KYPbINFbIHBI NaganaHyfa ThiibiM canbiHaabl.
Taramabl 83ipnereH Kesge peuenTinep
KiTabblHOA@  KenTipinreH  yCbiHbICTapAbl,
acipece, Kypfak eHiMaepAiH Menwepi MeH
KaXeTTi  CyMbIKTbIK  KernemiHe  KaTbICTbl
KeHecTepdi cakTaHbl3.

KypbInfbl XXyMbIC iCTEN TypFaH Ke3fe KaknakTbl
alnaHbl3 XoHe TOCTaKThl LbliFapMaHbI3.
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KypbInfbl XYMbIC icTen TypfaH Kesde OHbl

OypKeMeH;s.
KypbInFbl  KyMbIC — icTen TypfaH Kkesde
OHbl TacbiMangayfa TblibIM canbiHagbl.

KypbInfbiHbl KaknakTa opHanackaH TyTkadaH
ycTan TacbiMangayfa kataH TbiibiM canbi-
Hagbl.

KypbInfbl XyMbIC icTen TypraH Kesde Kaknak,

Taramaapabl 93iprneyre apHanfaH TocTak,
coHpaw-aK KoprycTbiH OerniiekTepi KaTTbl
Kbl3adbl, onapfa Kom TuUrisbeHis, bICTbIK

TOCTaKTbl LUbIFApbIN any Kaxert GonfaH kesge
acynnik konFantTapabl navaanaHbiHbI3.
KypbinfblHbl  TypakTbl  Typae Tasanan
OTbIPbIHBI3.

Bananap kayincisgiri TypfbiCbiHaH, kantama
peTiHde nanpanaHbinaTblH  NONUAITUNEH
nakeTTepai Kapaycbl3 kanfblpMaHpi3.

Hazap aypapbiHbi3! Bananapra nonuatu-
1leH NakeTTepMeH HeMece kantama yngipiMeH
onHayfa pykcaT 6epmeHis. TyHWbIFY Kayni!
KypbinfbiHbl Gananapfa OWbIHLILIK peTiHAe
nanganaHyfa pykcat 6epmeH;s.

Byn kypbmnfbl 6ananap MeH MyMKIHAIKTEPi
WwekTeyni agampapAblH  nanganadybiHa
apHarnMaraH, on Tek, onapAblH KayincisgiriHe
)ayan 6epeTiH agamMMeH kayinci3 naviganaHy
Typanbl TWUICTi X8He TYCIHIKTi HyckaynbikTap
XKeHe KypbINFblHbI AypbiC nanpanaHbaraH
Xarganga nanga 6onybl MyMKIH  KayinTep
Typanbl TycCiHik ©OepinreH >xafpanga faHa
MYMKiH.

Bananap mMeH MyMKiHLWINIri WwekTeyni xaHgap
KYPbINFbIHbI TEK XKayanTbl epecek agamaapablH
KagaranaymeH faHa nanganada anagbl.
KypbinfFblHbl  GenMeneH  TeiC  XepAae
nanganaHyfa TbibIM canblHabl.

KypbInfbiHbl  3MEKTP XemniCiHeH axbipaTkaH
Kesfie elukallaH Xeninik WHypaaH TapTnaHbI3,
OHbl Xenininik alwacklHaH ycran, po3eTkagaH
abalinan cyblpbin anbiHpbI3.

KypbInfFbIHbI XEMinik LWHYpbl HeEMece Xeninik
LWHYpPbIHbIH ~awackl OyniHreH xafganaa,
erep on ipkinicTepMeH XyMbIC icTen Typca,
coHAaw-aK on KyfafaHHaH KeniH nanganaHyra
TbIibIM canbiHagbl. KypbinfbiHbl 63 6eTiHiswe
XeHaemeHi3. Bapnblk keHaey cypakrapbl
OonbiHWa pykcaTbl Gap (yakineTTi) cepsuc
opTarnblfblHa XYriHiHi3.
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K¥PBIIFbI  TEK T¥PMbICTBIK XXAFOAVOA
MAVLOATIAHYFA APHATIFAH

TocTakTbl KonaaHy epexeci

Kypbinfbl MeH OHbIH GenwekTepiH KaTaH
TypAae Tek MakcaTbl 6ovibiHLWA NaiganaHbiHbI3.
Tarampaapabl a3iprneyre apHanfaH TOOCTaKTbl

nanganaHFaH Kesde OHbl  >KbIMbITKbIL
npubopnapra Hemece nicipriu 6eTTepre
KOMMaHbI3.

TocTakTbl 6acka biAbICMEH aybICTbIPMaHbI3.
KbI3ObIpFbIL  3MEMEHTTIH K8He TOCTaKTbIH
Ty6i opkawaH Tasa opi Kyprak 6onybiH
KaparanaHpl3.

TocTakTbl eHIMAepAi apanacTblpyFa apHanfaH
biOblC peTiHae nanganaH6aHbi3. TOCTaKTbIH,
Kytore kapcbl 6eTiH OGyngipin anmac yuwiH
eHimaepai Tikenem  TOCTaKTblH  iWiHAe
ycaKTaMaHpi3.

TocTakThbIH iWiHAe kaHoanaa Gip GeTeH 3aT-
TapAbl KanablpMaHbI3 XXoHe caKkTaMaHbI3.
Tarampapabl TOCTaKTbIH iWiHAE o3ipnerex
Kesge onapAabl Tek nnactuk oxaymeH (10)
apanacTbIpbiHbI3.

TocTaKkTbIH Kytore kapcbl 6€TiH CbipbIn TacTaybl
MYMKIH MeTann 3aTTapabl nanganaHbaHbI3.
Taramgbl  JampeyiwTepai  namganadbin
a3ipnereH kesge o3ipnen 6onfaHHaH KewiH
OipaoeH TocTakTbl XyyFa keHec Oepineai.
OHimaepai osiprnen GonFaHHaH KewiH Kytore
Kapcel 6eTTi Bynaipin anMac ywiH ToCTakTbl
GipaeH cyblKk cyFa canMaHbi3, angblMeH OHbI
CybITbIN anbiHbI3.

TocTak bIAbIC Kyfblll MallMHaga Xyyfa
apHanmMaraH.

Backapy TakTacbIHbIH TynMenepi

Backapy TakrtacbiHOafrbl (2) GenceHai TyimMenep
opbip GacbinFaH ke3ge AbIObICTBIK CUTHANMeH
cynemengexes,i.

«bongbipmay» (13) Tynmeci BypbiH TaHaanfaH
6afpapnamaHbl ToKTaTy yuwiH «bongsipmay» (13)
TyMecCiH 6acbIHbI3.

«KewmiHre kangbipbinFaH ctapTt» (14) Tyimeci
«KeniHre kangpipbinFaH crtapt» (14) Tynmeci
Tarampaap a3ipneHin 6onybl TWiC yakbITTbl 6enriney
YLWiH Nanganaxbinagpl.
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«Korapfbl KbicbIM» (15) Tynmeci

«XKorapfbl KbicbiM» (15) Tyimeci agenki GovbIHLLA
6apnblk Gargapnamanapia  KbICbIMMEH JKYMbIC
ictenai.

«YakbITTbl 6enriney» (16) «—» xaHe «YakKbITTbl
6enriney» (17) «+» Tymenepi

(16) xaHe (17) Tyimenepi a3ipneyaiH asKranartbiH
yakblTbIH ~ aHe  Oaffapnama  KYMbICbIHbIH
y3aKTbIfbIH Benriney yLwiH nanganadbinagb .

«TemeHri KbicbiMm» (18) Tynmeci

«TemeHri kbicbiM» (18) Tynmeci «MynsTupexmm»
pexvMiHge MynbTUMICIprill TOCTafbiHbIH iWiHAe
TOMEHTi KbICbIMAbI OpPHAaTY YLUiH NaanaHbinagbl.

«M33IP» Tynmeci (19)

(19) TyiMmeciH kaWiTa-kaiTa ©Oackin a3ipney,
«Micipy/Kyblpy» pexumi Hemece TeMnepaTypaHbl
ycTan Typy GaraapnamacbiH TaHOgaHel3. O3ipney
(22), «Micipy/Kybipy» pexumi (23) xeHe Temne-
paTypaHbl ycTan Typy (21) 6argapnamanapbiHbiH
KepceTkilwTepi aucnnenge (3) kepiHea.

Bargapnama OHimaep
XKapma KypiLwuTi keHe Gacka
»XapmanapaaH 6oTtka a3ipney
Ipkinaek IpkinaekTiH, HerisiH a3ipney
Kexe BipiHwire 6epineTiH apTypni
Tarampapgbl a3ipney
(consHka, 6opLy xaHe T.6.)
Botka CyT 6oTKachl
Bymen OHimai 6yra nicipy
GYKTbIPFbIL
ET ET TarampaapbiH a3ipney
Banbik Banblk TarampapblH a3ipney
KekeHictep YpmebypLuak, acoypLuak xoHe
y3aK yakbIT nicipyai kaxeT
eTeTiH Gacka KekeHicTep
Kbi3abipy [avibiH TaFramaapabl Kbi3ablpy
MynbsTupexum YakpIT NeH KbiCbIMAbl 63
KanayblHbl3 GoMbIHLLA
TaHaayFa MyMKiHAK 6epepni
Micipy/kybipy Kekc, GuckuT, nupor a3ipney
XoHe eHimaepai Kybipy
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KEEP WARM O3sipney npoueci
(TemnepaTypaHbl | askKTanfaHHaH KeniH ganbiH
ycrtan Typy) TaraMHbIH TeMnepaTypachiH
ycTan Typy.
Eckepmne: byn
Gargapnamatbl
eHiMAepai XbINbITY YLUiH
naaanaH6aHbI3.
EckepTtne:

« Tarampapgbl a3ipney bargaprnamanapbiH nan-
[anaHy HyckanapblH peuenTinep kitabblHaH
(kmHakka kipepi) Tabyra 6onaabl.

- OgsiHi3aiH peuenTinepiHia ywiH Taramgapgbl
a3iprney yakbITblH Taxipube xacay apkbinbl
TaHOaHpI3.

«CTtapT» (20) Tynmeci

AngbiH ana TaHganfaH 6argapnamaHsbl icke Kocy
YLWiH, coHpan-ak OGenrineHreH a3ipneyai asikray
yakbITTapblH caktay ywiH «CtapT» (20) TynmeciH
6acblHbI3.

Anfaw nanganaHap angbiHaa

KypblinfbiHbl memeHai memnepamypada

macbimandaraHHaH Hemece cakmaraHHaH KeliH,

OHbl benmMernik memnepamypada KemiHOe eki

caram yakbim 60Ubl ycmay Kepex.

— KypbinfblHbl kanTamagaH LubiFapbin anbiHpI3,
Gapnblk kanTay matepuangapbl MEH xancbip-
Manapabl anbin TacTaHbI3.

— KypbinfFbiHbl  Teric xbinyFa TesiMai Oetke,
BGaprblk acymnik Xblny kesgepiHeH (ra3 nnu-

Tacbl, 9MeKTp nnuTacbl Hemece nicipriw
TakTa CcusKTbinapaaH) anwak xepre
OpHanacTbIpbIHbI3.

- KypbinfFblHbl  KabblpFagaH Kypbinfbl  KOpry-

cblHa JeniH keMiHge 20 cM apakalbIKTbIK
KanaTblHAan eTin opHanacTblpbiHbI3, an OHbIH
ycTiHaeri 6oc keHicTik 30-40 cM Kypaybl TuiC.
—  KypbinfbiHbl LWbIFaTbIH OyabIH XOFapfbl TEM-
nepartypacbl cangapblHaH OymiHyi MyMKiH
3aTTapra Tikenew xaKblH OpHanacTbipMaHbl3.
Hazap aydapbiHbi3! KypbinFbiHbl 6aHHaHbIH,
pakoeuHaHbIH Hemece cy mosiraH 6acka Oa
bIObIcmapObIH KacbiHa OPHalacmbipMaHbi3.
- KaknakTtbl (4) any ywiH OHbl cafaT TiniHe
yapcbl bafbiTTa TybiHe geniH Oypan wewin
anblHbI3  (1-cyp.). Tafamabl a3ipneyre
apHarnfaH TocTakTbl (8) LWbIFapbin anbiHbI3.
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- KoHpeHcaTTbl XuHayFa apHarnfaH bigbicTbl (9)
LUbIFapbIN anbiHpI3.

- bevitapan xyfbll 3aTbl KOCbIFAH CyAbl naw-
AanaHbin, kaknaktbl (4), TocTakTbl (8), KOH-
AeHcaTTbl XUHayFa apHanfaH bigbicTbl (9),
oxayabl (10) >keHe enweyilw cTakaHabl
(11) XybIHbI3, onapabl afbiM TypFaH CyMeH
LarblHbI3 Aa, KenTipiHi3.

—  KypbinfbiHbIH KOPNYCbIH 3XK8HE KbI3AbIPFbILL
3NIeMEHTTI bififan MaTamMeH CypTiHi3, opaH
KeWiH KypfFaTbIn CYypPTiHi3.

- KoHpeHcaTtThl XuHayFa apHanfaH bigbicTbl (9)
OpHbIHA CasblHbI3.

MynberunicipriwTi nanganany

- OHimpepai Taram  asipneyre
TocTakka (8) peuenTinepae
KeHecTepAi cakTam OTbIpbin
(peuenTinep kiTabblH KapaHbI3).

EckepTne: UHz2pedueHmmep MeH

cylbIKmbIKmMap mMakcumasnobi 6enai

OdeHeelliHeH acbIin kKemmneyiH KadaranaHbi3.

Opmypni 6omkanapra apHanfaH (mek

KypiwmeH 6acka) Makcumandbi OeHzell 6enaici

- g, KanFaH eHimMdep MeH cylibiKmbiKmapfra

apHasiraH Makcumanobl OeHeell 6enzici — 5

. Tocmak iwiHde2i eHiMOepdi4 MuHUMaObl

deHaeai-é.

— TocTakTbl (8) KypblSFbl KOPNYCbIHA OPHATBIHBI3.
TocTtakTblH (8) KMCblK OpHaTblIMaraHblHA
KOHe Kbl3Oblpfblll 3NEMEHTTIH GeTiHe HbIK
aTkaHblHa Ke3 XeTKi3in anblHbI3(2-cyp.).

apHanfaH
KepceTinreH
canblHbI3

Eckepmne:
— Tocmakmsbi (8) xapma Xyy YWwiH
natidanaH6aHbi3 KoHe eHiMOepdi

mocmakmalIH iwiHOe mypamaHbi3, elUmkKeHi
Kyroze Kapcbl Kabammabi 6ynoipyi MyMKiH.

— Tocmakmbi (8) naiidanaHbac 6ypbIH
coipmkbl 6emi MeH my6iH Kyprambin
CYpPmMIiHi3.

— Kbi30biproiww  3s1eMeHmmiH  6emiHde
XaHe mocmakmbiq (8) my6iHde 6acka
3ammapOobiH, KipOiH XaHe binFanoblH XOK
eKeHiH meKcepin anbiHbI3.

— KbI30bIpFblw 351eMeHmmiy opmacbkiHOa
memnepamypa damyuei 6ap. Jam4ukmiy
epKiH Ko3FasibiCbiHa ew Kedepai 6osmay-
bIH KadaFasaHbi3.

- Kaknaktel opHaTnac 6ypblH  OGyfaTTay
XKYMECIHIH arneMeHTTepiH (7) TekcepiHis. Onap
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Tasa, an TyTkaparbl (5) OyraTTay >KyWeciHiH
KnanaHsl (7) 6ocatbinFaH 6onybl THic (3-cyp.).

- Kaknaktel (8) KypbInfbIHbIH  KOpPMyCbiHA
opHaTbIHbI3, OyNn Ke3ge KaknakTbl OyratTay
xymeci  (7)  KypbINfFbIHbIH  KOpNycbiHAA
opHanackaH «Awy — Xaby» KepceTKiCiHiH
GeniriHe Tycin Typybl TuWic, ofaH KeWiH
KaknakTbl (8) carar TiniHiH 6afbiTbIHAA TONbIK
GekiTinreHwe 6ypaHpi3 (4, 5-cyp.).

- Knanangel (9) () kyiliHe opHaTblHbI3 (6,
7-cyp.), 6yn Kyiae apTbIK KbICbIM KyPbINFbIHbIH
XKYMbIC MpoueciHAe KnanaH apkblfbl LWbIFbIn
oTblpabl.

- Erep ci3 Taramgbl Oyfa nicipceHis, oHga
TocTakka (8) kaviHamTbliH cy actaydbliH (12)
TYGiHEe TUMEWTIHAEN ecenneH cy KyMbiHbI3.

— XKeninik  WHYp  afbITAacbiH  KYpbIfbl
KOPNYCbIHbIH apTKbl XKafblHOAFbl YsiFa CyFbIHbI3.

— Keninik WHyp awacbklH 3MeKTp po3eTKacbl-
Ha CyfbiHbI3, Oyn kesge AblObICTbIK cUrHarn
ecTinin, gucnnengin (3) xapbifbl XaHaapl.

©Himaepai e3airiHeH asipney

6arpapnamanapsbl

- ©apiriHeH a3ipney OafgapnamacbkliH TaHaay
ywiH «M33IP» (19) TyhmMeciH 6acbliHbI3,
TanHgan  anblHFaH ~ e3AiriHeH asipney
6argapnamMachliHbIH kepceTkili aucnnenge (3)
XKbINbINbIKTan Typagbl.

— ©Oa3piriHeH a3ipney 6arpgaprnamacbiH icke
kocy ywiH «CTAPT» (20) TymmeciH 6ip pet
6acblHbl3, OCbl Ke3de Kbl3OblpFblll 31EMEHT
Kocblnagpl, an TaHganfaH OargapnamaHbiH
kepceTkiwi aucnnenge (3) KblNbibKTayblH

ToKTaTagbl.
- Tarampapgabl e3fairiHeH asipney
6argapnamachiH TOKTaTy ywiH

«BONAbIPMAY» (13) TynMmeciH 6acbiHbI3,
OCbl Ke3fde KbI3AbIPFbIl 3MEMEHT axblpa-
TbiNagbl, an Aaucnnenge (3) TanaanfaH
a3ipney GargapnamacbiHblH, - KepceTKili
XKbIMbINbIKTAAAbI.

Pexum XKyMbIC y3aKTbIFbl
MWUHYTTapMeH

YKapma 20

Ipkingek 80

Kexe 22

CyT 6oTKachbl 10
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Byra nicipy 1-45
MynbsTrpexmm 0-99
Kel3apipy 5-60
KekeHicTep 10
Banbik 7

ET 20
[Micipy/kybipy 30

Hasap ayaapbiHbI3:

«Micipy/kybipy» xaHe «Byfa nicipy» a3sipney
pexumaepiHae knanad (9) awbik 6onybl Ke-
peK, AfHU, 7™ KYNiHAe TYpYb! Kepek.

Hasap ayaapbiHbI3:

«byra nicipy» xeHe «MynbTnacnasubi»
pexnumaepiHae >KyMbIC iCTey yY3aKTbIfblH
KOnMeH opHaTtyfa 6onagbl, on ywiH «MO3IP»
(19) TyrmecimeH KaxeTTi pexumai Tangan
anblHbI3 Aa, «YakbITTel opHaTy» (16) «-» XaHe
(17) «+» TyhmenepiH kanTa-kanTa OacbiHbI3
Hemece ycTan TypbIHbI3.

«byra nicipy» 6GafgapnamacbiHblH KYMbIC
ictey ys3akTbifblH 1 MuHyTTaH 45 MuHyTKa
[eniH opHaTyFa 6onafbl, opHaTy kagambl - 1
MUHYT.

«MynbTrnacnaswbi» bargapnamachbiHbIH
XKYMbIC iCTey y3akTbifblH 1 MuHyTTaH 99
MUHYTKa AeWiH opHaTyFa Gomnagpbl, opHaty
Kagambl - 1 MUHYT.

«Kb13apipy» GargapnamachiHbIH KYMbIC icTey
y3aKTblfbl 5 MuHYTTaH 60 MUHYTKa AeniH,
opHaTy kagambl - 5 MUHYT.

BarpapnamaHblH, OpHaTbINfaH XyMbIC icTey
y3aKTblfbl gucnnenge (3) caHaplk MHAMKaLuUs-
MEH kepceTineai.

«MynbsTMpexumMm» yHKLMACHI

«MynsTYpeXxum» pexvmmiHae Ci3 KypbinFbiHbIH
Kan pexvmMae XyMblC iCTENTIH TaHOam anachbI3.
KnanaHugbl (9) (9} KyhiHe opHaTbiHbI3 (6,
7-cyp.). byn Kyvige apTbiK KbICbIM Kypbiifbl
XKYMBbIC iCTen TypfaH ke3fe KnanaH apkbisbl
CbIpTKa LWbiFapblnagbl.

Openki GOMbIHLIA KypbInfbl >KOFapFbl KbiCbIM
pexuminge xymbic ictengi. Kypbinfbl TOMEHTi
KbICbIM ~ peXuMiHe Kewyi YWiH «TeMmeHri
KbicbiM» (18) TyMeciH 6acbIHbI3.

TemeHri KpicbiMAa a3ipney kesiHae AspymeHaep
MofblHaH cakTanagbl. byn pexum 6Ganblk neH
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XKyMcaK KekeHicTepai o3ipneyre eTe Konawsbl.
YKofapfbl KbICbIM PEXUMIH NanganaHfaH kesge
eT, Xapmanap Te3 ganbliHganagel, cebebi asiprey
npoweci KapKkblHAbI TYpAe Xypeai.
«MynbTupexum»  pexuminge — ci3  asipney
yakbITbiH ©3 OeTiHi3we opHaTa anacbi3 >xoHe
cylumre apHarfaH MiHci3 Kypilw (kabbickak) gaii-
blHOAW anacbl3, apTypni AeHrenge KavHaTtblnfFaH
XYMbIPTKaHbI Nicipe anacki3, annbl anFaHga oyn
o3iHi3re CynikTi Taramgapabl a3ipneyre apHanfaH
pexumaepai xxacayablH Tamalla MyMKiHZiri.

EckepTtne:

barpgapnamanap XyMmbIC icTereH kesge Auc-
nnenge (3) 1 MWHYT apanbikneH TaHaanFaH
GargapnamaHblH, KYMbIC iCTey YaKbITbIHbIH
y3aKTbIK KepceTkiluTepi (TaHganfaH pexXuMHiH
asiKTanyblHa AeWiHri yakbIT) e3repin oTbipagbl.
BarpapnamaHsl icke Kocy ywiH « CTAPT» (19)
TyMeciH 6acbiHbI3, OCbl Ke3fde Kbl3OblpFbiLl
3NIeMeHT  Kocblnmagbl, an  TaHdanfad
bargapnamvaHbiH  kepcertkiwi gucnnenge (3)
XbIMbIMbIKTaybIH TOKTaTaabl.

Tarampappabl e3firineH asipney
6arpapnamachiH TOKTaTy YLWiH
«BONAbIPMAY» (13) TynmeciH 6acbiHbI3,
OCbl Kes3[e KbI3AbIPFbIl 3MEMEHT axblpa-
Tbinagbl >xaHe aucnnevge (3) TanaanfaH
a3ipney GargapnamacbiHblH, - KepceTKili
XKbIMbINbIKTAAAbI.

KypbinFbiibl  anFaw nalidanavradH kKe3de
KbI30bIpy 351eMeHmiHiH 6emeH uici nalida 6o-
J1ybl MYMKiH, 6Y11 Kanbinmal.

Hazap aydapbiHbi3! Kyiin kanmac ywiH
JKOHe apakKam anbin KaJMac YWwiH KypbUiFbl
JKYMbIC icmen mypfaH ke30e xaHe KnanaH (6)
apkbinbl 6y WhbIFbIN MypFaH Ke3de Kaknakmbl
(4) ycmamaHbI3 xaHe knanaHHbIH (6) ycmive
eHKelIMeHi3.

Tarampapgbl  o3ipney  6argapnamachl
asikTanfaHHaH KeniH 3 OblObICTbIK CcuUrHan
ecTineni, KypbiFbl TemnepaTtypaHbl ycrtan
TYpy pexumiHe eTtepi, xoHe aucrnenge (3)
KepceTkil (21) >kaHagbl.

Eckepmne:

- Kypbinsbl dalibiH maraMHbIH memnepamypa-
CbiH 24 caramka OeliiH ycman mypambIHbIHa
Kapamacmad, OdalibIHOanraH maramobi
KYpbINFbIHbIH MocmarbIHOa y3aK yakbim 6ol-
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bIHa Kanobipyra keHec 6epinmelidi, cebebi
6yn maraMHbIH 6y3bliybiHa cebenwi 60sybi
MYMKIiH.

- TaramMXbl XbIIbIMy YWiH memnepamypaHbl
ycman mypy pexumiH natidanaH6aHbi3.
TaramObl 6yra nicip2eHHeH KeliH OHbI
KoJIMeH mycipMeHi3, acylnik akceccyapnap
MeH Kepek-apakmapOobi nalidaHbIHbI3.
TemnepatypaHbl ycTtan Typy YyHKUMACHIH
6ongbipmay  ywiH «BOJIObIPMAY»  (13)
TyMeciH Gip peT 6acbliHbI3.

Oa3ipney askTanfaHHaH KeniH Xeninik LWHypAbIH,
allacblH 3MeKTp po3eTKacblHaH axblpaTbIHbI3.
Knanavgbl (6) 4™ Ky#iHe OpHaTbin, XyMbiC
KaMepacblHAaFbl KbICbIMAbI LbIFapbIHbI3.
Hasap aypapbiHbI3: OTe aban 6onbiHbI3:
WbIFaTbIH Oy ©Te bICThIK!

KypbinfFblaarbl KblCbIMAb! LbIFApFaH Keae Kna-
naHabl (6) 1™ kyiiHe GipaeH opHaTtnai, oHbl
GipTiHaen opbiHAaHbI3. Ocbl ke3ge LWblFaTbiH
Oy apetTerigen KapkbiHAbl 6onmanabi.

Erep osipney npoueciHeH KeWiH KypblnfbiHbl
3MEKTP XemniCiHeH axblpaTtbin, 6ipa3 yakbIT
KYTCEHi3, oHOa pavblH Tafam cyu OacTan-
Obl, an Kypbinfbl iWiHAEr KbiIcbIM TeMeHaenai
XoHe knanaH (6) 1 kyhiHe opHaTbifFaHHaH
KeniH 6y OGipwama a3 6onagpl. Ocbinanwa,
KekeHicTepdi, cyTTi 6oTkanapgbl Heme-
ce KenipeTiH eHimAaepai o3iprney KesiHAe
KbICbIMAbl TOMEHAETY KEPEK.

KnanaHHaH (6) OyablH LWbIFybl TOKTaFaH kesge
Ci3 KypbInfbiHbIH KaknafbiH (4) awa anackl3,
ONn YWIiH OHbl cafaT TiniHe Kapcbl OafFbiTTa
BypaHpI3 (1-cyp.).

Tarampgbl asipney b6argapnamacsl
asikTanfaHHaH KeliH biabICTbiH (9) iwiHaeri
KOHAEHCaTTbl Terin TacTaHbl3, O YLUiH KOH-
AeHcaT araTblH biabicThl (9) TemeH Kapain
Bacbin LWbiFapbin anbiHei3 (8-cyp.).

TA3APTY XOHE KYTIM

XKeninik WHyp alwlacblH 9NeKTp po3eTkacblHaH
aXbIpaTbIHpI3 A2 KYPbINFbIHbI CYbIThIN KOWbIHbI3.
Kopnyc (1) neH kaknakTbl (4) binFan matameH
CYPTiHi3.

Bapnbik anbiHb6anbl GerniekTepdi, COHbIH
iwiHOe Taram a3ipneyre apHanfaH TOCTaKTbl,
GeviTapan xyrbilw 3aTbl 6ap >xymcak rybkameH
XYbIHbI3, afbll TYPFaH CyMeH Luanbin xibepHis.
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KA3AKLLUA

Taram a3iprneyre apHanfaH TocTakTbl (8) biabIC
XYFbILL MalUMHaFa canyfa ThiibIM CarnblHFaH.
KaknakTbl (4) TonblK TasapTy YLUiH:

KakmakTaH CWIMKOH TbIFbI3AaybIlUThl LUELLimn
anbiHbI3, OHbl KillkeHe wmenwepae 6Genta-
pan Xyfblll 3aTbl KOCbIIFaH CyMeH XYbIHbI3
(9-cyp.);

KaknakTbl (4) >xakcbinan XyblHbI3, KaknakTbl
OyFaTTay >KYWecCiHiH KnamaHblHa JXaHe
KnanaHHbIH (6) Oy WbiFapaTbliH CaHbinaybiHa
epekwe keHin 6eniHi3; Oy wWbIFATbIH
CcaHplnaydblH, TasanbifblHa KO3 XeTKi3y YLUiH
Tecik MeTann Kopfayllbl KannakliaHb! LieLuin
anbiHpI3, On KaknakTblH (4) iwki >xafblHAa
opHanackaH (11-cyp.);

knananabl (7) Tasa Kyige ycTaHbl3, KnanaH-
Obl XYY YLWiH OHbIH CUIIMKOH ThIFbI3AAYbILLbIH
Wwewin anbiHpl3, MeTann KnanaHabl Xofapbl
Kapav TapTbin LbIFApbIN anbiHpl3, OHbl XaHe
CUNMKOH ThifbI3daybllThl Gertapan Xyfbill
3aTbl KOCbIMFaH XbIfbl CyMEH XYyblIHbI3, Kna-
nanabl (7) KenTipin, OpHbIHA OPHAaTbIHbI3,
knanaHfa (7) CWIMKOH  ThIFbI3AAYbILWThI
OpHaTbIHpI3.

kaknaktel (4), CWUMUKOH
akcblnan KenTipiHi3;
CUMUKOH  ThIfbl34aybILlThI
opHaTbIHpI3 (10-cyp.).
Kbl3abIpfbill 3neMeHTTiH OeTiH (Tek cybiFaH
Kyrae) cypTiHi3, ewbip xafpanaa npubopabiH
KOPMNYCbIHbIH, iWiHEe CyAblH Kipin KeTyiHe >orn
6epmeH;s.

KypbInfblHbIH  KOPMYCbIH, Xemninik LWHypAbl
XKOHe XeniniK LHYp allacblH CyFa Hemece Ke3
KenreH 6acka CymbIKTbIKTapFa baTbipMaHbI3.
KypbInfFbiHbIH - KOPMYCbIH  bififan  MaTameH
CYPTIHi3, 04aH KeWNiH KypFaTbin CYPTiHi3.
Mpubop mMeH akceccyapnapfbl Tasanay yLiH
KaXaWTblH XaHe arpeccuBTi XyFbill 3aTTapabl
KonaaHbaHbI3.

Tbifbl30aybILWThbI

Kaknakka (4)
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+  KypbinfblHbl  Kypfak, carnkelH, 6GananapgblH
Kongapbl KeTNewTiH Xepae cakTaHbl3.

XXuHakramachl

Mynstunicipriw (kaknarsiMeH) — 1 aH.
Toctak — 1 gaHa

Byra nicipyre apranfaH actay — 1 gH.
Oxay — 1 gH.

©nweyiw ctakaH — 1 gH.

Hyckaynbik — 1 gH.

PeuenTinep kitabbl — 1 gH.

TexHMKanbIK cunaTrapbl
OnekTtpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y
KyaTbi: 900 BT

Makcumanabl kenemi: 5 n

OHOIpywi  KypblFbIHbIH curlammapbiH  andbiH
ana eckepmycia e32epmy KyKblfbliHa ue 60rbin
Kanaobl.

Tpu6opdbiH KbI3mMem emy mMep3iMi — 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAETTInIri

[apaHTuAnbIK Kafganparbl Kapanbin kaTkaH
GenLiekTep ounepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamra
raHa 6epinegi. Ocbl rapaHTUSANbIK MiHOETTINIriHAEer
lWwafbiManFaH xafganga TenereH 4Yek Hemece
KBUT@HLMACBIH KOPCETYi KaXeT.

byn mayap EMC - xardalnapra

calKec Kenedi Heaizei
c € Mindemmemenep 89/336/EEC
[epekmusaHbiH epexernepiHe
eHeizineeH TemeHai  EpexenepdiH

Pemmenyi (73/23 EEC)
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ROMANA

Multicooker cu functie de fierbere sub presiune

Multicooker-ul cu functie de fierbere sub presiune
este un dispozitiv universal de bucatarie in care
alimentele sunt gatite fara admiterea oxigenului,
datorita carui fapt in acestea sunt pastrate mai
multe vitamine si substante minerale, este pastrat
gustul initial al alimentelor.Procesul de gatire a
alimentelor este complet automatizat, in functie
de programul selectat puteti gati bucate din
carne, carne de pasare, peste si fructe de mare,
precum si bucate vegetariene, puteti fierbe terciuri,
supe, garnituri, pasta, pilaf, puteti prepara copturi,
deserturi.

Descriere

Carcasa multicooker

Panou de comanda

Display

Capac multicooker

Maner capac

Supapa reglare presiune

Supapa cu sistem de blocare a capacului
Bol pentru gatirea alimentelor

. Recipient pentru colectarea condensului
10. Polonic

11. Pahar de masura

12. Platou pentru gatire la aburi

©CoNO>ORr®N =

Display si panou de comanda

13. Buton «Anulare»

14. Buton «Pornire amanata»

15. Buton «Presiune Tnalta»

16. Buton «Setare timp (-)»

17. Buton «Setare timp (+)»

18. Buton «Presiune joasa»

19. Buton «Meniu»

20. Buton «Start»

21. Indicator mentinere temperatura
22. Indicatoare programe de gatire
23. Indicator regim «Coacere/Prajire»

* Pentru o protectie suplimentara instalati in cir-
cuitul de alimentare un dispozitiv pentru curent
rezidual (RCD) al carui curent nominal de
declansare sa nu depaseasca 30 mA, pentru
instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare
inainte de utilizarea aparatului si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.
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Utilizati aparatul doar in scopurile pentru care a fost
creat asa cum este descris in aceasta instructiune.
Operarea gresita a apratului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului
si proprietatii acestuia.

+ Tnainte de utilizarea aparatului examinati atent
cablul de alimentare si racordul pentru conectarea
cablului de alimentare, situat pe carcasa apara-
tului, asigurati-va ca acestea nu prezinta defectj-
uni. Nu utilizati aparatul daca sunt deteriorate fisa
cablului de alimentare, cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

+ Tnainte de conectarea aparatului asigurati-va ca
voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

« Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de
tip «euroy; introduceti-o doar in prize prevazute
cu Tmpamantare.

¢ Nu utilizati piese intermediare atunci cand
conectati aparatul la reteaua electrica.

» Aveti grija ca cablul de alimentare sa fi introdus
perfect in racordul de pe carcasa multicooker-
ului, iar fisa cablului de alimentare sa fie intro-
dusa in priza electrica.

« Utilizati doar cablul de alimentare furnizat
impreuna cu aparatul si nu folositi cabluri de la
alte dispozitive.

« Utilizati doar acele piese detasabile care sunt
furnizate Tmpreuna cu aparatul.

* Plasati aparatul pe o suprafata plana, termore-
zistenta departe de actiunea apei, umezelii si a
focului deschis.

» Pozitionati aparatul astfel, incat accesul la priza
electrica sa nu fie blocat.

» Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

» Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale
soarelui.

* Nu plasati aparatul in apropiere imediata de
pereti si suprafetele mobilierului.

» Spatiul liber de asupra multicooker-ului trebuie
sa constituie cel putin 30-40 cm.

* Feriti cablul de alimentare de contactul cu
suprafete fierbinti sau muchiile ascutite ale
mobilierului. Evitati deteriorarea izolatiei cablu-
lui de alimentare.

* Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare
si fisa cablului de alimentare.

* Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare
si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.
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Daca multicooker-ul a cazut in apa deconectatji-
| imediat de la sursa de alimentare. Nici intr-un
caz nu introduceti mainile in apa. Cu probleme
referitoare la utilizarea ulterioara a aparatului
apelati la un centru service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in deschideri sau
intre piesele aparatului.

Aveti grija ca marginile hainelor sau obiecte
straine sa nu patrunda intre capacul si carcasa
multicooker-ului.

Nu Iasati multicooker-ul nesupravegheat.
Intotdeauna opriti aparatul si deconectati-I de
la reteaua electrica daca nu il folositj.

Pentru a preveni ranirea nu va aplecati de asu-
pra supapei de reglare a presiunii si nu verificafj
temperatura aburului emis cu mana.

Fiti foarte precauti atunci cand deschideti capa-
cul multicooker-ului. Tnainte de a deschide
capacul deschideti cu grija supapa de reglare
a presiunii si asteptati decompresiunea totala.
Pastrati curate supapa de reglare a presiunii si
supapa sistemului de blocare a capacului, in
cazul in care acestea sunt murdare, curatati-le.
Este categoric interzisa exploatarea multicoo-
ker-ului daca bolul nu este instalat, nu porniti
aparatul fara alimente si fara cantitatea nece-
sara de lichid in bolul pentru prepararea ali-
mentelor.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata
garnitura de etansare de silicon de pe partea
interioara a capacului.

Atunci cand gatiti alimentele respectati reco-
mandarile din cartea de retete privind cantitatea
alimentelor uscate si volumul necesar de lichid.
Nu deschideti capacul si nu scoateti bolul in
timpul functionarii dispozitivului.

Nu acoperiti dispozitivul in timpul functionarii
acestuia.

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Este
strict interzis s& mutati multicookerul de méane-
rul situat pe capac.

Tn timpul functionarii capacul, bolul pentru pre-
pararea produselor, precum si piesele carcasei
devin foarte fierbinti, nu le atingeti, daca este
necesar sa scoateti vasul utilizati manusi de
bucatarie.

Curatati cu regularitate aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pun-
gile de polietilena, folosite in calitate de amba-
laj, fara supraveghere.

MW-3803_izmena.indd 33

33

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace
cu pungile de polietilena sau pelicula pentru
ambalare. Pericol de asfixiere!

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

Acest aparat nu este destinat pentru folosire
de catre copii sau persoane cu abilitati redu-
se decat in cazul in care li se dau instructiuni
corespunzatoare si clare de catre persoana
responsabila cu siguranta lor cu privire la folo-
sirea sigura a aparatului si despre riscurile care
pot aparea in caz de folosire inadecvata.
Dispozitivul poate fi utilizat de catre copii si per-
soane cu dizabilitati numai sub supravegherea
unui adult responsabil.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.
Niciodata nu trageti de cablul de alimentare
atunci cand deconectati aparatul de la reteaua
electrica, apucati de fisa de alimentare si extra-
geti-o cu grija din priza electrica.

Nu folositi multicooker-ul daca sunt deteriorate
fisa sau cablul de alimentare, daca acesta functjo-
neaza cu anomalii, sau daca a cazut. Nu incercatj
sa reparati singuri multicooker-ul. Pentru reparatji
apelatj la un centru service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

Reguli de utilizare a bolului

Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a
fost creat. Utilizadnd bolul pentru prepararea
alimentelor nu il plasati pe aparate de incalzire
sau pe suprafete de gatit.

Nu inlocuiti bolul cu un alt recipient.

Aveti grija ca suprafata elementului de incal-
zire si fundul bolului intotdeauna sa fie curate
si uscate.

Nu utilizati bolul in calitate de recipient pentru
malaxarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti
alimentele nemijlocit in bol pentru a evita dete-
riorarea invelisului anti-aderent.

Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol obiec-
te straine.

n timp ce gétiti alimentele in bol mestecati-le
numai cu polonicul de plastic (10).

Nu utilizati obiecte metalice care pot sa deterio-
reze invelisul anti-aderent al bolului.

Daca gatiti mancarea folosind condimente si
mirodenii este necesar sa spalati bolul imediat
dupa utilizare.
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» Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru pre-
venirea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu
introduceti imediat bolul in apa rece, mai intai
pemiteti-i sa se raceasca.

* Bolul nu este destinat pentru spalare in
masina de spalat vase.

Butoanele panoului de comanda
Fiecare apasare a butoanelor active de pe panoul
de comanda (2) este insotita de un semnal sonor.

Butonul (13) «Anulare» Pentru a opri programul
selectat anterior apasati butonul (13) «Anulare».

Butonul (14) «Pornire amanata»

Butonul (14) «Pornire amanata» este utilizat pentru
setarea timpului catre care gatirea alimentelor
trebuie Incheiata.

Butonul (15) «Presiune inalta»
Butonul (15) «Presiune inalta» functioneaza
implicit in toate programele cu presiune.

Butoanele «Setarea timpului»
«Setarea timpului» (17) «+»
Butoanele (16) si (17) sunt utilizate pentru a seta
timpul catre care gatirea va fi incheiata si durata
de functionare a programului.

(16) «-»

si

Butonul (18) «Presiune joasa»

Butonul (18) «Presiune joasa» este utilizat in
regimul «Regim multifunctional» pentru setarea
presiunii joase in bolul multicooker-ului.

Butonul (19) «<MENIU»

Apasand repetat butonul (19) selectati programul
de gatire, coacere/prajire sau mentinere a
temperaturii. Indicatorii programelor de preparare
(22), coacere/prajire  (23) si  mentinere a
temperaturii (21) sunt afisate pe display (3).

Program Alimente

Crupe Prepararea orezului si
terciurilor din alte crupe

Piftie Prepararea bazei pentru piftie

Supa Gatirea felului intai (ciurlan,
bors etc.)

Terci Terciuri cu lapte

Gatire la aburi Gatirea alimentelor la aburi
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multifunctional

Carne Gatirea bucatelor din carne

Peste Gatirea bucatelor din peste

Legume Fasole, mazare si alte
legume care necesita o gatire
indelungata

incalzire Incalzirea mancérii deja
preparate

Regim Permite sa selectati timpul si

presiunea dupa dorinta dvs.

Coacere/prajire

Prepararea checurilor,
biscuitilor, tartelor si prajirea
alimentelor

KEEP WARM Mentinerea temperaturii
(mentinere mancarii preparate dupa
temperatura) incheierea procesului de
gatire.
Remarca: Nu utilizati acest
program pentru incalzirea
alimentelor.
Remarci:

* Variante de utilizare a programelor de prepara-
re a alimentelor pot fi gasite in cartea de retete
(este inclusa in setul de livrare).

* Timpii de gatire a alimentelor pentru propriile
retete trebuie selectati pe cale experimentala.

Buton (20) «Start»

Apasati butonul (20) «Start» pentru pornirea
programului selectat anterior, precum si pentru
pastrarea setarilor timpului de incheiere a gatirii.

nainte de prima utilizare

Daca aparatul a fost transportat sau pastrat la
temperaturi joase este necesara tinerea acestuia
la temperatura camerei cel putin doud ore.
Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate
materialele de ambalare si orice etichete.
Asezati multicooker-ul pe o suprafata plana,
termorezistenta departe de toate sursele gene-
ratoare de caldura din bucatarie (asa ca plita
de gaz, plita electrica sau suprafata de gatit).
Pozitionati aparatul astfel, incat distanta dintre
perete si carcasa multicooker-ului sa constituie
minim 20 cm, iar spatiul liber de asupra acestu-
ia sa constituie cel putin 30-40 cm.

Nu pozitionati aparatul in apropiere nemijlocita
de obiectele care pot fi deteriorate de tempera-
turile Tnalte ale aburului emis.
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Atentie! Nu plasati aparatul in apropiere de
cazi, chiuvete sau alte recipiente ce contin apa.
Pentru a scoate capacul (4) rotiti-l in sens con-
trar acelor de ceasornic pana la capat si scoa-
teti capacul (fig. 1). Extrageti bolul pentru gati-
rea alimentelor (8).

Scoateti recipientul pentru colectarea conden-
sului (9).

Utilizadnd apa cu adaugarea unui agent de
curatare neutru spalati capacul (4), bolul (8),
recipientul pentru colectarea condensului (9),
polonicul (10) si paharul de masura (11), clatiti
sub apa curgéatoare si uscati.

Stergeti carcasa aparatului  si elementul de
incalzire cu un material umed, apoi stergeti cu
unul uscat.

Instalati recipientul pentru colectarea conden-
sului (9) in pozitia initiala.

Utilizarea multicooker-ului
— TIncércati alimentele in bolul pentru gatirea ali-
mentelor (8), urmand recomandarile din retete
(vezi cartea de retete).
Remarca: Aveti grija ca ingredientele si
lichidele sa nu depaseasca marcajul nivelului
maxim. Marcajul nivelului maxim pentru
diferite terciuri (cu exceptia orezului) — 53,
marcajul nivelului maxim pentru alte produse
§i1lichide - g. Nivelul minim de alimente in vas
-5.
— Instalati bolul (8) in carcasa aparatului.
Asigurati-va ca bolul (8) este instalat fara deni-
velari si adera perfect la suprafata elementului
de incalzire (fig. 2).
Remarca:
- Nu utilizati bolul (8) pentru spalarea crupelor
si nu taiati alimentele in interiorul bolului pentru
a preveni deteriorarea invelisului anti-aderent.
Inainte de utilizare stergeti suprafata
exterioara (8) pana la uscare.
- Asigurati-va ca pe suprafata elementului
de incalzire si pe fundul bolului (8) nu exista
obiecte straine, murdarie si umezeala.
- In mijlocul elementului de incélzire se
afla senzorul de temperatura. Aveti grija ca
migcarea libera a senzorului sa nu fie limitata.
— Tnainte de a instala capacul verificati elemente-
le sistemului de blocare (7). Acestea trebuie sa
fie curate, iar supapa sistemului de blocare (7)
in maner (5) trebuie coborata (fig. 3).
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Instalati capacul (8) pe carcasa aparatului,
sistemul de blocare a capacului (7) trebuie sa
nimereasca in sectorul indicatorului «Deschide
- Inchide», situat pe carcasa aparatului, iar apoi
rotiti manerul (8) in sensul acelor de ceasornic
pana la fixarea completa (fig. 4, 5).

Instalati supapa (9) in pozitia () (fig. 6, 7), in
aceasta pozitie, excesul de presiune va fi elimi-
nat prin supapa in timpul functionarii aparatului.
Daca gatiti alimentele la aburi, turnati in bol (8)
apa astfel incat apa clocotinda sa nu se atinga
de fundul platoului (12).

Introduceti racordul cablului de alimentare in
locasul de pe partea adversa a carcasei apa-
ratului.

Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica, va rasuna un semnal sonor si se va
porni iluminarea displayiului (3).

Programe de gatire automata a alimentelor
Pentru a selecta programele de gatire automa-
ta, apasati butonul (19) «MENIU», indicatorul
programului de gatire automata selectat va clipi
pe display (3).

Pentru a porni programul de gatire automata
apasati butonul (20) «START» o datd, elemen-
tul de incalzire se va conecta, iar indicatorul
programului selectat de pe display (3) va inceta
sa clipeasca.

Pentru a opri programul de gatire automata a
alimentelor apasati butonul (13) «kKANULARED»,
elementul de incalzire se va deconecta, iar pe
display (3) va clipi indicatorul programului de
gatire selectat.

Regim Durata de functionare
in minute

Crupe 20

Piftie 80

Supa 22

Terci cu lapte 10

Gatire la aburi 1-45

Regim multifunctional 0-99

ncalzire 5-60

Legume 10

Peste 7

Carne 20

Coacere/prajire 30
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Atentie:

In regimurile de gitire «Coacerelprijire» si
«Gatire la aburi» supapa (9) trebuie sa fie
deschisa, adica sa se afle in pozitia —{".

Atentie:

— Durata de functionare in regimurile «Gatire la
aburi» si «Multibucatar» poate fi setatda manu-
al, pentru aceasta selectati regimul necesar cu
butonul (19) «MENIU» si apasati consecutiv
sau mentineti apasat butoanele «Setarea tim-
pului» (16) «=» i (17) «+».

Durata de functionare a programului «Gatire la
aburi» poate fi setata intre 1 si 45 de minute,
interval de setare - 1 minut.

Durata de functionare a programului
«Multibucatar» poate fi setata intre 1 si 99 de
minute, interval de setare 1 minut.

Durata de functionare a programului «incalzire»
este cuprinsa intre 5 si 60 minute, interval de
setare 5 minute.

Durata de functionare a programului setat este
vizualizata pe display (3) prin indicatie numerica.

Functie «Regim multifunctional»

Tn regimul «Regim multifunctional» puteti selec-
ta presiunea cu care va functiona aparatul.
Instalati supapa (9) in pozitia ) (fig. 6, 7). In
aceasta pozitie excesul de presiune va fi eli-
minat prin supapa in procesul de functionare
a aparatului.

Implicit aparatul functioneaza in regimul de pre-
siune Tnalta. Apasati pe butonul (18) «Presiune
joasa» pentru ca aparatul sa treaca in regim de
presiune joasa.

Gatirea la presiune joasa permite pastrarea mai
multor vitamine. Acest mod este cel mai potrivit
pentru gatirea pestelui si a legumelor moi. La
utilizarea regimului de presiune fnalta se gatesc
mai rapid carnea, crupele, deoarece procesul de
gatire decurge mai intens.

In regimul «Regim multifunctional» puteti seta
singrui timpul de gatire si sa obtineti, de exemplu,
un orez perfect pentru sushi (lipicios), sa fierbeti
oudle astfel incat sa obtineti grade diferite de
fierbere, In general acesta va ofera o posibilitate
minunata sa creati singuri moduri de gatire a
bucatelor preferate.

Remarca:
— In timpul functionérii programelor pe display (3)
cu intervaluri de 1 minut se vor schimba indica-
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tiile duratei de functionare a programului selec-
tat (timpul ramas pana la incheierea regimului
respectiv).

Pentru a porni programul apasati butonul (19)
«START», elementul de incalzire se va conec-
ta, iar indicatorul programului selectat de pe
display (3) va inceta sa clipeasca.

Pentru a opri programul de gatire automata a
alimentelor apasati butonul (13) «<ANULARE»,
elementul de incalzire se va deconecta, iar pe
dislpay (3) va clipi indicatorul programului de
gatire selectat.

La prima utilizare a dispozitivului este posibila
aparitia unui miros strain de la elementul de
incalzire, acest aspect este unul normal.
Atentie! Pentru a nu va arde sau rani nu
atingeti capacul (4) si nu va aplecati de asupra
supapei (6) in timpul functionarii aparatului si
in momentul eliberarii aburului prin supapa (6).
Dupa incheierea programului de preparare
a alimentelor vor rasuna 3 semnale sonore,
aparatul va trece in regimul de mentinere a
temperaturii, iar pe display (3) se va aprinde
indicatorul (21).

Remarci:

- Desi aparatul mentine temperatura mancarii
gatite pana la 24 de ore nu se recomanda sa
lasati pentru mult timp alimentele gatite in
bolul multicooker-ului, acest lucru poate cauza
alterarea alimentelor.

- Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii
pentru incalzirea alimentelor.

- Dupa gatirea alimentelor la aburi nu scoateti
alimentele cu mainile, utilizati accesorii si
ustensile de bucatarie.

Pentru anularea functiei de mentinere a tempe-
raturii apasati butonul (13) kxANULARE» o data.
Dupa incheierea prepararii scoateti fisa cablului
de alimentare din priza electrica.

Eliberati presiunea din camera activa fixand
supapa (6) in pozitia ™.

Atentie: Fiti atenti, aburul emis este foarte
fierbinte!

Este necesar sa eliberati treptat presiunea din
aparat si nu sa fixati imediat supapa (6) in
pozitia ™. n acest caz aburul emis nu va fi
atat de intens.

Daca dupa procesul de gatire veti deconecta
aparatul de la reteaua electrica si veti astepta o
vreme, atunci mancarea gatita va incepe sa se
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raceasca, iar presiunea din interiorul aparatului
va scadea si, dupa fixarea supapei (6) In pozi-
tia 4, cantitatea de abur va fi mai mica. Se
recomanda sa reduceti in acest mod presiunea
atunci cand gatiti legumele, terciurile cu lapte
sau alimentele spumoase.
— Atunci cand din supapa (6) va inceta sa iasa
aburul, puteti deschide capacul aparatului (4)
rotindu-I in sens contrar acelor de ceasornic
(fig. 1).
Dupa incheierea programului de gatire goliti
recipientul (9) de condens, pentru aceasta
scoateti recipientul pentru condens (9), tragan-
du-l in jos (fig. 8).

CURATARE SI INTRETINERE

Scoateti fisa cablului de alimentare din priza
electrica si permiteti aparatului sa se raceasca.
Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un mate-
rial usor umezit.

Spalati toate accesoriile detasabile, inclusiv
bolul pentru gatirea alimentelor cu un burete
moale adaugand un agent de curatare neutru,
clatiti sub apa curgatoare.

Nu introduceti bolul pentru gatirea alimentelor
(8) In masina de spalat vase.

Pentru curatarea completa a capacului (4):

- scoateti de pe capac garnitura de etansare de
silicon, spalati-o bine utilizadnd o cantitate mica
de agent de curatare neutru (fig. 9);

- spalati bine capacul (4), acordand o aten-
tie deosebita supapei sistemului de blocare
a capacului si orificiului de iesire a aburului a
supapei (6); pentru a va asigura ca orificiul de
iesire a aburului este curat scoateti capacul de
protectie perforat din metal situat in partea inte-
rioara a capacului (4) (fig. 11);

- mentineti supapa (7) curata, pentru a spala
supapa scoateti de pe aceasta garnitura de
etansare de silicon, extrageti clapa metalica
tragand in sus, clatiti supapa si garnitura de
etansare in apa calda cu un agent de curatare
neutru, uscati si instalati supapa (7) in pozi-
tia initiala, instalati pe supapa (7) garnitura de
etansare de silicon.

- uscti bine capacul (4), garnitura de etansare
de silicon;
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instalati garnitura de etangare de silicon pe
capac (4) (fig. 10).

Stergeti suprafata elementului de incalzi-
re (numai daca acesta e rece), nu permiteti
patrunderea apei in interiorul corpului apara-
tului.

Nu scufundati corpul aparatului, cablul de ali-
mentare si fisa cablului de alimentare in apa
sau alte lichide.

Stergeti carcasa aparatului cu un material
umed, apoi stergeti pana la uscare.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi si agresivi
pentru curatarea aparatului si accesoriilor.
Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros,
inaccesibil pentru copii.

Continut pachet

Multicooker (cu capac) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

Carte de retete — 1 buc.

Specificatii tehnice

Alimentare: 220-240 V ~50/60 Hz
Putere: 900 W

Capacitate maxima: 5 1

Producétorul isi rezerva dreptul sa& modifice
caracteristicile aparatelor fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie
In legétura cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul
dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia
prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt do-
cument financiar, care confirma cumpararea pro-
dusului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
c € intocmite in conformitate cu Directiva
89/336/EEC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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Multifunkéni parni hrnec s funkci tlakového
hrnce

Multifunk&ni parni hrnec je univerzalnim kuchyri-
skym spotrebi¢em, ve kterém jsou vyrobky pfi-
praveny bez pristupu kysliku, diky ¢emuZ v nich
se zachovava vice vitamin( a mineralnich latek,
pritom je zachovana prirodni chut’ jidla. Proces
vareni je plné automaticky, na zakladé zvolené-
ho programu muZete uvafit maso, dribez, ryby
a morské plody, a také vegetarianska jidla, varit
kasi, polévky, prilohy, t&stoviny a rizoto, péci pe-
Civo a pripravovat dezerty.

Popis

Téleso multifunk&niho parného hrnce
Ovladaci panel

Displej

Poklice hrnce

DrZadlo poklice

Tlakovy regulacni ventil

Ventil s blokovacim systémem poklice
Misa na vareni potravin

. Zasobnik na sbér kondenzatu

10. Nabéracka

11. Mérna sklenice (odmérka)

12. Panev pro vareni v pare

©oNOoOO AN~

Displej a ovladaci panel

13. Tlacitko ,Zrusit"

14. Tlacgitko ,OdloZeny start”

15. Tlacgitko ,Vysoky tlak*

16. Tlagitko ,Nastaveni asu (-)“
17. Tlacgitko ,Nastaveni ¢asu (+)“
18. Tlagitko ,,Nizky tlak“

19. Tlagitko ,Menu*

20. Tlacitko ,Start”

21. Indikator udrzovani teploty
22. Indikatory programu vareni
23.Indikator rezimu ,,Pe€eni/Prazeni*

* Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat
do napdjeci sité proudovou pojistku (RCD) se
jmenovitym proudem provozu, nepresahuiji-
cim 30 mA, pro instalaci RCD obrat'te se na
odbornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred zapojenim a pouZivanim pristroje si pozor-
né prectéte tento navod a zachovejte ho pro po-
uZiti v budoucnu jako informacéni material.
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PouZivejte pfistroj pouze k ur€enému ucelu, jak
je popsano v tomto navodu. Nespravné zacha-
zeni s pristrojem muze privést k jeho poskozeni,
poranéni uZivatele nebo Skodé jeho majetku.

« Pred pouZitim pfistroje pozorné prohlédnéte,
zda napdjeci kabel a konektor pro napaje-
ci kabel, ktery se nachazi na krytu spotfe-
bi¢e, nejsou poskozené. NepouZivejte pri-
stroj, pokud je poSkozena vidlice napajeciho
kabelu, samotny kabel nebo konektor napa-
jeciho kabelu.

« Pred zapnutim pfistroje, presvédcéte se, Ze
napéti elektrické sité se shoduje s provoznim
napétim pfristroje.

» Privodni kabel je opatfen ,euro-vidlici®, zapi-
nejte ji do elektrické zasuvky, ktera ma spo-
lehlivé uzemnéni.

« P¥i pfipojeni zafizeni k elektrické siti nepou-
Zivejte adaptéry.

« Ujistéte se, Ze napajeci kabel byl pevné zasu-
nut do prislusného konektoru na krytu multi-
funk&niho parniho hrnce a vidlice napajeciho
kabelu je zapojena do elektrické zasuvky.

« PouZivejte pouze napdjeci kabel z komple-
tace baleni a nepouZivejte sit'ovy kabel od
jinych spotrebic.

* PouZivejte pouze odnimatelné c&asti, které
jsou soucasti dodavky.

« Instalujte pristroj na rovny, tepelné odolny
povrch, vdali od zdroju vihkosti, tepla a ote-
vieného plamene.

« Umistéte pristroj tak, aby pfistup k elektrické
zasuvce byl volny.

« PouZivejte pfistroj v mistnostech s dobrym
vétranim.

+ Nevystavujte zafizeni pfimému slune€nimu
zareni.

* Neumist'ujte pfistroj v bezprostredni blizkosti
zdi a povrchi nabytku.

* Nad multifunk€nim parnim hrncem musi
zlistat prostor nejméné 30-40 cm.

« Kontrolujte, aby nedoslo ke kontaktu napa-
jeciho kabelu s horkymi povrchy a ostrymi
okraji nabytku. Dbejte na to, aby nedoS$lo k
poskozeni izolace napajeciho kabelu.

» Je zakazano dotykat se napajeciho kabelu a
vidlice napajeciho kabelu mokryma rukama.

« Neponofrujte pfistroj, napajeci kabel a vidlici
napajeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv
jinych tekutin.
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Kdyby pfistroj spadl do vody, okamZité odpoj-
te ho od elektrické sité. V Zadném pfipadeé
nesahejte na vodu. Ohledné dalSiho vyuZziti
zafizeni obratte se na autorizované (oprav-
néné) servisni stredisko.

Nevkladejte cizi predméty do otvor(, nebo
mezi dily zafizeni.

Dbejte na to, aby okraje odévu nebo jiné cizi
predméty nebyly zachyceny mezi poklici a
krytem pfistroje.

Nenechavejte pfistroj bez dohledu, vzZdy
odpojte zafizeni od elektrické sit&, pokud ho
nepouZzivate.

Aby nedoslo k Urazim, nenaklangjte se nad
tlakovym regulacnim ventilem a nezjiStujte
teplotu vychazejici pary rukou.

Bud’te velmi opatrni pfi otevieni poklice mul-
tifunk&niho parniho hrnce. Pred otevienim
poklice opatrné oteviete tlakovy regulaéni
ventil a doCkejte se uplného uvolnéni tlaku.
UdrZujte cCistymi tlakovy regulac¢ni ventil a
ventil zamykani poklice, v pfipadé znecisténi
oCistéte je.

Je prisné zakazano pouZivat pristroj bez
instalované misy, a také je zakazano zapi-
nat pristroj bez potravin a bez dostate¢ného
mnozZstvi tekutin v mise pro vafeni potravin.
Je zakazano pouZivat pristroj s poskozenym
silikonovym t&snénim na vnitfni strané& poklice.
P¥i vafeni potravin dodrZujte doporuceni,
uvedenda v knize receptl, tykajici se hmot-
nosti suchych potravin a objemu potfebné
tekutiny.

Neotvirejte poklici ani nevyndavejte misu za
provozu pristroje.

Nezakryvejte pristroj za jeho provozu.

Je zakazano prenaSet zafizeni béhem jeho
provozu. Je prisné zakazano prenaset zafri-
zeni za drzadlo na poklici.

Za provozu pristroje poklice a misa na vareni
potravin stejné jako v8echny soucastky pfi-
stroje, se silné ohfivaji, nedotykejte se jich,
v pfipadé& potfeby vyjmout horkou misu pou-
Zivejte kuchyriské rukavice.

Pravidelné Cistéte pristroj.

Kvlli bezpeci déti nenechavejte pouZzité v
obalu igelitové sacky bez dohledu.
Upozornéni! Nedovolujte détem hrat
si s igelitovymi sacky nebo obalovou folii.
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Nebezpeci uduseni!

Nedovolte détem pouZivat pristroj jako hracky.
Tento pristroj neni ur¢en pro déti a zdravotné
postizené osoby, pokud osoba, odpovédna
za jejich bezpeci, neda vhodné a jasné poky-
ny pro bezpecné pouZivani zafizeni a varo-
vani o nebezpedi, ktera miZou vzniknout pfi
jeho nespravném pouziti.

Déti a zdravotné& postizené osoby mohou
pouZivat pristroj pouze pod dohledem odpo-
védnych dospélych osob.

Je zakazano pouzivat zafizeni mimo domac-
nost.

P¥i odpojeni pristroje od elektrické sité nikdy
netahejte za sitovy kabel, uchopte sit'ovou
zastrCku a opatrné ji vytahnéte ze zasuvky.
Je zakazano pouzivat zafizeni, pokud je
po8kozeny napajeci kabel nebo sitova
zastréka, v pripadé€ preruSovaného chodu
pristroje, a také po jeho padu. NepokouSejte
se samostatné opravit zafizeni. Pro opravu
zarizeni obrat'te se na autorizované (oprav-
néneé) servisni stredisko.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO POUZITI V
DOMACNOSTI

Pravidla pro pouZiti misy na p¥ipraveni po-
travin

Zatizeni a jeho soucasti pouZivejte presné
podle UCelu tak, jak je pfedepsano. Misu na
vareni potravin nedavejte na topna télesa
nebo na varné plochy.

Nenahrazujte misu jinou nadobou.

Dbejte na to, aby povrch topného télesa a
spodek misy byly vzdy &isté a suché.
NepouZivejte misu jako kontejner na micha-
ni potravin. Nikdy nerozméliujte produkty
pFimo v mise, aby nedoslo k poSkozeni nepfri-
Inavé vrstvy.

Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise kte-
rékoliv cizi predméty.

Béhem pfripravy potravin v mise michejte je
pouze plastovou nabérackou (10).
NepouZivejte kovové predméty, které mohou
poSkrabat nepfilnavy povrch misy.

Pri varenijidel s bylinkami a kofenim okamzité
po dokonceni pripravy umyjte misu.

Aby nedoslo k poSkozeni neprilnavého povr-
chu, nedavejte hned po dokonCeni vareni
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misu pod studenou vodou, nechte ji nejdfive
vychladnout.

Misa neni ur€ena pro myti v myéce na
nadobi.

Tla€itka na ovladacim panelu
Kazdé stisknuti aktivnich tlacitek na ovladacim
panelu (2) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlacitko (13) ,,Zrusit”. Pro zruSeni dfive zvole-
ného programu stisknéte tlacitko (13) ,Zrusit".

Tlacitko (14) ,,OdloZeny start*

Tlacitko (14) ,Odlozeny start“ se pouziva k na-
staveni €asu, ke kterému vareni potravin bude
dokonc&eno.

Tlacitko (15) ,,Vysoky tlak*
Tlacitko (15) ,,Vysoky tlak“ ve vychozim nastave-
ni spousti v§echny programy s tlakem.

Tlacitka ,,Nastaveni ¢asu“ (16) ,,-“ a ,,Nasta-
veni €asu“ (17) ,,+*

Tlacgitko (16) a (17) se pouZivaji k nastaveni asu
dokonc&eni procesu vareni a doby trvani progra-
mu.

Tlacitko (18) ,,Nizky tlak“

Tlacitko (18) ,Nizky tlak“ se pouziva v rezimu
~Multirezim“ pro nastaveni sniZzeného tlaku v
misce multifunk&niho parniho hrnce.

Tlacitko (19) ,,MENU*

Opakovanym stisknutim tlagitka (19) nastavte
program vareni, ohfevu, peceni/praZzeni nebo
udrzovani teploty. Indikatory programu vareni
(22), ohfevu, peceni/prazeni (23) a udrZovani
teploty (21) se zobrazi na displeji (3).

Program Potraviny
VareniryZe a kaSe z jinych
Kroupy obilovin
Sule Prlpra\(enl zakladnich
potravin pro sulc
. PFiprava riiznych polévek
Polévka (soljanka, bor&t, atd.)
Kase MIécna kase
Parni hrnec Priprava potravin v pare
Maso Priprava jidel z masa

MW-3803_izmena.indd 40

40

Ryby Priprava jidel z ryb.
Fazole, hrach a jina

Zelenina zelenina, vyZaduijici delSi
vareni

Ohiev Ohrlva.nl jiz pfipravenich
potravin

Multirezim UmoZiiuje nastavit €as a

tlak podle vaseho vybéru
Priprava keks, pigkott,
kolagl a praZeni potravin
UdrZovani teploty
hotového jidla po
dokonceni procesu vareni.
Pripominka: NepouZivejte
tento program pro
ohrivani potravin. .

Peceni/prazeni

KEEP WARM
(udrzovani teploty)

Poznamky:

Moznosti pro pouZziti programt vareni Ize nalézt
v knize receptt (je v kompletaci dodavky).

Na dobu vareni podle vlastnich receptli musi-
te prijit experimentalné.

Tlacitko (20) ,,Start“

Stisknéte tlacitko (20) ,Start” pro spusténi pred-
voleného programu, a také pro uloZeni nastave-
né hodnoty ¢asu dokon&eni vareni.

Pred prvnim pouZitim

Po pfepravé nebo skladovani pristroje pri nizké
teploté je nutno nechat ho pri pokojové teploté
po dobu nejméné dvou hodin.

Vyjméte pristroj z obalu, odstrarnte balici
materialy a v8echny §titky.

Umistéte pristroj na rovny, tepelné& odolny
povrch vdali od v8ech kuchyriskych zdroju
tepla (jako plynovy sporak, elektricka nebo
varna deska).

Umistéte pristroj tak, aby vzdalenost mezi
zdi a krytem pfistroje nebyla mensi nez 20
cm, a volny prostor nad nim alespori 30-40
cm.

Nepokladejte pfistroj v blizkosti objektd,
které mohou byt poSkozeny vysokou teplo-
tou unikajici pary.

Pozor! Neumistujte pristroj v blizkosti van, umy-
vadel a jinych nadrZi, naplnénych vodou.
Chcete-li odstranit poklici (4), otocte ji proti
sméru hodinovych rucitek az na doraz a
odstavte poklici (obr. 1). Vyjméte misu na
vareni potravin (8).
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Vyjméte zasobnik na sbér kondenzatu (9).

S pouzitim vody a neutralniho mydla oplach-
néte poklici (4), misu (8), zasobnik na sbér
kondenzatu (9), nabéracku (10) a odmérku
(11), oplachnéte pod tekouci vodou a osuste.
Téleso pristroje a topny element otrete vih-
kym hadfikem, pak vytfete dosucha.

Dejte zasobnik na sbér kondenzatu (9) na
své misto.

Pouziti multifukéniho parniho hrnce

VlozZte potraviny do misy na vareni potravin
(8) podle doporuceni v receptech (viz knihu
receptl ).

Poznamka: Ujistéte se, Ze objem ingre-
dienci a kapalin neprekrocil maximalni
znacku. Znacka maxima pro rizné obi-
loviny (kromé ryZe) - 5, maximalni uro-
ven pro ostatni potraviny a tekutiny — 54, .
Maximalni aroveri potravin v mise - g-f
Umistéte misu (8) v téle zarizeni. Ujistéte
se, Ze misa (8) je instalovana bez zeSik-
meni a tésné prileha k povrchu topného
télesa (obr. 2).

Poznamka:

NepouZzivejte misu (8) na umyvani kroupy
a krajeni potravin vevniti nadoby, mizZe to
poskodit nepfFilnavy povrch.

Pred pouzitim otfete vnéjsi povrch a dno
misy (8) dosucha.

Ujistéte se, Ze na povrchu topného télesa
a na dné misy (8) nejsou Zadné cizi pred-
méty, Spina a viaha.

Uprostied topného télesa se nachazi
c¢idlo teploty. Kontrolujte, aby nedoslo
k omezeni volného pohybu cidla.

Pfed nasazenim poklice zkontrolujte prvky
blokovaciho systému (7). Musi byt Cisté a
ventil blokovaciho systému (7) v drzadle (5)
ma byt sklopen (obr. 3).

Nasad'te poklici (8) na télo zafizeni, pfitom
blokovaci systém poklice (7) se ma dostat
do sekce ukazatele ,Otevrit-Zavrit», ktery se
nachazi na krytu pristroje, a pak otoc¢te pok-
lici (8) ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nezapadne na misto (obr. 4, 5).

Ventil (9) nastavte do polohy (7} (obr. 6, 7), v
tomto pripadé se pretlak bude vychazet pres
ventil za provozu zarizeni.
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Pokud budete varit jidlo v pare, nalijte do
misy (8) vody tak, aby se vrouci voda nedoty-
kala dna zasobniku (12).

Zapojte konektor napajeciho kabelu do
zasuvky na zadni strané krytu pfistroje.
Zapojte vidlici napajeciho kabelu do elektric-
ké zasuvky, uslySite zvukovy signal a displej
(3) se rozsviti.

Programy automatického vareni potravin

Pro nastaveni programt automatického vare-
ni stisknéte tlacitko (19) ,MENU*, indikator
zvoleného programu automatického vareni
bude blikat na displeji (3).

Chcete-li spustit programy automatického
vareni, stisknéte tlacitko (20) ,START" jed-
nou, pritom se zapne topné téleso, a indika-
tor zvoleného programu na displeji (3) pre-
stane blikat.

Pro zastaveni program(i automatického vare-
ni stisknéte tlagitko (13) ,ZRUSIT*, ptitom
topny ¢lanek se vypne a na displeji (3) bude
blikat indikator zvoleného programu vareni.

Rezim Doba provozu v
minutach

Kroupy 20

Sulc 80

Polévka 22

Mlécna kase 10

Vareni v pare 1-45

Multirezim 0-99

Ohtev 5-60

Zelenina 10

Ryby 7

Maso 20

Peceni/praZeni 30

Upozornéni:

V rezimech ,Peéeni / Prazeni“ a ,Vareni v
pare“ ventil (9), musi byt otevien, to zname-
na, musi se nachazet v poloze .

Upozornéni:

Dobu ¢&innosti v rezimech ,Vareni v pare“ a ,Mul-
tikuchar” Ize nastavit ru¢né vyb&rem pozadova-
ného rezimu tlacitkem (19) ,MENU“ a opakova-
nym stisknutim nebo podrZenim tlaCitek ,Nasta-
veni Casu“ (16) ,-“a (17) ,+“.
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Dobu trvani programu ,Vafeni v pare“ lze
nastavit v rozmezi od 1 az do 45 minut, krok
nastaveni - 1 minuta.

Dobu trvani programu ,Multikuchaif* Ize
nastavit v rozmezi od 1 az do 99 minut, krok
nastaveni 1 minuta.

Doba trvani programu ,Ohfev” je 5 az 60
minut, krok nastaveni 5 minut.

Nastavena doba trvani programu se zobrazi
Cislicemi na displeji (3).

Funkce ,,Multirezim*

- V rezimu ,Multirezim“ si mlZete vybrat v
jakém tlaku budete provozovat zafrizeni.
Ventil (9) nastavte do polohy ﬂ (obr.6,7).V
této poloze se pretlak bude odvadét ventilem
za provozu pristroje.

Ve vychozim nastaveni zafizeni pracuje v reZi-
mu s vysokym tlakem. Stisknéte tlacitko (18)
»Nizky tlak“ na pfepnuti pristroje na nizsi tlak.
Vareni pfi nizkém tlaku umoZzni zachovat v po-
travinach vice vitamind. To se nejlépe hodi pro
vareni ryb a mékké zeleniny. Pfi pouZiti rezimu
vysokého tlaku si mlzete rychle uvafit maso,
kroupy, protoZe proces vareni bude probihat in-
tenzivnégji.

V rezimu ,MultireZim“ mlzete samostatné na-
stavit dobu vareni a zajistit pfipraveni, napfiklad,
perfektni susi ryze (lepkavé), vareni vajec v riiz-
né mire tvrdosti, obecné, je to skvéla prileZitost
k vytvoreni rtiznych rezim( pro vareni svych ob-
libenych jidel.

Poznamka:

V priibéhu ¢innosti nastavenych programt na
displeji (3) s intervalem v 1 minutu se budou
meénit ukazatele doby trvani vybraného pro-
gramu (doba do konce trvani tohoto rezimu).
Pro spousténi programu stisknéte tlacitko
(19) ,START*, zapne se topné téleso a indi-
kator nastaveného programu na displeji (3)
prestane blikat.

Chcete-li zastavit programy automatické-
ho vareni potravin , stisknéte tlacitko (13)
LZrusit, topny element se vypne, a na dis-
pleji (3) bude blikat indikator zvoleného pro-
gramu vareni.

PFi prvnim pouZiti pFistroje je mozZny cizi za-
pach z topného elementu, to se pFipousti.
Pozor! Chcete-li zabranit popaleninam a

zranéni, nedotykejte se poklice (4) a nena-
klanéjte se nad ventilem (6) za provozu pfi-
stroje a v okamZiku vypousténi pary venti-
lem (6).

Po dokonceni vareni, uslySite 3 pipnuti, pfi-
stroj se prepne do reZimu udrzeni teploty, a
na displeji (3) se rozsviti indikator (21).
Poznamky:

- Nehledé na to, Ze zafizeni udrZuje teplotu
hotovych jidel do 24 hodin, nedoporucuje se
nechavat varené potraviny v mise zafizeni na
delsi dobu, mohlo by dojit ke zkaZeni potra-
vin.

- NepouZivejte reZim udrZovani teploty pro
ohrev potravin.

- Po vareni potravin v pare nevyjimejte potra-
viny rukama, pouZijte kuchyriskych doplriki
a prislusenstvi.

Chcete-li zrusit funkci udrZeni teploty, stisk-
néte jedenkrat tlacitko (13) ,Zrusit” .

Po dokonc&eni vafeni odpojte napajeci kabel z
elektrické zasuvky.

Uvolnéte tlak v pracovni komore nastavenim
ventilu (6) do polohy 1.

Upozornéni: Bud’te zvlast’ opatrni, vychaze-
jici para je velmi horka!

Uvoliujte tlak v pfristroji postupné, nenasta-
vujte ventil (6) hned do polohy
Vychazejici para vtomto pripadé nebu-
de tak intenzivni.

Pokud po dokond&eni procesu vareni odpojite
pristroj od sité a vyCkate néjaky ¢as, priprave-
né potraviny zchladnou, a tlak uvnitf pfistro-
je bude klesat, a po nastaveni ventilu (6) do
polohy ™ pary by mé&lo byt vyrazné méné.
Doporucuje se tedy vyuzivat tento zplsob
pro sniZeni tlaku kdyZ pfipravujete zeleninu,
mlécnou kasi, nebo pénici produkty.

KdyZ z ventilu (6) prestane vychazet para,
mUZete otevrit poklici pristroje (4) jeji otace-
nim proti sméru hodinovych rucicek (obr. 1).
Po dokonc&eni programu vareni vylejte kon-
denzat ze zasobniku (9), a to odstranénim
nadoby na sbér kondenzatu (9) tahem smé-
rem dolu (obr. 8).

CISTENi A UDRZBA
Vytahnéte vidlici napajeciho kabelu z elek-
trické zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
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Otfete téleso (1) a poklici (4) vihkym hadfi-
kem.

V8echny odnimatelné ¢asti, v€etné misy na
vareni potravin myjte mé&kkou houbou s neut-
ralnim mycim prostredkem a pak oplachnéte
pod tekouci vodou.

Je zakazano davat misu na pfipravu potravin
(8) do mycky na nadobi.

Pro kompletni €isténi poklice (4):

-odstrarnite silikonové tésnéni z poklice,
dukladné oplachnéte ho malym mnozstvim
neutralniho Cisticiho prostfedku (obr.9);
dukladné umyjte poklici (4), zvlastni pozor-
nost vénujte ventilu blokovaciho systému
poklice a otvoru parniho ventilu (6), chcete-li
se presvedcit v Cistoté otvoru vystupu pary,
sundejte dérovanou kovovou Cepici, ktera se
nachazi na vnitfni strané poklice (4) (obr. 11);
udrZujte ventil (7) Cistym, pro oplachnuti ven-
tilu odstrarite s néj silikonové t&snéni, vyjme-
te kovovy ventil tahem nahoru, oplachnéte
teplou vodou s neutralnim &isticim prostred-
kem ventil a silikonové té&snéni, osuste a
instalujte zpatky ventil (7), nasad’te na ventil
(7) silikonové tésnéni.

dukladné osuste poklici (4), silikonové tés-
néni;

instalujte silikonové t&€snéni na poklici (4)
(obr. 10)

Otfete povrch topného télesa (pouze ve
vychlazeném stavu), v Zadném pripadé voda
se nesmi dostat dovnitf zafizeni.
Neponortujte télo pristroje, napajeci kabel a
vidlici napdjeciho kabelu do vody nebo kte-
rychkoliv jinych tekutin.

Otfete télo pristroje vihkym hadfikem a poté
vytfete dosucha.

* Necistéte pristroj a prisluSenstvi abrazivnimi
a agresivnimi Cisticimi prostredky.

« Uschovavejte pristroj na chladném, suchém
misté mimo dosah déti.

KOMPLETACE

Multifunk&ni parni hrnec (s poklici) — 1 ks.
Misa - 1 ks.

Panev na vareniv pare — 1 ks.

Nabéracka - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Navod - 1 ks.

Kniha receptl — 1 ks.

Technické parametry
Napajeni: 220-240V ~50/60 Hz
Vykon: 900 W.

Maximalni objem: 5|

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pfistroju bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce
pristroje. P¥i uplatiiovani narok b&hem zarucéni
Inlity je treba predlozit doklad o zakoupeni vy-
robku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-
patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.

q3
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YKPAIHbCKUHA

MYJIbTIBAPKA 3 ®YHKLIEIO CKOPOBAPKU

MynbTiBapka-ckopoBapka — YHiBEpCasbHUA Ky-
XOHHUI Npunag, B SKOMY MNpPOAYKTU FOTYOTbCS
6e3 JoCTyny KMUCHIO, 3aBASKM HOMY B HMX 30epira-
€TbCA Binblue BiTaMiHIB i MiHEpanbHUX PEYOBUH, a
TakoX 36epiraeTbCst BUXIAHWUIA CMakK MPOAYKTIB.
lMpouec nNpurotyBaHHA NPOAYKTIB MOBHICTIO aB-
TOMaTn30BaHui, 3anexXHO Big, BMOpaHoi nporpa-
MU BM MOXeTe rotyeatu 6mio4a 3 m’sca, nTuuj,
pubu i MOpPENpPOAYKTIB, @ TakOX BereTapiaHCbKi
6no4a, BapuUTK Kalli, Cynu, rapHipy, MakapoHu,
nsoB, roTyBaTh BUNiuKyY, AECEPTU.

Onuc

Kopnyc mynbTtiBapkun

MaHenb ynpasniHHa

Advcnnen

Kpuwka mynbsTtiBapkm

Pyuka kpukun

KnanaH perynioBaHHst TUCKY
KnanaH 3 cuctemoto 6710KyBaHHSI KPULLIKA
Yalua ons npuroTyBaHHs NpOayKTiB
. EMHicTb onsa 360py KOHOEHcaTy

10. ONOAOHMK

11. MipHuin cTakaH

12. JIoTOK Ans roTyBaHHSA Ha napy

©oNOoOO AN~

Aucnnen i naHenb ynpaeniHHA

13. KHornka «CkacyBaHHs»

14. KHonka «BigknaneHuin ctapt»

15. KHonka «Bncokuii Tuck»

« KHorika «YcTtaHOBNEeHHS Yacy (—)»
16. KHOMKa «YcTaHOBNEHHS Yacy (+)»
17. KHonka «Hu3bkuii TMck»

18. KHonka «MeHio»

19. Knonka «CtapTt»

20. lHamkaTop NigTPUMKM TeMmneparypu
21. lHonkaTopwn Nporpam NPUroTyBaHHs
22. lHamkaTop pexumy «Bunivyka/cMmaxeHHs»

« [Ina [opaTKoBOro 3axMCTy AOLIMBHO B JlaH-
LIt03i XXMBIEHHS BCTAHOBUTW NPUCTPIN 3axunc-
Horo BigkntoyeHHsa (M3B) 3 HOMiHaANbHUM
CTPYMOM CrpaubOBYBaHHS, LLO HE NepeBu-
wye 30 MA, ons yctaHoBku 3B 3BepHiTLCA
no daxisug.

3AXO0AUN BE3MNEKU
Mepepn novaTkom ekcnnyaTtaLii NPUCTPOIO yBax-
HO npoyuTanTe AINCHY IHCTPYKLiIO 3 ekcrniya-

Tauji, i 36epexiTb i AN BUKOPUCTAHHS B IKOCTI

[0BIOKOBOro Matepiany.

BurKOpUCTOBYNTE NPUCTPIN NLLIE NO NOro NPSIMO-

MY MPU3HAYEHHIO, K BUKNAAEHO B AaHIN iHCTPYK-

uii. HenpaBunbHe MOBOOXEHHA 3 MNPUCTPOEM

MOXe MPMBECTN A0 NOr0 MNOSIOMKU, CAPUHUNHEHHS

LLIKOOW KOPUCTYBa4eBi ab0 MOro MaiHy.

+ [lepen BUKOPUCTAHHAM Mpunagy YBaXHO
OMNSHbTE MEPEXEBUI LWHYP i po3’eM Ans
NiaKIYEHHS MEPEeXeBOoro LWHypa, po3Tallo-
BaHW Ha KOPNYyCi npunagy, nepekoHamtecs
B TOMY, LLO BOHW HE MalOTb MOLUKOOXEHb.
He BUKOpUCTOBYMNTE MPUCTPIA 3a HASIBHOCTI
MOLUKOAXEHb MEPEXEBOI BUIKN, MEPEXEBO-
ro WwHypa abo po3’eMy MepPEXeBOro LUHypa.

« [epepn BKIOYEHHSM MPUCTPOIO NepeKkoHam-
Tecs B TOMYy, WO Harnpyra B €NeKTPUYHIN
Mepexi Bignosigae pobouii Hanpysi npu-
CTpOIO.

+ MepexeBuin WHyp 3abe3neyeHuii «eBpoO
BUJIKOIO»; BKJtOYalTe ii B pO3eTKy, WO Mae
HaOiMHUA KOHTaKT 3a3eMJIEHHS.

*  [lpu NigKNIOYEHHI NPUCTPOIO 40 eNeKTPUYHOI
MepeXi He BUKOPUCTOBYITE NepexigHNKN.

«  CrexTe 3a TUM, W06 MepexeBunii WHyp OyB
LWiIbHO BCTaBJIEHUA B PO3’EM Ha KOPMyCi
MyIbTiBapKu, a BUSIKa MEPEXEBOIO LLUHYPa HE
BCTaBJIEHA B €JIEKTPUYHY PO3ETKY.

*  BukopucToBynTe Nunle Mepexesuit LHYp 3
KOMMEKTY MOCTa4aHHS i HE BUKOPUCTOBYINTE
MepPEXEBUI LLUHYP Bif, iHLLUMX NPUCTPOIB.

*  BwukopuctoBynTe nuwe Ti 3HIMHI getani, aKi
BXOOSTb B KOMMJIEKT MOCTa4aHHs.

*  Po3MmilLyinTe NPUCTPIN Ha PIBHIM TENNOCTINKIN
NOBEPXHi, Aaneko Bif, AXepen Bonoru, renna
i BIOKPUTOrO BOTHIO.

« BcTaHoBnoinTe NpUCTpIl Tak, Wob A0CTyn 00
enNeKTPUYHOI Po3eTkn OyB BiNlbHUM.

*  BukopucTtoByinTe npunag B MiCUsSX 3 XOpO-
L0 BEHTUNISILEID.

* He nipgaBsante npucTpin aii NpsMmUxX COHNAY-
HUX MPOMEHIB.

+ He poawmiwyiite npunag B 6e3nocepenHin
61M3bKOCTI Bif, CTiHM | NTOBEPXOHb MeONIB.

*  BinbHWIA NPOCTIp Hag MyNbTiBApKOO Mae
6yTn He meHw 30-40 cm.

« He ponyckante 3iTKHEHHS MeEpPexXeBOoro
LIHYpa 3 rapsynMMu NOBEPXHAMU | FOCTPUMU
Kpomkamu mebnis. He gonyckainte noLuko-
L)KEHHS i30/15Lii MepexeBoro LHypa.

44
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3ab0poHsIETbCA BpaTncs 3a MepexeBui
LLHYP | BUJIKY MEPEXEBOrO LUHYPa MOKPUMU
pykamu.

He 3aHypionTe NpuUCTpii, MepexXeBuii LUHYP
i BUNIKY MepexeBOoro LwHypa y Bogy abo B
6yOb-aKi iHLWi pianHn.

B pasi nagiHHA npucTpoio y BOAY HeramHo
BiJKJIKOYMITE NOTO Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi. [Mpn
LbOMY Y XXOAHOMY BUM3AKy HE onyckanTe y
BOAY PYKW. 3 NMUTaHHS NOAAsbLUIONO BUKOPUC-
TaHHS MPUCTPOIO 3BEPHITLCS B aBTOPU3OBAHNA
(YnoBHOBaXXEHWIA) CEPBICHUI LEHTP.

He BCTaBnsanTe CTOPOHHI NpeaMeT B 0TBOPU
ab0 NPOCTIp MiX AeTansiMu NPUCTPOIO.
CTtexTe 3a TUM, LWob kpai ogary abo CTOPOH-
Hi NpeaMeTn He NoNaay MiX KPULLIKOIO i KOp-
nycom npunagy.

He 3anuwante npuctpin 6e3 Harnagy,
3aBXAW BUMUKaANTE npunag i Bigkno4ante
0ro Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi, AKLLO BU iM He
KOPUCTYy€ETECS.

LLlo6 YHMKHYTW OTPUMAaHHS TPaBM HE Haxu-
nanTecs Hag KnanaHoM peryoBaHHS TUCKY
i He nepeBipanTe Temnepartypy napu, LWO
BUXOOUTb, PYKOIO.

JoTpumyiiTecs kpanHboi 06epexHOCTI, Bia-
KPUBaKUM KPULLKY MynbTiBapku. Mepll Hix
BiAKPUTY KPULLIKY, 0BEpEXHO BiaKpuUiATE Kna-
rnaH perynoBaHHA TUCKY | OKAITECA MOBHOIO
CKMOAHHS TUCKY.

TpumanTe B YUCTOTI KnanaH perynioBaHHSA
TUCKY i KnanaH cucTeMmn GI0KYBaHHS KPULL-
KU1, B pasi 3abpyaHeHHs ounLLanTe ix.
KateropniHo 3abOpOHSAETLCSH eKkcryaTa-
uis npunagy 6e3 BCTAHOBMEHOI Yallli, @ TakoX
3ab0POHSETLCSA BKJIIOYATU NPUCTPIA 6e3 npo-
OYKTiB | 6€3 HasiBHOCTI J0CTaTHbOI KiflbKOCTI
PiOvHY B YaLli 419 NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB.
3a60pOHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN
3a HasABHOCTI MNOLUKOAXEHb CUIKOHOBOI NPo-
KNaZKN Ha BHYTPILLHIN YaCTUHI KPULLIKW.

Mpwn NpUroTyBaHHiI NPOAYKTIB AOTPUMYIATECS
pekoMeHaaujin, NpuBeaeHNX B KHU3I peLen-
TiB, 30KPEMA, BIAHOCHO KifIbKOCTi CyX1X NpO-
nykTiB i 06’eMy He0oOXiOHOI pianHN.

He BigkpuBanTe KpULLKY | He BUManTe vyaly
nig, yac poboTU NPUCTPOLO.

He HakpwvBaiiTe NpUCTpIli Nig Yac noro poboTu.
3ab0pOoHSETbCA MEepeHOCUT NPUCTPI Nif,
yac pobotn. KareropmiHo 3abOpPOHSIETLCS
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nepeHocuUT MynbTiBapKy 3a Pyyky, po3Ta-
LLIOBAHY Ha KPWLLILL.

Mig yac po6oTK KpuLlKa, Yalia ajas npuro-
TyBaHHS NPOAYKTIB, @ TakoX AeTasli kopnycy
CUMbHO HarpiBaloTbCHA, He TopkamTeca [0
HUX, NPW HEOOXiIAHOCTI BUAHATY rapsyy yaiuy
BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI pyKaBuLli.
PerynapHo NpoBOAbTE YNLLEHHS MPUCTPOLO.
B uinax 6eaneku aiteit He 3anuwiarite nosnie-
TUNEHOBI NakeTW, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS K
ynakoBka, 6e3 Harnsay.

Yeara! He possonsinTe gitam rpatm 3 noni-
eTUNEeHOBMMI nakeTamu abo MnakyBasibHO
nniskoto. 3arpo3a apyxu!

He posBonsinte p[itam BUKOPUCTOBYBATU
NPUCTPIN B AKOCTI irpaLLKu.

Ller npunag He Nnpu3HayeHnin gns BUKOpPUC-
TaHHS AiTbMU Ta NoAbMU 3 0OMEXEeHUMMN
MOXJIMBOCTAMM, SIKLLO TiflbKM 0COOO0l0, sika
BionoBsigae 3a ix 6e3neky, iM He OaHo BiA-
MoBigHi i 3po3yMini iIHCTPYKLUIi Npo 6e3neyHe
KOPUCTYBaHHS Npunagom i Tiei Hebesneku,
sKa MOXe BUHMKATX NPW MOro HenpaBuibHO-
MY BUKOPUCTAHHI.

Litn i nioay 3 06MeXeHNMU MOXJTIMBOCTAMM
MOXYTb KOPUCTYBATUCSH MNPUCTPOEM NuLLE
nif, CNOCTEPEXEHHAM AOPOCNX.
3ab0opOoHAETLCA BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIN
nosa NPUMILLEHHAMMU.

Bigknioyatoun npucTpin Big, enektpomepe-
Xi, HIKONN HE TArHITb 32 MEpPexXeBuit LUHYp,
Bi3bMIiTbCSl 32 MEpEeXeBY BWJIKY i akypaTtHO
BUTSATHITB ii 3 pO3eTKN.

3ab0pOoHAETLCH BMKOPUCTOBYBATU MNpunag,
npu MOLLKOAXEHHI MepexeBoi Buiku abo
MEpEXEeBOro LIHypa, SKWO BiH npauioe 3
nepebosiMu, a TakoX Micns Moro nagiHHs. He
HamaramTecs CaMOCTIIHO PEMOHTYBaTU Npu-
CTpilA. 3 ycix NUTaHb PEMOHTY 3BepTanTecs
[0 aBTOPM30BaHOMo (YNOBHOBaXEHOI0) cep-
BICHOIO LIEHTPY.

MPUJIAL MPU3HAYEHWIA JINLLIE AJ15 T10BY-
TOBOIro BUKOPUCTAHHS

Mpaeuna KOPUCTYBaHHS YalLelo

MpucTpin i noro petani BUKOPUCTOBYNTE
CTPOro 3a npu3HayYeHHsM. 3a00pPOHSETLCH
BMKOPWCTOBYBATK Yally AN MPUroTyBaHHS
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NPOAYKTIB BCTAHOB/IOIO4M i HA HarpiBasbHi
npunaay abo BapuibHi MOBEPXHI.

* He 3amiHtoNTe Yally iHLWO EMKICTIO.

« CrexTe 3a TUM, W06 NOBEPXHS HarpiBasibHO-
ro eNieMeHTy i AHO Yalli 3aBXxan 6ynn YucTu-
MW | CyXUMMU.

+ He BukopucCTOBYIMTE Hally B SKOCTI €MKOC-
Ti ONg 3MilyBaHHA NpoAaykTiB. Hikonn He
noapibHonTe npoaykTn 6GeanocepenHbO B
Yyawi Wwo6 YHUKHYTU MOLUKOOXKEHb aHTUMNPK-
rapHOro NOKPUTTS.

» Hikonu He 3anuwaiite i He 36epiraiTe B YaLli
sIKi-HeOylb CTOPOHHI NpeaMeTH.

« Tlig yac npuroTyBaHHA NPOAYKTIB B 4aLui
nepemiwynTe ix niwe nnacTMKoOBMM OMNOMo-
Hukom (10).

* He BMKOpPUCTOBYITE MeTanesi NPeaMeTu, sKi
MOXYTb NOAPSANATN aHTUMPUrapHe MoKpuT-
TS YaLi.

* [Mpu npurotyBaHHi 61104 3 BUKOPUCTAHHAM
npunpas i cneuin Bigpasy nicns NpuroTyBaH-
HSl PEKOMEHAYETLCS BUMUTU HaLLly.

« Tlicna 3akiH4eHHS npouecy MpPUroTyBaHHSA
npoaykTiB, W06 YHUKHYTM MOLUKOAXEHHS
AHTUMNPUrapHOro MOKPUTTA He MoMmilanTe
Yawly Bigpasy nig XonogHy Boay, AanTe in
CnoYaTKy OCTUTHYTU.

¢ Yawa He npu3aHayeHa AN MUTTS B NOCY-
AOMMWIAHIV MaLLUWHI.

KHonku Ha naHeni ynpasniHHS

KoXHe HaTUCHEHHS akTUBHMX KHOMOK Ha naHe-
Ni ynpaeniHHA (2) CynpOBOAXYETLCS 3BYKOBMM
CUTHaNoM.

KHonka (13) «CkacyBaHHa»
[ns npunuHeHHs paHxil BubpaHoi nporpamm Ha-
TUCHITb KHOMKY (13) «CkacyBaHHs».

KHonka (14) «BinknapeHuia ctapt»

KHonka (14) «BigknageHuin ctapT» BUKOPUCTO-
BYETbLCH AN YCTAHOBKWM Yacy, 40 SiKOro npouec
NPUroTyBaHHs NPOAyKTiB Oyae 3aBepLUEeHNA.

KHonka (15) «Bucokui Tuck»
Kronka (15) «Bucoknin Tuck» 3a yMOBYaHHAM
DYHKLIOHYE Y BCiX Nporpamax 3 TUCKOM.

KHonkn «YctaHoBneHHs 4acy» (16) «—» i
«YcTaHOBJIEHHS Yacy» (17) «+»

Kronkn (16) i (17) BUKOPUCTOBYIOTLCS ANS TOTO,
W06 YCTAHOBITb YaC 3aKiHYEHHS MPUrOTYBAHHS i
TpvBanicTb pO6OTU NPOrpam.

KHonka (18) «Husbkuii Tuck»

KHonka (18) «Hu3bkuii TUCK» BUKOPUCTOBYETb-
csl'y pexumi «MynbTipexxum» o yCTaHOBNEHHS
3HUXEHOIO TUCKY Y YaLli MyfbTiBapKu.

KHonka (19) «MEHIO»

[MOBTOPHMMW HATUCHEHHAMU KHOMKK (19) BuM-
6epiTb Nporpamy MNpUroTyBaHHs, PO3irpiBaHHs
abo nigTpuMKM Temnepatypu. lHaMkaTopu nNpo-
rpaMm npurotyBaHHsa (22), pogirpiBaHHsa (23) i
niaTpumkn Temnepatypu (21) BimobpaxytoTbes

Ha gucnnei (3).

Mporpama MpoaykTn

Kpynu MpurotyBaHHsa pucy i kaw 3
iHLWIMX KpyN

Xonopeub MpuroTyBaHHSA OCHOBW AJ1st XO-
noauo

Cyn MpurotyBaHHA  PiBHOMAHITHUX
nepLumx cTpas (consiHka, 6opLy,
TOWO)

Kawa MonouHi kawwi

Mapoeapka [MpuroTyBaHHS Ha napy

M’aco MpurotyBaHHSA M’ICHMX CTpaB

Pu6a MpurotyBaHHA pubHUX CTPaB

OBoui Bobu, ropix i iHWi oBoui, WO

B/MaratTb TpI/IBaJ'IiLLIOFO npu-
rOTyBaHHA

MipirpisanHsa

PogirpiBaHHs
6nong,

BXe roToBUX

MynbTipexum

[lo3Bonsie BMGpaTu yac Ta TUCK
no BaLLOMY PO3CyAy.

Buniuka/ MpuroTyBaHHs KekciB, BiCKBITIB,

CMaXeHHs nuporis  Ta  0BGXaploBaHHSA
npoaykTiB

KEEP WARM MigTpymaHHs Temneparypu

(nmiopTpumanHs | rotoBoro 6stoga nicns 3aeep-

Temneparypv) | LWEHHS NPOLLECY NPUroTyBaHHS

Mpumitka: He BukopucTo-
By¥iTe pgaHy nporpamy 4s
pO3irpiBaHHsI MPOAYKTIB.
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Mpumitkn:

« BapiaHTn BUKOpUCTaHHA nporpam npuro-
TyBaHHS MPOAYKTIB MOXHa 3HANTW B KHU3I
peuenTiB (BXOANTb B KOMMAEKT NOCTA4aHHS).

¢ Yac npuroTyBaHHSA NPOAYKTIB [AJIS BNACHUX
peuenTiB nindbupanTe 4OCNIOHUM LISAXOM.

KHonka (20) «CtapTt»

HatucHitb kHonky (20) «CTAPT» gna 3anycky
3a3panerigp BMOpaHOi nporpamu, a Takox Ans
30epexeHHs1 yCTaHOBOK Hacy 3aBepLUEHHS Npu-
roTyBaHHS.

Mepep, nepLIM BUKOPUCTAHHAM

lMicns TpaHcrnopTyBaHHS abo 36epiraHHs npu-

nagy npuv 3HWXEHiV Temneparypi HeobXxigHo

BUTPUMATU IOro rnpuv KiMHaTHIv Temneparypi He

MEHLLIE ABOX FOAMNH.

— BuTArHiTe NpUCTpin 3 ynakoBku, Bupanute
BCi NaKyBasibHi MaTtepianu i 6yap-ski Haknemn-
KW.

— BcTtaHoBUTE MynbTIBAPKY Ha PIiBHIN Tennoc-
TiVIKii NOBEPXHi, Oaneko Bif, BCIX KYXOHHUX
[xxepen Tenna (Takux sk ra3osa navra, enek-
Tponnuta abo BapusibHa NaHesnb).

— BcTaHoBUTE NpPUCTPIN Tak, wwob Big, CTiHX OO0
KOpMycy MyJbTiBapkn 3anuviianacs BiACTaHb
He MeHLwe 20 cM, a BiflbHUI NPOCTip Hag, Helo
cknapas He meHLe 30-40 cMm.

- He po3wmiuyiiTe npucTpii B 6eanocepenHini
6nM3bKOCTI A0 NPeaMEeTiB, fKi MOXYTb 6yTu
MOLUKOOXKEHI BMCOKOIO TeMrepatypoto napy,
L0 BUXOAMUTb.

YBara! He po3miwjyiite npucTpivi no6aunsy

BaHH, pakoBUH ab0 iHLINX EMHOCTEN, Hamno-

BHEHUX BOAOIO.

- [Ons 3HatTa kpuwkmn (4) obepHiTb ii npoTn
rOOMHHUKOBOI CTPINKX 00 ynopy i 3HiMIiTb
Kpuwky (Man. 1). BUTarHite yawy gns npu-
roTyBaHHS NPOAYKTIB (8).

- 3HiMiTb emkicTb ana 36opy koHaeHcarty (9).

— BwukopucTtoBytoun Boay 3 OOAABAHHAM HEN-
TpasbHOro M1IOHOro 3acoby BUMMNIATE KPULL-
Ky (4), yawy (8), emHicTb ons 360py KOHAEH-
caty (9), ononoHuk (10) i MipHuMiA cTakaH (11),
0BMoNOCHITE MPOTOYHOIO BOAOID Ta NMPOCY-
WiTb.

— Kopnyc npucTpoto i HarpiBanbHUn enemeHT
NPOTPITb BOJIOrOI0 TKAHMHOIO, MICNsA 4HOro
BUTPITb AOCYyXa.

— BcraHoBuTe emkicTb ans 36opy KoHOeHcaTy
(9) Ha micue.

BukopucTtaHHsa MynbTiBapku

— 3aBaHTaxTe NpoAyKTW B Hally st NIpUroTy-
BaHHS1 NMPOAYKTIB (8), LOTPUMYIOUYNCH PEKo-
MeHOaUin y peuenTax (AMB. KHUTY peLenTiB).

Mpumitka: CTtexTe 3a TMM, W06 iHrpenicH-

TV Ta pigvuHN He nepeBuLLyBanun pPiBHS Mak-

cumasnibHOI BigMITKN. BiamiTka makcumymy

Ans pizunx kaw (oKkpim pucy) — 53, BigMiTKa

MaKkCUMaJsibHOro PiBHS AJ1s1 iHLUNX NPOAYKTIB

i pignH — é. MiHimanbHWii piBeHb NPOAYKTIB B

yawi — 1.

— YcTaHoBITb Yawy (8) y kopnyc MpuCTpoto.
MepekoHaritecs y Tomy, WO yawa (8) BcTa-
HOBJIeHa 6e3 NepekociB i LLIbHO Npusirae ao
MOBEPXHi HAarpiBaIbHOrO eNeMeHTy (Mar. 2).

Mpumitka:

- He BukopucroByiite 4awuy (8) Ana Mmutts

Kpyn i He pi>kTe nNpoAyKTy ycepeauHi YyaLui,

ue Moxxe MOLUKOAUTU aHTUMNpurapHe Iro-

KPUTTSI.

- [Nepen BUKOPUCTAHHSIM BUTPITb 30BHILLHIO

nmoBepxHIo i AHO YaLwi (8) gocyxa.

- lepekoHaviTtecsi y TOMY, 4O Ha MOBEPXHi

HarpiBasbHOro esieMeHTy i Ha AHi 4Yawi (8)

HeMae CTOPOHHIX npeaMeTis, 3ab6pyAHeHb i

BOJIOIU.

- B cepenuHi HarpiBasibHOro efIeMeHTy 3Ha-

xoauTbCcs AaTtyuk Temneparypu. Ctexre 3a

TUM, W06 BIZILHOMY NepeMilyeHHI0 AaTynka

HiLLLO He 3aBa)kaJio.

— [llepen yCTaHOBKOIO KPULIKM nepesipTe
enemMeHTn cucteMn 6n0oKyBaHHsA (7). BoHu
MaloTb OyTM YMCTMMK, a KnanaH CUcTeMu
6510kyBaHHA (7) B pyyli (5) mae 6yTn onyuie-
HWIA (man. 3).

— YCTaHOBITb KpULLKY (8) Ha KOpnyc NPUCTPOLO,
npu LbOMY cucTeMa 6/10KYBaHHSA KPULLKK (7)
Mae nonacTu y CEKTOP nokax4uka «Bigkputn
- 3akpuTu», PO3TaLLIOBAHOMO Ha KOPMyCi Npu-
CTPOIO, a MOTiM MOBEPHITb KpULKY (8) 3a
rOANHHMKOBOLIO CTPINIKOIO A0 MOBHOI dikcau,ii
(man. 4, 5). @]

- KnanaH (9) yCcTaHOBiITb B MOJIOXEHHS
(man. 6, 7), B LUbOMY MONOXEHHI, HAANMLL-
KOBUIA TUCK CKMOATMMETLCS Yepes knanaH B
npoueci poboTn NPUCTPOIO.
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— $kwo BM roTyeTe NpoaykTu Ha nNapy, Hanninte
B yally (8) Boay 3 TakMM PO3PaxyHKOM, LLLOO
KMnns4ya Boga He Topkanacs aHa notka (12).

— BcTaBTe po3’eM MepexeBoro LHypa B rHi3-
[0 Ha 3aHi CTOPOHI KOPMyCy MyNbTiBapKu.

— BcTaBTe BUSIKy MepexeBoro LHypa B enek-
TPUYHY PO3€ETKY, NPW LIbOMY MPO3BYYUTb 3BY-
KOBWI CUrHan i cnanaxHe nigceivyyBaHHA anC-
nnes (3).

Mporpamu aBTOMaTU4YHOrO MNPUroTyBaHHS

NPoOAyKTiB

- [na Bubopy nporpam aBTOMATUYHOrO Mnpu-
roTyBaHHS HaTUCHITb KHOMKy (19) «MEHIO»,
iHOMKaTop BMOPaHOi NporpamMm aBToMaTu4yHO-
ro NpuroTyBaHHs 6numartume Ha gucnnei (3).

- [Anga 3anycky nporpamv aBTOMaTn4yHoro npu-
roTyBaHHS HaATUCHITb KHOMKY (20) «CTAPT»
OOMH pa3s, Mpu LbOMY BKJIOYUTLCS Harpi-
Ba/lbHUIA eneMeHT, a iHauKaTop BMOpPaHOi
nporpamn Ha agucnnei (3) nepectaHe 6an-
maru.

— [Ana npunMHEHHs NporpamMm aBTOMaTn4yHOro
NPUroTyBaHHS MPOAYKTIB HATUCHITb KHOMKY
(13) «CKACYBAHH%», npu upomy Harpisanb-
HU eNneMeHT BUMKHETbCS, a Ha aucnnei (3)
6yne 6numaTn iHoukaTop BUOpaHoi nporpa-
MU NMPUrOTYBaHHS.

Pexum Tpueanictb po6otny
XBUJIMHAX

Kpynu 20
XonopeLb 80
Cyn 22
MonoyHa kawa 10
MpuroTtyBaHHs Ha 1-45
napy
MynbTipexum 0-99
MipirpiBaHHsA 5-60
OBoONi 10
Pnba 7
M’sco 20
Buniyka/cmaxeHHs 30

Yeara:

Y pexumax «Buniyka/cmaxeHHs» Ta «Mpu-
roTyBaHHs Ha napy» knanad (9) mae 0yTm
BiAKPUTUM, TOGTO GYTH Y NONIOXKEHHI .

YBara:

- TpwuBanictb po6oTun y pexumax
«[MpurotyBaHHa Ha napy» Ta «MynbTikyxap»
MOXHa BCTaAHOB/IOBATU BPYYHY, OJIs1 LIbOro
BNbGepiTb HEOOXiAHY Nporpamy KHomkoto (19)
«MEHIO» i nocnigoBHO HaTuCKyiTe abo yTpu-
MyiTEe KHOMKWM (16) «YCcTaHOBNEHHS 4acy»
(16) «—» i (17) «+».

- TpuBanicTtb pob6oTun nporpamu
«MpurotyBaHHa Ha napy» MOXHa BCTAHOB-
noBatu Big, 1 00 45 XBUANH, KPOK YCTAHOBKN
- 1 xBunuHa.

- TpwuBanicTtb pob6oTtun nporpamu
«MynbTikyxap»MOXHa BCTaHOBNOBaTK Big, 1
00 99 XBUNNH, KPOK YCTAHOBKWN — 1 XBUIMHA.

- TpwuBanicTtb pob6oTtun nporpamu
«[MigirpiB»MoxHa BcTaHoBMOBaTK Big, 5 0o 60
XBWJIVH, KPOK YCTAHOBKWN — 5 XBUJIVH.

- BcraHoBneHa TpuBanictb po6oTM Nporpammn
Binobpaxaetbcs Ha gucnnei (3) 4ncnosoi
iHOMKauieto.

DyHkuia «MynbTipexum»

- Y pexumi «MynbTipexnm» B MoxeTe Bubpa-
TV, NpKU KoMy TUCKY Byae npaloBaty npu-
CcTpin.

- KnanaH (9) ycTaHOBITb B NONOXEHHS (7} (Man.
6, 7). B LbOMY MOMOXEHHI, HaAMLLKOBUIA
TUCK CKMAATMMETBCS Yepes KnanaH B npoue-
Ci pO6OTU NPUCTPOIO.

— 3a yMOBYaHHSAM NPUCTPIl NpaLLoe y pexnmi
BMCOKOIrO TUCKY. HaTuCHIiTb Ha kHonky (18)
«Hu3bkniA TUCK» AN Toro, wob npucTpin
NepPEMKHYBCS1 Y PEXMUM 3HUXEHOTO TUCKY.

MpuroTyBaHHA MpU HU3LKOMY TUCKY A03BOJSISE

36eperTu Ginblue BiTaMiHiB. Lle kpauie BCbOro

nacye OJisi roTyBaHHs pyvbu 1a M’skmnx oBodis. [Mpun

BMKOPUCTaHHI PEXMMY BUCOKOrO TUCKY LUBMALLE

roTyloTbCS M’ICO, KPYMu, Tak ik MPOLLEC NPUrOTY-

BaHH$ BiAOyBa€eTbCA BiNbLL iHTEHCUBHO.

Y pexumi «MynsTipexxmum» BU MOXeTe camMOCTiN-

HO YCTaHOBITbYAC MPUroTyBaHHSA Ta AobuTtucs,

Hanpuknag, igeanbHoro pucy ons cyuwi (rnmss-

BOr0), 3BapUTU AL PI3HOIO CTYNEeHs NpoBapio-

BaHHS, Y LLiNOMY, Le NpekpacHa MOX/MBICTb ca-

MOMY CTBOPIOBATU PEXUMWN OIS MPUTOTYBaHHS

nobMUX CTPaB.

MpumiTtka:

— Nig yac po6oTn nporpamun Ha gucnnei (3)

3 iHTepBasioM B 1 XBUAVHY MIHATUMYTbCS

48

MW-3803_izmena.indd 48 14.03.2013 14:44:31



YKPAIHbCKUHA

rnokasaHHsi TpUBanoCTi Pob6OTU BUOpPaHOI
nporpamu (4acy oo 3akiH4eHHs poboTun aa-
HOrO PEXUMY).

Lnsa 3anycky nporpamMuv HaTUCHITb KHOMKY
(19) «CTAPT», npn LbOMY BKJIIOYUTLCS Ha-
rpiBanbHUIA enemMeHT, a iHaukaTop Bubpa-
HOI Nporpamu Ha aucnnei (3) nepecrtaHe
6n1maru.

[na npunuHeHHs nporpamu asBToMaTuy-
HOrO MPUroTyBaHHSA MPOAYKTIB HATUCHITb
kHonky (13) «CKACYBAHH%A», npn ubomy
HarpiBasibHUI €N1EMEHT BUMKHETLCS, i Ha
pucnnei (3) 6yne 6anmaru iHamMKaTop Bu-
OpaHoi Nporpamm NPUroTyBaHHS.

lMpy nepLuoMy BUKOPUCTaAHHI MYJbTiBapKu
MOX/IMBa rnosiBa CTOPOHHbOro 3anaxy Bif
HarpiBasibHOro eJieMeHTy, ue 4oMnycTUmMo.
YBara! LLjo6 yHUKHYTHM OniKiB i TDaBM He Top-
KkanTecs Kpyuwiku (4) i He HaxunalTecs Han
knanaHom (6) B npoueci poboTn NpPUCTporo
iy MOMeHT Bunycky napy yepe3s knanaH (6).
Micns 3aBepLUEeHHSA Nporpamu NPUroTyBaHHA
npoAayKTiB Npo3By4aTb 3 3BYKOBUX CUrHanIB,
NPUCTPIN nepenae B pexum MigTPUMaHHS
Temneparypu, i Ha gucnnei (3) cnanaxHe
iHoukaTop (21).

Mpumitkn:

- He gmBnsa4unce Ha Te, WO NPUCTPIV nig-
TPUMY€E Temneparypy rorosoro 6nwoga ao
24 rogvH, He PEeKOMEHAYETbCS 3anuLuaTu
NMPUroToBaHi NPoAYKTYN Ha[OBIro B YaLui npu-
CTPOIO, OCKI/IbKN Lje MOXe CTaTv MPUYnHOIo
rcyBaHHSI NPOAYKTIB.

- He BukopucrtoByiiTe pexuvuMm nigTPUMKN
Temmneparypu AJis1 po3irpiBaHHsI NPOAYKTIB.

- Micns npuroryBaHHs NPOAYKTIB HA Napy He
BuiiMaiiTe npoayKTy pyKkamMu, KOPUCTYIATECSs
KYXOHHUMM aKkcecyapamu i npuiagasam.

Ana ckacyBaHHS  @YyHKUiT nigTpyuMaH-
HS TemnepaTypu HaATUCHITb KHonky (13)
«CKACYBAHHA» oanH pas.

Micns 3aBepLleHH NPUroTyBaHHS BUTAMHITb
BUIKY MEPEXEBOro LUHypa 3 €NeKTPUYHOI
pPO3eTKM.

CKWHbTE TUCK B POOOYii KaMepi, BCTAHOBUB-
Ly knanax (6) B NoNoxeHHa —{>.
YBara: Byabte 0c06iMBO 0GepeXxHi:
LLLO BUXOAMUTb, AyXXe rapaymin!

nap,
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- Cknpati TUCK Yy NpUCTPOi HeobxiaHO NocTy-
NnoBO, a He BiApa3y BCTAHOBJIOBATU KnanaH
(6) B nonoxeHHus . Map, WO BUXOAUTD,
npu LboMy O6yae He Takui iIHTEHCUBHUIA.
AKWo nicng npouecy NpuroTyBaHHA Bif-
KJIIOYUTU MYNbTIBAPKY Bif €enekTpomepe-
Xi | noyekatn Oeskuii Yac, TO roToBi Npo-
OYKTW MOYHYTb OCTUratu, a TUCK YyCEpPeauHi
MPUCTPOIO 3HMXYBATUMETbLCS, i Micna ycra-
HOBJIEHHA K/anaHa (6) B MosoxeHHs 1,
napu 6yge 3HayHO MeHLe. PekomeHayeTbCs
TakUM YNHOM 3HWXKYBATW TUCK NPU NPUroTy-
BaHHi OBOYIB, MOJIOYHMX Kawl abo MiHNCTUX
NPOAYKTIB.

Konn 3 knanaHa (6) nepecrtaHe BUXOOUTU
napa, BU MOXETe BiOKPUTU KPULLKY MYbTi-
Bapku (4), 06epHyBLUN ii NPOTN FOANHHNKO-
BOi CTPiNKK (man. 1).

Micns 3aBepLUEHHS NPOrpamMn NPUroTyBaHHs
NPOAYKTIB 31u1iiTEe KOHAEHCAT 3 EMKOCTI (9),
ONS UbOro 3HiMiTb EMKICTb N1 KOHOEHcaTy
(9), notarHyBLuK ii BHU3 (Man. 8).

YULLEHHSA TA aorngan

BuUTArHiTE BUNKY MEPEXEBOIO LUHYPa 3 PO3ETKN
i JanTe NPUCTPOK OCTUMHYTU.

MpoTpiTb kopnyc (1) i kpuwky (4) BONOrowo
TKaHUHOIO.

Bci 3HiMHI geTani, y ToMy uynchi i yawy ong
NPUroTyBaHHA NpPOAYKTiB, Cnig BUMUTU
M’SIKOI0 TYOKOK 3 HenTpanbHUM MUIYUM
3acob60M, 06MOSIOCHYTN NPOTOYHOK BOAOIO.
3ab0pOoHAETLCS MOMILLATU Yalwly aas npu-
roTyBaHHs NpoAykTiB (8) B NocyOoMUIAHY
MaLlUnHy.

N5t NOBHOWIHHOMO YMLLLEHHS KPULLIKA (4):
3HIMITb 3 KPULLKM CUNIKOHOBUIA YLLiNbHIOBAY,
peTenbHO NPOMUNTE NOr0 3 BUKOPUCTAHHAM
HEBEJINKOI KifIbKOCTi HENTPaSIbHOro MMUKDHYOro
3aco0by (man. 9).

peTensHO NPoOMUNTe KpULLKy (4), NnpuainmBe-
wn ocobsvBy yBary knarnaHy cuctemmn 6s0-
KyBaHHS1 KPULLKW | OTBOPY BMXOAY napy kna-
naHa (6); ons Toro, wWob6 nepekoHaTUcs B
YUCTOTI OTBOPY BMXOAY Mapwu, 3HIMITb nep-
dopoBaHni MeTaneBuin 3axMCHUI KOBNa-
4YOK, PO3TalLOBaHUM 3 BHYTPILIHBOI CTOPOHN
Kpuwkn (4) (man. 11).

TpumanTe knanaH (7) B YACTOTI, A5S NPOMU-
BaHH4 KfianaHa 3HiMiTb 3 HbOro CUNIKOHOBUIA
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YKPAIHbCKUHA

YWiNbHIOBAY, BUTArHITE MeTanesuii knanaH
no HanpsiMy Bropy, NPOMUINATE MOro Ta Cuni-
KOHOBMI YLLiNbHIOBAY TEMJIOI0 BOAOIO 3 HEl-
TpaslbHUM MUIOYUM 32COO0M, MPOCYLLITbL Ta
YCTaHOBITb KfanaH (7) Ha MicLe, yCTaHOBITb
Ha knanaH (7) CMnikoHOBWUIA yLLINIbHIOBAY.
peTesibHO NPOCYLLITh KPULLIKY (4), CUNIKOHO-
BUI YLLINIbHIOBAY;

YCTaHOBITb CUJIIKOHOBMI YLLiNIbHIOBAY Ha
KpuLky (4) (man. 10).

[MpOTpiTb NOBEPXHIO HArpiBaIbHOIO €/IEMEH-
Ty (NMLWwe y 3axononoMy CTaHi), y XO4AHOMY
BUNAAKy He [onyckanTe nonagaHHs BoAuv
BCEPEAVHY KOPMNyCy Npunagy.

He 3aHyptonTe KOpnyc NpuUCTpolo, Mepexe-
BUI LLHYP | BUJIKY MEPEXEBOIO LLHYpa Y BOAY
ab0 B OyAb-AKi iHLLI pignHN.

MpoTpiTb KOPNYC NPUCTPOIO BOSIOrOK0 TKaHWN-
HOI0, @ NOTIM BUTPITb JOCYyXa.

He BMKOPUCTOBYNTE ONS YULLLEHHS Npunagy
Ta akcecyapiB abpa3unBHi i arpecuBHi MUtOUi
PEYOBUHWN.

36epiraeTte NpUCTPIl B CyXOMY NMPOX0S1I04HO-
MY MiCUi, HEOOCTYNHOMY A5 OiTeN.

Komnnekrauia

MynbTiBapka (3 Kpuwkoro) — 1 wr.
Yawa - 1wt

JloToK ons rotyBaHHA Ha napy — 1 Wwr.
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OnosoHnK — 1 WwT.
MipHui ctakaH — 1 Wwr.
IHCTpyKUia — 1 WwT.
KHura peuentis — 1 wT.

TexHi4yHi xapakTepucTukmn
EnektpoxusnerHsi: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MoTyxHictb: 900 BT

MakcumanbHuin 06’em: 5 n

BupobHuK 3anuviiae 3a cobor rnpaBo 3MiHK-
BaTU XapakTepucTuku npucTpois 6e3 nonepe-
[IHBbOr O MOBIAOMJIEHHS].

Tepmiun cny>x6m npunagy — 3 pokun

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTun
B Aufepa, WO npopas gaHy anapartypy. [Mpwu
npen’saBneHHi byab-aKoi MNpeTeHsii nNpoTarom
TEPMIHY Aii JaHOT rapaHTii BapTO Npea’aBUTU Yek
ab0 KBMTAHLLtO NPO MOKYMKY.

JaHuii Bupib Bianosinae BuMoram Ao esnek-
TPOMAarHiTHoOi CYMICHOCTI, 116}
npen’ssasoTecs  anpektueor 89/336/
€EC Pagu €Bponuv i po3rnopsiaxXeHHsIM
73/23 €EC no H1U3bKOBOJILTHUX arnapary-
pax.

C
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BEJIAPYCCKA4

MynbTbiBapka 3 GYHKUbISIN XyTKaBapKi

MynbTbiBapka-xyTkaBapka - rata yHiBepcasnabHas
KYXOHHas npbiiaza, y akom npagykTbl ratyouua
6e3 pocTyny Kicnapogy, A36Kylubl YaMmy Y ix
3axoyBaeuua 6onbll BiTamiHay i MiHepanbHbIX
paybiBay, 3axoyBaeuua i 3bIXOOHblI CMakK
npagykray. MNpauac npbirataBaHHA npagykray
uankam aytamMartbi3aBaHbl, Yy 3asiexHacui apg,
abpaHaii nparpambl Bbl MOXaue raraBalb
CTpaBbl 3 MsiCa, NTYLLKI, pbiObl | MOpanpazykray,
a Takcama BereTapbIsHCKiS CTpaBbl, Bapbllb
Kalbl, Cynbl, TrapHipbl, MakapoHbl, M0y,
rataBallb BbINeyKy, 43CEePThI.

AnicaHHe
Kopnyc MmynbTbiBapki
MaHanb KipaBaHHA
Obicnnen
Beyka MynbThIBapKi
Pyuyka Bevka
KnanaH parynipoyki uicky
KnanaH 3 cictamaii 6nakipoyki Beuka
Yapa ons npbirataBaHHs npagykray
EmicTacub ans 360py KaHasHcaTy
. AnanoHik
. MepHas wknsHka
12. JlaToK pnsi NnpbirataBaHHsA Ha napsbl

©oNDO AN =

—_ =
)

Abicnnen i naH3nb KipaBaHHA

13. KHonka «<AameHa»

14. KHonka «ApknafseHbl ctapT»

15. KHomnka «BbICOKi LiiCcK»

16. KHonka «YcTaHoyka 1acy (-)»

17. Knonka «YcTaHoyka uacy (+)»

18. KHornka «Hi3ki Ljick»

19. KHonka «MeHi0»

20. KHonka «CtapT»

21. [HabIkaTap nagTpbiMaHHSA TaMnepaTypbl
22. lHabIkaTapbl Nparpam npbiratTaBaHHs
23.lHabIkaTap paxbiMy «Bbeineyka/lfapadas»

« [nga papgatkoBan axoBbl M3Ta3rogHa y ceTki
cinkaBaHHSA YyCcTaHaBiub MNpbinagy axoyHara
agkno4aHHa (MAA) 3 HamiHaNbHbIM TOKam
cnpauoyBaHHs, ki He nepasblwae 30 MA, ois
ycTtaHoyki MAA 3BapHiLeca ga cneublisicra.

MEPbI BSCMNEKI
« T[lepan navaTkam akcniyartaubli npbuiagbl
yBaxinisa npaybiTanye Aaf3eHylo

51
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IHCTPYKUbIO Na 9Kcnfyartaubli i 3axaBanue
sie A5 BblKapbICTaHHA ¥ AkacLi AaBeakasara
MaTapbIsny.

BbikapbicTOyBanue npbinagy Tonbki Na se
npambiM MNPbI3HAYSHHI, K BblKIaa3eHa
[anseHan iHCTpyKubli. HAnpaginbHbl 3BapoT
3 npblnagar Moxa NpbIBECL Aa f€ NanomMKi,
MPbIYbIHEHHS  LWIKOAbI KapbiCTady Ui €ro
Maémacuy.

lMepapn, BbikapbICTaHHEM Mpblnaabl yBaxnisa
arnensblle  CeTkaBbl LWIHYP | pasgbiM
ONa Nagk/loyY9HHA  ceTkaBara  LWHypa,
AKi pasmMelldaHbl Ha Kopnyce npbuiagpl,
nepakaHamuecs Y TbiM, LUTO SIHbl HE MaloLpb
nawkogxaHHsy. He BblkapbiCTOyBanLe
npbinagy npbl HasyHacui nawkoaXaHHAY
Bi/IKi ceTkaBara LUHypa, ceTkaBara LUHypa Lj
pasgbiMa ceTkasara LUHypa.

Mepapg YKIIOY3HHEM npblnagbl
nepakaHamuecs y TbiM, LWUTO HanpyXaHHe Yy
3NeKTpblYHAM CeTUpbl aanaBsaae npaLoyHamy
Hanpy>XaHHIO Npbiaagsl.

CeTkaBbl LWHYp 3absfcneyaHbl eypasinkai;
yKJtoHanue sie ¥ aNeKTPbIYHYIO paseTky, akas
Mae Haa3enHbl KAHTaKT 3a3MNEHHS.

Mpbl NaAKNOY9HHI NpbINaabl Aa 3NeKTpblYHAN
CeTKi He BblkapbICTOYBaliLLe nepaxagHiki.
Caublue 3a TbiM, kab ceTkaBbl LUHYP Obly
LWYbINbHA YCTayNeHbl ¥ pasabiM Ha Kopryce
MyNnbTbIBapKi, a Biflka ceTkaBara LwHypa
ycTayneHa y a/1eKTPbIYHYIO pa3eTky.
BbikapbICTOyBanLe TOJbKi CETKaBbl LUHYP 3
KamnaekTa nacrtayki i He BblkapblCTOyBanLe
CeTKaBbl LLUHYP af, iHLWbIX NPbIaA.
BbikapbicTOyBaue TONbKi Thi 34bIMHbISA
naTani, akia yBaxoassnub y KaMriekT nactayki.
Pasmsawvyanue npbinagy Ha o poyHan
uennaycromnisar naeBepxHi, yaaneyblHi ag,
KPbIHIL, BibraLi, usnna i agkpbitara arHio.
YcTaHayniBaiiue npbiiagy Tak, kab gocTyn ga
3neKTpblyHan paseTki Obly CBaOOAHbLIM.
BbikapbicTOyBariue npbinagy y mecuax 3
no6pai BeHTbINALbISN.

He nagBspranue npbinagy Y3O3esHHIO
rnpamMbIX COHEYHbIX MPaMSAHEY.

He pasmsdwyanue npoinagy y HenacpagHam
6niskacLi af, CusiHbl | naBepxHaY M361i.
CabopHasi npactopa Hajg MyfbTbiBapKai
naBiHHa OblUpb He meHelt 30-40 cm.
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BEJIAPYCCKAA

He panywuaiue [OTbIKy ceTkaBara LuHypa
[a rapadbiXx naBepxHAy i BOCTPbIX Kpaéy
M36ni. Masbsraiue nawkoaxaHHs i3ansupli
ceTkapara LuHypa.

3abapaHseuua 6pauya 3a CeTkaBbl LUHYP i
BiJIKY CeTkaBara LWHypa MOKpPbIMi pykami.

He anyckanue npbinagy, CeTkasbl LUHYP i
BifIKY ceTkaBara LiHypa Yy Bany ui y nobbis
iHWbIA BagKacL.

Y BbiNagKy nag3eHHs npbiiagsl Y Bagy
HeaaknagHa afKkioybiLe e af, ANeKTpblyHan
ceTki. [Mpbl FATLIM Hi ¥ SKiM pasde He anyckaliue

y Bagy pyki. [Na nbitaHHi  panenwara
BbIKaPbICTAHHA  Mpbliagbl  3BApHiLeca
ayTapbi3aBaHbl  (ynayHaBaxaHbl) C3PBICHbI
LIHTP.

He ycraynanue CcTapoHHIA npagmetbl Y
aaTyniHbl Ui npacTtopy namix aaTtanami
npbiiaabl.

Caubile 3a TbiM, kab kpai apsexbl Li
CTapOHHIA NpagMeTbl He natpanini namix
BeYkam i koprnycam npbinagpl.

He nakipanue npbinagy ©6e3 Harnagy,
3aycénbl BbIKJllOYaNLLE npbinagy i
ajgknoyarue ae af anekTpblyHar ceTki, Kani
Bbl EI1 HE KapbICTaeuecs.

Ka6 nasberHyub aTtpbiMaHHA Tpaymay, He
Haxinanuecs Hapg knanaHam parynipoyki
LiCKy i He npaBgapanue Tamneparypy napsbl,
sKasa BbIXOA3iLlb, PYKON.

Byasbue acabnisa aCUSPOXHbIA,
a[KpbIBalOYbl Be4Ka MynbTbiBapKi. Nepas Tbim
K adKpbllb BeYka, acusapoXHa agkpbliue
KnanaH parynipoyki uicky i gadvakanuecs
noyHara CKigBaHHS LLiCKy.

YTpbiMAiBanLe Y YbICLiHI KnanaH parynipoyki
uicky i knanaH cictambl Gnakipoyki Beyka, a y
BbINaaKy 3abpyakBaHHS YbICLILE iX.
KararapbiuHa 3abapaHsieuua aKcnsyaralbis
npoinagbl  6e3  ycTaHoyneHalh  vapbl,
a Takcama 3abapaHseuua ykoyalb
npbinagy 6e3 npagyktay i 6e3 HaayHacui
JacTaTkoBai KOnbKacui BaaKacLi y 4apbl 4s
npbiraTaBaHHs NpagykTay.

3abapaHsieLa BblKapblCTOYBaLb Mpbliagy
npbl HasyHacLi nawkoaXaHHAY CinikoHasan
npaknagki Ha yHyTpaHam 4acTLbl Beyka.

Mpbl NpbirataBaHHi NpagykTay BblKOHBAlLLE
pakameHpaupli, npbiBeA3€eHbIS Y  KHi3e
pauanTay, y npbiBaTHacui, y agHOCiHax
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KOfibKacLi Cyxix npagykrtay i
HeabxogHaw BagKacLy.

He agkpbiBaiue Beyka i He gactaBanue vapy
nagyac npaupl npbinags.

He HakpbiBaliLe npbinasy nagyac se npaupl.
3abapaHsieyua nepaHociub  npbinagy
napyac npaubl. KaterapbliiyHa 3abapaHseLa

ab’émy

nepaHocilb npeinagy 3a pYuKY,
pasMeLLYaHyto Ha BEYKY.

Magyac npaubl Beyka, 4apa Ang
npbiraTaBaHHa npagykray, a Takcama

naTtani kopnyca BefnbMi Harpaeatouua, He
partblkaiuecs ga ix, npbl HeabxopHacui
[acTtaub rapadyilo 4apy BblkapbiCTOyBanLe
KYXOHHbISi pyKaBiLibl.

ParynsipHa npaBoa3bLe YbICTKY Npbliagbl.

3 MepkaBaHHAYy Oscneki AO3auen  He
nakiganue nonisaTbifIeHaBbliad MakeTbl, AKid
BblkapbiCTOYBatoLLa y skacui ynakoyki, 6e3
Harnagy.

YBara! He pasBansiiue p3eusm rynsub 3
noniaTblIeHaBbIMi NakeTami Lj ynakosayHam
nnéxkai. Hebsicneka yoyuiua!

He pasBanqiiue A3eusm BblkapblCTOYBaLb
npbinagy y akacui uauki.

HanszeHaa npbiiaga He  MNpbi3HavaHa
0N BbIKApbICTaHHA A3eubMi i noa3pMi 3
abmexaBaHbIMi  MardbiMacuUaMi, Kani TONbKi
acobain, sikas agkas3Bae 3a ix Osicneky, iM
He [afseHbl agnaBefHbls | 3pasymenbisi
iM IHCTpyKUpli npa 6sicneyHae KapbiCTaHHE
npbinagam i Tbix Hebscnekax, SKis MOorylb
y3HikaLlb Npbl € HANPAaBiNIbHbIM BbIKAPbICTAHHI.
[3euiintoasizadbmexaBaHbiMiMarybiMacusami
MOryub KapbiCTaula npbiiagan TonbKi nag,
HasipaHHeM agKa3HbIX 4aPOCHbIX.
3abapaHsieLla BblkapblCTOYBaLb MNpbliagy
na-3a namsLKaHHsMi.

Mpbl aOKNOY3HHI NpbINaabl aa, anekTpaceTki
HIKONi He udArHiLe 3a ceTkaBbl LHYP,
Ba3bMiLECs 3a CeTKaBylo BifIky i akypaTtHa
BbILSITHILLE sie 3 pa3eTki.

3abapaHsieLla BblkapblCTOYBaLb MNpbliagy
npbl HasgyHacui nawkoAXaHHAY ceTkaBara
LWIHypa Ui BiNKi ceTkaeara LUHypa, kKani siHa
npauye 3 nepabosmi, a Takcama nacns
fe naaseHHs. He cnpabyiue camacToriHa
pamaHTaBaub npbinagy. Ma ycix nbiTaHHAX
pPaMoOHTYy 3BsApTanuecs Yy aytapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COpPBICHbI LLIHTP.
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BEJIAPYCCKA4

MPLIJIALA  PbISHAYAHA
BbITABOIA BbIKAPBICTAHHS

TOJIbKI  A4J1d

Mpagsina kapbiCTaHHA Yapan

Mpbinany i se patani BbikapbiCTOyBanLe
CTpora na npbi3Ha4dHHI. BbikapbiCTOyBaOYbI
yapy [Aasa npbirataBaHHA  npagykTay,
HEe pasmMsilyanue se Ha HarpasasbHbIX
npbibopax Lj Ha BapayHbIX MaBEPXHSIX.

He 3amaHganue vapy iHwar EmicTtacLio.
CaublLe 3aTbiM, Kab NaBepXHsi HarpasasbHara
anemMeHTa i IHO Yapbl 3aYCEnbl Oblni YbICTbIMI
i CyXiMi.

He BbikapbiCTOyBanue 4apy Yy akacui
émicTacui 4na 3aMeLBaHHa npaaykray. Hikoni
He 3apabHaiiue npagykTel HenacpagHa
Yy yapbl, ka6 nasberHyub MaLWKOAXAHHSAY
aHTbINpbirapHara nakpbILLs.

Hikoni He nakigarue i He 3axoyBanue y 4apsbl
AKiA-Hebya3b CTAPOHHIA NpagMeThbl.

Mapyac npbirataBaHHs npagykray y Yapbl

3MeluBanLe ix TOJIbKi  MAACTblKaBbIM
ananoHikam (10).

« He BblKapblCTOyBamnue MeTanidyHblg
npagMmeTbl, SKis MOryub nagpanatb

aHTbINPbIrapHae NakpbILLE Yapsbl.

Mpbl NpbIraTaBaHHi cTpay 3 BblKapbICTAHHEM
3anpay i cneublh pakameHayeuua agpasy
nacns npbirataBaHHs BbIMbILb 4apy.

Macnga 3aKaH4Y3HHS npbiraTaBaHHsa
npagykrtay, kab nasberHyupb nalkoaXKaHHSA
aHTbiNpbIrapHara nakpbiuus, He crayue
Yapy agpasy naj xanogHyro Baay, fanue én
crnayarky acTbllp.

Yapa He npbi3HadYaHa Ang Mbiuus y
nocypambliiiHam MalublHe.

KHonki Ha naHani kKipaBaHHS

KOXHbI HaLICK aKTblyHbIX KHOMaK Ha naHani
KipaBaHHa (2) cynpaBajxaella rykaBbiM
cirHanam.

KHonka (13) «AgpmeHa» 1519 npbinbiHKY paHein
abpaHaii nparpambl HauicHiue kHorky (13)
«AgMeHa».

KHonka (14) «<Apknap3eHbl cTapT»
Kronka (14) «ApKnagseHsbl cTapTt»
BblkapbIiCTOyBaeLUUua Aas YCcTaHOyki 4acy, ga
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fkora npbirataBaHHe npagykray nasiHHa Obilb
3aBepLuaHa.

KHonka (15) «BblcoOKi Ljick»
KHonka (15) «BbiCOki Lick» na 3mayyaHHi npauye
Ba YCix nparpamax 3 Ljickam.

KHonki «YcTaHoyka yacy» (16) «-» i
«YcTaHoyka yacy» (17) «+»

Kronki (16) i (17) BbikapbicTOyBatoLLa Ans Taro,
Kab yCcTaHaBilb Yac 3aKaHY3HHS MpblraTaBaHHS i
npausarnacub npaupl nparpam.

KHonka (18) «Hi3ki uick»

KHonka (18) «Hi3ki wuick» BblkapblCTOoyBaeLua
Yy poxbiMe «MynbTbIpaXbIM» i YCTaHOYKI
naHixaHara LicKy ¥ 4apbl MyJbTbIBapPKi.

Knonka (19) «MEHIO»

MayTopHbIMi  Haujickami kHonki (19) absapbiue
nparpamMy npbirataBaHHs, BbINEYKi/CMaXKaHHSA
Ui naaTpbiMaHHsa TamnepaTtypbl. |HAbkaTapbl
nparpamM  npbirataBaHHa  (22), BbINeyki/
cMaxaHHs (23) i nagTpbiMaHHSa Tammneparypbl
(21) apntoctpoysatouua Ha geicrnei (3).

Mparpama MpapykTbl

Kpynbi MpbirataBaHHe pbICy i KaLl 3
iHLWbIX KpyN

Xanap3eu, MpbirbiTaBaHHe aCHOBbI A1
xanagua

Cyn MpbirataBaHHe PO3HbIX
nepwbix CcTpay (cansHka,
Goplyira.)

Kawa ManoyHbis KaLwbl

MapaBapka MpbirataBaHHe NpagykTay Ha
napsl

Msca MpbirataBaHHE MACHbIX CTpay

PbiGa MpbirataBaHHe pbIGHbIX CTPaY

FapopHiHa Babbl, rapox i iHwas
rapofHiHa, sikis natpabyoub
6onbl Npausrnara
npbiratTaBaHHs

Maparpay PasarpaBaHHe YXO ratoBbIX
cTpay

MynbTbipaxbiM | [lazansie abpaupb Hac i uick
na BallblM MepKaBaHHi
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BEJIAPYCCKAA

Bbineuka/ MpbirataBaHHe Kekcay,
CMaXkaHHe Gickaitay, niparoy i
abcMaxBaHHe npagykTay
KEEP WARM MapTpbiMaHHe Tamnepartypsbl
(napTpbiMaHHe | ratosan cTpasbl nacns
TaMnepaTypbl) | 3aBAPLUIHHSA npauacy
npbiratTaBaHHs.
Hararka: He

BblKapbiCTOYBaviLe 0an3eHYy0
nparpamy Ass pa3arpaBaHHs
npaaykray.

Hararki:

BapbisiHTbI BbIKapPbICTAHHS nparpam
npbiratTaBaHHA MpagykTay MOXHa 3HanCLi
¥V KHi3e pauantay (yBaxoAsiub y KamMmaekt
nacrayki).

Yac npbirataBaHHa — npagyktay — ans
ynacHbelx pauantay napbdipailiue wnsxam
3KCMNEePbIMEHTY.

KHonka (20) «CtapT»

HauicHiue kHonky (20) «Ctapt» ons 3anycky
3arag3s abpaHali nparpambl, a Takcama Aans
3axaBaHH  YCTaHOBaK 4acy  3aBSIPLUIHHSA
npblrataBaHHs.

Mepap nepLubiM BbiIKapbiCTAHHEM

Macns  TpaHcnaptaBaHHS Ui  3axoyBaHHS
npblnagel  npbl  nadixxaHaw — Tamneparypbl
HeabxofgHa BbITpbIMalb s1I€  [Pbl  XaTHS

TomMIepaTypbl He MEHLL 3a A3Be raa3iHb.
BbimiLe npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue yce
ynakoBayHbIsi MaTapbIsbl i N0ObIS HAaKNIelnKi.
YcTtaHasiue npoinagy Ha poyHamn
uennaycrtonnisan naBepxHi, yhaneyblHi
a/, YCiX KYXOHHbIX KPbIHiL, uganna (Takix sk
rasasasi nnita, anekTpannita uji BapayHas
rnaHanb).
YcTaHaBiue npbinagy Tak, kab ag cusiHbl ga
Koprnyca npbiiazbl 3actaBanacs aanernacup
He MeHW 3a 20 cm, a ceaboaHasa npacrtopa
Hap én cknagana He meHw 3a 30-40 cm.
He pasmswyanue npoinagy y HenacpagHam
6niskacui ga npagmMetay, kis Moryupb Obilb
naLukoaykaHbl BblCOKan Tamneparypar napsbl,
sKasi BbIXOA3iLb.

YBara! He pasmswdyaiiue npsiiagy

30/1i3Ky BaHHaYy, pakaBiH Ui iHLIbIX

émicTacuysy, HarnoyHeHbIx Bafou.
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Ana 30bIMaHHA Bevka (4) naesipHiue €ro
cynpaup raagiHHikaBam CTpanki ga ynopy i
3HimMiue Beuyka (man. 1). Beimiue 4vapy ang
npbirataBaHHs npaaykray (8).

3Himiue émictacup ans 36opy kaHaaHcarty (9).
BbikapbicTOyBatoybl Bagy 3 JadaHHEM
HenTpanbHara MbliHara CpoAaky, BbIMbIlLE
Beyka (4), yapy (8), émictacup ona 36opy
kaHgaHcaty (9), ananodik (10) i mMepHyio
WwKNaHKy (11), ananacHiue npaTtoyHan Bagon
i npacyLubiLe.

Kopnyc npbinagbl i HarpaBajibHbl 31EMEHT
npaTpbILe BiNbroTHaM TKaHiHaM, nacns varo
BbITPbILLE Hacyxa.

YcTaHaBiue émictaclb ansa 36opy kKaHAsHcaTy
(9) Ha mecua.

BblkapbiCTaHHE MYJbTbIBaPKIi

- 3arpysiue npagyktbl ¥ 4apy Ang
npblrataBaHHs npagykray (8),
NPbLITPbIMAIIBAOYLICA  pP3KaMeHpaubli y

pauanTax (rn. KHiry pauanray).
Hararka: CaybiLe 3a TbiM, Kab iHrp3AbIeHTbI
i Bapgkacui He nepasbiliani y3pPOYyHS
MakcimanbHai ag3Haki. Ag3Haka Makcimymy
AJ11 PO3HbIX KaLU (aKpamMs pbICy) — 53 , aA3Haka
MakcimanbHara Y3poOyHsl pAJid  acTaTHix
npaaykray i Bagkacussy — 5‘;’. MiHimanbHbI
y3poBeHb nNpanyKTay y 4apbl — 5’
YcTtaHaBiue 4apy (8) y kopnyc npbiiagpl.
MepakaHaiueca y TbiM, WTO 4apa (8)
ycTaHoyneHa 6e3 nepakocay i LWYblibHA
npbiisrae ga naBepxHi HarpasanbHara
anemMeHTa (Man. 2).
Harartka:
He BbikapbicTOyBaiiue 4apy (8) ans
MbILLsS Kpyn i He paxue npagyKTbl
ycapaasiHe 4apbl, raTa Mo)ka naLukoAa3iLb
aHTbINpbirapHae nakpbiyLé.

— Mepaa  BbikapbiICTAHHEM  BbITPbILE
3HELHIO MNnaBepxHio i AHO 4apbl (8)
Hacyxa.

MepakaHaiiLecs y TbIM, LUTO HA NaBepPXHi
HarpaBasnbHara 3seMeHTa i Ha AHe
yapbl (8) HsSMa cTapoHHIX npaameTtay,
3a6pyaxBaHHSY i Binbradi.

Y capapasine HarpaBanbHara asieMeHTa
3HaxoA3iuya p[aryblk TIMepaTypbl.
Caubiue 3a TbiM, kab cBabogHamy
nepamsilWY3HHIO AaT4Ybika HILUTO He
3amMiHana.
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— [llepan ycTaHOYkalh Bevyka npaBepue
QNEeMEHTbl CiCTaMbl Onakipoyki (7). AHbI
naBiHHbI ObllUb YbICTBIMI, @ KnanaH CiCToMbI
6nakipoyki (7) y py4ubl (5) naBiHeH Obiub
anylyaHbl (man. 3).

— YcraHaBiue Beuyka (8) Ha kopnyc npbinaasbl,
npbl raTelM cictama Onakipoyki Beuka (7)
rnaBiHHa naTpaniub y cexktap nakasasnbHika
«AnKpbiub — 3akpblup», pasMeluyaHara Ha
KOpryce npbinagbl, a 3aTbiM NaBsipHiLe BeYka
(8) ma rapgiHHikaBai CTpanubl ga noyHam
dikcaubli (man. 4, 5).

- Knanan (9) yctaHasiue Y craHoBiwuya (7
(man. 6, 7), y raTelM CTaHOBILUYbI 3aniLUHi
uick Oyase naHixauua npas knanaH nagyac
npaupbl npbinagpl.

— Kani Bbl ratyeLe npanyKkTbl Ha Napsbl, Haniue y
yapy (8) Bany 3 TakiMm pasfikam, kab Kinsyas
Bajla He fakpaHanacs gHa nartka (12).

— YcTayue pasgbiM ceTkaBara LHypa y rHa3ao
Ha 3aaHimM 6aky koprnyca npbinagbl.

- Ycrayue BinKy ceTkaBara wHypa ¥
QNIEKTPbIYHYIO  paseTky, nMpbl  [3TbiM
nparyybiub rykaBbl cirHan i 3arapbiuya
nagaceaTneHHe abicnnes (3).

Mparpambl aytamaTtbiyHara npbiraTaBaHHSA

npaaykray

- [Ana Bbibapy nparpam ayTtamaTblyHara
npbiraTaBaHHa Hauickanue kHonky (19)
«MEHIO», iHOblkaTap BbiOpaHai nparpambl
ayTamaTtblyHara npbiratTaBaHHA oynse
Mipraup Ha geicnnei (3).

- [ns 3anycky nparpambl aytamartbliyHara
npbiraTaBaHHA  HauicHiue kHonky (20)
«CTAPT» agsiH pas, npbl raTbiM YKIOYbILLA
HarpaBasjibHbl  9JIeMEeHT, a iHAblkaTap
BbiOpaHan nparpambl Ha gbicnnei  (3)
rnepacrtaHe mipraup.

— [Ana cnblHEHEHHS Nparpambl ayTamartbliyHara
npbiraTaBaHHA npagykTay HaliCHiLe KHOMKY
(13) <AOMEHA», npbl raTbiM HarpaBasibHbl
anemMeHT agknoybiuLa, a Ha abicrnei (3)
6ynse Mipraup iHAoblkatap BblOpaHamn
nparpamMbl NpbirataBaHHs.

Paxbim Mpaugrnacub npaubl y
XBiniHax
Kpynbl 20
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Xanapgseu, 80
Cyn 22
ManouHas kawa 10

MpbirataBaHHe Ha 1-45

napsl

MynbTbIpaXbIM 0-99
Maparpay 5-60
lapopHiHa 10
Puib6a 7
Msca 20

Bbineyka/cmaxanHe | 30

VYBara:
Y paxbiMax npbirataBaHHe «Bbineuka/
cMmaxaHHe» i «[pbiraTaBaHHe Ha napbl»

knanaH (9) naBiHeH Obiub aAKpPbITbl, raTa
3Haublub 3HAX0A3iLLa Y CTAHOBILUYbI h@ .

YBara:

Mpausrnacub npaubl y pPaxbIMax
«[TpbirataBaHHe Ha napbi» i «MynbTbINOBAP»
MOXHa yCTaHayniBaub ypy4Hyto, oas ratara
BbIOSIpbILE HeabxoOHbl P3IXbIM  KHOMKaM
(19) «<MEHIO» i nacnapoyHa Haujickanue uj
yTpbiMAliBaiiLe KHomMki «YcTaHoyka yacy» (16)
«=» | (17) «+».

Mpausrnacub npaubl nparpamel
«[pblraTaBaHHe Ha napbl» MOXHa YCTaHaBiLb
an 1 pa 45 xBiniH, KPOK yCcTaHoYKi - 1 xBiniHa.
Mpausrnacub npawbl nparpambi
«MynbTbinOBap» MOXHa ycTaHasiub ag 1 ga
99 xBiniH, KPOK ycTaHoYKi 1 xBiniHa.
Mpausirnacup npaubl nparpamel «[agarpay»
cknagae ag 5 ga 60 xBiniH, KPOK yCTaHOYKi
5 XBifliH.

YcTtaHoyneHasq npausarnacub npaubl
nparpambl agnocTpoyBaeuua Ha Abicnnei
(3) nikaBal iHAbIKALLbISNA.

DyHKUbIA «MynbTbIPIXbIM»

55

Y paxbiMe «MynbTblpaXbiM» Bbl MOXaLe
BbIOpaLlb, Npbl SKiM Licky Oya3e npauasalb
npoinaga.

Knanan (9) ycraHasiue y craHosiwda ()
(man. 6, 7). Y raTbiM CTaQHOBILIYbI 3anillHi
uick 6yase naHixauua npas knanaH nagyac
npaupl npbinagsl.

[Ma 3mayyaHHi npbinaga npaudye y paxbsiMe
Bblcokara uicky. HaujicHiue Ha kHonky (18)
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«Hi3ki uick» gns Taro kab npbliaga nepariwna

¥ pPaXbIM NaHixXaHara Ljicky.
MpbiraTaBaHHe npbl  Hi3KiM  LiCcKy [as3Banse
3axaBaub Oonblw BiTaMiHay. [a@Ta nenw 3a
yCcé naabixoasiup Ons npbirataBaHHs pbiObl i
MSIKKai rapogHiHbl. [pbl BbIKapbICTaHHI PXKbIMY
BblCOKara LiCKy XyT4ail ratyeua msca, Kpynbl,
60 npausc npbirataBaHHa npauskae 60sbLl
iHT3HCIYHa.
Y paxbiMe «MynbTbipaXbiM» Bbl  MoOXaLe
camacToMHa YCTaHaBiub Yac npbirataBaHHS i
nabiuua, Hanpblknag, igsanbHara pbicy Ans
CyLbl (kNerikara), CBapblLp Aika po3Hawm CTyrneHi
npaeapki, yBoryne, rata BbigaTHas Mar4ybiMacLib
camMOMy CTBapaub PIXbIMbl 4715 NpblraTaBaHHs
nto6iMbIxX cTpay.

HaraTka:

- [Mapyac npaupl nparpam Ha gbicnnei (3) 3
iHTopBanam y 1 xBiniHy 6yayub 3MaHSLLA
nakasaHHi npausirnacui 4acy npaubl
BbIOpaHar nparpambl (4acy Aa 3aBSPLUSHHS
npaubl fagseHara paxsimy).

— [Ona 3anycky nparpambl HaLiCHiLe KHOMKY

(19) «CTAPT», npbl raTbiM  YyKlOYbILLA
HarpaBajibHbl  3NIEMEHT, a iHAblkaTap
BblOpaHain nparpambl  Ha Apicnnei  (3)

nepacrtaHe mipraup.

— [Ona cnblHEHHA nparpambl aytamarbliyHara
npbiraTaBaHHA npagykTay HauiCHiLe KHOMKY
(13) «<AOMEHA», npbl raTeiM HarpasasibHbl
3NIEMEHT apknoybiuua, i Ha apicnnei (3)

6yn3e Mipraub iHAoblkaTap  BblOpaHal
nparpambl rnpbirataBaHHs.
Mpbl nepwbiM BbiKapbICTaHHI  Npbl1aabl

MarybiMa 3’sly/IeHHe CTapoHHsIra naxy
an  HarpaBasibHara  3JIeMeHTa, rata
AanywyasabHa.

YBara! Kab nazbernyub anékay i rpaymay, He

AakpaHaruyecs ga Be4dka (4) i He Haxinsiuecs

Hapg knanaHawm (6) nagyac npaubl npbsinagbl i

¥ MOMaHT BbInycKy napsl npa3s ksianaH (6).

— [lacna3aBsapLusHHA Nparpambl NpbirataBaHHs
npagykray nparydaub 3 rykaBblsi CirHanbl,
npbinaga naponase y paxoiM nagTpbiMaHHA
TamMnepaTypsbl, i Ha abicrinei (3) 3arapbiyua
iHabikaTap (21).

Hararki:

— Harneps3sayel Ha TOe, WITO npbilaga
nagTpbeiMniiBae TaMrepaTtypy raroBan
cTpaBsbl Aa 24 raa3iH, He pakameHayeuLua
nakigaub npbirataBaHbid nNpagyKTbl
Hapgoyra y 4apbl npbinagbl, 60 rata Moxa
cTaub NpbIYbIHaV MNCyTbl NPanyKTay.

- He BblKapbiCcTOyBaviLe P3XbIM
nagTpbiIMaHHs  TaMmnepaTtypbl A4S
pasarpaBaHHs npagykray.

— [lacns npeirataBaHH npaaykray Ha
napbl He BbIMaKue npaaykTbl pyKami,
KapbiCcTanLecsi KyXOHHbIMi akcacyapami

i npbinagnsem.
— [Ona  aameHbl  dyHKUpli  MAATPbIMAHHS
Tamnepatypbl  HauicHiue  kHonky  (13)

«AOMEHA» af3iH pas.

— Tlacng 3aBSpLU3HHA MNpblraTaBaHHS BbIMiLE
BifIKy ceTkaBara LUHypa 3 3JIeKTpblYHal
paseTki.

— CkiHbUe UiCK Yy npauoyHan kamepbl,
yCTaHaBiyLLbl knanaH (6) y ctaHosiwya ™ .

YBara: Byasbue acabniBa acuUSPOXHbIA:

napa, sikasi Bbixoa3ilb, BesibMi rapavas!

- Ckipaub uick y npbinag3e HeabxopHa
nactynoBa, a He agpasy YycTaHayniBaub
knanaH (6) y craHosiwda —{>. Mapa, skas
BbIXOA3iUb, Mpbl raThiM Oya3e He Takas
iHT9HCIyHas.

- KaninacnsanpauacynpbirataBaHHs aaKao4yblLb
npbiagy apn  anekTpaceTki i navakaupb
HEeKaTopbl 4Yac, TO raToBbIsl NPAAYKTbl NA4YHYLb
acTbIBalLlb, a LLicK ycapaagiHe npbiiagpl 6yase
3MsIHLIALILA, | nacns YycTaHoyki knanaHa (6) y
CTaHOBILIYA —™, napbl Oya3e 3HayHa MEeHLL.
PakameHayeuua TakiMm YblHaM 3MSHLUALLb LLICK
npbl NpbiraTaBaHHi rAPOAHIHbI, MaOYHbIX KaLLl
L MeHICTbIX NpaaykTay.

- Kani 3 knanaHa (6) nepactaHe BbIXOA3ilb
napa, Bbl MOXaLle aKpbllb BeYka npblnapl
(4), naBspHYYLUbI Aro cynpaLb ragaiHHikasamn
cTpanki (man. 1).

- TMacns 3aBAPLUSHHSA Nparpambl NpbiraTaBaHHs
npagykray 3niue kanasHcart 3 émictacui (9),
0§ raTara 3HiMiue émictacup 4719 kKaHaaHcaTy
(9), mauarHyyLbl se yHis (man. 8).

YbICTKA I Aorngan
BhbimiLe BinKy ceTkaBara LHypa 3 91eKTpblYHan
paseTki i ganue npbliagse acTbilb.
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« T[lpatpeiue kopnyc (1) i Beuka (4) BinbroTHam
TKaHiHam.

* Yce 3ObIMHbIS aTani, y TbiM Nliky 4apy Ans
npbirataBaHHsA Npagykray, BbIMbIALLE MSAKKan
ryokaii 3 HelTpasbHbIM MbliHBIM CpOAKaM,
ananacHiwe npatoyHar Bagon.

- 3abapaHsneuua 3MsaLWYalb yapy
Ona  npbirataBaHHa  npagyktay (8) vy
MOCYAAMbIAHYIO MaLLbIHY.

«  [Onsa nayHauaHHaM YbICTKi Beyka (4):

— 3HiMiLe 3 Beyka CinikOHaBbl YLIYbIIBHIK,
nobpa npambliiLle Sro 3 BblKapbICTAHHEM
HeBsniKam KoSIbKacLi HernTpanbHara MblitHara
cpozaky (man. 9);

- po6panpambliLe Beyka (4), acabnisyto yary
3BSIPHiLE Ha knanaH cicTambl Gnakipoyki
BeYyKa i Ha aaTyniHy Bbixady napbl KnanaHa
(6); kab nepakaHauua Y YbICLUiHI agTyniHbl
BbIXxagy napbl, 3HiMiLe nepdapasaHbl
MeTaslivHbl axoyHbl Kayna4ok, pasMeLlyaHbl 3
yHyTpaHara 6oky Beyka (4) (man. 11);

— TpbiManiue knanaH (7) y 4bICUiHI, Ans
npambiBaHHS KJjlanaHa 3HiMiue 3 4ro
CinikoHaBbl YLYbUIbHIK, BbIMIiLE MeTaniyHbl
KnanaH na KipyHKy yrapy, npambiiue siro
i cinikoHaBbl YW4bIbHIK LENNan Baaon
3 HEeWTpasbHbIM  MbIMHBIM  CpoOAKaMm,
npacyuwelilue i ycraHasiue knanaH (7) Ha
Mecua, ycTaHaBile Ha KfianaH (7) CinikoHaBbl

YLWYbIBHIK.

- pobpa npacyuwebile Beyka (4), cinikoHasbl
YLWYbIABHIK;

— yCTaHaBiue CinikoHaBbl YLIYbIIbHIK HA BeYka
(4) (man. 10).

+ [paTpbiue naBepxHO  HarpasanbHara

anemeHTa (ToNbKi Kani siHa acTbIHE), Hi § AKim
pase He ganyLuyanue TpanieHHs Baabl YHYTP
Kopnyca npbibopa.

* He anyckariue kopnyc npbinagbl, CeTkasbl
LIHYP | BiNKYy ceTkasara LuHypa Y Bagy Ui ¥
NoObIS iHLWbIA BagKacLj.
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« T[lpaTtpbiue kopnyc npbliagbl BinbroTHam
TKaHiHaM, a 3aTbiM BbITPbILE HAcyxa.

» He BblkapbICTOyBaiUe 4S9 YbICTKi npbidopa
i akcacyapay abpa3iyHbla i arpaciyHbis
MbIAHbISI PAYbIBbI.

« 3axoysariue npbiiaay y cyxiMm npaxanogHbim
MeCLLbl, HeAaCTyMHbIM OJ151 A3ALEN.

KamnnekTaubia

MynbTbiBapka (3 Beukam) - 1 wr.

Yapa- 1wt

JlaTok Ans npbirataBaHHsA Ha napbl- 1 WT.
AnanoHik- 1 wT.

MepHas wknaHka - 1 wt.

IHCTPYKUbIA - 1 WT.

KHira payanrtay - 1 wt.

TaxHi4YHbIA XapaKTapbICTbIKi
OnekTtpacinkasaHHe: 220-240 B ~50/60 Iy,
MaryTtHacup: 900 BT

MakcimanbHbl a6’ém: 5 n

BbiTBOPLA nakigae 3a cabovi rnpaBa 3MSIHSLb
xapaktapbICTbiki npbliag — 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLIY9HHS.

TapmiH cnyx6bi npbibopa - 3 ragb!

FapaHTbig

Magpabsa3Hae anicaHHe yMOYy rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHS MOryT Obilb aTpbiMaHbl Y Taro
abinepa, ¥ skora 6bina HabbiTa TaxHika. [pbl
3BapoLe 3a rapaHTbliMHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBsizkoBa NaBiHHA ObiLb Npaa'ayneHa kynyas
anbbo KBiTaHUbIA ab annaue.

Jan3eHsbl Bbipab agnassaae
natpabaBaHHsaMm EMC, sikis
BblKka3aHsbl y AblpakTbiBe EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsiM 3akoHa ab
MPbLITPLIMIIIBAHHI HAMPYXaHHS
(73/23 EC)

q3
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TEZ PISHIRGICH XUSUSIYATLI KO’P XIL
TAOM PISHIRGICH

Ko’p xil taom pishirgich-tez pishirgich — masalliq
kislorod kirmasdan pishadigan universal oshxona
asbobi bo’ladi, ovqat pishayotganda kislorod
kirmagani uchun ovqat vitaminlar, ma’danlar ko’p
bo’lib pishadi, masalligning asl ta’'mi buzilmaydi.
Ovgat pishirish  to’liq  avtomatlashtirilgan,
tanlangan dasturga garab go’shtli, parranda
go’shtli ovqgatlar, baliq, dengiz mahsulotlarini,
go’shtsiz ovqgat, yorma, sho’rva, garnir, makaron,
palov, pishirig, shirinlik pishirishingiz mumkin.

Asosiy gismlari

Ko’p xil taom pishirgich korpusi
Boshqarish paneli

Displey

Ko’p xil taom pishirgich gopgog’i
Qopqoq dastagi

Bug’ bosimini to’g’rilaydigan klapan
Qopgoqgni berkitish tizimidagi klapan
Ovqat pishadigan idish

. Tomchi to’planadiga idish
10.Cho’'mich

11.O’Ichov idishi

12.Bug’'da pishirishga ishlatiladigan lappak

ONOO oA O~

©

Displey va boshgarish paneli

13. «Bekor qilish» tugmasi

14. «Ishlashini keyinga surish» tugmasi

15.«Baland bosim» tugmasi

16.«Vaqtni qo’yish (-)» tugmasi

17.«Vaqtni qo’yish (+)» tugmasi

18. «Past bosim» tugmasi

19.«Menyu» tugmasi

20. «Boshlash» tugmasi

21.1ssiq saqlash usulida ishlayotganini
ko’rsatadigan chiroq

22. Ovqat pishirish dasturini ko’rsatadigan chiroq

28. «Pishirig/Qovurish» usulida ishlayotganini
ko’rsatadigan chiroq

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz
quvvvat oladigan elektr manbaiga nominal
ishlab ketadigan tok kuchi 30 mA dan
oshmaydigan himoya o’chirish moslamasini
(HO'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagiring.
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EHTIYOT CHORALARI

Jihozni ishlatishdan oldin qo’llanmasini diggat
bilan o’qib chiging va keyinchalik kerak bo’lganda
o'gib bilish uchun saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofig, go’llanmasida
aytilgandek ishlating. Jihoz noto’gri ishlatilsa bu-
zilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar
qgilishi mumkin.

Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnuri bilan
jihoz korpusidagi elektr shnur ulanadigan joyni
diggatbilan garab, biror joyi shikastlanmaganini
tekshirib ko'ring. Elektr vilkasi, elektr shnuri
yoki elektr shnur ulanadigan joyi shikastlangan
jihozni ishlatmang.

Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi tok kuchi
jihoz ishlaydigan tok kuchiga to’g'ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka

ulangan; uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

» Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich
ishlatmang.

Elektr shnurining bir uchi jihoz korpusidagi
ulanadigan o’rniga, ikkinchi uchidagi elektr
vilkasi esa rozetkaga zich ulanganiga garab
turing.

Fagat jihozga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihoz elektr shnurini
ishlatmang.

Faqat jihozga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issiqqa chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan
narirogqa qo'ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib gqo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushadigan joyda
turmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang.
Ko’p xil taom pishirgich ustida kamida 30-40
cm ochiq joy bo’lishi kerak.

Elektr shnurini issiq yuzalarga tekkizmang,

mebel  o’tkir  girrasidan  o’tkazmang.
Shikastlanmasligi uchun elektr shnurini ehtiyot
qiling.

Jihoz elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l
bilan ushlash ta’qiglanadi.

Jihozni, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga
yoki boshga suyuglikka solmang.
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Jihoz suvga tushib ketsa uni tez elektrdan
ajrating.  Jihoz tushib ketgan suvga aslo
qo’l tekkizmang. Ishlatish mumkinligini bilish
uchun jihozni vakolatli xizmat markaziga olib
boring.

Jihozning ochiq joylariga yoki gismlari orasiga
yot jism kiritmang.

Jihoz qopqgog’i bilan korpusi orasiga kiyim
cheti yoki biror yot jism kirib golmasligiga
garab turing.

Jihozni garovsiz goldirmang, ishlatiimayotgan
bo’lsa albatta o'chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Jarohat olmaslik uchun bug’ bosimini
to’g’rilaydigan klapani ustiga engashmang,
chigayotgan bug’ haroratini qo’l bilan tekshirmang.
Ko’p xil taom pishirgich gopgog’ini ochganda
aynigsa ehtiyot bo’ling. Qopqgog’ini ochishdan
oldin ehtiyot bo’ib bug’ bosimini to’g’rilaydigan
klapanini oching va bosim to’liq chigib ketishini
kutib turing.

Bug’ bosimini to’'g’rilaydigan klapani bilan
qopqoq berkitish tizimi klapanini toza tuting,
kirlangan bo’lsa tozalang.

Idishi go’yilmagan jihozni ishlatish gatiyan
ta'giglanadi, ovgat pishadigan idishiga
masalliq solinmagan, suv yetarli quyilmagan
jihozni ishlalatish ham ta’qgiglanadi.

Qopgoq ostidagi  silikon  zichlagichi
shikastlangan jihozni ishlatish ta’giglanadi.
Ovqgat pishirganda reseptlar kitobida aytilgan
tavsiyalarga, xususan, gancha quruq
masalligqa qancha suyuglik quyulishi hagidagi
tavsiyalarga amal qiling.

Jihoz ishlayotganda qopgog’ini ochmang, idis-
hini olmang.

Ishlayotgan jihoz ustini yopib go’ymang.
Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Qopqog’idagi dastakdan ushlab jihozni joyidan
olish gat’iyan ta’qgiglanadi.

Jihoz ishlayotgada qopqog’i, ovqgat pishadigan
idishi va korpusidagi qismlari qizib ketadi,
ularga qo’l tekkizmang, gizigan idishini olish
kerak bo’lsa oshxona qo’lqopi kiying.

Jihozni tez-tez tozalab turing.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni garovsiz
goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!
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JIHOZ

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.
Bolalarbilanimkoniyaticheklanganinsonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar
ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to'g’ri va tushunarli qilib o’rgatishmagan va
noto’g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Bolalar bilan imkoniyati cheklangan insonlar
ular uchun javob beradigan kattalar qarab
turgandagina jihozni ishlatishlari mumkin.
Jihozni  xonadan tashqarida ishlatish
ta’'qgiglanadi.

Jihozni elektrdan ajratganda hech qachon
elektr shnuridan ushlab tortmang, elektr
vilkasidan ushlab, ehtiyot bo’lib rozetkadan
chigarib oling.

Elektr vilkasi yoki elektr shnuri shikastlangan,
ishlab-ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni
ishlatish  ta’qiglanadi. Jihozni 0’zingiz
ta’'mirlashga harakat gilmang. Ta’mirlatish
uchun vakolatli xizmat markaziga murojaat

qiling.

FAQAT UYDA ISHLATISHGA

MO’LJALLANGAN

Idishini ishlatish qoidalari

Jihoz bilan uning gismlarini fagat magsadiga
muvofiq ishlating. Ovgat pishiradigan idis-
hini qiziydigan asboblar yuzasiga, ovgat
pishiradigan jihozlar ustiga go’'ymang.
Idishining o’rniga boshqa idish ishlatmang.
Qizitgich yuzasi bilan idishining osti doim toza
va quruq bo’lishiga qarab turing.

Idishini masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun masalligni jihoz idishida maydalamang.
Idishida biror buyum goldirmang va uni biror
buyum saglashga ishlatmang.

Ovqgat pishirayotganda idishidagi ovgatni
faqat plastik cho’mich (10) bilan aralashtiring,
Yog'och, plastik yoki silikon oshxona
asboblarini ham ishlatsa bo’ladi.

Idish kuydirmaydigan goplamasini shikastlan-
tirmasligi uchun metall buyumlar ishlatmang.
Zirovor, xushbo’y moddalar solib pishirilgan
ovqat olinishi bilan idishini (8) yuvish kerak.
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Kuydirmaydigan goplamasi shikastlanmasligi
uchun ovqat pishishi bilan issiq idishiga sovuq
suv tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.
Idishi idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

Boshgqarish panelidagi tugmalar
Boshqarish panelidagi (2) ishlayotgan tugma
bosilganda ovoz eshitiladi.

«Bekor qilish» tugmasi (13)
Tanlangan dasturni to’xtatish uchun «Bekor qilish
tugmasini (13) bosing.

«Ishlashini keyinga surish» tugmasi (14)
«Ishlashini keyinga surish» tugmasi (14) ovqat
pishadigan vaqtga qo’yish uchun ishlatiladi.

«Baland bosim» tugmasi (15)
«Baland bosim» tugmasi (15) bosim ishlatiladiga
hamma dasturlarda o’zi ishlaydi.

«Vagqtni qo’yish (-)» tugmasi (16) va «Vaqtni
qo’yish (+)» tugmasi (17)

Bu tugmalar (16) va (17) ovgat pishadigan vaqtga
go’yish va dastur gancha vagt ishlashiga qo’yish
uchun ishlatiladi

«Past bosim» tugmasi (18)

«Past bosim» tugmasi (18) ko’p xil taom pishirgich
idishidagi bosimni kamaytirish uchun «Multiholat»
usulida ishlatiladi.

«Menyu» tugmasi (19)

«Menyu» tugmasini (19) ketma-ket bosib ovgat
pishirish, isitish yoki issiq saglash dasturini
tanlaysiz. Tanlangan pishirish (22), «Pishirig/
Qovurish» usulida ishlayotganini ko’rsatadigan
chiroq (23) va issiq saglash (21) dasturlari
ko’rsatgichlari displeyda (3) ko’rinadi.

Dastur Pishiriladigan ovqat

Yorma Guruch pishirish va boshqa
yormalarni gaynatib pishirish

Xolodes Xolodes asosini pishirish

Sho’rva Turli birinchi ovgatlarni pishirish
(solyanka, borsh va hk.)

Atala Sutli atala

Qasqon Bug'da pishirilgan ovqatlar
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Go’sht Go’shtli ovqatlar pishirish
Baliq Baligli ovqatlar pishirish
Sabzavot Loviya, no’xot va ko’p vaqt
pishiriladigan boshqga sabzavotni
pishirirsh
Isitish Pishgan ovqatlarni isitish
Multiusul Bosim bilan vaqtni 0’zingiz
xohlagandek o’zgartirish imkonini
beradi.
Pishirig/ Keks, biskvit, somsa pishirish,
qovurish govurma pishirish
KEEP Pishgan ovgatni issiq saqlab turadi
WARM Eslatma: Bu dasturni ovqatni
(issiq isitishga ishlatmang..
saqglash)
Eslatma:

Ovgat pishirish usullari ishlatilishi reseptlar
kitobida yozilgan (jihozga go’shib beriladi).
O’zingizning reseptingiz bilan pishiriladigan
ovqat vagqtini tajriba qilib bilasiz.

«Boshlash» tugmasi (20)

Tanlangan dasturni ishlatish va ovgat pishadigan
vagni saglab go’yish uchun «Boshlash» tugmasini
(20) bosing.

Birinchi marta ishlatishdan oldin

Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan

bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, o’rashga ishlatilgan

ashyolar, yorliglarini olib tashlang.

Jihozni tekis, issiqga chidamli, oshxonadagi

issiq chigaradigan vositalardan (gaz o’choq,

elektr o’choq yoki ovqgat pishiriladigan
paneldan) nariga qo’ying.

Jihozni korpusi bilan devor orasi kamida 20

cm, ustida esa kamida 30-40 cm ochiq joy

bo’ladigan qilib gqo’ying.

Jihozni chigayotgan bug’ harorati zarar qilishi

mumkin bo’lgan buyumlarga yagin gqo’'ymang.

Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki

boshqa suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

— Oxirigacha soat miliga teskari burab qopgog’ini
(4) oching (1-rasm). Ovgat pishadigan idishini
(8) oling.

— Tomchi to’planadiga idishini (9) oling.

— Mo”tadil yuvish vositasi qo’shib qopqog'ini (4),
idishini (8), tomchi to’planadigan idishini (9),
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cho’michini (10) va o’Ichov idishini (11) yuving,
oqib turgan suvda chaying, quriting.

— Jihoz korpusi bila giztigichini nam mato bilan
arting, so’ng qurug mato bilan artib quriting.

— Tomchi to’planadiga idishini (9) joyiga qo’ying

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish

Reseptda aytilgandek qilib masalligni jihoz

idishiga (8) soling (reseptlar kitobiga garang).

Eslatma: Masalliq bilan suyuqlik eng ko’p

chizig’idan ko’payib ketmasligiga qarab turing.

Turli yormalar uchun (guruchdan tashqari)

eng ko’p chizig’i — 3, boshqa masalliq va

suyuqlik uchun eng ko’p chizig’i %’. Idishdagi

eng kam masalliq miqdori g{

— Ovqat pishadigan idishini (8) jihoz korpusiga
biriktiring. Idishi (8) giyshaymasdan, qizitgich
yuzasiga zich birikib turishi kerak (2-rasm).

Eslatma:

- Idishini (8) yorma yuvishga ishlatmang,

ichida masalliq to’g’ramang, kuydirmaydigan

qoplamasi tirnalishi mumkin.

- Ishlatishdan oldin idish (8) sirti bilan ostini

quruq qilib artib oling.

- Qizitgich yuzasi bilan idish (8) ostida yot

Jism, Kir, suv yo’qligini tekshirib ko’ring.

- Qizitgich o’rtasiga harorat datchigi qo’yilgan.

Datchik harakatiga hech narsa xalaqit

bermasligiga qarab turing.

Qopgog’ini yopishdan oldin berkitish tizimi

(7) qismlarini tekshirib ko’ring. Ular toza,

dastakdagi (5) berkitish tizimi klapani (7) esa

tushirilgan bo’lishi kerak (3-rasm).

Qopgogni (8) jihoz korpusiga biriktiring,

shunda qopgoqni berkitish tizimi (7) jihoz

korpusidagi «Ochish-Yopish» ko’rsatgichiga
to’'g’ri kelishi kerak, so'’ng mahkamlanguncha

gopgogni (8) soat mili tomonga burasiz (4,

5-rasmlar).

Klapanni (9) (@ tomonga o'tkazib go'ying

(6, 7-rasmlar), shunda jihoz ishlayotganda

to’planadigan ortigcha bosim klapandan chigib

ketadi.

Agar ovgatni bug’da pishirmoqchi bo’lsangiz

idishga (8) suvni gqaynaganda lappak (12)

ostiga tegmaydigan qilib quying.

Elektr shnuridagi ulanadigan o’rnini korpus

orgasidagi joyiga ulang.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda ovoz

eshitilib displey (3) yorishadi.
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Ovqatni o’zi pishiradigan dasturlar

— Ovqgatni 0'zi pishiradigan dasturni tanlash
uchun «Menyu» tugmasini (19) bosing,
tanlangan o’zi pishirish dasturi ko’rsatgichi
displeyda (3) o’chib-yona boshlaydi.

O’zi pishirish dasturini ishlatish uchun bir
marta «Boshlash» tugmasini (20) bosing,
shunda qizitgich ishga tushadi, tanlangan
dastur ko’rsatgichi esa displeyda (3) o’chib-
yona boshlaydi.

Ovgatni 0'zi pishirish dasturini to’xtatish uchun
«Bekor gilish» tugmasini (13) bosing, shunda
gizitgich o’chadi, displeyda (3) tanlangan
dastur ko’rsatgichi o’chib-yona boshlaydi.

Ishlash usuli Necha dagiqa ishlashi
Yorma 20
Xolodes 80
Sho’rva 22
Sutli atala 10
Bug’da pishirish 1-45
Multiusul 0-99
Isitish 5 -60
Sabzavot 10
Baliq 7
Go’sht 20
Pishirish/qovurish 30
Diqqat:

«Pishirig/qovurish» va «Bug’da pishirish»
usullarida klapan (9) ochiq bo’lishi, ya’ni L
tomonda turishi kerak.

Diqqat:

«Bug’da pishirish» va «Multioshpaz» usullarida
ishlaydigan vaqtini qo’lda belgilab qo’yish
mumkin, buning uchun «Menyu» tugmasi (19)
bilan kerakli ishlash usulini tanlang va «Vaqtni
qo’yish» (16) «-» va (17) «+» tugmalarini
ketma-ket bosing yoki bosib ushlab turing.
«Bug’'da pishirish» dasturini, 1 dagiqa
oraligda, 1 daqgigadan 45 dagiqagacha
ishlatish mumkin.

«Multioshpaz» dasturini, 1 dagiga oraliqgda» 1
daqgiqadan 99 dagigagacha ishlatish mumekin.
«Isitish» dasturini, 5 daqiga oraliqda, 5
daqgigadan 60 dagigagacha ishlatish mumekin.
Dastur ishlaydigan vaqt displeyda (3) ragam
bilan ko’rinadi.
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«Multiusul» xususiyati

«Multiusul» ishlatilganda jihoz ishlaydigan
bosimni tanlashingiz mumkin.

Klapanni (9) /) tomonga o'tkazib qo’ying (6,
7-rasmlar). Bu holatda jihoz ishlayotganda
bo’ladigan ortigcha bosim klapandan chigib
ketadi.

Jihoz oldindan baland bosim bilan ishlaydigan
qilib belgilab go’yilgan. Jihoz past bosim bilan
ishlashi uchun «Past bosim» tugmasini (18)
bosing.

Past bosim bilan pishirilgan ovqatning vitaminlari
ko’proq bo’ladi. Bu usul balig, sabzavot pishirishga
to’'g’ri keladi. Baland bosim bilan go’sht, yorma
tezroq pishadi, ovqgat pishishi tezroq bo’ladi.
«Multiusul» holatida ovgat pishadigan vaqtni
o'zingiz belgilab go’yishingiz mumkin, masalan,
sushi tayyorlashga mos keladigan guruch
(yopishgoq) pishirishingiz, tuxumni qattigroq
yoki yumshoqgroq qilib pishirishingiz mumkin, bu
usulda o’zingiz yaxshi ko’radigan ovqatni o’zingiz
xohlagandek qilib pishirishingiz mumkin.

Eslatma:

Dastur ishlayotganda displey (3) 1 daqgiga
oraliqda tanlangan dastur ishlaydigan vaqtni
ko'rsatib turadi (tanlangan usul tugashiga
golgan vaqt ko’rinadi).

Dasturni ishlatish uchun «Boshlash» tugmasini
(19) bosing, shunda qizitgich ishlab displeyda
(3) tanlangan dastur ko’rsatgichi o’chib-yonishi
to’xtaydi.

Ovqatni 0’zi pishirish dasturini to’xtatish uchun
«Bekor qilish» tugmasini (13) bosing, shunda
gizitgich o’chadi, displeyda (3) tanlangan
ovqat pishirish dasturi ko’rsatgichi o’chib-yona
boshlaydi.

Jihoz birinchi marta ishlatilganda qizitgichdan

bir oz hid chiqishi mumkin.

Diqqat! Kuyib, jarohat olmaslik uchun jihoz

ishlayotganda va klapandan (6) bug’chiqganda

Jjihoz qopqog’iga (4) qo’l tekkizmang, klapan

(6) ustiga engashmang.

— Ovqgat pishirish dasturi tugaganidan so’ng
3 marta ovoz eshitiladi, jihoz issiq saglash
usuliga o'’tib ishlay boshlaydi va displeyda (3)
ko’rsatgich (21) yonadi.

Eslatma:

- Jihoz pishgan ovqatni 24 soat issiq saqlab

turgani bilan ovqatni jihoz idishida ko’p
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qoldirish tavsiya qilinmaydi, ovqat buzilishi
mumkin.
- Ovqatni issiq saqlash usulini ovqat isitishga

ishlatmang.

- Bug’da pishgan ovqatni qo’lda olmang,
oshxona asboblari yoki moslamalarini
ishlating.

Issiq saqlash usulida ishlashni bekor gilish
uchun bir marta «Bekor gilish» tugmasini (13)
bosing.

Ovgat pishganidan so’ng elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling.

Klapanni (6) —{> tomonga o’tkazib ish
bo’lmasidagi bosimni chiqaring.

Diqqat: Juda ehtiyot bo’ling: chiqayotgan bug’
juda issiq bo’ladi!

Jihozdagi bosimni sekin-sekin chiqarish,
klapanni (6) birdan —7 tomonga o'tkazib
go’ymaslik kerak. Shunda birdan ko’p bug’
chigmaydi.

Ovgat pishganidan keyin jihoz elektrdan
ajratilib, bir oz kutib turilsa pishgan ovqat
soviy boshlaydi, jihoz ichidagi bosim
kamayadi, shunda klapan (6) —{™ tomonga
o'tkazib qo’yilsa bug’ ancha kam chigadi.
Sabzavot, sutli ovgat yoki ko’piradigan ovqat
pishirilganda bosimni shunday usul bilan
kamaytirish tavsiya gilinadi.

Klapandan (6) bug’ chigishi to’xtagandan
keyin soat miliga teskari burab jihoz qgopqog’ini
(4) oching (1-rasm).

Ovqat pishganidan keyin idishidagi (9) suvni
to’kib tashlang, buning uchun pastga tortib
tomchi to’planadigan idishini (9) oling (8-rasm).

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Jihoz elektr vilkasini rozetkadan chigaring,
sovushini kutib turing.

Korpusi (1) bilan qopgog’ini (4) nam mato
bilan arting.

Olinadigan gismlarining hammasi, shuningdek,
ovqat pishadigan idishini ham, mo”tadil yuvish
vositasi bilan xo’llangan yumshoq g’ovak bilan
yuving, chayib, quriting.

Ovqat pishadigan idishini (8) idish yuvadigan
mashinada yuvish ta’qgiglanadi.

Qopqgog'ini (4) to’liq tozalash uchun:
gopgoqdan silikon zichlagichni oling, bir oz
mo”tadil yuvish vositasi bilan yuving (9-rasm);
gopgogni berkitadigan tizim klapani bilan
klapandagi (6) bug’ chigadigan ochiq joyga
alohida ahamiyat berib qopgogni (4) tozalab
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yuving; bug’ chigadigan ochiq joy toza
bo’lganini bilish uchun qopgoq (4) ostidagi
berkitadigan teshik metall galpogni oling (11-
rasm);

klapanni (7) toza tuting, klapanni yuvish
uchun undagi silikon zichlagichni oling, metall
klapanni yuqoriga tortib oling, u bilan silikon
zichlagichni mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan
iliq suvda yuving, klapanni (7) quritib, joyiga
go’ying, klapanni (7) silikon zichlagichni birikti-

ring;

— qopgoqg (4) bilan silikon zichlagichni quritib
oling;

— silikon zichlagichni qopgoqqa (4) biriktiring
(10-rasm).

Qizitgich yuzasini (sovugandan keyin) artib
oling, jihoz korpusi ichiga aslo suv tushirmang.
Jihoz korpusini, elektr shnuri va elektr vilkasini
suvga yoki boshga suyuglikka solmang.

Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so'ng
quruq mato bilan artib quriting.

Jihoz bilan gismlarini qgirib tozalaydigan va
agressiv yuvish vositalari bilan tozalamang.
Jihozni qurug, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

To’plami
Ko’p xil taom pishirgich (qopgog’i bilan) — 1 dona.
Idish — 1 dona.
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Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’'mich — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Reseptlar kitobi — 1 dona.

Texnik xususiyatlari

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~50/60 Hz
Quvvati: 900 W

Eng ko'p sig'imi: 5 1

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay
Jihoz xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hudu-
diy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompa-
niyaga murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshqa bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES) ay-
tilgan YAXS talablariga muvofiq kelad

14.03.2013 14:44:32



RUS

Jata npon3BoacTBa U3aenuvs ykasaHa B CEpUAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUHECKUMU JaHHbIMU.
CepuiiHblli HOMEp npeacTaBnseT coboi OAVMHHAALATU3HAYHOE YUCIO, MEpPBble 4YeTbipe UMb
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty NpomsBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03HAYaeT, YHTO
naaenue 6b110 NPon3BeaeHo B MoHe (LwecTton mecsu) 2006 roaa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

KZ

ByMbIMHbBIH LUbIFapbINFaH Mep3iMi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusinblk HOMIPAE KOPCETINIeH.
Cepusinblk Hemip oH Bip caHHaH Typafpl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6omnca, 6yn Oyibiv 2006 XbingplH MaycbiM avibiHAa (anTbiHLIbI ain)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotiebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim Stitku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Eislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v ¢ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6bH1LUTBa BMPOOY BKadaHa B CEPiNHOMY HOMEPI Ha Tabnuyli 3 TEXHIYHUMK daHumMun. Cepiii-
HWUIA HOMep NpeacTassse CoO00 OAMHAALSATN3HAYHE YMCO, NePLUi YOTUPU LMdPU SKOro 03Ha4YalTb
nary BupobHuuTBa. Hanpuknaa, cepiriHuii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, Lo BUPIO OyB BUrOTOBNEHWNI
B YepBHi (LWoCTMiA Micsiub) 2006 poky.

BEL

[ata BbITBOpYacLi Bbipaby mnakasaHa y cepbliHbiM Hymapbl Ha Tabnivyke 3 TOXHIYHbIMI Aaa3eHbIMi.
CepbliiHbl HyMap NpaacTaynsie caboto afasiHaLLaTae YbiCo, NepLUbls YaTbIpbl NiYObl skora aba3Hadaoub
naty BblTBOpYacLi. Hanpbliknaa, cepbliiHbl Hymap 0606xXxXxXxxxx a3Havae, LITo Bblpab Obly 3pobneH Y
4Y3pBeHi (LocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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