Maxwell

MOS nepBasa NoboBbL

NHCTpYKUMSA NO aKcniyatauum

WMHcTpyKumA no skcnnyaTaumm 3
Manual instruction 11
Die betriebsanweisung 17
MarnganaHy Hyckachl 25
E® Instructiune de exploatare 32
Navod k pouziti 39
[HCTpyKUiA 3 ekcnnyaTauii 46
[HCTPYKUbIA Na 3KcnayaTaubli 53
Foydalanish qoidalari 60

MynbsTrBapka

www.maxwell-products.com, www.maxwell-products.ru

MW-3806 ST

‘ ‘ MW-3806.indd 1 27122013 12:38:27 ‘ ‘






PYCCKUM

MYJIbTUBAPKA

OCHOBHOE NpefHa3HayYeHNe MyJIbTUBAPKUA —
ObICTPOE 1 Ka4eCTBEHHOE MPUroTOBJIEHNE NPO-
[OYKTOB.

OMNMUCAHUE

Kopnyc

MaHenb ynpasneHus

Advcnnen

Kpbiwka

dukcaTop 3awmMTHOro akpaHa
KHOMKa OTKPbITUSE KPbILLKN

MapoBsoi knanaH

Pyyka ons nepeHockm

Yala ona npurotoBneHns NnpoaykTos
10. THe3[0 ANs NOAK/OYEHNST CETEBOrO LUHYpaA
11. HarpeBsartenbHbI 9neMeHT

12. Jatynk Temneparypbl

13. CbEMHBIV 3aLLMTHBIA 3KPaH

©C®No>a RN~

NMAHEJIb YNIPABJIEHUSA

14. Knonka «MopaepxaHue t°/OTMEHA»—
BkntoyeHne/oTknto4eHne pexmnma
«[MoppepxaHne Temneparypbl»/OTMEHA

15. KHonka BbIGopa nporpaMmbl IPUroTOBEHMS
«MEHIO»

16. Knonka «OTJIOXXEHHbIA CTAPT»

17. KHOMKa yCTaHOBKM BPEMEHM/TEMMNEPATYPbI
«+/4ACbl»

18. KHOMKa yCTaHOBKM BPEMEHM/TEeMNepaTypbl
«—/MWHYTbl»

19. KHonka «BPEM%A»

20. KHonka «t*»

21. KHomnKa BKJIIOYEHUS NPUrOTOBNEHUS
«CTAPT»

AKCECCYAPbDI

22.Jlonatka

23.T1oNoBHUK

24. MepHblli cTakaH

25.J10TOK AN19 NPUrOTOBIEHUS MPOAYKTOB
Ha napy

26.CeTeBoW LLUHYP

27. DepxaTtenb ons akceccyapoB

BHUMAHMUE!

LOna nononHUTeNbHOW 3awmTbl Lenecoobpas-
HO B UEeNn NUTaHWUs YCTAHOBUTb YCTPOWMCTBO
3aWwmnTHOro otktoyeHns (¥Y30) ¢ HOMUHanNb-
HbIM TOKOM cpabaTbiBaHUs, HE NPEBbLILIAILLNM
30 MA, onqa yctaHoBku Y30 obpartuTech k cne-
LumanucTy.
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MEPbI BESONACHOCTU

Mepen Ha4Yanom aKcryaraumm yCTPONCTBa BHU-

MaTtefibHO MPOYMTANTE HACTOSLLYIO WHCTPYKLMIO

no aKcnyataumm 1 CoxpaHute e€ Oss UCnosb-

30BaHUsl B Ka4YeCTBE CMPaBOYHOro Marepvana.

VicnonbayiiTe yCTPOICTBO TOSBKO MO €ro NPsSIMOMY

Ha3Ha4YeHMIO, KaK N3I0XEHO B AAHHOW MHCTPYK-

umn. HenpaBunbHOe obpallieHre ¢ YyCTPOMCTBOM

MOXET MPMBECTU K €ro MONOMKE, MPUHUHEHWIO

Bpeaa Nonb30BaTeNo UM €ro UMYLLIECTBY.

+ [lepen ncnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA BHU-
MaTesnibHO OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP U pa3b-
€M )19 NOAKIII0YEeHMS CeTEBOIO LLHYpa, pac-
MOJIOXEHHBI Ha KOpryce YCTPOCTBa, yoe-
OUTECb B TOM, YTO OHW HE MMEIOT MOBPEX-
neHnn. He uncnonb3yinTe yCTPOMCTBO MNpu
HaNM4YNN NOBPEXAEHNN CETEBOrO LLHYPA U
pasbémMa CeTeBOro LWHypa.

- [lepen BkJOYEHMEM YCTpoOWCTBa ybean-
TeCb B TOM, YTO HanpsiXXeHne 31eKTPUYEeCKon
CEeTU COOTBETCTBYET paboyeMy HanpsxKEHNIO
YCTpOWCTBA.

« CeTeBOWl LWHYP CHabGXEH «EeBPOBUJIKON»;
BKJIIOYANTE €€ B 9NEKTPUYECKYID PO3ETKY,
VMIMEIOLLLYIO HaOEXHbI KOHTaKT 3a3eMJieHusI.

+ [lpy NOAKAIYEHUM YCTPOMCTBA K 3NEKTPU-
4YeCKOW CEeTU He UCMNOJb3YITE NePexXoqHUKN.

» Cnepute 3a TeMm, 4TOObl OMH KOHEL, CeTe-
BOrO LUHYpa 6bla NIOTHO BCTAB/IEH B PAa3bEM
Ha Kopnyce yCTPOWMCTBa, a APYron KOHeL, — B
3NEKTPUYHECKYIO PO3ETKY.

* Mcnonb3ynte TONbKO TOT CETEBOW LUHYP,
KOTOPbIA BXOAMUT B KOMMIEKT MOCTaBKMU,
HE MCMoNb3ylTe CETEBOW LUHYP OT APYrux
YCTPOWCTB.

*  Wcnonb3dynte TONbLKO TE€ CbEMHbIE AETanu,
KOTOpbIe BXOAAT B KOMMJIEKT NOCTaBKN.

« PasmellainTe yCTPOICTBO HA POBHOW TeMO-
CTOWKOI MOBEPXHOCTU, BAAIN OT UCTOYHNKOB
Bflaru, Tensa v OTKPbITOrO OrHS.

+ YcTaHaBnuBalnite YCTPOMCTBO Tak, 4TOObI
[OCTYN K 9NeKTPU4eckoi po3eTtke Obin CBO-
60aHbIM.

* Vcnonb3ylite yCTPOMCTBO B MECTax C XOpo-
e BeHTUNALUMEN.

* He noppeprarite yCTPONCTBO BO3OENCTBUIO
NPSAMbIX COMTHEYHbIX Ny4eln.

* He pasmeliante yCTPOWNCTBO B Henocpen-
CTBEHHOI 6/IM30CTM OT CTEeHbl U Mebenu.
Bbicota cBOGOAHOrO NPOCTPaAHCTBA Hapg,
MY/NbTMBAPKON [OJIXKHA COCTaBnATb He
meHee 30-40 cm.
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PYCCKUM

He ponyckalite COMPUKOCHOBEHUS ceTe-
BOrO LWHypa C rops4MMU MOBEPXHOCTAMU
M OCTpbIMM Kpomkamu mebenu. He pony-
CcKanTe MOBPEXOEHUS M30N5auMn CETEBOrO
LIHYpa.

3anpellaeTca npukacartbCsd K CEeTeBOMY
LHYPY U K BWUJIKE CETEBOrO LUHYpPa MOKPbI-
MW pyKamu.

He norpyxaiTe yCTPONCTBO, CETEBOW LUHYP U
BUJIKY CETEBOTO LUHYpa B BOAY UK B NioOble
Apyrve XuakocTu.

Ecnu ycTponcTBo ynano B BOAY, HEMeOJEH-
HO M3BMIEKNTE CETEBYIO BUJIKY U3 SNEKTPUYEe-
CKOW PO3€ETKM, 1 TOJIbKO MOCAEe 3TOr0 MOXHO
[ocTatb YCTPOMCTBO M3 BoAbl. o Bonpocy
[anbHEeNnLWwero 1Ucnosb30BaHUS YCTPOWCTBA
obpatnTecb B aBTOPU30BAHHbIN (YNOAHOMO-
YEHHbIN) CEPBUCHbIN LIEHTP.

He BcTaBngnte NOCTOPOHHVE MpeaMeTbl B
OTBEPCTME MApPOBOro kfianaHa u crneaute
3a TeM, 4TOObl MOCTOPOHHME NMpPeaMeTbl He
nonanv Mexay KpbILLKOM 1 KOPNYCOM MyJlb-
TUBAPKU.

He ocrtaBnsiite yctpoinctso 6e3 npucmo-
Tpa, 06sa3aTeslbHO Bblk/ll0HaNTe YCTPOMCTBO
M OTKJIIOYANTE €ro OT 3NIEKTPUYECKON CETU,
€CNn Bbl UM He NOJIb3yeTeCh.

Bo n3bexaHne 0X0oroB He HaKNOHANTECH HaA,
napoBbIM knanaHom. Cobntopalite kpaiHiow
OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBASA KPbILIKY MYSbTU-
BapKy BO BPEMS N HEMOCPEACTBEHHO NoOCne
NpUroToBNEHNs NpoaykToB. Puck oxxora
napom!

Mpu paboTe ycTpoicTBa B nNporpaMmme
«XXapka» He HaKNIOHSANTECH Haj, Yallen My b-
TUBapKW; cobN0aast 3TO NPaBUIIO Bbl CMOXE-
Te n3bexarb 0XOroB.

Copepxute B 4MCTOTE MApPOBON KknamaH, B
cny4yae 3arpsisHeHUs1 O4uLLLalTe ero.
KaTeropuyeckn 3anpeliaeTcs akcnnayara-
umsa yctponctea 6e3 yCTaHOBMIEHHOM Yallu,
3alMTHOrO 3KpaHa M MNapoBOro KnanaHa.
Takke 3anpeLuaeTcs BKIO4aTb MybTUBAPKY
6e3 nNpoaykToB mnm 6e340CTaTo4HOro 06b-
€Ma XnOKOCTU B HaLue.

3anpeLLaeTca MCNonb30BaTb MyNbLTUBAPKY,
€CNN CUMKOHOBAs NpokKiaaka Ha BHYTPEH-
HEel CTOPOHE KPbILLIKM MOBPEXAEHA.
CobntopaiiTe pekoMeHaaumm no Kom4yecTsy
CYyXUX MPOAYKTOB U 0O6BEMY XUOKOCTU.

He BblHMMaliTe 4awy BO BpeMs paboTbl
YCTPOWCTBA.
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He HakpblBaiiTe MynbTUBApKy BO BpeMs
paboThbl.

BHumaHune! [lpy rotoBke rpoaykToB Ha napy
caeanTe 3a ypoBHEM XUAKOCTU B Hallue, [A0JnN-
BayiTe BOAy B 4ally Mo Mepe HeobxoauMOCTH.
He ocrasnsiite ycTporicTBo 6e3 npucmoTpa!

3anpeLaeTcs nepeHocuTb YCTPOMCTBO BO
BpeMsi paboTbl. icnonbayiite pyyky ons nepe-
HOCKMW, MPEABApPUTENBHO OTKIIIOYMB YCTPOWN-
CTBO OT QNIEKTPUYECKOM CETU, BbIHYB Yallly C
npoaykTaMmu 1 4as YCTPONCTBY OCTbITb.

Bo Bpemsa paboTbl HarpeBawTCs KPbILLKA,
yalwla, a Takxe geTanu kopryca, He npuka-
caritecb kK HUM. Ecnn Heo6xoaumMo BbIHYTb
ropsiyylo 4ally, WCMNONb3YATE KYXOHHbIE
pyKaBuLbl.

PerynsipHo npoBogmMTE YNCTKY YCTPOMUCTBA.
He paspewante petaMm npukacarbCs K
YCTPOWCTBY M K CETEBOMY LLIHYPY BO BpeMms
paboTbl.

He paspewaiite peTaM MCNOJb30BaTb
YCTPOICTBA B KQYECTBE UMPYLLKN.

JlaHHOE YCTPOWCTBO He npeaHa3HavyeHo ans
MCNOb30BaHMA AeTbMU MiajLle 8 net.

Bo Bpemsi paboThbl U OCTbIBAHUS YCTPONCTBO
[OJKHO HAaX0OUTbCS B MECTax, HEAOCTYMHbIX
ons neteii mnagle 8 ner.

[etn ctapwe 8 net v noau C OrpaHNYeH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMU MOTYT MOJIb30BaTbCS
YCTPOVCTBOM TO/NBLKO B TOM CJly4ae, €C/v OHM
HaxogsATCs noAg NMPMCMOTPOM nuvua, OTBe-
yawoulero 3a ux 6e3o0nacHoOCTb, NpU yCrno-
BUW, 4TO UM ObINK AaHbl COOTBETCTBYIOLLME 1
MOHATHbIE MHCTPYKLUUN O 6€30MacHOM MNoJb-
30BaHUM YCTPONCTBOM W TeX OMacHOCTSX,
KOTOpble MOryT BO3HMKATb MPW €ro Hemnpa-
BUJIbHOM MCMNOJIb30BaHUM.

XpaHuTe yCTPONCTBO B MeCTax, HemoCTymn-
HbIX N9 geTen.

M3 coobpaxeHuin 6GesonacHocTn pOeten
HE OCTaBnsiNTe MNONNITUNIEHOBbLIE MaAKeThI,
1ncrnonb3yemMble B KayecTBe YnakoBku, 6e3
Haasopa.

Buumanune! He paspeluavite getam urparb ¢
r0/IN3TUIEHOBbLIMU NakeTaMm nin yrnakoBO4YHOM
rnnéHkovi. OnacHoOCTb yAyLUbs!

3anpewaeTcs Mcnonb30BaTtb YCTPOWCTBO
BHE NOMELLLEHNIA.

Bo un3bexaHne noBpexneHuin nepeBo3vTe
YCTPOWCTBO TONIbKO B 3aBOACKOM YrakoBKe.
OTKI04aa yCTPOMCTBO OT 37eKTPUYEecKoi
CeTn, HUKorga He pJéprainte 3a ceTeBOn
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LIHYP, BO3bMUTECH 32 CETEBYIO BUJIKY N aKKy-
paTHO U3BNEKUTE €€ N3 PO3ETKM.
3anpewaetca  MCNoOnb30BaTb  YCTPOM-
CTBO MNPV HanM4mMm MOBPEXAEHUN CETEBON
BUJIKW WM CETEBOrO LUHYpa, €CNnN YyCTPOWn-
CcTBO paboTaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe noce
nageHns yctpomncrea. He nbltantecb camo-
CTOSITENIbHO PEMOHTUPOBATL YCTPONCTBO. 10
BCEM BOMpOCaM pemMoHTa obpaliaiitecb B
aBTOPM30BaHHbLIN (YNOJIHOMOYEHHbIN) cep-
BUCHbIN LEEHTP.

YCTPOWNCTBO [MPEAHA3HAYEHO TOJIbLKO
J1J15 BbITOBOIO NCIOJIbBOBAHWSA

NMPABUJIA UCNOJIb3OBAHUSA YALLM ANd
NMPUrOTOBJIEHUSA MPOAYKTOB (9)

MynbTBapKy 1 €€ CbEMHbIE AeTanu NCMNoJb-
3ynTe CTPOro No Ha3HA4YEHUIO.
3anpewaeTtcs pasmewats vawy (9) Ha
HarpeBaTesbHbIX NpPUbopax WM BapOYHbIX
MOBEPXHOCTAX.

3anpeLLaeTcsa nCnonb30BaTb B My/IbTUBAPKE
Opyryto EMKOCTb BMECTO Yalum (9).

Cnepute 3a TeM, 4TOObI NOBEPXHOCTb Harpe-
BaTesibHOro anemexta (11) n gHo wawm (9)
Bcerga 6bIM YACTBIMU U CYXUMNA.

Bo nabexaHne noBpexaeHuin aHTunpurap-
HOrO MOKPbITUS 3anpeLLaeTcs n3menbyaTb
TBEPAbIE MNPOAYKTbl HEMOCPEOCTBEHHO B
yawe (9).

Hukorga He ocTaBnsiATe N HE XpaHUTE B Yalle
(9) kakne-nMbo NOCTOPOHHME NMPEeaMEThI.
Bo BpemMsi npurotoBneHus MNpoayKTOB
B yawe (9) mewante ux TONbKO fonar-
KO (22) wnu nonoBHUKOM (23). MOXHO
TakXe MCMosib30BaTb AepPeBsiHHbIE, MNacTu-
KOBbIE WM CUIIMKOHOBbLIE KYXOHHbIE aKCec-
cyapbl.

3anpelaeTca nepemeluvBatb NPOAyKTbl B
yawe (9) mMeTannyeckMmu npeameTamu,
KOTOpble MOryT noLapanarb aHTUNpUrapHoe
MoKpbITHE.

MpurotoBus 671040 C NpunNpasamMu U cnew-
nsiMK, cpasy BbIMOMTE vawy (9).

He nomewarite vawy (9) non XOnoLHYiO
BOAY Cpasy nocne 3aBepLUueHnss NpuUroTos-
nexHuvs, gante vawe (9) ocTbiTb. ATO NOMO-
XeT nsbexarb NOBpexXAeHUs aHTunpurap-
HOrO MOKPbITUS.

Yawa (9) He npegHa3Ha4yeHa ANS MbITbS
B NOCYA0MOEYHON MaLlunHe
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NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTUPOBKU WJIN XPaHEHUs
MYy/IbTUBAPKU MNPU NMOHWXXEHHOI Temrepa-
Type eé€ Heo6XxoANUMO BbiAepXKaTb Mpu KOM-
HaTHOW Temrneparype He MeHee ABYX 4acoOB.

M3BneknTe ycTpOMCTBO M3 YyNakoBKW, yAa-
JIUTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuaribl 1 nobble
Haknelrkn, MeLlatoLLme HopmasnbHon paboTe
MYNbTUBAPKN.

YcTtaHOBUTE MyNbTUBAPKY HA POBHOW Teno-
CTOWKO NOBEPXHOCTW, BAANIN OT BCEX KYXOH-
HbIX MCTOYHMKOB Temnna (Takmx Kak raso-
Basi NauTa, 3NeKTPOnaMTa WM BapovHas
naHenb).

YCcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Tak, YTOObI OT CTEHbI
[0 Kopryca MyfnbTUBapKy OCTaBasioCb pac-
cTosiHne He MeHee 20 cMm, a cBOOOAHOE Mpo-
CTPaHCTBO Haj, Hell COCTaBNANIO He MeHee
30-40 cm.

He pasmelianite yCTPOWNCTBO B Henocpen-
CTBEHHOW 6M30CTN K NpegMeTam, KOTopble
MOFyT ObITb MOBPEXAEHbI BEICOKOM TEMMepa-
TYpOW BbIXOASLLEro napa.

BHumanune! He paameujariTte ycTpoKcTBO
BOG/IN3N BaHH, pPakoBUH UJIN OPYrnx EMKOo-
cTe, HaroJIHeHHbIX BOJOM.

HaxkaB Ha KHOMKy (6), OTKpOMTE KPbILLKY (4),
1 n3BneknTe vyawy (9).

MpomonTe TENAOW BOAOW C HeWTpasibHbIM
MOIOLLMM CPeacTBOM BCE CbEMHble AeTa-
nn: vawy (9), nonatky (22), nonoBHuk (23),
MEPHbIN CTakaH (24) 1 NoTOK 4519 FOTOBKU Ha
napy (25).3arem onosIoCHUTE 1X NPOTOYHOMN
BOZLOM 1 NpoCyLunTeE.

Kopnyc ycTporictea NnpoTpuUTe BNAXHON Tka-
HbIO, MOCJIE Yero BbITPUTE HACYXO.

CHuMUTE napoBoi knanaH (7), pa3bepute
€ro, NMOBEPHYB HWXHIOK 4acCTb kianaHa B
HanpaBneHUn CTpenku «open». [NpomoinTte
4acTu KnanaHa TEMIOK BOAOW C HeWTpasb-
HbIM MowWMM cpeacTBoM. CobepuTe kna-
naH (7), NOBEPHYB HMXXHIOIO 4acTb KnanaHa B
HanpasieHN CTPENKK «Close» 1 yCTaHOBUTE
KfanaH Ha MecTo.

CHUMUTE 3aWwmTHbIN 3akpaH (13), HaxaB Ha
dwukcatop (5) 1 NOTAHYB 3aLLMTHBIN 3KpaH Ha
cebs. MNpomonTte akpaH (13) Ténnoli Boaow ¢
HeNnTpasbHbIM MOIOLMM CPEACTBOM, NMPOCY-
LUNTE N YCTAHOBUTE Ha MECTO: BCTAaBbTE HUX-
HIOIO YacTb 3aWMTHOro akpaHa (13) B nasdbl Ha
KpbILKe (4), 2 BEPXHIOIO YacTb 3akpenuTe 4o
wenyka pukcaropa.
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YCTAHOBKA TEKYLLEro BPEMEHU

1. BcTaBbTe pa3bEéM CETeBOro LHypa (26) B
rHe3po (10), a BUnKy ceTeBoro LwHypa (26) —
B 3JIEKTPUYECKYIO PO3ETKY, NMpu 3TOM Mpo-
3BYYUT 3BYKOBOV CUTHaJ, @ UHAMKATOP KHOM-
kn (21) «CTAPT» 6yget Mmuratb.

2. Haxmute u yaepxwuBarite KHoOMky (17) «+/
YACbl» wnn (18) «—/MWHYTbl» okono
3 cekyHA, NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHAN, und-
POBbIE 3HAYEHUS YaCOB HAYHYT MUraTb.

3. MNocnepnoBatenibHO HaXUMas UKW yaepPXMBas
KHOMKM (17) «+/4ACbl» 1 (18) «—/MUHYTbl>»,
yCTaHOBUTE TeKyllee Bpems (Bpemsi ycTa-
HaBnvBaeTcs B popmare 24 4acos).

4. ns 3aBepLIEHUs HACTPOWKM HaxXmute Ha
KHOMKY (21) «CTAPT».

5. Hapncnnee (3) oTobpas3unTcs TeKyLLLEE BPEMS,
a pasgenutesbHble TOYKN «:» ByayT Muratb.

lMpumeyanne:

Ecnn B Teq4eHne 10 cekyHn Bbl HE Mpou3Besn

HUKaKVX EerNCTBUi Wan He rNoaTBepAnIn ycta-

HOBKY BPEMEHU, TO €CTb HE HaxaJin Ha KHOIMKY

(21) «CTAPT», TO pexumMm yCTaHOBKW BPEeMeHU

OyaeT aBTOMaTtnyeCKy 3aBEPLLEH.

KHOMKW NAHEJIA YONPABJIEHU4 (2)
Kaxpoe Haxatve akTUBHbIX KHOMOK MaHesnu
ynpaeneHus (2) COnpoBOXAaeTcsi 3BYKOBbLIM
CUTHAIOM.

KHonka (14) «MopapepxaHue t°//OTMEHA»

Korpa npurotoBneHvne npoaykToB OyaeT 3aBep-

LUIEeHO, YCTPONCTBO aBTOMAaTUYeCKM nepexoguT

B PEXMM MOAAEepXaHUs TeMnepaTypbl, Ha Anc-

nnee (3) OyneTt oTobpaxaTbCs OTCHET BPEMEHMN

paboTbl pexuma nogorpesa B yacax. [Ans npu-

HYAUTENBHOMO Nepexoaa U3 pexmnmMa 0XmaaHus

B PEXUM NOAAEPXaHUS TEMMNEPATYPbl HAXMUTE

Ha KHOMKy (14), npy 3TOM 3aropuTcs MHAnKaTop

KHOMKMW.

Mpumeyauus:

He ncnone3yvite QyHKUMIO noanepxaHus TeMm-

riepartypbl 4151 Pa30rpeBa X0/104HbIX MPOAYKTOB.

- Q@yHKUMsa nogaepxaHuss  Temrnepartypbl
HegocTynHa aAns nporpamm  «Morypt» un
«MynbTunoBap» (ecan ycTaHOB/IEHHasH TeM-
neparypa Huxe +75°C).

- bBnoao Moxet HaxoAUTbCST B PEXUME 0L4-
ZepxaHus Temriepatypbl 40 24 4acos.

- [na oTkadeHuss pexuma rnoanepxaHvs
TeMneparypbl Haxmute Ha KHornky (14)
«lMonnepxarHne t//OTMEHA».
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MpumeyaHne:

- Y106bI HE [ONYCTUTL MOArOPaHVsl MPOAYK-
TOB B riporpamme «Bbineyka», cpa3y rnocne
rPUroToBAEHWST NPOAYyKTa CAeayeT OTKJ/IO-
YATb PEXVM MOALEPXAHUS TeMreparypbl,
HaxaB Ha kHoriky (14) «logaepxaHue to/
OTMEHA».

KHonka (15) «<MEHIO»

[Ona BbiGopa nporpaMmbl NPUrOTOBAEHUST NMPO-
OYKTOB MocnefoBaTenbHO HaXkumamTe KHOMKY
(15) «MEHIO», npu aTom nHaukaTop Beibupae-
MOW nporpamMmmel 6yaeT MuraTtb.

KHonka (16) «OT/NIOXXEHHbIA CTAPT»

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb BPEMS, K KOTOPOMY Mpu-
roTOBJIEHWE NPOAYKTOB ByAeT 3aBepLLEHO.
MpumeyaHne:

JaHHas pyHKUMS HegoCTynHa 475 nporpaMmabi
«XKapka» n «Bbirnedka».

BbiGepuTe nporpammy npuroToBI€HNS KHOMKOW
(15) «MEHIO», npn HEO6XOAMMOCTU YCTaHOBUTE
Bpemsi paboTbl NPOrpamMmel.

Haxmute Ha kHonky (16) «OTJIOXKEHHbIN
CTAPT», 3aTem kHonkamu (17) «+/4ACbl» n (18)
«—/MWHYTbI» yctaHOBUTE BPEMS, K KOTOPOMY
NMPUroTOBNEHME NPOAYKTOB OyAEeT 3aBEPLLEHO.

KHonkwu (17) «+/4ACbIl» n (18) «—/MWUHYTbI>»
Haxumaa wnu yaoepxmeasg kKHonku (17) «+/
YACbIl» n (18) «—/MWHYTbl» ycTtaHaBnuBainte
NPOLOMKUTENBHOCTb NMPUrOTOBIEHUS NN TEM-
nepartypy npUroToBAEeHUsSI NPOAYKTOB (TOSNbKO
ons nporpammel «MynbTunosap»), a Takxe ycra-
HaBNMBAETCH BpeMs A5t PYHKLMN «OTIOXKEHHbIN
cTapT».

KHonka (19) «BPEM$»

BbibpaB nporpaMmmy NpuroToBIEHUS, HAXMUTE
Ha KHOrKy (19), 4TOObI NEpPenTN K yCTaHOBKE Bpe-
MeHW paboTbl NPOrpamMmbl C MOMOLLbIO KHOMOK
(17) «+/4ACbl» n (18) «—/MUNHYTbl».

KHonka (20) «t°»

Mporpamma «MynbTnnosap» NO3BONSET CaMo-

CTOATENbHO YCTAHOBUTbL Temnepatypy M npo-

LOMKNTENBHOCTb MPUIrOTOBIEHMS MPOAYKTOB.

* Haxmute Ha kHOMKy (20) pns ObicTporo
nepexopa k nporpamme «MynsTunosap».

+ Knonkamn (17) «+/4ACbl» un (18) «—/
MWHYTbI» yctaHOBUTE Xenaemyto Temrnepa-
Typy B ananasoHe ot +40°C po +160°C.
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Haxmute Ha kHonky (19) «BPEMY», 3atem
yCTaHOBUTE MPOAOKUTENBHOCTL  MpPU-
roTOBNEHWS, Kak OMNucaHo B pasgene
«/Icnonb3oBaHe MybLTUBAPKM».

[ns HaCTPOMKM OYHKLMN OTIIOXKEHHOIO CTap-
Ta HaXMUTE Ha KHOMKY (16) «OTJTOXEHHbLI
CTAPT», a 3atem kHonkamu (17) «+/4ACbl»

n (18) «—/MWHYTbI» yctaHoBUTE BpeMSsl, K
KOTOPOMY MPUrOTOBMIEHNE NMPOAYKTOB OyaeT
3aBepLUEHO.

Knonka (21) «CTAPT»
HaxmunTe Ha kHonky (21) ans 3anycka nporpam-
Mbl MPUTrOTOBJIEHMS.

NMPOrPAMMbI MPUTOTOBJIEHNA U UX NPOAOJIXXKUTEJIbHOCTb

Mporpamma Bpemsa no T — MoppepxaHue | OTNOXEHHbIN
YMOJI4aHUIO Temnepartypbl cTapTt

Cyn 1yac [0 5 4acos + +

Xapka 15 MUHYT 0o 14aca 30 MUHYT + -
Maposapka 30 MUHYT [0 2 4acoB + +
KMa(::j.':qHa“ 15 MUHYT 00 60 MUHYT + +

MacTta 20 MUHYT 0o 14aca 30 MuHyT +

Kpynbi 35 MUHYT [0 2 4acoB + +
Bbineuka 40 MUHYT [0 2 4acoB + -

Xne6 3uaca 0o 6 yacos + +
TomneHue 3yaca 0o 5yacos + +
3anekaHue 14yac 30 MuHYT | 0o 4 4acoB + +
Pasorpes 20 MUHYT 0o 14aca 30 MuHyT + +

MorypT 8 yacos 1o 10 yacos - +
AecepTbl 1yac 30 MuHyT | 8O 3 4yacos + +
TyweHune 45 MUHYT [0 2 4acos + +

Mnos 14yac [0 2 4acoB + +

Bapka 30 MUHYT no 3 4yacos + +
ﬂ,g:c'::oe 30 MyHYT [0 2 4acoB + +
MynsTunoeap +

Temnepartypa: (ecnm

a0t |aommr  |ao0suacos roscsarens |

o ymondaHuio: Temneparypy ot

+40°C +75°C)
lMpumeyaHne: ««Bbine4ka» n «Xneb6» HeobXoanMo OTK/IO-

« [lpu paboTe MynbTMBapKu B MPOrpamMmax

«Bbirneyka» y «Xneb» He OTKPbIBAUTE KPbILL-
Ky (4) 4O OKOHYaHusi NpPorpamMmbl fpPUroTos-
JIEHUIS.

Bo wun3bexaHue noaropaHusi  npoayk-
TOB r10C/Ie OKOH4YaHusi paboTbl MporpamMmm

YNTb PEXUM rognepxaHus Temrnepartypsbl,
HaxaB Ha kHoriky (14) «[loanepxaHve t/
OTMEHA>».

lMporpamma «XKapka» paboTtaeT no aHasiorvum
C KYXOHHOV IJIUTOM, M0/1b30Batesilo Heob-
XOAWMO CreanTb 38 rOTOBHOCTBLIO MPOAYK-
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TOB CaMOCTOSITE/IbHO, @ TakXe OTK/4YaTh
MYIbTUBAPKY, Korga npoaykTbl OyayT rpu-
rOTOBJIEHbI.

¢ Peuyentsi O6n0g cogepxxarca B Khure
peuenToB (BXOANT B KOMITJIEKT NOCTaBKu).
Bce peuenTtbl HOCAT pekoMeHAaresIbHbIA
Xxapakrep, Tak kak Tpebyemsbie AJ1s peLern-
TOB 0OBbEMbI U COOTHOLLUEHNS] UHTPEAUEH-
TOB MOryT BapbupOBaTbCsi B 3aBUCUMOCTU
OT pernoHasibHoW crnieyndukn npoayKkTos
U BbICOTbI Ha/ ypOBHEM MOPS.

UCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKHU

* [lonoxute npoaykTbl B 4awy (9), cnenys
pekomeHpaumam B peuente (cMm. KHury
peuenToB).

MpumeydaHune:

Cnepgute 3a T1em, 4ToObl O0OBEM MHrpeau-

€HTOB U XUAKOCTEeN He rfpeBbiluas ypoB-

HSI MaKkCcuUMasibHOW OTMeTku «3,5» u He Obl

HWKe OTMETKU MUHUMAaJIbHOIo YPOBHS «0,5».

OTmeTKka MakcuMasibHOIro YpPOBHSI AJis1 Kall

(kpome puca) — «2,5»

lMpumeyanue:

Jns npurotoBneHns Xuakux MOJIOYHbIX KaLll

pexkomeHzayemasi poropLus pyuca v BoAb! 4OJIX-

Ha 6biTb 1:3.

» Y6enunTech B TOM, HTO BHELLHSIS MOBEPXHOCTb
yawm (9) unctaa u cyxas, yCTaHOBUTE yally
(9) B pabouyyio kamepy yCTpoOWCTBa, Yalia
(9) momkHa yctaHaBnmMBaTbcs 6€3 NepekocoB
M NJOTHO COMPMKacaTbCsi C MOBEPXHOCTbLIO
HarpeBaTenbHOro anemeHTa (11).

MpumeyvaHus:

He ucnone3yrite yawy (9) Ans MbiTbsi KPyn

M He pexbTe B HeW NnpoayKTbl, 3TO MOXEeT

noBpeaAnTb KepamMn4ecKoe noKpbIiThe.

Y6enurecb B TOM, 4TO B paboyeri kamepe u

Ha gHe Yawum (9) HeT MOCTOPOHHUX npeame-

TOB, 3arpPsi3HeHNI N KaneJsib BoAbl.

Mepen ucnosnb3oBaHneM BbITPUTE HACYXO

BHELLHIOIO MOBEPXHOCTb U A4HO YaLuu (9).

B cepeauHe HarpeBaTesIbHOro 3JIeMEHTa

(11) HaxoauTcs paatynk Temnepatypsi (12).

Cnepure 3a TeM, 4TOObI ABVMKEHUIO AaTYNKA

(12) Hn4TO He meLuano.

* Ecnu Bbl rOTOBUTE NPOAYKTLI HA Napy, Hanemn-
Te BoAy B yawly (9) Tak, 4Tobbl Kunsawas Boaa
He kacanacbh gHa notka (25) ang rotoBku Ha
napy. YCTaHOBUTE NOTOK (25) A5 roTOBKM Ha
napy ¢ npogyktamu B yaiuy (9).
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» 3akpoiTe KpbILKy (4) [0 Wwenyka.

+ BcTaBbTe pa3bEM CETEBOrO LUHYypa B rHE300
(10), a BURKYy CETEBOIO LLHYPaA — B 9/IeKTpUYEe-
CKYIO PO3€ETKYy, Npu 3TOM MPO3BYH4UT 3BY-
KOBOW CUrHanm 1 Ha4YHET Muratb MHAMKATOP
KHOMKW (21).

»  Knonkon (15) «MEHIO» BbIGepuTe HeobXxo-
OVMMYIO MporpamMmmy MpuroToBfEHUs, Npu
3TOM WHAMKATOP COOTBETCTBYIOLLEN NPO-
rpamMmbl 6yoeT Muratb.

» Haxmute Ha kHonky (20) ons 6bicTporo
nepexoga K nporpamme «MynbTunoBap».
Mporpammy «MynbsTrnoBap» HaCTPoWTe Tak,
Kak onvcaHo B pasaenee «KHonka (20) «t*».

MpumeydaHune:

Pexum «MynbTunosap» npegHasHavyeH anas

ONbITHBIX [OJIb30BaTesieVi, obnagaroLnx

AOCTaTOYHbIMU 3HAHUSIMU B 06GJ1aCcTU KyJu-

Hapun. bnarogapsi AaHHOMY PEeXUMY Bbl

MoOXKeTe YyCTaHOBUTb TeMrieparypy B Auana-

30He oT +40°go +160°C, a Tak)xe yCTaHOBUTb

npPoOAOJ/DKUTEIIbHOCTb TMPUroTOBJIEHUST MPO-

AYKTa B 3aBUCUMOCTU OT CBOUX rpearnoyre-

HUIA U 3HaHWIi B 06/1aCTV KYJIMHAPUN.

« [1na nameHeHus BpemeHn paboTbl Nporpam-
Mbl HXXMUTE Ha kHorky (19) «BPEM%A», npun
3TOM Ha gucnnee 6yaeT muratb Bpems pabo-
Tbl MPOrpaMmbl, YCTaHOB/IEHHOE MO ymMOn4a-
HWIO, a 3ateM kHomkamu (17) ««+/YACbl» n
(18) «—/MWUHYTbI» yctaHOBUTE BpeMs npu-
roToBsieHns (cM. Tabnuuy «MNporpaMmmbl Npu-
rOTOBNEHUS»).

Ans ycTaHOBKU BpeMeHMu, K KOTOpoOMY Nnpo-

OYKT A0J1KEH ObITb MPUrOTOBNEH:, BbIMOJIHU-

Te HMXKenepevyucneHHble LWaru.

+ Ecnn Tekylulee BpeEMS He YCTaHOBNEHO, TO
yCTaHOBUTE €ro, kak OnMcaHo B pasgene
«YCTAHOBKA TEKYLLUEO BPEMEHW».

+ [Ina yCTaHOBKM BPEMEHU, K KOTOPOMY Mpu-
roToBJIEHNE MPOAYKTOB OyneT 3aBepLueHo,
C nomoLublo kKHonku (15) «MEHIO» BbIGepu-
Te HeobXxoauMylo nporpamMMmy MNpUroToBe-
HUS MPOAYKTOB, 3aTEM HaXMUTE Ha KHOMKY
(32) «OTNTOXEHHbLIA CTAPT», Ha aucnnee
(3) oTobpasunTcs cumBon (32) «OTIOXKEHHbIN
CTapT», NPy 9TOM MHAMKATOP KHOMKM (32)
oynet muratb. KHonkamu (17 «4ACbI» n (18)
«MWHYTbI» ycTtaHoBUTE BpPeEMS, K KOTOPOMY
61100 LLOMKHO BbITb MPUrOTOBNEHO.

MpumeydaHne:

Lllar ycTaHOBKMN BP€MEHU: Yacbl — OANH Yac;

MUHYTbI — 5 MUHYT.
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- [lna 3anycka nporpamMmmbl HAXMUTE Ha KHOM-
Ky (21) «CTAPT», nnamkatop kHonku «CTAPT»
6yneT ropeTb.

» Korpa npurotoBneHne GyneT 3aBepLUEHO,
MPO3BYYMUT 3BYKOBOWM CUrHan, YCTPOWCTBO
aBTOMaTN4eCcKn NepenagéT B pexunm nogaep-
XaHus Temnepartypsl, Ha aucrnee (3) ynet
oTobpaxarbcs BpeMsi paboTbl MySLTUBAPKM
B yacax, OyaeT ropeTtb WHAMKATOP KHOMKM
(14) «MoppepxaHne Temneparypbl».

* Y7106bl BBIK/OYNTE PEXMM MNOALAEPXKAHUS
TeMnepaTtypbl, HaxXMuTe Ha KHOMNKy (14)
«MoppnepxanHne t°/OTMEHA», wuHpukaTop
kHomnkun (14) «MoppepxaHne Temneparypbl»
MOracHeT.

MpumeyvaHune: Bbl MOXeTe NepeBecTn MyJibTu-

BapKy U3 PEXUMa OXugaHusi B PEXUM noanep-

XaHusi Temnepartypbl, HaxaB Ha KHOrky (14)

«[ogaepxaHne Temnepartypbi».

» [locne npuroToBneHUs NPOAYKTOB M3BJe-
KUTE BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3neKTpuye-
CKOW pO3€eTKU 1 U3BNIEKUTE pa3beM CETEBOIO
WwHypa 13 riesga (10).

lMpumeyarne:
¢ HecmoTpssi Ha TO, 4TO YCTPOMCTBO MOA-
Aep)XxuBaeT TemnepaTtypy rortoBoro

o6s082a A0 24 4yacoB, He peKoMeHAyeTcs
OCTaBJ/IITb NPUrOTOBJIEHHBIE NMPOAYKTbI B
Yalie HafgoJIro, Tak Kak 3To MOXeT Mnpu-
BECTHU K nX rop4e.

e He wucnonb3yiiTe pexum noaaepxXaHus
Temneparypbl 471 pa3orpeBa XoJ/I04HbIX
npoAyKTOB.

BHumanmne!

e Hukorga He ocTaBnsiiTe paboTaioLjee
ycTposicTeo 6e3 npucmMoTpa.

e Bo wusbexaHue O0XoroB cobnwogai-
T€ OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBasl KPbILL-
Ky (4), He HaKJ/IOHSIiTEeCb Hapf KPbILLUKOH
napoBoro knanaHa (7) B npouecce pabo-
Tbl MYJIbTUBAPKU, HE pacrosiarante OTKpbI-
Tbl€ y4aCTKu Tesia Hap ropsiyen Yawuewi (9)!

e [Mpu nepBOM UCNosIb30BaHUN MYJIbTUBAP-
KU BO3MOIXXHO rMOsIBJIEHNE MOCTOPOHHEIO
3anaxa OT HarpeBaTeJIbHOro 3JIeMeHTa,
8TO0 AONYCTUMO.

e B npouecce npuroTtoBiaeHus craenu-
Te 3a roTOBHOCTbIO MPOAYKTOB, Mpu
Heob6xoAMMOCTM MoOMeluBanTe Mpo-
AYKTbl slonaTko# (22) wnau nnacTuko-
BbIM nosioBHUKom (23). He ncnonb3yii-
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Te MeTasim4eckume npenmMeTbl, KOTO-
pble MOryT nouyapanarb Kepamuyeckoe
nokpbiTue yawiu (9).

PEKOMEHAALUU

Bbl MOXETe MCMO/b30BaTh NPOrpamMMbl «Aorypt»
n «MynbTMnoBap» A5t PacCCTOMKN TecTa.
PaccTtonka Tecta — 9TO 3Tan NpPUroToBAEHUSA
TecTta HernoCpeaCTBEHHO nepen, Bbineykon. Bo
BPEMSI PACCTOMKM MPOUCXOAUT MHTEHCMBHOE
OpoeHne, BOCCTaHaB/IMBaETCS CTPYKTypa TecTa,
M OHO 3HAYMTESIbHO YBENNYMBAETCS B OOBbEME.
OfHVM 13 OCHOBHbIX YCNIOBUIA YCMELLIHOro npo-
Lecca paccToiku TecTa sIBNsieTCs OTCYTCTBUE
CKBO3HSKOB W NOAAEPXaHNe NOCTOSHHON Temne-
patypbl (okono +40°C), 4To n obecneymsaeTcs B
nporpammax «Aorypt» 1 «MynsTrnosap».

PeuenT Tecra:

400 r Mmykun

350 M5 Monoka (MOXHO CcMeLLaTb C BOAOW)

Conb

Caxap

1,5 YaHOM NOXKM CYXUX OPOXXKEN

1,5 CTONOBOW NIOXKM CNMBOYHOIO Macna

- Bce cyxue vHrpegmeHTbl CMellatb, 3aTemM
no06aBnTb MOMOKO. TLWATENBHO BbIMECUTb Y
BbIIOXWUTb B Yawy (9).

+ [locnepoBarenbHO HaxXuMmMasi Ha KHOMKY
(15) «MEHIO», BbiGepuTe pexum «Aorypt»
nan  «Mynbtunosap». [Ons nporpammel
«MynbTMnoBap» yCTaHOBUTE Temnepatypy
okono 40-45°C (cm. paspen «KHonka (20)
«t’»).

» YcTaHOBMTE MPOAOJSIKUTENBHOCTL PaboThbl
1 yac (cm. pasgen «Mcnonb3oBaHne Myib-
TUBaPKU»).

*  HaxmunTte Ha kHonky (21) «CTAPT».

Mpumeyanume: [ns nony4eHUst HauyyLLEro

peaynbTata He OTKPbIBAUTE KPbILLIKY MYJbTU-

Bapku (4) 10 okoHYaHUs PaboTbl MPOrPaMMbI.

YUCTKA U yxoa

* VI3BnekuTe BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3nek-
TPUYECKON PO3ETKN W [dalTe yCTPOMUCTBY
OCTbITb.

* [poTtpute kopnyc (1) n Kpbiwky (4) cner-
Ka BNI@XHOW TKaHbl, MOC/E 4ero BbITPUTE
Hacyxo.

» Bce cbéMHble geTann BbIMOATE MAKOM ryb-
KOW C HEeWTpanbHbIM MOIOLLMM CPEnCTBOM,
OMOJSIOCHUTE NPOTOYHOM BOAOW.
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« TwarenbHO NPOCyLUMTE NapOBON knanaH (7)
1 3alMTHbIV 9KkpaH (13) nepen Tem, kak ycra-
HOBWUTb MX HA MECTO.

« 3anpeuwaeTtca nomewartb vawy (9) B nocyno-
MOEYHYIO MaLLVHY.

« [lpoTpuTe NOBEPXHOCTb HarpeBaTesibHOro
afiIeMeHTa (TONbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUN),
HW B KOEM CJly4ae He JonyckalnTe nonagaHns
BOAbI BHYTPb KOpryca.

¢ He norpyxanTte kopnyc yCTpoWncTBa, ceTe-
BOW LUHYP W BWUJIKY CETEBOrO LUHypa B BOAY
nnu B niobble Apyrne XuakocTu.

* He wncnonb3ynte ons YNCTKU YCTPOWCTBA U
akceccyapoB abpasvBHble 1 arpecCcuBHble
MOIOLLIME BELLECTBa.

XPAHEHUE

«  OTKk/I0YNTE YCTPOICTBO 1 NPOM3BEANTE Ero
YMCTKY.

«  XpaHuTe YCTPOICTBO B CYXOM MpOXiagHOM
MecTe, HeJOCTYMHOM A5 AeTei.

KOMMJIEKT MOCTABKUA
MynbTuBapka — 1 Wt

CeTeBoii LWHYp — 1 WT.

Yawa - 1wt

JIOTOK ANng roTOBKM Ha napy — 1 wT.
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[MonoBHmMK — 1 WIT.
JNonartka — 1 wT.
MepHbIi cTakaH — 1 Wr.
WHCTpyKkums — 1 Wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTtanme: 220 B ~ 50 Ny,
MakcumanbHaa notpebnsiemas MOLHOCTb:
900 BT

O6bEM yawwm: 5 n

lNponsBoanTesns octasnseT 3a coboyi npaso
U3MEHSITb XapakTepuCTukn ycTporictea 6e3
rpeaBapuUTesIbHOro YBeAOMIeHNs

Cpok cnyx0bl ycTporicTBa — 3 roga

JlaHHoe n3nenve cooTBETCTBYET BCEM

[H[ TpebyeMbiM €BPONeriCKUM 1 POCCUIi-
CckuM cTaHgapTam 6e30n1acHOCTY U rv-
rNEeHbI.

Uarotoeutens: Ctap lMNnioc Jiumntes, NOHKOHT
Appec: od. 1902-03, Uct TayH bunamr, 41
Nokxapt Poya, BaH4yai, TOHKOHI

CpnenaHo B KHP
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MULTICOOKER
The main purpose of the multicooker is quick and
quality food cooking.

DESCRIPTION

Body

Control panel

Display

Lid

Protection screen lock
Lid opening button
Steam valve

Carrying handle

9. Cooking bowl

10. Power cord connector
11. Heating element

12. Temperature sensor
13. Removable protection screen

© N oAM=

CONTROL PANEL

14. “Keep warm/CANCEL” button - “Keep warm/
CANCEL” mode on/off

15. “MENU” cooking program selection button

16. “DELAYED START” button

17. Time/temperature setting button ”+/Hours”

18. Time/temperature setting button "—/MINUTES”

19. "TIME” button

20.7t"” button

21. Cooking on-button "START”

ACCESSORIES

22. Spatula

23.Soup ladle

24, Measuring cup

25. Steam cooking basket
26. Power cord
27.Accessory holder

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal opera-
tion current not exceeding 30 mA. To install RCD
contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions care-

fully and keep them for future reference. Use the

unit according to its intended purpose only, as it

is stated in this user manual. Mishandling the unit

can lead to its breakage and cause harm to the

user or damage to his/her property.

« Before using the unit, examine the power cord
and the power cord connector located on the
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unit body closely and make sure that they are
not damaged. Do not use the unit if the power
cord or power cord connector is damaged.
Before switching the unit on make sure that
your home mains voltage corresponds to the
unit operating voltage.

The power cord is equipped with a “europlug”;
plug it into the socket with a reliable ground-
ing contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.
Make sure that one end of the power cord is
properly inserted into the connector of the unit
body and the other end into the mains socket.
Use only the supplied power cord; do not use
power cords of other units.

Use only the removable parts supplied with
the unit.

Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from moisture and heat sources and
open flame.

Place the unit with free access to the mains
socket.

Use the unit in places with proper ventilation.
Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furni-
ture. Free space height above the multicooker
should be at least 30-40 cm.

Provide that the power cord does not contact
with hot surfaces and sharp furniture edges.
Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do not touch the power cord and power plug
with wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and
plug into water or any other liquids.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately and only then you can take it out
of the water. Apply to an authorized service
center for the further use of the unit.

Do not insert foreign objects into the steam
valve opening, and make sure that foreign
objects do not get between the lid and body of
the multicooker.

Do not leave the operating unit unattended,
always switch it off and unplug the unit when
you do not use it.

To avoid burns do not bend over the steam
valve. Be very careful when opening the mul-
ticooker lid during and after cooking. Danger
of burns by hot steam!

When the unit operates in the «Roasting»
mode, do not bend over the multicooker bowl;
following this rule, you will avoid burns.

27122013 12:38:29 ‘ ‘



ENGLISH

« Keep the steam valve clean, clean it when it
gets dirty.

« Never use the unit without the installed bowl,
protection screen and steam valve. Do not
switch the multicooker on without products
and sufficient amount of liquid in the bowl.

+ Do not use the multicooker if the silicone
gasket on the inner surface of the lid is da-
maged.

« Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

« Do not remove the bowl during operation.

« Do not cover the multicooker during operation.

Attention! Watch the level of liquid in the bowl

during steam cooking, add water to the bowl! as

needed. Do not leave the unit unattended!

« Do not carry the unit during operation. Use the
carrying handle, having unplugged the unit,
removed the bowl with food and let the unit
cool down preliminarily.

* The lid, the bowl and body parts heat up dur-
ing operation, do not touch them. If you need
to take out hot bowl, use potholders.

+ Clean the unit regularly.

« Do not allow children to touch the unit and the
power cord during operation.

« Do not allow children to use the unit as a toy.

< This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

« Place the unit out of reach of children under
8 years of age during the operation and cool-
ing down.

» Children aged 8 and over as well as disabled
persons can use this unit only under supervi-
sion of a person who is responsible for their
safety, if they are given all the necessary and
understandable instructions concerning the
safe usage of the unit and information about
danger that can be caused by its improper
usage.

« Keep the unit out of reach of children.

« For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play with

polyethylene bags or packaging film. Danger of

suffocation!

+ Do not use the unit outdoors.

« Toavoid damages, transport the unitin original
package only.

* Never pull the power cord, when disconnect-
ing the unit from the mains, take the power
plug and carefully pull it out of the socket.

* Never use the unit if the power cord or the
plug is damaged, if the unit works improperly
or after it was dropped. Do not try to repair the
unit by yourself. Contact an authorized service
center for all repair issues.

THEUNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (9)

* Use the multicooker and its removable parts
for the intended purposes only.

« Do not place the bowl (9) on heating units or
cooking surfaces.

+ Do not use other containers for cooking
instead of the bowl (9).

« Always make sure that the heating element
(11) surface and the bottom of the bowl (9) are
clean and dry.

+ To avoid damage of the non-stick coating
never chop hard products in the bowl (9).

» Never leave or keep any foreign objects in the
bowl (9).

*  When cooking food in the bowl (9) stir it only
with the spatula (22) or soup ladle (23). You
can also use wooden, plastic or silicone kitch-
en accessories.

< Do not stir products in the bowl (9) with metal
objects which can scratch the non-stick coat-
ing.

« After cooking dishes with spices and season-
ings wash the bowl (9) immediately.

+ Do not put the bowl (9) into cold water right
after cooking, let the bowl cool down first.
It will help to avoid damage of the non-stick
coating.

* The bowl (9) is not intended for washing in
a dishwashing machine.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at

least two hours at room temperature before
switching on.

* Unpack the unit, remove any stickers and
package materials that can prevent multicook-
er operation.

» Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as a
gas cooker, electric cooker or cooking unit).

» Place the multicooker keeping at least 20 cm
gap between the multicooker body and the
wall and 30-40 cm gap above the unit.

12
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« Do not place the multicooker close to the
objects that can be damaged by the released
steam of high temperature.

Attention! Do not place the unit near bath

tubs, kitchen sinks or other containers filled

with water.

« Openthelid (4) by pressing the button (6) and
remove the bowl (9).

*  Wash all removable parts in warm water with
a neutral detergent: the bowl (9), the spatula
(22), the soup ladle (23), the measuring cup
(24) and the steam cooking basket (25). Then
rinse them under running water and dry.

¢ Clean the unit body with a damp cloth, then
wipe it dry.

* Remove the steam valve (7), dismantle it by
turning its bottom part in the direction of the
arrow «open». Wash the valve details with
warm water and a neutral detergent. Assemble
the valve by turning the bottom part in the
direction of the arrow «close» and set the valve
back to its place.

+ Remove the protection screen (13), pressing
the lock (5) and pulling the screen towards
you. Wash the screen (13) with warm water and
a neutral detergent, dry it and set back to its
place: insert the bottom part of the protection
screen (13) into the grooves on the lid (4), fix
the upper part until click.

Current time setting

1. Insert the power cord (26) connector into the
socket (10) and connect the power cord (26)
plug to the mains socket, you will hear a sound
signal and the indicator of the «START» button
(21) will be flashing.

2. Press and hold the button (17) «+/HOURS» or
the button (18) «-/MINUTES» for about 3 sec-
onds, there will be a sound signal, and digital
hour indications will be flashing.

3. Set the current time (24 Hr) consequently
pressing or holding the «+/HOURS» (17) and
«-/MINUTES» (18) buttons.

4. To finish the setup procedure press the button
(21) «START».

5. The current time will appear on the display (3)
and the divisional dots «:» will be flashing.

Note:

If you do not perform any actions during

10 seconds or do not confirm time setting,

which means you do not press the button (21)

«START», the current time setting will be finished

automatically.
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CONTROL PANEL BUTTONS (2)
Every pressing of the control panel buttons (2) is
accompanied by a sound signal.

«Keep warm /CANCEL» button (14)
After finishing of cooking program the unit is
switched to the keep warm mode automatically,
the keep warm duration countdown in hours will be
shown on the display (3). For the forced switching
from the standby mode to the keep warm mode,
press the button (14), the button indicator will
light up.

Notes:

Do not use the keep warm function to heat up

cold products.

- Keep warm function is not available for
«Yogurt» and «Multicook» programs (if the set
temperature is below +75 °C)

— The ready dish can be kept warm up to
24 hours.

— To switch the keep warm mode off press the
button ( 14) «Keep warm /CANCEL».

Note:

— To avoid products burning in «Baking» pro-
gram, switch the keep warm mode off imme-
diately after the dish is ready by pressing the
button ( 14) «Keep warm /CANCEL».

«MENU» button (15)

To select a cooking program, press the button (15)
«MENU» consequently, the indicator of selected
program will be flashing.

«DELAYED START» button (16)

You can set the cooking end time.

Note:

This function is not available for the programs
«Roasting» and «Baking».

Select the cooking program with the button (15)
«MENUS», if necessary, set the program operation
time.

Press the button (16) «DELAYED START» and
set the time needed for the cooking to be fin-
ished with the buttons (17) «+/HOURS» and (18)
«—/MINUTES».

«+/HOURS» (17) and «—/MINUTES» (18)
buttons

By pressing or holding the buttons (17) «+/
HOURS» and (18) «—/MINUTES» set the cook-
ing time or cooking temperature (only for the
«Multicook» program), and set the delayed start
time.
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«TIME>» button (19)

After selecting the cooking program press the but-
ton (19) and then set the time with the «+/HOURS»
(17) and «—/MINUTES» (18) buttons.

«t*» button (20)

The «Multicook» program allows the user to

set his/her own temperature and cooking dura-

tion.

* Press the button (20) to quickly switch to the
«Multicook» program.

+ Use the «+/HOURS» (17) and «—/MINUTES»

COOKING PROGRAMS AND THEIR DURATION

(18) buttons to set the required temperature
within the range from +40°C to +160°C.

* Press the button (19) «TIME», then set the
cooking duration as described in chapter «Use
of the multicooker».

« To setthe delayed start function press the but-
ton (16) «DELAYED START» and set the cook-
ing end time with the buttons (17) «+/HOURS»
and (18) «—/MINUTES».

“START” button (21)
Press the button (21) to start a cooking program.

program | T settY waton | Kegpuam | Deioved
Soup 1 hour to 5 hours + +
Roasting 15 minutes to 1 hour 30 minutes + -
Food Steamer 30 minutes to 2 hours + +
Milk Porridge 15 minutes to 60 minutes + +
Pasta 20 minutes up to 1 hour 30 minutes |+ +
Cereals 35 minutes to 2 hours + +
Baking 40 minutes to 2 hours + -
Bread 3 hours to 6 hours + +
Slow cooking 3 hours to 5 hours + +
Baking 1 hour 30 minutes. to 4 hours + +
Heating 20 minutes up to 1 hour 30 minutes |+ +
Yogurt 8 hours to 10 hours - +
Desserts 1 hour 30 minutes. to 3 hours + +
Stew 45 minutes to 2 hours + +
Pilaw 1 hour to 2 hours + +
Boiling 30 minutes to 3 hours + +
Baby Menu 30 minutes to 2 hours + +
Multicook +
;i’:’npf‘;gf"cre' ' (iftheuser |,
{0 +160°C 40 minutes to 5 hours has set
Default: temperature
+40°C from +75 °C)
Note: the keep warm mode off by pressing the but-

* Do not open the lid (4) in the «Pastry» and
«Bread» programs until the cooking program
is finished.

« To avoid scorching of the food after finishing
of the «Pastry» and «Bread» programs, switch

ton (14) «Keep warm /CANCEL».

« The “Roasting” program operates similarly to a
kitchen stove, the user has to watch the readi-
ness of food during cooking and switch the unit
off, when the food is ready.

14
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* See recipes of dishes in the recipe book
(supplied with the unit). All recipes are to be
taken as recommendations as the required
amount and proportions of the ingredients
may vary depending on local peculiarities
of the food and altitude above sea level.

USE OF THE MULTICOOKER

» Put the food into the bowl (9) following the rec-
ommendations given in the recipe (see Recipe
book).

Note:

Make sure that the products and liquids level

doesn’t exceed the level of maximal mark

«3.5» and is not lower than the level of minimal

mark «0.5». Maximal level mark for porridges

(exceptrice) is «2.5».

Note:

For cooking thin milk porridges the recommended

proportion of rice and water is 1:3.

« Make sure that the outer surface of the bowl
(9) is clean and dry, set the bowl (9) into the
unit process chamber; the bowl (9) should be
placed evenly and in secure contact with the
heating element (11) surface.

Notes:

Do not use the bowl (9) for washing cereals

and do not chop products in it, this can dam-

age the ceramic coating.

Make sure that there are no foreign objects,

dirt or water drops in the process chamber

and on the bottom of the bowl (9).

Wipe the outer surface and the bottom of the

bowl (9) dry before use.

In the middle of the heating element (11) there

is a temperature sensor (12). Make sure that

free movement of the sensor (12) is not limited.

« If you steam products, pour water into the bowl
(9) so that boiling water doesn’t reach the bot-
tom of the basket for steam cooking (25). Put
the basket for steam cooking (25) with food
into the bowl (9).

« Close the lid (4) until click.

« Insert the power cord connector into the sock-
et (10) and the power cord plug into the mains
socket, you’ll hear a sound signal and the but-
ton (21) indicator will be flashing.

« Use the button (15) «MENU» to select the
required cooking program, the corresponding
program indicator will be flashing.

« Press the button (20) to quickly switch to the
«Multicook» program. Set the «Multicook» pro-
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gram as it is described in the “«t’» button (20)”
section.

Note:
The «Multicook» mode is intended for
advanced users with sufficient cooking expe-
rience. Due to this mode you can set the tem-
perature within the range from +40°to +160°C
and set the cooking duration time depending
on your taste and cooking skills.

» To change the program operation time press
the “TIME® button (19), the default program
operation time will be flashing on the display,
and then set the cooking time with the buttons
(17) «+/HOURS» and (18) «-/MINUTES» (see
«Cooking programs» table).

To set the cooking end time do the following

steps:

« Ifthe currenttime is not set, set it as described
above in the chapter «CURRENT TIME
SETTING».

» To set the time by which the cooking process will
be finished, select the required cooking program
with the button (15) «MENU» and then press the
button (32) «DELAYED START», the symbol (32)
“delayed start” will appear on the display (3) and
the button (32) indicator will be flashing. Press
the «+/Hours» (17) and «—/Minutes» (18) buttons
to set the cooking end time.

Note:

Time setting step: hours — one hour;

minutes — 5 minutes.

« To launch the program press the button (21)
«START», the «START» button indicator will
light up.

* When cooking is finished, you’ll hear a sound
signal, the unit will be switched to the keep
warm mode, the display (3) will show the time of
the multicooker operation in hours, the indica-
tor of the button (14) «Keep warm» will light up.

» To switch the keep warm mode off press the
button (14) «Keep warm /CANCEL>, the button
(14) «Keep warm» indicator will go out.

Note: You can switch the unit from the standby

mode to the keep warm mode by pressing the

button ( 14) «Keep warm».

« After you finish cooking, unplug the unit and
remove the power cord connector from the
socket (10).

Note:

¢ Despite the unit keeps the ready dish
warm for 24 hours, it is not recommended
to leave the cooked food in the bowl for a
long time, because this may spoil the food.
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¢ Do not use the keep warm mode to heat up
cold products.

Attention!

¢ Never leave the operating unit unattended.

¢ To avoid burns be very careful when open-
ing the lid (4), do not bend over the steam
valve lid (7) during multicooker operation
and do not place open parts of your body
above the bowl (9)!

¢ During the first operation of the multicook-
er some foreign smell from the heating
element can appear. It is normal.

* Watch the food during cooking, if neces-
sary, stir the products with the plastic
spatula (22) or soup ladle (23). Do not use
metal objects that can scratch the ceramic
coating of the bowl (9).

RECOMMENDATIONS

You can use «Yogurt» and «Multicook» programs
for dough rest.

Dough rest is a stage of dough making which
takes place right before baking. During the rest the
dough ferments intensively, restores its structure
and grows in size significantly. One of the main
conditions of successful process is no draughts
and maintenance of constant temperature (about
+40 °C), which is maintained in the «Yogurt» and
«Multicook» programs.

Recipe of the dough:

400 g of flour

350 ml milk (can be mixed with water)

Salt

Sugar

1,5 teaspoon of yeast powder

1,5 tablespoon of butter

« Mix all dry ingredients then add milk. Knead
thoroughly and put it into the bowl (9).

« Pressing the button (15) «sMENU» consequently,
select the «Yogurt» or «Multicook» mode. For the
program Multicook set the temperature about
40-45°C (see the chapter «Button (20) «t’»).

« Set the cooking duration 1 hour (see chapter
«Using of the multicooker»).

* Press the button (21) «<START».

Note: For the best result do not open the multi-

cooker lid (4) till the program is finished.

CLEANING AND CARE

* Unplug the unit and let it cool down.

» Clean the unit body (1) and lid (4) with a slight-
ly damp cloth, and then wipe dry.
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+ Wash all removable parts with a soft sponge
and neutral detergent, then rinse under run-
ning water.

+ Dry the steam valve (7) and the protection
screen (13) thoroughly before installing them
back to their places.

+ Do not place the bowl (9) in the dishwashing
machine.

* Wipe the surface of the heating element (only
when it is cold), never let water get inside the
unit body.

« Do not immerse the unit, the power cord and
power plug into water or other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive deter-
gents for washing of the unit and accessories.

STORAGE

* Unplug the unit and clean it.

+ Keep the unit away from children in a dry cool
place.

DELIVERY SET

Multicooker — 1 pc.

Power cord - 1 pc.

Bowl - 1pc.

Basket for steam cooking — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220 V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 900 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low
Voltage Regulation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER

Die Hauptbestimmung des Multikochers ist
schnelle Nahrungsmittelzubereitung von hoher
Qualitat.

BESCHREIBUNG

1. Gehause

Bedienungsplatte

Bildschirm

Deckel

Halterung des Schutzschirms
Taste der Deckel6ffnung
Dampfventil

Tragegriff

9. Behalter flir Nahrungsmittelzubereitung
10. AnschluBstelle des Netzkabels
11. Heizelement

12. Temperatursensor

13. Abnehmbarer Schutzschirm

©NoOOMON

BEDIENUNGSPLATTE

14. «t’-Unterhaltung/ABBRECHEN»-Taste —
Ein-/Ausschaltung des «Temperaturhaltung»-
Betriebs / ABBRECHEN

15. Wahltaste des Kochprogramms «MENU»

16. «STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

17. Einstelltaste der Zeit/Temperatur
«+/STUNDEN»

18. Einstelltaste der Zeit/Temperatur
«—=/MINUTEN>»

19. «ZEIT»-Taste

20.« t'»-Taste

21. «<START»-Taste zur Einschaltung
der Zubereitung

ZUBEHOR

22, Schaufel

23.Schopfkelle

24, Messbecher

25. Schale fuirs Dampfkochen
26. Netzkabel
27.Zubehorhalter

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA
im Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden
Sie sich daflir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie fiir weitere Referenz auf.
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Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaBig

und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ord-

nungsgemaBe Nutzung des Geradts kann zu sei-
ner Storung fuhren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

* Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie
das Netzkabel und die Anschlussstelle des
Netzkabels, die sich am Gehause des Gerats
befindet, aufmerksam und vergewissern Sie
sich, dass sie nicht beschadigt sind. Es ist
nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
das Netzkabel oder die Anschlussstelle des
Netzkabels beschadigt ist.

« Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und
die Betriebsspannung des Geréats Uberein-
stimmen.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker”
ausgestattet; stecken Sie diesen in eine
Steckdose mit sicherer Erdung ein.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz.

+ Achten Sie darauf, dass ein Ende des
Netzkabels in die Anschlussstelle am
Gerategehause und das andere Ende in die
Steckdose fest gesteckt sind.

» Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel,
benutzen Sie keine Netzkabel von anderen
Geraten.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehm-
baren Teile.

+ Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebe-
stéandigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequellen und offenem Feuer auf.

+ Gewahren Sie einen freien Zugang zur
Steckdose bei der Gerateaufstellung.

« Benutzen Sie das Gerédt in gut beliifteten
Raumen.

+ Setzen Sie das Geratdirekten Sonnenstrahlen
nicht aus.

« Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe
von Wanden und Mobeln nicht auf. Die
Freiraumhohe Uber dem Multikocher soll
nicht weniger als 30-40 cm betragen.

- Vermeiden Sie die Berthrung des
Netzkabels mit heiBen Oberflachen und
scharfen Moébelkanten. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolierung.

+ Berlhren Sie das Netzkabel und den
Netzstecker mit nassen Handen nicht.

+ Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und
den Netzstecker ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten nicht ein.
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« Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, erst danach dirfen Sie das
Gerat aus dem Wasser herausnehmen.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst hinsicht-
lich weiterer Nutzung des Gerats.

+ Stecken Sie keine fremden Gegenstande in
die Offnung des Dampfventils und achten
Sie darauf, dass keine fremden Gegensténde
zwischen den Deckel und das Gehause des
Multikochers gelangen.

+ Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
schalten Sie das Gerat unbedingt aus und
trennen Sie es vom Stromnetz ab, wenn Sie
es nicht benutzen.

« Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen
Sie sich Uber dem Dampfventil nicht. Seien
Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel
des Multikochers wahrend und unmittelbar
nach der Nahrungsmittelzubereitung 6ffnen.
Dampfverbriihungsgefahr!

« Beim Betrieb des Gerdts im «Rdsten»-
Programm beugen Sie sich (iber dem Behalter
des Multikochers nicht; unter Beachtung die-
ser Regel kénnen Sie Verbrennungen ver-
meiden.

« Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen
Sie es im Falle der Verschmutzung.

« Es ist strikt verboten, das Gerat ohne auf-
gestellten Behalter, Schutzschirm und
Dampfventil zu benutzen. Es ist auch verbo-
ten, den Multikocher ohne Nahrungsmittel
oder ohne ausreichende Flissigkeitsmenge
im Behalter einzuschalten.

« Esist nicht gestattet, den Multikocher mit der
beschéadigten Silikondichtung an der inneren
Seite des Deckels zu benutzen.

+ Befolgen Sie die Empfehlungen bezlglich
der Menge der trockenen Nahrungsmittel
und des FlUssigkeitsvolumens.

« Nehmen Sie den Behalter wahrend des
Geratebetriebs nicht heraus.

+ Decken Sie den Multikocher wahrend des
Betriebs nicht ab.

Achtung! Wéhrend des Dampfkochens beach-

ten Sie den Stand der Fliissigkeit im Behélter,

gieBen Sie Wasser in den Behélter nach Bedarf
zu. Lassen Sie das Geréat nie unbeaufsichtigt!

- Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend
des Betriebs zu tragen. Benutzen Sie den
Tragegriff, indem Sie das Gerat vorher vom
Stromnetz abgetrennt, den Behalter mit
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Nahrungsmitteln herausgenommen und das
Gerat abkiihlen lassen haben.

Wahrend des Betriebs erhitzen sich der
Deckel, der Behélter und die Gehauseteile,
berilihren Sie diese nicht. Falls Sie den heiBen
Behélter herausnehmen miissen, benutzen
Sie Topfhandschuhe.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs nicht bertihren.

Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerat als
Spielzeug zu geben.

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von
Kindern unter 8 Jahren geeignet.

Wahrend des Betriebs und des Abkilhlens
stellen Sie das Gerat an einen fir Kinder
unter 8 Jahren unzugéanglichen Ort auf.
Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren
und behinderten Personen nur dann genutzt
werden, wenn sie sich unter Aufsicht der
fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person
befinden, und wenn ihnen entsprechende
und verstandliche Anweisungen uber siche-
re Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gegeben wurden.
Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten
oder Verpackungsfolien nicht spielen.
Erstickungsgefahr!

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

Um Beschadigungen zu vermeiden,
transportieren Sie das Gerdt nur in der
Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten
Sie den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus
der Steckdose vorsichtig heraus.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn der Netzstecker oder das Netzkabel
beschadigt sind, wenn das Gerat nicht richtig
funktioniert oder heruntergefallen ist. Es ist
nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Bitte wenden Sie sich an einen autori-
sierten (bevollméachtigten) Kundendienst, falls
Probleme mit dem Gerat auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET
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VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (9)

* Benutzen Sie den Multikocher und seine
abnehmbaren Teile nur bestimmungsmaBsig.

« Es ist nicht gestattet, den Behélter (9) auf
Heizgerate oder Heizoberflachen zu stellen.

« Esist nicht gestattet, einen anderen Behalter
statt des Behalters (9) im Multikocher zu
benutzen.

+ Achten Sie darauf, dass die Oberflache
des Heizelements (11) und der Boden des
Behalters (9) immer sauber und trocken sind.

« Zerkleinern Sie nie harte Nahrungsmittel
direkt im Behalter (9), um Beschadigungen
der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

« Lassen und bewahren Sie keine fremden
Gegenstande im Behalter (9).

« Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung im
Behalter (9) riihren Sie diese nur mit der
Schaufel (22) oder mit der Schopfkelle (23)
um. Sie kdnnen auch Holz-, Plastik- oder
Silikonkochbesteck benutzen.

- Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die
die Antihaftbeschichtung zerkratzen kénnen,
zum Durchmischen der Nahrungsmittel im
Behalter (9).

« Nach der Zubereitung des Gerichts mit
Krautern und Gewiirzen waschen Sie den
Behalter (9) sofort ab.

- Stellen Sie den Behalter (9) nach der
Beendigung der Zubereitung unter
Kaltwasser sofort nicht auf, lassen Sie
den Behdlter (9) abkiihlen. Das hilft, die
Beschadigung der Antihaftbeschichtung zu
vermeiden.

¢ Der Behdlter (9) ist fiirs Waschen in der
Geschirrspiilmaschine nicht geeignet

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls der Multikocher unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder auf-

bewahrt wurde, lassen Sie ihn bei der

Raumtemperatur fiir nicht weniger als zwei

Stunden bleiben.

« Nehmen Sie das Gerat aus der
Verpackung heraus, entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Aufkleber, die
den normalen Betrieb des Multikochers st6-
ren.

« Stellen Sie den Multikocher auf einer ebenen
warmebestandigen Oberflache fern von allen
Kichenwarmequellen (wie Gas-, Elektroherd
oder Kochflache) auf.
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« Bei der Aufstellung des Gerats lassen Sie
einen Abstand von nicht weniger als 20
cm von der Wand bis zum Gehaduse des
Multikochers und einen Freiraum von nicht
weniger als 30-40 cm daruber.

+ Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe
von Gegenstanden, die durch die hohe
Temperatur des austretenden Dampfs
beschadigt werden kénnen, nicht auf.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in

der Nahe von Badewannen, Waschbecken

und anderen mit Wasser gefiillten Behéltern
aufzustellen.

- Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die
Taste (6) driicken, und nehmen Sie den
Behalter (9) heraus.

+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile:
den Behalter (9), die Schaufel (22), die
Schopfkelle (23), den Messbecher (24)
und die Schale firs Dampfkochen (25)
mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel. Dann spilen Sie diese mit flie-
Bendem Wasser und trocknen Sie diese ab.

» Wischen Sie das Gerdtegehduse mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es ab.

« Nehmen Sie das Dampfventil (7) ab, neh-
men Sie es auseinander, indem Sie den
unteren Teil des Ventils in der Richtung des
Zeigers «open» drehen. Waschen Sie die
Teile des Ventils mit Warmwasser und einem
neutralen Waschmittel ab. Bauen Sie das
Ventil (7) zusammen, indem Sie den unteren
Teil des Ventils in der Richtung des Zeigers
«close» drehen, und stellen Sie das Ventil
zurick auf.

« Nehmen Sie den Schutzschirm (13) ab,
indem Sie die Halterung (5) driicken und den
Schutzschirm zu Ihnen ziehen. Waschen Sie
den Schutzschirm (13) mit Warmwasser und
einem neutralen Waschmittel ab, trocknen
und stellen Sie ihn zurlick auf: setzen Sie
den unteren Teil des Schutzschirms (13) in
die Aussparungen am Deckel (4) ein, befes-
tigen Sie den oberen Teil bis zum Knacken
der Halterung.

EINSTELLUNG DER AKTUELLEN ZEIT

1. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels (26)
in die AnschluBstelle (10) ein, und stecken
Sie den Dosenstecker des Netzkabels (26) in
die Steckdose ein, dabei ertdnt ein Tonsignal
und wird die Anzeige der «<START»-Taste (21)
blinken.
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2. Driicken und halten Sie die Taste (17) «+/
STUNDEN> oder (18) «—/MINUTEN» unge-
fahr 3 Sekunden lang, ein Tonsignal ertont,
die Ziffernwerte der Stunden werden blinken.

3. Stellen Sie die aktuelle Zeit (die Zeit wird im
24-Stunden-Format eingestellt) ein, indem
Sie die Tasten (17) «+/STUNDEN» oder (18)
«—/MINUTEN» konsequent driicken oder hal-
ten.

4. Driicken Sie die «START“-Taste (21), um die
Einstellung zu beenden.

5. Auf dem Bildschirm (3) wird die aktuelle Zeit
angezeigt, und die Trennpunkte «:» werden
blinken.

Anmerkung:

Falls Sie das Geréat innerhalb von 10 Sekunden

nicht betdtigt oder die Zeiteinstellung nicht

bestétigt haben, das heiBt, die «START»-

Taste (21) nicht gedriickt haben, wird der

Zeiteinstellbetrieb automatisch beendet.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)
Bei jedem Drlicken der Funktionstasten der
Bedienungsplatte (2) ertdnt ein Tonsignal.

«t’-Unterhaltung/ABBRECHEN»-Taste (14)
Nach der Beendigung der
Nahrungsmittelzubereitung schaltet sich das
Gerat in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch um, auf dem Bildschirm (3) wird das
Abzahlen der Laufzeit des Aufwarmungsbetriebs
in Stunden angezeigt. Um das Gerat aus
dem Wartezustand in den Betrieb der
Temperaturhaltung manuell umzuschalten,
driicken Sie die Taste (14), dabei leuchtet die
Tastenanzeige auf.
Anmerkungen:
Benutzen Sie die Funktion der Temperaturhaltung
fir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln
nicht.
— Die Funktion der Temperaturhaltung ist fiir die
Programme «Joghurt» und «Multikoch» unzu-
génglich (falls die eingestellte Temperatur nied-
riger als +75 °C ist).
- Das Gericht kann im Betrieb der
Temperaturhaltung bis 24 Stunden bleiben.
- Um den Betrieb der Temperaturhaltung aus-
zuschalten, driicken Sie die «t*-Unterhal-
tung/ABBRECHEN»-Taste ( 14).
Anmerkung:
- Um Anbrennen der Produkte im «Backen»-
Programm zu vermeiden, schalten Sie den
Betrieb der Temperaturhaltung nach der

Produktzubereitung sofort aus, indem Sie
die «t*-Unterhaltung/ABBRECHEN»-Taste
(14) driicken.

«MENU»-Taste (15)

Zur Wahl des Kochprogramms driicken Sie die
,MENU“-Taste (15) konsequent, dabei wird die
Anzeige des gewahlten Programms blinken.

«STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (16)

Sie kénnen die Kochenende-Zeit einstellen.
Anmerkung:

Diese Funktion ist fiir die Programme «Rosten»
und «Backen» unzugénglich.

Wahlen Sie ein Kochprogramm mittels der
«MENU»-Taste (15), bei der Notwendigkeit stel-
len Sie die Betriebszeit des Programms ein.
Driicken Sie die «STARTRUCKSTELLUNG»-Taste
(16), dann stellen Sie die Kochenende-Zeit mit-
tels der Tasten (17) «+/STUNDEN» und (18)
«—/MINUTEN> ein.

Tasten (17) «+/STUNDEN» und (18)
«—/MINUTEN»

Stellen Sie die Zubereitungsdauer oder die
Temperatur der Nahrungsmittelzubereitung (nur
flrs «Multikoch»-Programm) ein, sowie stellen
Sie die Zeit fur die Startriickstellung-Funktion
ein, indem Sie die Tasten (17) «+/STUNDEN» und
(18) «—/MINUTEN> drlicken oder halten.

«ZEIT»-Taste (19)

Nachdem Sie das Kochprogramm gewahit
haben, dricken Sie die Taste (19), um zur
Einstellung der Betriebszeit des Programms
mittels der Tasten (17) «+/STUNDEN» und (18)
«—/MINUTEN> zu tibergehen.

«t°’»-Taste (20)

Das ,,Multikoch“-Programm |&sst Sie die Temperatur

und die Dauer der Nahrungsmittelzubereitung

selbststandig einstellen.

+ Driicken Sie die Taste (20) zum schnellen
Umschalten aufs «Multikoch»-Programm.

« Stellen Sie die gewiinschte Temperatur im
Bereich von +40°C bis +160°C mittels der Tasten
(17) «+/STUNDEN> und (18) «—/MINUTEN> ein.

+ Dricken Sie die «ZEIT»-Taste (19), dann
stellen Sie die Zubereitungsdauer laut dem
Abschnitt «Verwendung des Multikochers»
ein.

« ZurEinstellungder Startriickstellung-Funktion
driicken Sie die «STARTRUCKSTELLUNG»-
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Taste (16), und dann stellen Sie die
Kochenende-Zeit mittels der Tasten (17) «+/

«START»-Taste (21)
Driicken Sie die Taste (21) zum Start des

Offnen Sie den Deckel(4) vor der Beendigung
des Kochprogramms beim Betrieb des
Multikochers in den Programmen «Backen»
und «Brot» nicht.

Um Anbrennen der Produkte nach der
Beendigung der Programme «Backen»
und «Brot» zu vermeiden, schalten Sie den
Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem
Sie die «t-Unterhaltung/ABBRECHEN>-
Taste ( 14) driicken.

Das ,,Résten”-Programm funktioniert wie ein

21

STUNDEN»> und (18) «—/MINUTEN> ein. Kochprogramms.
KOCHPROGRAMME UND IHRE DAUER
Programm Voreingestellte Dauer Temperatur- Startriick
9 Zeit haltung stellung
Suppe 1 Stunde bis 5 Stunden + +
Braten 15 Minuten bis 1 Stunde 30 Minuten | + -
Dampfgarer 30 Minuten bis 2 Stunden + +
Milchbrei 15 Minuten bis 60 Minuten + +
Paste 20 Minuten bis 1 Stunde 30 Minuten | + +
Griitzen 35 Minuten bis 2 Stunden + +
Backen 40 Minuten bis 2 Stunden + -
Brot 3 Stunden bis 6 Stunden + +
Langes 3 Stunden bis 5 Stunden + +
Schmoren
Uberbacken 1 Stunde 30 Minuten | bis 4 Stunden + +
Aufwarmung 20 Minuten bis 1 Stunde 30 Minuten +
Joghurt 8 Stunden bis 10 Stunden - +
Desserts 1 Stunde 30 Minuten bis 3 Stunden + +
Schmoren 45 Minuten bis 2 Stunden + +
Pilaw 1 Stunde bis 2 Stunden + +
Kochen 30 Minuten bis 3 Stunden + +
Kindermentii 30 Minuten bis 2 Stunden + +
Multikoch +
Temperatur: (falls der
von +40°C bis Benutzer die
+160°C. 40 Minuten bis 5 Stunden Temperatur +
Standardein- hoéher als
stellung: +75°C einge-
+40°C stellt hat)
Anmerkung: Kochherd, und der Benutzer soll die Gare

der Nahrungsmittel selbstdndig priifen und
den Multikocher ausschalten, wenn die
Nahrungsmittel garfertig sind.

Die Rezepte der Gerichte kbnnen Sie im
Kochbuch finden (mitgeliefert). Alle
Rezepte sind zur Empfehlung angegeben,
weil sich die fiir die Rezepte notwendigen
Zutatenmengen und Proportionen abhén-
gig von den regionalen Besonderheiten der
Nahrungsmittel, sowie von der Hohe iiber
dem Meeresspiegel unterscheiden kénnen.
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VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

» Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
(9) ein, indem Sie die Empfehlungen im
Rezept befolgen (siehe das das Kochbuch).

Anmerkung:

Achten Sie darauf, dass der Stand von

Zutaten und Fliissigkeiten nicht iiber der

Maximalmarke «3,5» und nicht unter der

Minimalmarke «0,5» ist. Die Maximalmarke

fiir verschiedene Breie (auBer Reis) ist «2,5».

Anmerkung:

Zur Zubereitung von fliissigen Milchbreien ist die

empfohlene Wasser-Reis-Proportion 1:3.
Vergewissern  Sie sich, dass die
AuBenoberfldche des Behélters (9) sauber
und trocken ist, stellen Sie den Behalter
(9) in die Arbeitskammer des Gerdts, der
Behdilter (9) soll aufrecht stehen und sich mit
der Oberflache des Heizelements (11) eng
bertihren.

Anmerkungen:

Es ist nicht gestattet, den Behdlter (9) fiirs

Waschen von Griitzen und Schneiden von

Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann zur

Beschéddigung der Keramikbeschichtung

fiihren.

Vergewissern Sie sich, dass es keine frem-

den Gegenstinde, Verschmutzungen und

Wassertropfchen in der Arbeitskammer und

auf dem Boden des Behiilters (9) gibt.

Wischen Sie die AuBenseite und den Boden

des Behilters (9) vor der Nutzung ab.

Im Zentrum des Heizelements (11) befin-

det sich der Temperatursensor (12).

Achten Sie darauf, dass die Bewegung des

Temperatursensors (12) nicht verhindert ist.

+ Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie
Wasser in den Behdlter (9) so ein, dass das
kochende Wasser den Boden der Schale fiirs
Dampfkochen (25) nicht beriihrt. Stellen Sie
die Schale firs Dampfkochen (25) mit den
Nahrungsmitteln in den Behdlter (9) ein.

* SchlieBen Sie den Deckel (4) bis zum
Knacken.

+ Setzen Sie den Netzkabelstecker in die
AnschluBstelle (10) und den Dosenstecker in
die Steckdose ein, dabei ertdnt ein Tonsignal
und wird die Anzeige der Taste (21) blinken.

+ Wahlen Sie das notwendige Kochprogramm
mittels der «MENU»-Taste (15), dabei wird
die Anzeige des entsprechenden Programms
blinken.

« Driicken Sie die Taste (20) zum schnellen
Umschalten aufs «Multikoch»-Programm.
Stellen Sie das «Multikoch»-Programm laut
dem Abschnitt ««t’»-Taste (20)» ein.

Anmerkung:

Der «Multikoch»- Betrieb ist fiir erfah-

rene Benutzer mit ausreichenden

Kenntnissen auf dem Gebiet der Kochkunst

bestimmt. Dank diesem Betrieb kon-

nen Sie die Temperatur im Bereich von
+40° bis +160°C, sowie die Dauer der

Nahrungsmittelzubereitung nach Ihren

Bevorzugungen und Kenntnissen auf dem

Gebiet der Kochkunst einstellen.

+  ZurAnderungder Betriebszeitdes Programms
dricken Sie die «ZEIT»-Taste (19), dabei
wird die voreingestellte Betriebszeit des
Programms auf dem Bildschirm blinken,
und dann stellen Sie die Zubereitungseit
mittels der Tasten (17) «+/STUNDEN» und
(18) «—/MINUTEN» ein (siehe die Tabelle
«Kochprogramme»).

Zur Einstellung der Kochenende-Zeit fiihren

Sie folgende Schritte aus.

+ Falls die aktuelle Zeit nicht eingestellt
ist, stellen Sie diese laut dem Abschnitt
LEINSTELLUNG DER AKTUELLEN ZEIT* ein.

« Zur Einstellung der Kochenende-Zeit wah-
len Sie das notwendige Kochprogramm
mittels der ,MENU“-Taste (15), dann drii-
cken Sie die ,STARTRUCKSTELLUNG*-
Taste (36), auf dem Bildschirm (3) wird das
Symbol (32) ,Startriickstellung“ angezeigt,
dabei wird die Anzeige der Taste (32) blin-
ken. Stellen Sie die Kochenende-Zeit mit-
tels der Tasten (17) ,STUNDEN" und (18)
+MINUTEN® ein.

Anmerkung:

Zeiteinstellungsschritt: Stunden - eine

Stunde; Minuten — 5 Minuten.

+ Um das Programm zu starten, driicken Sie
die ,START“-Taste (21), die Anzeige der
,START“-Taste wird leuchten.

« Nach der Beendigung der Zubereitung
ertont ein Tonsignal, das Gerat schaltet
sich in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch um, auf dem Bildschirm (3)
wird die Betriebszeit des Multikochers
in Stunden angezeigt, die Anzeige der
«Temperaturhaltung»-Taste (14) wird
leuchten.

« Um den Betrieb der Temperaturhaltung
auszuschalten, driicken Sie die «t*-Unter-
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haltung/ABBRECHEN»-Taste (14), die
Anzeige der «Temperaturhaltung»-Taste
(14) erlischt.

Anmerkung: Sie kénnen den Multikocher

aus dem Wartezustand in den Betrieb der

Temperaturhaltung umschalten, indem Sie die

«Temperaturhaltung»-Taste ( 14) driicken.

* Nach der Nahrungsmittelzubereitung ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose her-
aus und nehmen Sie den Netzkabelstecker
aus der AnschluBstelle (10) heraus.

Anmerkung:

e Trotzdem das Geridt die Temperatur
des fertigen Gerichts bis 24 Stunden
unterhilt, lassen Sie die zubereiteten
Nahrungsmittel im Behdlter fiir lange Zeit
nicht bleiben, denn es kann zum ihren
Verderben fiihren.

e Benutzen Sie den Betrieb der
Temperaturhaltung fiir Aufwdrmung von
kalten Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

e Lassen Sie das laufende Gerét nie unbe-
aufsichtigt.

e Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie
vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4) 6ffnen,
beugen Sie sich nie iiber dem Dampfventil-
Deckel (7) wéadhrend des Betriebs des
Multikochers, halten Sie offene Kérperteile
iiber dem Behdilter (9) nicht!

e Bei erster Nutzung des Multikochers
kann ein Fremdgeruch vom Heizelement
entstehen, es ist normal.

e Wihrend der Zubereitung priifen Sie
die Gare von Nahrungsmitteln, bei
der Notwendigkeit riihren Sie die
Nahrungsmittel mit der Schaufel (22)
oder mit der Plastik-Schopfkelle (23) um.
Benutzen Sie keine Metallgegenstinde,
die die Keramikbeschichtung des
Behdlters (9) zerkratzen konnen.

EMPFEHLUNGEN

Sie konnen die Programme <«Joghurt» und
«Multikoch» flir Teiggare benutzen.

Teiggare ist die Stufe der Teigzubereitung
unmittelbar vor dem Backen. Wahrend der
Teiggarung findet eine intensive Garung statt,
die Teigstruktur wird wiederhergestellt, der Teig
steigt viel an. Eine der Hauptbedingungen des
erfolgreichen Prozesses der Teiggarung ist das
Fehlen von Zugluft und Unterhaltung einer kon-
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stanten Temperatur (ungefahr +40°C), was in
den Programmen «Joghurt» und «Multikoch»
gewahrleistet wird.

Teig-Rezept:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt wer-

den)

Salz

Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

« Alle trockenen Zutaten vermischen, dann
Milch zugeben. Sorgfaltig wirken, in den
Behdlter (9) auslegen.

+ Wahlen Sie den Betrieb «Joghurt» oder
«Multikoch», indem Sie die «MENU»-Taste
(15) konsequent dricken. Furs «Multikoch»-
Programm stellen Sie die Temperatur ca.
40-45°C ein (siehe den Abschnitt «»t"»-Taste
(20)»).

» Stellen Sie die Betriebsdauer 1 Stunde ein.
(siehe den Abschnitt «Verwendung des
Multikochers»).

» Drilicken Sie die «<START»-Taste (21).

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu errei-

chen, 6ffnen Sie den Deckel des Multikochers

(4) bis zur Beendigung des Programms nicht.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

»  Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel
(4) mit einem leicht angefeuchteten Tuch
und danach trocknen Sie diese ab.

+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel
ab, spiilen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

« Trocknen Sie das Dampfventil (7) und den
Schutzschirm (13) sorgfaltig ab, bevor Sie sie
zurtick aufstellen.

« Es ist nicht gestattet, den Behalter (9) in der
Geschirrsptlmaschine zu waschen.

+ Wischen Sie die Oberflache des Heizelements
(nur wenn es abgekiihlt ist), lassen Sie
das Wasser auf keinen Fall innerhalb des
Gehauses gelangen.

» Tauchen Sie das Gehause des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser
oder jegliche andere Flissigkeiten nicht ein.

+ Benutzen Sie abrasive und aggressive
Waschmittel fiir die Reinigung des Gerats
und des Zubehdrs nicht.
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AUFBEWAHRUNG

+ Schalten Sie das Gerat aus und reinigen Sie es.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen, kuhlen und fir Kinder unzugéanglichen
Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 St.

Netzkabel — 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel — 1 St.

Messbecher - 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220 V ~ 50 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Fassungsvermdgen des Behalters: 5|
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Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern

Nutzungsdauer des Gerits betrédgt 3 Jahre

Gewidhrleistung

Ausfilihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit
der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagneti-
schen Vertréglichkeit, die in 2004/108/
EC - Richtlinie des Rates und den
Vorschriften 2006/95/EC (liber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

q3
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KA3AKLLUA

MynbTURICIPTILW
MynbtuniciprilwiTiv, Herisri MiHAeTi — 6yn TamakTbl
Xblngam xaHe cananbl nicipy

CUNATTAMACDI

1. Kopnychbl

2. backapy Takracsbl

3. [Owucnnen

4. Kaknak

5. KopraHbIC aKpaHHbIH, BekiTKiLwi

6. Kaknak awwy 6atbipmacsl

7. By knanaHbl

8. Taceimanpay TyTKachbl

9. Tarampapgpl AanblHAayFa apHarnfFaH TocTaraH
10. Xeninik cbiMAbl KOCyFa apHasfaH ysLblK
11. KbI3AbIpFbILL 3remeHT

12. Temnepatypa 6eprili

13. WWewinmeni KopFaHbIC 3KkpaH

BACKAPY MAHEII

14. «t° yctan Typy/ BAC TAPTY» 6atblpmachl —
«Temnepartypanbl yctan Typy/ BAC TAPTY»
pexuMmiH Kocy/ceHaipy

15. JanbiHpay 6argapnamacbiH TaHaay
6atbipmack! «MO3IP»

16. «KEVMIHIE KANObIPBINFAH MSPE»
GaTblpmacs!

17. YaKkbITblH/ TeMnepaTtypbl 6enriney 6aTbipMacel
«+/CAFATTAP»

18. YakbITblH/ TeMnepaTtypbl benriney 6aTbipmacsl
«-IMUHYTTAP»

19. «YAKbIT» GaTtbipmachl

20. «t°» BaTblpmachl

21. [anbiHpayapl icke kocy batbipmackl «CTAPT»

AKCECCYAPIAP

22. Kanakwa

23. Oxay

24, ©nweyiw cTakaH

25. byra nicipyre apHanfaH Tabak
26.2Keninik cbim

27. BenwekTepre apHanfaH TyTka

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimMwa KopraHy yuwiH Kyat Tisberie 30 MA-geH
acnawnTblH HOMWMHanNAbl XyMmblC icTey Tofbl Gap
KOpFayLLbl axblpaTkbil KypbinfbiHbl (KAK) opHaTbIn
KowFaH xeH; KAK-Tbl opHaTy yLWiH MaMaHfa XOonbIFy
Kepek.

KAYINCI3AIK LUAPANAPbBI

KoHablpfFblHbl NaiganaHbac OypblH, nanpana-
HY XOeHiHAeri ocbl HyCKaynblKTbl MYKUSIT OKbIHbI3
XOHEe aHblKTaManblk Matepuan peTiHae KonpaHy
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YWiH OHbl cakTan KoWbIHbI3. KypblnfbiHbl OCbI
HyckaynblkTa GasHpanfaHdan Tikenen makcaTbl
GoMblHLWa FaHa nanganaxbiHbI3. KypbinfbiHbl AypbiC
navpganaH6ay OHblH Oy3binyblHa, TYTbIHYLIbIFA
HeMece OHblH MyRiriHe 3usH KenTipyiHe akenyi
MYMKiH.

+  KypbinfblHbl NanganaHap angblHga Xeninik
CbiMAbl ~ X8HE  KYPbiNfblHbIH  KOPMYCbIH-
fa opHanackaH xeninik CbiMAbl KocaTblH
CaHblnayabl MykvsiT Kapan LWblIfbiHbI3, onapabiH
3aKbiMpaHbaraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3. XKeninik cbim
Hemece Xeninik CbIM CaHblnaybl 3akbiMAaHFaH
Xarganaa, KypbinFbiHbl nanganaHbaHbI3.

»  KypbinfblHbl KOCap anapliHAa 3nekTprik xeni
KEePHEYIHIH KypblIFbIHBIH XYMBICTbIK KepHeyiHe
ColKeC KeneTiHAiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

» Keninik WHyp «eBpoallameH» xabablKTanfaH;
OHbI XXepre CeHiMAi KocbinFaH bannaHbicbl 6ap
3MEKTP PO3eTKachbiHa KOCbIHbI3.

»  KypbInfFblHbI 3MEKTPAIK Xenire xanfay kesiHge
XKanfacTbIpfblll TeTiKTEp namganaHyra 6on-
Manbl.

» Xeninik Gay Kypbinfbl KopnycblHOaFbl Caiikec
arblTNacblHa XoHEe XXeninik awanblkka Thbifbl3
canblHyblH kafafanaHbi3.

« KeTkidy XuHaFbIHa KipeTiH Xeninik cbiMabl faHa
KonpaHbiHbI3, 6acka KypbinFblnapablH xeninik
cbiMAapbIH KongaH6aHbI3.

» KeTkizy XMHaKTamacblHa €HeTiH axblpaTblna-
ThiH GernLekTepai FaHa nanganaHblHbI3.

+  KypbinfblHbl biNFanAaH, Xy KesgepiHeH xoHe
alblk OT Ke3iHeH amnblC Xepae Teric, XbinyFa
TypaKTbl 6eTke OpHaNacTbIpbIHbI3.

» Xeninik awanblkka epkiH xeTyre GonatbiHAan
€TiM KypblNFblHbl OPHANacTbIpbIHbI3.

»  KypbInfFblHbl XaKcbl >KeNAeTINeTiH >Xepnepae
nanaanaHblHpI3.

»  KypbinfblHbl Tikenem KyH CayneciHiH acepiHe
yLiblpaTnaHbI3.

+  KypbinfbiHbl Kabbipra MeH xuhasra Tikene xakbiH
Xepre oOHanacTbipMmaHbi3. MynbsTunicipriwTin
ycTiHgeri 6oc keHicTik 30-40 cM-geH kem Gon-
maybl Kepek.

» Keninik cbiIMHbIH xuha3gblH ©TKIp LIETTepiHe
XoHe bICTblK OeTTepre TuUMeyiH KagaranaHbl3.
XKeninik cbiM OKWaynaHblybIHbIH  6y3blnyblHa
»on 6epMeH;3.

+ Keninik cbiMAbl XaHe Xeninik CbiM anbIpblH Cy
KorMeH ycTayfa TbibIM carnblHagbl.

*  KypbInfFbiHbI, Xeninik CbIMbIH HEMece Xeninik cbiM
anbIpblH cyfa Hemece 6acka fa CyMbIKTbIKTapFa
GaTbipyra 6onMangpl.

+ Kypblnfbl CyFa Kynman KeTkeH afdaiga,
fepey Xeninik alaHbl dneKkTp po3eTkacbiHaH
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CYpbIHbI3, OCblAaH KENiH FaHa KypbInFbIHbI CyAaH
anbin weifyFa Gonagpl. KypbinfblHbl api kapi
nanganaHy GoWbiHWAa aBTOprnaHAblpbiIFaH
(exineTTi) KbI3MeT KepceTy opTanblfbiHa
xabapnacblHbI3.

BeTeH 3aTTapapbl KypbliFblHbIH CaHblnaynapbiHa
Hemece Ke3-kenreH 6Gacka OenLeKTepiHiH
apacbiHa canmaHbl3 xaHe OeTeH 3aTTapblH
acnanTblH Kaknafbl MeH KOprycbl apacblHa
TycneyiH kagaranaHpl3.

KypbInfFbiHbI Kapaycbl3 KanablpMaHbi3,
KYPbIMFbIHBI  YHEMi COHZIPIN OTbIPbIHBI3 XaHe
erep OHbl KonpgaHbacaHbl3, aMeKTp >eniciHeH
aXblpaTbin OTbIPbIHbI3.

Kyniktepre »omn 6epmey yuwiH OyLibiFapfbiLL
KaknafblHbIH YCTiHEHTOHOeHi3. Tarampapabl
asipney ycTiHOe aHe Tikenen asipnen ©onFaH
COH MyNbTUNICIPrill KaKnafblH awyaa eTe cak
6onbiHbI3. ByFa Kyiin kany kayni 6ap!
Kypbinfbl «Kyblpy» 6afgapnamacbiHga XyMbiC
icTereH yakplTTa, bICTbIK MaitFa Kyiin kanmay
YLUIH acnanTblH YCTIHEH TOHOEHI3.

By KaknafblH TasanblkTa YCTaHbl3, nacTaHfaH
Xarfaiaa oHbl Ta3apTbin OTbIPbIHbI3.
KypbInFbiHbI OpHATbINMaFaH TOCTaFaH, KOpFaHbIC
3KpaHbl keHe Oy KaknafblHCbI3 ManjanaHyra
y3ingi-kecingi TbiibiM canblHagbl. COHbIMEH
KaTap ToCTafaHAafbl CYMbIKTbIKTApPChI3 >kaHe/
Hemece Tafamapcbi3 navganaHyFa TblbiM
canbiHagpl.

KopfaHbiC ~ aKpaHHbIH ~ OyniHreH  CUMIMKOH
TeCeHiliMeH MynbTURICIprilwTi  nanganadyra
ThIVibIM CanblHagbl.

Kyprak TarampapapblH XeHe CyMbIKTbIKTapAblH
keneMi 6ovblIHLLIA YCbIHbICTApAb! KaTaH CaKTaHbI3.
KypbInfFbl XyMbIC iCTen TypraHga TocCTaFaHblH
cybIpbIn anyfa 6onMangsbi.

XyMmbIC icTen TypFaH MymbTUMICIPriwTiH GeTiH
XannaHbi3.

Hasap ayOapbiHbi3! TaramOapibi 6yda dalibiHOaraH

ke3de mocmaraHOarbl

cylblKmblK  OeHeeliH

KaOaranaHbi3, Kaxiem Ke30e mocmaraHra Cy Kyubirn
OMbIpbIHbI3. KypbinfbiHbI Kapaychi3 KandbipMaHbl3.

JKyMbIcC icTen TypraH KypbinFbiHbI TacbiManaayra
ThIibIM  canblHagbl. KypbinfFbiHbl  angbiH-ana
XENifeH axblpaTbin XeHe OfaH cankbiHaayFa
yakbIT Gepin, TacbiMangayfa apHarnfaH cantbl
naviganaHblHbI3.

XKyMbIcC icTereH yakbiTTa Kaknak, TocTaraH XoHe
KopnycblHbIH  GenwekTepi kbizagbl. Onapfa
KONbIHbI3Abl TUr30€EHi3, bICTbIK TOoCTaraHAabl
WwhiFapy  kaxetr  6onfaHga, — acxaHanbl
KonFanTapabl naganaHbiHbI3.

AcnanTbl yakbITblHA@ Ta3anan TypblHbI3.
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XKymbic icten TypraH ke3ae 6ananapra KypbinfFbiHbl
X8He Xeninik LUHypabl ycTayFa pykcat 6epMeHis.
Bananapfa KypbinfblHbl  OMbIHWbIK PETiHAE
navganaHyra pykcar eTneHis.

Byn KypbinFbl 8 actaH TemeHri GananapgblH
nanganaHyblHa apHanmMaraH.

KypbIfiFbl 83ipnenTiH blAbIC XYMbIC iCTEreH Kesae
X8He CybITy kesiHde 8 xactaH kiwi Gananap
XeTe anManTbIH Xepae Typybl THiC.

8 ’acTaH ynkeH Gananap >eHe MyMKiHLWiniri
LeKTeyni aHaap e34epiHiH, kayincisgiktepiHe
XayanTtbl agampaphblH KafjaranaybiMeH faHa
X8He onapfa KypbinfblHbl Kayinci3 navpana-
Hy Typanbl oHe OHbl AypbiC ManganaHbaraH
Xaffavaa opblH anybl MyMKiH KayinTi xafFaannap
Typarbl TUICTi X8He TYCiHIKTi Hyckaynap 6epinreH
Xarganaa KypbinFblHbl Naaanada anagbl.
KypbinfbiHbl 6ananapabiH Komaapbl XeTnenTiH
Xepae cakTaHbl3.

Bananap kayincisgiri TypfbiCblHaH KanTtama
peTiHde  nanganaHbinatbiH NnonuaTUneH
nakeTTepZi kapaychl3 KanabipMaHbI3.

Hasap aydapsbiHbI3! bananapra nonusamuneH
rnakemmepMeH Hemece Karnmama ynoipmeH oliHayra

pykcam 6epmeHis. TyHwbIFy Kayni!

K¥PBbIIFbI

KypbInfFblHbl  FUMapaTtTaH
nanganaHyra 6onmangpi.
AkaynapablH angblH any YLWiH KypbinfFbiHbl TEK
3aybIT KanTamacbIMeH faHa TacbiManiaHbl3.
XKeninik 6ayablH anbIpTeTIriH - awanbikTaH
cyblpfaHda, ellkawaH OGaydaH TapTnaHbl3, an
xeninik 6ayAblH anbIpTeTiNHEH YCTaHbI3 XoHe
OHbl abainan awanbiKTaH LblFapblHbI3.
KypbIffFbIHbI KeNinik CbiM HeMece Xeninik awa
3aKbiMAanfaH kesfe, Kypblifbl Y3inicTepmeH
XKYMbIC ’XacafaH xafdaiifja, COHbIMEH KaTtap
KYpbInfFbl KynaFaHHaH KeWiH KornpaHyFa TbiibIM
canblHagpl. KypbinfFbiHbl 63 OeTiHi3beH xeHaeyre
ThipbiCMaHpl3. bapnblk xeHpgey cypakTapsbl
OovibiHWa pykcaTel Gap (yakineTTi) cepBuc
opTanblfbiHa XYTiHIHi3.

TbIC xepoe

TEK TY¥PMbICThIK XXAFOAMOA

MAVOATIAHYFA APHAJIFAH

TAFAMOAPOBI ﬂAﬁbI!-IﬂAVF A APHANFAH
TOCTAFAHAObI (9) NTANOANAHY
EPEXENEPI

MynbtunicipriwTi  %aHe OHbIH  anbiH6anbl
GenwiekTepiH KaTaH Typde TafalbliHAanbIMb
GoMbIHLIA KOMAaHbIHbI3.

TocTaraHgpl (9) >KbIMbITYbIW  Kypbinfblnapra
Hemece nicipeTiH GeTTepre opHaTyfa TblbIM
canblHagpl.
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» ToctaraHgpl (9) 6acka biabICNEH anMacTbipMaHbI3.

*  Kbi3ablprblluThiH anemMeHTTiH 6eti (11) >xaHe
TocTaraH (9) Ty6i Tasa xeHe Kyprak 6onybiH
KaparanaHbi3.

» Kytore kapcbl kabaTTbiH OyniHyiHe xon 6ep-
Mey VYLWiH elukawaH Taramgapgbl Tikenew
TocTaraHHbIH (9) iWwiHae ycakTamaHbl3.

» TocrafaHHbIH (9) iwiHge KaHdaw ga Gip 3aTtTap-
Obl 6eTEH KangblpMaHbI3.

» TocraraHpaarbl (9) Taramaapabl Tek kanakneH (22)
Hemece OxayMmeH (23) faHa apanacTblpblHbI3,
He BormMaca afall, NNacTUK HeMece CUIIMKOH
XabaplkTapabl nanganadbiHbi3. Kytore kapchbl
kabaTblH Oyngipe anaTtblH MeTann 3aTTapAbl
TocTaraHaarbl (12) Tarampapabl apanacTbipy
YLWiH navaanaHbaHbI3.

» [empeyiwTtepi 6ap Taramgapabl nicipin 6onFaHHaH
KewiH TocTaranpl (9) Aepey Xyy Kepek.

+ [empeyiwTepi6ap Taramgapabl nicipin 6onfaHHaH
KewiH TocTaraHapl (9) Aepey Xyy Kepek.

+ ToctafraHabl (9) GipoeH CyblK CydblH acTbiHa
canMaHpl3, OfaH ayeni carnkblHaayFa yakblT
GepiHi3 Byn kytore kapcbl kabaTTblH OyniHyiHe
»on 6epmengi.

* TocTafaH (9) biAbIC XXyaTblH MallMHaAa Xyyfa
apHanmaraH.

ANFALWUKbI MAWOANAHY ANabIHOA

KypbinfbiHbI memeH memnepamy-
pa kaflalinapbiHOa cakmaraH HeMece
macbiMandaraH ke30e OHbl 6eniMe memnepamy-
pacbiHOa eKi carammaH KeM emec yakbim 60Ubi

ycmay Kepex.
«  KypbInfblHbl KantamagaH WblFapbIn,
Gapnblk kantama MaTepuangapbiH - KeHe

MYMBTURICIPTIITIH  KanbINTbl YMbICbIHA KeAepri
KEenTipeTiH Ke3 KenreH >kancblpmManapgpl anbirn
TacTaHbI3.

»  MynbtunicipriwTi Ty3y XbinyFa Tesimai betke,
acxaHarnblk (ra3 neui, aneTkpneLli Hemece nicipy
TakTacbl CUSKTbI) Xbifly Ke3depiHeH anuwak
OpHaTbIHBI3.

*  KypbinfbiHbl  KOPNYCbIHbIH  KabbipfameH apa
KaWwbIKTbiFbl 20 cM KeM OonmanTbiHAal XoHe
MynbTURicipriw yctiHaeri 6oc¢ kerictik 30-40 cm
Kem 6onmanTbiHgar opHanacTbipy Kepek.

*  KypbinfblHbl LWbIFaTbiH OyAbIH XOFapbl Temne-
paTtypacbliHaH OyniHyi MyMKiH 3aTTapFa >xaKkblH
Xepre opHanacTblpMaHpI3.

Haszap ayodapbiHbi3! KypbinfbiHbl  6Gynay,

WyHFbIWa Hemece e32e de Cy MOoJIMbIPbIFaH

bIObICMapFa XakKblH OPHanacmbipMaHbi3.

» bBatbipmara (6) 6acbin, kaknakTbl (4) aLbiHbI3
XoHe TocTaraHabl (9) LbiFapblHpI3.

- bBentapan xyfbll 3atbl Gap Kbibl CyMeH
Gapnblk Wewinmeni GenwekTepai KyblHbI3:
TocTaraHgbl (9), kanakTtbl (22), oxaygbl (23),
OmIenTiH cTakaHabl (24) xeHe Oyra nicipyre
apHanfaH TabakTbl (25) GefiTapan Xyfbill 3aTbl
6ap XyMcaK bICKbILUMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LIaMbIHbI3 XX8HEe KypFaTbIHbI3.

»  Kypbinfbl KOpNycbIH AbIMKbIN LWyBepeKneH, KewiH
KYPFaK KblfbIN CYPTiHi3.

» By kynakwacbiH (7) wWeLiHi3, KynakwaHbiH
TemeHri 6eniriH «open» bargapbiHa kapan Gypan
OHbl BenwekTeri3. KnanaH 6eniktepiH 6entapan
XKYFBILL Kyparn KOCbISFaH Xbifbl CYMEH KYbIHbI3.
KynakwacbiH (7) KypacTbipbIHbI3, KyMaKLiaHbIH
TemeHri GeniriH «close» Gafgapbl GafbiTbiHAA
BypaHbI3 xaHe KynakLiaHbl OpHbIHA OPHATbIHbI3.

»  KopraHbic akpaHgbl (13) GekitkiwTi (5) H6ackin
)KOHE KOpFaHbIC dKpaHabl e3iHi3re kapan 6acbin
Lewwin anbiHbI3. Jkpanabl (11) GenTapan XyFbiLL
3aTbl 6ap Kbifbl CYMEH XYbIHbI3, KypFaTbiHbI3
X8He OpHbIHA OpHATbLIHbI3: KOPFaHbIC 3KPAHHbIH
(13) TemeHri GeniriH KaknakTarbl (4) oMbIKTapFa
canblHbI3, XofFapfbl 6eniriH GeKiTKILUTIH LbIPTbI-
NblHa OeliH bekiTiHj3.

AFbIMOAFbI YAKTTbI BENIINEY

1. XKeninik cbiM axblpaTKbIlWbIH (26) ysLWbIKKa
(10), an xeninik cbiM aWblpblH — 3NEKTPRIK
poseTkara KoWblHpI3, Oyn xaffanaa AblObICTbIK
Genri Gepineai, an «MOPE» 6aTblpMachIHbIH
nHaukaTopsbl (21) XbiNbInbIKTakabl.

- «+/CAFATTAP» (17) xaHe «-/MUHYTTAP» (18)
6atbipmackliH Gackin 3 cekyHa 6Goibl yucTan
TYPbIHbI3, AblObICTLIK Genri ecTineai, xaHe
«caraTTapablH» CaHAbl MaHAepi KbiMbiNbIKTaw
GacTaiigpl.

— «+/CAFATTAP» (17) xoaHe «-/MUHYTTAP» (18)
GaTbipmackliH kesekTen 6acbin Hemece ycTan
TYpbIM, aFbIMAaFbl yakpITTbl OenrineHis (yakbit 24
carar niwiminge 6enrinexen;).

— bBantaygpl askray ywiH « CTAPT» 6aTbipmachkiH
(21) BacbiHbI3.

— [Oucnnenge (3) afbiMaarbl yakbIT kKepceTinegi, an
GeneTiH HyKTenep «:» XaHbln-ceHesi.

Eckepmy:

— Ci3 ewkaHOali epekem xacamacaHbl3 Heme-
ce yakeimmbl 6eneineydi pacmamacaHbi3,
safHU «MOPE» (21) 6amsbipmacbkiH bacnafaH
boncaHbl3, O0HOa yakbimmbl 6enziney pexumi
asmomammel mypoe asikmanalsl.

BACKAPY TAKTACbIHbIH TYUMEIEPI (2)
Backapy TakTacblHbIH (2) 6enceHai 6aTbipmanapbiH
apbip bacy kesiHae AblObICTLIK Genri Gepinesi.

27

‘ ‘ MW-3806.indd 27 27122013 12:38:30 ‘ ‘



KA3AKLLUA

«TemnepatypaHbl yctan Typy/ BAC TAPTY»

6aTbipMachl (14)

Tarampapgbl ganblHOay askTanfaHHaH KewiH,

KYpbIIFbl  @BTOMaTThl TeMnepaTypaHbl caktay

pexvumiHe kewepdi, Aucnnenge (3)  bICbITY

pexumiHaeri yakblT caHarbl cafaTneH 6GacTtana-

Obl. KyTy pexumiHeH TemnepartypaHbl ycTan Typy

pexumiHe Max0ypni Typae aybicy ywiH (14) 6aTtbip-

MaHbl 6acbiHbI3, Oyn ke3ge 6aTbipmMa MHAMKaTOPbI

XaHagbl.

Eckepmne:

TemnepamypaHbl cakmay KbI3MemiH cankblH

maramdapobl bickimyra natidanaHbaHbI3.

- TemnepamyHa cakmay Kbiamemi «Mozypm» u
«Mynbmuacna3wsly 6arfdapnamanapbl yWwiH
Komkemimcia  (ezep memnepamypa +75°C
mbemeH berneinexce).

— Taram memnepamypaHbl cakmay pexumiHoe
24 caram 6011ybl MYMKIH.

- TemnepamypaHbl cakmay pexumiH ceHOIpy ywiH
«TemnepamypaHbl ycman mypy/BAC TAPTY»
b6ambipmacsiH (14) marbi 6acbiHbI3.

Eckepmne:

— HaHn «kymin «keTneyi ywiH «aH nicipy»
Gafnapnamachl asikTanfaHHaH KeniH TeMnepary-
paHbl cakTay pexumiH «TemnepatypaHbl ycrtan
Typy/ BAC TAPTY» 6atbipmaca (14) , GipaeH
COHAIPY KaxeT.

«M33IP» 6aTbipmachi (15)

Taram pavibiHaay GafgapnamacbiH TaHgay yLiH
(15) «MB3IP» 6aTblpmacblH peTiMeH 6acblHpbI3,
6yn kesge TaHpanfaH Gargapnama MHAMKATOPbI
XbINbINbIKTaN TypaTblH 6onaab!.

«KEMIHIE KANObIPBIIFAH CTAPT» (16)
6aTblpmachbl

BepinreH GaTtbipma kemeriMeH faiblHAay noLece
askaTanaTblH yakbITTbl bargapnamanayra 6onagsl.
Eckepmy:

GepineeH Kbiamem «Kybipy» xoHe «HaH nicipy»
PEXUMI YWIH KOImKemimcis.

Janbinpay 6afpapnamaceliH  (15)  «MO3IP»
GaTbipMacbiHblH,  KeMeriMeH TaHAaHbl3, KaxeT

6onfaH xarganga 6argapnamaHbiH XKYMbIC YaKbITbIH
Genrinexjs.

«KEMIHIE KANOBIPLINMFAH CTAPT» 6aTbipmMachiH
(16) GacbiHbI3. CopaH KeWiiH GaTblpmanapmeH «+/
CAFATTAP» (17) xoaHe «-/MAHYTTAP» (18) keltiHre
KanblablpriFaH CTapTThlH YaKblTbiH Genrinexis.

«+/CAFATTAP» (17) xaHe «-/

MWHYTTAP» (18) 6aTtbipmanapbl

Batbipmanap «+/CAFATTAP» (17) xaHe «-/
MUHYTTAP»  (18)  afbiMparbl  yaKbITThl,
Tafamgapabl AanblHAay  yakblTbiH, Temnepary-
paHbl («MynbTuacnaswbl» GargapnaMacs! YLUiH)
XoHe [fdalblHOay asiKTanaTtblH YakbITTbl (KeniHre
KanaelpbinFaH cTapT) 6enriney yLiH nanaanaHblHbI3.

«YAKbIT» 6atbipmach! (19)

[anbiHgay OGargapnamacbliH TaHAoaraHHaH  KewiH
6araapnamaHblH XXyMbIC yakbiTbiH (17) «+/CAFAT»
xaHe (18) «-/MUHYT» baTbipmanapbiHbIH kKeMeriMeH
6enriney ywin (19) 6aTblpmackiH 6acbiHbI3.

«t°» 6aTbipmachl (20)

«MynbTracnanswel»  6argapnamacbl  TaFam-

hapabl  ganbiHoayablH - TemnepaTtypachlH  KoHe

y3aKTbIfbIH 63 6eTiHWwe Benrineyre MymKiHAiK 6epepi.

» BatbipmaHbl (20) GepinreH Garnapnamara xbis-
Aam eTy YLWiH nanganaHbiHbI3.

* (17) «+/CAFAT» xaHe (18) «-/MUHYT» baTbipma-
napbl kemeriveH +40°C — +160°C apanbifblHaa
KaxeTTi TemnepatypaHbl 6enrinexjs.

* «YAKbIT» 6atbipmackiH (19) 6acbIHbI3, cogaH KemiH
JanblHaay y3aKTbiFbiH « MynsTuniciprilTi nangana-
Hy» TapayblHOa cunarTarFaHaan 6anTaHp!s.

«  KeMniHre kangblpblnFaH cTapT Kbl3meTiH 6an-
Tay YLWiH KeniHre KangplpbiiifaH Mape Kbl3METiH
GanTay ywiH (16) «KEWIHIE KANObIPBITFAH
MOPE» 6aTblpmMachklH 6acbiHbI3, ogaH coH (17)
«+/CAFAT» xaHe (18) «-/MUHYT» GaTbipmana-
pbIMeH TaFam a3ip 6onaTtblH yakbITTbl GenrineHis.

«CTAPT» 6atbipmachbl (21)
[anbiHpay 6argapnamaackiH 6acray yuiH 6atbipma-
Hbl (21) 6acbIHpI3.

O3IPNEY BAFOAPITAMANAPDI XXOHE ONAPAObIH ¥3AKTbIfbl

TaranbiHgany TeMnenaTypaHLI Keninre
Barpapnama 6oMbIHWA ¥3aKTbifbl patyp KanablpbinfaH
ycTan Typy
yaKbIT cTapT
Copna 1 cafat 5 caraTtka femiH + +
Kybipy 15 MuHyT 1 cafat 30 MUH geiiH |+ -
Byaa kanHaTkbiw | 30 MUHYT 2 cafaTtka gewiH + +
28
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TaranbiHpany KeniHre
. TemnepaTypaHbl
Barpgapnama 6oNbIHWa ¥3aKTbIfbl KanablpbinFaH
ycTan Typy
yakbIT crapt

CyT 60TKacbl 15 MuHyT 60 MUHyTKa AeliH +

MNacTa 20 MUHYT 1 carat 30 MuH peitiH - |+

Xapmanap 35 MuHYT 2 cafaTka aewtiH +

Nicipy 40 MuHyT 2 cafaTka gewiH + -

HaH 3 cafat 6 caraTka gewiH +

XKacbity 3 carar 5 caratka aeniH +

K.H.s‘qb'pbm 1 carat 30 MUHYT 4 caratka OeniH + +

nicipy

blcbiTy 20 MUHYT 1 carat 30 MuH geniH |+ +

VIorypT 8 carar 10 cafaTtka gewiH - +
LeceptTep 1 carat 30 MUHYT 3 cafraTtka gewiH + +

ByKkTbipy 45 MUHYT 2 cafaTtka oewiH + +

MNanay 1 carar 2 caratka aeMiH + +

KanHaty 30 MUHYT 3 cafatka aewiH + +

Bananap ma3zipi | 30 MuHyT 2 cafaTtka gewi + +
MynbTnacnaswsi +

Temnepamypa: (ecep

+40°C OeH +160°C _. natidanaHywsi +

dedi 40 MuHyT 5 caratka aeniH

eliH memnepamypaHsbl

Lllapm 60UbIHWa: +75°C-0eH

+40° C beneinece)
Eckepmy: MYNbTUMNICIPTILWTI NAUOANAHY

e TarmadapObiH

Mynbmuncipaiw «HaH nicipy» xeHe «HaH»
bardapnamacbiH0a XyMbiC icmezeH ke3de Oal-
biHOay barOapnamacbl asikmanfaHfa OeliH
Kaknakmsbl (4) awmnaHbi3.

«HaH nicipy» xeHe «HaH» 6ardapnamacsi
asikmanfaHHaH keliH «t° ycman mypy/ BAC
TAPTY» 6amsbipmaceiH (14) 6acbin, mem-
repamypaHbl cakmay pexxumiH ceHOIpy Kepex.
«Kybipy» bardapnamacsi acxaHarnble
newke ykcac XymbiC  icmelidi, xeHe
natdanaHywsira  mafamOapObiH  OalblH
6onybiH ©3 bemimeH baKblriay Kepek, CObIH-
MeH Kamap maramOap OalibiH 6onfFaHOa
mynbmunicipaiwumi CoHOIpy Kepek.
dalibiHdany  adicmepiH
Maiibinday adicmepi kimabbiHaH KapaHbI3
(kemkiziniMm XuHarbiHa kipedi). bBapnbik
peuyenmmep Hyckay cunambsiHOa 6ona-
Obl, cebebi KypayblwmapObiq Kesnemi
MeH MeH KambIHachbl eHiMAepOliH
aliMakmblK cunammamacbiHa XoHe MeHi3
OdeHeelliHeH G6uikmiziHe mayendi aybimKybl
bIKMumar.
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» PeuenT GoMbIHLA HYCKaynbIKTbl CaKTal OTbIpbir,
biabicka (9) eHimaepai cany kepek (OvbiHoay
aflicTepi kiTabblHaH KapaHbI3).

Eckepmne:

Kypamdac 6enikmepdiH xaHe cylibIKmbIKmapObIH

Kesiemi mMakcumanobl 6enzi OeHeeliiHeH «3.5»

acnaybIH X9He MuHuUManodbl 6enei deHeeliHeH

«0.5» memeH 6onmaybiH KadaranaHbi3. bomka

YwiH (KypiwumeH e32eci) eH xorapfbl OeHaeldiH

6eneici — «2,5».

Eckepmy:

CylibiKk cym 6omkanapbiH OalblHOay YWiH Kypiuw

reH cyObiH YCbiHblTamblH KambiHacmaphbi 1:3 601ybi

Kepex.

»  Toctarangbl (9) KypblIFbIHbIH XXYMbIC Kamepchbl-
Ha canblHbI3, TOCTaFaHHbIH (9) cbIpTKbl GeTi Tasa
Kyprak ekeHiHe, an ToctaraHHbIH (9) e3i Kucavimar
opHaTbliFaHblHa KOHE Kbl3[bIPFbILL 3MEMEHTTIH
(11) BeTiMeH TbIFbI3 XaHacaTbIHbIHA K83 XETKI3iHi3.

Eckepmy:
TocmaraHdbl  (9) kapmanapObl  XyyFa
natidanaHb6aHbI3 XaHe ofaH maramoapObl
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mypamaHbI3, 6yn Kyrze Kapcbl Kabammabi

6yndipe anadsbl.

Xymbic kamepacbiHOa xaHe mocmaraH (9)

my6iHde 6emeH 3ammapObiH, nacmaHyObiH

JK9He binFandbiHu 60/1MaybIHa KO3 XemKi3iHi3;

lMnatdanany andbliH0a, mocmaraHHbIH (9)

CbIpMKbI 6emiH xaHe my6iH cypmiHi3;

Kb130bipFbiw  anemenmmiy (11) opmacsbiH-

da memnepamypa 6epeiwi (12) opHanackaH.

BepziwmiH (12) epkiH Ko3fanybiHa ewmeHi

kedepai 6onmaybIH KadaFanaHbi3.

« Erep Ci3 tar,amgapabl 6yra gaibiHgacaHbi3, cyabl
TocTaraHra (9) kawHan >xaTtkaH cy Oyra nicipyre
apHanfaH TabKTbiH (25) TybiHe TumeTWUHInen
eTin KyMbiHbI3. Tarampapbl Gap Oyra nicipyre
apHanfaH TabakTbl (25) TocTaranra (9) canbiHbI3.

+  KaknakTbl (4) WweIpTbinFa AeniH XabblHpbI3.

»  Keninik 6ayablH afbiTNackiH ysFa canbiHp3 (10),
an xeninik GayaplH anbIpTeTiriH — allanblkka,
ocbl kesfe AblObICTbIK curHan LibiFadbl, 6yn
Xafganga 6aTblpmacbiHbiH, (21) vHAMKaTOPBI
XKbIMbIbIKTaN Typagabl.

*  (15) «MB3IP» GaTtblpmackl apKbirbl KaXeTTi Aait-
biHAay GargapnamacbiH TaHdaHbld, Gyn kesge
calnkec Garmapnama MHAMKATOpb! XKbIMbIbIKTan

Typagsl.
» bBatbipmaHbl  (20) 6GepinreH Garpapnamara
Kblngam eTy  yWiH naganaHblHbI3.

«MynbTnacnasiwbl» 6argapnamackiH «t°» 6atbip-
macbl (20) TapayblHAaFblaa 6anTtaHpI3.

Eckepmy:

«Mynbmuacna3swbi» pexumi acna3oblK

canacbiHOa 6inimi xemkinikmi moaxipu6eni

natdanaHywsblnapfa apHanfaH. Amanmbiw
pexum  apkacblHOa ci3  +40°C-+160°C
apansifbiH0a memnepamypaHbl 6enzinen,
maram dalibiHOay y3aKmbIFbIH 63 KaJlaybiHbi3Fa

JK9He acna3oblK canacbiHOarbl 6inimAepiHizae

mayendi maralibiHOal anachbis.

« BafgapnamaHbiH XyMbIC yaKbITbIH ©3repTy YLUiH
(19) «YAKbIT» 6GaTbipmacbiH 6acbiHbI3, 6yn
Xaffavga gucnnenge bargapnamaHbid KyMbIC
yaKbITbl KbiMblIbIKTan Typadbl, ogaH COH «+/
CAFAT» xaHe (18) «-/MUHYT» Batbipmanapbl-
MeH AanblHAay yakbiTblH 6enrineHis («JaneiHgay
bafgapnamanapbl» KecTeciH KapaHbl3).

OHiM paiiblH 6oNybl TUIC YaKbITTbl OpHaTY

YLWLiH:

« Erep arbiMpaarbl yakelT opHaTbinMaraH Gonca,
oHbl «<AFBIMOAFbI YAKTTbI BENTINEY» Tapay-
blHAa cunaTTanfangan 6antaHb!3.

» TaFamHbIH nicyi askTanaTbiH yakplTTbl Genriney
ywwiH «MB3IP» 6aTbipmackiH (15) 6acbkIHpI3 xaHe
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TafampapApl nicipyaiH kaxeTTi 6argapnamachiH
TaHOaHbI3, «KEWIHTE KANObIPbINFAH
CTAPT» 6atblpmacbiH (32) 6acbiHbI3, aucnnei-
pe (3) «KEWIHFE KANObIPLINMFAH MOPE»
TaHbachl (32) kepceTinepi, 6yn xarfganga (32)
6aTblpMacbiHbIH,  MHAMKATOPbI  KbIMbINbIKTaN
Typaabl.. batbipmanapmern «CAFATTAP» (17)
«MWUHYTTAP» (18) Taram Typi OavibiH Gonyra
THIC yaKbITTbl GenrineHs.

Eckepmy:

Yakbimmebi 6eneiney kadambi: carammap — 6ip

caFam; MuHymmap — 5 MuHym.

+ bargapnamanbl 6actay ywiH «CTAPT» 6atbip-
macbiH (21) 6acbiHbi3, «CTAPT» 6aTbipMacbIHbIH
KepCeTKiLLi XaHbIN Typazbl.

» [anbiHpany askTanfaHHaH KeniH AblObICTbIK
CUraHn wbiFafbl, KypblFbl aBTOMAaTTbl TEM-
nepatypaHbl cakray pexumMmiHe kewledi, Auc-
nnenge (3) MynbTUMICIPrilITIH XYMbIC YaKbITbl
cafatneH kepcetinedi, «TemnepaTtypaHbl
caktay» GabiTpmacbiHblH  (14) kepceTkiLui
XaHbIn Typagbl.

+ TemnepaTypaHbl cakTay PpexumiH CeHAipy
ywiH, «t° ycran typy/ BAC TAPTY» 6atbipma-
cbiH (14) GacbiHbI3, «TemnepatypaHbl cakray»
6aTblpMacbIHbIH (14) kepceTkilli ceHeq,.

Eckepmne: Ci3 Mynbmunicipaiwumi Kymy pexumiHeH

memnepamypaHbl cakmay PpexumiHe aybicmbipa

anacbl3, 6y ywiH «TemnepamypaHbl cakmay»
6ambipmachiH (14) 6acbiHbi3.

« Tafampappgbl [fanbiHAan 6GonfFaHHaH Kenink
GayablH  albIpTETIriH - ANEKTPMiK  alanblKTaH
CYbIpbIHbI3 X8He eninik GaydblH afblTnacbiH
yagaH (10) weirapblHpI3.

Eckepmy:

e KypbinFbl OaliblH marFaMHbIH memnapyma-
CbIH 24 caram 6olibl cakmal anambIHbIHA
Kapamacmad, dalibiH maramObl mocmaraHoa
y3aKKa Kandbipy ycbIHbIIMaliobl, cebebi 6y
maramoOapObiq 6yniHyiHiH ceb6ebi 6osybl
MYMKiH.

 TemnepamypaHbl cakmay PeXUMiH
cankblH maramM0apinbl bICMbl  YYWiH
natidanaHb6aHbI3.

Ha3zap aydapbiHbi3!

e XyMbic icmen mypraH KypbI/ifbIHbl eWKawaH
KapaychbI3 KandbipMaHbI3.

e Kyiik anyra xon 6epmey ywiH, kaknakmsl (4)
awkaHOa cak 605bIHbI3, Mynbmunicipaiwmiy
JKyMbicbl 6apbicbiHOa 6y knanaHbl (7)
KaKnarbIHbIH ycmiHeH meHG6eHi3, OeHeHiH
awblK 6enikmepiH mocmaraHHbIH (9)
ycmiHeH opHaosicmbipMaHbi3!
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e Mynbmunicipeiwmi anraw nalidanaHraHOa
KbI30bIpy 3neMeHmiHeH 6e2de uic natida
6o0s1ybI MyMKiH, 6ynall 6opamaybl Kepex.

* [aiibiHday npoyeciHde maramOapdbiH dalibi-
He 6onybiH KadaranaHbi3, Kaxem 6osiraHOa
maramOapdbl ndamuk oxaymeHz (22)
Hemece KanakneH (23) apanacmbipbiHbI3.
TocmaraHHbIH (9) KepaMukanblK KabambiH
6yndipe anambiH Memasina 3ammapobl
nalidanaH6aHbI3.

¥CbIHBICTAP

Cis  «Morypt»  xeHe  «MynbTuacnasubl»
6arnapnamanapblH kamblpAbl KeTepy YLiH nanga-
naHa anacsbis.

Kambipapl keTepy — Oyn Kamblpabl nicipy angplH-
Ja [danblHpay ke3eHi. KeTepy KesiHOe KapKblHAbI
awy Xypegi, KamblpAblH KypbinbiMbl  KanmnblHa
Kenegi, OHbIH KenmeMmi aHafypnbiM  ecefi.
CaTTi mpoueccTiH Herisri  wapTTapbiHbiH - bipi
6onbin, caman xengiH 6onmMaybl xoHe TypakTbl
Temnepatypanbl (+40°C Tasly) caktay ecentenepi,
«MorypT» xeHe «MynbTUacnaswbly pexuMiHge
Ci3 ©3 yMiHi3ge kamblpgbl KeTepyAiH, XafgannapbiH
xacam anacbi3.

Kambipabl panbiHpay agici:

400 rp. yH

350 mn. cyT (cymeH apanacTbipyra 6onagpl)

Ty3

Kant

1,5 Wwan Kacblk Kyprak awbITKbl

1,5 ac kacblk capbl Mau

- bapnbik  kKyprak  kypamgac  Geniktepgi
apanacTbIpbiHbl3, COHbIHAA CYT  KOCbIHbI3.
Xakcbinan mukcepmeH OynFaHbl3, ToCTaraHfa
(9) canbiHbI3.

«  «M83IP» 6aTbipmachl (15) kemerimeH «Morypt»
Hemece «MynbTrnacnasiubl» PexuMiH TaHOaHbI3.
«MynbTnacnaswel» 6araapnamach! yLiH Temne-
patypaHbl 40°C-45°C TaHOaHbI3 («t°» GaTtbipma-
cbl (20)» TapayblH KapaHpl3).

+ JKymbic y3akTbifblH 1 cafaT TaH4aHbI3
(«MynbTunicipriwTi  nanganaHy» — TapaybliH
KapaHbi3).

»  «CTAPT» BaTblpMacbiH (21) 6acbiHbI3.

Eckepmne: EH xakcbl Homuxeee xemy YWiH

pexum asikmarraHfa 0eliH Kypbinfbl KaknafbiH (4)

awinaHbi3.

TA3ATIAY XXOHE KYTIM XXACAY
* Xeninik cbiM anlblpblH 3NEKTPNiK po3eTkagaH
CYbIPbIM, KYPbINFbIHbI CYbITbIHbI3.

+ Kopnyc (1) meH kaknakTbl (4) asgan cynaHfaH
Ly6epekneH cypTin, KeniH KypFak Kbifbin CYpPTiHi3.

» bBapnbik wewinveni 6enwektepai Gentapan
XKYFbIL 3aTbl Bap XyMcak bICKbILLNEH XYbIHbI3,
aFblH CYMEH LUabIHbI3 XaHe KypFaTblHbI3.

» KopraHbic akpaHabl (13) xaHe Oy KaknafbiH (7)
OpHbIHa KOWFaHFa AeWiH >aKkcblinan KypraTbiHbI3.

» ToctafaHabl (9) bigbIC XyaTblH MalLMHaFa canyfa
ThIibIM canbiHagpl.

»  Kbi3gbIprbill 3aneMeHTTiH, 6eTiH (cankbiH KyiiHae
FaHa) cypTiHi3, ewbip afgaaa cyablH acnan
KOPMNYCbIHbIH, iLLiHE TUIoIHE KON BpemeHis.

»  KypbInfbiHbIH KOPMYCbIH, Xeninik LWHYpAbl XoHe
XENiniK LWHyp allacblH CyFa Hemece Ke3 KemnreH
Hacka cymblKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

+  KaxaWTblH XoHe Keril Xyfbill 3aTTapabl
naviganaHyfa TbibiM CanbiHagbl.

CAKTAIYbI

*  KypbinfbiHbl COHAIPIHI3 8He OHbl Tasanagybl
XKYPri3iHi3.

»  KypbInfblHbl  KypFak, cankblH, OGananapablH
Konaapbl XeTNenTiH epae CakTaHbl3.

XETKI3Y XXUbIHTbIFbl
MynbTunicipriw — 1 gH.

AKeninik wWHyp — 1 gH.

TocTaraH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.
Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 gH.

Onwem ctakaHbl — 1 aH.

Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKANDBIK CAMATTAMANAP
OnekTpkoperi: 220 B ~ 50 'y
Makcumangbl kaxeT eTeTiH KyaTbl: 900 BT
TocTaraH kenemi: 5 n

OHOipywi KypblnFel cunammamanapbiH anobiH-ana
Xxabapriaycbi3 e32epmy KykblfbiH cakmatiobl.

KypbInFbIHBIH XXYMbIC yaKbimbl — 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr
[apaHTuANbIK  xaFgangarbl  Kapanbin  xaTkaH
GernwekTep AuMNepaeH Tek caTtbin anblHFAH afamMFa
raHa 6epinegi. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIriHAer
LiaFbiMaanfaH xarganga TenereH Yek Hemece KBU-
TaHLWMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

EAL
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MULTICOOKER

Prepararea rapida si calitativa a alimentelor este

destinatia de baza a multicooker-ului.

DESCRIERE

Carcasa

Panou de comanda

Display

Capac

Fixator ecranului de protectie
Buton ridicare capac

Supapa de aburi

Méaner pentru transportare

Bol pentru prepararea alimentelor

NoohsN =

So®

tare
11. Element de incalzire
12. Senzor de temperatura
13. Ecran de protectie detasabil

PANOUL DE COMANDA

14. Buton «Mentinere t°/ANULARE» — Pornire/
oprire deconectarea a regimului
«Mentinerea temperaturiin/ANULARE

15. Buton selectare program de preparare
«Meniu»

16. Buton «PORNIRE INTARZIATA»

17. Buton setare timp/temperaturii «+/ORE»

18. Buton setare timp/temperaturii «<-/MINUTE»

19. Buton «TIMP»

20.Buton «t°»

21. Buton pornire preparare «Start»

ACCESORII

22, Spatula

23. Polonic
24.Pahar de masura

25. Platou pentru prepararea alimentelor la abur

26.Cablu de alimentare
27. Suport pentru accesoriilor

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circui-
tul de alimentare un dispozitiv pentru curent rezi-
dual (RCD) al carui curent nominal de declansare
sa nu depaseasca 30 mA, pentru instalarea RCD

apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploa-
tare Tnainte de utilizarea aparatului si pastrati-o
pentru referinte ulterioare. Utilizati dispozitivul
doar n scopul pentru care a fost creat, asa cum
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0.Locas pentru conectarea cablului de alimen-

este descris in aceasta instructiune. Operarea

gresita a aparatului poate duce la defectarea lui,

cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatji
acestuia.

« Tnainte de a utiliza dispozitivul inspectati cu
atentie cablul de alimentare si racordul cablu-
lui de alimentare, amplasat pe corpul dispozi-
tivului, asigurati-va ca acestea nu sunt deteri-
orate. Nu utilizati dispozitivul daca cablul de
alimentare sau racordul cablului de alimentare
prezinta defectiuni.

- Inainte de a pune aparatul in functiune asigu-
rati-va ca voltajul sursei de alimentare cores-
punde cu cel mentionat pe aparat.

+ Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de
tip «euroy; introduceti-o doar in priza prevazu-
ta cu impamantare.

» Nu utilizati piese intermediare pentru conecta-
rea aparatului la reteaua electrica.

+ Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie intro-
dus perfect in racordul de pe carcasa apara-
tului si Tn priza electrica.

» Utilizati doar cablul de alimentare care face
parte a setului de livrare si nu utilizati cablul
de alimentare de la un alt dispozitiv.

« Utilizati doar accesoriile detasabile furnizate
impreuna cu aparatul.

«  Amplasati dispozitivul pe o suprafata plana,
termorezistenta, departe de surse de umidita-
te, caldura si flacara deschisa.

» Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza
electrica sa fie liber.

« Utilizati aparatul doar in locuri cu o buna aeri-
sire.

» Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale
soarelui.

+ Nu amplasati dispozitivul in nemijlocita apro-
piere de perefi si mobilier. Spatiul liber de
asupra multicooker-ului trebuie sa constituie
minim 30-40 cm.

» Feriti cablul de alimentare de contactul cu
suprafetele fierbinti sau muchiile ascutite
ale mobilierului. Evitafi deteriorarea izolatiei
cablului de alimentare.

» Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimenta-
re si fisa cablului de alimentare.

» Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare
si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

« Daca aparatul a cazut in apa, scoateti imediat
fisa cablului de alimentare din priza electrica,
numai dupa aceasta scoateti aparatul din apa.
Cu probleme referitoare la utilizarea ulterioa-
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ra a aparatului apelati la un centru service
autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiul supa-
pei de aburi si aveti grija ca obiectele straine
sa nu patrunda intre capacul si carcasa mul-
ticooker-ului.

Nu lasati dispozitivul fara supraveghere, intot-
deauna opriti dispozitivul si deconectati-l de la
reteaua electrira daca nu-I utilizatj.

Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de
asupra supapei de aburi. Fiti foarte precauti
atunci cand deschideti capacul multicooker-
ului In timpul si imediat dupa gatirea alimente-
lor. Pericol de oparire cu abur!

La functionarea aparatului in regimul «Prajire»,
pentru a evita arsurile de la stropii de ulei fier-
binte nu va aplecati de asupra bolului apara-
tului de fiert la aburi.

Pastrati in curatenie supapa de aburi, iar in
cazul poluarii curatati-o.

Este strict interzisa exploatarea dispozitivului
fara vasul, ecranul de protectie si supapa de
aburi instalate. De asemenea este interzisa
pornirea multicooker-ului fara alimente sau
cantitatea necesara de lichide n bol.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriora-
ta garnitura de etansare de silicon a ecranului
de protecje.

Respectati recomandarile privind volumul
ingredientelor uscate si al lichidelor.

Nu scoateti bolul in timp ce aparatul este pus
in functiune.

Nu acoperiti multicookerul in timpul functio-
narii.

Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti
nivelul de lichide in bol, adaugati apa in bol pe
masura necesitatii. Nu lasati aparatul faré supra-
veghere.

Nu transportati aparatul in timpul functionarii.
Utilizati manerul pentru transportare, decu-
pland in prealabil aparatul de la retea, sco-
tand bolul cu alimente si 1asand aparatul sa
se raceasca.

Tn timpul functionrii capacul, bolul, precum si
piesele carcasei se incalzesc puternic, nu le
atingeti. Daca este necesar sa scoateti bolul
fierbinte utilizati manusi de bucatarie.

Curatati cu regularitate aparatul.

Nu permiteti copiilor sa se atinga de aparatul
si de cablul de alimentare in timpul functiona-
rii mixerului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu dispozitivele.
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Acest aparat nu este destinat pentru utilizare
de catre copiii sub 8 ani.

Tn timpul functiondrii si racirii aparat aceasta
trebuie plasata Tn locuri inaccesibile pentru
copiii sub 8 ani.

Copiii mai mari de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati pot utiliza dispozitivul numai in
cazul supravegherii acesteia de catre o per-
soana responsabila pentru siguranta lor,
care a primit instructiuni corespunzatoare
si clare cu privire la utilizarea sigura a dis-
pozitivului, precum si privind pericolele care
pot aparea la utilizarea incorecta a dispo-
zitivului.

Pastrati dispozitivul in locuri inaccesibile pen-
tru copii.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati
pungile de polietilena, folosite in calitate de
ambalaj fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu
pungile de polietilenad sau pelicule. Pericol de
asfixiere!

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Pentru a evita deteriorarea, transportati dispo-
zitivul doar Tn ambalajul original.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare
atunci cand deconectati aparatul de la retea-
ua electrica, apucati de fisa de alimentare si
extrageti-o cu grija din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa
sau cablul de alimentare, daca acesta functio-
neaza neregulat, sau daca a cazut. Nu incer-
cati sa reparati dispozitivul de sine statator.
Pentru reparatii apelati la un centru service
autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC.

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI PENTRU
GATIREA ALIMENTELOR (9)

Utilizati multicookerul si accesoriile detasabi-
le ale acestuia doar conform destinatiei sale.
Este interzisa plasarea vasul (9) pe dispozitive
de incalzire sau suprafete de gatit.

Nu Tnlocuiti bolul (9) cu un alt recipient pentru
prepararea alimentelor.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzi-
re (11) si fundul bolului (9) sa fie intotdeauna
curate si uscate.

Pentru a evita deteriorarea invelisului anti-
aderent nu maruntiti alimentele tari nemijlocit
n bol (9).
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+ Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (9)
obiecte straine.

« In timpul preparérii alimentelor in bol (9) mes-
tecati-le numai cu spatula (22) sau polonicul
(23). Puteti de asemenea utiliza accesorii de
bucatarie de lemn, plastic sau silicon.

« Nu utilizati pentru amestecarea alimentelor in
bol (9) obiecte metalice care pot sa deteriore-
ze invelisul anti-aderent.

+ Daca gatiti mancarea folosind condimente
si mirodenii este necesar sa spalati imediat
bolul (9).

+ Dupa terminarea gatirii alimentelor, nu intro-
duceti imediat bolul (9) in apa rece, permite-
ti bolului (9) sa se raceasca mai intai. Acest
lucru va preveni deteriorarea invelisului anti-
aderent.

* Bolul (9) nu este destinat pentru spalare in
masina de spalat vase.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa transportarea sau pastrarea multicook-

er-ului la temperaturi joase acesta trebuie tinut

la temperatura camerei minim doua ore.

+ Scoatefi aparatul din ambalaj, indepartati
toate materialele de ambalare si orice etiche-
te care ar impiedica functionarea multicook-
er-ului.

» Plasati multicooker-ul pe o suprafata plana,
rezistenta la caldura, departe de surse gene-
ratoare de caldura de bucatarie (plita de gaz,
plita electrica sau suprafata de gatit).

- Plasati aparatul astfel, incat distanta de la
perete si carcasa multicooker-ului sa consti-
tuie minim 20 cm, iar spatiul liber de asupra
acestuia sa constituie cel putin 30-40 mm.

* Nu plasati aparatul in apropiere nemijlocita de
obiectele care pot fi deteriorate de temperatu-
ra Tnalta a aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul in apropiere de cazi,

chiuvete sau alte recipiente ce contin apa.

» Apasand pe butonul (6), deschideti capacul
(4) si scoateti bolul (9).

« Spalati in apa calda si cu un agent de curatare
neutru toate accesoriile detasabile: bolul (9),
spatula (22), polonicul (23), paharul de masu-
ra (24) si platoul pentru gatire la abur (25).
Apoi spalati-le cu apa curgatoare si uscati-le.

« Stergeti carcasa aparatului cu un material
umed, apoi stergeti pana la uscare.

+ Scoateti supapa de aburi (7), dezasamblafj-
0, rotind partea inferioara a supapei in sensul
sagetii «<open». Spalati partile supapei de abur
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in apa calda cu un agent de curatare neutru.
Asamblati supapa (7) rotind partea inferioara a
capacului Tn sensul sagetii «close» si instalati
supapa la loc.

» Scoateti ecranul de protectie (13), apasand
pe fixatorul (5) si tragand ecranul de protectie
catre sine. Spalati ecranul (13) in apa calda cu
un agent de curatare neutru, uscati-l si instalafi-
I la loc: introduceti partea inferioara a ecranului
de protectie (13) in canelurile de pe capac (4),
fixati partea superioara pana la clikul fixatorului.

SETAREA TIMPULUI CURENT

1. Introduceti racordul cablului de alimentare (26)
in locasul (10), iar fisa cablului de alimentare
(26) — in priza, va rasuna un semnal sonor,
iar indicatorul butonului (21) «<START» va clipi.

2. Apasati si mentineti apasat butonul (17) «+/
ORE» sau (18) «-/MINUTE» circa 3 secunde,
va rasuna un semnal sonor, iar valorile cifrice
ale orelor vor incepe sa clipeasca.

3. Apasand consecutiv sau mentinand butoanele
(17) «+/ORE» si (18) «+/MINUTE», setati
timpul curent (timpul este setat in formatul
24 ore).

4. Pentru incheierea setarii apasati butonul (21)
«START».

5. Pe display (3) va fi vizualizat timpul curent si
punctele de separatie «:» vor clipi.

Remarca:

Daca timp de 10 secunde nu ati efectuat nici un fel

de manipulari sau nu ati confirmat setarea timpului

apasand pe butonul (21) « START», regim setarea
timpului va fi automat incheiata.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Fiecare apasare a butoanelor active de pe panoul
de comanda (2) este insotita de un semnal sonor.

Butonul (14) «Mentinerea t°/ANULARE»

De indata ce prepararea alimentelor va fi incheia-

ta, aparatul trece automat in regimul de mentinere

a temperaturii, pe display (3) va fi vizualizata

numaratoarea timpului de functionare a regimu-

lui de incalzire in ore. Pentru trecerea silita din

regimul de asteptare in regimul de mentinere a

temperaturii apasati butonul (14), se va aprinde

indicatorul al butonului.

Remareci:

Nu utilizati functia mentinere temperatura pentru

incélzirea alimentelor reci.

— Functia mentinere temperaturd nu este
accesibila pentru programele «laurt» gi
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«Multibucatar» (daca temperatura setata este
mai joasa de +75°C).

- Maéncarea poate sta in regimul de mentinere a
temperaturii pana la 24 ore.

— Pentru oprirea regimului de mentinere a tem-
peraturii apasati butonul (14) «Mentinere t°/
ANULARE».

Remarca:

— Pentru a nu admite arderea alimentelor in pro-
gramul «Copturi», imediat dupa prepararea
alimentelor, opriti regimul de mentinere a tem-
peraturii, apasand butonul (14) «Mentinere t%
ANULARED».

Buton (15) «<MENIU»

Pentru selectarea programului de preparare
a alimentelor apasati consecutiv butonul (15)
«MENIU», indicatorul programului selectat va
clipi.

Butonul (16) «<PORNIRE INTARZIATA»

Puteti seta timpul catre care gatirea alimentelor
va fi incheiat.

Remarca:

Aceasta functie este inaccesibila pentru progra-
mul «Prd&jire» si «Copturi».

Selectati programul de preparare cu butonul (15)
«MENIU», in caz de necesitate setati timpul de
functionare a programului.

Apésati pe butonul (16) «<PORNIRE INTARZIATA»,
apoi cu butoanele (17) «+/ORE» si (18) «-/
MINUTE» setati timpul dupa expirarea caruia
prepararea va fi incheiata.

Butoanele (17) «+/ORE» si (18) «-/MINUTE»
Apasand sau mentinand apasate butoanele (17)
«+/ORE» si (18) «-/MINUTE», setati durata prepa-
rarii sau temperatura de preparare a alimentelor
(numai pentru programul «Multibucatar»), precum
si setati timpul pornirii intarziate.

Butonul (19) «TIMP»

Selectand programul de preparare apasati pe
butonul (19) pentru a trece la setarea timpului de
functionare a programului cu ajutorul butoanelor
(17) «+/ORE» si (18) «=/MINUTE».

Buton (20) «t°»

Programul «Multibucatar» permite sa setati sin-

guri temperatura si durata prepararii alimentelor.

» Apasati butonul (20) pentru a trece rapid la
programul «Multibucatar».

« Setati cu butoanele (17) +/ORE» si (18) «—/
MINUTE» temperatura doritd in diapazonul
cuprins intre +40°C si +160°C.

+ Apasati pe butonul (19) «TIMP», apoi setati
durata de preparare asa cum este descris in
titlul «Utilizarea multicooker-ului».

+ Pentru setarea functiei pornire intarziata apa-
sati pe butonul (16) «<PORNIRE INTARZIATA»,
iar apoi cu butoanele (17) «+/ORE» si (18) «—/
MINUTE» setati timpul catre care prepararea
alimentelor va fi incheiata.

Buton (21) «<START»
Apasati butonul (21) pentru pornirea programei
de preparare.

PROGRAMELE DE PREPARARE $I DURATA ACESTORA

Timp Mentinerea Start
Program implicit Durata temperaturii amanat
Supa 1ora pana la 5 ore + +
Prajire 15 minute pana la 1 ora 30 minute |+ -
Gatire la aburi 30 minute pana la 2 ore + +
Terci de lapte 15 minute pana la 60 minute + +
Pasta 20 minute pana la 1 ora 30 minute |+ +
Crupe 35 minute panala 2 ore + +
Copturi 40 minute panala 2 ore + -
Paine 3 ore pana la 6 ore + +
indbusire lungd |3 ore pana la 5 ore + +
Coacere 1 ora 30 minute | pana la 4 ore + +
incalzire 20 minute pané la 1 oré 30 minute |+ +
laurt 8 ore pana la 10 ore - +

35
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Program Timp Durata Mentinerea Start
9 implicit temperaturii amanat

Deserturi 1 ora 30 minute | panala 3 ore + +
indbusire 45 minute pana la 2 ore + +
Pilaf 1ora pana la 2 ore + +
Fierbere 30 minute pana la 3 ore + +
Men-llu pentru 30 minute pana la 2 ore + +
copii
Multibucatar .
I:I';?;p f;gtoucra:i (daca utilizatorul |
+160°C $ 40 minute pana la 5 ore a setat
Imolicit: temperaturapeste
140" C +75°C)

Remarca: » Asigurati-va ca suprafata superioara a bolului

» La functionarea multicooker-ului in programele
«Copturi» si «Paine» nu deschideti capacul (4)
pana la incheierea programului de preparare.

* Pentru a preveni arderea alimentelor dupé
terminarea functionarii programelor «Copturi»
si «Paine» este necesar sa opriti regimul de
mentinere a temperaturii apdsand pe butonul
(14) «Mentinerea t°/Anularey.

» Programul «Prajire» functioneaza ca o plita de
bucatarie, utilizatorul trebuie sa& urméreasca
singur gradul de preparare al alimentelor, pre-
cum si s& opreasca multicooker-ul atunci cand
alimentele vor fi gata.

* Retetele bucatelor se contin in cartea de
retete (este inclusa in setul de livrare).
Toate retetele poarta un caracter de reco-
mandare, deoarece volumul gi proportiile
ingredientelor pot varia in functie de spe-
cificul regional al alimentelor si inaltimea
deasupra nivelului marii.

UTILIZAREA MULTICOOKERULUI

+ Incarcati produsele in vas (9), urmand reco-
mandarile din retete (vezi Cartea de retete).

Remarca:

Urmariti ca ingredientele si lichidele sa nu

depaseasca gradatia nivelului maxim «3,5» si

sa nu se situeze sub gradatia nivelului minim

«0,5». Marcarea nivelului maxim pentru terciuri

(cu exceptia orezului) — «2,5».

Remarca:

Pentru prepararea terciurilor lichide cu lapte propor-

tia recomandata de orez trebuie sa constituie 1:3.
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(9) este curata si uscata, instalati bolul (9) in
camera activa a aparatului, bolul (9) trebu-
ie instalat fara inclinari si sa adere etans la
suprafata elementului de incalzire (11).

Remarci:

Nu utilizati bolul (9) pentru spalarea crupelor si

nu taiati in acesta alimentele, acest lucru poate

deteriora invelisul ceramic.

Asigurati-va ca in camera activa si pe fundul

bolului (9) nu exista obiecte straine, murdarie sau

picaturi de apa.

Inainte de utilizare stergeti pand la uscare

suprafata exterioara si fundul bolului (9).

In mijlocul elementului de incélzire (11)

se afla senzorul de temperatura (12). Aveti

grija ca miscarea senzorului (12) sa nu fie
limitata.

» Daca gatiti alimentele la aburi, turnati apa in
bol (9) astfel, incat apa fierbanda sa nu se
atinga de fundul platoului (25) pentru gatire
la aburi. Instalai platoul (25) pentru gatire la
aburi cu alimente in bol (9).

« Inchideti capacul (4) pana la clic.

» Introduceti racordul cablului de alimentare in
locasul (10), iar fisa cablului de alimentare - in
priza, va rasuna un semnal sonor si va clipi
indicatorul butonului (21).

» Selectati cu butonul (15) «MENIU» programul
necesar de preparare, indicatorul programului
respectiv va clipi.

+ Apasati butonul (20) pentru a trece rapid la
programul «Multibucatar». Setati programul
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«Multibucatar» asa cum este descris in titlul
«Butonul (20) «t®».

Remarca:
Regimul «Multibucatar» este destinat pentru
utilizatori experimentati, care poseda cunos-
tinte suficiente in domeniul culinar. Gratie
acestui regim puteti seta temperatura in dia-
pazonul cuprins intre +40° si +160°C, precum
si sa setati durata prepararii alimentului in
functie de preferintele dvs. si cunostintele in
domeniul culinar.

« Pentru a modifica timpul de functionare a pro-
gramului apasati pe butonul (19) «TIMPUL»,
pe display va clipi timpul de functionare al
programului setat implicit, iar apoi cu butoa-
nele (17) «+/ORE» si (18) «—/MINUTE» setati
timpul de preparare (vezi tabelul «Programe
de preparare» ).

Pentru setarea timpului catre care alimentul

trebuie sa fie gata, indepliniti pasii de mai jos:

« Daca timpul curent nu este setat, setati-l cum
este descris in titlul «SETAREA TIMPULUI
CURENT».

« Pentru setarea timpului la care prepararea
produselor trebuie sa fie finalizata, cu ajuto-
rul butonului (15) «MENIU» selectati progra-
mul necesar pentru prepararea produselor,
apéasati butonul (32) «START AMANAT», pe
display (3) se va afisa simbolul (32) «start
amanaty», indicatorul butonului (32) va clipi.
Cu butoanele (17) «<ORE» si (18) «MINUTE»
setati timpul, la care produsul trebuie sa fie
preparat.

Remarca:

Pasul setarii timpului: ore — o ora; minute —

5 minute.

« Pentru a porni programul apasati butonul (21)
«START», indicatorul butonului «START» va
arde.

- De indata ce prepararea va fi incheiata va
rasuna un semnal sonor, aparatul va trece in
regimul de mentinere a temperaturii, pe dis-
play (3) va fi vizualizat timpul de functionare
a multicooker-ului in ore, va arde indicatorul
butonului (14) «Mentinerea temperaturii».

+ Pentru a opri regimul de mentinere a tem-
peraturii, apasati butonul (14) «Mentinerea
t°/ANULARE», indicatorul butonului (14)
«Mentinerea temperaturii» se va stinge.

Remarca: Puteti trece multicooker-ul din regi-

mul de asteptare in regimul de mentinere a

temperaturii apasand butonul (14) «Mentinerea

temperaturii.

+ Dupa prepararea alimentelor scoateti fisa
cablului de alimentare din priza electrica si
scoatetfi racordul calului de alimentare din
locasul (10).

Remarca:

* Desi aparatul mentine temperatura manca-
rii preparate pana la 24 de ore, nu se reco-
manda sa lasati alimentele gatite in bol
pentru mult timp, acest lucru poate duce
la alterarea lor.

e Nu utilizati regimul de mentinere a tempe-
raturii pentru incalzirea alimentelor reci.

Atentie!

* Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

* Pentru a evita arsurile fiti foarte prudenti
atunci cand deschideti capacul (4), nu
va aplecati de asupra capacului supapei
de aburi (7) in procesul de functionare
a multicooker-ului, nu pozitionati partile
deschise ale corpului de asupra bolului
fierbinte (9)!

e La prima utilizare a multicookerului este
posibila aparitia unui miros strain de la ele-
mentul incalzitor, acest lucru este permis.

o In procesul de gétire urmdriti gradul de
preparare al alimentelor, in caz de necesi-
tate mestecati alimentele cu spatula (22)
sau cu polonicul de plastic (23). Nu utilizati
obiecte metalice, care pot zgaria acoperire
invelisul ceramic al bolului (9).

RECOMANDARI

Puteti utiliza programele «laurt» si «Multibucatar»
pentru cresterea aluatului.

Cresterea aluatului - este o etapa de prepara-
re a aluatului nemijlocit inainte de coacere. In
timpul cresterii are loc fermentarea intensiva,
este restabilita structura aluatului, acesta creste
considerabil in dimensiuni. O conditie de baza a
unui proces reusit consta in lipsa curentilor de aer
si in mentinerea temperaturii constante (in jur de
+40°C), conditii asigurate in programele «laurt»
si «Multibucatar».

Reteta aluat:

400 g de faina

350 ml de lapte (puteti sa-I diluati cu apa)
Sarea

Zahar

1,5 lingurita de drojdie uscata

1,5 lingurita de unt
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+ Amestecati toate ingredientele uscate, apoi
adaugati laptele. Framantati bine si asezati
n bol (9).

» Apasand consecutiv butonul (15) «MENIU»,
selectati regimul «laurt» sau «Multibucatar».
Pentru programul «Multibucatar» setati tem-
peratura circa 40-45°C (vezi titul «Buton (20)
«t®»

» Setati durata de functionare 1 ora (vezi titul
«Utilizarea multicooker-ului»).

» Apasati pe butonul (21) «START».

Remarca: Pentru obtinerea unui rezultat optim

nu deschideti capacul multicooker-ului (4) pana

la incheierea programului.

CURA]’ARE SIINTRETINERE
Extrageti fisa cablului de alimentare din
priza electrica si permiteti aparatului sa se
raceasca.

« Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un mate-
rial usor umezit, apoi stergeti pana la uscare.

« Spalati toate piesele detasabile cu un burete
moale si un agent de curatare neutru, clatiti
sub apa curgatoare.

« Uscati bine supapa de aburi (7) si ecranul de
protectie (13) Tnhainte de a le instala la loc.

* Nu introduceti bolul (3) Tn masina de spalat
vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire
(numai daca acesta s-a racit), nici intr-un caz
nu permiteti patrunderea apei in interiorul car-
casei.

« Nu scufundati corpul aparatului, cablul de ali-
mentare si fisa cablului de alimentare in apa
sau alte lichide.

« Nu folositi agenti de curatare abrazivi si
agresivi pentru curatarea aparatului si acce-
soriilor.
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PASTRARE

« Deconectati aparatul si efectuati curatarea
acestuia.

» Pastrafi aparatul la un loc uscat, racoros, inac-
cesibil pentru copii.

SET DE LIVRARE

Multicooker — 1 buc.

Cablu de alimentare — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Tava pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare electrica: 220 B ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 900 W
Capacitate bol: 5 |

Producatorul isi rezerva dreptul s& modifice speci-
ficatiile tehnice ale aparatului fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului — 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul dat.
Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia pre-
zentarii bonului de plata sau a oricarui alt document
financiar, care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
C € intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC
Hlavnim uc¢elem multifunkéniho parniho hrnce je
rychla a kvalitni pfiprava pokrmd.

POPIS

Zakladna

Ovladaci panel

Displej

Poklice

Fixator stinitka

Tlacitko otevirani poklice
Parni ventil

Rukojet’ pro prenaseni

9. Misa na vareni

10. Pfipojka pro zapojeni privodniho kabelu
11. Topné téleso

12. Snimac teploty

13. Odnimatelny ochranny kryt

©NoOOALN

OVLADACI PANEL

14. Tlagitko «UdrZovani teploty / ZRUSIT» —
Zapnuti / vypnuti reZimu «UdrZovani teploty»
/ ZRUSIT

15. Tlacitko volby programu pfipravy ,MENU*

16. Tlagitko ,ODLOZENY START*

17. Tlacgitko nastaveni doby / teploty ,,+/
HODINY*

18. Tlacitko nastaveni doby / teploty ,,-/MINUTY*

19. Tlagitko CAS

20. Tlacitko Teplota

21. Tlac¢itko zapnuti pfipravy ,START*

PRiISLUSENSTVi

22. Lopatka

23.Nabéracka

24. Méfici sklenitka
25.Vlozka pro vareni v pare
26.Napajeci kabel
27.Drzak na prisluSenstvi

POZOR!

Pro dodate¢né zabezpeceni v napajecim okruhu
je vhodné instalovat proudovy chrani¢ (RCD)
se jmenovitym proudem reagovani, nepresa-
hujicim 30 mA, pro instalaci obratte se na
odbornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouZitim spotfebiCe si pozorné prectéte
tuto uzivatelskou pfiru¢ku a zachovejte ji jako
informacni pomucku. PouZivejte pristroj pouze k
ur¢enému ucelu, jak je popsano vtomto navodu.
Nespravné zachazeni s pristrojem muiZe privést k
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jeho poSkozeni, poranéni uZivatele nebo posko-

zeni jeho majetku.

« Pred pouZzitim pfistroje pozorné prohlédnéte,
zda napajeci kabel a konektor pro napéjeci
kabel, ktery se nachazi na krytu spotrebi-
e, nejsou poSkozené. Nepouzivejte pristroj
s poskozenym privodnim kabelem a konek-
torem privodniho kabelu.

« Pred zapnutim pfistroje se presvédcte, Ze
napéti v elektrické siti odpovida provoznimu
napéti pristroje.

« Privodni kabel je opatfen «euro-zastrékou»,
zapnéte ji do elektrické zasuvky, ktera ma
spolehlivé uzemnéni.

« P¥i pfipojeni zafizeni k elektrické siti nepou-
Zivejte adaptéry.

+ DohliZzejte na to, aby privodni kabel byl fadné
zapojen do pripojky na Stitku pfistroje a do
elektrické zasuvky.

« PouZivejte jenom pfivodni kabel, ktery je
soucasti baleni, nepouzivejte privodni kabel
od jinych pfistroja.

* Pouzivejte odnimatelné soucastky, které se
dodavaji spolu s pristrojem.

« Instalujte pfistroj na rovny, tepelné odolny
povrch, vdali od zdroju vlhkosti, tepla a ote-
vieného plamene.

« Umistéte pristroj tak, aby pfistup k elektrické
zasuvce byl volny.

* Provozujte pfistroj v mistnostech s dobrym
vétranim.

» Nevystavujte pfistroj pusobeni primého slu-
necniho zareni.

+ Neumistujte pfistroj v bezprostfedni blizkosti
zdi a povrch(l ndbytku. Nad multifunk&nim hrn-
cem musi byt volny prostor nejméné 30-40 cm.

+ Dbejte, aby nedoslo ke kontaktu napajeciho
kabelu s horkymi povrchy a ostrymi okraji
nabytku. Také nesmi dojit k poSkozeniizolace
napajeciho kabelu.

» Je zakazano dotykat se napajeciho kabelu a
vidlice napajeciho kabelu mokryma rukama.

* Neponofrujte pfistroj, napajeci kabel a vidlici
napajeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv
jinych tekutin.

» Pokud pristroj spadl do vody, okamZité vytah-
néte sit'ovou vidlici z elektrické zasuvky pred
tim, jak vytahnete pfistroj z vody. Ohledné
dal8iho vyuZiti zafizeni obrat'te se na autori-
zované (opravnéné) servisni stredisko.

« Nevkladejte cizi predméty do otvord parniho
ventilu, dbejte aby cizi predméty se nedosta-
ly mezi poklici a téleso multifunk&éniho hrnce.
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Nenechavejte pristroj bez dohledu, vzdy
odpojte zafizeni od elektrické sité, pokud ho
nepouzivate.

Aby nedoslo k urazu nenaklanéjte se nad
parnim ventilem. Dbejte zvySené opatrnos-
ti pfi otevirani poklice multifunk&niho hrnce
bé&hem pripravy jidel. Nebezpec&i popareni!
Aby nedoslo k popaleni nenaklanégjte se nad
nadobou multifunkéniho hrnce za provozu
v rezimu Smazeni.

UdrZujte parni ventil v Cistot&, oCistéte ho
v pripadé zaspinéni.

V Zadném pripadé nepouZivejte pristroj bez
vloZzené do né&j ohrfivaci nadoby, ochranné
clony a parniho ventilu. Také nikdy nezapinej-
te multifunkéni hrnec bez potravin a dosta-
te€ného mnoZstvi tekutiny v nadobé.

Nikdy nepouZivejte multifunkéni hrnec
s posSkozenym silikonovym tésnénim na vnitr-
ni strané poklice.

Pfi pripravovani jidel dodrZujte doporuce-
ni tykajici se mnoZstvi suchych potravin a
tekutin.

B&hem provozu nevyjimejte misu.
Nezakryvejte multifunkéni hrnec bé&éhem pro-
VOZU.

Upozornéni! Privareni v pare dohliZejte na hla-
dinu tekutiny v nadobé, dolijte vodu do nadoby
podle potreby. Nenechavejte zapnuty pristroj
bez dohledu.

Je zakazano premist'ovat pristroj béhem pro-
vozu. PouZijte uchyt pro prenadeni, pfedem
odpojte pfistroj od sit&é, vyndejte nadobu
s potravinami a nechte ho vychladnout.

Za provozu se viko multifunk&niho hrnce,
nadoba a také casti télesa pristroje silné
zahfivaji, nedotykejte se jich. Pokud potfebu-
jete vyndat horkou nadobu pouZijte kuchyri-
ské rukavice.

Pravidelné Cisté&te pfistroj.

Nedovolujte détem, aby se dotykaly pfristroje
a privodni kabelu behem prace.

Nedovolujte détem aby si s pristrojem hraly.
Tento pfristroj neni ur€en pro pouZiti détmi
mladsi nez 8 let.

Bé&hem prace a ochlazovani se pristroj odkla-
dejte ji v mistech, nepfistupnych détem
mladSim 8 let.

Déti starSi nez 8 let, a lidé se zdravotnim
postizenim mohou pouZivat zafizeni pouze
tehdy, pokud jsou pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost, za pred-
pokladu, Ze byly jim poskytnuty odpovidajici
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a jasné pokyny o bezpetném pouZivani zafi-
zeni a nebezpecdi, kterda mohou vzniknout pfi
jeho nespravném pouZiti.

Ukladejte zafizeni na mistech mimo dosah
déti.

Kvuli bezpedi déti nenechavejte pouzité v
obalu igelitové sacky bez dohledu.

Upozornéni! Nedovolujte détem hrat si s igeli-
tovymi sacky a balici folii. Nebezpeci uduseni!

PRISTROJ JE URCEN JEN PRO DOMACI

Je zakazano pouZzivat pristroj venku.

Aby nedoslo k poSkozeni zafizeni, prepravuj-
te pristroj pouze v plvodnim obalu.

Pri odpojovani pristroje od elektrické sité
nikdy netahejte za privodni kabel, vezméte
se za sit'ovou vidlici a opatrné vytahnéte ji ze
zasuvky.

Je zakazano pouzivat zafizeni s poSkozenou
vidlici napajeciho kabelu nebo s napajecim
kabelem, v pripadé preruSovaného chodu
zafizeni, a také po jeho padu. NepokouSejte
se samostatné opravovat spotrebi¢. Pro
v8echny otazky opravy obrat'te se na autori-
zovaneé (opravnéné) servisni stredisko.

POUZITI.

PRAVIDLA POUZITi NADOBY NA PRIPRAVU
POKRMU (9)

Pouzivejte multifunk&ni hrnec a pfisluSenstvi
pouze k ucellim, k nimZ jsou uréeny.

Nikdy nedavejte ohfivaci nadobu (9) na jiné
ohfivaci pristroje nebo varné desky.
Nenahrazujte nadobu (9) jinou nadobou na
pripravu jidel.

Dbejte, aby povrch topného télesa (11) a dno
ohfivaci nadoby (9) byly vzdy Cisté a suché.
Aby nedoslo k poskozeni nepfrilnavého povla-
ku nikdy nekrajejte potraviny pfimo v nado-
bé (9).

Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé
(9) jakékoli cizi predméty.

B&hem pfipravy jidel michejte potraviny
v nadobé (9) pouze obraceckou (22) nebo
nabérackou (23). MlZete k tomuto ucelu
pouZit také dfevéné, umeélohmotné nebo sili-
konové kuchyriské nacini.

K michani potravin v nadobé (9) nikdy nepo-
uZivejte kovové predméty, které by mohly
poskodit nepfilnavy poviak.

Po vareni jidel s pouZitim kofeni a prisad je
treba umyt nadobu (9) hned po ukon&eni
vareni.
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« Aby nedoslo k po8kozeni nepfilnavého povla-
ku nedavejte nadobu (9) pod proud studené
vody hned po ukon&eni pfipravy pokrmd,
nechte ji nejdriv vychladnout.

¢ Nadoba (9) neni uréena k myti v myc€ce
nadobi.

PRED PRVNiM POUZITIM

V pfipadé prepravovani nebo skladovani mul-

tifunkéniho hrnce pfFi nizké teploté, je treba

ho nechat pri pokojové teploté po dobu nej-
méné dvou hodin.

« Vyjméte pristroj z obalu, odstrafite balici
materialy a v8echny Stitky, prekazejici nor-
malnimu provozu multifunk&niho hrnce.

*  Umistéte pristroj na rovném teplovzdorném
povrchu, ve vétsivzdalenosti od kuchyriskych
zdroju tepla (jako je plynovy spordk, elektric-
ky sporak nebo varna deska).

« Umistéte pristroj tak, aby vzdalenost mezi zdi
a krytem multifunk&niho hrnce nebyla mensi
nez 20 cm, a volny prostor nad pfistrojem
nejméné 30-40 cm.

- Nepokladejte pristroj v blizkosti objekt(,
které mohou byt po3kozeny vysokou teplo-
tou unikajici pary.

Upozornéni! Neumist’ujte pFistroj v blizkosti

van, umyvadel a jinych nadrzi s vodou.

« Otevrete poklici hrnce (6) stisknutim tlacitka
(4) a vyndejte nadobu (9).

* Umyijte vSechny odnimatelné soucastky tep-
lou vodou s neutralnim mycim prostfedkem:
nadobu (9), obracecku (22), nabéracku (23),
odmérku (24) a vloZku pro vareni v pare (25).
Pak oplachnéte je tekouci vodou a osuste.

« PIast pristroje otfete navihéenym hadrikem,
pak utfete do sucha.

« Sundejte parni ventil (7), rozeberte ho otoce-
nim dolni &asti ventilu ve sméru Sipky ,open*.
Umyjte €asti ventilu s neutralnim mycim pro-
stfedkem. Sestavte ventil (7) oto&enim dolni
¢asti ve sméru Sipky ,close“ a namontujte
ventil na své misto.

« Odstrarite ochranny kryt (13), stisknutim fixato-
ru (5) a vytaZenim ochranné mrizky smérem k
sobé. Omyjte kryt (13) teplou vodou, osuste a
namontujte na své misto: vioZte dolni ¢ast krytu
(13) do draZek na poklici (4), horni ¢ast upev-
néte zapadkou tak, aby se ozvalo jeji klapnuti.

NASTAVOVANi AKTUALNiIHO CASU
1. Zapojte konektor napajeciho kabelu (26) do
otvoru (10) a vidlici napajeciho kabelu (26) -
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do elektrické zasuvky, uslySite zvukovy signal
a indikator tlacitka (21) «<START» bude blikat.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko (17) «+/HODINY»
nebo (18) ,—/MINUTY" kolem 3 vtefin, zazni
zvukovy tén a cCiselné oznaceni hodin zacne
blikat.

3. Opakovanym stisknutim nebo podrzenim tla-
Citek (17) «+/HODINY» a (18) «-/MINUTY>,
nastavte aktualni ¢as (Cas se nastavuje ve
formatu 24 hodin).

4. Pro ukonCeni nastavovani stisknéte tlacitko
(21) START.

5. Na displeji (3) se zobrazi aktualni €as a dvoj-
teCky «:» budou blikat.

Poznamka:

Pokud béhem 10 sekund jste neprovedli Zadnou

¢innost, ani nepotvrdili nastaveni asu, tedy neni

stisknuté tlacitko (21) «START», reZim nastaveni
doby se automaticky ukondi.

TLACITKA OVLADACIHO PANELU (2)
KaZdé stisknuti aktivnich tlagitek na ovladacim
panelu (2) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlagitko (14) “Udrzovani teploty/ ZRUSIT”

A7 bude priprava pokrmu ukon&ena, pfistroj

automaticky prejde do reZimu udrZovani teploty,

na displeji (3) se bude zobrazovat odpocet €asu
straveného v reZimu ohfivani (v hodinach). Pro
vynuceny prechod z pohotovostniho reZimu do

rezimu udrzovani teploty stisknéte tlacitko (14),

indikator tlacitka se rozsviti.

Poznamka:

NepouZivejte funkci udrZovani teploty k ohfivani

studenych pokrmd.

— Funkce udrZovani teploty neni dostupna
v programu Jogurt a Multikuchar (pokud
nastavena teplota je méné +750C).

- Jidlo muZe zustat v reZimu udrZovani teploty
az do 24 hodin.

— Pro vypnuti reZimu udrZovani teploty stiskné-
te tlagitko ( 14) «UdrZovéni teploty / ZRUSIT>.

Poznamka:

- Aby nedos8lo k pfipaleni pokrmu v programu
Pec¢ivo, hned po ukonc&eni pripravy pokr-
mu je tfeba vypnout reZim udrZovani teploty
stisknutim tlacitka (14) «Udrzovani teploty/
ZRUSIT».

Tlaéitko (15) «<MENU»

Pro nastaveni programu vareni opakované tisk-
néte tlacitko (15), «MENU», indikator voleného
programu bude blikat.
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Tlag&itko (16) «ODLOZENY START»

Muzete predem nastavit ¢as, ke kterému pfipra-
va pokrmu bude ukon&ena.

Poznamka:

Tato funkce je nedostupna v programu
«SmaZeni» a «Peceni».

Nastavte program vareni tlacitkem (15) «<MENU»,
v pripadé potfeby nastavte dobu trvani programu.
Stisknéte tlagitko (16) ODLOZENY START, pak
tlagitky (17) «+/HODINY» a (18) ,-/MINUTY*
nastavte ¢as, po uplynuti kterého pfiprava pokr-
mu bude ukon&ena.

Tlacitka (17) ,,+/HODINY* a (18) ,,—/MINUTY*

Stisknutim a podrZzenim tlagitek (17) «+/HODINY>»
a (18) ,—/MINUTY" nastavujte délku pfipravy
nebo teplotu pripravy pokrmu (jenom v programu
Multikuchar), a také nastavujte ¢as odlozeného
startu.

Tlagitko (19) CAS

Pokud jste vybraly program vareni, stisknéte
tlacitko (19), abyste mohli pfejit k nastaveni

PROGRAMY PRiPRAVY JEJICH DELKA

doby trvani programu pomoci tladitek (17) «+ /
HODINY> a (18) «-/MINUTY.»

Tlacitko (20) «Teplota»

Program Multikuchaf umoZiuje uZivateli rucni

nastaveni teploty a délky pfipravy potravin.

« Stisknéte tlacitko (20) pro rychly pfechod k
programu Multikuchar.

«  Tlacgitky (17) «+/HODINY» a (18) «-/MINUTY»
nastavte poZadovanou teplotu v rozmezi od
+40°C do +160°C.

- Stisknéte tlagitko (19) Cas, pak nastav-
te délku pfipravy, jak je popsano v odstavci
Pouziti multifunk&niho hrnce.

* Pro nastaveni funkce odloZzeného startu
stisknéte tlagitko (16) «<ODLOZENY START»,
a pak tlacitky (17) «+ / HODINY» a (18) «-/
MINUTY» nastavte ¢as, kdy pfiprava pokrm(
bude dokon&ena.

Tlacitko (21) « START «
PouZivejte tlacitko (21) ke spusténi programu
pripravy.

Program v?,g::gz‘:fn Délka Udrzovani Odlozeny
nastaveni zpracovani teploty start
»Polévka¥® 1 hodina do 5 hodin + +
Smazeni 15 minut do 1 hodiny 30 min |+ -
Parni hrnec 30 minut do 2 hodin + +
Mlécna kase 15 minut do 60 minut + +
Téstoviny 20 minut do 1 hodiny 30 min |+ +
Kroupy 35 minut do 2 hodin + +
Peceni 40 minut do 2 hodin + -
Chléb 3 hodiny do 6 hodin + +
Varenina stabem | 3 hodiny do 5 hodin + ¥
Opékani 1 hodiny 30 min | do 4 hodin + +
Ohf¥ivani 20 minut do 1 hodiny 30 min +
Jogurt 8 hodin do 10 hodin - +
Dezerty 1 hodiny 30 min | do 3 hodin +
DusSeni 45 minut do 2 hodin +
42
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Proaram [?zggz‘;em Délka UdrZovani Odlozeny
9 r‘gstaveni zpracovani teploty start
Rizoto 1 hodina do 2 hodin +
Vareni 30 minut do 3 hodin +
Détské menu 30 minut do 2 hodin +
Multikucha¥ +
Teplota: .
+40°CaZ+160°C | 40 minut do 5 hodin (pokud uzivatel |+
Standardné: nastavi teplotu
+40°C ' nad + 75°C)
Poznamka: Poznamky:

* Za provozu multifunkéniho hrnce v progra-
mech ,Pecivo“ a ,,Chléb*“ neotevirejte poklici
(4) dokud program pripravy neskonci.

« Aby se jidlo nepfipalilo, po ukonceni pro-
gramu ,PecCivo” a «Chléb» je tfeba vypnout
reZim udrZovani teploty stisknutim tlacitka
(14) «UdrZovani teploty / ZRUSIT».

« VreZimu ,SmaZeni“ hrnec funguje podobné
sporaku a uZivatel musi kontrolovat pripravu
Jjidla samostatné a také vypnout pfistroj, aZ
bude jidlo hotové.

* Recepty pokrmu najdete v knize recep-
ta (je soucasti baleni). VSechny recep-
ty maji povahu doporuéeni, protoZe
potfebné podle receptii poméry sloZek
se mohou lisit v zavislosti na regionalnich
charakteristikach potravin a nadmorské
vysce.

POUZITi MULTIFUKCNIHO HRNCE

« VloZte potraviny do nadoby (9), sledujte
doporuénim z receptu(viz knihu recept).

Poznamka:

Dbejte, aby potraviny a tekutiny nepresa-

hovaly maximalni hladinu ozna¢enou 3,5, a

nebyly pod znac¢kou minimalni hladiny 0,5.

Znacka maximalni hladiny pro kase (kromé

ryZe) je 2,5.

Poznamka:

Pri pripravé ridkych mlécnych kasi doporuc¢eny

pomér ryZe a vody je 1:3.

+ Ujistéte se Ze vnéjSi povrch nadoby (9) je
Cisty a suchy, vloZte nadobu (9) do vnitfniho
prostoru pristroje, nadoba (9) musi byt vioZze-
na rovné a tésné doléhat na povrch topného
télesa (11).
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NepouZzivejte nadobu (9) k myti krup a krajeni
potravin, tim byste mohli poskodit nepfFilnavy
poviak.

Presvédcte se, Ze ve vnitfnim prostoru a na

dné nadoby (9) nejsou cizi pfedméty, znecis-

téni ani kapky vody.

Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno

nadoby (9) do sucha.

V prostredni c¢asti topného télesa (11) je

umistén teplotni snimac (12). DohliZejte na

to, aby pohybu snimace (12) nic nebranilo.

« Pokud pripravujete potraviny v pare, nalij-
te vodu do misy (9) tak, aby se vrouci voda
nedotykala dna vloZky pro vareni v pare (25).
Umistéte vloZku (25) s potravinami do nado-
by (9).

« Zavrete pokilici (4) tak, aby se ozvalo klapnuti.

» VloZte konektor pfivodniho kabelu do pfipoj-
ky (10), vidlici privodniho kabelu do elektrické
zasuvky, pfi tom zazni zvukovy ton a indikator
tlacitka (21) za¢ne blikat.

« Tlagitkem (15) <MENU» vyberte poZadovany
program vareni, pritom indikator pfislusného
programu zaéne blikat.

» Stisknéte tlacitko (20) pro rychly prechod k
programu Multikuchaf. Program Multikucha¥
nastavte tak jak je popsano v odstavci Tlacitko
(20) Teplota.

Poznamka:

ReZim «Multikuchar» je uréen pro pokrocilé

uZivatele, ktefri maji dostatecné znalosti v

kulinarské oblasti. V tomto reZimu muizZete

nastavit rozsah teplot od +40°C do +160°C, a

také nastavit dobu vareni potravin v zavislosti

na svych preferencich a znalostech v kulinar-
ské oblasti.
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+ Chcete-li zménit dobu trvani programu,
stisknéte tlagitko (19), «CAS» na disple-
ji bude blikat provozni doba programu ve
vychozim nastaveni, a potom tlacitky (17)
«» + / HODINY « a (18)» -/MINUTY «muzZete
nastavit dobu vareni (viz tabulku «Programy
vareni «).

Chcete-li nastavit ¢as, ke kterému produkt

by mél byt pFipraven:

« Pokud aktualni ¢as neni nastaven, nastavte
ho, jak je popsano v odstavci «<NASTAVOVANI
AKTUALNIHO CASU>.

* Pro nastaveni €asu, kdy potraviny budou
pripravené, stisknéte tlac¢itko (15) «<MENU»
a vyberte potfebny program automatické-
ho vareni potravin, stisknéte tlacitko (32)
«ODLOZENY START», na displeji (3) se zob-
razi symbol (32) «odloZeny start», pritom
indikator tlac¢itka (32) bude blikat.. Tlagitky
(17) «<HODINY» a (18) «MINUTY», nastavte
¢as, ke kterému jidlo by mélo byt pfipra-
veno.

Poznamka:

Krok nastaveni ¢asu: hodiny - jedna hodina,

minuty — 5 minut.

*  Pro spusténi programu stisknéte tlacitko (21)
LSTART*, indikator tlacitka ,START" bude svitit.

+ AZ bude priprava ukon&ena, zazni zvukovy
ton, pristroj automaticky prejde do reZimu
udrzovani teploty, na displeji (3) se bude zob-
razovat doba provozu multifunkéniho hrnce
v hodinach, bude svitit indikator tlacitka (14)
LUdrzovani teploty“.

« Pro vypnuti reZimu udrZovani teploty stiskné-
te tlagitko (14) ,UdrZovani teploty/ZRUSIT*,
indikator tlacitka (14) ,UdrZovani teploty/
ZRUSIT* zhasne.

Poznamka: MuZete prevést multifunkéni hrnec

z pohotovostniho reZimu do reZimu udrZovani

teploty stisknutim tlacitka ( 14) ,,UdrZovani tep-

loty*.

« Po ukoncgené pripravy pokrm0 vyndejte vid-
lici pfivodniho kabelu z elektrické zasuvky a
vyndejte konektor pfivodniho kabelu z pfi-
pojky (10).

Poznamka:

¢ PrestoZe pfFistroj je schopen udrZovat
teplotu hotového pokrmu do 24 hodin,
nedoporuc¢ujeme nechavat pFipravené
pokrmy v nadobé multifunkéniho hrnce
na delsi dobu, nebot’ kvili tomu by se
mohly zkazit.
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*« NepouZivejte reZim udrZovani teploty
k oh¥ivani studenych potravin.

Upozornéni!

* Nikdy nenechavejte bézici stroj bez dozoru.

¢« Aby nedoslo k popareni, dbejte zvyse-
né opatrnosti pri otevirani poklice (4),
nenaklanéjte se nad vikem parniho ven-
tilu (7) za provozu multifunkéniho hrnce,
nedavejte nechranéné casti téla nad
nadobu (9)!

e PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce
miuZe se objevit abnormalni zapach z top-
ného elementu, je to pripustné.

« Dohlizejte na proces pFipravy jidla, podie
potreby michejte potraviny obraceckou
(22) nebo plastovou nabérackou (23).
NepouZivejte kovové predméty, které
by mohly posSkrabat keramicky povrch
misy (9).

DOPORUCENI

Mdazete pouzit programy Jogurt nebo Multikuchar
pro kynuti t&sta.

Kynuti tésta je ¢ast procesu pripravy tésta bez-
prostfedné pred pecenim. Béhem kynuti probiha
intenzivni kvaseni, struktura tésta se obnovuje a
objem se znatné zvétSuje. Jednou ze zakladnich
podminek UspésSného procesu kynuti tésta je
eliminovani pravant a udrZovani stalé teploty
(kolem + 40°C), coZ je zabezpeteno v progra-
mech Jogurt a Multikuchat.

Recept tésta:

400 g hladké mouky

350 ml mléka (lze smichat s vodou)

Sl

Cukr

1,5 €ajové IZicky suchych drozdi

1,5 polévkové IZzice masla

+  Smichame v8echny suché ingredience, pak
pridame mléko. Dlikladn& zamichame a vlo-
zime do nadoby (9).

*  Opakovanym mackanim tlacitka (15) MENU
zvolime rezim Jogurt nebo Multikuchar.
Pro program Multikuchatf nastavime tep-
lotu 40°C-45°C (viz odstavec Tlacitko (20)
Teplota).

+ Nastavime délku provozu 1 hodinu (viz odsta-
vec PouZziti multifunk&niho hrnce).

« Stisknéte tlacitko (21) START.

Poznamka: Pro dosaZeni nejlepsiho vysledku

neotevirejte poklici multifunkéniho hrnce (4) aZz

do skonc&eni programu.
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CESKY

CISTENi A UDRZBA

« Vytahnéte vidlici napdjeciho kabelu z elek-
trické zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

« Otfete plast’ (1) a poklici (4) lehce navlhée-
nym hadfikem, pak utfete t&leso do sucha.

« V8echny odnimatelné sou¢astky umyjte mék-
kou houbou s neutralnim mycim prostfedkem
a oplachnéte tekouci vodou.

- Dukladné umyijte parni ventil (7) a ochranou
clonu (13) nez je namontujete na jejich misto.

» Nikdy nemyjte nadobu (9) v my&ce nadobi.

« Otrete povrch topného télesa (jenom za stu-
dena), v Zadném pripadé nedopoustéjte aby
se voda dostala dovnitf télesa pfistroje.

« Neponofrujte télo pristroje, napajeci kabel a
vidlici napédjeciho kabelu do vody nebo kte-
rychkoliv jinych tekutin.

« Necistéte pristroj a prisluSenstvi abrazivnimi
a agresivnimi Cisticimi prostredky.

ULOZENI

« Odpojte zafizeni a proved’te jeho Cisténi.

« Uschovavejte pristroj na chladném, suchém
misté mimo dosah déti.

OBSAH BALENI
Multifunkéni hrnec — 1 ks.
Privodni kabel — 1 ks.
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Misa — 1 ks.

Vlozka pro vareni v pare — 1 ks.
Nabéracka — 1 ks.

Obracecka — 1 ks.

Odmeérka — 1 ks.

Navod k obsluze — 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY
Napédjeni: 220 V ~ 50 Hz
Maximalni pfikon: 900 W
Kapacita misy: 5 |

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit specifikace
pristroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky

Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pri uplatfiovani narokd béhem zaruéni
Intty je treba predlozit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,
C € stanovenym direktivou 2004/108/EC
a predpisem 2006/95/EC Evropské
komise o nizkonapét'ovych pristrojich.
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YKPAIHbCKUNA

MYJIbTIBAPKA
OCHOBHE MPU3HAYEHHS MYJbTIBAPKU — LUBUOKE
Ta AKiCHe NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB.

onuc

Kopnyc

MaHenb ynpasniHHA

Oncnnen

Kpuwka

®dikcaTop 3ax1cHOro ekpaHa
KHOMNKa BioKPUTTS KPULLIKA
MapoBuin knanaH

Pyyka onsi nepeHeceHHs

Yawa ans npurotyBaHHS NpoOayKTiB
10. THI3R0 ANg NiGMUKAHHA MEePEXHOro LIHypa
11. HarpiBanbHuin enemeHT

12. latyuk Temneparypu

13. BHIMHUIA 3aXMCHUI eKpaH

©CoND>T AN =

MAHEJIb YNPABJIIHHA

14. Knonka “MMigrpumanns t°/CKACYBAHHA"—
BMukaHHsS/BUMUKAHHS pexxumy
“MigTpumaHHs Temnepatypn”/CKACYBAHHA

15. KHonka BMOOpy Nporpamm NpuroTyBaHHs
“MEHIO”

16. Knonka «BIAKIAOEHWIM CTAPT»

17. KHOMKa BCTAHOB/IEHHS Yacy/Temneparypu
“+/rognHn”

18. KHOMKa BCTaHOBMEHHS Yacy/Temneparypu
“—/XBUWJTNHWN”

19. Knonka «4AC»

20.KHonka “t™”

21. KHonka BMuKaHHS npurotyBaHHs “CTAPT”

AKCECYAPU

22.Jlonatka

23.0nonoHuK

24. MipHa cknsiHka

25.J10TOK N5t NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB Ha Napi
26. MepexxHuin LWHYp

27. Tpumay ansa akcecyapis

YBArA!

Ons nopatkoBoro 3axvMcTy OOLUNbHO B NaHLo-
3i XMBMNEHHS BCTAHOBUTU MPUCTPIA 3aXMCHO-
ro BUMKHeHHS (M3B) 3 HOMiHANIbHUM CTPYMOM
CrnpaubOoBYBaHHS, Lo He nepesulye 30 MA, ons
ycTaHoBku 3B 3BepHiTbCA A0 daxiBug.

3AXO0AUN BE3MNEKU
Mepepn noyarkom ekcrnyarawii NPUCTPOIO yBaX-
HO MNpoYUTaMTE L0 IHCTPYKLiO 3 ekcryarta-
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uii i 36epexiTb ii ANA BUKOPUCTAHHSA B SKOCTI

[OBIOKOBOro marepiany. BukopuctoByiite npu-

CTPi N1Lwe Mo Moro nPAMOMYy MNPU3HAYEHHIO,

K BUKNAAEHO B AaHil iIHCTPyKLUii. HenpaBuabHe

NMOBOOXEHHS 3 MPUCTPOEM MOXe NMPUBECTU A0

A0ro MOJIOMKW, CMPUYUHEHHST LLKOAN KOPUCTY-

BayeBi abo 1oro maiiHy.

« [lepen BUKOPUCTaAHHAM Mpunagy YBaXHO
OMNSHbTE MEPEXEBUI LWHYP i po3’eM Ans
NiAKI0YEHHS MEPEXEBOIO LLHYPa, PO3TaLlo-
BaHWI Ha KOPNYyCi npunagy, nepekoHamtecs
B TOMY, LLO BOHW HE MalOTb MOLUKOOXEHb.
He BMKOpMUCTOBYIMTE MPUCTPIA 3a HAsBHOC-
Ti MOLIKOOXEHb MepexeBoro LwHypa abo
PO3’EMY MEPEXEBOIO LLHYpa.

+ [lepen yMUKaHHSM NPUCTPOIO NEPEKOHANTE-
CS B TOMY, LLO Hanpyra efnekTpu4yHin mepexi
BiAnoBigae pobouili Hanpysi NPUCTPOIO.

* MepexeBuii WHyp 3abe3nedyeHnin «EBPO
BUNKOIO»; BMUKaWTe i B pPO3eTKy, WO Mae
HaAiiHWIA KOHTaKT 3a3eMJIEeHHS.

* [lpu NigKNIOYEHHI NPUCTPOIO 40 eNeKTPUYHOT
MepexXi He BUKOPUCTOBYIMTE NepexigHnKu.

+  CrexTe 32 TUM, W06 OAMH KiHELb MEPEXHO-
ro wHypa 6yB LWjiNbHO BCTABNEHUA Y PO3’EM
Ha KOpMyCi MPUCTPOIO, a IHLWWA KiHeUb - B
eneKTPUYHY Po3eTKy.

*  BunKOpMCTOBYNTE NNLLE MEPEXEBUIA LLUHYP 3
KOMMEKTY NOCTa4aHHs i He BUKOPUCTOBYNTE
MepPEXEBMI LLUHYP Bif, iHLUMX NPUCTPOIB.

* BukopucTtoBynTe nuwe Ti 3HIMHI getani, aki
BXOOSTb 10 KOMIIEKTY MNOCTaYaHHs.

*  Po3MilLyiTe NPUCTPIN Ha PIBHI TENNOCTINKIN
NOBEPXHIi, Aaneko Bif, AXxepen Bosioru, tenna
i BIAKPMTOroO BOTHIO.

+ BcTaHoBnonTEe NPUCTPIN Tak, Wo6 A0CTyN 40
€NeKTPUYHOI Po3eTKkKN BYB BifIbHUM.

*  BukopucToBynTe npunag B MiCLAX 3 XOpO-
IO BEHTUNISAILEIO.

* He nigpasante npucTpin 4ii NPSMMX COHSY-
HUX MPOMEHIB.

« He po3wmilwyiiTe npucTpiii B 6eanocepenHin
6n113bKOCTI Bif, CTeH i MebniB. BucoTa BinlbHO-
ro NPOCTOPY Haj, MynbTiBAPKOIO Mae ByTn He
meHwe 30-40 cm.

« He ponyckamTe 3iTKHEHHS MepexeBoro
LUHYpa 3 rapsynMu NOBEPXHAMU i FOCTPUMU
KpoMkamu mMebnis. He gonyckaiite MOLIKO-
L)KEHHS i30119Lii MepexeBoro LwHypa.

» 3ab0poHAETbCS TOPKATUCS MEPEXEBOro
LUHYpa i BUIKM MEpPEeXeBOro LHypa MOKpU-
MW pyKamu.
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YKPAIHbCKUHA

* He 3aHypioinTe NPUCTPIN, MEPEXEBUIA LLUHYP i
BUJIKY MEPEXEeBOro LiHypa y Boay abo 6yab-
AKi iHLWI pigUHNA.

* YKWO npucCTpii ynaeB y BOAY, HEramHo
BUNMITb MepexeBy BUIKY 3 eNeKTPUYHOI
PO3ETKM, i TiNbKM NiCAS UbOro MOXHa AicTa-
TV npunag i3 Boan. 3 NUTaHHS NOAANbLIOIO
BUKOPUCTaHHS Npunany 3BepHiTbCa 40 aBTO-
pPM30BaHOro (YrNnOBHOBAXXEHOr0) CEPBICHOro
LLEHTPY.

* He BcTaBnsaiite CTOPOHHI NpeaMeTn y OTBip
napoBOro kjianaHa Ta CcTexTe 3a TuM, Lo
CTOPOHHI MpeaMeT! He MNOoTpanuau MoMix
KPVILLKOIO Ta KOPMYCOM MYJbTiBapKW.

+ He 3anuwante npuctpin 6e3 Harnagy,
000B’A3KOBO BUMMKATE Nnpunag, i BUMuKanm-
Te MOro 3 eneKkTpuyHOoi Mepexi, SKLWOo BU iM
He KOpUCTyeTecs.

« o6 yHMKHYTW OMiKiB He HaxunanTecs Hag
naposum KknanaHom. [oTpumyintecs Kpawn-
HbOI 0OEpPEeXHOCTi, BiAKPUBAKYM KPULLKY
MybTiBapKkK Nig vac i 6esnocepenHbo nicns
NPUroTyBaHHA nNpoAyKTiB. PuU3uK oniky
napom!

« [lpu poboTi npucTpolo y nporpami
“CMaxeHHs1” He HaxunsanTecs Hag 4vallelo
MYJbTiIBapKW; OTPUMYIOYMCH LbOro npaBuia
BW 3MOXETE YHUKHYTU OMiKiB.

*  Tpumarite B 4YACTOTI NapOoBUA KnanaH, B pasi
3abpyaHEeHHs ounLaliTe 1oro.

» KarteropuyHo 3a60pOHSAETLCH ekchyaTaLis
npunagy 6e3 BCTAHOBMEHOI Yalli, 3axuc-
HOrO €eKkpaHy i nNapoBOro knamnaHa. Takox
3a60POHAETLCS BMUKATU MyNbTiBapky 0e3
npoaykTiB i 63 goctatHboro 06’emy pian-
HW B YaLli.

+ 3abopoHAETbCA BMKOPUCTOBYBATU MYJb-
TiBapKy, $KLWO CWAIKOHOBA MpOKAagka Ha
3axXMCHOMY eKpaHi NMOLLIKOAXKEHA.

- [JoTpumyiiTeca pekomeHpaliin 3a 06’eMom
CYXMX NPOAYKTIB i 06’ eMy PiauH.

- He BuimaiiTe 4vawy nig 4yac po6oTn npu-
CTpOIO.

* He HakpuBaiTe MynbTiBapKy nif, 4ac poboTu.

YBara! [pv roTyBaHHI NpoAyKTiB HA Napu CTEX-

Te 3a piBHEM PiagvHW B Yalli, 4OMBaniTe BOAY B

vauy B Mipy HeobxigHocTi. He 3anuvwarite rpu-

cTpivi 6e3 Harnsay!

+  3abopoHSAETLCS MEPEHOCUTU MPUCTPIA nig,
yac poboTu. BukopucToByiTE pYy4Ky OSisi
NepeHeceHHsl, nonepeaHb0 BUMKHYBLUN
MPUCTPIN Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi, BUNHSAB-
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LN Yalwly 3 npoAykTaMu i JaBLiv NpUCTPOIo
OCTUTHYTU.

Mig 4yac pobOTM HarpiBalOTbCS KpULlkKa,
yalua, a TakoX AgeTani Kopnycy, He TopkanTe-
¢S [0 HuX. Mpn HeobxigHOCTI BUIAHATY rapsi-
4y Yally BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI pPyKaBuLi.
PerynsipHoO po6iTb YALLIEHHS MPUCTPOLO.

He possonanTe gitam Topkatucs npunagy ta
MepPEeXHOro LWHypa nig 4ac poboTu.

He possonamte p[itaM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN B AKOCTI irpaLuku.

JaHnin NpuCTpin He NPU3HaYeHn ONs BUKO-
PVCTaHHS AiTbMU MONOALLE 8 POKiB.
MpucTpilii nig yac pPoBOTU i OXONOAXEHHS
Ma€e 3HaxooUTUCS Yy MiCUSX, HEOOCTYMHUX
ons piten monopue 8 pokis.

Litn ctapwe 8 pokiB i nogn 3 obMexeHn-
MW MOXJIMBOCTAMU MOXYTb KOPWUCTYBaTu-
CSl MPUCTPOEM fMLIEe B TOMY BMMNAAKY, SIKLLO
BOHW NepebyBaloTb Nig, 40rnsaomM ocobu, Lo
Bignosigae 3a ix 6e3neky, ska gana im Big-
noBigHI i 3po3yMini iIHCTPYKLIi Npo 6e3neyHe
KOPUCTYBaHHS NMPUCTPOEM i TUX HeDe3nekax,
SAKi MOXYTb BUHMKATU MPU NOro HENnpasWiib-
HOMY BUKOPUCTaHHI.

36epirarite NPUCTPIN Yy MiCUSX, HEAOCTYMHMX
ons aiten.

3 MipkyBaHb 6e3neku Aitein He 3anuiainTe
nosnieTUNEeHoBI NakeTu, WO BUKOPUCTOBYIOTb-
csl K ynakoBka, 6e3 Harnsay.

YBara! He goasonsiite gitam rpatuv 3 nosietu-
JIeHOBUMU rnakeTamu abo nakyBasibHOI M/1iBKOIO.
3arpo3a 3agyxu!

3a60pOHSAETLCSH BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl
nosa NPUMILLEHHAMMU.

LLlo6 YHUMKHYTW MNOLIKOAXEHb MEPeBO3bTe
NPUCTPIN TiNIbkN B 3aBOACHKIN YNaKOBLL.
Bumukaioum npucTpin Big, enekTpomMepexi,
HIKONIN HE CMUKaNTe 3a MEPEXEBUN LUHYP,
Bi3bMIiTbCS 32 MEpPEeXeBY BWJIKY i akypaTHO
BUTSATHITB ii 3 pO3eTKN.

3ab0opOoHSETLCS  BUKOPUCTOBYBATM  MpU-
CTPI 32 HAsABHOCTI MOLLKOAXEHb MEPEXEBOI
BUJIKM 2B0 MepexeBOoro LHypa, SKLWOo npu-
CTpilA Npautoe 3 nepebosiMu, a Takox Micns
nagiHHg npunagy. He Hamaramteca camo-
CTilAHO PEMOHTYBATK NPUCTPIl. 3 yCiX NUTaHb
PEMOHTY 3BepTanTecs A0 aBTOPU30BAHOIO
(YnoBHOBaXEHOro) CEPBICHOIO LEHTPY.

nPUJIAL  MPU3HAYEHWIA  JINLLE )14
MOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHS

a7
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YKPAIHbCKUNA

NMPABUJIA BUKOPUCTAHHSA YALLI

ANd NPUrOTYBAHHSA NPOAYKTIB (9)

*  MynbTiBapky Ta ii 3HIMHI AeTani BUKOPUCTO-
BYWNTE CTPOro 3a Npu3HaYeHHsAM.

« 3abopoHseTbCca po3miwatn yYawy (9) Ha
HarpiBasbHUX npunagax abo BapUSibHUX
MOBEPXHSAX.

»  3abopOoHSAETLCA BUKOPMCTOBYBATU B MYJIbTi-
BapL iHLWY EMHICTb 3aMiCTb Yawi (9).

»  CrexTe 3a TUM, W06 NOBEPXHS HArpiBasbHO-
ro enemeHTy (11) i gHO yawi (9) 3aBxan Gynu
YACTUMU | CYXUMN.

e o6 YHUKHYTM MOLWIKOOXEHb aHTuUnpurap-
HOrO MOKPUTTA 3aBOPOHSETLCA MOAPIOHIO-
BaTW TBepAi NpoaykTn 6e3nocepenHbo B
yawi (9).

» Hikonu He 3anuwarite i He 36epiraliTe B YaLli
(9) siKi-HeByAb CTOPOHHI NpegMeTy.

« T[lig yac NpuroTyBaHHA NPOAyKTIB B Yai (9)
MilanTe ix nuwe nonatkoto (22) abo onosno-
HUKOM (23). Bn Takox MoXeTe BUKOPUCTOBY-
BaTU AEPEB’sHi, N1acTnkoBi abo CUNIKOHOBI
KYXOHHIi akcecyapu.

» 3abopoHseTbca nepemiwyBatun Npoayk-
™ B Yawi (9) mMeTaneBumn npegmetamu,
AKi MOXYTb MOApsinaTV aHTUNpurapHe no-
KPUTTS.

« [lpuroTyBaBLuM CTpaBy 3 NnpunpaBamu i cne-
uisMu Bigpasy BumMmuiiTe yawy (9).

« He nowmiwaiite yawy (9) nig xonoaHy Boay
BiApa3y Micns 3aBepLUEHHSI MPUrOTYBaHHS,
pante vawi (9) octurHytn. Lle monomoxe
YHUKHYTW  YLIKOAXKEHHSI aHTUNPUrapHoro
NOoKPUTTS.

e Yawa (9) He npu3HayeHa ANA MUTTA B
NOCYAOMMUIHIA MaLUWHI

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM

B pa3si TpaHcnoptyBaHHs abo 36epiraHHs

MyNbTiBapPKN Npyv 3HWXKEHIW Temnepartypi ii

HeoOXigHO BUTpUMAaTU NPy KiMHAaTHIA TeM-

neparypi He MeHLUe 4BOX roAuH.

*  BuTArHiTE NPUCTPIli 3 yNnakoBKW, BUAANITb BCi
nakyBasibHi Martepiann i 6yab-aKi HaKnenku,
WO 3aBaXxaloTb HOPMasbHOI POBOTI MYNbTi-
BapKu.

*  YCTaHOBITb MyNbTIBAPKY Ha PiBHIlA TENOCTIN-
Kil NOBEPXHI, AaNIeKO Bifl, BCIX KYXOHHUX AXe-
pen Tenna (Takux 9K razosa navTa, enekTpo-
nnuta abo BapusibHa NaHesb).

« BcTtaHoBuTe npucTpiit Tak, wob Bia, CTiHW A0
KOpMycy MynbTiBapku 3anuviianacs BiACTaHb
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He MeHLWwe 20 cMm, a BifIbHWI NPOCTip Hag, Helo
cknagas He meHwe 30-40 cm.

He posmilLyiite npucTpiin B 6e3nocepeHin
6,1M3bKOCTI A0 NPeaMeTiB, ki MOXyTb OyTh
MOLLKOAXEHI BUCOKOIO TEMMNEPATYpOoIO napu,
LLLO BUXOAUTb.

YBara! He po3miwyiite npucTtpiii no6amsy
BaHH, pakoBuH abo iHLUNX EMHOCTEN, Hamno-
BHEHUX BOAOIO.

HatucHyBLUM Ha KHOMKY (6), BiAKpUATE KpULL-
Ky (4) Ta BUTSTHITL Yawy (9).

MpomuinTe Tennol BOOOK 3 HeNnTpanbHUM
MUIOYMM 3acoBO0M BCi 3HIMHI geTani: yaily
(9), nonmatky (22), ononoHuk (23), MipHY
CKNSAHKY (24) i NOTOK ANa roTyBaHHA Ha napi
(25). MoTiMm 06MOMOCHITL X MPOTOYHOIO
BO/ZLOHO Ta NPOCYLUITb.

Kopnyc npucTpoto NpoTpiTh BOSIOrO0 TKaHWN-
HOI0, MiCNS YOro BUTPITb JOCYyXa.

3HiMiTb napoBuii knanaH (7), po3bepiTb
11010, MOBEPHYBLUM HMUXHIO YaCTMHY KnanaHa
Mo HanNpsaMy CTPiNku «open». NMpomMmnnTe yac-
TUHW KnanaHa Tensol BOAOI0 3 HenTpasb-
HUM Muo4uM 3acobom. Cknafitb knanaH
(7), NOBEPHYBLUM HWXHIO 4acTUHY KranaHa
Yy HanpsiMKy CTPiNkK «close», Ta yCTaHOBITb
KnanaH Ha micue.

3HiMiTb 3axucHun ekpaH (13), HaTUCHYB-
Wy Ha dikcaTtop (5) i NOTArHYBLINX 3axuc-
HUI ekpaH Ha cebe. Mpomuiite ekpaH (13)
TEMNIOID BOLOK 3 HEUTPaNbHUM MUIKOHUM
3acob0M, MpoOCyLWiTb Ta YCTAHOBITb Ha
MiCLe: BCTaBTE HWKHIO HAaCTUHY 3axmCHO-
ro ekpana (13) y nasu Ha kpuwii (4), Bepx-
HIO YaCTMHY 3akpiniTb A0 KNauaHHa dikca-
Topa.

YCTAHOBJIEHHSA MOTOYHOIO YACY

1.

48

BcTtaBTe po3’eM MepexHoro LwHypa (26)
y rHi3go (10), a BUJIKY MEPEXHOro LHypa
(26) — B enekTpuyHy po3eTKy, Npu LbOMY
NPO3BY4MTb 3BYKOBUW CUrHa, a iHouKatop
kHonku (21) «CTAPT» 6yne 6numatu.
HaTucHiTb i yTpumynte KHonky (17) «+/
roOaAnHW» a6o (18) «—/XBUJIMHWN» 6nn3b-
KO 3 cekyH, NMpPO3BYyYUTb 3BYKOBWUI CUT-
Han, i uM@pPOBi 3HAYEHHS TOAUH MOYHYTb
6numaru.

MocnipoBHO HaTuckylodn abo yTpumyto-
yn kHonku (17) «+/TOOUHWN» abo (18) «—/
XBUJTMHW>», BCTAHOBITb MOTOYHMIA HYac (4ac
BCTAHOBIOETLCA Y popmaTi 24 roaunH).
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4. [Ons 3aBepLUEHHsI HanalTyBaHHS HaTUCHITb
KHOMKY (21) «CTAPT».

5. Ha aucnnei (3) Bigo6pasnTtbca MNOTOYHUM
yac, a po3ainoBsi kpanku «:» byayTb 6aMmaru.

lMpumirtka:

Skwo nporsrom 10 cekyHa Bv He 34IHCHWIN

XOAHWX Aivi ab0 He nigTBepanIv yCTaHOBIIEHHS

yacy, To6T0 He HaTUCHYn KHorky (21) «CTAPT»,

TO PEXUM YCTaHOBJIEHHS Yacy Byne aBToMaTny-

HO 3aBEPLUEHU.

KHOMKW NAHEJ YOPABJIIHHSA (2)

Ko>XHe HaTUCHEHHS aKTUBHMX KHOMOK naHeni
ynpaeniHHS (2) cynpoBOAXYETbCH 3BYKOBUM
CUTHanNoM.

KHonka (14) “NigTpumanHa t°/CKACYBAHHA”

Konn npurotyBaHHa npopaykTiB 6yae 3aBep-

LIEHO, MPUCTPI aBTOMATUYHO NepexoauTb A0

pexunMy nNiaTpUMaHHsA Temneparypu, Ha AUcC-

nnei (3) 6yae BigobpaxaTncs Bignik 4acy pobo-

TN pexumy nigirpisaHHa y rogmHax. Ona npu-

MYCOBOIO Mepexoay 3 pexunmy o4ikyBaHHS [0

pexvmy nNiaTpuMaHHa TEMNepaTypu HaATUCHITb

Ha KHOMKy (14), npn LbOMY 3aCBIiTUTbLCS IHOW-

KaTop KHOMKMW.

Mpumitkn:

He BuikopucToByiTe QYHKLIIO MIATPUMAHHS TeM-

neparypwv A5 po3airpiBaHHs X0Ja04HUX MPOAYK-

TiB.

- @yHkuis nigTpUMaHHs Temrnepary-
pu He pocTynHa ans nporpam «Morypt» i
«MynbTikyxap» (SKLO BCTaHOBJ/IEHA TeMrie-
parypa Hux4e +75 °C).

— CrTpaBa Moxe 3HaxoauTUCS B PEXUMI Mig-
TPUMaHHs TeMmrneparypuv Ao 24 roguH.

- [Ans  BUMKHEHHSI pexumy nigTpuMaH-
HS Temneparypuy HaTUCHITbL Ha KHoriky (14)
“NMigTpnmarHs t'/CKACYBAHHS".

Mpumirtka:

- Ulo6 He pgonyctuTyv nigropsiHHS npoayk-
TiB B nporpami «BunikaHHsi», Bigpasy nicsns
NPUroTyBaHHs MPOAYKTY CJiA BUMKHYTU
pexumMm nigTpyuMaHHs TeMmrnepartypu, HaTuc-
HyBLWKN Ha KHonky (14) “lMigTpumanHHs t°/
CKACYBAHHST”.

KHonka (15) «<MEHIO»

[nsa Bubopy nporpamm NpuroTyBaHHSA NPoayKTiB
NOCNiJOBHO HaTUCKYMTE KHOMKY (15) «MEHHIO»,
npv UbOMY iHOVKATOP BMOBMPAEMOi nporpamm
6yne 6nnmartn.
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Knonka (16) «BIAKNALEHUNA CTAPT»

Bu mMoxeTe BCTAHOBUTM Hac, K SKOMY MPUroTy-
BaHHS NPOAYKTIB Oyae 3aBepLUEHO.

Mpumitka:

JaHa ¢yHKuUis HepocTynHa A8 nporpamu
“CmaxeHHs1” Ta “BurikaHHS".

Bubepitb nporpamy npuroTyBaHHS KHOMKOIO
(15) «MEHIO», npn HeobXioAHOCTI yCTaHOBITb Yac
po60TK Nporpamu.

HatucHite Ha kHomky (16) «BIOKJTAOLEHWNA
CTAPT», noTim kHonkamu (17) «+/FTOOUHUN> Ta
(18) «—/XBWUJIMHW» ycTaHOBITb 4ac, K SKOMY
NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB Oyae 3aBEepLUEHO.

KHonku (17) «+/TOAUHWUN» Ta (18)
«—/XBUJIMHW»

Hatuckyoun abo yTpumytoum KHonku (17) «+/
roanHM» ta (18) «—/XBUJIMHW», yctaHoBmI0M-
Te TpuBanicTb NpUroTyBaHHs abo Temneparypy
MPUroTyBaHHA NPOAYKTIB (TiNbKWM ANA nporpamMm
«MynbTikyxap»), a TakoX yCTaHOBJIOMTE Yac As
byHKUIT “BiaKnageHnin ctapT”.

KHonka (19) «<4AC»

BubpaBLun nporpamy npuroTyBaHHsi, HATUCHITb
Ha KHorky (19), Wwob nepenTn A0 yCTaHOBIEHHS
yacy poboTn nporpamu 3a AONOMOrol KHOMOK
(17) «+/TOANHU» Ta (18) «—/XBUITNHW».

KHonka (20) “t°”

Mporpama «MynbTikyxap» 403BOSISIE CAMOCTINHO

BCTAHOBUTW TEMMNEPATYPY | TPUBANICTb MPUIOTY-

BaHHS MPOAYKTIB.

* HatucHitTe Ha kHonky (20) ona WBMAKOro
nepexony Ao nporpamu «MynbTikyxap».

+ Knonkamu (17) «+/TOONHN» Ta (18) «—/
XBUNHW> ycTaHOoBITb GaxaHy Temneparty-
py y AianasoHi Big, +40°C no +160°C.

* HaTtucHitTe Ha kHonky (19) «4AC», noTim
BCTAHOBITb TPUBaANICTb MPUrOTYBaHHSA, SK
onucaHo B po3aini «BukopuctaHHA MynbTi-
BapKu».

« [Ona HacTpowBaHHA OYHKLUIi Bigkna-
[EHOro CTapTy HaTUCHITb Ha KHonky (16)
«BIOKJTAOEHUA CTAPT», noTiM KHOMKamu
(17) «+/TOAVHU» Ta (18) «—/XBUNTMHW>»
YCTaHOBITb 4Yac, K AKOMY NPUrOTyBaHHS Mpo-
nykTiB 6yae 3aBepLUEHO.

KHonka (21) «CTAPT»
HaTtucHiTb Ha kHoMKy (21) Ans 3anycky nporpamm
NPUroTyBaHHS.
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MPOrPAMU MPUIOTYBAHHS | iX TPUBANICTb

Mporpama Yac 3a yMOBYaHHAM TpuBanicTb ?;ﬂ;pe“pn;?_;:: Binl((:l:ﬂiﬂuﬁ
Cyn 1 roonHa 00 5 roanH + +
CMaXkeHHs 15 xBUNUH 0o 1 rognHn 30 xBunuH | + -
MapoBapka 30 xBUNuH [0 2 roauH + +
Monou4Ha Kawa 15 XBUINH 10 60 xBunuH + +
Macra 20 xBUNUH 0o 1 rognHn 30 xBUnuH | + +
Kpynu 35 xBununH [0 2 roguH + +
BunikaHHa 40 XBUINH 00 2 roanH + -
Xni6 3 roanHm 00 6 rognH + +
_?;’:i:yl;uae““ﬂ 3 roannHn [0 5 rogyH + +
3anikaHHa 1 rogmnHa 30 XBUNIUH 00 4 rogviH + +
Po3zirpiBaHHs 20 XBUNUH o 1 rogmHn 30 xBunuH | + +
MorypTt 8 roguH no 10 rogmH - +
OdecepTtn 1 rogmnnHa 30 XBUNNH 0o 3 roauH + +
TywiKkyBaHHSA 45 XBUNWH 00 2 roanH + +
Mnoe 1 roguHa 00 2 roanH + +
BapiHHa 30 xBununH A0 3 roauH + +
AuTtaye MeHo 30 xBUNUH 00 2 roanH + +
MynbTrikyxap +
Temnepartypa: (sKLLo
‘i";‘sgfco' ‘Cao 40 XBUNVH 00 5 rognH ;gf::;g 5:;’ *
3a ymoBYaHHSIM: Temneparypy Bif
+40°C +75°C)

Mpumitka: 3asie)XHO BifA perioHanbHOI crneyuunikm

e [lpy pobOTi MynbTiBapkM y nporpami
«Buniyka» Ta “Xni6” He BigKpuBaiTe KpULLKY
(4) A0 3aKiHYEHHSI NPOorpamu nNPUroTyBaHHS.

* o6 YHUKHYTW MiaropsiHHs MpoAYyKTIiB Mic/s
3akiH4eHHs1 poboTy rnporpam «BuridkaHHs»
Ta “Xni6” HeobXxigHO BiApa3y BUMKHYTU
PexumMm riaTpuMaHHs Temreparypu, HaTuc-
HyBLWW Ha kHorky (14) “liaTpumarHs t/
CKACYBAHHST”.

* [Iporpama “CmaxeHHs” npauytoe no aHa-
JI0rii 3 KYXOHHOIO [JINTOIO, KOPUCTyBayeBi
HeobXiaHO CTeXUTK 3a rOTOBHICTIO MPOAYKTIB
CaMOCTIHO, a TakOX BUMUKATV MYJIbTIBAPKY,
KO/ npoAyKTv OyAyTb MPUrOTOBAHI.

¢ Peuyentu crtpaB 3HaxoasaTbcss B KHu3i
peuenTiB (BXo4UTb A0 KOMIJIEKTY NnocTa-
YyaHHSI). Bci peuentu malTb peKOMEH-
AauiiHnii xapaktep, TOMY LLO MOTPIiOHI
Ans peuentie 06’eMu Ta crniBBigHOLIEH-
HSl iHrpepgieHTiB MOXYTb BapioBaTucs
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npoAyKTiB Ta BUCOTU HaA pPiBHEM MOPS.

BUKOPUCTAHHSA MYJ1bTIBAPKU

< [loknagitb NpoaykTu B YaLly (9), OTPMMYOHMCh
pekomeHaaun B peuenTi (ave. KHury peuentis).

Mpumitka:

CtexTte 3a TuMm, OO iHrpedieHTn i piguHn

He nepeBuLLyBaN PiBHS MaKCUMaJlbHOI Bifg-

MiTkM «3,5» i He 6yIn HUXKYe 3a BiAMITKY MiHi-

MasibHoro piBHs «0,5». BigmiTka Mmakcumass-

HOro piBHS1 Ans kaw (OKkpiMm pucy) — «2,5»

Mpumitka:

s npurotyBaHHS PigknMx MOJIOYHMX Kall PEKO-

MeHAoBaHa nporopLisi pucy i Boav mae 6yt 1:3.

+ [lepekoHanTecs B TOMY, WO 3O0BHIilWIHS
noBepxHs Yawi (9) yncra Ta cyxa, yCTaHOBITb
Yawy (9) B poboyy kaMepy NpuUcTpolo, Yailua
(9) mae OyTn BCTaHOBNEeHa 6e3 MepekociB i
LiNbHO CTUKATUCS 3 MOBEPXHEID HarpiBab-
HOro enemeHTy (11).
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Mpumitkn:

He BukopucrtoByiite 4Hawy (9) Ansg MuTTs

Kpyn i He piXTe y Hi npoayKTu, Lie Moxe

MOLWKOANTYN KepaMiyHe MOKPUTTS.

MepekoHaiiTecs y Tomy, Lo B pobodyiii kame-

pi i Ha AHi Yyawi (9) Hemae cTOpPOHHIx nNpena-

MerTiB, 3a6pyaHeHb i Kpanesb BoAgun.

lMepen BUKOPUCTAHHAM BUTPITb 3O0BHILLHIO

rnoBepxHIo i AHO 4YaLwui (9) gocyxa.

B cepeauHi HarpiBanbHoro enemeHty (11)

3HaxoAuTbCs Aaryvnk Temnepatypu (12).

CtexTe 3a TumMm, 06 nepemMilleHHIo 4aTynka

(12) Hiwo He 3aBaxkaso.

*  9KLIO BM rOTyETE NPOAYKTW HA Napi, HaNnnTe
BOoAy B yawy (9) Tak, wob kmnnsgya Boga He
TopKkanacs gHa notka (25) ana rotyBaHHs Ha
napi. BctaHoBiTb NOTOK (25) Ans roTyBaHHS
Ha napi 3 npoayktamu B yauy (9).

*  3akpuinTe KpuULKy (4) 40 KnauaHHS.

+ BcTaBTe po3’eM MepexHOoro LHypa Yy rHisfo
(10), a BUIKY MEPEXHOro LIHypa — B eflek-
TPUYHY PO3ETKY, NPY LibOMY NMPO3BYYUTb 3BY-
KOBWA CUTHan M noyHe Gnumary iHpmkaTop
KHOMKM (21).

+ KHonkoto (15) «MeHio»BnbGEpPiTH HEOOXiaHY
nporpamy NpuroTyBaHHSA, NpW LbOMY iHON-
KaTop BignosigHoOi nporpamun 6yae 6nvmaru.

* HartucHitb Ha kHonky (20) ans wBMAKOro
nepexony [0 nporpamMu  «MynbTikyxap».
Mporpamy MynbTikyxap» HaCTpOWTe Tak, K
onmcaHo y poagini “Knonka “t*” (20)”.

lMpumirtka:

Pexum «MynbTikyxap» npu3HavyeHunn ans

AocBig4YeHNX KOpPUCTyBayiB, SIKi MaloTh

AocTaTtHi 3HaHHS y cgepi KyniHapii. 3aBaskun

AaHOMy pPEeXuMy BU MOXETe yCTaHOBU-

™M Temneparypy y Aiana3oHi Big +40° go

+160°C, a TakoX BCTaHOBUTU TPUBaJIiCTb
nNpUroTyBaHHs NPoAyKTY 3aJIe)XXHO Bif CBOiX
nepesar Ta 3HaHb y cepi KyniHapii.

«  [nsa 3MmiHeHHs Yacy poboTu Nporpamm HaTuc-
HiTb Ha kHomnky (19) «4AC», npu upomy Ha
aucnnei 6yoe 6aMmarty 4ac po6oTu nporpa-
MW, BCTAHOB/IEHWNI 32 YMOBYAHHAM, a MOTIM
kHonkamu (17) «+/TOONHW» Ta (18) «—/
XBUJIMHWN» BCTaHOBITb 4Yac MNpPUroTyBaHHS
(omB. Tabnuuio “TpuBanicTe NPUrOTYBaHHS”).

[Ans yCTaHOBJIEHHS Yacy, K IKOMY NPOAYKT Ma€e

OyTV NPUrOTOBAHWIA, 3MINCHITb HACTYMHI KPOKU.

* $9KWO nNOTOYHWIA Yac He BCTaAHOBNEHUN,
TO BCTAHOBITb MOro, Kk ONMUCaHO B pPO3aini
“YCTAHOBJIEHHA NMOTOYHOIO HACY”.
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« [Ins yCTaHOBNEHHS Yacy, K IKOMY NPUroTyBaH-
Hsi NpOAyKTiB Oyae 3aBepLUEHO, 3a LONOMOrOK
KHomnku (15) «MEHIO» BGepiTh HeobXiaHY Npo-
rpamy nNpuroTyBaHHs NPOAYKTIB, MOTIM HATUC-
HiTb Ha KHOMKy (32) «BIAKJTALEHUIA CTAPT»,
Ha gucnnei (3) BimobpasuTtbcs cumBon (32)
“BigKnageHnii ctapT’, Npu UbOMY iHOMKATOP
KHorkn (32) 6yne Gnumarn. KHonkamu (17)
«fOONHW> i (18) «XBUJIMHW» BCTAHOBITL Yac,
K IKOMY CTpaBsa Mae 6yTv npurotoeaHa.

Mpumitka:

Kpok ycTtaHOBKM Yacy: roauHuN — ogHa rogu-

Ha; XBUJIMHU — 5 XBUJINH.

+ [lna 3anycky nNporpamMu HaTUCHITb Ha KHOM-
Ky (21) «CTAPT», inonkaTop kHonku «CTAPT»
6yne cBiTUTUCS.

»  Konu npurotysaHHs Oyae 3aBepLueHo, Npo-
3BY4MTb 3BYKOBUI CUrHa, NPUCTPIA aBTO-
MaTUYHO Nepenae y pexvm NiaTpuMaHHA
Temneparypu, Ha agucnnei (3) 6yae Bioo-
B6paxaTncsa yac poboTV MyNbTIBAPKN Yy roau-
Hax, byae CBITUTUCS iHAMKATOP KHOMKK (14)
«[ligTpMaHHsa TemnepaTypm».

*  LLIo6 BUMKHYTV pexxumM NigTpUMaHHS Temnepa-
TYPV HaTUCHITb Ha KHOMKY (14) “MNiaTpumanHs
t’/CKACYBAHHSA", ingukatop kHomku (14)
«[igTpUMaHHa Temneparypu» NoracHe.

Mpumitka: By moxete nepeBecTy MynbTiBap-

Ky 3 pexuviMy OYiKyBaHHS B PEXUM MiATPUMAaH-

HS Temneparypu, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY (14)

«[liaTpMaHHs Temneparypm».

« T[licna npurotyBaHHA NPOAYKTIB BUTATHITb
BUIKY MEPEXEBOro LIHypa 3 €NEKTPUYHOT
pO3eTkn Ta BUNMITb PO3’EM MEPEXHOro
LWHypa 3 rHizga (10).

Mpumitka:

¢ HesBaxaloun Ha Te, L4O NMPUCTPIN nig-
TPUMYE TeMrneparypy rotoBoi crtpasuv o
24 roguH, He PeKOMeHAYETbCS 3anNLaTn
npUroToBaHi NPoAyKTU HagoBro B Yalui,
OCKiJIbKM Lje MO)Xe CTaTtv NMPUYNHOIO ICy -
BaHHS MPOAYKTIB.

* He BuKOpuCTOBYIiTEe Pexum nigTPUMKN
Temneparypu A7s po3irpiBaHHs xonopa-
HUX NMPOAYKTIB.

YBara!

¢ Hikonn He 3anuwiaiiTte npauOOYnn npu-
CTpii 6e3 Harnsagy.

e UWo6 yHukHyTM oOnikiB, AmoOTpuUMmyiiTecs
00epexxHOCTI, BigkpuBayu KpuLky (4),
He HaxunsinTecs Hag KPULLIKOIO MapoBOro
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knanaHva (7) B npoueci po6oTn MynbTi-
Bapku, HEe PO3TaLIOBYITE BigKPUTI AinsH-
Ky Tina Hap Yaweio (9)!

¢ [Mpwu nepLuomMy BUKOPUCTAHHI MyJIbTiBapKn
MOXKJIMBA MOsiIBa CTOPOHHbOIO 3anaxy Bif
HarpiBasibHOro eJ1IeMeHTy, ue [40nycTUMO.

« Y npoueci npurotyBaHHsl CTeXTe 3a
rOTOBHICTIO NPOAYKTIB, Npu HeobXxigHOC-
Ti nomiwyrite nNpPoAykTU nAacTUKOBUM
nonatkor (22) abo nnacTUKOBUM OI1O-
JloHnkom (23). He BukopucroByiite meTa-
nieBi npeaMeTn, siKi MOXYTb noapsinaTv
KepamiyHe noKpuTTs Yyawi (9).

PEKOMEHOALIT

Bun mMoxeTe BUKOPMCTOBYBaTM  Mporpammu
«MorypT» i «MynbTikyxap» Ans po3cToviku TicTa.
Po3cToiika TicTa - ue etan npuroTyBaHHs TicTa
6e3nocepenHbLO nepepn BunikaHHaM. [lig yac
PO3CTONKM BiAOYBAETLCS IHTEHCMBHE OPOAIHHS,
BiAHOBIOETLCS CTPYKTYpa TECTY, i BOHO 3HAYHO
36inblyeTbcA B 006°eMi. OOHIEID 3 OCHOBHMX
YMOB YCMILIHOro MNpouecy PO3CTOMKW TicTa €
BiAICYTHICTb MPOTAriB i NIATPMMAHHSA MOCTIAHOI
Temneparypu (6ins +40°C), wo i 3abe3nevyeTbca
B nporpamax «/orypt» i «<MynbTikyxap».

PeuenrT TicTa:

400 r 6opoLuHa

350 mn Monoka (MoXHa 3milaT 3 BOAO)

Cinb

Llykop

1,5 HanHOIi TOXKM CYXMX OPiKOXIB

1,5 CTONOBOI NOXKM BEPLUKOBOrO Macna

« Bci cyxi iHrpepieHTn 3miwartn, noTtim gopa-
TN MONOKO. PeTenbHO BUMICUTU | BUKIIACTU B
yawy (9).

+ T[locnigOBHO HaTUCKylO4M Ha KHOMKy (15)
«MEHIO», Bubepitb pexum «Aorypt» abo
«MynbTikyxap». 4ns nporpamu «MynbeTikyxap»
BCTaHOBITL Temnepartypy 6nm3bko 40-45°C
(omB. po3pin “KHonka (20) “t™”).

» BcraHoBiTb TpuBanictb pobotu 1 roauHa
(amB. po3ain «BUKopmncTaHHSA MybTiBAPKN»).

* HartucHiTb Ha kHOMKy (21) «CTAPT».

Mpumitka: [na oTpumaHHs  Havikpalioro

pe3ynbTaty He BiaKpuBanTe KPULLKY MYyJ/bTiBap-

KU (4) [0 3aKiHYEeHHS rporpamu.

YULWLEHHYA TA gornan
¢ BuTarHiTe BUNKY MEPEXEBOrO LUHYpPa 3 pO3-
eTKW i fjanTe NPUCTPOIO OCTUTHYTH.
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« TpoTpitb kopnyc (1) i kpuLKy (4) 3nerka Bono-
rOl0 TKAHNHOLO, MICJISt YOro BUTPITb JOCYXA.

» Bci 3HiMHI geTani BUMninTe M’ikoto ryokoto 3
HenTpasbHUM MUioYMM 3acobom, obnosnoc-
HiTb NPOTO4YHOK BOAOIO.

* PeTenbHO NpoCywWiTb NapoBuin knanaH (7) i
3axmcHuii ekpaH (13) nepes TMMm, ik BCTaHO-
BUTWK iX Ha Micue.

»  3abopoHsieTbecsa nomiwaty vawy (9) B nocy-
OOMUNHY MaLLVHY.

* [lpOTpiTb NOBEPXHIO HArPiBaNIbHOIO eeMeH-
Ty (nvwe y 3axononoMmy CTaHi), y XO4HOMY
BUNAAKy He [onyckante nonagaHHs Boau
BCEPEAVIHY KOPMycCy.

» He 3aHypioliTe KOpnyc NpUCTPOIO, Mepexe-
BWIA LLUHYP i BUSIKY MEPEXEBOTO LLHYPA Yy BOAY
a60 B OyAb-AKi iHLI pignHW.

* He BUKOPUCTOBYIMTE AN1K YUNLLEHHS NPUCTPOO
i akcecyapiB abpasuBHi i arpecuBHi MutoYi
PEYOBUHN.

3BEPIFAHHSA

*  BUMKHITb NPUCTPIli | 3p0BITb NOrO YNLLIEHHS.

+ 306epiranTe NPUCTPIN y CyXOMY NPOXON0OHO-
MY MiCLj, HEAOCTYNHOMY NS AiTEN.

KOMMNJMEKT NMOCTAYAHHSA
MynbtiBapka — 1 WwT.

MepeXxHui wHyp — 1 wT.

Yawa - 1w

JloToK Ansi roTyBaHHsa Ha napi — 1 wr.
OnonoHuk — 1 Wr.

JNonartka — 1 wr.

MipHa cknsHka — 1 W,

IHCTpyKUig — 1 WT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA
EnektpoxmenenHs: 220 B ~ 50 'y,
MakcumanbHa cnoxueaema noTyxHictb: 900 BT
06’eM yauwi: 5 n

Bupob6Huk 3anviuae 3a cobolo npaso 3MiHIoBaTn
XapakTepucTvKy npucTporo 6e3 nonepeaHbLoro
MOBIAOMJIEHHS

TepMiH cnyx6m npucTpoio — 3 poku

HaHwii  Bupi6 Bignosigae BuMoram
A0 €e/IeKTPOMArHiTHOi  CyMICHOCTI, 14O
npen’ssasoTbcs aupektusoo 2004/108/
EC Paan €Bponu 1i po3ropsiaXeHHSIM
2006/95/EC no HU3bKOBOJITHUX anapa-
Typax.

q3
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MVYJIbTbIBAPKA
ACHOYHae npbI3HA4Y3HHE MYNbTbIBAPKI — XyTKae i
sIkacHae npbirataBaHHe npaaykray.

AMICAHHE

Kopnyc

MaHanb KipaBaHHA

[bicnnen

Beuka

®dikcaTap axoyHara akpaHa

KHornka agyblHEHHS BeYka

[MapaBsbl knanaH

Pyyka ons nepaHocki

9. Yapa ons npbirataBaHHsa npagykray
10. THA380 ANa NagkIloYaHHA ceTkasara LWHypa
11. HarpaBasnbHbl 31eMeHT

12. laTybik TaMneparypsbl

13. 3AbIMHbI aXOYHbI 3KpaH

©ONo oMM~

NMAH3J1b KIPABAHHSA

14. KHonka «[MagrpbimanHe t°/AOMEHA» —
YKNIO439HHE/aOKIIOY3HHE PIXKbIMY
«MagrpbiMaHHe Tamnepatypbl»/AODMEHA

15. KHonka Bbibapy nparpambl NpbirataBaHHs
<<MEH|‘O»

16. KHonka «AAKJIAA3EHbI CTAPT»

17. KHoMKa yCcTaHOoYKi Yacy/Tamneparypbl
«+/TAO3IHbI»

18. KHOMKa yCcTaHoYKi Yacy/Tamneparypbl
«—/XBIIHbI»

19. KHonka «4AC»

20. KHonka «t'»

21. KHomnka Yko4aHHs npbirataBaHHsa «CTAPT»

AKC3CYAPbI

22.Jlanatka

23.ManoyHik

24. MepHas LknsHKa

25.J1aTok Ans rataBaHHs npagykTay Ha napbl
26. CeTkaBbl LLUHYP

27. TpbiManbHik Ans akcacyapay

YBATA!

Ons papatkoBaii abapoHbl Y CEeTKY CinkaBaHHS
MaTadrogHa ycranseaub npbliagy axoyHara
afaknoyYaHHa  (MAA) 3 HamiHanbHbIM  TOKam
crnpauoyBaHHs, ki He nepasblwae 30 MA, ans
ycTanéyki MNAA 3BapHiLecs aa agmbeicnoyua.

MEPbI BSICMNEKI

Mepap nayatkam aKcnayaraubli Npbinaasl ysaxnisa
npaybiTanue canpayoHylo  IHCTPYKUbIlO  na
aKcnnyataubli i 3axaBanue sie 419 BbIKapblCTaHHS Y
siKkacLi aBeakasara Matapbisiny. BelkapbicToyBaniLe
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npbinagy TOMbKi Na fe NpambiM MPbI3HAY3HHI, 5K

BblKNnaaseHa y AafaseHan iHCTpyKUbli. HAnpaBinbHb

3BapOT 3 Npbliagan Moxa NPbIBECLL Aa Se NanoMki,

NPbIYbIHIL LKOAY KapbiCTavy L sro MaémacLy.

« [lepan BblKapbICTaHHEM MpblIaabl yBaxnisa
arnensblie CeTKaBbl LHYp i pasgpiM  ans
NaaKIioYaHHS ceTkaBara LUHypa, pa3meLlyaHbl
Ha Kopnyce npbinagsl, ynayHiLuecs y TbiM,
WTO $Hbl HE Maloub nawkoaXaHHay. He
BblKapbICTOYBanLe npbiiagy npbl HagyHacLi
NaLLKO[XKaHHAY ceTkasara LWHypa abo pasgbiva
ceTkasara LUHypa.

* [Nepapn ykno4sHHEM Npbliaabl nepakaHanuecs
Y TbiM, LWTO HanNpyxaHHe 3JIeKTpblYyHaM
ceTki agnassgae npaloyHamy HamnpyXaHHIo
npbliagbl.

« CeTkaBbl LWHYyp 3abacneyaHbl «eypasinkaii»;
yKNloYanue fe y anekTpblYHylo paseTky, sKas
Mae Haa3eriHbl KAHTaKT 3a35IMNEHHS.

« [lpbl NAAKMOY3HHI Npbinagpl Aa 3NeKTpblyHaN
CeTKi He BblkapblCTOYBanLe nepaxagHiki.

» Cayblue 3a TbiM, kab aA3iH kaHeL, ceTkasara
LWHypa Obly WYblibHA YCTayneHbl Y pasgbiM
Ha Kopryce npbUiagbl, a Apyri kaHey, vy
ANEKTPbIYHYIO Pa3eTKy.

+ BblkapbiCTOYBanLe TOMbKI TOM CeTKasbl LUHYP,
AKi yBaxoAsiub Yy KaMnnekt nacrtayki, He
BbIKapbICTOYBaLle CeTKaBbl LIHYP af iHLbIX
npsiag,.

* BblkapbiCTOyBanLe TONbKI Tbisi 30bIMHbIS
natani, fkisa ysaxoAsaupb y KaMrniekT nacrayki.

+ Pasmawyanue npbinagy Ha o poyHan
Lennayctomnisan nasepxHi, yaaneybiHi apg
KPbIHIL, Binibraui, uganna i agkpbitara arHio.

» YcraHaynieanue npeinagy Tak, kab goctyn ga
3neKTpblYHal paseTki Obly cBaOOAHbLIM.

+ BblkapbicTOyBarue npbinagy y mMecuax 3
no6pait BeHTbINALbIAN.

* He naggsipraiiue npbiiagy y343esHHIO NPaMbix
COHEYHbIX MPOMHSY.

* He pasmswuaiiue npbiiagy Y HenacpagHan
6niskacui ang cusHbl i M30mi. BblwbiHA
cBabogHali npacTopbl Hag MybTbiBapkam
nasiHHa ObiLb He MeHel 30-40 cm.

* He panywuyaiue cypaTblKHEHHHS ceTkaBara
LWHypa 3 rapaybiMi NaBepxHAMi i BOCTPbIMI
Kpasimi Mabni. He ganywyarie nawkoaxaHHs
i3ansubli ceTkasara LWHypa.

+ 3abapaHseuua pakpaHauua pfa ceTkaBara
LIHYypa i Aa BifKi ceTkaBara LUHypa MOKPbIMi
pykami.

* He anyckaiue npbinagy, CeTKasbl LLHYP | BiSIKY
ceTkapara LuHypa Y Bagy Ui ¥ Nobbls iHLWbISA
BaZlkacLi.
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Kani npeinaga 3saninacs y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLLE CETKaBY!IO BiNIKy 3 31eKTpbl4HaM paseTki,
i TONbKi Macns ratara MoxHa Jacraupb npbinagy
3 Bagbl. [1a NbiTaHHi Aaneniara BblkapbICTaHHS
npbinagel  3BAPHiLecs Y  aytapbli3aBaHbl
(ynayHaBaxaHbl) C3PBICHbI LIBHTP.

He YVcraynaiue nabouyHbia npagmeTsl Y
aaTyniHy napaBora kianaHa i cadblle 3a TbiM,
Kab CTapoHHIA MpagMeTbl He Tpanini namix
BeYKaM i koprnycam MyfbTbiBapKi.

He nakipariue npbinagy 6e3 Harnaay, 3ayceéabl
BbIK/IOYalrLe npbinagy i agknodanue se
af, 9neKTpblyHAM CeTki, Kani Bbl €M He
KapblcTaeuecs.

Y nasbsraHHe anékay He Haxinaiuecs Hap
napasbiM knanaHaMm. 3axoyBaiLle KpanHio
acuspoXxHacLb, afKpbIBalOYbI Beuka
MyfbTbIBapKi nmagdac i HenacpagHa nacns
npbirataBaHHsg npanyktay. Pbi3bika anéky
napaiu!

Mpbl  nNpaubl  MynbTbiBApKi  §  paxbiMe
«CmaxaHHe», kab nasberHyub aTpbIMaHHS
anékay, He Haxinanuecs Hag Yapan
MYNbTbIBAPKi; BbIKOHBAIOYbl raTae npasifa Bbl
3Moxaue nasderHyLb anékay.

TpbiManue Y 4bICUiHI napasbl knanaH, vy
BbINaaKy 3a0pyaKBaHHS YblCLLLE Aro.
KararapblyHa 3abapaHsieLa aKcnyartalbls
npeiagel 6e3 yctanaBaHa yapbl, axoyHara
akpaHa i napaBora knanaHa. Takcama
3abapaHsieya yknoyalb MynbTbiBapky 6e3
npagykray abo 6e3 pactatkoBara ab’émy
BaZKacLi y 4yapsbl.

3abapaHsieLiLa BbIKapbICTOYBALLb MY/bTbIBAPKY
npbl HagyHacui nawKoAXaHHAY cinikoHasawn
npaknaaki Ha YHyTpaHbiM 60Ky Beuka.
BbikoHBanue pakameHpaubli na Konbkacui
Cyxix npagykTay i ab’émy BagkacLyj.

He BbIMaiiue yapy nagyac npawsl Npbiiaasl.
He HakpbliBaviLe MynbTbIBapKy Nagvyac npawbl.

YBaral! Npbl rataBaHHiI NpaaykTay Ha napbl cadbiLe
3a Y3poyHeM Bagkacui y 4Yapsbl, Aanisarviue sagy
y uapy na mepbl HeabxoaHacui. He nakigaviue
npbinagy 6e3 Harnsay!

3abapaHseLa nepaHocilb npbliagy nagyac
npaupl. BblkapbicToyBalue pyyky gns
nepaHocCkKi, nangpagHe aaknoyblyLbl Npbiaagy
af, 9MeKTpblYHAN CeTKi, BbIHAYLWbI 4Yapy 3
npagykrami i gayLibl €M acTbilpb.

Mapgyac npaubl HarpaBatoLa Beyka, Yala,
a Takcama [aTani kopryca, He Aatbikanuecs
na ix. Kani Tpaba BbIHAUL rapadyylo Hauly,
BbIKapPbICTOYBaWLLE KYXOHHbIS PyKaBiLibl.
ParynsipHa npaBoag3bLie YbICTKY Npbiags.
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YBara!
noniaTbli/IeHaBbIMi

He paseanqiiue [Aseusm pakpaHauua na
npblbopa i ceTkaBara LWHypa nagyac npawbl
Mikcepa.

He pasBanaiue pA[3eusiM BbikapblCTOYBaLb
npbinagel y gkacuj LaLki.

JanseHass npbiaga He npbi3HadaHa ons
BbIKapbICTaHHS A3eLbMi, ManoLwbiMi 3a 8 ragoy.
[Mapyac npaupl | aCTbiBaHHS Npbliaga NaBiHHA
3Haxoagiyua y Mecuax, HedacTymnHbIX Ans
O3aueit, ManoaLubix 3a 8 ragoy.

[3eui Ba y3pocue 6onbw 3a 8 ragoy i noagsi
3 abmexaBaHbiMi MardybiMacusaMi MOryLb
KapblcTaLLa npbiagan ToNbki Y TbiM BbiNaaky,
Kani sHbl 3HaxoA3suLa nag, Harmsaam acoobl,
AKas afkassae 3a ix 6scrneky, Npbl YyMOBE, LUITO
iM Obini Aan3eHbl aanaBefHbis i 3pasyMenbis
iHCTPyKUbli a6 OaCneyHblM  KapbICTaHHI
npbinagam i Teix Hebsacnekax, sKis Morylb
y3Hikalb Npbl S€ HANPaBiNIbHbIM BbIKaPbICTaHHI.
3axoyBaiiue npbinagy y Mecuax, HeacTynHbIX
Onsa Assuen.

3 wMepkaBaHHAY Oscneki  A3suen  He
nakiganue noniaTbleHaBbla nakeTbl, HAKiA
BblkapblcToyBatoLLa Y skacui ynakoyki, 6e3
Harnagy.

He passansviue paseusm rynsub 3
nakerami Ui ynakoBayHau

nnénkari. Hebsicneka ygywiwa!

3abapaHsiela BblkapblCTOyBaLb Mpbliasy
na-3a namsKaHHsAMI.

Kab nasberHyLb nalikoaXXaHHAY, nepaBo3bLe
npbinagy TofbKi Y 3aBafCcKON ynakoyupl.
AJKntoyaloybl NpbIaay ag dnekTpaceTki, Hikoni
He Ty3aille 3a CeTkaBbl LUHYP, Ba3bMilecs 3a
CeTKaBYIO BINKY i akypaTHa BbiMiLle fe 3 paseTki.
3abapaHsiela BblKapbiCTOYBaLb Mpbinagy
Npbl HagyHaCLi NaLKOAXAHHAY ceTkaBan BifIKi
Ui ceTkaBara LUHypa, Kani npbinaga npauye
3 nepabosimMi, a Takcama nacna nans3eHHs
npeinagbl. He cnpabyiiue camacTtoiiHa
pamaHTaBaub npbinagy. a ycix nbiTaHHSAX
paMoHTy 3BsApTaluecs Y aytapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxaHbl) C3pBICHbI LBHTP.

MPBIJIALA  TPBISHAYAHA  TOJIbKI  A4J1d
BbITABOIA BbIKAPBICTAHHS]
NPABUIbl BbIKAPbICTAHHS YALUbI AN4
FATABAHHS MPALYKTAY (9)
* MynbTbiBapky i s€  34bIMHbIS  AaTani

BbIKapbICTOYBaWLLe CTPOra na npbI3Ha43HHI.
3abapaHseyua pasmsiwyaub 4Yapy (9) Ha
HarpaBasibHbla MNpbinaabl abo BapayHbls
naBepxHi.
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+ 3abapaHsieyua 3amecTt Yyapsl (9)
BbIKapbICTOYBaLb iHWYO EMicTacub Ansa
npbiratTaBaHHs npagykTay.

« Caublue 3a TbiM, kab NaBepxHsl HarpaeasbHara
anemeHTa (11) i gHoO yapbl (9) 3aycénbl Obi
YbICTbIMI | CYXiMi.

+ Kab nasberHyub nawkoaXaHHaY
aHTbINpbIrapHara nakpbiuus, 3abapaHseLua
30pabHaub LBEPAbIA NPagykTbl HenacpagHa
Y yapsbl (9).

« Hikoni He nakipanue i He 3axoysaviLe Y Halubl
(9) aKia-Hebya3b NaboyHbIA NPaaMeThl.

¢ [lapgyac npbiratasaHHg npagykray y 4Yapebl
(9) 3mewBaliue ix Tonbki nanatkan (22)
abo ananoHikam (23). MoxHa Takcama
BbIKapbICTOYBaLb ApayisHbld, MaacTbikaBbls
ab0 cinikoHaBbIsi KYXOHHbISi akCecyapbl.

- 3abapaHsieuua nepamellBalb MNPagykTbl Y
yapbl (9) MeTaniyHbIMi NpaaMeTami, Skis Moryub
naapanatlb aHTbiNpbirapHae nakpbILLE.

« 3raraeayLubl CTpaBy 3 Npbinpasami i cnewbismi,
aapasy BbiMbllLe Yawy (9).

« He amsawuyanue Yawy (9) nag xanogHyto Baay
afpas3y nacns 3aBsIPLI3HHS MpbirataBaHHs,
paviue vawe (9) cnavatky acTbiub. [3Ta
nanamoxa nasberysbl nawkoaXaHHs
aHTbINPbIrapHara NakpbILus.

* Yawa (9) He npbi3HaYaHasa ANA MbiLus Y
nacygambieyHai MallublHe.

MEPA[ NEPLWbIM BblIKAPbICTAHHEM

Macna TpaHcnapToyki ab6o 3axoyBaHHS

MYnbTbIBapKi npbl naHixaHaw Tamneparypbl

e HeabGxogHa BbITPbIMaLb MNpPbl MNakaéBau

TOMreparypbl He MeHel ABYX rag3iH.

« [JactaHnbue npblnagy 3 Yynakoyki, 3HiMmiue
yce YynakoBayHbiA MaTapbiAnbl i J06ObIA
HakJenki, fKig 3amiHatoub 3Bbl4arHam npawpbl
MYNbTbIBAPKI.

+ YcTtaHaBiLue MynbTbIBAPKY Ha  pOyHam
uennaycroinnisa naBepxHi, yoaneyblHi ag, ycix
KYXOHHbIX KPbIHiL, LAnna (Takix sk rasasas nnita,
anekTpanita uj BapayHas naHasb).

- YcraHaBiue npbinagy Tak, kab ang cusHbl Aa
Kopnyca MynbTbiBapki 3actaBanacs agnernacLb
He MeHL 3a 20 cm, a ceBaboaHas npacTopa Haz
€ cknapana He meHw 3a 30-40 cm.

* He pasmswuainue npbinagy Y HenacpagHani
6niskacui fa npagmetay, skis Moryub Oblub
nawkoa)KaHblsl BbiCOKa Tamrnepatypan npbl
BbIxaA3e napsbl.

YBara! He pasmswyariye npbinagy 36ni3ky

BaHH, pakaBiH ab6o iHwbIx EmicTacusy,

HarnoyHeHbIX BafoM.

» HauicHyywbl Ha kHOMKy (6), agkpbliile Bevka
(4) i BbIMiLE Hapy (9).

« T[lpambliine uénnan BafoOW 3 HENTpanbHbIM
MbIiHbIM CPOZKAM yCce 3[bIMHbIS A3Tani: Yyapy
(9), nanatky (22), ananoHik (23), MepHylo
LIKSIHKY (24) i naTok Ans raTaBaHHa Ha napbl
(25). MoTbiM ananacHiue ix npaTo4yHan Baaown
i npacyLubliLe.

* Kopnyc npbinagbl npauspbiue BifbrotHam
TKaHiHan, Nacns 4yaro BbITPbILLE HAacyxa.

» 3Himiue napasbl knanaH (7), pasodsipbile §ro,
nNaBAPHYYLLbI HXHIOK YaCTKy KnianaHa y KipyHKy
CTpanki «open». lMpambiiue 4acTki knanaHa
uEnnan BafOW 3 HEWTpaibHbIM MbINHBLIM
cpoakam. 36sipbile knanaH (7), naBsapHyyLbI
HIXKHIOIO 4acTKy KnanaHa Y KipyHKy CTPanKi
«close» i ycTaHagiLe knanaH Ha MecLua.

* 3HiMiue axoyHbl akpaH (13), HauiCcHyYyWbl Ha
dikcatap (5) i nauarHyywbl axoyHbl 3KpaH
Ha csb6e. [Mpambiiue akpaH (13) uénnai
BaZOM 3 HEWTpasibHbIM CPOAKAM AAS YbICTKi,
npacywblue i yctaHaBiue Ha Mecua: ycrayue
HIXKHIOIO YaCTKy axoyHara akpaHa (13) y nasbl
Ha Beuky (4), a BEPXHIOK 4acTKy 3amMauyinue aa
ncTpbIyKi pikcarapa.

YCTAHOVYKA BArYYArA YACY

1. Ycrayue pasgbiM ceTkaeara LwHypa (26) y
rHa3no (10), a Binky ceTkasara LHypa (26) -y
3NEKTPbIYHYIO Pa3eTKy, NPbl rATbIM Nparyybilb
rykaBbl cCirHan, a iHablkatap kHonki (21)
«CTAPT» 6ynse mipraup.

2. HauicHiue i yTpbimniBariue kHonky (17) «+/
FAA3IHbI» i (18) «-/XBI1IHbI» kans 3 cekyHa,
nparyybliLb rykasbl CirHas, i niybaBblst 3HAYSHHI
rafi3iH Na4yHyLpb Mipraup.

3. lMacngpoyHa Hauickatoubl Ui YTpbIMAiBaOYbl
KHoMKi (17) «+/FTAO3IHbI>» i (18) «—/XBIJ1IHbI»,
ycTaHaBile 6sAryybl Yac (Yac ycrtaHaynisaeuua
y dapmaue 24 ragsin).

4. Ons 3aBSPLUSHHSA HACTPOWKI HALCHILLE KHOMKY
(21) «CTAPT».

5. Ha pgpicninei (3) agnoctpyeuua 6sryysl yac, a
pasa3ananbHbIA KPOrKi «:» 6yayub Mipraup.

Hararka:

Kani Ha npausry 10 cekyHa Bbl He 3pabini Hiskix

A3ESHHSY Ui HE nauBepasini ycTaHoyKy Yyacy, rata

3Haybllb He HauicHyni Ha kHorky (21) «CTAPT»,

TO PAXbIM YCTaHOYKi 4acy 6ya3e aytamartbldHa

3aBepLuaHsbl.

KHOMKI MAH3J11 KIPABAHHS (2)
KO>XHbI HaLCK akTbIYHbIX KHOMaK naHani KipaBaHHs
(2) cynpaBapxaeuua rykasblm cirHanam.
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KHonka (14) «MAATPbIMAHHE t'/AOMEHA»

Kani npeirataBaHHe  npagykray  6yase

3aBepluaHa, Npbiiaga ayraMmarblyHa nepaxonaiub

Yy PaXbiM NagTpbIMaHHA TamnepaTypbl, Ha

aeicnnei (3) 6yase agniocTpoysauLa afnik yacy

npaubl paxbiMy nagarpaBy y ragdiHax. [Ang
npbiMycoBara nepaxogy 3 PaXbiMy 4YakaHHS ¥

PaXbIM MAATPbIMAHHSA TOMMNEepPaTypbl HauiCHILe

Ha KHOMKyY (14), npbl raTbIM 3arapbiuLa iHabikatap

KHOMKI.

BayBari:

He BbikapbicTOYBaliLe GYHKUBIO NaaTpbIMaHHA

ToMnepartypbl A8 pasarpaBaHHA  XalOAHbIX

npagykray.

- @yHKUbIS  NaATPbIMAHHS — TaMeparypsbl
He pacTynHa ngns nparpam  «Erypr» i
«MynbTbinoBap» (kani ycTaHoyneHasi
Tomneparypa Hixau +75 °C).

— CrtpaBa Moxa 3Haxogsiuyua Yy paxsiMe
naaTpbIMaHHs TaMNeparypsbl Aa 24 raasiv.

— [na agknoYsHHS  PIXbIMY  NanaTpbIMaHHs

Tomneparypbl  HauicHiue  kHonky (14)
«[MAOTPLIMAHHE t/AZIMEHA>.
3ayBara:

- Kab He panycuiub nagrapaHHs npagykray
y nparpame «Bbineyka», agpasy nacis
npsirataBaHHsl npagykra, BapTa ankao4biLb
P3XbIM  [aATPbIMAHHS Tomeparypsl,
HauicHyyLbl kHoriKy ( 14) «[TAATPbIMAHHE t°/
ALMEHA».

Knonka (15) «<MEHIO»

[Ona Bbibapy nparpambl NpbirataBaHHS NpagykTay
nacnsgoyHa Hauickariue kHonky (15) «MEHIO»,
npbl rATLIM iHAbIKaTap abpaHaii nparpambl 6yase
mipraupb.

Knonka (16) «<xAOKJIAO3EHbI CTAPT»

Bbl MOXaLe ycTanasaup 4ac, na gKora rataBaHHe
npaaykTay 6ynse 3aBepluaHa.

Hararka:

JanseHas GyHKUbIS HegacTynHas Ans nparpam
«CmaxaHHe» i «Bbine4ka».

AbsipbiLe nparpamMy npbirataBaHHs kHorkai (15)
«MEHIO», npbl HeabxopHacui YycTaHaBiue 4ac
npabl nparpambi.

HauicHiue kHonky (16) «AOKNAL3EHbI CTAPT»,
3atbiM KHomkami (17) «+/TAA3IHbl» i (18) «—/
XBUTIHbI» ycTaHaBiue 4ac, Aa skora rataBaHHe
Oyn3e 3aBepLuaHa.

Knonki (17) «+/FTAA3IHbI» i (18) «—/XBIJ1IHbI»
Haujckatoubl abo yTpbiMniBaloybl KHOMKi (17)
«+/TAO3IHbI» i (18) «—/XBUlIHbI», yctanonue
npausrnacub npbiraTaBaHHs Ui TaMmnepatypy
npbirataBaHHa Npagykray (Tonbki Ans nparpambl
«MynbTbINOBAP»), @ Takcama ycTaninue 4ac
ajgknagseHara ctapry.

Knonka (19) «<4AC»

AbpayLubl nparpamy npbirataBaHHs, HaLLiCHILE Ha
kHomKy (19), ka6 neparicui ga ycTaHoyki yacy
npaubl nparpamel 3 ganamoran kHonak (17) «+/
FAASIHbBI» i (18) «—/XBINIHbI».

KHonka (20) «t°»

Mparpama «MynbTbinoBap» Aassanse camacToiHa

ycTaHapiub  TaMnepaTtypy i npausrnacupb

npblraTaBaHHa npagykTay.

» HauicHiue kHonky (20) ons xyTkara nepaxogy
na nparpambl «<MynbTeINOBap».

e Khonkami (17) «+/TAO3IHbl» i (18) «—/
XBIIHbI» ycTaHaBiLe XaaaHylo TaMmneparypy y
npisnasoHe ag +40°C pa +160°C.

« HauicHiuekHonky (19) «<Hac», 3aTbiM ycTanonue
npaugrnacub npbiraTaBaHHa €Kk anicaHa Y
4acTubl «BblkapblCTaHHE MyJibTbIBAPKi».

« JIna HacTpoviki PyHKUpli afknaaseHara ctapTy
HauicHiue Ha kHomky (16) «AAKJALA3EHbI
CTAPT», a 3atbim kHONkami (17) «+/TAA3IHbI»
i (18) «—/XBIJ1IHbl» ycTaHaBiue yac, fa skora
npbirataBaHHe npagykray 6yase 3aBepLuaHa.

Knonka (21) «CTAPT»
HaujicHiue kHonky (21) ona 3anycky nparpambl
npbirataBaHHs.

MPArPAMBbI MPbIFATABAHHS | IX NPAUSIIIACLD
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Nparpama Haf: na ) Mpausrnacub MaprpbimaHHe | Apknag3eHbl
3mMay4aHHi ToMnepaTypbl cTapTt
Cyn 1 ragsiHa na 5 raasiH + +
CmaxaHHe 15 xBiniH na 1rag3ivbl 30 x8 |+ -
MapaBapka 30 xBiniH na 2 raasiH +
ManouHasq kawa | 15 xBiniH na 60 xBiniH + +
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MacTa 20 xBiniH na 1 raasiHbl 30 MiH |+ +
Kpynbi 35 xBiniH na 2 raasiH +

Bbineuka 40 xBiniH na 2 raasiH + -
Xne6 3 raasiHbl na 6 raasi + +
TamneHHe 3 ragsiHbl na 5 raasiH + +
3ansikaHHe 1 rapsiHa 30 xBiniH | ga 4 raa3iH + +
PasarpaBaHHe 20 xBiniH na 1ran3iHel 30xe |+ +
Erypt 8 rangi na 10 ransiH - +
AdacepTsbl 1 rapgsiHa 30 xBiniH | aa 3 raasiH + +
TywieHHe 45 xBininH [a 2 raasid + +
Mnoy 1 rapsiHa na2raasid + +
Bapka 30 xBiniH na 3 raasiH + +
Asiugyae meHto | 30 xBiniH na 2 ransiH + +
MynbTbinoBap +

Tamneparypa: (kani

3; ggcz}c Aa 40 xBiniH na b raasiH ;‘z? :”_Icag.}};bm'( *
lNa 3may4aHHi: Toamneparypy as
+40°C 75°C)

Hararka: 3ayBara:

e [lpbl npaubl MynabTeiBapki y nparpamax Caubiye 3a TbiM, kKab ab’ém iHrpagbieHTay i

«Bbineyka» i «Xneb» He anybiHsiLe Beyka (4)
JZla kaH4aTKy rparpambl rpbirataBaHHsl.

« Kab nasberHyub nagrapaHHs npaaykray,
rnacss KkaH4atky npawbsl nparpam «Bbineyka»
i «Xneb» HeabxoaHa ankKOYbILb PIXbIM
nagTpbIMaHHs TOMepaTypbl, HauiCHYYLLbl
kHoriky ( 14) «[MAATPbIMAHHE t°/AAMEHA».

« [lparpama «CmaxaHHe» npauye na aHasnorii
3 KYXOHHavi niaiTov, KapbicTayy HeabxoaHa
caybiLb 3a raToBacuto npaaykTay camacTtorHa,
a Takcama agkaodaub MYAbTbiBAPKY, Kasii
npaaykTel 6yayLib npbiraTaBaHbisl.

e Pausantel cTpay 3Haxog3suua y KHi3e
pauanTay (yBaxoA3iub y KAMIUIEKT rnactayki).
Yce pauantbl HOCSALUb p3aKamMeHaaublfiHbI
xapaktap, 60 natpabaBaHbis ANs PALANTay
a6’émbl i cyaqHOCIHbI iHrpaabIeHTay Moryub
Bap’ipaBauua y 3anexxHacui ag parisHanbHai
cneybiiki npagyKkTay i BbilLibIHi HAA y3POyHeM
mopa.

BbIKAPbICTAHHE MYJ1bTbIBAPKI

« MNaknapgiue npagyktel y 4apy (9),
NpbITPbIMAIBAOYbICA  paKaMeHpaubli Y
pauanue (. KHiry paganTtay).
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Bagkacusly He rnepasbilian MakciMmasnbHaii

ap3Haki «3,5» i He Obly HDX3W ag3Haki

MiHiManbHara y3poyHs «0,5». Ap3Haka

MakcimanbHara y3poyHio Ass Kaw (akpams

pbicy) — «2,5».

Hararka:

Jns  npbirataBaHHsS  Bagkix MasOYHbIX  Kall

pakameHayemasi npanopLbis pbicy i Baabl NaBiHHA

Obiub 1:3.

*  YnayHiuecs y TbiM, LITO 3HELUHAS MaBepxHs
yapebl (9) ybiCTast i cyxas, ycTaHasiue vyapy (9) y
npaLoyHyo kamepy npbinagpl, 4apa (9) naBiHHa
ycTaHayniBauua 6e3 nepakocay i Li4bliibHA
farbikaula ga  naBepxHi  HarpasasbHara
anemeHTa (11).

3aygari:

He BbikapbicTOyBaviue 4apy (9) Ana mbiuus
Kpyn i He pauye y €V npagyKTbl, rata Moxa
nawkoA3iub kepamiyHae nakpbiyyé.
YnayHiuecs y TeiM, LITO ¥ npaloyHaii kamepbl
i Ha gHe Yapebl (9) HAMa cTapoOHHIX NnpaamMeTay,
3abpynxBaHHaY abo Kpornesb Bagbl.

lepan BblkapbiCTaHHEM BbITPbILE Hacyxa
3HELUHIOIO NaBepXxHIO i AHO 4Yapsl (9).
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BEJIAPYCCKAA

Y csapaasive HarpaBanbHara anemeHta (11)
3HaxoAsiuya pardybik Tamneparypbl (12).
Cauybiue 3a TeiM, kab pyxy Aarybika (12) HilwTo
He 3amiHana.

« Kani Bbl ratyeue npagykTbl Ha napbl, Haniue
Bagy V Yapy (9) Tak, kab kinsyas Bagja He
JakpaHanacs ga AHa natka AJig rataBaHHs
Ha napbl (25). YcrtaHasiue natok (25)
[OJ11 raTaBaHHs Ha napbl 3 NpagykTami y yapy (9).

+ 3aublHiLe Beyka (4) oa wyayyka.

« Ycrayue pasgbiM ceTkasara LiHypa y rHas3no
(10), a Binky ceTkaBara LWHypa — y 91EKTPbIYHYIO
paseTKy, Npbl F3TbIM NparyybiLib Fykasbl CirHas
i Na4He mipraub iHabIkaTap KHoMki (21).

»  Knronkai (15) «MEHIO» abspbiue HeabxoaHyto
nparpamy npbirataBaHHs, Npbl rATbIM iHAbIKATAP
agnaBefHai nparpambl Oyase mipraupb.

* HauicHiue kHonky (20) gns xyTkara nepaxony
na nparpambl «MynbTbinoBap». Hanapnabue
nparpamy «MynbTeinoBap» Tak, sk anicaHa y
yacTubl «<KHonka (20) «t"».

Hararka:

Paxxbim «MynbTbinoBap» npbI3HaYaHbl A5

AacsefyaHbiX KapbiCTa4yoy, siKis Basnogaiolb

AacrtaTtkoBbiMi Begami y raniHe KyniHapbli.

A3sKyo4ubl fag3eHamy paxkeiMy, Bbl MOXaLie

ycraHaBiub Tamrneparypy y Abisina3oHe aj

+40° ga +160°C , a Takcama jycraHaBiub

npauysirnacyb npbiraTaBaHHs npagykta
y 3anexHacui af csaix nepasar i segay y
BobGnacuyi kyniHapbli.

« [1ng 3mMeHbl Yacy npaubl nparpambl HauicHiue
Ha kHomKy (19) «<4AC», npbl FATLIM Ha Abichnei
Oyase mMipraub 4ac npaubl  nparpamsl,
yCcTaHoysieHae na 3mayyaHHi, a 3aTtbiMm
kHonkami (17) ««+/TAO3IHbl» i (18) «=/
XBI1IHbI» ycTaHasiLe 4Yac npbirataBaHHs (.
Tabniuy «Mparpamel NpbirataBaHHs»).

Ona yctaHoyki 4yacy, pa @Kora npapykr

naeiHeH Obiub NpbiraTaBaHbl, BblKaHaeLe

HiXauMnepanivyaHbiX KPOKi:

«  Kanibaryyblyac He ycTaHOYIEeHbI, TO YCTaHaBiLe
qaro, 9k anicaHa y yactubl «YCTAJIABAHHE
BATYHATA HACY».

« [na ycTaHoyki 4Yacy, Aa sikora npblrataBaHHe
npagykrtay Oyase 3aBepluaHa, 3 Jarnamoran
KHonki (15) «MEHIO» BbIGsipbiLe HeabXxoaHYo
nparpamy npbirataBaHHs npagykTay, 3aTblM
HaujicHiue kHorky (32) «<AOKNTAO3EHbI CTAPT»,
Ha pbicnnei (3) apnoctpyeuua 3Hak (32)
«apknaaseHbl CTapT», Mpbl raTbiM iHAbIKATAP
KHonki (32) 6ynse mipraub. KHonkami (17)
«FAO3IHbI» i (18) «XBIJ1IHbI» ycTaHaBiue 4ac,
[a skora cTpaea naeiHHa Obllpb NpbIrataBaHa.

Hararka:

Kpok yctaHoyki 4acy: raa3iHbl — agHa ragsiHa;

XBiniHbl — 5 XBiniH.

» [lns 3anycky nparpamel HaujicHile KHomky (21)
«CTAPT», ingblikatap kHonki «CTAPT» 6ynse

rapaup.
« Kani npbirataBaHHe Oyn3e 3aBepluaHa,
nparyybilb  rykaebl  CirHan, npsiiaga

ayTamarblyHa naponase ¥ paxolM NaaTpbIMaHHS
TaMnepartypbl, Ha abicnnei (3) 6yase
a4JIIoCTpOyBaLLa Yac npaubl MyfbTbiBApKi Y
rapgiHax, 6yase rapalp iHabIKatap KHorki (14)
«[MagTpbiMaHHe TamMneparypbl».

* Kab BbIKNOYbILL P3IXbIM  MAATPbIMAHHS
ToMMepartypbl,  HauicHiue  kHomky  (14)
««MapTpbiManHe t°/AOMEHA»», iHaobikaTap
KHOMKi (14) «[MagTpbiMaHHe TamnepaTypbl»
3racHe.

3ayBara: Bbl moxave nepaBecli MyJsbTbiBAPKY

3 PIXbIMY 4YakaHHS y PIXbIM MNaATPLIMAHHS

TOMNepaTypbl,  HauiCHyyLwbl  KHonky (14)

«[laaTpbiMaHHe TaMIepaTypbl».

« [lacnsa npelrataBaHHs NpagykTay BbIMILE Binky
ceTkaBara LUHypa 3 3nekTpblyHan paseTki i
BbIMiLle pa3abiM ceTkaBara LWHypa 3 rHasga
(10).

Harartka:
e Hsarnep3sybl Ha TOE, LWITO npbliaga
nagTpbiMniBae TaMrepatypy raroBai

cTpaBbl Aa 24 raa3iH, He pakameHayeuua
nakigaub npsirataBaHbisi NPagyKTel y Yapbl
Hapgoyra, 60 rata moxa npsiBecui Aa ix
ncaBaHHS.

* He BbIKapbicTOyBa#Le P3XbIM
nagTpbiMaHHS TaMneparypsbi Aans
pasarpaBaHHs1 XaJIOAHbIX NPaAyKTay.

YBara!

¢ Hikoni He nakipaviue npauylo4yro npbinagy
6e3 Harnsgy.

e Kab nasberHyubr anékay, OyAa3bue
acusipOXHbis, an4YbIHAI0YbI Be4Yka
(4), He Haxinsviyuecs Hapg BeYykam

napaBora knanaHa (7) y npauyace npatbl
MY/bTbIBapKi, HEe pasmMsiLuyaiiue aaKpbITbis
y4acTki uena Hag rapadaii 4yapaii (9)!

¢ [pbl nepLbiM BbiIKapbICTaHHI MY/bTbIBapPKi
MarybiMa 3’syleHHe CTapoOHHSra naxy
an HarpaBasbHara 9JleMeHTa, [raTa
AanywyasnbHa.

* Y npauysce npeirataBaHHsl caubilye 3a
raroBacuo npagykray, npsl HeabxogHacuyi
nameLuBaviue npagykTbl snanatkai (22)
abo nnacteikaBbiM anasioHikam (23).
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BEJIAPYCCKA4

He BblIKapbiCcTOYyBanue MeTasniyHbIsg
npaamMeTbl, sKis Moryub nagpanaub
KkepamiyHae nakpbiuLé 4apsl (9).

POKAMEHALLbII

Bbl MOXaLle BbIKapbICTOYBaLb Nparpambl «<ErypT» i
«MynbTbinOBap» 4S9 PacCTomKi LecTa.

PaccTonka uecta — 9Tan npbiraTaBaHHs uecTta
HenacpagHa nepag, Boineykan. lagyac pacCTomki
anbbiBaella iHTaHCIyHae 3akicaHHe, agHaynseLua
CTPYKTYypa LecTa, i AHO 3Ha4yHa naesaniyBaeuua y
ab’éme. AQHOI 3 aCHOYHbIX yMOY nacnsixoBara
npauacy paccTonki LecTa 3'aynseLa aacyTHacub
CKpas3Hakoy i naaTpbiMaHHe  nacTasiHHam
Tamnepatypsbl (kans +40°C), wTo i 3abscneysaeua
y nparpamax «ErypT» i «MynbTbinoBap».

PauanT uecra:

400 r myki

350 mn manaka (MoxHa 3msiLiaLb 3 Bafoi)

Conb

Llykap

1,5 YyariHam nbikki CyXix Apoxaxay

1,5 ctanoBan nbixki cniBayHara macna

+ Yce cyxia iHrpagbleHTbl 3Mslaub, 3aTbiM
napaub manako. CrtapaHHa BbIMeCiUb i
BbIKNacCL ¥ yawuy (9).

+ NacnapoyHa Haujickatoubl KHOMNKY (15) «MEHHIO»,
BLIGAPLILLE P3XbIM «ErypT» Ui «MynbThinosap».
Ona nparpambl «MynbTbinOBap» yCTaHasiue
Tamnepatypy kans 40°C -45°C (rn. 4yactky
«KHonka (20) «t’»).

+ YcraHaBiue npausracup npaupl 1 raggiza (rm.
4acTKy «BblkapbICTaHHE MYNbTbIBAPKI»).

» HauicHiue kHonky (21) «CTAPT».

BayBara: /[ns atpbiMaHHS Havineriara BbIHIKY

He afgkpbiBaviLue Be4ka MynbTbiBapki (4) aAa

3aBSIPLUBHHS Nparpamsi.

YbICTKA | Aornsan
* BbIMilge BifKy ceTkaara LUHypa 3 91eKTpblyHan
paseTki i fariue npblnaase actbilpb.

« T[lpatpbiue kopnyc (1) i Beyka (4) 3nérky
BifIbrOTHAM TKaHiHA/, MNacns 4aro BbITPbILE
Hacyxa.

*« Yce 3ObIMHbIA A3Tani  BbiMbIALE MSAKKan
rybkail 3 HenTpanbHbIM MbIiHBIM CpOAKaM,
ananacHiue nparo4yHan Bafon.

+ CrapaHHa npacylwsbile napasbl knanaH (7) i
axoyHbl 9kpaH (13) nepapg TbiM, K ycTanseaub
iXx Ha mecua.
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+ 3abapaHsieuua 3MmsWwYalb
nacyfamMble4HYI0 MaLLbIHY.

» [NpaTtpbiLe NnaBepxHio HarpaBasbHara afieMeHTa
(TONbKi ¥ acTbIYLWbLIM CTaHE), Hi ¥ SkiM pase He
JanyckariLe TpanieHHs Baabl YHyTp Kopnyca.

+ He anyckaliue xopnyc npbinagbl, CeTKaBbl
LUHYp | BiNKy ceTkaBara LUHypa Yy Bagy Ui ¥
No0ObIA iHLWbIA BagKacLi.

* He BblkapbICTOYBaKLe Ans YbICTKI npbinagpl i
akcecyapay abpasiyHbla i arpaciyHbIA MbliHbISA
P34bIBbI.

yawy (9) vy

3AXOVYBAHHE

*  AOKNOYbILE Npbinagy i axbILUSBILLE 9o YbICTKY.

+ 3axoysariue npbinagy Y CyxiMm npaxanogHbim
MecCLbl, HeAAaCTYMHbLIM A5 A3ALEN.

KAMMJIEKT NACTAVKI
MynbTbiBapka — 1 WwT.

CeTkaBbl LWWHYP — 1 WT.

Yapa - 1 wT.

JlaTok pnsi rataBaHHs Ha napy — 1 wr.
ManoyHik — 1 wr.

Nanatka — 1 wr.

MepHas wknsHka — 1 Wr.
IHCTPYKUbIA — 1 LWT.

TA3XHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220 B ~ 50 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHasi MaryTHacLb:
900 Bt

AG’éM valwubl: 5 n

BbiTBOpPLA nakigae 3a caboli npaBa 3MsIHSILb
XxapakTapbICTbiki npblnagsl 6e3 nanspagHsra
anassiLLY39HHSI.

TapmiH cnyx6bi npbinagbl — 3 ragbl

FapaHTbif

MNappabsisHae amnicaHHe yMOY rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHA MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
opinepa, y gkora Obiia HabbiTa TaxHika. [Mpbl
3BapoLe 3a rapaHTbliiHbiIM abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa naBiHHAa Obllpb Mpag'syneHa kynyas
anbbo KBiTaHUbIA ab annaue.

EAL
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko’p xil taom pishirgich asosan tez va sifatli ovgat
pishirishga mo’ljallangan.

QISMLARI

1. Korpus

2. Ishlatish paneli

3. Displey

4. Qopqgoq

5. Himoya to’sig’i mahkamlagich
6. Qopgoqgni ochadigan tugma
7. Bug’ klapani

8. Ko'tarishga ishlatiladigan dastak
9. Ovaqat pishiriladigan idish

10. Elektr shnur ulanadigan o’rin
11. Qizitgich

12. Harorat ko’rsatgichi

13. Olinadigan berkitgich to’siq

BOSHQARISH PANELI

14. “Issiq saqlash t°/BEKOR QILISH” tugmasi —
“Issiq saqlash”/BEKOR QILISH usulida
ishlatadigan/o’chiradigan tugma

15. Ovgat pishirish dasturi tanlanadigan tugma
«MENYU»

16. «tBOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi

17. Vagt / haroratni go’yiladigan tugma «+/SOAT»

18. Vaqt / haroratni qo’yiladigan tugma
«—/DAQIQA»

19. «VAQT» tugmasi

20. «t°» tugmasi

21. Ovqat pishishini boshlaydigan tugma
«BOSHLASH»

QISMLARI

22. Kaftgir

23.Cho’mich

24.Q’Ichov bardog'i

25.Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak

26. Elektr shnuri

27.Oshxona asboblari biriktirib qo’yiladigan joy

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat
oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’ratish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagiring.

EHTIYOT CHORALARI

Jihozni ishlatishdan oldin qgo’llanmasini digqat
bilan o’qgib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda
o'qib bilish uchun go’llanmani saglab olib qo’ying.
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Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq,
go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri
ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning
mulkiga zarar qilishi mumkin.

» Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnuri bilan
jihoz korpusidagi elektr shnur ulanadigan joyni
diggatbilan qarab, biror joyi shikastlanmaganini
tekshirib ko’ring. Elektr vilkasi, elektr shnuri
yoki elektr shnur ulanadigan joyi shikastlangan
jihozni ishlatmang.

« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi
jihoz ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

« Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan; uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

+ Jihozni elektrga
ishlatmang.

» Elektr shnuri jihoz korpusidagi o’rni bilan
rozetkaga zich ulangan bo’lishi kerak.

» Fagat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan
elektr shnurini ishlating, boshga jihozlar elektr
shnurini ishlatmang.

» Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan
olinadigan gismlarni ishlating.

- Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan,
issiq chigaradigan jihozlar va ochiq olovdan
nariroqga qo’ying.

» Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib qo’ying.

» Jihozni havo yaxshi
ishlating.

« Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

» Jihozni devorga, mebelga yaqgin go’ymang.
Ko’p xil taom pishirgich ustida kamida
30-40 cm ochiq joy bo’lishi kerak.

+ Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir
girrasiga tegmasin. Elektr shnur izolyasiyasini
shikastlantirmang.

« Elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l
bilan ushlash ta’giglanadi.

« Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga
yoki boshga suyuglikka solmang.

+ Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini
tez rozetkadan chigarib oling, shundan
keyingina jihozni suvdan olish mumkin
bo’ladi. Jihozni ishlatish mumkinligini bilish
uchun vakolatli xizmat markaziga murojaat
qiling.

- Jihoz bug’ klapanidagi ochiq joylarga yot
jism kiritmang, jihoz qopgog’i bilan korpusi
orasiga biror yot jism kirib qolmasligiga qarab
turing.

ulaganda o’tkazgich

aylanadigan joyda
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Diqqat!

Jihozni qarovsiz qoldirmang. Ishlatiimayotgan
bo’lsa albatta jihozni o’chirib, elektrdan ajratib
qo'ying.

Kuyib qgolmaslik uchun jihoz bug’ klapani
ustiga engashmang. Ovqat pishayotganda
va pishishi  bilan ko’p xil taom pishirgich
gopgog’ini ochganda juda ehtiyot bo’ling. Bug’
kuydirishi mumkin!

Ko’p xil taom pishirgich «Qovurish» usulida

ishlayotganda, qizigan yog  sachrab
kuydirmasligi uchun, jihoz idishi ustiga
engashmang.

Bug’ klapanini toza tuting, kirlansa, tozalab
turing.

Idishi, berkitgichi va bug’ klapani gqo’yilmagan
jihozni ishlatish qatiiyan ta’giglanadi. Ovqat
pishadigan idishiga masalliq solinmagan yoki
yetarli suv quyilmagan ko’p xil taom pishirgi-
chni ishlalatish ham ta’qgiglanadi.
Qopqoq  ostidagi  silikon
shikastlangan ko’p xil
ishlatish ta’qiglanadi.
Qurug masalliq bilan suyuglik miqgdori
borasidagi tavsiyalarga amal qiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.
Ishlayotganda ko’p xil taom pishirgich ustini
yopib go’ymang.

Ovqat bug’da pishiriladigan bo’lsa

zichlagich
taom pishirgichni

idishidagi suv kamayib ketmasligiga qarab turing,
kerak bo’lsa, suv quying. Ishlayotgan jihozni
qarovsiz goldirmang.

Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’qiglanadi.
Joyidan olganda fagat dastagidan ushlab
ko’taring, lekin oldin jihozni elektrdan ajratib
go’ying, ovqgat pishgan idishini chigarib oling
so’ng jihoz sovushini kutib turing.

Jihoz ishlayotganda qopqog’i, idishi,
korpusidagi gismlari gizib ketadi, ularga qo’l
tekkizmang. Issiq idishini olish kerak bo’lsa
oshxona qo’lqopi kiying.

Jihozni vaqtida tozalab turing.

Jihoz ishlayotganda bolalar jihozga bilan
elektr shnuriga qo’l tekkizishlariga ruxsat
bermang.

Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Jihoz 8 yoshga to’lmagan
ishlatishiga mo’ljallanmagan.
Ishlayotganda va sovuyotganda jihoz 8 yoshga
to’'lmagan bolalarinng qo’li yetmaydigan joyda
turishi kerak.

8 yoshdan katta bolalar bilan imkoniyati
cheklangan insonlar fagat ularning xavfsizligi

bolalarning
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uchun javob beradigan inson garab turganda
va jihozni xavfsiz ishlatish qoidalari to’liq
va tushunarli qilib o’rgatilgan, noto’g’ri
ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi mumkinligi
tushuntiriigan bo’lsagina jihozni ishlatishlari
mumkin.

Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyga

olbi qo’ying.

- Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qarovsiz
goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga

ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat

bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

+ Jihozni xonadan tashqarida ishlatish
ta’'qgiglanadi.

Shikastlanmasligi uchun jihoni fagat zavoddan
kelgan qutisida boshqa joyga olib boring.
Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan
ushlab tormang, elektr vilkasidan ushlab,
sekin rozetkadan chigarib oling.

Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan,
ishlab-ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni

ishlatish  ta’giglanadi. Jihozni ©o’zingiz
tuzatishga harakat gilmang. harakat gilmang.
Tuzattirish kerak bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.
JIHOZ  FAQAT UYDA  ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

OVQAT PISHADIGAN IDISHINI (9) ISHLATISH
QOIDALARI

Ko’p xil taom pishirgich bilan gismlarini fagat
bevosita magsadiga muvofiq ishlating.
Idishini (9) qizitgich vositalar yoki ovgat
pishiriladigan yuzalarga qo’ymang.

Ko’p xil taom pishirgichda idishining (9)
o'rniga boshga idish go’yib ovqat pishirish
ta’'qiglanadi.

Qizitgich (11) yuzasi bilan idishining (9) osti
doim toza va quruq bo’lishiga garab turing.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun hech gachon gattiq masalligni idishning
(9) ichida maydalamang.

Hech qachon idishga (9) biror buyum
solib go’ymang, uni biror buyum qo’yishga
ishlatmang.

Idishida (9) pishayotgan ovqatni faqat
jihozning o’ziga qo’shib beriladigan kaftgir
(22) yoki cho’'mich (23) bilan aralashtiring.
Aralashtirishga yog'och, plastik yoki silikon
oshxona asboblari ham ishlatsa bo’ladi.
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+ Kuydirmaydigan goplamasi shikastlanmasligi
uchun idishdagi (9) masalligni metall asbob
bilan aralashtirish ta’qiglanadi.

» Zirovor, xushbo’'y moddalar solib pishirilgan
ovqat olinishi bilan idishini (9) yuvish kerak.

+ Kuydirmaydigan goplamasi shikastlanmasligi
uchun ovgat pishishi bilan issiq idishiga (9)
sovuqg suv tekkizmang, oldin sovushini kutib
turing. Shunda kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanmaydi.

* Idish (9) idish yuvadigan mashinada
yuvishga mo’ljallanmagan.

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN
Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

« Jihozni qutisidan oling, o’rashga ishlatilgan
ashyolar bilan ishlashiga xalagit beradigan
yelimlangan yorliglarini olib tashlang.

» Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issigqa chidamli
joyga, oshxonadagi issiq chigaradigan
vositalardan (gaz o’choq, elektr o’choq yoki
ovqgat pishiriladigan paneldan) uzoqroqqa
qo’ying.

« Ko'p xil taom pishirgich bilan devor orasida
kamida 20 cm, ustida esa kamida 30-40 cm
ochiq joy bo’lishi kerak.

» Jihozni issiq bug’ shikastlashi mumkin bo’lgan
buyumlarga yaqin qo’ymang.

Diqqat! Jihozni suv solingan vanna, idish

yuvgich yoki boshqa idishlarga yaqin joyga

go’ymang.

+ Tugmasini (4) bosib qopgog’ini (6) oching,
idishini (9) oling.

» Olinadigan gismlarining hammasini: idishi (9),
kaftgiri (22), cho’'michi (23), o’Ichov idishi (24)
va bug’da pishirishga ishlatiladigan lappagini
(25) mo'tadil yuvish vositasi qo’shilgan
iliq suvda yuving.So’ng ogib turgan suvda
chaying, quriting.

« Jihoz Kkorpusini yumshoq nam mato bilan
arting, so’'ng qurug mato bilan artib quriting.

+ Bug’ klapanini (7) oling, buning uchun
klapanining pasti «open» ko'rsatgich tomonga
buraladi. Klapan qismlarini mo’tadil yuvish
vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving. Klapan
(7) pastini «close» ko’rsatgichi tomonga burab
klapanini yig’ing, klapanni joyiga qo’ying.

+ Mahkamlagichini (5) bosib va ozingiz
tomonga tortib berkitadigan to’sig’ini (13)
ajratib oling. To’signi (13) mo”tadil yuvish
vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving, quri-
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ting, joyiga qo’ying: berkitgich to’siq (13)
pastini qopqoqdagi (4) ochiq joyga tushirib,
shigillagan ovoz eshitilguncha, ustini bosib
mahkamlab qo’ying.

SOATNI TO’G’RILAB QO’YISH

1. Elektr shnuridagi (26) ulagichni o’rniga
(10) ulang, elektr shnuridagi (26) vilkani
esa rozetkaga ulang, shunda ovoz eshitilib
“BOSHLASH” tugmasining (21) chirog'’i o’chib-
yonadi.

2. «+/SOAT» (17) yoki «-/DAQIQA» (18)
tugmasini taxminan 3 sekund bosib ushlab
turing, ovoz eshitiladi, «soat» ragamlari o’chib-
yona boshlaydi.

3. «+/SOAT» (17) va «-/DAQIQA» (18) tugmasini
ketma-ket bosib yoki bosib ushlab soatni
to'g’rilab qo’'ying (vaqt 24 soat usulida
ko’rsatiladi).

4. Soat to’g’rilanishini  tugatish
«BOSHLASH» tugmasini (21) bosing.

5. Displeyda (3) vaqt ko’rinadi va ajratgich
nugtalar «:» o’chib-yonadi.

Eslatma:

10 sekundda birorta ham tugma bosilmasa yoki

qo'yilgan vaqt tasdiqglanmasa, ya’'ni “‘BOSHLASH”

tugmasi (21) bosilmasa, vaqtnu to’g’rilash usuli
0’zi tugaydi.

uchun

ISHLATISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR
Ishlatish panelidagi (2) tugma bosilganda ovoz
eshitiladi.

“Issiq saglash t° /BEKOR QILISH”

tugmasi (14)

Ovgat pishgandan keyin jihoz o’zi ovgatni issiq

saglash usuliga o’tib ishlay boshlaydi, displeyda

(3) ovgatni issig saglash usulida gancha vaqt

(soat) ishlashi ko’rinadi. Kutish usulida ishla-

shidan issiq saglash usuliga o’tkazish uchun

tugmasini (14) bosasiz, shunda tugma chirog’i
yonadi.

Eslatma:

Issiq turish usulini sovuq ovqatni isitishga

ishlatmang.

- «Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz» usullarida (agar
harorat +75C darajadan past qo’yilmagan
bo’lsa) issiq saqlash xususiyatini ishlatib
bo’Imaydi.

- Issiq saqlash usulida ovqat 24 soatgacha issiq
turishi mumkin.

Issiq saqglash usulini o’chirish uchun “Issiq saglash

t° /BEKOR QILISH” tugmasini (14) bosing.
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Eslatma:

— «Pishirish» dasturida kuyib ketmasligi uchun
pishiriq pishishi bilan “Issiq saqlash t° /BEKOR
QILISH” tugmasini (14) bosib jihoz issiq
saqglash usulida ishlashini o’chiring.

«MENYU» tugmasi (15)

Ovqat pishadigan dasturni tanlash uchun
“MENYU” tugmasini (15) ketma-ket bosasiz,
shunda tanlangan dastur chirog’i o’chib yonadi.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi
(16)

Ovqat pishishi tugaydigan vaqtni o’zingiz belgilab
qo’yishingiz mumkin.

Eslatma:

Jihozning bu xususiyati «Qovurish» va «Pishirish»
usulida ishlamaydi.

“MENYU” tugmasini (15) bosib ovgat pishadigan
dasturni tanlang, zarur bo’lsa dastur ishlaydigan
vaqtni o’zgartirib qo’ying.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini
(16) bosing, so’ng «+/SOAT» (17) va «-/DAQIQA»
(18) tugmalarini bosib ovgat gancha vagtdan
keyin pishishini belgilab go’ying.

«+/SOAT» (17) va «-/DAQIQA» (18) tugmalar
«+/SOAT» (17) va «-/DAQIQA» (18) tugmalari
bilan ovqat pishadigan vaqt yoki harorat belgilanadi

(fagat «Ko'pxiloshpaz» dasturida), keyinga surish
usuli ishlashi vaqt to’g’rilab go’yiladi.

«VAQT» tugmasi (19)
Ovqgat pishadigan dastur tanlanganidan keyin
“+SOAT” (17) yoki “~/DAQIQA” (18) tugmasi bilan
dastur ishlaydigan vaqtni to’g’rilashga o’tish uchun
tugmasini (19) bosasiz.

«t°» tugmasi (20)

«Ko'pxiloshpaz» dasturi ovgat pishadigan harorat

bilan vagtni 0’zingiz belgilab qo’yish imkonini beradi.

+  «Ko'pxiloshpaz» dasturga tez o’tish uchun
jihoz tugmasini (20) bosing.

« “+SOAT” (17) yoki “~/DAQIQA” (18) tugmasi
bilan +40°C darajadan +160°C darajagacha
ovqat pishadigan haroratni to’g’rilab qo’ying.

» «VAQT» tugmasini (19) bosing, so’'ng «Ko'p xil
taom pishirgichni ishlatish» bo’limida aytilgandek
qilib ovqgat pishadigan vagtni belgilab qo’ying.

+ Keyinga surish xususiyatini ishlatish uchun
“BOSHLASHNI KEYINGA SURISH” tugma-
sini (16) bosing, keyin “+/SOAT” (17) yoki “~/
DAQIQA” tugmasi (18) bilan ovgat pishadigan
vagtni to’g’rilab go’ying.

«BOSHLASH» tugmasi (21)
Ovqat pishadigan dasturni ishlatish uchun shu
tugmani (21) bosasiz

OVQAT PISHADIGAN DASTURLARI VA OVQAT PISHADIGAN VAQT

Dastur ’B_elgilab Ishlash vaqti lssiq saqlashi Keyi_nga
qo’yilgan vaqt surish
Sho’rva 1 soat 5 soatgacha + +
Qovurish 15 daqgiga 1 soat 30 dagigagacha + -
Qasqon 30 daqiqa 2 soatgacha + +
Shirguruch 15 dagiga 60 dagigagacha + +
Makaron 20 daqiqa 1 soat 30 dagigagacha + +
Yorma 35 daqiqa 2 soatgacha + +
Pishirish 40 daqiga 2 soatgacha + -
Non 3 soat 6 soatgacha + +
Tindirib pishirish |3 soat 5 soatgacha + +
Qizdirib pishirish |1 soat 30 dagiga |4 soatgacha + +
Isitish 20 daqiqa 1 soat 30 dagigagacha + +
Yogurt 8 soat 10 soatgacha - +
Shirinlik 1 soat 30 daqgiga | 3 soatgacha + +
Dimlama 45 daqiqa 2 soatgacha + +
Palov 1 soat 2 soatgacha + +
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Dastur ’B_elgllab Ishlash vaqti lssiq saqlashi Keyl.nga
qo’yilgan vaqt surish
Qaynatish 30 daqiqa 3 soatgacha +
Bolalar ovqati 30 daqiqa 2 soatgacha +
Ko’p xil oshpaz +
Harorat: (agar
+40°C darajadan foydalanuv .
+160°C 40 daqiga 5 soatgacha chi haroratni
darajagacha. +75°C
Belgilab qo’yilgan: darajadan ko’p
+40° C go’ysa)
Eslatma: Eslatma:

*  «Ko’p xil taom pishirgich «Pishirig» va «Non»
dasturlarida ishlaganda dastur ishi tugaguncha
qopqog’ini (4) ochmay turing.

»  Ovqat kuyib ketmasligi uchun jihoz «Pishirish»
va «Non» dasturlarida ishlagandan keyin “Issiq
saqlash t/BEKOR QILISH” tugmasini (14)
bosib issiq turish usulida ishlashini o’chirib
qo'ying.

»  «Qovurish» dasturi oddiy plitaga o’xshab
ishlaydi, shuning uchun ovqat pishishiga
qarab turish, ovqat pishgandan keyin esa
ko’p xil taom pishirigichni o’chirib qo’yish
kerak bo’ladi.

« Ovqatreseptlarireseptlar kitobida yozilgan
(jihozga qo’shib beriladi). Reseptlar faqat
tavsiya qilib berilgan, sababi ovqatga
ishlatiladigan masalliq miqdori bilan
nisbati masalliq olingan hudud bilan
uning dengiz sathidan balandligiga bog’liq
bo’ladi.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH

+ Reseptda aytilgandek qilib masalligni idishga
(9) soling (Reseptlar kitobiga garang).

Eslatma:

Idishga solinadigan masalliq bilan suyuqlik

ko’pligini bildiradigan «3,5» belgisidan oshib

ketmasligi va kamligini bildiradigan «0,5»

belgisidan kamayib ketmasligiga qarab turing.

Yormalar uchun (guruchdan tashqari) ko’p

chizig’i «2,5» bo’ladi.

Eslatma:

Suyuq sutli ovqatga guruch bilan sut 1:3 nisbatda

solinadi

+ Idishning (9) sirti quruq va toza bo’lishi kerak,
idishni (9) jihoz ish bo’lmasiga soling, idish (9)
gizitgichda (11) qiyshaymasdan, zich birikib
turishi kerak.
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Idishni (9) donli masalliqni yuvishga, masalliq
to’g’rashga ishlatmang, sopol qoplamasi
shikastlanishi mumkin.

Ishlatishdan oldin ish bo’lmasi, idish (9) sirti

bilan ostida biror buyum, tomchi yo’qligi,

quruq, toza ekanini qarab ko’ring.

Ishlatishdan oldin idish (9) sirti bilan ostini

quritib artib oling.

Qizitgich (11) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (12)

qo’yilgan. Ko’rsatgich (12) jilishiga biror narsa

xalaqit bermasligiga qarab turing.

» Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa idishga
(9) suvni gaynaganda bug’da pishirishga
ishlatiladigan lappak (25) ostiga tegmaydigan
qilib quying. Masalliq solingan bug’da
pishirishga ishlatiladigan lappakni (25) idishga
(9) soling.

+ Shigillagan ovoz eshitilsa qopqog’i (4) yopilgan
bo’ladi.

» Elektr shnur ulanadigan o’mini joyiga (10)
biriktiring, elektr vilkasini esa rozetkaga ulang,
ovoz eshitiladi, tugma (21) belgisi o’chib-
yonadi.

+ “MENYU” tugmasini (15) bosib ovqat pishadi-
gan dasturni tanlang, shunda tanlangan dastur
chirog’i yonadi.

» «Ko'pxiloshpaz» dasturga tez o’tish uchun jihoz
tugmasini (20) bosing. «Tugmasi (20) «t°»»
bo’limida aytilgandek qilib «Ko’pxiloshpaz»
dasturini to’g’rilab qo’ying.

Eslatma:

«Ko’p xil oshpaz» usuli ovqat pishirishda

tajribasi ko’p ishlatuvchilarga mo’ljallangan.

Bu usulda ovqat pishadigan vaqtni +40°C dara-

jadan +160°C darajagacha belgilab qo’ysangiz,

ta’bingizga qarab ovqat pishadigan vaqtni
o’zingiz xohlagandek qilib o’zgartirib
qo’ysangiz bo’ladi.
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« Dastur ishlaydigan vaqgtni o’zgartirish uchun
“VAQT” tugmasini (19) bosing, displeyda
dastur ishlaydigan vaqt o’chib-yonadi, so’ng
keyin “+SOAT” (17) yoki “~/DAQIQA” tug-
masi (18) bilan ovqgat pishadigan vaqtni
belgilab qo’ying (“Ovgat pishadigan das-
turlar” bo’limiga garang). Ovqat pishadigan
dasturlar

quat pishadigan vaqtga qo’yish uchun:
Agar soat to’'g'rlanmagan bo’lsa «SOATNI
TO'G'RILAB QO’YISH» bo’limida aytilgandek
qilib soatni to’g’rilab qo’ying.

« Ovqgat pishadigan vaqtga qo’yish uchun
«MENYU» tugmasini (15) bosing, kerakli

ovgat pishadigan dasturni tanlang,
«BOSHLASHNI  KEYINGA  SURISH»
tugmasini (32) bosing, displeyda (3)

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» belgisi
(32) ko’rinadi, shunda tugma (32) chirog’i
yonadi. «<SOAT» (17) va «DAQIQA» (18)
tugmasini bosib ovqgat pishadigan vaqtni
go’ying.

Eslatma:

Vaqt qo’yiladigan oraliq: soat — bir soatdan;

daqlqa 5 daqgiqadan.
Dasturni ishlatish uchun
tugmasini  (21) bosing,
tugmasining chirog’i yorishadi.

» Ovgat pishgandan keyin ovoz eshitilib jihoz
0'zi ovgatni issiq saglash usuliga o'tib ishlaydi,
displeyda (3) ko’p xil taom pishirgich necha
soat ishlashi ko’rinadi, «Issiq turish» tugmasi
(14) chirog’i yorishadi.

« lIssiq turish usulida ishlashini to’xtatish uchun
“Issiqg saglash to/BEKOR QILISH” tugmasini
(14) bosing, «lssiq turish» tugmasi (14) chirog’i
o'chadi.

Eslatma: «lIssiq turish» tugmasini (14) bosib

ko’p xil taom pishirgichni kutish holatidan issiq

turish holatiga o’zingiz ham o’tkazib qo’ysangiz
bo’ladi.

« Ovgat pishgandan keyin elektr
rozetkadan chiqarib oling, elektr
ulagichini o’rnidan (10) chigaring.

«BOSHLASH»
«BOSHLASH»

vilkasini
shnuri

Eslatma:

« Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq
saqlagani bilan pishgan ovqatni idishda
ko’p qoldirib bo’lImaydi, sababi ovqat buzi-
lishi mumkin.

« Issiq saqlash usulini sovuq ovqat isitishga
ishlatmang.
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Diqqat!

» Ishlayotgan jihozni aslo qarovsiz qoldirmang.

¢ Kuyib qolmaslik uchun jihoz qopqog’ini (4)
ochganda ehtiyot bo’ling, ko’p xil taom pis-
hirgich ishlayotgada bug’ klapani qopqog’i
(7) ustiga engashmang, ochiq a’zolaringizga
qgizigan idish (9) ustiga yaqinlashtirmang!

e Birinchi marta ishlatilganda ko’p xil taom
pishirgich qizdirgich kuyib bir oz hid
chiqishi mumkin va bunday bo’lishi tabiiy
hisoblanadi.

* Ovqat pishishiga qarab turing, zarur bo’lsa
ovqatni jihozning o’ziga qo’shib beriladigan
plastik kaftgir (22) yoki cho’mich (23) bilan
aralashtiring. Idishidagi (9) sopol qoplama
tirnalmasligi uchun metall asboblar
ishlatmang.

MASLAHAT

Xamir oshirishga «Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz»
dasturlarini ishlatish mumkin.

Xamir oshirish — pishirishdan oldin xamirni
tayyorlab olish bo’ladi. Xamir oshganda xamir
ko'tarilib, tarkibi tiklanadi, hajmi oshadi. Xamir
yaxshi oshishi uchun yelvizak bo’lmasligi, harorat
bir xil (taxminan 40°C daraja) turishi kerak,
«Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz» dasturlari aynan
shunday haroratda ishlaydi.

Xamir resepti:

400 g un

350 ml sut (suv go’shish mumekin).

Tuz

Shakar

1,5 choy qoshiq qurug xamirturush

1,5 osh qoshiq sariyog’

Qurug masalligni aralashtiring, so’ng sut
quying. Xamir qorib, idishga (9) soling.

+ «MENYU» tugmasini (15) ketma-ket bosib
«Yogurt» yoki «Ko'pxiloshpaz» dasturini
tanlang. «Ko’pxiloshpaz» dasturida haroratni
taxminan 40°C-45°C daraja belgilab qo’ying
(«Tugmasi (20) «t°»» bo’limiga qarang).

+ Ishlaydigan vaqtini 1 soatga qo’ying («Ko’p xil
taom pishirgichni ishlatish» bo’limiga garang).

»  «BOSHLASH» tugmasini (21) bosing.

Eslatma: Natija yaxshi bo’lishi uchun dastur

ishlaydigan vaqt tugamaguncha ko'p xil taom

pishirigch qopqog’ini (4) ochmang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH
« Elektr vilkasini rozetkadan chiqarib oling, jihoz
sovushini kutib turing.
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« Korpusi (1) bilan gopgog’ini (4) nam mato
bilan rating, so’ng qurug mato bilan artib quri-
ting.

» Olinadigan gismlarining hammasini yumshoq
g'ovak bilan, mo’tadil yuvish vositasi
qo’shilgan iliq suvda yuving, ogib turgan suvda
chaying.

« Joyiga qo’yishdan oldin bug’ klapani (7) bilan
berkitgich to’signi (13) tozalab yuving.

+ ldishni (9) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’'qgiglanadi.

» Qizitgich yuzasini arting (fagat sovugandan
keyin), jihoz korpusi ichiga aslo suv
tushirmang.

» Jihoz korpusini, elektr shnuri va elektr vilkasini
suvga yoki boshga suyuglikka solmang.

« Jihoz va qismlarini tozalashga qirib
tozalaydigan, agressiv yuvish vositalarini

ishlatmang.
SAQLASH
+ Jihozni o’chiring, tozalab oling.
» Jihozni quruqg, salgin, bolalarning qo’li

yetmaydigan joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI
Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.
Elektr shnur — 1 dona
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Idish — 1 dona.

Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan elektr kuchi: 220 V ~ 50 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 900 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay
jihoz xususiyatini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

0Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglay-
digan boshqa bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini
berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.
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RUS

Jarta npon3BoacTBa n3nenmsa ykasaHa B CEPUMNHOM HOMepE Ha Tabsiyke C TEXHUYECKUMU OAaHHBIMU.
CepuiiHblli HOMEp npeacTaBnseT coboi OAVMHHAALATU3HAYHOE YMCO, MePBble 4YeTbipe UMb
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty npon3soacTea. Hanprmep, cepuiiHblii HoMep 0606XXXXXXX 03HaYaET, YTO
nsnenne 6b110 NPOV3BEAEHO B MOHE (LecToit mecsu) 2006 ropa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

KZ

ByMbIMHbBIH LUbIFapbINFaH Mep3iMi TEXHUKarbIK AepekTepi 6ap kecteaeri cepusinblk HoMipae KepceTinreH.
Cepwusnbik Hemip oH 6ip caHHaH Typafpl, OHbIH BipiHLLI TEpT caHbl WhiFapy MepsimiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yibiv 2006 XbingblH MaycbiM aviblHAa (anTbiHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotiebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichz prvni Styfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606x0xxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpo6HMLTBa BMPOOY BKadaHa B CEPINHOMY HOMEPI Ha Tabnnyli 3 TEXHIYHUMN JaHuMn. Cepili-
HWUIA HOMep NpeacTaBsie CoO0I0 OAMHAAUATN3HAYHE YMCO, NepLUi YOTUPU LMdpK SKOro 03Ha4valoTb
narty BupobHuuTBa. Hanpuknaa, cepiriHuini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, Lo BUPIO OyB BUrOTOBNEHWNI
B YEPBHI (LWOCTMIA Micsiub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabniuyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3EHbIMI.
CepbliiHbI HyMap NpaacTaynsie caboto afasiHaLLaTae Ybicno, NepLUbIs 4aTblpbl NiYObl skora aba3Havaloub
naty BblTBOpyacLi. Hanpeiknaa, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LITo Bblpab Obly 3po6neH Y
4y3pBeHi (LocTbl Mecsu,) 2006 ropa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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