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PYCCKUM

MYJIbTUBAPKA C ®YHKLUMEN

CKOPOBAPKU

MynbTuBapka-ckopoBapka — YyHUBepcalb-
HbIi KYXOHHbIA Npnbop, B KOTOPOM MPOAYKThI
rotoesATca 6e3 gocTyna kucnopoga, 6narogaps
3TOMY B HUX COXpaHseTcs 60nblle BUTAMUHOB 1
MUHEpPasbHbIX BELLECTB, NPU 3TOM COXPaHseTcs
MCXOAHbIN BKYC NPOAYKTOB. [Npouecc npurotos-
JNIEHNS NPOAYKTOB MOMHOCTBIO aBTOMATU3MPOBaH.
B 3aBvcumMoCT OT BbIOpaHHOW MpPOrpammbl Bbl
MOXeTe roToBUTb 611043 N3 Msica, NTuLbl, PbiObl 1
MOPENpPOAYKTOB, a TakXXe BeretapuaHckue 6nioaa,
BapwTb KalluW, Cyrbl, rAPHUPbI, MakapoHbl 1 MJI0B,
rOTOBWTb BbINEYKY, AECEPTHI.

OMNMUCAHUE
Kopnyc mynbTnBapkm
MaHenb ynpasnexus
Aucnnen
HarpeBartenbHbIl aneMeHT
JaTtynk Temneparypsbl
Pyykun ans nepeHocku
Yawa gns npurotoBneHns NpoaykToB
Kpbilwka MynbTnBapkm
CuUNMKOHOBOE YNIOTHUTENBHOE KOJbLLO
. KnanaH ¢ cuctemoit 610KMpPOBKY KPbILLKN
. KnanaH perynuposku paBnexus
. 3aWmTHbIA KONNAaYoK
. Pyuka kpbliLwku
. KHonka cbpoca aaBneHusi/Bbinycka napa
15. dukcaTop KPbILLIKA
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Auncnnen v naHenb ynpaeneHns

16. Knonka «OT/IOXXEHHbIN CTAPT»

7. lnpukatop GyHKUMM OTNOXEHHOrO cTapTa
18. KHOMKM HAaCTPOViKM NapaMeTpoB «-/+»

19. Knonka «TEMMEPATYPA» ¢ nngnkatopom
20. KHonkwu BbiIGOpa Nporpamm npuroToBAeHUs!
21. KHonka «JABJIEHUVE» ¢ nhgukatopom

22. KHonka «CTAPT»

23. lnamkatopbl TeMneparypbl Harpesa

24. lHamKaTopbl YpOBHS AaBneHns

25. Knonka «MOAOEPXAHUE t°/OTMEHA»

—_

Axceccyapbl

26. JIoTOK N5 roTOBKM Ha napy
27. TNonoBHUK

28. Jlonatka

29. MepHbIli cTakaH

BHUMAHME!

Ona [ONONHUTENbHOW 3alnThl B LENU NUTaHnUs
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPONCTBO 3aLmT-
Horo otknoyeHns (Y30) ¢ HOMUHASNIbHBIM TOKOM
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cpabatbiBaHus, He npesBbiwaowmm 30 MA, ansa
yctaHoBku Y30 obpaTnTech K CneLumanuncTy.

MEPbI BESOMNACHOCTHU

Mepepn, Havyanom akcnayataumm anekTponpubopa

BHMMATENbHO MPOYUTANTE HACTOSLLYIO UHCTPYK-

LMIO MO 3KCnayatauum n coxpaHute eé ans

MCMNOJIb30BaHMSA B KA4eCTBE CMNpPaBOYHOrO mare-

puana.

Mcnonb3ynTe yCTPOMCTBO TOJIbKO MO ero NpsiMomMy

Ha3Ha4YeHMIo, Kak M3N0XEHO B AAHHOW UHCTPYK-

ummn. HenpaeunbHoe obpatleHne ¢ yCTPONCTBOM

MOXET MPMBECTN K €ro MNoJsIOMKe, MPUYUHEHWNIO

Bpea Nnosb30BaTesio Un ero MMyLLLECTBY.

« [lepen ncnonb3oBaHMeM yCTPONCTBA BHUMA-
TEeIbHO OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP U ybeau-
TeCb B TOM, YTO OH HE MMEET MOBPEXOEHUN.
He uvcnonb3dyinTe yCTPOMCTBO MNpU Hannymm
NOBPEXAEHN CETEBOro LUHypa WU BUJKU
CETEeBOro LWHypa.

+ T[lepen BK/IOYEHMEM YyCTpoOicTBa ybeau-
TeCb B TOM, YTO HanpsiKeHne 3NeKTPU4eCcKon
CeTN COOTBETCTBYET paboyeMy HanpsikeHuo
yCTpoOWcTBa.

* CeTeBoil LIHYP CHAbXEH «€BPOBUIKOM»; BKIIO-
yanTe e€ B 3NEKTPUYECKYID PO3ETKY, UMEID-
LLLYIO HaOEXHbIN KOHTAKT 3a3eMJIEHUS.

« [lpn NOOKIIOYEHUN YCTPOWCTBA K dfIEKTpUYE-
CKOW CETU HEe UCMOJIb3YNTE NEPEXOOHNKMN.

* Cnegute 3a TeMm, 4ToObl CeTEBOW LUHYP Obin
NJOTHO BCTaB/IEH B CETEBYIO PO3ETKY.

¢ Wcnonb3dynTe TONbKO TOT CETEBOM LLHYP, KOTO-
PbI BXOAWT B KOMMEKT NOCTaBKM, HE UCMOJIb-
3ylTe CeTEBOW LUHYP OT APYrnxX yCTPOMCTB.

« Bo unsbexaHue noxapa He UCMNOJb3ynTe nepe-
XOOHUKM MPU NOAKTIOYEHUM YCTPOMCTBA K
ANEKTPUYECKOM po3eTKe.

* Pasmewante ycTpoOMCTBO Ha POBHOW Tenso-
CTOWKOWM NOBEPXHOCTW, BAANMN OT UCTOYHUKOB
Baru, Tenna v OTKPbITOro OrHsl.

* YcTtaHaBnuBanTe YCTPOWCTBO Tak, 4YTOObI
[OCTYN K CETEBOIN po3eTke Obl1 CBOOOAHBIM.

*  Mcnonb3yiTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOpOoLUen
BEHTUNAUMEN.

*« He noaseprante ycTpoOWCTBO BO3OENCTBUIO
MPSMbIX COSTHEYHBIX JyHen.

* Hepa3smeLliarite yCTPONCTBO B HENMOCPEACTBEH-
HOW 61IM30CTK OT CTEHBI U Mebenun. PaccTosiHne
OT Koprnyca MynbTMBapKM A0 CTEHbl WA A0
npeamMeToB Mebenu OOMKHO OblTb HE MeHee
20 cm, cBOHOAHOE MPOCTPAHCTBO HaA MY/bTU-
BapPKOI JOMKHO ObITb HE MeHee 30-40 cm.

< He ponyckante CONPUMKOCHOBEHUSI CETEBOrO
LLUHYypa C ropsiyMy NOBEPXHOCTSIMU U OCTPbLIMMN

26122013 15:20:40 ‘ ‘



PYCCKUM

KpomMkammn mebenu. He ponyckaite nospexae-
HUS N30N19UMN CETEBOTO LLIHYPA.
3anpelwaetcs npukacatbCs K CeTeBOMY
LUHYPY W K BUJIKE CETEBOTO LLUHYPa MOKPbIMMU
pykamu.

OTKK0Yasa yCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU, HUKOT -
[a He gépranTte 3a CETEBOM LUHYP, BO3bMUTECH
3a CEeTEBYI0 BUJIKY U aKKypaTHO U3BNekute eé
13 3N1eKTPMYECKOM PO3ETKN.

He wcnonb3yiite ycTponcTtBo BOAN3UM EMKO-
cTeli C BOAOW, B HENOCPEACTBEHHOW BNM30CTN
OT KYXOHHOW PakOBWHbI, B CbIPbIX MOABaNbHbIX
NOMELLEHUSIX N PAAOM C 6ACCENHOM.

He norpyxaiTe yCTPONCTBO, CETEBOW LLHYP U
BUJIKY CETEeBOro LUHypa B BOAy WAn B niobble
LpYyrve XnaKkocTu.

B cnyyae napeHus yCTporcTBa B BOAYy HEMen -
JIEHHO OTKJIIOYMTE €ro OT INEKTPUYECKON CETH,
BbIHYB BWJIKY CETEBOrO LUHYypa N3 anekTpuye-
CKOV po3eTku. [pn aTOM HM B KOEM Ciyyae He
onyckanTte B Boay pyku. 1o Bonpocy AanbHen-
LLEero NCnonb30oBaHMs YCTPOicTBa 06paTnTech
B aBTOPWU30BaHHbIN (YyNOSIHOMOYEHHbIN) cep-
BUCHbIN LIEHTP.

He BcTaBngamTe MOCTOPOHHME NpPeaMEThbl B
OTBEPCTUS NN MeXAY AETaNsMn yCTPOCTBA.
Cnegute 3a TeMm, 4TOObI Kpas OAeXAbl WUAn
NOCTOPOHHWE MPEAMETbl HE Mnonanu Mexny
KPbILLKOW 1 KOPAYCOM YCTPOWNCTBA.
Mcnonb3dynte TONbKO Te CbEMHbIE feTa-
N, KOTOPble BXOASAT B KOMMJIEKT MOCTaBKU.
He ocrtaBnsiite ycTpoicTBo 6e3 npucmoTpa,
BCeraa BblK/loYanTe yCTPOMCTBA 1 OTKIIO4al-
T€ ero OT 9NeKTPUYECKOM CeTU, ECNU Bbl UM He
nonb3yeTech.

He ocTtaBnamTe OTKPbITON KPbILKY YCTPOM-
CTBa BO Bpemsi paboTbl, KPOME MNpPOorpamMmbl
«KAPKA».

Bo wn3bexaHne oxora Opbi3raMy ropsiyero
Macna npv paboTe ycTpoiicTBa B NporpaMmme
«KAPKA» He Hak/IOHANTECH Hag, Yallen Myb-
TUBAPKN.

Bo n3bexaHne TpaBM He HaKNOHSATECH Hap,
OTBEPCTUSAAMM BbIXOAA Mapa WM Hag, Yallen.
Bo wn3bexaHne O0XOroB ropsynmM napom
cobnoaarite KpamHIOK OCTOPOXHOCTb, OTKPbI-
Basi KPbILLKY MYNbTUBAPKN.

He npwukacanTecb K MOBEPXHOCTU KPbILIKU
BO BpeMsi paboTbl MyNbTUBAPKKW, OTKPbIBAW-
Te KPbILLKY 32 Pyy4Ky, NpenBaputesisHO MoJ-
HOCTbIO COPOCKB OaBNEHNE BHYTPU paboyei
Kamepsl.

Copepxute B YMCTOTE knanaH perynmpoB-
KV [aBneHus, knanaH cucTembl 6J10KMPOB-
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KM KPBILLKW U 3aLUTHBIA KONA4YoK, B cry4ae
3arpa3HEHNS OUYULLLANTE UX.

3anpewaetcs 1Cnonb3oBaTb MyJIbTUBAPKY,
€Cnn MOBPEXAEHO CUIMKOHOBOE KOJNbLO Ha
BHYTPEHHEN CTOPOHE KPbILLKN.
KaTteropmyeckun 3anpeliaerca akcrnyartaums
ycTpoicTea 6€3 yCTaHOBIEHHOM Yaluun, napo-
BOrO kjlanaHa, 3almMTHOro Konmnayka u CUInKo-
HOBOTO KOJMbLLA, 3anpeLLaeTcs BKI0YaTb MyJib-
TVBapKy 6€3 NPOAYKTOB 1 AOCTATO4HOrO KO-
4eCTBa XMAKOCTU B HaLle.

CobnogaiTe pekomeHaaumm no Kon4ecTBy
CYXMX MPOAYKTOB U XUAKOCTU.

3anpeLlaeTcsa rotoBuTb B YCTPOWMCTBE BS3-
Kne npoaykTbl (BOAOPOCAM WM T.M.), Tak Kak
OHM MOryT MPUBECTUN K 3arpa3HeHuio Knana-
Ha PerynvpoBKM OaBfeHns U KnanaHa cucre-
Mbl ONOKMPOBKM M TEM CaMbIM CO34aTb PUCK
NOJSIOMKWN YCTPOMNCTBA.

BHumanwme! Npun rotoBke Ha napy cnegute 3a
YPOBHEM XWOKOCTU B Yalle, A0SIMBaliTe BOAY B
Yaluy no mepe HeobxogumocTu. He octaBnsiii-
Te ycTponcTeo 6e3 npmucmoTpa!l

He BblHMMaTe uawy BO Bpemsi paboTbl
yCTpOWCTBa.

He HakpbIBaliTe MynsTUBapKy BO BPEMS paboThl.
3anpeltaeTca NepeHocuUTb YCTPOWCTBO BO
Bpems paboTbl. Micnonbayiite pyyku ansa nepe-
HOCKW, NpeaBapuTENbHO OTKITIOYMB YCTPONCTBO
OT 9NIEKTPUYECKON CETU, BbIHYB Hally C MPOAYK-
Tamu 13 YCTPOMCTBA M AaB YCTPOMCTBY OCTbITb.
Bo Bpems paboTbl KOPMNyC yCTPOMCTBA U BHY-
TPeHHWe paeTtanu HarpesaloTcsa. He npuka-
canTeCb K HUM He3alMLEeHHbIMU ydYacTka-
MU Tena unm pykamu, YTobbl BbIHYTb FOPSIUYIO
Yally, MCMNoNb3ynTe KyXOHHble TepMOo3alunT-
Hble pyKaBuLbl.

PerynapHo npoBoamTe YANCTKY YCTPOMCTBA.
3anpeLLaeTcs NCnonb30BaTb YCTPONCTBO BHE
NnoMeLLEeHUI.

He paspeluaiite getam npukacarbCcs K Kopny-
Cy YCTPOMCTBA 1 K CETEBOMY LLHYPY BO BPeMs
paboThbl.

JaHHOe yCTpOMCTBO He npegHasHadYeHo Ang
1CMOob30BaHNS AeTbMU MaaaLe 8 neT.
JaHHoe yCTpONMCTBO He npegHasHa4yeHo ans
MCNONb30BaHWA NIOALMY (BKNOYAA AeTel cTap-
we 8 net) ¢ PU3NYeCKUMn, HEPBHLIMU, NCUXN-
YECKMMW HapyLLEHVSMW 1 6e3 J0CTaTOYHOro
onbiTa U 3HaHWN. Micnonb3oBaHME yCTPOMCTBA
TakKMMW IMLAMW [0MYCKAETCs NIMLb B TOM CIy-
Yae, eCNnv OHWM HaxodsTcs Mo MPUCMOTPOM
n1ua, OTBEYaloLLEro 3a nx 6e30nacHoOCTb, Npu
YCNOBUK, 4TO MM Oblnv OaHbl COOTBETCTBYIO-
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LUME 1 MOHSATHbIE MHCTPYKUMM O 6e30nacHoOM
NoJsIb30BaHNN YCTPOMNCTBOM N TEX OMACHOCTSX,
KOTOPbIE MOTYT BO3HUKATb NPW €ro HENpaBusib-
HOM MCMNOJIb30BAHUN.

* OcyuwiecTnsante Haa3op 3a AeTbMU, YTOObI
He [OoNyCTUTb MCMNONb30BaHUSA YCTPOWCTBA B
KayeCTBE UrPYLLKU.

* W3 coobpaxeHun 6GesonacHOCTM geTen
HEe OCTaBnANTE MNONNITUIEHOBLIE NAKETHI,
MCMNONb3yeMble B KayecTBe YmnakoBku, 6e3
npucmoTpa.

BHumanume! He paspelavite getam urparb C

rMO/INITUIEHOBBLIMU NaketTamu uan yrnakoBOYHOM

nnéxkori. OnacHOCTb yayLbs!

+ Bo wusbexaHve MNOBPEXIEHUI nepeBo3uTe
YCTPOWCTBO TONBbKO B 3aBOACKOM YNaKOBKe.

* 3anpelwiaeTcs UCnonb3oBaTb YCTPOCTBO Npu
HaNMM4YMM MOBPEXAEHUIA CETEBOW BWUIKM WK
CEeTeBOro LHypa, ecnn ycTpoiicTBO paboTta-
eT ¢ nepebosiMn, a Takxe nocne nageHus
ycTponcTea. He nbiTaiiteCb CamMOCTOSATENBbHO
PEMOHTUPOBATb YCTPONCTBO. 10 BCeM BOMpo-
camM pemMoHTa obpalwaiTecb B aBTOPU3OBAH-
HbI (YNOMHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LIEHTP.

¢ XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM MpOX1agHOM
MecTe, HedOCTYNnHOM Ans AeTen v noaen c
OrpaHNYEeHHbIMM BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWICTBO MPEAHA3SHAYEHO TOJILKO AJ15
BbITOBOIro MClroJIb3BOBAHWS

NPABUJIA NOJIb30BAHUS YALLUEMN (7)

¢ YCTPOWCTBO 1 €ro AeTann NCNonb3ynTe CTporo
Nno HasHaveHuto. 3anpeLuaeTcs NCnonb3oBaTb
Yalwly OS89 NpUroToBieHWs NpPoAyKTOB, yCTa-
HaBnvBasi eé Ha HarpeBaTesibHble NPUBOPbI
VN BapOYHblE NOBEPXHOCTH.

¢ He 3ameHsiiTe yawly Apyro EmMKOCTbIO.

* Cneaute 3a TeM, 4TOObl MOBEPXHOCTb Harpe-
BaTesSIbHOro anemeHTa (4) n OHO Yawm Bcerga
ObIIN YUCTBIMU N CYXUMMU.

¢ He uvcnonb3yinTe Yawy B Ka4yeCTBe EMKOCTU
ONa CcMelumBaHUsa npoayktoB. Hukorga He
n3mMenbyanTe npoaykTbl HEMOCPEACTBEHHO B
yawe BO M3bexaHne NoBpexXaeHUi aHTUNpu-
rapHOro NoKpbITUS.

¢ Hwkorga He ocTaBnsinTe U HE XpaHUTE B Yalle
Kakne-nmbo NOCTOPOHHME NPEAMETHI.

« Bo Bpemsa npurotoBneHns NpoaykToB B valle
nepemMelLrBanTe MX TONbKO MAACTUKOBbLIM
MOMOBHUKOM (27) nnn nonatkom (28).

*« He ncnonb3yinte mMeTanimyeckme npegmeTol,
KOTOpblE MOryT nouapanaTtb aHTUnpurapHoe
MOKPLITUS YaLLK.
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« TMpw npurotoBneHun 67104 C MCNONL30BAHUN-
emM npunpas M crneuunr cpasy nocne npuro-
TOBJIEHNS PEKOMEHAYETCS BbIMbITb Yallly.

* Bo unsbexaHne NoBpexXaAeHNs NOKPbITUS YaLlu,
He nomeLlanTe yawy cpasdy nocne npurotTos-
JNIeHNs NOA, XONOAHYIO BOAY, JalTe yalwe CHa-
yana ocCTbITb.

* Yawa He npepHa3HayeHa AN MbiTbS B
NMOCyAO0MOE4YHOW MaLlMnHe.

KHOMKW NAHEJIN YNPABJIEHUYA (2)
Kaxaoe HaxaTune akTUBHbIX KHOMOK MaHenn ynpas-
NieHns (2) CONpPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM CUMHAIOM.

Kuonka (16) «OTJIOXXKEHHbIA CTAPT»

BbiGpaB nporpamMmy NpuroToB/IEHUS U HACTPOMB
NPOAOIKNTENBHOCTb MPUrOTOBNEHUS, YCTaHOBU-
Te Bpemsi (B Yacax M MUHyTax), MO UCTEYEHUU
KOTOPOro 3aBEPLUNTCS MPOLLECC NPUrOTOBMIEHUS.
YT100bI NEPETN K HACTPONKE OTIIOXKEHHOIO CTap-
Ta, HaxmMuTe Ha KHOMKy (16) «OTJIOXXEHHbLIV
CTAPT>», nhgmkatop (17) 6ynet muratb.
MpumeyaHne:

Ecnun, k npumepy, npoao/IXKUTELHOCTb PaboThl
BblOpaHHOM nporpaMmmsl cocTaBasier 30 MUHYT,
a 0611040 AOJIKHO ObITb MPUrOTOBJIEHO 4Yepes
7 4acoB 30 MUHYT, TO YCTPOVCTBO ByaeT Haxo-
ANTbCS B PEXUME OXUAAHUSI B Te4eHue 7 4acoB
Cc MoMeHTa Haxatus kHornku «CTAPT», 3atem
Ha4HETCSA npouecc npurotoBnerHus. [pouyecc
npuroToBneHus 6yaeT 3aBepLuéH Yyepe3 7 4acoB
30 MuyHYyT.

KHonku (18) «-»/ «+»

Krnonkamu (18) «-»/ «+» HacTpamsanTe nNponon-
XUTENbHOCTb NMPUrOTOBAEHUSA U QYHKLMIO OTNO-
XEHHOro cTapTa.

Knonka (19) «TEMMNEPATYPA»
Bbi6pas nporpammy «MYJTIBTUPEXNM 2», Haxmu-
Te Ha KHonKy (19) «TEMIMEPATYPA», 4ToObI Nepe-
TW K HACTPOIiKe Temneparypsbl.

KHonku BbiGOpa nporpaMmbl MPUroTOBJIEHUS
(20)

[Ons Bbibopa nporpammbl HaXXMUTE COOTBETCT-
BYIOLLYIO KHOMKY, WHOMKATOP KHOMKW Oyaet
ropeTb.

Knonka (21) «0ABJIEHUE»

Bbi6paB nporpammy «MYJIBTUPEXWM 1», Haxmu-
Te Ha kHornky (21) «JABJIEHUVE», 4T0ObI Nepeitu k
HacCTpoVke AaBfeHnst (HNU3KOoe, yMepeHHoe unm
BbICOKOE).
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KHonka (22) «CTAPT»
Haxmunte Ha kHonky (22) «CTAPT» gnsa 3anycka
YCTaHOBIEHHOIO pexrmMa paboThl.

KHonka (25) «NOAAEPXXAHUE t°/OTMEHA»

Mcnonbayiite kHOMky (25) «OTMEHA» onst oTMeHb!
HaCTPOEK A0 Havana NpUroToBNEHUS, OCTAHOBKM

NMPOrPAMMbI MPUTOTOBJIEHUA

NPUIrOTOBNEHUS U BbIKIOYEHUS pexvma noaaep-
XaHWsa TemnepaTypsbl.

Y106l NEPEBECTM YCTPOWCTBO M3 PEXMMA OXMN-
[AaHVUS B pexmMm noapepXaHusa Temnepartypbl,
HaxmuTe Ha KkHonky (25) «MOAAEPXAHMUE t°»
OAMH pas. YTobbl OTKNIOYNTL NOAAEPXKAHME TEM-
nepartypbl, HAXMUTE Ha KHOMKY (25) NOBTOPHO.

Bpewms no Bpewms .
OTNOXEHHbI MoppepxaHue
Mporpamma yMOn4aHuio roTOBKU OdaBneHune
cTapTt Temneparypbl
(B yacax) (Buyacax)
Msico 0:20 0:05-1:30 BbICOKOE + +
Xonopgel, 1:30 1:00 - 3:00 BbICOKOE + +
OBoLy 0:10 0:05-1:00 HU3Koe + +
Kpynbl 0:40 0:05-2:00 6e3 pnaBneHus + +
Maposapka 0:10 0:05-1:00 BbICOKOE + +
XKapka 0:20 0:05-1:00 6e3 naBneHusa - -
Bapka 1:00 0:05-1:30 6e3 paBneHus + +
Bbineuka 0:40 0:05-2:00 6e3 paBnexHusa - -
HU3Koe-
MynbTpexum 1 0:20 0:05-2:00 yMepeHHoe- + +
BbICOKOE
+
(ecnmn
nonbL3oBartesib
MynbTrpexmm 2 0:20 0:05-2:00 6e3 paBneHus +
YCTaHOBWN
Temneparypy
80°C nnu BbiLLe)

- Cnegute 3a npoLeccoM rpuroToBJIEHUS,
OTKJIIO4aNTE MYJIbTUBAPKY, KOrga poAyKTbl
OyayT NnpuroToBsieHsl. He octaBnsiiite ycTpoii-
cTBO 6e3 rprcmoTpa.

- He otkpbiBaiite KpbilLKy BO Bpemsi paboTsi
ycTpovicTsa B riporpamme «BbINMEYKA».

— B nporpamme «KAPKA» ycTporicTBo paboTaet
10 aHanoruy ¢ KyXOHHOU nanTou, obsidartesib-
HO crnieauTe 3a MpoLEeCcCOM MPUroTOBIEHUS U
0CTaBbTe KPbILLKY OTKDbLITOM.

— [llporpammei «MynbTupexumm 1» n
«MynbTupexvm 2» npeaHasHa4eHbl 4151 OrbiT-
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HbIX r10J1b30BaTesneli, obnaaatoLLmnx 4OCTaTou-

HbIMV 3HaHUSIMY B 0671aCTY KYJIMHaPUN.
Peuentbl 61104 cmoTpute B KHure peuyentos
(BXO4UT B KOMMJIEKT rnocraBku). Bce peuentsi
HOCSIT peKoMeHAaTe IbHblVi XapakTep, Tak Kak
Tpebyemsbie A5 peLenToB 06bEMbI U COOTHO-
WEeHUs1 UHFPEeANEeHTOB MOryT BapbUpoOBaTbCs
B 3aBUCUMOCTHU OT PEeruoHasibHoi cneundukm
npoAyKTOB U BbICOTbI Hand YPOBHEM MOpS.
Mpono/mKkNTesIbHOCTb NMPUroTOBJIEHUSI oA~
6upaiite caMoCTOSTE/IbHO B 3aBUCUMOCTH OT
06BbEMa M Ka4ecTBa MPOoAYKTOB.
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NMEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

locne TpPaHCNOPTUPOBKU WIN XpaHEHUs

yCTpOWiCTBa Npy NMOHV)XKEHHOW Temreparype

Heobxo4nMo BbiAepXKaTb ero npyu KOMHaTHOM

TemMneparype He MeHee [iByX 4acoB.
M3BneknTe yCTPOMNCTBO M3 YNakoBKW, yaanu-
Te BCE YMakOBOYHble Matepuanbl 1 noodble
Hakfenky, meluaroLwme HopManbHoOW paboTte
MYNETUBAPKM.

— YcTtaHoBMTE MyJIbTMBAPKY Ha POBHOW Tenso-
CTOWKOM NOBEPXHOCTU BAAN OT BCEX KYXOH-
HbIX MCTOYHMKOB Tenna (Takux kKak rasosas
nanTa, anekTpuyeckas nanta uam BapoyHas
naHenb).

— YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Tak, YTOObI OT CTEHbI
[0 Kopryca MyfnbTMBapkyM OCTaBanoCb pac-
cTosiHne He MeHee 20 cm, a cBo6oaHOE Npo-
CTPaHCTBO Haf, HEN COCTaBNsNO He MeHee
30-40 cm.

- He pasmewainte yCTPOMCTBO B Henocpea-
CTBEHHOI 6/M30CTN K npegmeTam, KoTopble
MOryT ObITb MOBPEXAEHbI BbICOKOM TemMnepa-
TYpOW BbIXOASLLEro napa.

BHumanune! He pa3meryaiite npuéop B6am3n

BaHH, PaKOBUH UV APYrux EMKOCTEN, HarnoJsi-

HEHHbIX BOAOMW.

— OtkpoiTe KpbiwKy (8). Ana 3TOro BO3bMU-
Tecb 3a pyyky (13) 1 noBepHUTE KPBbILLIKY MO
4aCOBOW CTPESIKEe, COBMECTUB 3Ha4ok % Ha
KPbILLKE 1N 3HAYOK A Ha Kopnyce, 3atemM npu-
NOAHUMUTE KPbILLKY.

—  CHumunTe KpbilwKy (8) ¢ kopnyca. Ons aToro
OTKPOWNTE KPbILKY U NOBEPHUTE €€, BbIHYB U3
Kpennexus.

— AKKYpaTHO CHUMWTE 3aLUMTHbIV Konnadvok (12)
1 CUIMKOHOBOE KOJMbLLO (9).

—  W3BnekuTte vawy Ans NpuUroToBiEHUS MNPO-
nykToB (7).

— BbiMonTe TEMNON BOAOW C HENTpasbHbIM
MOIOLLMM CPeacTBOM BCE CbEMHble AeTanu:
yawy (7), kpblwky (8), CUIMKOHOBOE KOJb-
1o (9), 3aWwmTHBIN Konnadok (12), notok (26),
nosnoBHUK (27), nonatky (28) n MepHsblii cTa-
KaH (29). OnonocHUTE BCe AeTann NpOTOYHOW
BOAOW U TLWATENIbHO NPOCYLUNTE.

— Kopnyc (1) npoTpuTe BnaXxHom TkaHbto, nocne
4ero BbITPUTE HACyxo.

— YcTaHOBUTE CUIMKOHOBOE KOMbLO (9) BHYTPb
KPbILLKK (8), BCTaBMB BbLICTYMbI HA KonbLe (9)
B Ma3bl HA BHYTPEHHE CTOPOHE KPbILLKK (8).

— YcTaHoBWUTE 3alMTHBIA Kkonnadok (12) Ha
MeCTO.

— YcTaHoBMTE BbICTYM KpbllwKKM (8) B na3 Ha
pyuke (6) 1 NoBepHUTE KPbILLKY A0 ynopa.
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MUCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKU
1. Tlonoxute npoaykTbl B 4awy (7),
peuenty (cm. KHury peuenTos).

Mpumeyanne: Cnegunte 3a Tem, 4TO6bl 06BEM
WHIrpeaneHTOB BMECTE C XUAKOCTbIO He rnpe-
BbILLIAJI OTMETKY MaKCUMaJslbHOro ypoBHs « 10»
¥ He OblJ1 HYKe OTMeTKU MUHUMaJlbHOIro YPOB-
HS «2». OTMEeTKa MaKCUMaJsibHOro ypoOBHS AJisl
Kaw (kpome puca) — «8».

cnenys

O6wunii npumep 3aknankv NPoaykToB U BOAbI
(B Ka4YecTBe npumMepa pacCMOTPEH PUC)
OTmMepbTe pUC MepPHbIM CcTakaHoM (29) (B ogHOM
MEpHOM CTakaHe npubnuauntensHo 160 r puca),
NPOMOITE ero 1 NOMeCTUTE B KACTPIOJIO.
YpoBeHb Boabl, HeobxoauMbIl A5 onpese-
JIEHHOro KosimyecTsa puca (M3MepeHHoro B cTa-
kaHax «CUP») yka3aH Ha Lukane BHYTpU 4Yaluu
(7). Hanevite Boay [O COOTBETCTBYIOLUEN OT-
MeTKH.

Mpumep: HacbinaB 4eTbipe MepPHbIX cTaka-

Ha Kpyrbl, BOAYy HEOOXOAMMO HaUTb O METKU

«4 CUP» ( 4 cTakaHa).

Ons Xnoknx Kaw pekoOMeHOyeM WCMonb30BaTbh

puc v Boay B nponopumn 1:3.

2. YctaHoBuTe yawy (7) B pabouyyio Kame-
py ycTpolictBa. Y6eamtecb, 4YTO BHELUHAS
NOBEPXHOCTb YallM YnucTas M cyxas, a cama
yalla yctaHoBneHa 6e3 nepekocoB 1 NiIOTHO
conpuKacaeTcs C MOBEPXHOCTbIO Harpesa-
TENbHOro anemMeHTa (4).

Mpumeyanns:

— He wucnonbsynte yawy (7) AN MbITbS
Kpyn v He pexsTe B HEeW npoayKTbl, 3TO
MOXEeT MoBpeAnTb aHTUMPUrapHoe MoK-
pbiTHe.

— Yb6eputech B TOM, 4TO B paboyeli kKamepe
v Ha AaHe Yawum (7) HeT MOCTOPOHHUX Npea-
MeTOB, 3arpsi3HeHWIi Uau Bnaru.

— [epen ucnosb3oBaHUEM BbITPUTE BHELU-
HIOIO MOBEPXHOCTb U AHO YaLuu (7) Hacyxo.

- B cepeauHe HarpeBaTesIbHOro 3J1I€eMeH-
Ta (4) HaxogUTCcs AaTYnK Temneparypbl
(5). — Cneante 3a Tem, 4T06bI CBOGOA-
HOMY rnepeMeLlyeHuio AaTrynka HUYTO He
meLuaso.

3. Ecnu Bbl roTOBMTE NPOAYKTHI HA Napy, Hanemn-
Te BoAy B Hawy (7) Tak, 4Tobbl knnswas soaa
He kacanacb AHa noTtka (26). lNMomectute
NPOAYKTbI B NOTOK (26) U ycTaHOBUTE €ro B
yawy (7).

4. 3akpoiTe KpbllwKy (8), 3aTem noBepHUTE €&
%OTMB 4aCoOBOW CTPEenkn, COBMECTUB METKUN

nA.
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Mpumeyanmne: OTKPbITUE N 3aKPLITUE KPbILLKUA

COMpoOBOXAAaeTCcsi 3ByKOBbIM CUrHaJ/IOM.

5. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOrO LUHYypa B 9NeKTpU-
yeckylo po3eTky. Mpu 3TOM Npo3BYyYUT 3BY-
KOBOW curHan, Ha gucnnee (3) Oyayt muratb
CUMBOJIbI «- — = =»,

6. Bbibepute nporpamMmmy MNpUroTOBIEHUS,
HaxaB ofHy 13 kHorok (20), Ha gucnnee (3)
NoSIBUTCS NPOJOIIKUTENBHOCTb NPUroTOBIE-
HUS, YCTAHOBNEHHAS MO YMOJIHAHWIO.

7. KHonkamun (18) «-»/ «+» ycTaHOBWUTE MNpO-
[OMKUTENBHOCTb MPUIrOTOBAEHUSA (OOCTyn-
Hble MapamMeTpbl cMoTpuTe B Tabnuue
«[IporpamMmbl MPUrOTOBAEHNS»).

8. Mporpamma «MynsTupexum 1» nossonsi-
€T HaCTPOUTb HE TONbKO MPOAOSIKNTENIbHOCTD
NPUrOTOBJIEHNS!, HO N YPOBEHb AABNEHNS BHY-
Tpu paboyein kamepbl. [ns BbiGOpa YPOBHS
[aBneHus (HU3Koe, YMEePEHHOE NN BbICOKOE
[aBneHve) nocnenoBaTeslbHO HaxumamTe Ha
KHonky (21) «OABJIEHUE», BbIGpaHHbIl ypo-
BEHb JaBiieHusi byner otobpaxarbcs CBETH-
LUMMCS UHOMKATOPOM (24).

Mpumeyanne: lMponyctute war 8, ecnv Bbl

BbIGpanu Apyryto nporpavMmy.

9. Mporpamma «MynsTUpexum 2» no3Boss-
€T HAaCTPOUTb HE TOJIbKO MPOAOIKUTENBHOCTb
NPUroTOBEHNS, HO M TEMMNEPATyPy NPUroTOB-
nenusi. Onsa Beibopa Temneparypbl (0T +40°C
no +160°C) nocnenoBartefibHO HaxXUManTe Ha
KHonky (19) «TEMMEPATYPA». CeeTawmincs
vHavkatop (23) 6yneTt otobpaxarb yCTaHOB-
JIEHHOE 3HaYeHVe Temneparypsbil.

MpumeyarHue: lMponycrture war 9, ecnau Bbl

BblGpanu Apyryto nporpamMmy.

10. Ans nporpamMmm ¢ (PpyHKUUEA OTIIOXKEHHO-
ro crapTa Bbl MOXETE HAacCTPOUTb BPeMs, Nno
MCTEYEHMN KOTOPOE 3aBepLunTCs npouecc
NPUroToBeHNs. 118 9TOro HaXMUTE Ha KHOM-
Ky (16) «OTNOXEHHbLIV CTAPT», nHaukatop
(17) 6yneT muratb, a Ha gucnnee no ymonya-
HWo nosiensieTcs Bpemsi Ha 30 MUHYT 6osbLue
YCTaHOBNIEHHOW MPOJOSIKUTENBHOCTN MPUro-
TOBNEHUS (HanpuUmep, ecnn NpPOAOIXUTENb-
HOCTb MpUroToBieHust coctasnseT 20 MUHYT,
Ha pgucnnee noaABATcA nokadaHus «0:50»).
Krnonkamu (18) «-»/ «+» HacTpouTe Bpems
OT/IOXKEHHOro cTapTa B 4acax. Haxmute Ha
kHoMky (16) «OT/IOXXEHHbIN CTAPT», 3atem
YCTAHOBMTE BPEMS OT/IIOXEHHOro cTapta B
MWHyTaXx.

lMpumeyanme: Cnucok nporpamMmm ¢ pyHkumneri

OTJIOXEeHHOro crapta cMoTpute B Tabauuye

«[MporpaMmmMbl NPUroTOB/IEHUSI».
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Mponyctute war 10, ecnv XoTUTE HaYaTb Npu-

roToBJ/IEHNE HEMEAJIEHHO.

11. HaxmuTte Ha kHonky (22) «CTAPT», npo3sy4at
TPV 3BYKOBbIX CUrHana, n yCTPONCTBO HAYHET
paboTy B YCTAHOBIEHHOM pPexXnMe.

MpumeyaHns:

Ecnun kHonka (22) «CTAPT» He akTuBHa, npo-

BepbTe, HAXOANTCS NN KPbILKA (8) B nonoxe-

HUm

Ansa ormeHb! BbIOPaHHbIX HACTPOEK A0 Ha4va-

J1a NPUroToBJIEHUSI HAXXMUTE Ha KHorkKy (25)

«OTMEHA».

Bo Bpemsi paboTbl B peXume OT/IOKEHHOro

crapta cBeTurcss nHauvkarop (17), a Ha auc-

nnaee orobpaxaetcsi BpeMsl, ocTaBLUEEeCs [0

OKOHYaHusi npurotosneuns. Korga yctpoii-

CTBO repexoauT K NMPUroTtoBJIeHUI0, NHANKa-

TOp (17) racHer.

lMocne nepexosa B pexum rpuUroTosBsieHUs

YCTPOWCTBO Ha4YMHaeT co3paBaTb Heo6Xo-

AumMble ycnoBusi (Temneparypy v nasJe-

HUe), B 3TO BpeMsl Ha Aucruiee 3aropaeTtcs

aHumupoBaHHoe wun3obpaxenune. [Mlo goc-

TUXXEeHUU HeobXoAUMOro YpPOBHS TeM-

neparypbl U AaBsieHUuss Ha A[UCIJIee MosiB-

JISIOTCS MOKa3aTesin OCTaBLIErocsl BPeMeHU

pabortsl.

Llenykn B npouyecce npuroToBsI€HNs CBU-

AEeTeNbCTBYIOT O TOM, YTO TEPMOCTAT MnoA-

AepXxuBaeT YyCTaHOBJIEHHYIO Temmnepary-

py npurotoBseHusi. ATO HOpMaJsibHOE €IB-

JieHune.

12. Koropa npuroToBneHne 06yneTr 3aseplue-
HO, TMPO3BYYUT 3BYKOBOW CurHan, npwu
3TOM YCTPOMCTBO aBTOMaTM4yecku nepe-
NOET B pexuMm nogaepxaHus Temneparypbl.
MHgukatop kHonkn (25) «NOAOEPXAHUE
TEMIMEPATYPbI» 6yaeT ropeTb.

13. Ona OTMeHbl pexvma nogaepxaHvs Tem-
nepaTtypbl HaXmMuTe Ha KHOMKy (25)
«OTMEHA», Ha gucnnee (3) 6yayT mwuratb
CUMBOJIbI «- — - -»,

lMpumeyaHne: Bbl MoXxeTe BpPy4HyIO rnepe-

BeCTU YCTPOWCTBO U3 pexuma OXuaaHus

(cumBONIbI «- — - -» Ha [UCIJIee) B Pexvum

noaAepxaHns Temneparypsl. Ana 3Toro B

PEeXuUMe OXUAaHUS HAKMUTE Ha KHonkKy (25)

«MoAAEPXAHUE TEMIEPATYPbI».

14, 3aBeplInNB MCMNONb3OBAHME YCTPOICTBA,
M3BJIEKMTE BUJIKY CETEBOrO LUHYypa M3 3MeK-
TPUYECKOWM PO3ETKN.

15. Mpexae 4eM OTKPbITb KPbILWKY, BbIMYCTU-
T€ WU3NULWHWIA Nap 1 M30bITOYHOE [aBNeHune
(ons nobo nNporpamMmbl  NMPUrOTOBIIEHMS).
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[ns aToro HaxmmTe Ha KHonky (14). Yoegutecb
B TOM, 4TO knanaH (11) onyctmncsa B HuxHee
MOJIOXKEHNE.

BHumaHune: ByabTe 0COGEHHO OCTOPOXXHbI,

BbIXOAALWMIA nap O4eHb ropsiynmn!

BHumaHune! Bo nsbexaHme 0XOroe v TpaBMm

He pgoTparvBaiiTecb [0 Kpbilwku (8) n He

HakJsioHsliTecb Hag knanaHom (10) B npouec-

ce paboTbl yCTPOWCTBa U B MOMEHT BbIlycka

napa.

16. Ecnun nocne npouecca npuroToBEHNS OTKIO-
YNTb CKOPOBaPKY OT 3/IEKTPOCETU U MNOJo-
XAaTb HEKOTOPOe Bpemsl, TO roTOBble MpPO-
AyKTbl HAYHYT OCTbIBATb, a AaBlEHVNE BHYTPU
YCTPOMCTBA HAYHET CHMXKaTbCs. CnycTa HEKo-
TOpoe BpeMs HaxMuTe Ha KHorKy (14) cbpoca
nasneHus. PekomeHayeTcsi Takum obpa3om
CHWXaTb AasfieHne npu NnpuroToBAEHUN OBO-
LWEeN, MOJSIOYHBIX Kall WAN MNEHALWMXCH MNpo-
[YKTOB.

17. Korga Bbixog, napa yepes knanat (10) npekpa-
TUTCH, MOXHO OTKPbITb KPbILLKY. Bo3bmuTeCh
3a pydky (13) 1 noBeEpPHUTE KPbILIKY MO Yaco-
BOM CTpenke A0 ynopa, 3aTtemM OTKponTe
KPbILLKY.

18. Mlcrnonb3ys TEPMOCTOMKNE KyXOHHbIE pyKaBu-
Lbl, OCTaHbTe Yawy (7) n3 paboyeit kamepbl.
Ecnu Bbl npurotoBunn HebonbLUIOE KoNuye-
CTBO My, Yawa (7) MOXET «MPUINMHYTb»
K KpbILLKE BO BPeMsA e€ OoTKpbITusa. Ecnn ato
npoun3oLuno, cnerka noTpsicute kopnyc. Koroa
yalwla OnycTUTCH Ha HarpesaTesfbHblA ane-
MEHT, OTKPOWTE KPbILLIKY.

lMpumeyanue:

HecmoTtpsi Ha TO, 4TO ycTpoOiicTBO noaAep-

XuBaeT Temrneparypy rorosoro 6naioga Ao

24 4acoB, He peKkOoMeHAyeTCsi OCTaBNSATb

NPUroToBJIeHHbIE MPOAYKTbl HazoJNro B

Yawe, Tak KaKk 3TO MOXET CTaTb NPUYUHOI

unux nopyu.

He ucnonb3yiite pexum rnoaaepxaHus Tem-

neparypsl 4711 pa3orpesa rnpoAyKToB.

BHUMAHME!

e Huxkorga He ocraBnsiite pa6oTaiowee
ycTporicTBo 6e3 npucmMoTpa.

¢ He oTkpbiBaliTe KpbILIKY BO BpeMsi paboTbl
nporpamm ¢ gasneuneM. Bo Bpems pabo-
Tbl Iporpamm 6e3 gaB/ieHNs1 He PEKOMEH-
AyeTcsi OTKpbIBaThb KpbiliKy. Ecnm takas
Heob6xo4nMOCTb BCE )Xe BO3HUK/A, OTKPbI-
Bas KpbILWKY BO BpeMsi paboTbl nporpamMmm
6e3 pgaBneHunsl, He HaKJIOHSINWTECb Hapg
knanaHamu (10 n 11) n He pacnonaravite
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OTKPbITbIEe y4acTku Tena Hapn Yawewn (7)!
lpexae 4emM OTKPbITb KPbILUKY, HaXMUTE
Ha kHonky (14), BbinycTuTe nap n3 pabo-
4yeii kamepsl u y6eauTecb B TOM, YTO KJia-
naH (11) HaxogUTCS B HUKHEM OJIOXKEHUUN.
OTKpbITUE U 3aKPbITUE KPbILUKNA COIMPOBO-
JkaaeTcsi 3ByKOBbIM CUIrHasIoM, €CJIN BUJIKa
ceTeBOro LWHYpa BCTaBJIEHA B 3/1IeKTpuye-
CKYIO pO3€eTKY.

e [pu nepBomM UCMOsL30BaHUN MYJIbTUBAP-
KU BO3MOXXHO MosiBJIeHNe MOCTOPOHHEro
3anaxa OT HarpeBaTeJIbHOIro 3JIeMeHTa,
3TO0 [4ONyCTUMO.

e [Ans xpaHeHus nonosHuka (27) nnv nonar-
Kkn (28) MOXXHO Mcnonb30BaTh Aep)xaTesib
Ha Kopriyce MyJibTUBaPKU.

* He BblHUMaliTe pykamMu npoayKTbl, npu-
roToBJIeHHbIe Ha napy, Nnosib3yiTech ANs
3TUX Lesieri KYXOHHbIMU aKkceccyapamu n
NpUHaAAeXXxHOCTAMU.

YUCTKA U YXO[,

* M3BnekuTe BWUSIKYy CETEBOrO LUHypa M3 3Mek-
TPMYECKO pPO3EeTKN W [JanTe YCTPOUCTBY
OCThITb.

« T[lpoTtpute kopnyc (1) BNaXHOM TKaHbIO.

* Bce akceccyapsbl 1 yawy (7) BbIMOWTE MSArKON
rybkoii ¢ HeMTpasbHbIM MOIOLLIMM CPEOCTBOM,
OMNOJIOCHNTE NPOTOYHOM BOAOWN.

* 3anpeliaeTcs nomeLlatb Yawly B nocynomMo-
€YHYIO MaLLVHY.

« Jna nNONHOUEHHOW YWUCTKM KpblWwku (8):
OTKPOWTE KPbILLKY 1 NOBEPHUTE €€, BbIHYB 13
KPenneHnsi, CHUMUTE C KPbILWKUA CUIIMKOHO-
BOE KOMbLUO (9) M 3aWwmTHBLIA konnavok (12),
BCE AeTanu NpoMoiTe TEMNSION BOAOW C Hel-
TpanbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMONOCHUTE
NPOTOYHOW BOAOW U MPOCYLUMTE, YCTaHOBUTE
CUJIMKOHOBOE KOJbLIO M 3aLUMTHBIA KOMMayok
Ha MEeCTO, BbICTYN KpbIWKN BCTaBbTe B Na3s
Ha KOprnyce 1 MOBEPHUTE KPbILWKY A0 ynopa
3aKPOMTE KPbILLKY.

* [poTpuTe NOBEPXHOCTb HarpeBaTefibHOro
anemMeHTa (TOSIbKO B OCTbIBLLUEM COCTOSIHUW),
HU B KOEM Clly4yae He Aonyckamte nonagaHus
BOJbl BHYTPb Kopryca npnbopa.

* He norpyxalite kopnyc npubopa, CeTeBoi
LUHYP 1 BUJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WX B
nobble Apyrme XnakocTu.

* HeucnonbayiTe ons Ynctkm npubopa n akcec-
cyapoB abpasuBHbIE 1 arpeCCUBHbIE MOIOLLME
BellecTsa.

e XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM MpPOXnagHOM
MeCTe, HeOCTYNHOM A5 AeTEN.
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KOMMJNEKTALUA

MynbTuBapka (C KpbIlwKon) — 1 wT.
Yawa - 1wt

MNopaoH anga rotoBku Ha napy — 1 Wt
MonoBHMK — 1 WT.

Jlonatka — 1 wT.

KHura peuentos — 1 wt.
WHCTpYKums — 1 Wt

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTtanme: 230 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsemas mowHocTb: 900 BT

MepHbIti cTakaH — 1 Wt

MakcumanbHbili 06bEM: 5 n

BO3MOXXHbIE HEUCITPABHOCTU U CNOCOBbI X YCTPAHEHUA

HeucnpaBHoCTb

Bo3moxHas npuumHa

PeweHue

HeBO3MOXHO 3aKpbITh
KPbILLKY CKOPOBapKW.

HenpaBunbHasa yctaHoOBKa
CUJIKOHOBOIO YNJIOTHUTENS.

[MpoBepbTe NPaBMUILHOCTb
YCTaHOBKWN CUIMKOHOBOIO
YNNOTHUTENS.

KnanaH cuctembl 6510KMPOBKM
326/10KMPOBaAH B BEPXHEM
MOJIOXKEHNN.

OcBoboaunTe knanaH oT npeaMeTa,
3a610KMPOBABLLErO €ro.

JlaBneHve BHYTpU
MynbTUBapKK BbIN0
cHPOLLEHO, HO KPbILLKY
OTKPbITb HEBO3MOXHO.

KnanaH cuctembl 610KMpOBKYN
(11) He onycTUNCA B HUXHEE
NONOXEHNeE.

JoxaunTtech, korga knanaH
OnNyCTUTCHA B HUXKHEE MOJI0XKEHME.

B npouecce
NPUroToBAEHNS
NpoAYKTOB Nap BbIXOAUT
N3-1op, KPbILKKY (8).

He ycTtaHOBNEH CUNVMKOHOBbIN
YNIOTHUTESTb.

OTKJII04MTE YCTPOWCTBO, COPOCHTE
[aBfieHne BHYTPU MyNbTUBAPKN,
OTKPOWTE KPbILLKY. YCTAaHOBUTE
CUJIMKOHOBBIN YNIOTHUTENb.

CUNVKOHOBbIN YNNOTHUTENb CUJIbHO
3arpsi3HeEH.

Mpon3seanTe YNCTKY CUIIMKOHOBOIO
YANOTHUTENS.

CUNNKOHOBbIN YNNOTHUTENb
NOBPEXAEH.

3amMeHuTe CUINKOHOBBIN
YNNOTHUTESb.

KpbiLka (8) 3akpbiTa HEMIOTHO.

MnoTHO 3akpoliTe KPbILLKY (8).

Bbixon Bo3ayxa Yepes
KnanaH cucTemsbl
6noknpoBku (11).

KnanaH 3arpsasHéH.

BbiknoumTe ckopoBapKy, CHUMUTE
KPBILLKY 1 NPON3BEAUTE YNCTKY
Knanasa.

CunrMKOHOBOE KOJbLO KanaHa
cucTeMbl 6/I0KMPOBKU
NoBPEXAEHO.

3amMeHUTe CUIIMKOHOBOE KOJbLLO Ha
KnanaHe.

KnanaH cuctemsl
6noknpoBku (11) He
noaHUMaeTcs.

KnanaH perynupoBku gaBneHuns
(10) ycTaHOBNIEH HEBEPHO.

Y6epnuTech B TOM, 4TO knianaH (10)
YCTaHOBJIEH NPaBUJIbHO.

HepocTtatouHoe Konm4ecTBo
VHIPEANEHTOB U XNOKOCTY OJ1A
napoobpasoBaHus.

Cobniogaiite pekoMmeHaaLmm no
KOMNYECTBY NMPOAYKTOB U XUAKOCTU,
MOMELLEHHbIX B HaLly.

MpousBoaunTess ocTasaseT 3a cobos npaso
U3MEHSITb XapakTepucTuku rnpmubopa 6e3
npeaBapuTesibHOro yseaomsieHus

Cpok cnyx6bi npubopa — 3 roga
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TPebyeMbIM eBPONEiCKUM U POCCUACKM

[ H [ JaHHoe u3nenue cooTBETCTBYeT BCEM
craHaapTam 6e30MacHOCTU U TNrNEHbI.

UarotoButens: Ctap Mnioc Jliumuten, MOHKOHT

Appec: od. 1902-03, Vict TayH BunguHr, 41
JNokxapT Poya, Banuai, TOHKOHT
CpenaHo B KHP
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MULTICOOKER WITH THE PRESSURE
COOKER FUNCTION

The multicooker — pressure cooker is an all-pur-
pose cooking unit that cooks food without access
of oxygen, thus preserving more vitamins and
minerals as well as natural taste of products. The
cooking process is fully automated. Depending on
the chosen program, you can cook meat, poultry,
fish and seafood dishes as well as vegetarian
dishes, porridge, soups, garnish, pasta, pilau,
pastry and desserts.

DESCRIPTION
1. Multicooker body

2. Control panel

3. Display

4. Heating element

5. Temperature sensor

6. Carrying handles

7. Cooking bowl

8. Multicooker lid

9. Silicone ring gasket

10. Lid blocking system valve
11. Pressure control valve

12. Protection cap

13. Lid handle

14. Pressure/steam release button
15. Lid lock

Display and control panel

16. «DELAYED START» button

17. Delayed start function indicator

18. Parameters setting buttons «-/+»
19. «TEMPERATURE> button with indicator
20. Cooking program selection buttons
21. «PRESSURE» button with indicator
22. «START» button

23. Heating temperature indicators

24. Pressure level indicators

25. «<MAINTAIN to/CANCEL>» button

Accessories

26. Steam cooking basket
27. Soup ladle

28. Spatula

29. Measuring cup

ATTENTION!

For additional protection itis reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal opera-
tion current not exceeding 30 mA. To install RCD,
contact a specialist.

SAFETY MEASURES
Before using the unit, read this instruction manual
carefully; keep this manual for future reference.

‘ ‘ MW-3810.indd 11

Use the unit according to its intended purpose
only, asitis stated in this user manual. Mishandling
the unit can lead to its breakage and cause harm to
the user or damage to his/her property.

« Before using the unit, closely examine the
power cord and make sure that it is not dam-
aged. Do not use the unit if the power cord or
the power plug is damaged.

« Before switching the unit on, make sure that
your home mains voltage corresponds to the
unit operating voltage.

* The power cord is equipped with a “euro plug”;
plug it into the socket with reliable grounding
contact.

« Do not use adapters for plugging the unitin.

* Make sure that the power cord is properly
inserted into the mains socket.

* Use only the supplied power cord, do not use
power cords of other units.

* To avoid fire, do not use adapters for connect-
ing the unit to the mains.

* Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from moisture and heat sources and
open flame.

« Place the unit with free access to the mains
socket.

« Use the unit in places with proper ventilation.

« Do not expose the unit to direct sunlight.

« Do not place the unit close to walls and furni-
ture. The gap between the multicooker body
and the wall should be at least 20 cm and
30-40 cm above the multicooker.

« Provide that the power cord does not contact
with hot surfaces and sharp furniture edges.
Avoid damaging the isolation of the power
cord.

« Do not touch the power cord and power plug
with wet hands.

« Never pull the power cord when disconnecting
the unit from the mains, take the power plug
and carefully remove it from the mains socket.

+ Do not use the unit near containers filled with
water, next to a kitchen sink, in wet basements
or near a swimming pool.

« Do not immerse the unit, the power cord and
power plug into water or other liquids.

« If the unit is dropped into water, unplug it
immediately by taking the power plug out of
the mains socket. Do not put your hands into
water! Apply to an authorized service center for
the further use of the unit.

« Do not insert foreign objects into the openings
of the unit or between its parts.

» Provide that edges of clothes or foreign objects
do not get between the lid and multicooker
body.
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Use only the removable parts supplied with the
unit. Do not leave the operating unit unattend-
ed, always switch off and unplug the unit when
you do not use it.

Do not leave the unit lid open during the opera-
tion, except when operating in «<ROASTING»
mode.

To avoid burns by splashing hot oil when the
unit is operating in <ROASTING» mode, do not
bend over the multicooker bowl.

To avoid injury, do not bend over the steam
release openings or over the bowl. To avoid
getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

Do not touch the surface of the lid during mul-
ticooker operation, open the lid only by the
handle, having preliminary released the pres-
sure inside the process chamber.

Keep the pressure control valve, the lid block-
ing system valve and the protection cap clean,
clean them when they get dirty.

Do not use the multicooker if the silicone ring
gasket on the inner surface of the lid is dam-
aged.

Never use the unit without the installed bowl,
steam valve, protection cap and silicone ring
and do not switch the multicooker on without
products and sufficient amount of liquid in the
cooking bowl.

Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not use the unit to cook viscous products
(seaweed etc.), as they may soil the pres-
sure control valve and the blocking system
valve and thus create the risk of damage to
the unit.

Attention! When steam cooking, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the
bowl as needed. Do not leave the unit unat-
tended!

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Do not carry the unit during operation. Use the
carrying handles; unplug the unit, remove the
bowl with products and let the unit cool down
preliminary.

The body and inner parts of the unit heat up
during the operation. Do not touch them with
open body parts or bare hands; use thermal
protective potholders to take out the hot bowl.
Clean the unit regularly.

Do not use the unit outdoors.

Do not allow children to touch the unit body
and the power cord during the unit operation.
This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

‘ ‘ MW-3810.indd 12
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This unit is not intended for usage by people
(including children over 8) with physical, neu-
ral and mental disorders or with insufficient
experience or knowledge. Such persons can
use this unit only if they are under supervision
of a person who is responsible for their safety
and if they are given all the necessary and
understandable instructions concerning the
safe usage of the unit and information about
danger that can be caused by its improper
usage.

Do not leave children unattended. Do not allow
children to use the unit as a toy.

For children safety reasons, do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

To avoid damages, transport the unit in original
package only.

Never use the unit if the power cord or the
plug is damaged, if the unit works improperly
or after it was dropped. Do not try to repair the
unit by yourself. Contact an authorized service
center for all repair issues.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

RULES OF USING OF THE COOKING BOWL (7)

Use the unit and its parts for the intended
purposes only. Do not use the cooking bowl
by placing it on heating units or cooking sur-
faces.

Do not replace the bowl with another container.
Always make sure that the surface of the heat-
ing element (4) and the bottom of the bowl are
clean and dry.

Do not use the bowl for mixing products. Never
chop products in the bowl to avoid the damage
of the non-stick coating.

Never leave or keep any foreign objects in the
bowl.

When cooking food in the bowl, stir it only with
the plastic soup ladle (27) or spatula (28).

Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl.

When cooking dishes with spices and season-
ings, wash the bowl right after cooking.

To avoid damage of the non-stick coating,
do not put the bowl into cold water right
after cooking; let the bowl cool down prelimi-
narily.
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* The bowl is not intended for washing in the
dishwashing machine.

BUTTONS OF THE CONTROL PANEL (2)
Every pressing of the buttons of the control panel
(2) is accompanied by a sound signal.

«DELAYED START» button (16)

After selecting the cooking program and setting
the cooking duration, set the time (in hours and
minutes) after which the cooking process will be
finished. To go to the delayed start setting, press
the «DELAYED START» button (16), the indicator
(17) will be flashing.

Note:

For example, if the duration of the chosen program
is 30 minutes, and the dish is to be cooked in
7 hours and 30 minutes, the unit will stay in standby
mode for 7 hours from the moment of pressing
the «START» button and then the cooking process
will start. The cooking process will be finished in
7 hours and 30 minutes.

Buttons (18) «-»/»+»
Use the buttons «-»/»+» (18) to adjust the cooking
duration and the delayed start function.

COOKING PROGRAMS

«TEMPERATURE» Button (19)

After selecting the program «<MULTIMODE 2» press
the «TEMPERATURE» button (19) to switch to
cooking temperature setting.

Cooking program selection buttons (20)
To select the program press the corresponding
button, the button indicator will light up.

«PRESSURE» Button (21)

After selecting the «<MULTIMODE 1» program,
press the «<PRESSURE» button (21) to switch to
pressure setting (low, medium, high).

«START» Button (22)
Press the «START» button (22) to start the set
operation mode.

«MAINTAIN t°/CANCEL» Button (25)

Use the «CANCEL» button (25) to cancel settings
before the cooking program starts, to stop the cook-
ing process and to switch the keep warm mode off.

To switch from the standby mode to the keep warm
mode, press the «<MAINTAIN t°» button (25) once.
To switch the keep warm mode off, press the but-
ton (25) again.

Time set Cooking time Keep warm
Program by default 9 Pressure Delayed start p
(hours) mode
(hours)
Meat 0:20 0:05-1:30 high + +
Jelly 1:30 1:00 - 3:00 high + +
Vegetables 0:10 0:05-1:00 low + +
Cereals 0:40 0:05-2:00 no pressure + +
Food Steamer 0:10 0:05-1:00 high + +
Roasting 0:20 0:05-1:00 no pressure - -
Cooking 1:00 0:05-1:30 no pressure + +
Baking 0:40 0:05-2:00 no pressure - -
Multimode 1 0:20 0:05-2:00 low-medium- + +
high
+
(if the user
Multimode 2 0:20 0:05-2:00 no pressure + has set the
temperature to
80°C or more)
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— Watch the cooking process, switch the unit off
when the food is ready. Do not leave the unit
unattended.

— Do not open the lid during the operation in the
«BAKING» program.

— In the «<ROASTING» program, the unit oper-
ates similarly to a kitchen stove, always
watch the cooking process and leave the
lid open.

— The «Multimode 1» and «Multimode 2» pro-
grams are intended for advanced users with
sufficient cooking experience.

See recipes of dishes in the recipe book
(supplied with the unit). All recipes are to
be taken as recommendations, as the
required amount and proportions of the
ingredients may vary depending on local
peculiarities of the food and altitude above
sea level. Adjust the cooking duration by
yourself depending on the amount and qual-
ity of the products.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low

temperature, it is necessary to keep it for at

least two hours at room temperature before
switching on.

— Unpack the unit, remove any stickers and
package materials that can prevent multicook-
er operation.

— Place the multicooker on a flat, heat-resistant
surface away from all kitchen heat sources
(such as gas cooker, electric cooker or cook-
ing unit).

— Place the multicooker keeping at least a 20 cm
gap between the multicooker body and the
wall and a 30-40 cm gap above the unit.

— Do not place the multicooker close to the
objects that can be damaged by the released
steam of high temperature.

Attention! Do not place the unit near bath

tubs, kitchen sinks or other containers filled

with water.

— Open the lid (8). To do this, take the handle
(13) and turn the lid clockwise, matching the
mark on the lid with the mark A on the unit
body, and then lift the lid.

— Remove the lid (8) from the unit body. To do
this, open the lid and turn it, removing it from
the fastener.

— Carefully remove the protection cap (12) and
the silicone ring (9).

— Remove the cooking bowl (7).

— Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent: the bowl (7), the lid (8), the
silicone ring (9), the protection cap (12), steam

‘ ‘ MW-3810.indd 14
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cooking basket (26), the soup ladle (27), the
spatula (28) and the measuring cup (29). Rinse
all the parts under running water and dry them
thoroughly.

— Clean the unit body (1) with a damp cloth, then
wipe it dry.

— Install the silicone ring (9) inside the lid (8),
inserting the ledges on the ring (9) into the
grooves on the inner side of the lid (8).

— Install the protection cap (12) back to its
place.

— Insert the ledge on the lid (8) into the groove
on the handle (6) and turn the lid till bumping.

USE OF THE MULTICOOKER

1. Put the food into the bowl (7) following the
recipe (see the Recipe book).

Note: Make sure that the level of ingredients

and liquids does not exceed the maximal mark

«10» and is not lower than the minimal mark

«2». The maximal level mark for porridges

(exceptrice) is «8»

General example of loading products and

water (rice is considered as example)

Measure rice with the measuring cup (29) (one

measuring cup contains approximately 160 g rice),

wash it and place in the casserole.

The water level required for a certain amount of

rice (measured in cups «CUP») is given on the

scale inside the bowl (7). Pour water up to the cor-
responding mark.

Example: After putting four measuring cups of

rice, pour water till the mark «4 CUP» (4 cups).

For liquid porridges it is recommended to use rice

and water in the proportion 1:3.

2. Place the bowl (7) in the process chamber.
Make sure that the outer surface of the bowl
is clean and dry, and the bowl itself is placed
evenly and is in secure contact with the surface
of the heating element (4).

Notes:

— Do not use the bowl (7) for washing cere-
als and do not chop products in it, this can
damage the non-stick coating.

— Make sure that there are no foreign
objects, dirt or moisture in the process
chamber and on the bottom of the bowl (7).

— Wipe the outer surface and the bottom of
the bowl (7) dry before use.

— In the middle of the heating element (4)
there is a temperature sensor (5). — Make
sure that the movement of the sensor is
not limited.

3. If you steam products, pour water into the
bowl (7) so that boiling water doesn’t reach
the bottom of the basket (26). Put the food
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into the basket (26) and install it in the bowl
(7).

4. Close the lid (8) and then turn it counterclock-
wise, matching the marks and A.

Note: Opening and closing of the lid is

accompanied by a sound signal.

5. Insert the power plug into the mains socket.
You will hear a sound signal, the «- — - -» sym-
bols will be flashing on the display (3).

6. Select the cooking program by pressing one of
the buttons (20), the default cooking duration
will appear on the display (3).

7. Use the buttons (18) «-» / «+» to set the cook-
ing duration (see the table «Cooking pro-
grams» for available settings).

8. The program «Multimode 1» allows to set
not only the cooking duration, but also the
pressure level inside the process chamber. To
select the pressure level (low, medium or high
pressure), press the «<PRESSURE>» button (21)
consequently, the selected pressure level will
be shown with the glowing indicator (24).

Note: If you have selected a different cooking

program, skip the step 8.

9. The program «Multimode 2» allows to set not
only the cooking duration, but also the cooking
temperature. To select the temperature (from
+40°C to +160°C), press the <«TEMPERATURE»
button (19) consequently. The glowing indica-
tor (23) will show the set temperature value.

Note: If you have selected a different cooking

program, skip the step 9.

10. In programs with available delayed start
function, you can set the time after which the
cooking will be finished. To do this, press the
«DELAYED START» button (16), the indicator
(17) will be flashing and the display will show
the time by default exceeding the cooking
duration by 30 minutes (for example, if the
cooking duration is 20 minutes, the display will
show the indications «0:50»). Use the buttons
(18) «-» / «+» to select the delayed start time
in hours. Press the «DELAYED START>» button
(16) and then set the delayed start time in
minutes.

Note: See the list of programs with available

delayed start function in the table «Cooking

programs».

If you want to start cooking immediately, skip

step 10.

11. Press the «START» button (22), you will hear
three sound signals and the unit will start oper-
ating in the set mode.

Notes:

If the «<START» button (22) is inactive, check if

the lid (8) is in the position .
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To cancel the selected settings before cook-
ing starts, press the «CANCEL» button (25).
During the operation in the delayed start
mode, the indicator (17) is lighting, and the
display shows the remaining cooking time.
When the unit starts cooking, the indicator
(17) goes out.

After switching to the cooking mode, the unit

will start making necessary conditions (tem-

perature and pressure), at the same time an
animated picture will appear on the display.

When the required temperature and pressure

level is reached, the remaining cooking time

indications appear on the display.

The clicks during the cooking process indicate

that the thermostat maintains the preset cook-

ing temperature. It is normal.

12. When cooking is finished, you will hear a sound
signal and the unit will be automatically switched
to the keep warm mode. The «MAINTAIN to»
button (25) indicator will light up.

13. To cancel the keep warm mode, press the
«CANCEL> button (25), the symbols «- — - -»
will be flashing on the display (3).

Note: You can manually switch the unit from

the standby mode (symbols «- — - -» on the

display) to the keep warm mode. To do this,
press the «<MAINTAIN to» button (25) in the
standby mode.

14. Unplug the unit after you finish using it.

15. Before opening the lid, release excessive
steam and excessive pressure (for any cook-
ing program). To do it, press the button (14).
Make sure that the valve (11) has descended
to the lower position.

Attention: Be very careful, the released steam

is very hot!

Attention! To avoid burns and injuries, do not

touch the lid (8) or bend over the valve (10)

during the multicooker operation and when the

steam is released.

16. If you unplug the multicooker after cooking
and wait for some time, the cooked products
will start to cool down and the pressure in the
multicooker will start decreasing. After some
time press the pressure release button (14).
It is recommended to decrease pressure this
way when cooking vegetables, milk porridges
or foaming products.

17. When no more steam is released from the
valve (10), you can open the lid. Take the
handle (13) and turn the lid counterclockwise
till bumping and then open the lid.

18. Using heat-resistant potholders, remove the
bowl (7) from the process chamber. If you have
cooked a small amount of food, the bowl (7)
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may stick to the lid when you open it. If this
happens, slightly shake the unit body. When the
bowl touches the heating element, open the lid.

Note: .

Despite the unit keeps the ready dish warm

for 24 hours, it is not recommended to leave -

the cooked food in the multicooker bowl

for a long time, because this may spoil the -

food.

Do not use the keep warm function for heating

up products.

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

¢ Do not open the lid during the unit opera-
tion in programs involving pressure. It is
not recommended to open the lid dur- -
ing the unit operation in programs with-
out pressure. If it is still necessary, do not
bend over the valves (10 and 11) and do not -
place open parts of your body above the
bowl (7) when opening the lid during the
unit operation in programs without pres-
sure! Before opening the lid, press the but-
ton (14), release the steam from the pro- -
cess chamber and make sure that the valve
(11) is in the lower position. If the unit is

Wash all accessories and the bowl (7) with a
soft sponge and a neutral detergent, then rinse
under running water.

Do not wash the bowl in a dishwashing
machine.

To clean the lid (8) fully: open the lid and turn it,
removing it from the fastener.

remove the silicone ring (9) and the protection
cap (12) from the lid, wash all the parts with
warm water and a neutral detergent, then rinse
under running water and dry, install the silicone
ring and the protection cap back to their plac-
es, insert the ledge on the lid into the groove
on the unit body and turn the lid till bumping-
close the lid.

Wipe the surface of the heating element (only
when it is cold), do not allow any water to get
inside the unit body.

Do not immerse the unit body, power cord
and power plug into water or any other lig-
uids.

Do not use abrasive and aggressive detergents
for washing the unit and accessories.

Keep the unit away from children in a dry cool
place.

plugged in, you’ll hear a sound signal when  DELIVERY SET
opening or closing the lid. Multicooker (with lid) — 1 pc.
e During the first operation of the multicook- Bowl - 1pc.
er, some foreign smell from the heating Tray for steam cooking — 1 pc.

element can appear. It is normal. Soup ladle - 1 pc.
¢ You can use the holder on the unit body to  Spatula - 1 pc.
store the soup ladle (27) or spatula (28). Measuring cup — 1pc.

* Do not remove steam cooked products Recipe book - 1 pc.
with bare hands, use kitchen tools and Instruction manual — 1 pc.

accessories.
TECHNICAL SPECIFICATIONS
CLEANING AND CARE Power supply: 230 V ~ 50/60 Hz
« Unplug the unit and let it cool down. Maximal power consumption: 900 W
*  Wipe the body (1) with a damp cloth. Maximal capacity: 5 L

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Failure Possible Cause

Solution

The silicone gasket is installed

The multicooker lid improperly.

Check if the silicone gasket is installed
properly.

can’t be closed.

in the upper position.

The blocking system valve is blocked

Remove the object blocking the valve.

The pressure in the

can not be opened.

multicooker has been The blocking system valve (11) has Wait till the valve is in the lower
released, but the lid not moved to the lower position. position.

16
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Failure

Possible Cause

Solution

Steam is released from
under the lid (8) during
cooking.

The silicone gasket is not installed.

Switch the unit off, release the
pressure in the multicooker, open the
lid. Install the silicone gasket.

The silicone gasket is very dirty.

Clean the silicone gasket.

The silicone gasket is damaged.

Replace the silicone gasket.

The lid (8) is not closed tightly.

Close the lid (8) tightly.

Air comes out through
the blocking system
valve (11).

The valve is dirty.

Switch the multicooker off, remove
the lid and clean the valve.

The silicone ring of the blocking
system valve is damaged.

Replace the silicone ring of the valve.

The blocking system
valve (11) does not
go up.

The pressure control valve (10) is
installed improperly.

Make sure that the valve (10) is
installed properly.

Not enough ingredients or liquid for
steam generation.

Follow the recommendations for
amount of products and liquid in the
bowl.

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary

notification.

was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms

of this guarantee.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be

q3

obtained from the dealer from whom the appliance
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This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low

Voltage Regulation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER MIT
SCHNELLKOCHTOPFFUNKTION

Der  Multikocher-Schnellkochtopf ist ein
Universalkiichengerat, in dem die Nahrungsmittel
ohne Zutritt von Sauerstoff zubereitet werden,
dadurch werden mehr Vitamine und Mineralstoffe,
sowie der Naturgeschmack von Nahrungsmitteln
aufbewahrt. Die Nahrungsmittelzubereitung ist voll-
standig automatisiert. Abhangig von gewahltem
Programm koénnen Sie Fleisch-, Gefliigel-, Fisch-
und Meeresproduktengerichte, sowie vegetarische
Gerichte, Breie, Suppen, Beilagen, Makkaroni,
Pilaw, Gebéack und Desserts zubereiten.

BESCHREIBUNG

Gehduse des Multikochers
Bedienungsplatte

Bildschirm

Heizelement

Temperatursensor

Tragegriffe

Behalter flir Nahrungsmittelzubereitung
Deckel des Multikochers

9. Silikon-Dichtungsring

10. Ventil mit Deckel-Sperrsystem

11. Druckregelungsventil

12. Schutzkappe

13. Deckelgriff

14. Taste des Druck-/Dampfablasses
15. Deckelsperre

©ONoohON =

Bildschirm und Bedienungsplatte

16. «STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

17. Anzeige der Startriickstellung-Funktion
18. Tasten der Parametereinstellung «-/+»
19. «TEMPERATUR»-Taste mit Anzeige

20. Wahltasten der Kochprogramme

21. «<DRUCK?»-Taste mit Anzeige

22. «<START»-Taste

23. Anzeigen der Erwarmungstemperatur
24. Anzeigen des Druckniveaus

25. «t*-UNTERHALTUNG/ABBRECHEN>-Taste

Zubehor

26. Schale fiirs Dampfkochen
27. Schopfkelle

28. Schaufel

29. MeBbecher

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie
sich dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats

lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam

durch und bewahren Sie diese fiir weitere Referenz
auf.

Benutzen Sie das Gerét nur bestimmungsmaBig und

laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungs-

gemaBe Nutzung des Gerats kann zu seiner Stérung
fihren, einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

* Vor der Nutzung des Gerédts prifen Sie das
Netzkabel aufmerksam und vergewissern Sie
sich, dass es nicht beschadigt ist. Es ist nicht
gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind.

« Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Gerats tbereinstimmen.

« Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” aus-
gestattet; stecken Sie diesen in die Steckdose
mit sicherer Erdung ein.

< Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz.

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
Steckdose fest eingesteckt ist.

« Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel,
benutzen Sie keine Netzkabel von anderen
Geraten.

< Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an die elektrische
Steckdose, um Brandrisiko zu vermeiden.

« Stellen Sie das Gerét auf einer ebenen hitzebe-
stéandigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequellen und offenem Feuer auf.

* Gewédhren Sie einen freien Zugang zur
Steckdose bei der Gerateaufstellung.

* Benutzen Sie das Gerét in gut beliifteten Raumen.

* Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen
nicht aus.

« Stellen Sie das Gerat in direkter Ndhe von
Wanden und Mdbeln nicht auf. Der Abstand
vom Gehduse des Multikochers zur Wand
oder den Mobelstiicken soll nicht weniger
als 20 cm betragen, der Freiraum Uiber dem
Multikocher soll nicht weniger als 30-40 cm
betragen.

« Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels
mit heiBen Oberflaichen und scharfen
Mobelkanten. Vermeiden Sie die Beschadigung
der Netzkabelisolierung.

« Berlihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen nicht.

« Esist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten
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Sie den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus
der Steckdose vorsichtig heraus.

Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von mit
Wasser gefiillten Behdltern, direkt neben dem
Spulbecken, in feuchten Kellerraumen oder in
der Nahe von Schwimmbecken nicht.

Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, tren-
nen Sie es vom Stromnetz sofort ab, indem Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus-
nehmen. Dabei tauchen Sie lhre Hande unter
keinen Umsténden ins Wasser ein. Wenden Sie
sich an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
Gerats.

Stecken keine fremden Gegenstande in die
Offnungen oder zwischen die Gerateteile.
Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten und
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und
das Gerategehause nicht gelangen.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Teile. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.
Lassen Sie den Deckel des Gerats wahrend sei-
nes Betriebs, auBer dem «BRATEN»-Programm,
nicht offen.

Um Verbrennungen mit heiBen Olspritzern zu
vermeiden, beugen Sie sich Gber dem Behalter
des Miltikochers beim Betrieb des Gerats im
«BRATEN»-Programm nicht.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
nie Uber den Dampfablassiéchern oder lber
dem Behalter. Um Verbriihungen durch heiBen
Dampf zu vermeiden, seien Sie beim Offnen des
Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Beriihren Sie die Deckeloberflaiche wahrend
des Betriebs des Multikochers nicht, 6ffnen Sie
den Deckel mit dem Giriff, lassen Sie vorher den
Druck innerhalb der Arbeitskammer vollstan-
dig ab.

Halten Sie das Druckregelungsventil, das Ventil
des Deckel-Sperrsystems und die Schutzkappe
sauber, reinigen Sie sie im Fall der Verschmutzung.
Es ist nicht gestattet, den Multikocher zu benut-
zen, wenn der Silikonring an der inneren Seite
des Deckels beschadigt ist.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne den aufge-
stellten Behalter, Dampfventil, Schutzkappe und
Silikonring zu benutzen, sowie den Multikocher
ohne Nahrungsmittel oder ohne ausreichende
Flussigkeitsmenge im Behalter einzuschalten.
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« Befolgen Sie die Empfehlungen beziiglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der
Flussigkeiten.

« Esist nicht gestattet, zahflissige Nahrungsmittel
(Algen u. dgl.) im Gerat zuzubereiten, weil sie
zur Verschmutzung des Druckregelungsventils
und des Ventils des Sperrsystems fiihren und
somit die Beschadigung des Gerats hervorrufen
kénnen.

e Achtung! Wahrend des Dampfkochens beach-
ten Sie den Stand der Flissigkeit im Behalter,
gieBen Sie Wasser in den Behdlter nach Bedarf
zu. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt!

« Nehmen Sie den Behalter wahrend des
Geratebetriebs nicht heraus.

« Decken Sie den Multikocher wahrend des
Betriebs nicht ab.

< Es ist nicht gestattet, das Gerat wiahrend
des Betriebs zu tragen. Benutzen Sie die
Tragegriffe, trennen Sie das Gerat vorher vom
Stromnetz ab, nehmen Sie den Behalter mit den
Nahrungsmitteln aus dem Gerat heraus und las-
sen Sie das Gerat abkuhlen.

* Wahrend des Betriebs werden das Gehause und
die Innenteile erhitzt. Berlihren Sie sie mit unge-
schiitzten Korperteilen oder Handen nicht; um
den heiBen Behélter herauszunehmen, benut-
zen Sie hitzebesténdige Topfhandschuhe.

* Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehduse und das
Netzkabel wahrend des Betriebs nicht berthren.

« Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von
Kindern unter 8 Jahren geeignet.

« Dieses Gerat ist nicht fiir Personen (darunter
Kinder tber 8 Jahren) mit Korper-, Nerven-
und Geistesstérungen oder ohne ausreichen-
de Erfahrung und Kenntnisse geeignet. Dieses
Gerat darf von solchen Personen nur dann
genutzt werden, wenn sie sich unter Aufsicht
der Person befinden, die fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, und wenn ihnen entsprechende
und verstandliche Anweisungen uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gegeben wurden.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat
als Spielzeug nicht benutzen.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

oder Verpackungsfolien nicht  spielen.

Erstickungsgefahr!
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« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportie-
ren Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn der Netzstecker oder das Netzkabel
beschadigt sind, wenn das Gerat nicht rich-
tig funktioniert oder heruntergefallen ist. Es ist
nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Bitte wenden Sie sich an einen autori-
sierten (bevollmachtigten) Kundendienst, falls
Probleme mit dem Gerat auftreten.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS (7)

« Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur
bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet,
den Behalter fur Nahrungsmittelzubereitung
auf Heizgeradte oder Heizoberflachen aufzu-
stellen.

« Ersetzen Sie den Behalter mit keinem anderen
GefaB.

< Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements (4) und der Boden des Behalters
immer sauber und trocken sind.

« Benutzen Sie den Behdlter fiir Mischung von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie
die Nahrungsmittel direkt im Behalter, um die
Beschadigung der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

¢ Lassen und bewahren Sie keine fremden
Gegenstande im Behalter.

« Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung im
Behalter riihren Sie sie nur mit der Plastik-
Schopfkelle (27) oder mit der Schaufel (28) um.

* Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftbeschichtung des Behdlters zerkratzen
kdnnen.

* Bei der Zubereitung der Gerichte mit Krautern
und Gewiirzen ist es empfohlen, den Behélter
sofort nach der Zubereitung abzuwaschen.

*« Nach der Zubereitung stellen Sie nie den
Behalter unter Kaltwasser sofort auf, da es zur
Beschadigung der Behdlterbeschichtung fiih-
ren kann, lassen Sie ihn abkihlen.

e Der Behidlter ist fiirs Waschen in der
Geschirrspiilmaschine nicht geeignet.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)
Bei jedem Drucken der Funktionstasten der
Bedienungsplatte (2) ertdnt ein Tonsignal.
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“STARTRUCKSTELLUNG“-Taste (16)

Nachdem Sie das Kochprogramm gewahlt und
die Zubereitungsdauer eingestellt haben, stellen Sie
die Kochenende-Zeit (in Stunden und Minuten) ein.
Zum Ubergang zur Einstellung der Startriickstellung
driicken Sie die «STARTRUCKSTELLUNG*-Taste
(16), die Anzeige (17) wird blinken.

Anmerkung:

Zum Beispiel, falls die Betriebsdauer des gewéhlten
Programms 30 Minuten betrdgt, und das Gericht
nach 7 Stunden 30 Minuten zubereitet werden
muss, wird das Gerat im Wartezustand innerhalb
von 7 Stunden nach dem Driicken der «START»-
Taste bleiben, dann beginnt die Zubereitung. Die
Zubereitung wird nach 7 Stunden 30 Minuten been-
det.

Tasten (18) «-»/ «+»

Mittels der Tasten (18) «-»/ «+» stellen Sie die
Zubereitungsdauer und die Startriickstellung-
Funktion ein.

«TEMPERATUR»-Taste (19)

Nachdem Sie das «MULTIBETRIEB 2»-Programm
gewahlt haben, driicken Sie die «TEMPERATUR»-
Taste (19), um zur Temperatureinstellung zu tber-
gehen.

Wahltasten des Kochprogramms (20)

Um das Programm zu wahlen, driicken Sie die
entsprechende Taste, die Tastenanzeige wird leuch-
ten.

«DRUCK»-Taste (21)

Nachdem Sie das «MULTIBETRIEB 1»-Programm
gewahlt haben, driicken Sie die «DRUCK»-Taste
(21), um zur Druckeinstellung (Niederdruck,
Mitteldruck, Hochdruck) zu tibergehen.

«START»-Taste (22)
Driicken Sie die «<START»-Taste (22), um den einge-
stellten Betrieb zu starten.

«t*-UNTERHALTUNG/ABBRECHEN»-Taste (25)
Benutzen Sie die «ABBRECHEN»-Taste (25)
zum Abbrechen der Einstellungen vor dem
Kochprogrammanfang, zum Unterbrechen der
Zubereitung und zum Ausschalten des Betriebs der
Temperaturhaltung.

Um das Gerat aus dem Wartezustand in den Betrieb
der Temperaturhaltung umzuschalten, driicken
Sie die «t’-UNTERHALTUNG»-Taste (25) einmal.
Driicken Sie die Taste (25) nochmals, um die
Temperaturhaltung auszuschalten.
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KOCHPROGRAMME
Voremge:\stellte Zubereitungszeit Startriick- | Temperatur-
Programm Zeit (in Stunden) Druck stellun haltun
(in Stunden) 9 9
Fleisch 0:20 0:05-1:30 hoch + +
Silze 1:30 1:00 - 03:00 hoch + +
Gemiise 0:10 0:05-1:00 niedrig + +
Gritzen 0:40 0:05-2:00 ohne Druck + +
Dampfgarer 0:10 0:05-1:00 hoch + +
Braten 0:20 0:05-1:00 ohne Druck - -
Kochen 1:00 0:05-1:30 ohne Druck + +
Backen 0:40 0:05-2:00 ohne Druck - -
Multibetrieb 1 0:20 0:05-2:00 niedrig - + +
mittel -hoch
+
(falls der

Benutzer die

Multibetrieb 2 0:20 0:05-2:00 ohne Druck + Temperatur

80°C oder

hoher
eingestellt
hat)

- Passen Sie auf die Zubereitung auf, schalten
den Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel
garfertig sind. Lassen Sie das Gerét nie unbe-
aufsichtigt.

- Offnen Sie den Deckel wéhrend des
Geréatebetriebs im ,,BACKEN*“-Programm nicht.

— Im ,BRATEN"“-Programm funktioniert das Gerét
wie ein Kochherd, passen Sie auf die Zubereitung
unbedingt auf und lassen Sie den Deckel offen.

— Die Programme ,Multibetrieb 1 und
Multibetrieb 2 sind fiir erfahrene Benutzer mit
ausreichenden Kenntnissen auf dem Gebiet
der Kochkunst bestimmt.

Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch

(mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur Empfehlung

angegeben, weil sich die fiir die Rezepte not-

wendigen Zutatenmengen und Proportionen
abhédngig von den regionalen Besonderheiten
der Nahrungsmittel, sowie von der Héhe iiber
dem Meeresspiegel unterscheiden koénnen.
Waéhlen Sie die Zubereitungsdauer selbstian-
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dig abhéangig von der Menge und Qualitit der
Nahrungsmittel.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Geréat unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen

Sie es bei der Raumtemperatur nicht weniger

als zwei Stunden bleiben.

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung her-
aus, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und Aufkleber, die den normalen Betrieb des
Multikochers storen.

— Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene
warmebestandige Oberflache fern von allen
Kichenwéarmequellen (Gas-, Elektroherd oder
Kochflache) auf.

— Beider Aufstellung des Multikochers lassen Sie
einen Abstand von nicht weniger als 20 cm von
der Wand bis zum Gehause des Multikochers
und einen Freiraum von nicht weniger als
30-40 cm dartber.
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— Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur
des austretenden Dampfs beschadigt werden
kdnnen, nicht auf.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in

der Ndhe von Badewannen, Waschbecken und

anderen mit Wasser gefiillten Behéltern auf-
zustellen.

— Offnen Sie den Deckel (8). Fassen Sie dafiir
den Griff (13) an und drehen Sie den Deckel im
Uhrzeigersinn, indem Sie das Zeichen [f* am
Deckel und das Zeichen A am Geh&use zusam-
menfallen lassen, dann heben Sie den Deckel ab.

— Nehmen Sie den Deckel (8) vom Gehause ab.
Offnen Sie dafiir den Deckel und drehen Sie
ihn um, indem Sie ihn aus der Halterung her-
ausnehmen.

— Nehmen Sie die Schutzkappe (12) und den
Silikonring (9) sorgfaltig ab.

— Nehmen Sie den Behalter far
Nahrungsmittelzubereitung (7) heraus.

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: den
Behalter (7), den Deckel (8), den Silikonring
(9), die Schutzkappe (12), die Schale (26), die
Schopfkelle (27), die Schaufel (28) und den
MeBbecher (29) mit Warmwasser und einem
neutralen Waschmittel ab. Spulen Sie alle Teile
mit flieBendem Wasser und trocknen Sie diese
sorgfaltig ab.

— Wischen Sie das Gehause (1) mit einem feuch-
ten Tuch, danach trocknen Sie es ab.

— Setzen Sie den Silikonring (9) in den Deckel
(8) ein, indem Sie die Vorspriinge am Ring (9)
in die Aussparungen an der inneren Seite des
Deckels (8) einsetzen.

— Stellen Sie die Schutzkappe (12) zuriick auf.

— Setzen Sie den Vorsprung des Deckels (8) in die
Aussparung am Griff (6) ein und drehen Sie den
Deckel bis zum Anschlag.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS
1. Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
(7) laut Rezept ein (siehe das Kochbuch).
Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand
von Zutaten und Fliissigkeiten nicht iiber
der Maximalmarke «10» und nicht unter der
Minimalmarke «2» ist. Die Maximalmarke fiir
Breie (auBer Reis) ist «8».
Allgemeines Beispiel des Einlegens von
Nahrungsmitteln und Wasser (als Beispiel ist
Reis angegeben)
Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (29) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie
ihn und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.

Der Wasserstand, der fiir eine bestimmte

Reismenge (die in Bechern «CUP» gemessen

wird) notwendig ist, ist am Anzeiger innerhalb des

Behélters (7) angegeben. GieBBen Sie Wasser bis

zur entsprechenden Marke ein.

Beispiel: Falls Sie vier Messbecher Griitze einge-

schiittet haben, gieBen Sie Wasser bis zur Marke

«4 CUP> (4 Becher) ein.

Zur Zubereitung von dinnen Milchbreien ist die

empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3.

2. StellenSiedenBehalter (7)indie Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass die
AuBenoberflache des Behdlters sauber und tro-
cken ist, und der Behalter selbst aufrecht steht
und sich mit der Oberflache des Heizelements
(4) eng bertihrt.

Anmerkungen:

— Es ist nicht gestattet, den Behilter (7) fiirs
Waschen von Griitzen und Schneiden von
Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann zur
Beschiddigung der Antihaftbeschichtung
fiihren.

— Vergewissern Sie sich, dass es keine frem-
den Gegenstidnde, Verschmutzungen und
Feuchte in der Arbeitskammer und auf dem
Boden des Behilters (7) gibt.

— Wischen Sie die AuBenoberfldche und den
Boden des Behdilters (7) vor der Nutzung ab.

— Im Zentrum des Heizelements (4) befindet
sich der Temperatursensor (5). — Achten
Sie darauf, dass die freie Bewegung des
Temperatursensors nicht verhindert ist.

3. Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie
Wasser in den Behdlter (7) so ein, dass das
kochende Wasser den Boden der Schale (26)
nicht berlhrt. Legen Sie die Nahrungsmittel in
die Schale (26) ein und stellen Sie sie in den
Behalter (7) auf.

4. SchlieBen Sie den Deckel (8), dann drehen Sie
ihn entgegen dem Uhrzeigersinn, indem Sie die
Zeichen ﬂ und A zusammenfallen lassen.

Anmerkung: Beim Offnen und SchlieBen des

Deckels ertont ein Tonsignal.

5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein. Dabei ertont ein Tonsignal, auf dem
Bildschirm (3) werden die Symbole «- - - -»
blinken.

6. Wahlen Sie ein Kochprogramm, indem
Sie eine der Tasten (20) driicken, auf dem
Bildschirm (3) erscheint die voreingestellte
Zubereitungsdauer.

7. Mittels der Tasten (18) «-»/ «+» stellen Sie die
Zubereitungsdauer ein (zugangliche Parameter
sehen Sie in der Tabelle «<Kochprogramme»).

22

‘ ‘ MW-3810.indd 22 26122013 15:20:41 ‘ ‘



DEUTSCH

8. Das «Multibetrieb 1» - Programm lasst
nicht nur die Zubereitungsdauer, son-
dern auch das Druckniveau innerhalb der
Arbeitskammer einstellen. Zur Wahl des
Druckniveaus (Niederdruck - Mitteldruck -
Hochdruck) driicken Sie die «DRUCK»-Taste
(21) konsequent, das gewahlte Druckniveau
wird mit der leuchtenden Anzeige (24) ange-
zeigt.

Anmerkung: Lassen Sie den Schritt 8 aus, wenn

Sie ein anderes Programm gewéhlit haben.

9. Das «Multibetrieb 2» - Programm Idsst nicht
nur die Zubereitungsdauer, sondern auch
die Zubereitungstemperatur einstellen. Zur
Wahl der Temperatur (von +40°C bis +160°C)
driicken Sie die «TEMPERATUR»-Taste (19)
konsequent. Die leuchtende Anzeige (23)
wird den eingestellten Temperaturwert anzei-
gen.

Anmerkung: Lassen Sie den Schritt 9 aus, wenn

Sie ein anderes Programm gewéhlit haben.

10. Fiir die Programme mit der
Startriickstellung-Funktion konnen Sie
die Kochenende-Zeit einstellen. Dricken
Sie dafiir die «STARTRUCKSTELLUNG*-
Taste (16), die Anzeige (17) wird blinken,
und auf dem Bildschirm erscheint die vor-
eingestellte Zeit, die um 30 Minuten mehr
als die eingestellte Zubereitungsdauer ist
(zum Beispiel, falls die Zubereitungsdauer
20 Minuten betragt, erscheinen die Angaben
«0:50» auf dem Bildschirm). Stellen Sie die
Startriickstellungszeit in Stunden mittels
der Tasten (18) «-»/ «+» ein. Driicken Sie
die «STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste (16),
dann stellen Sie die Startriickstellungszeit in
Minuten ein.

Anmerkung: Sehen Sie die Liste der Programme

mit der Startriickstellung-Funktion in der

Tabelle «<Kochprogramme».

Lassen Sie den Schritt 10 aus, wenn Sie die

Zubereitung sofort beginnen mochten.

11. Dricken Sie die «START»-Taste (22), drei
Tonsignale ertdnen, und das Gerat beginnt im
eingestellten Betrieb zu laufen.

Anmerkungen:

Falls die «START»-Taste (22) inaktiv ist, priifen

Sie, ob der Deckel (8) in der Position ﬂ ist.

Um die gewdéhlten Einstellungen vor dem

Zubereitungsbeginn abzubrechen, driicken Sie

die «kxABBRECHEN»-Taste (25).

Wenn das Geriét im Startriickstellung-Betrieb lduft,

leuchtet die Anzeige (17), und auf dem Bildschirm

wird die Restzeit der Nahrungsmittelzubereitung
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angezeigt. Wenn das Gerédt zur Zubereitung

libergeht, erlischt die Anzeige (17).

Nach dem Umschalten in den Zubereitungsbetrieb

werden die notwendigen Bedingungen

(Temperatur und Druck) im Gerét geschafft, in

dieser Zeit leuchtet das Animationsbild auf dem

Bildschirm auf. Beim Erreichen des notwendigen

Temperatur- und Druckniveaus erscheinen die

Angaben der Restzeit auf dem Bildschirm.

Das Knacken wéhrend der Zubereitung zeugt

davon, dass der Thermostat die eingestelite

Zubereitungstemperatur unterhédlt. Es ist

normal.

12. Nach der Beendigung der Zubereitung
ertont ein Tonsignal, dabei schaltet sich das
Gerat in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch  um. Die Anzeige der
«TEMPERATURHALTUNG»-Taste (25) wird
leuchten.

13. Um den Betrieb der Temperaturhaltung abzu-
brechen, driicken Sie die «ABBRECHEN»-
Taste (25), auf dem Bildschirm (3) werden die
Symbole «- - - -» blinken.

Anmerkung: Sie konnen das Geridt aus

dem Wartezustand (die Symbole «- - - -»

auf dem Bildschirm) in den Betrieb der

Temperaturhaltung manuell umschalten.

Driicken Sie dafiir die <STEMPERATURHALTUNG»-

Taste (25) im Wartezustand.

14. Nach der Nutzung des Geréts ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

15. Bevor Sie den Deckel 6ffnen, lassen Sie den
iberschiissigen Dampf und Uberdruck her-
aus (fir jedes Kochprogramm). Driicken Sie
dafiir die Taste (14). Vergewissern Sie sich,
dass das Ventil (11) in die untere Position
gesunken ist.

Achtung: Seien Sie sehr vorsichtig, der austre-

tende Dampf ist sehr heiB!

Achtung! Um Verbrennungen und Verletzungen

zu vermeiden, beriihren Sie den Deckel (8)

nicht und beugen Sie sich iiber dem Ventil

(10) wiahrend des Geritebetriebs und des

Dampfablasses nicht.

16. Wenn man den Schnellkochtopf nach der
Zubereitung vom Stromnetz abtrennt und
einige Zeit wartet, beginnen die garfertigen
Nahrungsmittel abzukihlen, und der Druck
innerhalb des Gerats beginnt abzulassen.
Nach einiger Zeit driicken Sie die Taste des
Dampfablasses (14). Lassen Sie auf solche
Weise den Druck bei der Zubereitung von
Gemiise, Milchbreien oder schaumenden
Nahrungsmitteln ab.
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17. Wenn der Dampf hort auf, aus dem Ventil (10)
auszutreten, konnen Sie den Deckel 6ffnen.
Fassen Sie den Griff (13) an und drehen Sie
den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag,
dann 6ffnen Sie den Deckel.

18. Nehmen Sie den Behdalter (7) aus der
Arbeitskammer heraus, indem Sie hitzebestan-
dige Topfhandschuhe benutzen. Falls Sie eine
kleine Menge Nahrung zubereitet haben, kann
der Behélter (7) an den Deckel wahrend sei-
nes Offnens «festkleben». Falls es geschah,
schitteln Sie das Gehéuse leicht. Wenn sich
der Behalter auf das Heizelement senkt, 6ffnen
Sie den Deckel.

Anmerkung:

Trotzdem das Gerét die Temperatur des fer-

tigen Gerichts bis 24 Stunden unterhilt, las-

sen Sie die zubereiteten Nahrungsmittel im

Behdilter fiir lange Zeit nicht bleiben, denn es

kann zu ihrem Verderben fiihren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung

fiir Aufwdrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

e Lassen Sie das laufende Geréat nie unbeauf-
sichtigt.

o Offnen Sie den Deckel wihrend des
Programmbetriebs mit Druck nicht.
Wéahrend des Programmbetriebs ohne
Druck ist es nicht empfohlen, den Deckel
zu ©oOffnen. Falls es doch notwendig
ist, beugen Sie sich nie iiber den
Ventilen (10 und 11) und halten Sie offe-
ne Korperteile iiber dem Behilter (7)
nicht, wenn Sie den Deckel wéhrend des
Programmbetriebs ohne Druck éffnen!
Bevor Sie den Deckel 6ffnen, driicken Sie
die Taste (14), lassen Sie den Dampf
aus der Arbeitskammer heraus und ver-
gewissern Sie sich, dass das Ventil (11)
in der unteren Position ist. Beim Offnen
und SchlieBen des Deckels ertont ein
Tonsignal, falls der Netzstecker in die
Steckdose eingesteckt ist.

e Bei erster Nutzung des Multikochers kann
ein Fremdgeruch vom Heizelement entste-
hen, es ist normal.

e Zur Aufbewahrung der Schopfkelle (27)
oder der Schaufel (28) kann man den
Halter am Gehiduse des Multikochers
benutzen.

e Nehmen Sie die dampfgekochten
Nahrungsmittel mit ungeschiitzten Handen
nicht heraus, benutzen Sie dafiir das
Kochbesteck.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Wischen Sie das Gehause (1) mit einem feuch-
ten Tuch ab.

Das ganze Zubehoér und den Behalter (7)
waschen Sie mit Warmwasser und einem neu-
tralen Waschmittel ab, spiilen Sie diese mit flie-
Bendem Wasser ab.

Es ist nicht gestattet, den Behalter in der
Geschirrspilmaschine zu waschen.

Zur vollwertigen Reinigung des Deckels (8):
offnen Sie den Deckel und drehen Sie ihn
um, indem Sie ihn aus der Halterung heraus-
nehmen, nehmen Sie den Silikonring (9) und
die Schutzkappe (12) vom Deckel ab, waschen
Sie alle abnehmbaren Teile mit Warmwasser
und einem neutralen Waschmittel, spi-
len Sie sie mit flieBendem Wasser und trock-
nen Sie sie ab, setzen Sie den Silikonring
und die Schutzkappe zuriick auf, setzen
Sie den Vorsprung des Deckels in die
Aussparung am Gehaduse ein und drehen Sie
den Deckel bis zum Anschlag schlieBen Sie
den Deckel.

Wischen Sie die Oberflache des Heizelements
(nur wenn es abgekihlt ist), lassen Sie
das Wasser auf keinen Fall innerhalb des
Gerategehauses gelangen.

Tauchen Sie nie das Gehause des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten ein.

Benutzen Sie abrasive und aggressive
Waschmittel fiir die Reinigung des Gerats und
des Zubehors nicht.

Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen, kiihlen und fir Kinder unzugéanglichen
Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher (mit Deckel) — 1 St.
Behalter — 1 St.

Schale firs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

Messbecher — 1 St.

Kochbuch - 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 230 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Maximales Fassungsvermdgen: 5 |

24
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MOGLICHE STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

Storung

Maogliche Ursache

Beseitigung

Der Deckel des
Schnellkochtopfs kann
nicht geschlossen
werden.

Die Silikondichtung ist falsch
aufgestellt.

Priifen Sie, ob die Silikondichtung
richtig aufgestellt ist.

Das Ventil des Sperrsystems ist in
der oberen Position blockiert.

Lassen Sie das Ventil vom
blockierenden Gegenstand frei.

Der Druck innerhalb
des Multikochers ist
abgelassen worden,
aber der Deckel kann
nicht gedffnet werden.

Das Ventil des Sperrsystems (11) ist
nicht in die untere Position gesunken
worden.

Warten Sie ab, bis das Ventil in die
untere Position sinkt.

Wahrend der Zubereitung
von Nahrungsmitteln tritt
der Dampf unter dem
Deckel (8) hervor.

Die Silikondichtung ist nicht
aufgestellt.

Schalten Sie das Gerat aus,
lassen Sie den Druck innerhalb
des Multikochers ab, 6ffnen
Sie den Deckel. Setzen Sie die
Silikondichtung auf.

Die Silikondichtung ist sehr
verschmutzt.

Reinigen Sie die Silikondichtung.

Die Silikondichtung ist beschadigt.

Ersetzen Sie die Silikondichtung.

Der Deckel (8) ist undicht
geschlossen.

SchlieBen Sie den Deckel (8) dicht
zu.

Luft tritt durch das Ventil
des Sperrsystems (11)
aus.

Das Ventil ist verschmutzt.

Schalten Sie den Schnellkochtopf
aus, nehmen Sie den Deckel ab und
reinigen Sie das Ventil.

Der Silikonring des Ventils des
Sperresystems ist beschadigt.

Ersetzen Sie den Silikonring auf dem
Ventil.

Das Ventil des
Sperrsystems (11) steigt
nicht.

Das Druckregelungsventil (10) ist
falsch aufgestellt.

Vergewissern Sie sich, dass das
Ventil (10) richtig aufgestellt ist.

Die Menge von Zutaten oder
Flissigkeit ist zur Dampfbildung
unzureichend.

Befolgen Sie die Empfehlungen
beziiglich der Menge der in den
Behalter eingelegten Nahrungsmittel
und Flussigkeiten.

Der Hersteller behéalt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern

Nutzungsdauer des Geréts betrdgt 3 Jahre

Gewdhrleistung

Ausfihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat,
bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung
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Das vorliegende Produkt

soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewabhrleistung den Check oder die Quittung Gber
den Ankauf vorzulegen.

entspricht

den Forderungen der elektromagneti-

25

Vorschriften

c € schen Vertrdglichkeit, die in 2004/108/

EC Richtlinie des Rates und den
2006/95/EC
Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

liber die

26.12.2013 15:20:42 ‘ ‘



KA3AKLLUA

XbINOAM KANHATKbIL KbI3BMETI BAP
MYNbTUNICIPTILW

YKbingam KanHaTKbILL-MYNBTUNICIPrill — TaFam OTTeriCi3
OanblHOanaTblH, OCbIHbIH apkacbiHAa OapymMeHaep
MeH MwuHepangabl 3atTap kebipek cakranbim,
TaramaapablH 6actankbl oMi Oy3binvanTbiH ambeban
ac ym kypanbl. Tamak o3iprney yAepici Tonbiktam
aBTOMaTTaHAblpblFaH. TanaanfaH 6Gargapnamara
Toyenpai Ci3 eTTeH, KyC eTiHeH, BanblKTaH eHe TeHi3
OHiMAepiHeH Tafam [JdanblHaan, BereTapuaHablk
Tarampapabl a3ipnen, 6oTkanap MeH copnanap, rap-
HVpRep, MakapoH aHe nanay nicipe anacbl3 xaHe
Oempai Taramaap MeH Tokbacapnap AanblHaanchI3.

CUNATTAMA

MynsTunicipril Koprnycbl

Backapy Takracsl

Oucnnen

Kbi3gblpy anemeHTi

Temnepatypa 6epriLui

TacbiMangayfa apHafaH TyTka

Taram ganblHOayFa apHanfaH TocTaraH
MynbTunicipri kaknafbl

CunvKoHAbl ThIFbIL3AAYLbI CakMHa

10. KaknakTbl Tockaybingay xyieci 6ap kaknakLia
11. KpicbiMabl peTTey kaknakwachl

12. KopfaHbil kannakwach!

13. Kaknak TyTkacol

14. KpicbiMabl TacTay/0y WwbiFapy 6aTbipmacsl
15. Kaknak GekiTkiLi

©CoNOGORAON=

Oucnnen xaHe 6ackapy Takrachbl

16. «KEWIHIE KANObIPLINIFAH MBPE»
GaTblipmachl

17. KeliHre kangplpbinFaH Mape Kbl3MeTi
MHAUKATOPSI

18. MapameTpnepai 6anTtay 6atbipmach! «-/+»

19. UHawnkatopbl 6ap « TEMMNEPATYPA»
GaTtbipmachl

20. O3ipney bargapnamacsiH TaHaay 6atbipmacs!

21. Wnpukatopbl 6ap «KbICbIM» 6atbipmacs!

22. «MBOPE» batblipmachl

23. XKbInbITy TEMNepaTypacbl MHAUKATOPbI

24. KbicbiM AeHreni uHamkaTopbl

25. « t° ¥CTAIN T¥PY/BAC TAPTY» GaTblpmachl

Benwekrep

26. byna nicepyre apHanfaH Haya
27. Oxay

28. Kanakwa

29. Onuiem cTakaHbl

HA3AP AYOAPbLIHbI3!
KocbiMwwa KopfaHbIC YLWiH Kopek TisberiHe 6Gipnik
Xymbic Torbl 30 MA acnanTblH KOCbIMLUA COHAIPY
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KypbifFbicbiH (KCK) opHaTy kepek, KCK opHarty yLuiH
MamaHaapra xabapnacbibi3.

CAKTbIK LUAPATIAPBI

KypbInfFbiHbI NaganaHap angeliHaa atanvbiw nanga-

naHy XeHiHAeri HyCKaymnbIKTbl MyKWUSIT OKbIM LUbIFbIHbBI3

XoHe opi kapan aHblKTamanblk matepuan peTiHae

naviganaHy yLiH caktan KOMbIHbI3.

KypbinfbiHbl TEK HyckaymnblkTa anTbiiFaH Tikenen

TaranbiHAanybl GoMblHWAa faHa nanaanaHbiHbI3.

KypbinfblHbl - Aypbic naganaHbay OHbIH iCTeH

WbIFyblHA, NanganaHylblifa HeMece OHbIH MYMKiHe

3USIH TUri3yre anbin Kenyi MyMKiH.

*  KypbInfbiHbI nanganaHap anpbliH-
Oa XKeninik CbIMbIH MYKUAT Kapan, OHbIH
3aKbiMaanvaraHabifblHa Ke3 XeTki3iHi3. Xeninik
CbIMbl HEMECE XenNinik CbiM anblpbl 3akbIMaarnraH
Xaraaiaa KypbinfblHbl nanganaHbaHbI3.

*  KypbinfblHbl 3MeKTp eniciHe kocap angbliHaa
KypbInfFblAa KepceTinreH kepHeyaiH yhiHisgeri
KepHeyre conkec KeneTiHAirH TEKCepiHi3.

* Xeninik cbiM «eypoainblpMeH» xabablKTanraH,
OHbl >Xepre TuiMAai TyWbIKTanFaH anexkTpnik
po3eTKara arnfaHbl3.

*  KypbinfbiHbl MNeKTpRik >emnire xanfay kesiHae
XarnracTbIpfbllL TETIKTEp NanganaHyra Gonvanabl.

* Keninik CbIMHbIH >eninik poseTkara Thifbl3
KOWMbINYbIH KadaranaHpl3.

e YKeTkisiniM WHafbIMEH KemnreH >Xeninik cbiMapl
faHa namnpganadbiHbI3, 6acka Kypbinfblnapablh
Xeninik ceIMbIH NanganaHyra 6onmanapl.

*  OpT TyblHOayblH Gonabipmay YLiH KypbIIFbIHbI
3NEeKTPNiKk po3eTkara arnfay YLUiH XanfacTblpfbiLL
TETIKTEP NaaanaHGanbI3.

*  KypbinfbiHbl binFangaH, Xbiny kesgepiHeH xaHe
alblKk OT Ke3iHeH anbIC Xepae Teric, Xbinyfa
TypakTbl 6eTke OpHanacTbIPbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl Xeninik po3eTkara epkiH xeTeTiHaen
OpHanacTbIpbIHbI3.

*  KypbinfblHbl Xakcbl JXenaeTineTiH Xepnepae
naganaHbiHpI3.

*  KypbinfbiHbl Tikenen KyH CayneciHiH acepiHe
ylblpatnaHbI3.

*  KypbinfbiHbl KabbipFara xaHe xuhasra eTe xakblH
Xepre opHanacTbipMaHbi3.  MynbTunicipriw
KopnycbiHblH ~ KabblprameH Hemece >xwuha3s
GenikTepiHeH apa kawblkTbiFbl 20 cM kem Bonma-
ybl Kepek, MynbsTuniciprill ycTiHaeri 60oc keHicTik
30-40 cm kem Gonmaybl TviC.

* XKeninik CbIMHbIH >wuha3gblH ©TKip LeTTepiHe
XoHe bICTblK BeTTepre TUMeyiH KadafanaHpl3.
YKeninik cbiM oKLUaynaHblyblHbIH By3binyblHa Xon
B6epMeH;3.

*  Keninik cbiMApbl XaHe Xeninik CbIM anblpblH Cy
KONMEH ycTayfa TbilibIM canbiHagbl.
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KypbInfblHbl  3MEKTP XemniCiHeH axblpaTkaHaa
Xeninik CbIMHaH ycTan TapTnaHbl3 )XOHe OHbl
aneTpnik poseTkagaH abarnan cybIpbIHbI3.
KypbInfbiHbI Cy KyWbInFaH blAbICKa XaKblH Xepae,
ac YW KOMXyfblllblHA XaKblH Xepae >XKoHe Cbl3
XepTene fumapatbiHaa Hemece 6GaccenHaep
MaHplHAa naaanaH6aHbI3.

KypbInfbiHbI, XXeMinik CbIMbIH HEMECe Xerinik CbiM
anbIpblH cyfa HeMece Gacka [a CyibIKTbIKTapFa
Gatbipyra 6Gonmanasbl.

Kypbinfel cyFa Kynan KeTKeH xarganaa OHbl Tes
apaga anekTpnik xenigeH axblpaTbin Keninik
CbiMAbl 3NeKTpnik po3eTkagaH Cyblpy Kepek.
byn xarfpanga cyra kongbl Gatbipyra Gonmaii-
Obl. KypbinfFbiHbl 8pi kapi nanganaHy GonblHLa
aBTOpnaHAbIpbInFaH (eKineTTi) Kbl3MeT KepceTy
opTanblifbiHa xabapnacbiHbI3.

KypbInfbl KepTikTepiHe xaHe GenLekTepiHiH apa-
CcblHa Gerge 3aTTap Kotora 6onmangbi.

KunimHiH weTi Hemece ©Gerge 3aTTap Kypblifbl
Kaknafbl MeH KOPMyCbIHblH OpTacbiHa TycneyiH
KagaranaHbi3.

XKeTkisiniM >KuHafblHA €HEeTiH axblpaTbinaTbIH
GernwekTepai faHa nanganaHbiHbi3. KypbinfbiHbl
Kapaycbi3  kangblpmMaHbl3, nanganaHbaraH
yakblTTa KypbIfblHbl COHAIPIN, 3NeKTp XeniCiHeH
aXblpaTbin KOO Kepek.

«KYbIPY» GarpapnamacbiHaH Gacka >afgaviga
KYPbINFbI KaKnarbiH allblk Kyiae kanablpMaHbi3.
blcTeik Mal walbipan Kyrin kanyabl 6ongbip-
Mac ywiH Kypbinfbl «KYbIPY» pexumiHge xymbic
icTen TyypfaHAa MynbTUMICIprill TocTaFaHbIHA
EHKENMEHi3.

Kapakat anyapel 6onasipmac yuwiH 6y WbiFaTbiHe
KepTikke Hemece TocTaFaHFa eHKenMeHi3. blcTbik
OymMeH KyWin kanmac yWwiH MynbTURicipril
KaknafrblH ally kesiHae 6apblHlwa abal 60omnbIHbI3.
MynbTunicipriln  XXymbiC icTen TypfaH Kesge
KaknafrblHbIH BETIH yCTamaHbl3, KaknafblH XXyMbIC
Kamepach! iWiHAeri KpicbiMAbl anabiH ana TomnblK
TacTay apKbifbl TYTKacblHaH yCTan allbiHbI3.
KbicbiMAbl  peTTey KakKnallbICblH, Kaknakka
TOCKaybIn KOK >KYMECIHIH KaknakwacblH >kaHe
KOSFaHbILL KannaklwaHbl Tasa yCTaHbI3, NacTaHfaH
Xafgavaa Tasanan OTbIpbIHbI3.

KaknafblHblH, WK XafblHAaFbl  CUJTMKOH-
Obl  cakuMHacbl  3akbiMaanfaH  xafrganga
MYNLTURICIPrilLTI nanganaHyfa ThiibIM carblHa-
abl.

ToctaFaHbl, Oy kaknakwacbl, KOpFaHbILW
Kannakwacbl X8He CUIIMKOHAbl —CakuHachbl
opHaTblNIMaraH KypbInfbiHbl NaiganaHyfa TolibiM
canblHadbl, MyNbTURICIPriWTi Tafamcbl3 XoHe
TOCTaFaHblHAA CYMbIKTbIK KETKinikcia 6GonfaH
Xafpavga nanganadyra 6onvaniapl.
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»  Kyprak xaHe cyiiblk Taramgap meniepi 60MbIH-
La Hyckaynapabl cakTaHbl3aap.

¢ Kypbinfblga KbiCbiIMAbl  peTTey  KaknafblHbIH
XKOHe TocKaybll KOK KaknafblHblH nacTtayblHa
XOHe KypblirfbiHbIH iCTEH LWbIFybIHA anbIin Kenyi
MYMKIiH TYTKbIp eHimaepai (6angbipnap xaHe T1.6.)
AanblHaayFa ThiibIM canblHagbl.

e Hasap aypapbiHbI3! Byra nicipreH >xarganga
TOoCTaFaHAarbl CYMbIKTbIK AEHreniH kapgaragan
OTbIPbIHbI3, KaxeTt GonfaH xafganaa
TOCTafaHFa Cy KyMbliHbI3. KypbInfFbiHbl Kapaycbl3
KanablpmaHbI3!

e KypbInfFbl XyMbIC icTen TypfaHda TocTaFaHblH
cyblpbin anyra 6onmangpl.

¢ Xymbic icTen TypraH MynbTUnicipriwTiH 6eTiH

Kannasbl3.
*  XyMbiC icTen TypraH KypbInfblHbl TacbiManjayra
TbIAbIM  canblHaAbI. TacbiMangay  YyLiH

KYPbINFbIHbI AMEKTP XXEMiCiHEH axblpaTbin, Taram
canblHFaH TocTaraHabl 6enek anbin, KypbinfbiHbl
CybITbIN TyTKACbIHAH yCTan ayblCTbIPbIHbI3.

e Kypbinfbl KyMbIC icTen TypfFaHAaa Kopnychl
MeH ki GenwekTepi Kbidagbl. On GenikTepai
KopfFanmaraH [geHe GeniktepiMeH Hemece
KOINIMEH yCTaMaHbI3, bICTbIK TOCTaraHabl any YLUiH
acxaHarnblk TepPMOKOPFaHbIWTLI  KorFantapabl
nanganaHbliHbI3.

*  KypbinfbiHbl TypakTbl Typae Taszanan TypbiHbI3.

*  KypbinfblHbl FMapaTTaH TbIC Xepae nanganaHyra
ThIbIM carnblHagbl.

« banapfa >yMmbIC icTen TypfaH KypbIffbiHbIH,
Xeninik CbIMbIH 8He KOpMyCblH ycTayFa pykcaT
eTneH)3.

*  ATanmblLl KypblFbIHbI 8 kacka AeniHri 6ananapra
nanganaHyfa apHanvaraH.

e ATanmblll KypbiffFbiHbl  KETKINIKTI Taxipubeci
MeH 6inimi KoK uaukanblk, XyhKe XeHe
ncuxukanelk aybiTKynapbl 6ap TynFanap (OHbIH
iwiHoe 8 xacTtaH ackaH Gananap) kacbliHAa
onapablH KayincisgiriHe xayanTbl TynFa 6onfaHaa
)KoHe onapfa KypbinfblHbl Aypbic nanganaHbay
XafgavbiHaa TyblHAAybl bIKTUMan kayin kesiHae
KYPbINFbIHbI Kayinci3 napganaHy Typanbl caikec
oHe TYCIHIKTI Hyckaynap OepinreH >xarganga
faHa nanpganaHa anagbl.

« bananapgblH Kypangapabl OWbIHWBIK peTiHae
nanganaHyblH 6Gongbipmac  yLiH onapabl
KagaranaHbi3.

* bananapgbiH Kkayincisgirin  kamTamacbi3  eTy
MakcaTblHAa kKanTama peTiHae nanpanadbl-
natbiH MONWATUIEH KanwbIKTapAabl Kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

Haszap aydapbiHbi3! bBananapra nponusmumneH

KanwbelkmapMmeH Hemece Karimama KabbiKwacbiMeH

oUHayra pykcam emneHi3. TyHwbiFy Kayni 6ap!
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* AkaynapAblH anfblH any YLWiH KypbinfblHbl TeK
3aybIT KanTamacbIMeH faHa TacbiMangaHbl3.

¢ KypbInfbiHbl Kenifik CbiIMbl HeMece Xerninik
cbiM avblpblHga akay Gap GonfFaH karganga
HemMece  Kypblfifbl  XYMbICblHA@  aybITKY
GonFaH xarganga xeHe on KynafaHHaH KeniH
KYPbINFbIHBI MaifanaHyfa TbidbIM canbiHagbl.
Kypanabl e3 6GeTiHi3beH GernuekTemeHi3, akay
GankanfaH xafganga Hemece Kypbinfbl Kynan
KanFaHHaH KeWiH akblH aBTopnaHnAblpblIFaH
(exineTTi) Kbi3MeT KepceTy opTanblfbiHa
xabapnacblHbI3.

¢ KypbinfblHbl  CankblH X8He KypfFak Xkepae,
GananapablH  XKoHe  MYMKiHAiri  wekTeyni
afgamaapablH KoM XeTiIMCI3 Xepae cakTaHpl3.

K¥PbIJIFbl TEK TYPMBbICTBIK MAKCATTA fAHA
MAVOATIAHYFA APHATIFAH

TOCTAFAHﬂbI MAWOANAHY EPEXENEPI (7)
KypbinFbl  eHe OHblH OernuwekTepiH kaTaH
Typoe Tek TafalbiHOanybl OGonblHWA faHa
navpanaHbiHpi3. Tamak AaviblHOayFa apHanfaH
TOCTaFaHabl KbI3AbIpFbill Kypangapra Hemece
KanlHaTKbIW OeTTepre Kowbin nanganaHyra 6on-
manapl.

+ TocTaFaHHbIH OpHbIHa Hacka bIAbIC
nanganaH6aHbI3.
¢ Kbi3gblpy  anemeHTiHiH  GeTi  (4) keHe

ToCTaraHHbIH Ty6i yHEMi Tasa xaHe Kyprak 6ony-
blH KaflaFanaHpbI3.

* TocTafblHObI ~ Tafampapibl — apanacTbipyfa
apHanfaH biabiC peTiHae nanganaHbaHbl3. Kytore
Kapcbl XabblHbIH Bynaipin anMac yLiH eLwkawaH
Oa TafamgapAbl TocTaFraHfa ycakTaMmaHpl3.

» TocrtaraHfa kaHAan aa 6ip 3atTap kangblpmaHpi3
XoHe cakTamaHbI3.

+ Taram pavbliHgay 6GapacbiHOa TocTaraHAarbl
Tarampapabl TEK NNacTUK oxaymeH (27) Hemece
KanakwameH (28) apanacTblpblHbI3.

+ TocTafaHHbIH Kytore kapcbl >XabblHbIH CbIpbIn
Tactaybl MyMKiH  MmeTann  ©Gynbimaapabl
nanganaHb6aHbI3.

* Kocnanap MeH gampaeyiwtep naganaHbin Taram
nanbiHOay kesiHae pavibivgan 6onfFaH GetTte
TocTaraHabl BipAeH Xybin KOl Kepek.

+ TocTaraH xabblHbIHbIH 6yniHyiH 6onabipMac yLwiH
ac asipnen 6osFaH coH OHbl BipAeH Cyblk Cy acTbl-
Ha KoVMaW, CybITy KaxeT.

e TocTaraHAabl biAbIC XyYyfa apHanfaH MallvHa-
[a Xyyfa 6onmanabl.

BACKAPY TAKTACbIHbIH BATbIPMAJIAPDI (2)
Backapy TaktacblHbIH (2) 6enceHai 6aTbipManapbiH
apbip Bacy kesiHae AblGbICTLIK Genri Gepinea;.
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(16) «KEMIHIE KANObIPbLIIFAH MOPE»
6aTbipmachl

O3sipney bargapnamacbiH TaHAan eHe y3aKTblfblH
GanTaraHHaH KeWiH yakblTTbl Benrinexis (caraTtneH,
MWHYTMNEH) CONn YyaKblT eTKkeHAe a3ipney yaepici
askTanagbl. KeliiHre kanaplpbinFaH mapeHi 6anTayra
KeLLy yiiH (16) «KEMIHTE KANObIPbIIFAH MOPE»
6aTbipMachlH 6acbiHbI3, HAMKATOP (17) XbIMbIbIKTaMN
TYpaasl.

Eckepmy:

Mbicanbl maHOanfaH 6ardapramaHbiH XYMbIC
yakbimbl 30 MuHym 6orica, an mamak 7 cafam
30 muHym yakeimma nicemid 6osnca, oHOa
Kypbinsbl « MOPE» 6ambipmacbkl 6acbinFaHHaH
KkeliH 7 caram 60lbl Kymy pexumiHOe 6ona-
Obl, 00aH COH a3ipney ydepici 6acmanadsi.
Oasipney ydepici 7 caram 30 mMuHymmaH KeUiH
asikmanamabiH 60n1adkbl.

«-»/ «*+» (18) 6aTbipmanapbl

«-»/ «+»(18) GaTblpManapbIMeH a3ipney y3aKTbifblH
XaHe KeWiHre KanablpblnFaH Mape Kbl3ameTiH 6anTtai
anacni3.

(19) «TEMMNEPATYPA» 6aTbipmachl
«MYINIBTUPEXWM 2» 6GargapnamacbliH TaHgan,
TemnepaTypaHbl Gantayfa kewy ywiH (19)
«TEMIMEPATYPA» 6aTtblpmacbkiH 6acbiHpI3.

O3ipney 6araapnamachkiH TaHaay 6aTbipManapbl
(20)

BarpapnamaHbl Tangay YLWiH ceiikec 6GaTblpma-
Hbl GacblHbI3, GaTbipMa WHAMKATOPbLl XaHaTblH
6onaapl.

(21) «KbICbIM» 6araapnamacsi
«MYJNBTUPEXXUM 1» 6GargapnamacbliH TaHzan,
KbicbiMabl GanTayra aybicy ywiH (21) «KblCbIM»
6aTbipMacbiH 6acbiHbI3 (TEMEH, kanbinTbl Hemece
Xofapbl).

(22) «MOPE» 6aTblpmachl
BenrineHreH yMbIC peXuMmiH icke Kocy YLWiH (22)
«MOPE» 6aTblpmacbiH 6acbIHbI3.

(25) «t° ¥CTAI T¥PY/BAC TAPTY» 6aTbipmMach!
O3ipneyni 6actayablH anabiHaa 6antaynaH 6ac Tapty
YLWiH, 83ipneyi ToKTaTy eHe TeMnepaTtypaHbl ycrarn
TYPY pexuMmiH ceHaipy yuwiH (25) «BAC TAPTY»
GaTblpMachiH nanganaHbIiHbI3.

KypbInFbiHbI KYTY PEXUMIHEH TemnepaTypaHbl yctan
TYPY PpexumiHe aybICTbipy yuwiH (25) «t® ¥CTAIN
TYPY» 6atblpmacbiH Tafbl 6ip peT Gacy kepek.
TemnepaTypaHbl ycTan Typyabl CeHaipy yuwiH (25)
GaTblpMaHbl KaiTa 6acbiHbI3.
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O3IPJIEY BAFOAPIIAMACDI

YHci3 kenicim . .
o O3ipney Keninre
GoMbIHWA TemnepaTypaHb!
Barpapnama YyaKbITbl KbicbiM KanablpbinFaH
yakbIT ycray
(carar) mape
(carar)
ET 0:20 0:05-1:30 XoFapbl + +
[ipingek 1:30 1:00 - 3:00 XofFapbl + +
KekeHic 0:10 0:05-1:00 TeMeH + +
>Kapmanap 0:40 0:05-2:00 KbICbIMCbI3 + +
Byna kanHaTKbIL 0:10 0:05-1:00 JKOFapbl + +
Kybipy 0:20 0:05-1:00 KbICbIMCbI3 - -
Kawnnaty 1:00 0:05-1:30 KbICbIMCbI3 + +
Micipy 0:40 0:05-2:00 KbICbIMCbI3 - -
TOMEH-
Mynbstupexum 1 0:20 0:05-2:00 KanbInTbl- + +
XOFapbl
+
(erep

nanganaHyLubl

Mynestupexum 2 0:20 0:05-2:00 KbICbIMCbI3 + 80°C Hemece

ofaH >ofapbl

Temnepartypa

Genrinece)

— Ogsipney ydepiciH kadaranaHbli3, mamak OalibiH
6onFaHla  mynbmunicipeiwumi - ceHOIPIHI3.
KypbinfbiHbl Kapaycbl3 KanoblipMaHbI3.

—  Kypbinrbl «[1ICIPY» pexumiHOe Xymbic icmen
mypraHOa KaknarbiH awyra 6onmaliosbl.

—  «KYbBIPY» bardapnamacbiH0a Kypbirfbl ac yu
newimeH 6ipdell Xymbic icmeldir OalibiHOay
yOepiciH mMiHOemmi mypde KadaranaHbl3 XoHe
KaknafrblH awblK Kytoe KanoblpbIHbI3.

- «Mynbmupexum 1» xoHe «Mynbmupexum 2»
ac esipney canacbiHOa xemkinikmi 6inikminiei
6ap maxipuberni natidanaHywhblnapra apHasnfaH.

Taram peuenmmepid Peuenmmep kKimabbiHaH
(Kemki3inim xuHarbiHa eHeOdi) KapaHbI3. Baprbik
peuenmmep Hyckay cunamsiHOa 6os1adbl, ce6ebi
KypayblwmapOblH KesieMi MeH MeH KambIHacbl
©HiMOepdiH aliMakmbIlK cunammamacbiHa XXoHe
meHi3 deHzelliiHeH 6uikmiziHe mayendi aybImKybi
bikmuman. Taramobl OalibIHOay y3aKmbifbiH OHIM
mesnwepi MeH canacblHa mayendi 63 6emiHiz6eH
maHdali anachbI3.
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ATFALL MANOANAHAP ANAbIHOA
KypbinfbiHbi memeH memnepamypada
caKkmaraHHaH KelliH HemMece macbiMandaraHHaH
KelliiH OHbl KeMiHOe eki caram 6esiMe memnepa-
mypacblHOa ycmay Kepekx.

—  KypbInfbiHbl KanTamajaH WblFapbin,
Gapnblk  kanTama MaTepuangapbiH - XeHe
MynbTURICIPrilTIH  KanbiNTbl YMbICbIHA Keaepri
KenTipeTiH Ke3 KenreH »ancblpmanapabl anbin
TacTaHpl3.

—  MynbtunicipriwTi Teric Xbinyfa TypakTbl Getke
Gapnblk ac yi Xbiny kesgepiHeH (ra3 newi,
3NEeKTp NeLli HeMece KalHaTy TakTachkl) anbicka
opHanacTbIpy Kepek.

—  KypbInfblHbl - KOPMYCbIHbIH  KabblprameH apa
KalWwbIKTbIFbl 20 cM keM GonmanTbiHAah XeHe
MynbTUnicipriw yctiHaeri 6oc keHictik 30-40 cm
kem 6onmanTbiHAan opHanacTbIpy Kepek.

—  KypbInfbiHbl LWbiFaTblH OyAblH XOFapbl Temne-
paTypacbliHaH OyniHyi MyMKiH 3aTTapFa xakblH
Xepre opHanacTblpMaHpI3.
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Haszap ayodapbiHbi3! Kypandbl  eaHHara,
KOJDKYyFblWKa Hemece 6acka Oa cy mosFaH
bldb:cmapra JKaKbIH OpHasacmbipMaHbI3.
KaknafblH (8) awbiHpI3. Byn ywiH TyTKacbiHaH
(13) yctan cafat Tini GafbiTbIMEH KaknakTaFbl
Genri xoHe kopnycTarbl A GenrimeH cankec
KeneTiHgen OypaHbl3, OfgaH COH KaknakTbl
KOTEPIHi3.

— Kaknaktbl (8) kopnyctaH Genek anblHbi3. Byn
YLUiH KaKMaKTbl allblHbI3 )aHe BeKiTinreH xepiHeH
cybIpbIn GypanbI3.

— KopfaHblw kannakwadbl (12) >eHe CUMMKoH
cakuHaHbl (9) abannan weLliHi3.

— Tafam paviblHoayFa apHanfaH TocTaraHabl (7)
anbin WbiFbIHbI3.

— bentapan Kyfbllu Kypan KOCbIIfaH Xbifbl
cymeH 6Gapnblk axblpaTblnaTtbliH GenwekTepai:
TocTaraHabl (7), KaknakTbl (8), CUIMUKOH CakuHaHbI
(9), kopfaHbIWw Kannakwadsl (12), HayaHbl (26),
oxayabl (27),kanakwaHbl (28), >xaHe enwem
cTakaHblH (29). Bapnblk Genwektepai afblHAbI
CYMEH LualbIn, MyKUSIT KypFaTblHbI3.

—  Kopnyctbl (1) binFangbl wybepekneH cypTin,
O aH COH, KypfaTbin CYPTiHi3.

— CunukoH cakuHaHbl (9) kaknakTblH (8) iwiHe
cakuHagarbl (9) KepTikTep KaknakTblH LK
XafblHaarbl (8) oWblkTapfa caiikec KeneTiHaen
eTin opHanacTbIpbIHbI3.

— KopfaHbiw  kannakwacblH  (12)  OpHbIHA
OpHaTbIHbI3.
— Kaknaktafrbl KepTikTi (8) TyTkadafbl OmMbIcKa

(6) KkenTipiHi3 >X8He KaknakTbl COHblHA AeWiH
OypaHbI3.

MYNBLTUNICIPTIWTI NAMOANAHY
1. Tarampapgbl TocTaraHfa (7) peuent GoMblHLA
canblHpI3 (PeuenT kiTabblH kKapaHbI3).
Eckepmy: KypaybiwmapObiH cylblKmbiFbiIMeH
Koca anraHOarbl kenemi «10» MakcumasnbOi
OdeHeelideH acnaybliH XoHe «2» MUuHUManboi
OeHeelideH memeH 6osimaybiH KadaranaHbl3.
Bomkanap ywiH makcumanbOi OeHzel 6enzici
(KypiwumeH 6acka) — 8.
TaramOapObl oHe cyObl cajlyfa Xajnbl Mbican
(MbIcan pemiHOe Kypiw KapacmbipbiiFaH)
Kypiwmi enwem cmakaHbiMeH (29) enwen
anbiHbI3 (6ip enwem cmakaHbiHOa wamameH 160 e
Kypill), OHbI XYybIHbI3 XOHE Kocmperize cailbiHbi3.
AHbIKManraH Kypiw Mmesnwepi ywiH Kaxemmi cy
OeHzelli mocmaraHHbIH iWwiHOeai Mexernikme
kepceminzeH («CUP» cmakaHbiMeH enweHzeH) (7).
Cy0kbl calikec beneziee OeliH KyUbIHbI3.
Mbican: ©nwem cmakaHbIMEH mepm cmakaH
Xapma xapma canfaHOa «4 CUP» 6eneiciHe OeliH
(4 cmakaH) cy Kyto Kepex.
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Cyiblk  6oTkanap ywiH kypiw neH cyabl 1:3

KaTblHacbiHAA NaiaanaHyabl YCbIHAMbI3.

2. ToctaraHabl (7) KYPbUIFbIHBIH XYMbIC Kamepachl-
Ha OpHanacTbIpblHbI3. ToCTaFaHHbIH CbIPTKbI BeTi
Tasa XoHe Kypfak ekeHpiriHe xaHe OHbIH AypbliC
opHanachbin, Kbl3ablpy anemeHTiHiH (4) GeTimeH
ThIFbI3 )XaHacbIN TYOpFaHObIFbIHA KO3 XETKI3iHi3.

lMpumeyaHusi:
— TocmaraHObl (7) xapmanapObl XyyFa
natidanaHb6aHbl3 oHe OHbIH i[wiHde

maramOap mypamaHbi3, 6y Kyroz2e Kapcbl
JKabbIHbIH 6Ynoipyi MyMKIH.

— JXymbIic KkamepacbliHOa X9He mocmaraHHbIH
my6iHOe (7) 6e20e 3ammapObIH, n1ac 3ammap
MeH bUTIFasnOblH XOKMbIFbIHA KO3 XemKi3iHi3.

— [MMaltdanaHap andbiHOa ~mMocmaraHHbIH
cbipmkbl 6emi MeH myG6iH (7) Kyprambin
cypmiHi3.

— Kbi30bipy anemenmiHiH (4) opmuacbiHOa
memnepamypa 6epeziwi 6ap (5). — bepaiwmin
epKiH Ko3fanbicbiHa ew Hapce 6ezem 6osma-
YbIH KaOaFanaHbi3.

3. Erep TamakTel 6yma nicipeTiH 6oncaHbl3
TocTaraHfa (7) cyopl KalHaraH cy Haya TybiHe
TUMeNTIiHAeN eTin KyMbiHbI3 (26). Tarampapgbl
Hayara canbin (26) oOHbl TOCTaraHfa (7)
OpHanacTbIpbIHbI3.

4. Kaknaktbl (8) xabblHbl3, ofaH COH cafaT TiniHe
Kapcbl GafFbiTTa xoHe A OGenrinepi ceankec
KeneTiHaen bypaHpi3.

Eckepmy: Kaknak awblnFaH oHe xabbliFaH

yakbimma 9Obl6bicmbiK 6enzi 6epinedi.

5. XKeninik cbiM anbIpblH 3NEKTPriK po3eTkara
canbliHpIi3. Byn xafpganpa  ablobicTeIK  Genri
Gepineni xeHe aucnnenge (3) «- - - -» TaHbachbl
XbINbIAbIKTaN Typaabl.

6. Osipney bargapnamacbkiH (20) 6aTbipmanapablih
GipiH Gacbin TaHgoaHbi3, gucnnenge (3) YHCI3

kencim GomMblHWAa TafaWblHOanfaH a3ipney
Y3aKTbIfbl LUbIFaabI.

7. «-»l«+» (18) OaTblpmanapbiMeH a3ipney
Y3aKTbIfblH Genrinexis (kon xetimai
napametpnepai «93ipney 6Gargapnamanapbi»

KecTecCiHeH KapaHpI3).

8. «MynbTupexum 1» 6argapnamachl ac asipney
Y3aKTbIFbIH FaHa eMeC XYMbIC KaMepPAaChIHbIH, iLLIKi
KbICbIMbI AeHreniH e 6antayra MymkiHAik 6epeai.
KpicbiM feHreniH TaHaay YLiH (TOMeH, KanbinTbl
Hemece xofapbl KbicbiM) 21 «KbICbIM» 6aTbip-
MacblH 6acblHbl3, TaHAanfaH KbiCbIM AEHreni
XaHbIN TypFaH nHAnKaTopaaH (24) kepiHeni.

Eckepmy: Ezep 6acka 6ardapnamaHbl maHoaraH

6osicaHbI3 8 KaBamMObI macman Kemecis.

9. «MynbTupexum 2» 6Garpgapnamacbl a3iprney
y3aKThbIFbIH faHa eMec a3iprey TemnepaTypachiH
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fa 6anTayra MymkiHaik 6epei. TemnepaTypaHbl
TaHgay ywiH ( +40°C - +160°C apanbifbiHAa)
(19) «TEMMNEPATYPA» 6atbipmacbklH 6acbiHpbI3.
YKaHbIn TypFaH nHamkatop (23) TemnepaTypaHblH,
GenrineHreH MaHiH kepceTin TypaTbiH 6onagpl.

Eckepmy: Ezcep 6acka 6ardapnamaHbl maHoaraH

6os1caHbI3 9 KadamOblI macman Kemecis.

10. KeiiHre KangbipbinFaH Mape  Kbl3MeTi
6ap 6Garpapnamanap VYWiH a3iprey yakbiTbl
asikTanaTtblH yakbITThl 6anTain anackl3. byn yuwiH
(16) «KEMIHIE KANObIPLINFAH MSPE» 6aTtbip-
MacbliH 6acbiHbI3, (17) MHOUKATOP XbIMbINbIKTaN
Typadbl, an gucnnenge yHci3 keniciMm GoiblHWwa
GenrineHreH a3iprney yakbiTbiHaH 30 MuHYTKa
apTblK yakblT nawna 6onagbl (Mbicansl, erep
asipney yakbiTel 20 MuHYT Gonca, Aucrnen-
ne «0:50» «kepceTkiwi nanga Gonagbl). «-»/
«+» (18) GaTtblpmacbiMeH caraTTafbl KeWiHre
KanablpbifiFaH Mape yakbITbiH GantaHbi3. (16)
«KEMIHFE KANObIPBINFAH MSPE» 6atbip-
MacbiH GacbiHbl3, OfgaH COH MUHYT KeuiHre
KangplpbinFaH MopeHi 6anTaHbI3.

Eckepmy: KeliiHze KandbipbliFaH Mape

Kbi3Memi 6ap 6ardapnamanap misiMiH «93ipney

6ardapnamanapbl» KecmeciHeH KapaHbI3.

TaramObI Oepey azipneziHi3 kence 10 kadamHaH

emin kemiHis.

11. (22) «MOPE» 6aTblpmacblH 6acblHpI3, YLl
OblbbICcTbIK  Genri  Gepinefi  xaHe  Kypbinfbl
GenrineHreH pexumae XyMbicblH 6acTangbi.

Eckepmy:

Ezep (22) «MOPE» 6ambipmachi 6esiceHdi 6onma-

ca KaknakmbiH (8) [—| Kytide mypybIH meKcepiHi3.

TaHOanraH 6anmaydaH 6ac mapmy YWwiH

a3ipneydi 6acmamac 6ypbiH (25) «BAC TAPTY»

6ambipMacbiH 6acbIHbI3.

Xymbic 6apbicbIHOa KelliHze KanobipbliFaH Mape

pexumiHoe uHOukamop (17) xaHbin mypaosbl,

an ducnnelde o3ipney askmanraHra OeliHai

KanraH yakblm KepiHeOi. Kypbinfbl a3ipneyze

aybicKkaHOa uHOukamop (17) ceHeOdi.

O3iprney pexumiHe aybiCKaHHaH KeUiH KYpblifbl

Kaxkemmi xardalinapOdbl (memnepamypa XaHe

KbiCbIM) Kasblnmacmsbipa 6acmalidbl, 6yn

ke30de ducnselide aHumMayussbl 6eliHe xaHaobl.

Kaxemmi memnepamypa MeH KbicbiM OeHaelliHe

XemkeHOe ducninelide KanfaH XYMbIC yaKbimbl

Kepcemkiwmepi Kanaosbl.

93ipney 6apbicbIHOaFbl CbIPM emkeH ObI6bicmap

mepmocmam 6eneini a3sipney memnepmypacbiH

ycman mypraHObIfbiH kKepcemedi. Byn Kanbinmsi

Ky6bibic.

12. O3ipney askranfaH CcoH AblObICTbIK 6enri
Gepineni, Oyn ke3ge Kyypbllfbl aBTOMaTTbl
Typ4e TemnepatypaHbl ycTan Typy PpexumiHe

‘ ‘ MW-3810.indd 31

31

eTeni. «TEMMEPATYPAHbI YCTAIN T¥PY» (25)
6aTbipMacbiHbIH MHAUKATOPbI XaHbIN Typaabl.

13. TemnepaTypaHbl ycTan Typy pexumiHeH 6ac
Tapty ywiH (25) «BAC TAPTY» 6atbipmacblH
bacbiHbI3, gucnnenge (3) «- - - -» TaHbackl
XbINbINbIKTaN Typaabl.

Eckepmy: Ci3 KypbuFbiHbl Kymy pPexumiHeH

(Oucnnetidezi «- - - -» 6enzici) memnepamypaHb!

ycman mypy pexumiHe KosiMeH 6ackapbin aybi-

cmbipam anacbi3. Byn ywin kymy pexuminoe (25)

«TEMIMEPATYPAHbI ¥CTAIl T¥PY» 6ambipmacbiH

6acbIHbI3.

14. KypbinfFblHbl  NanganaHbin  6onfFaH  COH
AMNeKTPRiK CbIM amnbIpblH 3MEKTPRik po3eTkagaH
aXblpaTbiHbI3.

15. KaknakTtel awnac 6ypblH apTblk By MeH apTbik
KbICbIMAbl LUbIFapbIHbI3 (Ke3 KenreH paibiHaay
6argapnamack! ywid). Byn ywid (14) 6aTtbip-
MaHbl 6acbiHpI3. Kaknak (11) TemeHri aeHreire
TYCKEHAIrHe Ke3 XKeTKi3iHi3.

Hazap aydapbiHbi3: ©me aball 605biHbI3, 6y eme

bicmblIK!

Ha3sap aydapbiHbi3! Kylik neH xxapakammbi 6011-

ObIpMay yWwiH Kaknakmsl (8) KOsiIMeH ycmamaHbi3

JKOHe KYPbINFbl XXYMbIC icmen mypfaH yaKkbimma

(10) xaHe 6y wbirapblIFaH yakbimma Kaknak

ycmiHe eHKelMeHi3.

16. Erep o3sipney vyaepiciHeH KeWiH Xblngam
KaMHaTKbILWTbI 3NEKTP KeniciHeH ablpaTbin,
kaHgan na 6ip yakblT KyTeTiH Gonca, AamblH
Tarampgap cybli Gactangbl, an  Kypbinfbl
iwiHgeri kbicblM TemeHgeln 6Gactangbl. bipak
yakbIT 8TKEH COH KbicbiMAbl TacTay (14) 6aTtbip-
MacblH 6acbkiHbl3. OcCbl TaCiNIMeH KekeHicTep,
cyTTi OGoTkanap »>aHe KkebikTi TaramaapAabl
fanbiHgay 6GapacblHAa KbiCbiMAbl TOMeEHAeTy
yCbiHbINagbl.

17. Kaknak (10) apkpbinbl 6yablH LWbIFybl TOKTanNFaHAa
KaknakTbl awyfa 6onagbl. TyTkacblH (13) ycrtan,
KaKnakTbl cafaT Tini GafblTbIMEH COHbIHA OeWiH
6ypaHbI3 XoHe allblHbI3.

18. TepmoTypakTbl ac yW KonFanTapbliH nangana-
HbIN, (7) TOCTaraHAbl XyMbIC KaMepacbiHaH anbin
LWbIfbIHBI3. Tafamabl a3 menwepae AavblHaaraH
6oncaHbi3, (7) TocTaFaH ally KesiHAe Kaknakka
«kabbIcbiny kanybl MyMKiH. MyHaan 6GonfFaH
Xafganga KoprycTbl Xawnan CinkiHis. ToctaraH
6ocan, Kbi3ablpy anemMeHTiHe TyCKeHAe KaknakTbl
allbIHbI3.

Eckepmy:

Kypbinsbl OalibiH marFam mennmnepamypachbiH

24 caramka OelliH ycman mypambIHObIFbIHA

KapamacmaH OalibiHOanFaH ©HiMOi mocmaraH

iwinde y3aK yakbim Kanobipyra 6onmalidbi, 6yn

OHbIH 6yniHin kemyiHe ce6enwi 60ybl MYMKIH.
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Taramobi

KbIIbIMY YWiH memnepamypaHbl

ycman mypy pexumit natidanaH6aHbi3.

Hazap aydapbiHbi3!

EwkawaH Oa XyMbic icmen mypFraH
KYPbInFbIHbI Kapaychbl3 KanobipMaHbI3.
KbicbiMMmeH xymbic xacalimbiH 6ardapnama
JKYMbICbI Ke3iHOe KaKnmakmbl awnaHbi3.
OcbIHOall Kaxxemmirnik mybiHOaraH ardalida
KaKnakmabl KbICYBIMCbI3 6ardapnama
JKYMbICbl Ke3iHOe awbiHbI3, (10 xoHe 11)
KaknakmapbIHbIH ycmiHe eHKelUMeHi3 )aHe
OeHeHiH awblK 6enikmepiH mocmaraH (7)
ycmiHe ycmamaHbi3! Kaknakmbl awap
andbiHOa XyMbIC KamepacblHOarbl 6y0bl
wbIFapbiHbI3 XaHe Kaknak (11) memerai
Kasibinma mypfraHObIFbIHA KO3 XXemKi3iHi3.
Xeninik cbim albipbl 31ekmprnik po3lemka-
0a mypraH 6osica KaKnakmbl aWKbIHOA XaHe
JKankaHOa Obl6bicmbiK 6enzi 6epinedi.
Mynbmunicipeiwmi anraw nalidanaHraHoa
Kbi30bIpy 35emeHmMiHeH 6e2de uic nalida
60onybl MyMKiH, 6ynali 6oprnmaybi Kepek.
OxkayObl (27) Hemece KanaKwaHbl (28) cakmay
ywiH Mynbmunicipeiw kopnpycbliHOafFbl
ycmarbiwmel natdanaHyra 6onadsbl.

KaknakTbl Tonblk Tazanay ywiH (8):

KaknakTbl albliHpl3, Oypait oTblpbin GekiTinreH
XKepiHeH 6ocaTbin anbiHbI3,

KakKnakTarbl CWUIMKOH cakuHaHbl  (9)
KOpFaHbIL KannaklwaHbl (12) WeLini3s,
Gapnblk Genwextepai Geritapan Xyfbilw Kypan
KOCbIINFaH 3Xblflbl CyMEH 3XybIn, afblHAbl CyMeH
LUabIHBI3 XXaHE KypFaTbIHbI3,

CUINMKOH CaKMHa MEH KOpFaHbILW KannakLiaHbl
OpPHbIHA OpHaTbIHbI3,

Kaknak KepTiri KopnycTafbl OWbICka Ain
KeneTiHAEN €eTin opHaTbiN KaknakTbl COHblHA
neniH bypaHpi3

KaKnakTbl )kabblHbI3.

KbI3ablpy anemMeHTiHiH 6eTiH CypTiHi3 (Tek cyblFaH
KanelnTa), kaHgaw xxargan 6onMacbiH Kypan Kop-
nycel iliHe CyAblH TycyiH 6onabipmMaHbI3.

Kypan KOpnycbiH, >Xeninik CbIMblH >8He
XKeninik CbiM aWnblpblH cyfa Hemece backa aa
CyVbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

KypbInfFbIHbI aHe OHblH BenwekTepiH Tasanay
ywiH abpa3uBTi XeHe KyLTi Xyfbil Kypangap
nanganaH6aHbI3.

KypbinfbiHbl GananapablH KOn XeTnewTiH, Kyprak
carnkblH Xepae cakTaHbl3.

XoHe

e bBara nickeH

TA3AJIAY XKOHE KYTIM

* Keninik cbiM anbipblH 3NeKTpRik po3eTkagaH
CybIpbIM, KYPbINFbIHbI CYbITbIHbI3.
*  Kypbinfbl kopnycelH (1) binFangel wybepekneH

CYPTIHi3..

» bBapnbik GenwekTtepi MeH TocTafraHabl (7) Gei-

maramdapobl
anmMaHbI3, 6yn ywiH ac yl 6enwekmepi MeH
Kab60bIKmapbiH nalidanaHbiHbI3.

KOJIMEH
XUHAKTAMA
MynbTunicipriw

(kaknarbiMeH) — 1 gaHa

ToctaraH — 1 gaHa
Byra nicipyre apHanfaH Haya — 1 gaHa

Oxay — 1 pana

Kanakwebl — 1 gaHa

©nwewm crtakaHbl — 1 gaHa

PeuenT kiTabbl — 1 aaHa

Tapan Xyfblll Kypan KOCblfaH >Kymcak biablC

XKyfbllNeH XYblHbI3 >X8He afblHObl

LanbIHbI3.

» TocTtaFaHabl bigbiC Xyyfa apHanfaH malmnHamMmeH

XKyyra TbIbIM canbiHaabl.

CyMeH

Hyckay — 1 gaHa

TEXHUKANDbIK CUMTATTAMANAP

OnekTpnik kopek: 230 B ~ 50/60 'y

Makcumanbai TyTbiHbINaTbiH KyaT: 900 BT

Makcumanegi kenem: 5 n

MYMKIH AKAYJAP XXOHE OJTAPAbI XXOKO XXONOAPbLI

Axay

MymkiH ce6ebi

Lewimi

Kbingam KanHaTKbILW Kaknafbl
»abbinmanapl

CI/IJ'II/IKOH,CI,bI Tbifbl30arblll OYPbIC
opHaTtblfIMaraH

CUNVKOHAb! ThiFbI3AAFBILTHIH
LYPbIC OPHATbINYbIH TEKCEPIHI3

Tockaybln KO XXYNECIHIH,
KaKnakLlaHbl >XoFapfbl kaneinta
TOCKayblnaaHFaH

KaknakTbl Tockaybln KoviFa
6ocaTblHbI3

H 3aTTaH

Mynbstunicipriw iwiHaeri
KblCbIM TacTanfaH Gipak kaknak
awblMangpl.

Tockayblngay Xymneci kaknarbl
(11) TemeHri kanbinka Tycnerex

Kaknakwa TemeHri kan
TYCKEHLLE KYTIH;3.

binka
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Axay

MymMkiH ce6ebi

L ewimi

Tafam pgavibiHgay 6apbicbiHAa
Oy Kaknak acTblHaH LWblFaabl

().

CI/IJ'II/IKOH,qu Thifbl3OarblLl
opHatblfiMafaH

KypbInfFblHbl COHAIPIHI3,
MynbTURICIPril iWiHAEeri KbicbiMAb!
TYCIpiHi3 XeHe KaknakTbl allblHbI3.

CWnMUKOHABI ThIFbI3AAFbILLTHI
OpHaTbIHbI3.

CUNMKOHAbI ThiIFbI3AaFbIlL KaTThbl
nacTaHfaH

CUNMKOHABI ThIFbI3OAFbILLTHI
TasanaHbia

CUIUKOHbI ThIFbI3AaFbILL
6yniHreH

CI/IJ'II/IKOH,CI,bI ThIfbI3OafbILThI
anMacTbIPbIHbI3.

Kaknak (8) TblIfbl3 xabblnivaraH

KaknakTbl Thifbi3gan »xabbiHbI3 (8)

Tockayblngay XXYNeCiHiH,
kaknafbl (11) apKbinbl ayaHblH
LUbIFYbI.

Kaknak nacrtaxfaH

XKbingam KamHaTKbILWThI OLUIPiHi3,
KaknafblH LELLiHi3 )aHe KaknafbiH
TasanaHpl3.

Tockayblnaay xymneci
KaknafblHbIH CUMMKOH CakMHachl
6y3binFaH

KaknakTafbl CUNIMKOH CaKuHaHbI
anmacTbIpbiHbI3

Tockayblngay XXYNeCiHiH,
kaknarbl (11) keTepinmenai

Kbicbimabl peTTey kaknafbl (10)
[OypbIC OpHaTbINMaraH

KbicbiMabl peTTey KaknarbIHbIH
(10) oypbic opHaTbINFaHbIHA Ke3
KETKI3iHi3

Kypaybilitap MeH CyMbIKTbIK
MerLepi By Ty3y YLUiH XeTKinikci3

TocTafFaHfa canblHaTbIH TaFamaap
MEH CYMbIKTbIK MerLuepi Typansl
Hyckaynapbl CakTaHbl3.

OHOipywi  andbiH  ana

eckepmyci3
cunammamarnapbiH e32epmyee KyKbiibl.

bylbim

faHa Gepineni. Ocbl rapaHTMANbIK MiHAETTINIriHAEri
WarFbIMaanfaH xaffanga TenereH Yek Hemece KBu-

TaHUMACHIH KOPCETYi KaXeT.

KypbInfbIHbIH XapamMObinbiK Mep3iMi — 3 Xbin

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIr
MapaHTuanelk  xargangarsl
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MULTICOOKER CU FUNCTIE DE OALA SUB
PRESIUNE

Multicooker-ul cu functie de oala sub presiune este
un dispozitiv universal de bucatarie in care alimentele
sunt gatite fara admiterea oxigenului, datorita carui
fapt in acestea sunt pastrate mai multe vitamine si
substante minerale si gustul initial al alimentelor.
Procesul de gatire a alimentelor este complet auto-
matizat, in functie de programul selectat puteti gati
bucate din carne, carne de pasare, peste si fructe
de mare, precum si bucate vegetariene, putei fierbe
terciuri, supe, garnituri, pasta, pilaf, puteti prepara
copturi, deserturi.

DESCRIERE

Carcasa multicooker

Panou de comanda

Display

Element de incalzire

Senzor de temperatura

Manere pentru transportare

Bol pentru prepararea alimentelor

Capac multicooker

9. Inel de etansgare din silicon

10. Supapa cu sistem de blocare a capacului
11. Supapa pentru reglarea presiunii

12. Capac de protectie

13. Méaner capac

14. Buton pentru eliberarea presiunii/aburului
15. Fixator capac

©NOO RN~

Display si panou de comanda

16. Buton «PORNIRE INTARZIATA»

17. Indicator al functiei pornire intarziata
18. Butoanele setarii parametrilor «-/+»
19. Buton «TEMPERATURAM cu indicator
20. Butoane selectare programe de gatire
21. Buton «PRESIUNE» cu indicator

22. Buton «START»

23. Indicatori ai temperaturii de incalzire
24. Indicatori ai nivelului presiunii

25. Buton «<MENTINERE t°/ANULARE»

Accesorii

26. Platou pentru gatire la aburi
27. Polonic

28. Spatula

29. Pahar de masura

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul
de alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual
(RCD) al carui curent nominal de declansare sa nu
depaseasca 30 mA, pentru instalarea RCD apelati
la un specialist.
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MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare

fnainte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o

pentru consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a

fost creat, asa cum este descris in aceasta instruc-

tiune. Operarea gresita a aparatului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului si
proprietatii acestuia.

+ nainte de utilizarea aparatului examinati atent
cablul de alimentare si asigurati-va ca acesta nu
prezinta defectiuni. Nu utilizati aparatul daca este
deteriorat cablul de alimentare sau fisa cablului
de alimentare.

+ Tnainte de a pune aparatul in functiune asiguratj-
va ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu
cel mentionat pe aparat.

« Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar intr-o priza prevazuta
cu Tmpamantare.

* Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

* Fisa cablului de alimentare trebuie introdusa
etans in priza electrica.

« Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impre-
una cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare
de la alte dispozitive.

* Pentru a preveni incendiul nu utilizati piese inter-
mediare pentru conectarea aparatului la reteaua
electrica.

* Plasati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta
la caldura, departe de surse de umezeala, gene-
ratoare de caldura si foc deschis.

» Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

« Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

« Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale
soarelui.

* Nu plasati aparatul in apropiere imediata de
pereti si mobilier. Distanta dintre carcasa multi-
cooker-ului pana la perete sau pana la obiectele
mobilierului trebuie s& constituie minim 20 cm,
spatiul liber de asupra multicooker-ului trebuie sa
constituie minim 30-40 cm.

« Feriti cablul de alimentare de contactul cu supra-
fetele fierbinti sau muchiile ascutite ale mobili-
erului. Evitafi deteriorarea izolatiei cablului de
alimentare.

* Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare
si fisa cablului de alimentare.

* Pentru deconectare de la reteaua electrica nicio-
data nu trageti de cablul de alimentare, trageti de
fisa si scoateti-o cu atentie din priza.

* Nu utilizati aparatul in apropiere de recipiente cu
apa, in apropiere imediata de chiuveta de bucata-
rie, Tn subsoluri umede sau langa piscina.
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Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si
fisa cablului de alimentare in apa sau alte lichide.
Daca aparatul a cazut in apa deconectati-l ime-
diat de la reteaua electrica prin scoaterea figei
cablului de alimentare din priza. Nici intr-un caz
nu introduceti mainile in apa. Cu probleme refe-
ritoare la utilizarea ulterioara a aparatului apelatj
la un centru service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificii sau intre
piesele aparatului.

Aveti grija ca elementele vestimentatiei sau
obiecte straine sa nu patrunda intre capac si car-
casa aparatului.

Utilizati doar accesoriile detasabile furnizate
impreuna cu aparatul. Nu lasafi aparatul fara
supraveghere, intotdeauna opriti aparatul si
deconectati-l de la reteaua electrica daca nu il
utilizati.

Nu lasati capacul aparatului deschis in timpul
functionarii acestuia, cu exceptia programului
«PRAJIRE».

Pentru a preveni arsurile de la uleiul fierbin-
te Tn timpul utilizarii aparatului in programul
«PRAJIRE» nu v& aplecati de asupra bolului
multicooker-ului.

Pentru a preveni traumatismele nu va aplecati de
asupra orificiilor de iesire a aburului sau de asu-
pra bolului. Pentru a nu va opari cu aburul emis
fii extrem de prudenti atunci cand deschideti
capacul multicooker-ului.

Nu atingeti suprafata capacului in timpul func-
tionarii multicooker-ului, deschideti capacul de
maner, eliberand complet in prealabil presiunea
din interiorul camerei active.

Mentineti curata supapa de reglare a presiu-
nii, supapa sistemului de blocare a capacului si
capacul de protectie, in caz de murdarire, cura-
tati-le.

Nu utilizati multicookerul daca este deteriorat ine-
lul de silicon de pe partea interioara a capacului.
Este categoric interzisa exploatarea aparatului
daca nu sunt instalate bolul, supapa de aburi,
capacul de protectie si inelul de silicon, nu porniti
multicooker-ul fara alimente si o cantitate sufici-
enta de lichid in bol.

Respectati recomandarile privind volumul ingredi-
entelor uscate si al lichidelor.

Nu gatiti in aparat alimente vascoase (alge etc.),
deoarece acestea pot provoca murdarirea supa-
pei de reglare a presiunii si a supapei sistemului
de blocare, creand astfel riscul defectarii apa-
ratului.

Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urma-
riti nivelul lichidului in bol, turnati apa in bol pe
masura necesitatii. Nu lasati aparatul sa functio-
neze nesupravegheat!
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Nu scoateti bolul in timpul functionarii apara-
tului.

Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.
Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati
manerul pentru transportare, decupland in prea-
labil aparatul de la retea, scotand bolul cu alimen-
te si lasand aparatul sa se raceasca.

Tn timpul functionrii carcasa aparatului si piesele
interioare se incalzesc. Nu le atingeti cu zonele
neprotejate ale corpului sau cu mainile, pentru a
extrage bolul fierbinte utilizati manusi de bucata-
rie termoizolante.

Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Nu permiteti copiilor sa se atinga de carcasa apa-
ratului si de cablul de alimentare in timpul functi-
onarii acestuia.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre copiii sub 8 ani.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre persoanele (inclusiv copiii mai mari de 8
ani) cu deficiente fizice, psihice sau fara experi-
enta si cunostinte suficiente. Utilizarea aparatului
de catre aceste persoane este posibila doar in
cazul in care sunt supravegheati de catre per-
soana responsabila cu securitatea lor si daca
le-au fost date instructiuni clare si corespunza-
toare cu privire la folosirea sigura a aparatului si
despre riscurile care pot aparea in caz de folosire
inadecvata.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pun-
gile de polietilena, folosite in calitate de ambalaj
fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile
sau pelicula pentru ambalare. Pericol de asfixiere!

Pentru a preveni stricaciunile transportati apara-
tul numai ih ambalajul producatorului.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza
neregulat, sau daca a cazut. Nu reparati singuri
aparatul. Pentru reparatji apelati la un centru ser-
vice autorizat.

Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inac-
cesibil pentru copii si persoanele cu dizabilitati.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI (7)

Utilizati aparatul si accesoriile acestuia strict con-
form destinatiei. Nu utilizati bolul pentru prepara-
rea alimentelor plasandu-l pe aparate de incalzit
sau suprafete de gatit.

Nu nlocuiti bolul cu un alt recipient.
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« Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire
(4) si fundul bolului intotdeauna sa fie curate si
uscate.

¢ Nu utilizati bolul in calitate de recipient pentru
malaxarea alimentelor. Niciodatd nu maruntiti ali-
mentele nemijlocit in bol pentru a evita deteriora-
rea invelisului anti-aderent.

* Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol obiecte
straine.

« In timp ce gatiti alimentele Tn bol mestecati-le
numai cu polonicul de plastic (27) sau spatula
(28).

» Nu utilizati obiecte metalice care pot zgéaria inve-
lisul anti-aderent al bolului.

» Daca gatiti mancarea folosind condimente si
mirodenii este necesar sa spalati bolul imediat
dupa utilizare.

» Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru preve-
nirea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu intro-
duceti imediat bolul in apa rece, mai intai permi-
teti-i sa se raceasca.

¢ Bolul nu este destinat pentru spalare in masi-
na de spalat vase.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Fiecare apasare a butoanelor active de pe panoul de
comanda (2) este insotita de un semnal sonor.

Butonul (16) «PORNIRE INTARZIATA»

Selectand programul de preparare si setand durata
prepararii, fixati timpul (in ore si minute), dupa expi-
rarea caruia prepararea alimentelor va fi incheiata.
Pentru a trece la setarea pornirii intarziate apasati pe
butonul (16) «PORNIRE INTARZIATA», indicatorul
(17) va clipi.

Remarca:

Dacd, de exemplu, durata de functionare a progra-
mului selectat constituie 30 de minute, iar mdncarea

PROGRAME DE PREPARARE

trebuie gatita peste 7 ore 30 minute, atunci aparatul
se va afla in regimul de asteptare timp de 7 ore din
momentul apasarii butonului « START», apoi va ince-
pe procesul de gétire. Procesul de gétire va fi incheiat
peste 7 ore 30 de minute.

Butoanele (18) «-»/ «+»
Setati cu butoanele (18) «-»/ «+» durata de preparare
si functia pornire intarziata.

Butoanele (19) «TEMPERATURA»

Selectand programul «kREGIM MULTI 2», apasati pe
butonul (19) « TEMPERATURAY, pentru a trece la
setarea temperaturii.

Butoanele pentru selectarea programului

de preparare (20)

Pentru selectarea programului apasati butonul cores-
punzator, indicatorul butonului va arde.

Butonul (21) «PRESIUNEA»

Selectand programul «REGIM MULTI 1», apasati pe
butonul (21) «PRESIUNED, pentru a trece la setarea
presiunii (joasa, medie sau inalta).

Buton (22) «<START»
Apésati pe butonul (22) «START» pentru pornirea
regimului de functionare setat.

Butonul (25) «kMENTINERE t°/ANULARE»

Utilizati butonul (25) «<ANULARE» pentru anularea
setarilor pana la inceperea gatirii, oprirea gatirii si
intreruperea regimului de mentinere a temperaturii.
Pentru a trece aparatul din regimul de asteptare
in regimul de mentinere a temperaturii apasati pe
butonul (25) «MENTINERE t°» o data. Pentru a
opri mentinerea temperaturii apasati repetat buto-
nul (25).

Timp Timp de . .
. o S4s . Pornire Mentinere
Program implicit gatire Presiune Al oy «
n = intarziata temperatura
(in ore) (in ore)
Carne 0:20 0:05-1:30 Tnalta + +
Piftie 1:30 1:00 — 3:00 inalta + +
Legume 0:10 0:05-1:00 joasa + +
Crupe 0:40 0:05-2:00 fara presiune + +
Gatire la aburi 0:10 0:05-1:00 Tnalta + +
Prajire 0:20 0:05-1:00 fara presiune - -
Fierbere 1:00 0:05-1:30 fara presiune + +
36
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Timp Timp de . .
. . 24: . Pornire Mentinere
Program implicit gatire Presiune oAy <
n = intarziata temperatura
(in ore) (in ore)
Copturi 0:40 0:05-2:00 fara presiune - -
Regim multi 1 0:20 0:05-2:00 Joasa -medie- + +
inalta
+
(daca
utilizatorul
Regim multi 2 0:20 0:05-2:00 fara presiune + a setato
temperatura de
80°C sau mai
mare)

— Urmariti procesul de preparare, opriti multicook-
er-ul de indatéa ce alimentele vor fi gata. Nu lasati
aparatul fara supraveghere.

—  Nu deschideti capacul aparatului in timpul functi-
ondrii in programul « COPTURI».

- In programul «PRAJIRE» aparatul functioneaza
ca o plita de bucatarie, urmariti in mod obligator
procesul de preparare si lasati capacul deschis.

— Programele «Regim multi 1» i «Regim multi 2»
sunt destinate pentru utilizatorii experimentati care
poseda suficiente cunostinte in domeniul culinar.

Retetele de mancaruri se contin in Cartea de retete
(este inclusa in setul de livrare). Toate retetele poar-
ta un caracter de recomandare, deoarece volumul si
proportiile ingredientelor pot varia in functie de spe-
cificul regional al alimentelor si indltimea deasupra
nivelului marii. Alegeti singuri durata de preparare
in functie de volumul si calitatea alimentelor.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa transportarea sau pastrarea aparatului la

temperaturi joase acesta trebuie tinut la tempera-

tura camerei cel putin doua ore.

— Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate
materialele de ambalare si orice etichete care ar
impiedica functionarea multicooker-ului.

— Plasati multicooker-ul pe o suprafata plana, rezis-
tenta la caldura, departe de toate sursele genera-
toare de caldura de la bucatarie (asa ca plita de
gaz sau electrica sau suprafata de gatit).

— Plasati aparatul astfel, incat distanta de la perete
si carcasa multicooker-ului sa constituie minim
20 cm, iar spatiul liber de asupra acestuia sa con-
stituie cel putin 30-40 mm.

— Nu plasati aparatul in apropiere nemijlocita de
obiectele care pot fi deteriorate de temperatura
nalta a aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul langa vane, chiuvete

sau alte recipiente ce contin apa.
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— Deschideti capacul (8). Pentru aceasta apucati
de maner (13) si rotiti capacul in sensul acelor
de ceasornic aliniind semnul ﬂR“ de pe capac si
semnul A de pe carcasa, apoi ridicati capacul.

— Scoateti capacul (8) de pe carcasa. Pentru aceas-
ta deschideti capacul si rotiti-l scotandu-l din
angrenare.

— Scoateti cu atentie capacul de protectie (12) si
inelul de silicon (9).

— Extrageti bolul pentru prepararea alimentelor (7).

— Spalati iIn apa calda cu un agent de curatare
neutru toate piesele detasabile: bolul (7), capa-
cul (8), inelul de silicon (9), capacul de protectie
(12), platoul (26), polonicul (27), spatula (28) si
paharul de masura (29). Clatiti toate accesoriile
sub apa curgatoare si uscati-le bine.

— Stergeti carcasa (1) cu un material umed apoi
stergeti pana la uscare.

— Instalati inelul de silicon (9) in interiorul capacului
(8), introducand iesiturile de pe inel (9) in canelu-
rile de pe partea interioara a capacului (8).

— Instalati capacul de protectie (12) la loc.

— Instalati iesitura capacului (8) in canelura de pe
maner (6) si rotiti capacul pana la capat.

UTILIZAREA MULTICOOKER-ULUI

1. Puneti alimentele in bol (7) urmand reteta (vezi
Cartea de retete).

Remarca: Urmariti ca volumul ingredientelor si

lichidelor sa nu depaseasca nivelul gradatiei

maxime «10» si sa nu se situeze mai jos de grada-

tia nivelului minim «2». Gradatia nivelului maxim

pentru terciuri (afara de orez) — «8».

Un exemplu general de introducere a alimentelor

si a apei (in calitate de exemplu este examinat

orezul)

Masurati orezul cu paharul de masura (29) (un pahar

de masuré contine aproximativ 160 g de orez), spalati

orezul si introduceti-I in castron.
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Nivelul apei necesar pentru o cantitate anumita de

orez (masurat in pahare « CUP») este indicat pe scala

din interiorul bolului (7). Turnati apa pana la marcajul
respectiv.

Exemplu: Turnand patru pahare de masura de crupe,

turnati apa péna la marcajul «4 CUP» ( 4 pahare).

Pentru terciurile lichide v& recomandam sa utilizati

orezul si apa in proportie 1:3.

2. Instalati bolul (7) in camera de lucru a aparatului.
Asigurati-va ca suprafata exterioara a bolului
este curatd si uscata, iar bolul este instalat fara
inclinari si adera etans la suprafata elementului
de incalzire (4).

Remarci:

— Nu utilizati bolul (7) pentru spalarea crupelor
si nu taiati in acesta alimentele, acest lucru
poate deteriora invelisul anti-aderent.

— Asigurati-va ca ca in camera activa si pe fun-
dul bolului (7) nu exista obiecte strdine, mur-
ddrie sau umezeala.

— Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioa-
ra si fundul bolului (7) pana la uscare.

— In mijlocul elementului de incélzire (4) se
afla senzorul de temperatura (5). — Aveti
grija ca migcarea libera a senzorului sa nu
fie limitata.

3. Daca gatiti alimentele la aburi, turnati apa in bol
(7) astfel, incat apa fierbanda sa nu se atinga de
fundul platoului (26). Asezati alimentele pe platou
(26) si instalati-l in bol (7).

4. Inchideti capacul (8), apoi rotiti-l in sens contrar
acelor de ceasornic aliniind semnele E‘] Si A.
Remarca: Deschiderea si inchiderea capacului

este insotita de un semnal sonor.

5. Introduceti fisa cablului de alimentare in priza
electrica. Va rasuna un semnal sonor, pe display
(3) vor clipi simbolurile «- - - -».

6. Selectati programul de preparare apasand unul
din butoanele (20), pe display (3) va apare durata
de preparare, setata implicit.

7. Cu butoanele (18) «-»/ «+» setati durata de
preparare (puteti vedea parametrii accesibili n
tabelul «Programe de preparare»).

8. Programul «Regim multi 1» permite sa setati
nu numai durata prepararii, dar si nivelul presiunii
din interiorul camerei active. Pentru selectarea
nivelului de presiune (joasa, medie sau inalta)
apasati consecutiv butonul (21) «PRESIUNE»,
nivelul selectat al presiunii va fi vizualizat prin
indicatorul luminos (24).

Remarca: Omiteti pasul 8, daca ati selectat un

alt program.

9. Programul «Regim multi 2» permite setarea
atat a duratei de preparare, dar si a temperaturii
de preparare. Pentru selectarea temperaturii (de
la +40°C péana la +160°C) apasati consecutiv
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pe butonul (19) «TEMPERATURAY. Indicatorul
luminos (23) va vizualiza valoarea temperaturii
setate.

Remarca: Omiteti pasul 9, daca ati selectat un

alt program.

10. Pentru programele cu functia de pornire intar-
ziata puteti seta timpul dupa expirarea caruia
se va incheia procesul de preparare. Pentru
aceasta apasati pe butonul (16) «PORNIRE
INTARZIATA», indicatorul (17) va clipi, iar pe
display implicit va apare timpul care va depasi
durata de preparare setata cu 30 de minute (de
exemplu, daca durata prepararii constituie 20
minute, pe display vor apare indicatiile «0:50»).
Setati cu butoanele (18) «-»/ «+» timpul por-
nirii Tntarziate in ore. Apasati pe butonul (16)
« PORNIRE INTARZIATA », apoi setati timpul
pornirii intarziate in minute.

Remarca: Lista programelor cu functia pornire

intarziata o puteti vedea in tabelul «Programe de

preparare».

Omiteti pasul 10, daca doriti sa incepeti prepa-

rarea imediat.

11. Apasati pe butonul (22) «START», vor rasuna trei
semnale sonore si aparatul va incepe sa functio-
neze in regimul stabilit.

Remarca:
Daca butonul (22) «<START» nu este activ, verifi-
cati daca capacul (8) se afla in pozitia || .
Pentru anularea setarilor selectate péana
la inceperea gatirii apasati pe butonul (25)
«ANULARE>».
In timpul functiondrii in regimul pornire intéarziata
lumineaza indicatorul (17), iar pe display este
vizualizat timpul ramas pana la incheierea pre-
pararii. De indata ce aparatul va trece la gatire,
indicatorul (17) se va stinge.
Dupa trecerea in regimul de preparare aparatul va
incepe sa creeze conditiile necesare (temperatu-
ra si presiunea), in acest timp pe display se va
aprinde imaginea animata. La atingerea nivelului
necesar de temperatura si presiune pe display
vor apare indicii timpului de functionare ramas.

Clicurile in procesul de preparare indica ca ter-

mostatul mentine temperatura setata de gatire.

Acest aspect este unul normal.

12. De indata ce prepararea va fi incheiata, va rasu-
na un semnal sonor, aparatul va trece automat in
regimul de mentinere a temperaturii. Indicatorul
butonului (25) «MENTINERE TEMPERATURA»
va arde.

13. Pentru anularea regimului de mentinere a tempe-
raturii apasati pe butonul (25) «<ANULARE», pe
display (3) vor clipi simbolurile «- - - -».

Remarca: Puteti muta manual aparatul din regimul

de asteptare (simbolurile «- - - -» de pe display)
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in regimul de mentinere a temperaturii. Pentru

aceasta apasati in regimul de asteptare butonul

(25) « MENTINERE TEMPERATURA ».

14. Dupa utilizarea aparatului extrageti fisa cablului
de alimentare din priza electrica.

15. Inainte de a deschide capacul eliberati aburul in
exces si suprapresiunea (pentru orice program
de preparare). Pentru aceasta apasati pe butonul
(14). Asigurati-va ca supapa (11) s-a coborat in
pozitia inferioara.

Atentie: Aveti grija, aburul emis este foarte fier-

binte!

Atentie! Pentru a preveni arsurile si traumatismele

nu atingeti capacul (8) si nu va aplecati de asupra

supapei (10) in procesul de functionare a aparatu-
lui si in momentul eliberarii aburului.

16. Daca dupa procesul de preparare veti deconecta
aparatul de la reteaua electrica peste o vreme
alimentele preparate vor incepe sa se raceasca,
iar presiunea din interiorul aparatului va incepe
sa scada. Peste o vreme apasati pe butonul
(14) pentru eliberarea presiunii. Va recomandam
sa reducefi In asa mod presiunea la gatirea
legumelor, terciurilor din lapte sau alimentelor
spumegatoare.

17. De indata ce aburul va inceta sa iasa prin supa-
pa (10), puteti deschide capacul. Apucati de
maner (13) si rotiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana la urma, apoi deschideti capacul.

18. Utilizand manusi de bucatarie termoizolante
extrageti bolul (7) din camera activd. Daca ati
gatit o cantitate mica de mancare bolul (7) se
poate «lipi» de capac in timpul deschiderii aces-
tuia. Daca acest lucru se va intampla scuturati
putin carcasa. De indata ce bolul va cobori pe
elementul de incalzire, deschideti capacul.

Remarca:

Desi aparatul mentine temperatura mancarii gatite

panda la 24 de ore, nu se recomanda sa lasati pen-

tru mult timp alimentele in bol, deoarece acestea
se pot altera.

Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii

pentru incalzirea alimentelor.

Atentie!

¢ Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

¢ Nu deschideti capacul in timpul functionarii
programelor cu presiune. In cazul in care a
aparut o astfel de necesitate, atunci cand des-
chideti capacul in timpul functionarii progra-
melor fara presiune, nu va aplecati de asupra
supapelor (10 si 11) si nu pozitionati zonele
deschise ale corpului de asupra bolului (7)!
Inainte de a deschide capacul apasati pe buto-
nul (14), eliberati aburul din camera activa si
asigurati-va ca supapa (11) se afla in pozitia

inferioara. Deschiderea si inchiderea capacu-
lui este insotita de un semnal sonor, in cazul
in care fisa cablului de alimentare este intro-
dusa in priza.

¢ La prima utilizare a multicooker-ului este posi-
bila aparitia unui miros de la elementul de
incalzire, acest aspect este unul normal.

e Pentru pastrarea polonicului (27) sau a spa-
tulei (28) puteti utiliza suportul de pe carcasa
multicooker-ului.

¢ Nu scoateti cu mainile alimentele gatite la
aburi, utilizati in aceste scopuri accesorii si
ustensile de bucatarie.

CURATARE S| INTRETINERE

« Scoatetj fisa cablului de alimentare din priza elec-
trica si permiteti aparatului sa se raceasca.

« Stergeti carcasa (1) cu un material umed.

« Spalati toate accesoriile si bolul (7) cu un burete
moale si un agent de curatare neutru, clatiti sub
apa curgatoare.

* Nu introduceti bolul in masina de spalat vase.

¢ Pentru curdtarea completd a capacului (8):
Deschideti capacul, rotiti-l si trageti-l din angre-
nare, scoateti de pe capac inelul de silicon (9) si
capacul de protectie (12), spalati toate accesoriile
in apa calda cu un agent de curatare neutru, cla-
titi-le sub apa curgatoare si uscati-le, instalati ine-
lul de silicon si capacul de protectie la loc, intro-
duceti iesitura capacului in canelura de pe corp
si rotiti capacul pana la capat, inchideti capacul.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai
daca acesta s-a racit), nici intr-un caz nu permiteti
patrunderea apei in interiorul carcasei.

* Nu scufundati carcasa aparatului, cablul de ali-
mentare si fisa cablului de alimentare in apa sau
alte lichide.

* Nu utilizati pentru curatarea aparatului si a acce-
soriilor agenti de curatare abrazivi i agresivi.

« Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inacce-
sibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Multicooker (cu capac) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Carte de retete — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare: 230 B ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 900 W
Capacitate maxima: 51

39
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PROBLEME POSIBILE S| METODE DE INLATURARE A ACESTORA

Problema

Cauza posibila

Solutia

Imposibil de Tnchis capacul
aparatului.

Etansatorul de silicon nu este instalat
corect.

Verificati corectitudinea instalarii
etansatorului de silicon.

Supapa sistemului de blocare este
blocata in pozitia superioara.

Eliberati supapa de obiectul care a
blocat-o.

Presiunea din interiorul
multicooker-ului a fost
eliberata, dar capacul nu se
deschide.

Supapa sistemului de blocare (11) nu
s-a coborat in pozitia inferioara.

Asteptati pana supapa va cobori in
pozitia inferioara.

n procesul de preparare a
alimentelor aburul iese de
sub capac (8).

Nu este instalat etangatorul de
silicon.

Opriti aparatul, eliberati presiunea
din interiorul multicooker-ului,
deschideti capacul. Instalatj
etansatorul de silicon.

Etansatorul de silicon este foarte
murdar.

Efectuati curatarea etansatorului
de silicon.

Etansatorul de silicon este deteriorat.

Tnlocuiti etansatorul de silicon.

Capacul (8) nu este inchis etans.

inchideti perfect capacul (8).

lesirea aerului prin supapa
sistemului de blocare (11).

Supapa este murdara.

Opriti oala sub presiune, scoateti
capacul si efectuati curatarea
supapei.

Inelul de silicon al supapei sistemului
de blocare este deteriorat.

Inlocuiti inelul de silicon de pe
supapa.

Supapa sistemului de
blocare (11) nu se ridica.

Supapa de reglare a presiunii (10)
este instalata gresit.

Asigurati-va ca supapa (10) este
instalata corect.

Cantitate insuficienta de ingrediente
sau lichide pentru formarea aburului.

Respectati recomandarile privind
cantitatea de alimente si lichide
introduse n bol.

Producatorul isi rezerva dreptul sé& modifice
specificatiile aparatului fara preaviz

Termenul de functionare a aparatului — 3 ani

Garantie

in legaturd cu oferirea garantiei pentru produsul
dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul
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dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia
prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt docu-
ment financiar, care confirma cumpararea produ-
sului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,

c E intocmite in conformitate cu Directiva 2004/108/
EC i Directiva cu privire la electrosecuritate/
Joasa tensiune (2006/95/EC).
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MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC S FUNKCI
TLAKOVEHO HRNCE

Multifunk&ni parni hrnec - tlakovy hrnec je univer-
zalnim kuchyifiskym spotfebi¢em, ve kterém jsou
vyrobky pfipraveny bez pfistupu kysliku, diky cemuz
v nich se zachovava vice vitamint a mineralnich latek,
pfitom je zachovana pfirodni chut’ potravin. Proces
vareni je pIné automaticky. Na zékladé zvoleného
programu muZete pripravit pokrmy z masa, driibeze,
ryb a morskych plod(, a také vegetarianska jidla, varit
kaSe, polévky, prilohy, t&stoviny a rizoto, péci pecivo
a pripravovat dezerty.

POPIS
1. Télo multifunk&niho hrnce

2. Ovladaci panel

3. Displej

4. Topné téleso

5. Snimac teploty

6. Rukojeté na prenaseni

7. Misa na vafeni

8. Poklice multifunk&niho hrnce

9. Silikonovy tésnici krouzek

10. Ventil se systémem blokovani poklice
11. Ventil regulace tlaku

12. Sroubovaci ochranny uzavér

13. Ucho poklice

14. Tlacitko uvolnéni tlaku/vypousSténi pary
15. Fixator poklice

Displej a ovladaci panel

16. Tlagitko ,ODLOZENY START*

17. Indikator funkce odloZeného startu
18. Tlagitka nastaveni parametru «- / +»
19. Tlagitko «TEPLOTA» s indikatorem
20. Tlagitka volby programu vareni

21. Tlagitko «TLAK» s indikatorem

22. Tlagitko «START»

23. Indikatory teploty ohfevu

24. Indikatory trovné tlaku

25. Tlagitko «UDRZOVANI t ° / ZRUSIT»

Dopliiky

26. Panev pro vareni v pare
27. Nabéracka

28. Lopatka

29. Odmérka

POZOR!

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat do
napajeci sité proudovou pojistku (RCD) se jmenovi-
tym proudem reagovani, nepresahujicim 30 mA, pro
instalaci RCD obrat'te se na odbornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred spousténim elektrického spotfebiCe si pozorné
prectéte tento navod a zachovejte ho pro pouziti v
budoucnu jako informac¢ni material.

‘ ‘ MW-3810.indd 41

41

PouZivejte pristroj pouze k ur€enému ucelu, jak je

popsano v tomto navodu. Nespravné zachazeni s

pristrojem muize privést k jeho poskozeni, poranéni

uzivatele nebo poskozeni jeho majetku.

« Pred pouzitim pfistroje si pozorné prohlédnéte
napajeci kabel a ujistéte se, Ze neni poskozeny.
NepouZivejte pristroj, pokud je poSkozeny napa-
jeci kabel nebo vidlice napajeciho kabelu.

« Pred zapnutim pfistroje presvédcte se, Ze napéti
elektrické sité se shoduje s provoznim napétim
pristroje.

« Privodni kabel je opatfen ,euro-vidlici“; zapinej-
te ji do elektrické zasuvky, kterd& ma spolehlivé
uzemnéni.

« P¥i pfipojeni zafizeni k elektrické siti nepouZivejte
adaptéry.

« Kontrolujte, aby napdjeci kabel byl pevné zasunut
do sit'ové zasuvky.

« PouZivejte pouze napajeci kabel, ktery patfi do
kompletace baleni, nepouZivejte sitovy kabel od
jinych spotrebica.

« Aby nedoSlo k poZaru, nepouZivejte adaptéry pro
pfipojeni zafizeni k elektrické zasuvce.

« Instalujte pristroj na rovny, tepelné odolny povrch,
vdali od zdrojl vihkosti, tepla a otevieného pla-
mene.

« Umistéte pfistroj tak, aby pfistup k elektrické
zasuvce byl volny.

« Provozujte pfistroj v mistnostech s dobrym vét-
ranim.

» Nevystavujte zafizeni plsobeni pfimého slunec¢-
niho zareni.

« Neumistlujte pfistroj v bezprostfedni blizkosti zdi
a povrcht nabytku. Vzdalenost multifunk&niho
hrnce od stén nebo kusl nabytk( musi byt nej-
méné 20 cm, volny prostor nad multifunk&nim
hrncem by mél zlistat nejméné 30-40 cm.

* Dbejte, aby nedo$lo ke kontaktu napajeciho
kabelu s horkymi povrchy a ostrymi okraji nabyt-
ku. Také nesmi dojit k poSkozeni izolace napaje-
ciho kabelu.

« Je zakazano dotykat se napajeciho kabelu a vidli-
ce napdjeciho kabelu mokryma rukama.

* KdyZ odpojujete zarizeni od elektrické sit&, nikdy
netahejte za napajeci kabel, uchopte sitovou
zastréku a opatrné ji vyjméte z elektrické zasuvky.

* NepouZivejte spotfebiC v blizkosti vodni nadrze,
v tésné blizkosti kuchyriského dfezu, ve vlhkych
sklepech nebo v blizkosti bazénu.

* Neponotujte pristroj, napajeci kabel a vidli-
ci napdjeciho kabelu do vody nebo jakychkoliv
jinych tekutin.

« Kdyby pfistroj spadl do vody, okamZité odpojte
ho od elektrické sité vytazenim vidlice napaje-
ciho kabelu z elektrické zasuvky. V Zadném pfi-
padé nesahejte na vodu. Ohledné dal$iho vyuZiti
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zarizeni obrat'te se na autorizované (opravnéné)
servisni stfedisko.
Nevkladejte cizi predméty do otvord, nebo mezi
soucasti zafizeni.
Dbejte na to, aby se okraje odévu nebo jiné cizi
predméty nedostaly mezi poklici a kryt pfistroje.
PouZivejte pouze odnimatelné Casti, které jsou
soucasti dodavky. Nenechavejte pfristroj bez
dozoru, vzdy vypnéte pfistroj a odpojte jej od
elektrickeé sit&, pokud ho nepouZzivate.
Nenechavejte otevienou poklici pristroje béhem
provozu, kromé& programu ,SMAZENI“.
Aby se zabranilo popaleni od tfiskani horkeé-
ho oleje, pokud pfistroj je v reZzimu programu ,,
SMAZENI ,, nenaklan&jte se nad misou multi-
funk&niho hrnce.
Aby nedoslo k uraziim, nenaklanéjte se nad otvo-
ry vystupu pary nebo nad misou. Aby nedo$lo
k popaleni horkou parou, bud’te velmi opatrni pfi
otevreni poklice multifunk&éniho hrnce.
Nedotykejte se povrchu poklice za provozu mul-
tifunk&niho hrnce, otvirejte poklici rukojeti, ale
predtim tlak vevnitf pracovni komory musite
docela uvolnit.
UdrZujte v Cistoté regulacni ventil tlaku, ventil sys-
tému blokovani vika a ochranny uzavér, v pripadé
znedisténi oCistéte je.
Je zakazano pouzivat multifunk&ni hrnec v pfipa-
dé poskozeni silikonového tésniciho krouzku na
vnitfni strané poklice.
Je prisné zakazano pouZivat pfistroj bez instalo-
vané misy, parniho ventilu, ochranného uzavéru
a silikonového krouZzku, je zakazano zapinat mul-
tifunk&ni hrnec bez potravin a dostatku tekutiny
vV mise.
DodrZujte doporuceni ohledné mnoZstvi suchych
potravin a tekutin.
Je zakazano pripravovat v zafizeni vazké potraviny
(Fasy, atd.), protoZe by to mohlo vést ke znecisténi
regulacniho tlakového ventilu a systému bloko-
vaciho ventilu, coZ by mohlo zpusobit pogkozeni
zafizeni.
Pozor! P¥i vafeni v pare kontrolujte hladinu kapa-
liny v mise, pridavejte vodu do misy podle potie-
by. Nenechavejte pfistroj bez dohledu!
Bé&hem provozu nevyjimejte misu.
Nezakryvejte multifunk&ni hrnec b&éhem provozu.
Je zakazano premist'ovat pfistroj béhem provo-
zu. PouZijte drZadlo k pfenaSeni po predb&zném
odpojeni zafizeni od elektrické sité, vyjmuti misy s
potravinami a vychladnuti pfistroje.
Za provozu télo pfistroje a vnitfni soucasti pfi-
stroje se silné ohfivaji. Nedotykejte se jich neza-
krytymi Useky téla nebo rukami, kdyz potfebujete
vyjmout horkou misu, pouZivejte tepelné odolné
kuchyriské rukavice.
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« Pravidelné Cistéte pfistroj.

« Je zakazano pouZivat ptistroj mimo domacnost.

« Nedovolujte détem dotykat se téla pfistroje a
napajeciho kabelu béhem provozu.

« Tento pfistroj neni ur€en pro pouZziti détmi mladsi
nez 8 let.

« Tento spotfebi¢ neni ur€en pro pouZivani osoba-
mi (v€etné déti nad 8 let véku) s fyzickymi, neu-
rologickymi, psychickymi poruchami, nebo bez
dostate¢nych zkuSenosti a znalosti. PouZiti pfi-
stroje takovymi osobami je povoleno pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem osoby odpovédné za
jejich bezpecnost, za predpokladu, Ze jim byly
poskytnuty prislusné a jasné pokyny o bezpec-
ném pouZzivani zafizeni a nebezpedci, ktera mohou
nastat pri nespravném pouZziti.

« DohliZejte na déti, aby se zabranilo pouZiti pfistro-
je jako hracky.

* Z bezpe&nostnich pro déti divodli nenechavejte
plastové sacky pouZité jako baleni, bez dozoru.
Pozor! Nenechavejte déti hrat si s igelitovymi sacky

a obalovou fdlii. Nebezpeci uduseni!

« Aby nedoslo k poSkozeni zafizeni, pfepravuijte pfi-
stroj pouze v ptvodnim obalu.

« Je zakazano pouZivat zafizeni s poSkozenou vid-
lici napajeciho kabelu nebo s napajecim kabe-
lem, v pfipadé preruSovaného chodu zafizeni, a
také po jeho padu. Nepokousejte se samostatné
opravovat spotfebi¢. Pro v8echny otazky opravy
obratte se na autorizované (opravnéné) servisni
stfedisko.

» Skladujte spotrebi¢ na suchém a chladném misté
mimo dosah déti a osob se zdravotnim postizenim.

PRISTROJ JE URCEN JEN PRO DOMACI POUZITI

PRAVIDLA POUZITi MiSY (7)

e Zafizeni a jeho soucasti pouzivejte presné podle
pfimého urCeni. Je zakazano pouZivat misu na
vareni potravin s jejim umisténim na ohfivagich
nebo na varnych plochach.

* Nenahrazujte misu jinou nadobou.

« Dbejte nato, aby povrch topného télesa (4)a spo-
dek misy byly vzdy Cisté a suché.

* NepouZivejte misu jako nadobu na michani potra-
vin. Nikdy nerozmélfiujte potraviny pfimo v mise,
aby nedoSlo k poSkozeni nepfilnavé vrstvy.

* Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise kteréko-
liv cizi predméty.

« Be&hem pripravy potravin v mise michejte je pouze
plastovou nabérackou (27) nebo lopatkou (28).

* NepouZivejte kovové predméty, které mohou
poskrabat nepfilnavy povrch misy.

»  P¥ivareni pokrm0 s pouZitim koreni doporucuje se
hned po dokonceni pfipravy umyt misu.

* Aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavého povrchu
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misy, nedavejte ji hned po dokonc&eni vareni pod
studenou vodu, nechte ji nejdfive vychladnout.
* Misa neni uréena pro myti v myéce na nadobi.

TLACITKA OVLADACIHO PANELU (2)
KaZdé stisknuti aktivnich tlacitek na ovladacim panelu
(2) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlagitko (16) ,,ODLOZENY START*

Po nastaveni programu a doby vareni nastavte dobu
(v hodinach a minutach), po které proces vareni bude
dokonc€en. Chcete-li prejit k nastaveni odloZzeného
startu, stisknéte tlagitko (16) ,ODLOZENY START*,
indikator (17) bude blikat.

Poznamka:

Pokud, napfiklad, doba trvani zvoleného programu
je 30 minut, a pokrm by mél byt pfipraven za 7 hodin
a 30 minut, bude pristroj v pohotovostnim reZimu po
dobu 7 hodin od okamZiku, kdy stisknete tlacitko ,
START ,, a pak zaCne proces vareni. Proces vareni
bude dokonc&en za 7 hodin a 30 minut.

Tlacitka (18), ,-“ / ,*+*
Tlagitky (18) ,-“ / ,+“ nastavujte dobu vareni a funkci
odloZeného startu.

Tlagitko (19) ,,TEPLOTA%

Pokud aktivujete ,MULTIREZIM 2¢, stiskn&te tlagit-
ko (19) ,TEPLOTA", abyste mohli pfejit k nastaveni
teploty.

Tlagitka volby programu vareni (20)
Pro nastaveni programu stisknéte pfislusné tlacitko,
indikator tlacitka bude svitit.

Tlagitko (21) ,,TLAK*

Pokud aktivujete L,MULTIREZIM 1¢, stisknéte tlagitko
(21) ,TLAK" pro prechod k nastaveni tlaku (nizky,
stfedni nebo vysoky).

Tlagitko (22) ,, START ,,
Stisknéte tlacitko (22) ,Start” pro spusténi nastave-
ného rezimu provozu.

Tlagitko (25) ,,UDRZOVANI t° / ZRUSIT*

Pouzijte tlagitko (25) , ZRUSIT ,, pro zrugeni nastaveni
pred spusténi vareni, zastaveni vareni a vypnuti rezimu
udrZeni teploty.

Aby prepnout pfistroj z pohotovostniho rezimu do
rezimu udrZovani teploty, stisknéte tlacitko (25)
L,UDRZOVAN!I t *“ jednou. Chcete-li vypnout udrzovani
teploty, stisknéte tlacitko (25) jesté jednou.

PROGRAMY VARENI
Doba ve
vychozim Doba vareni OdlozZeny UdrZovani
Program nastaveni (v hodinach) Tak start teploty
(v hodinach)
Maso 0:20 0:05-1:30 vysoky + +
Sulc 1:30 1:00 - 3:00 vysoky + +
Zelenina 0:10 0:05-1:00 nizky + +
Kroupa 0:40 0:05-2:00 bez tlaku + +
Parni hrnec 0:10 0:05-1:00 vysoky + +
Smazeni 0:20 0:05-1:00 bez tlaku - -
Vareni 1:00 0:05-1:30 bez tlaku + +
Peceni 0:40 0:05-2:00 bez tlaku - -
Multirezim 1 0:20 0:05-2:00 nizky ~stredni + +
-vysoky

+

MultireZim 2 0:20 0:05-2:00 bez tlaku + (pokud uzivatel

nastavil teplotu

80°C nebo vyssi)
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— Sledujte proces vafeni, vypinejte multi-
funkéni hrnec, kdyZ potraviny budou hotové.
Nenechavejte pristroj bez dozoru.

— Neotvirejte poklici bEhem provozu zarizeni v reZi-
mu “PECENI".

-V reZimu programu “SMAZENI” zatizeni pracuje
podobné jako kuchyrisky spordk, vZdy sledujte
proces vareni a nechte poklici otevienou.

— Programy “MultireZim 17 a “2 MultireZim” jsou
urceny pro pokrocilé uZivatele, ktefi maji dosta-
te¢né znalosti v kulinarské oblasti.

Recepty pokrmu najdete v Knize recepti (je

soucasti dodavky). VSechny recepty maji povahu

doporuceni, protoZe potfebné podle receptu
poméry sloZzek se mohou lisit v zavislosti na regi-
onalnich charakteristikach potravin a nadmorské
vysSce. Dobu vareni potravin pokusné snaZte se

nastavovat samostatné, v zavislosti na objemu a

kvalité potravin.

PRED PRVNiIM POUZITiM PRISTROJE

Po prepravé nebo skladovani pFistroje pfi nizké

teploté je tfeba nechat ho pri pokojové teploté

po dobu nejméné dvou hodin.

— Vyjméte pfistroj z obalu, odstrarite balici materi-
aly a v8echny §titky, pfekazejici normalnimu pro-
vozu multifunk&niho hrnce.

— Umistéte multifunk¢ni hrnec na rovny, tepelné
odolny povrch vdali od vSech kuchyriskych zdro-
ji tepla (jako plynovy sporak, elektricky sporak
nebo varna deska).

— Umistéte pfistroj tak, aby vzdalenost mezi zdi a
krytem multifunkéniho hrnce nebyla mensi nez
20 cm, a volny prostor nad pristrojem nejméné
30-40 cm.

— Nepokladejte pristroj v blizkosti objektl, které
mohou byt poSkozeny vysokou teplotou unika-
jici pary.

Pozor! Neumist'ujte pFistroj v blizkosti van, umy-

vadel a jinych nadrZi, naplnénych vodou.

Otevrete poklici (8). Chcete-li to provést, uchop-
te rukojet’ (13) a otocte vikem ve sméru hodino-
vych ruci¢ek, zarovnavaje ikonu ﬂR“ aikonu A na
krytu, pak prizvednéte pokilici.

—  Sejmeéte poklici (8) z téla pristroje. Chcete-li to
provést, otevrete poklici a otocte ji vytazenim z
drzaku.

—  Opatrné sejméte ochranny uzavér (12) a siliko-
novy krouzek (9).

— Vyjméte misu na vareni potravin (7).

— Omyjte teplou vodou a neutralnim ¢&isticim pro-
stfedkem v8echny odnimatelné ¢asti: misu (7),
poklici (8), silikonovy krouzek (9), ochranny uza-
Vér (12), panev (26), nabéracku (27), lopatku (28)
a odmeérku (29). Oplachnéte vSechny soucasti
pod tekouci vodou a dikladné& osuste.

— Télo (1) otfete vihkym hadfikem, pak otfete do
sucha.

— Instalujte silikonovy krouZek (9) dovnitf poklice
(8), vlozenim vystupkl na krouzku (9) do drazek
na vnitfni strané poklice (8).

—  Umistéte ochranny uzavér (12) na své misto.

—  VloZte vystupek poklice (8) do drazky na rukojeti
(6) a otocte poklici aZz na doraz.

POUZITi MULTIFUKCNiIHO HRNCE

1. VloZte potraviny do misy (7) podle receptu (viz
Knihu recept).

Poznamka: Ujistéte se, Ze objem ingredienci a

kapalin neprekro€il znacku maximalni arovné

»10% a neni pod minimalni aroven ,2%. Znacka

maxima pro obiloviny (kromé ryze) —,,8%.

Obecny pfriklad poméru potravin a vody (jako

priklad pouZijeme ryzZzi)

Zmérte ryZi odmérkou (29) (v jedné odmérce je asi

160 g ryZe), omyjte ji a dejte do ndadoby.

Hladina vody potrebna pro urCité mnoZstvi ryZe

(mérena v odmérkach « CUP ») je uvedena na stup-

nici (7). Nalijte vodu na prislusnou znacku.

Priklad: KdyZ vezmete &tyri odmérky kroupy, musite

pridat vodu do znacky ,4 CUP“ (4 odmérky).

Pro fidkou ka$i doporuluje pouZivat pomér ryZe a

vody v proporci 1:3.

2. Umistéte misu (7) do pracovni komory zafizeni.
Ujistéte se, Ze vnéjsi povrch misy je Cisty a suchy,
a samotna misa je instalovana bez zeSikméni, a
je v tésném kontaktu s povrchem topného télesa
(4).

Poznamky:

— NepouZivejte misu (7) na umyvani kroupy a
krajeni potravin, muZe to poskodit nepf¥ilna-
vy povrch.

— Ujistéte se, Ze v pracovni komorFe a na dné
misy (7) nejsou cizi predméty, Spina nebo
viaha.

— Pred pouZitim otfete vnéjsi povrch a dno misy
(7) dosucha.

— Uprostred topného télesa (4)se nachazi €idlo
teploty (5). Kontrolujte, aby nedoslo k ome-
zeni volného pohybu ¢idla.

3. Pokud pfipravujete potraviny v pare, nalijte vodu
do misy (7) tak, aby se vrouci voda nedotykala
dna panve (26). Umistéte potraviny v panvi (26)
a dejte jej do misy (7).

4. Zavrete poklici (8), a pak otoCte poklici proti
sméru hodinovych ruci¢ek, se zarovnanim zna-
sek[C)a A.

Poznamka: OtevFeni a zavreni poklice se dopro-

vazi zvukovym signalem.

5. P¥ipojte vidlici napajeciho kabelu do elektrické
zasuvky. UslySite pipnuti, na displeji (3) bude
blikat symboly ,----“.
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6. Nastavte program vareni stisknutim jednoho z
tlacitek (20), na displeji (3) se objevi doba vareni
ve vychozim nastaveni.

7. Tlacitky (18), ,-“ / ,*+“ nastavte dobu vareni
(dostupné moznosti najdete v tabulce ,, Programy
vareni*).

8. Program ,MultireZim 1% umoZiiuje nastavit
nejen dobu vareni, ale i troven tlaku vevnitf pra-
covni komory. Pro nastaveni urovné tlaku (nizky,
stfedni nebo vysoky tlak) postupné tisknéte tla-
Citko (21) , TLAK ,,, zvolena troveni tlaku se zob-
razi sviticim se indikatorem (24).

Poznamka: Vynechejte krok 8, pokud vyberete

jiny program.

9. Program ,, MultireZim 2 , umoZiiuje nastavit
nejen dobu vareni, ale i teplotu vareni. Pro
nastaveni teploty (+40 ° C aZ +160 ° C) postup-
né tisknéte tlacitko (19) , TEPLOTA ,. Svitici
se indikator (23) zobrazi nastavenou hodnotu
teploty.

Poznamka: Preskocte krok 9, pokud zvolite jiny

program.

10. U programu s funkci odloZeného startu mize-
te nastavit dobu, po které se dokonci proces
vareni. Chcete-li to provést, stisknéte tlacitko
(16) , ODLOZENY START ,, bude blikat indika-
tor (17), a na displeji se zobrazi ve vychozim
nastaveni doba o 30 minut déle nastavené doby
peceni (napfiklad, kdyZ doba vareni je 20 minut,
na displeji se objevi hodnota ,, 0: 50 ,). Tlagitky
(18), , — ,» / »*t“ nastavte ¢as odloZeného startu
v hodinach. Stisknéte tlagitko (16) ,ODLOZENY
START“, pak nastavte dobu odloZeného startu v
minutach.

Poznamka: Seznam programu s funkci odloZené-

ho startu je v tabulce ,,Programy vareni.“

Poznamka: PreskocCte krok 10, pokud chcete

zacit vaFeni hned.

11. Stisknéte tlacitko (22) ,START, zazni tfi pip-
nuti a pristroj bude fungovat v predepsaném
rezimu.

Poznamky:

Pokud tlacitko (22) ,,START* neni aktivni, zkont-

rolujte, zda je poklice (8) v pozici @ .

Chcete-li zrusit vybrana nastaveni pred zacatkem

pripraveni, stisknéte tlaéitko (25) ,,ZRUSIT*.

Béhem provozu v reZimu odloZeného startu sviti

indikator (17), a na displeji se zobrazi ¢as, zbyva-

jicido konce vareni. KdyZ zafizeni prejde k vareni,
indikator (17) se vypne.

Po prepnuti do reZimu vareni zafFizeni zaéne

vytvaret nezbytné podminky (teplota a tlak), pfFi-

tom se na displeji rozsviti animované zobrazeni.

Po dosaZeni poZadované urovné teploty a tlaku

na displeji se zobrazi hodnoty zbyvajiciho ¢asu

provozu.
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Cvaknuti béhem varFeni svédéi o tom, Ze termo-
stat udrZuje nastavenou teplotu vareni. To je
normaini.

12. KdyZ pripraveni pokrmt bude dokon&eno, zazni
zvukovy signal, pritom pfistroj se automaticky
pfepne na udrZovani teploty. Indikator tlacitka
(25) ,UDRZENI TEPLOTY" se rozsviti.

13. Pro zruSeni funkce udrZovani teploty stisknéte
tlagitko (25) ,ZRUSIT“ na displeji (3) zaénou bli-
kat symboly ,----“.

Poznamka: MuZete ruéné prepnout pristroj z

pohotovostniho reZimu (symboly ,,----“ na dis-

pleji) do reZzimu udrZeni teploty. K tomu ucelu

v pohotovostnim reZimu stisknéte tlacitko (25)

»UDRZOVANI TEPLOTY*.

14. Po pouziti pfistroje odpojte vidlici napajeciho
kabelu z elektrické zasuvky.

15. Nez otevrete poklici, uvolnéte prebytec¢nou paru
a prebytecny tlak (pro v8echny programy vareni).
K tomu ucelu stisknéte tlacitko (14). Ujistéte se,
Ze ventil (11) jde do dolni polohy.

Upozornéni: Bud’te obzvlasté opatrni, vychazejici

para je velmi horka!

Pozor! Aby se zabranilo popaleni a zranéni, nedo-

tykejte se poklice (8) a nenaklanéjte se nad venti-

lem (10) za provozu a p¥i vystupu pary.

16. Pokud po procesu vareni vypnéte parni hrnec z
elektrickeé sité a pockate néjaky ¢as, hotové potra-
viny zacnou vychladat a tlak uvnitf pristroje bude
klesat. Po néjakém Case, stisknéte tlacitko (14)
pro vyrovnavani tlaku. DoporuCujeme takovym
zpUusobem sniZovat tlak b&hem pripravy zeleniny,
mlé&nych kasi nebo zpénénych potravin.

17. KdyZ vystup pary pres ventil (10) se zastavi,
mUzZete oteviit poklici. Uchopte rukojet’ (13) a
otocte vikem ve sméru hodinovych ruci¢ek az na
doraz, a pak otevrete poklici.

18. S pouZitim tepelné odolnych rukavic vyjméte
misu (7) z pracovni komory. Pokud jste si pfipravi-
li malé mnoZstvi potravin, misa (7), mize ,se pfi-
lepit” k poklici pfi otevieni. Pokud k tomu dojde,
lehce protiepejte ptistrojem. KdyZ misa dosedne
na topné téleso, otevrete poklici.

Poznamka:

Navzdory tomu, Ze zafizeni udrZuje teplotu hoto-

vého pokrmu aZ 24 hodin, nenechavejte prFipra-

vené potraviny v misce na delsi dobu, protoZe by
mohlo dojit k jejich zkaze.

NepouzZivejte reZim udrZovani teploty pro ohiev

potravin.

Pozor!

* Nikdy nenechavejte béZici stroj bez dozoru.

* Neotvirejte poklici béhem operaénich pro-
grami s tlakem. Béhem provozu programu
bez tlaku se nedoporucuje otevirat poklici.
Pokud takova potreba vznikla, pFi otevieni
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vika béhem operacnich programu bez tlaku
nenaklanéjte se nad ventily (10 a 11) a ne
davejte oteviené Easti téla nad misu (7)! Nez
oteviete poklici, stisknéte tlacitko (14), uvol-
néte paru z pracovni komory a ujistéte se, Ze
ventil (11) je v dolni poloze. Otevieni a zavre-
ni poklice se doprovazi zvukovym signalem,
pokud vidlice napajeciho kabelu je vioZena do
elektrické zasuvky.

P¥i prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce mize
se objevit abnormalni zapach z topného ele-
mentu, je to pripustné.

Pro uloZeni nabéracky (27), nebo lopatky (28)
muZete pouZit drZzaka na téle multifunkéniho
hrnce.

Nevyjimejte ru¢éné potraviny, pfFipravené
v pafe, pouZijte pro tyto ucely kuchyriskych
dopliiki a nadobi.

CISTENi A UDRZBA

Vytahnéte vidlici napéajeciho kabelu z elektrické
zasuvky a nechte pristroj vychladnout.

Otrete téleso (1) vihkym hadfikem.

V8echny odnimatelné &asti a misu (7) umyjte
mékkou houbou s neutralnim mycim prostredkem
a pak oplachnéte pod tekouci vodou.

Je zakazano davat misu do my¢ky na nadobi.

Pro kompletni ¢isténi poklice (8):

Oteviete viko a otocte ji vytaZenim z drzaku,
odstrarite silikonové tésnéni (9) a ochranny uzavér

MOZNE PORUCHY A NAPRAVNA OPATRENI

(12) z poklice, vSechny soucasti dukladné umyjte
teplou vodou s neutralnim cisticim prostfedkem
a osuste, instalujte silikonovy krouZek a ochranny
uzavér na své misto, vystupek poklice vlozte do
drazky na krytu a oto¢te poklici az nadoraz, zavre-

te viko.

« Otrete povrch topného télesa (pouze ve vychla-
zeném stavu), v Zadném pfipadé voda se nesmi

dostat dovnitf zafizeni.

« Neponorujte télo pristroje, napajeci kabel a vid-
lici napajeciho kabelu do vody nebo kterychkoliv

jinych tekutin.

« Necistéte pristroj a pfrisluSenstvi abrazivnimi a

agresivnimi Cisticimi prostredky.

« Uschovavejte pfistroj na chladném, suchém misté

mimo dosah déti.

KOMPLETACE

Multifunk&ni hrnec (s poklici) — 1 ks.
Misa - 1 ks.

Panev na vareniv pare — 1 ks.
Nabéracka — 1 ks.

Lopatka — 1 ks.

Odmérka — 1 ks.

Kniha receptl — 1 ks.

Navod k pouZiti — 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 230 V ~ 50/60 Hz
Maximalni prikon: 900 W
Maximalni objem: 51

Porucha

Mozna pricin

a Reseni

Nejde zavfit poklice parniho

Nespravna instalace silikonového
tésnéni

Zkontrolujte spravnost instalace
silikonového tésnéni

hrnce.

Ventil blokovaciho systému je
uzamé&en v horni poloze.

Odstrarite predmét, blokujici ventil.

Tlak uvnitf multifunk&niho
hrnce byl uvolnén, ale viko
nelze otevrit.

Ventilu uzaviraciho systému (11)
nesklopil se do spodni polohy.

Dockejte se, kdyz ventil prejde do
spodni polohy.

Neni instalovano silikonové
tésnéni.

Odpojte zarizeni, uvolnéte tlak uvnit?
mnohofunk&niho hrnce, otevrete
poklici. Instalujte silikonové tésnéni.

B&hem vareni potravin para
vychazi z pod poklice (8).

Silikonové tésnéni je silné
znecisténo.

Proved'te Cisténi silikonového
tésnéni.

Silikonové tésnéni je poskozené.

Vymeérite silikonové tésnéni.

Poklice (8) je netésné uzaviena.

Tésné zaviete poklici (8).
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CESKY

Porucha Mozna pric¢ina

Reseni

Ventil je znecistén.

Vypnéte parni hrnec, sejméte poklici
a vycistéte ventil.

Vzduch unika ventilem

uzaviraciho systému (11). Silikonové t&snéni ventilu
blokovaciho systému je Vymérite silikonové tésnéni ventilu.
poSkozené.
Tlakovy regula¢ni ventil (10) je Zkontroluje, jestli ventil (10) je

nespravné instalovan.

spravné instalovan.

Ventil blokovaciho systému

(11) nejde zvednout. Nedostate€né mnozstvi
ingredienci nebo tekutin na
tvoreni pary.

Dodrzujte doporuceni ohledné
mnoZstvi potravin a objemu kapalin
umisténych v mise.

Wyrobce sivyhrazuje pravo ménit technické parametry
pristroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pristroje — 3 roky
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-

stroje. PFi uplatiiovani narokd b&hem zaruéni Inaty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.
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Tento vyrobek odpovida poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stanove-
nym direktivou 2004/108/EC a predpisem
2006/95/EC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.
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YKPAIHbCKUNA

MVYJIbTIBAPKA 3 ®YHKLIEIO CKOPOBAPKU
MynbTiBapka-ckopoBapKka — YHiBEPCanbHUIA KYXOH-
HUIA nNpunag, B SIKOMY MPOAYKTU roTylTbCs 6e3
[OCTYNYy KNCHIO, 3aBASKM LLbOMY B HUX 36epiraeTb-
csl Ginblue BiTaMiHIB i MiHepanbHUX PEYOBUH, NMpu
UbOMY 30epiraeTbCs BUXiOHWI CMakK MPOAYKTIB.
[Mpouec NpuroTyBaHHs NPOAYKTIB MOBHICTIO aBTO-
MaTn30BaHWi. 3anexHo Big, BMOpaHOi nporpamm
BW MOXETe roTyBaTn CTpaBu 3 M’sca, NTuui, pubn
i MOpenpoaykTiB, a TakoX BereTapiaHcbki 6noaa,
BapuTU Kalli, Cynu, rapHipun, mMakapoHu i Mnos,
roTyBaTy BUNIi4Ky, 4eCepTu.

onuc
Kopnyc mynbTiBapku
MaHenb ynpaeniHHA
Aducnnen
HarpiBanbHuin enemeHT
Jatynk Temneparypu
Pyykn onst nepeHeceHHs
Yawa gns npurotyBaHHS NPOAYKTIB
Kpuiika mynbTiBapku
CunikoHOBe YLLjiNbHIOBasIbHE KiflbLe
. KnanaH 3 cuctemoto 6,10KkyBaHHSA KPULLIKK
. KnanaH perynioBaHHsi TCKy
. BaxucHuin KoBNavok
13. Pyyka kpuLukmn
14. KHOMNka cKkMaaHHsa TUCKY/BUMYCKY Napu
15. dikcaTop KpULLIKKN

©NOoOOAON =

- — o ©
N = O -

Auvcnnei i naHenb ynpaeniHHSA

16. KHonka «BIAKJIAOEHWA CTAPT»

17. IHavkaTop YHKLU|i BiaKNaaeHoro ctapTy
18. KHOMKM HAcCTpOlOBaHHA napameTpiB «-/+»
19. KHonka «TEMIMEPATYPA» 3 iHAMkatopom
20. KHonku BMGopy nporpam npuroTyBaHHs
21. KHonka «TUCK>» 3 iHankatopom

22. KHonka «CTAPT»

23. lHavkaTopu Temneparypu Harpisy

24. lHoKaTopw PiBHA TUCKY

25. KHonka «MIATPUMAHHYA t°/CKACYBAHHA»

Akcecyapu

26. JIoToK AN19 roTyBaHHS Ha napi
27. ONONOHMK

28. Jlonatka

29. MipHa cknsiHka

YBATA!

[ns popatkoBOro 3axvMCTy B NAHLIO3i XUBNEH-
HA OOUiNIbHO BCTAHOBUTM MPUCTPIA  3aXMCHOMO
BUMKHeHHS (M3B) 3 HOMiHaNbHMM CTPYMOM crnpa-
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LbOBYBaHHS, WO He nepesuitye 30 MA, ans ycra-
HoBkW MN3B 3BepHiTbCA A0 daxiBus.

3AXO0OU BE3MNEKU

Mepen nouwatkoM ekcnnyatauii enekrponpwunany

YBaXHO MPOYUTaANTE L0 IHCTPYKLiIO 3 ekcrinyaTaLii

i 36epexiTb ii 419 BUKOPUCTaAHHS B SIKOCTI OOBIf-

KOBOro marepiany.

BuikopucTtoByiTe NPUCTPIn nLie no Noro NPSIMomy

NPU3HAYEHHIO, K BUKIAAEHO B OaHil iHCTPYKUi.

HenpaBunbHe MNOBOAXEHHA 3 MPUCTPOEM MOXe

NPWBECTM A0 AOro NOMOMKMU, CIPUYUHEHHS LLKOAN

KopucTyBayesi abo Moro MaiHy.

* [lepen BWKOPUCTAHHSAM MPUCTPOID  YBAXHO
OMNAHbTE MEPEeXeBUI LUHYP i NepekoHanTecs B
TOMY, LLO BiH HE NOLUKOOXEHWN. He BMKopucTo-
BYIATE NPUCTPIN 32 HASBHOCTi NMOLUKOAXKEHb Mepe-
KEBOrO LUHypa abo po3’eMy MEPEXEBOro LUHYypa.

« [lepen yMMKaHHAM NPUCTPOIO NEPEKOHANTECH B
TOMY, LLO Hanpyra enekTpuyHin mepexi Bigno-
Bigae poboyili Hanpysi NPUCTPOIO.

*  MepexeBuii WHYp 3abe3neyvyeHnin «€Bpo BUII-
KO0»; BKtOYarTe ii B PO3ETKY, LLIO Ma€E HaAiHWN
KOHTaKT 3a3eMJIEHHS.

e [pu NigKMNOYeHHi NPUCTPOIO A0 ENeKTPUYHOI
Mepexi He BUKOPUCTOBYIMTE NepexiaHuKN.

« CrtexTte 3a TMM, WOO MepexeBuin LWHYp OyB
LLiSIbHO BCTaBIEHUI Y MEPEXHY PO3ETKY.

*  BukopuctoBynTe nuie Mepexesui LIHYp 3
KOMMNEKTY MOCTa4aHHSA i He BUKOPWUCTOBYMNTE
MepPEXEBUIA LUHYP Bif, iIHLLMX NMPUCTPOIB.

* Ulo6 YHUKHYTM MOXEeXi He BMKOPUCTOBYWNTE
nepexigHVKM Npuv NiAMUKaHHI npyunagy oo enek-
TPUYHOI PO3ETKMN.

¢ Poamilwynte npucTpii Ha PiBHIA TENNOCTINKIN
MOBEPXHi, Janeko BiA AXepen Bonorv, Tenna i
BiAKPUTOrO BOTHIO.

* BcraHoBnoiTe NpUCTpI Tak, Wo6 A0CTyn A0
MepexeBoi Po3eTkn OyB BifIbHUM.

* BukopucToByiTe npunag B MiCLsX 3 XOPOLLOIO
BEHTUNSLLIEIO.

* He nigpaBante NpuUCTpi Aji NPSIMUX COHAYHUX
MPOMEHIB.

¢ He poamiwyiiTe npuctpii B 6e3nocepenHin
6511M3bKOCTI Bif, cTeH | MebniB. BiactaHb Big Kop-
nycy MynbTiBapku 40 CTiHM abo [0 npeameTis
MebniB mae 6yt He MeHwe 20 cMm, a BinbHUIA
NPOCTIp HaJ, MyNbTiIBAPKOIO Mae ByTn He MeHLLe
30-40 cm.

* He ponyckainTte 3iTKHEHHS MepeXeBOoro LUHypa
3 raps4Mm NOBEPXHAMM | FOCTPUMUN KPOMKaMU
meb6nis. He gonyckamTe noLiKOAXeEHHS i3onsuii
MEpPEXeBOro LWHypa.
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3ab0pOHSAETLCS TOPKATUCS MEPEXEBOIO LLIHYpa
i BUIKM MepexeBoro LHypa MOKPUMW pyKaMmu.
Bumukatoum npucTpiii Big enekTpomepei, Hiko-
JIN HE CMUKalTe 32 MEPEXEBUIA LLHYP, Bi3bMiTb-
CA 32 MepexXeBy BUJIKY | akypaTHO BUTATHITL ii 3
eNeKTPUYHOI PO3EeTKN.

He BMKOPUCTOBYMTE MIKPOXBUILOBY MPUCTPIN
no6nmn3y Boau, y 6esnocepenHin 6-m3bKocCTi Bif,
KYXOHHOi PakoOBWHW, Y CUPUX MigBaNbHUX NpPU-
MilLleHHsIX @60 B 6e3nocepesHili 6113bKoCTi Bif,
6aceliHiB.

He 3aHyplonTe NpucTpii, MEpPEeXeBUin LHYp i
BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYypa y Boay abo 6yab-sKi
iHWIi pigmHW.

B pagsinagiHHs npunany y BOA4y HeraiHo BUMKHITL
0ro Bif, eNeKTPUYHOI MepeXXi, BUMHABLLN BUSIKY
MEpEXeBOro LWHypa 3 eNneKkTPU4HOI PO3eTKu.
Mpu LbOMY y XOOHOMY BUMAAKy He onyckanTe
y BOAY PyKU. 3 NMUTaHHA NOAANbLUOrO BUKOPUC-
TaHHSA Npunagy 3BePHITLCA 40 aBTOPU3OBAHOMO
(YNnoBHOBaXXEHOr0) CEPBICHOIO LIEHTPY.

He BcTaBnsite CTOPOHHI NpegMeTn B OTBOPU
abo Mix aetansMu NpUCTPOIO.

CrtexTe 3a TUM, WO6 kpai ogary abo CTOPOHHI
npeaMeTn He Nonanu MiX KPULLKOKO i KOPMyCOM
npunagy.

BukopuctoByinTe nuiie Ti 3HIMHI geTani, siki BXO-
OSATb A0 KOMMEKTY nocta4aHHs. He 3anuwanTte
npucTpi 6e3 Harnaay, 3aBXamM BUMUKaiTe npu-
nap, i BUMvKanTe Moro Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi,
AKLLLO BM IM HE KOPUCTyeETECS.

He 3anuwante BIAKPUTOIO KPULLKY MApu-
CTpOtO nig yac 1oro poboTu, KpiM nporpamu
«CMAXEHH%A».

LLLo6 YHUKHYTM oniky 6pu3kamu rapsidoi onii npu
po6oTi npucTpoto B nporpami «CMAXEHHSA» He
HaxUNANTECS HaA Yallelo MysbTiBapku.

LLlo6 YHUKHYTU TpaBM He Haxunamtecs Hap
oTBOpamu Buxoay napu abo Hapg, vaweto. LLLo6
YHUKHYTM OMiKiB rapsvy0t0 Napoio, A0TPpUMynTe-
cs KpaliHboi 06epexxHOCTI, BioKkpMBaloym KpuLl-
Ky MynbTiBapku

He Topkaritecs NOBEPXHi KPULLIKK Nif, 4ac pobo-
TN MyNbTIBAPKKW, BIOKPMBANTE KPULLKY 32 PYYKY,
nonepeny NOBHICTIO CKMHYBLUM TUCK BCEPEANHI
pob6oyoi kamepu.

TpumarTe B 4YMCTOTI KnamaH peryaoBaHHSA
TUCKY, KnanaH cucteMu 6710KyBaHHS KPULLIKW Ta
3aXMCHUIA KOBMAYoK, B pasi 3abpyaHEHHs 04n-
wianTe ix.

3a60pOHSIETLCSA BUKOPUCTOBYBATU MY bTIBApPKY,
AKLLO NMOLUKOOXKEHE CUMIKOHOBE KiflbLle HA BHY-
TPILLHI/ CTOPOHI KPULLIKK.
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KateropniHo 3a60pOoHSAETLCA ekcrlyaTaLis npu-
napy 6e3 BCTaHOBNEHOI Yallli, NapoBOro knana-
Ha, 3aXMCHOro KOBMayka Ta CUIikOHOBOIO KiNnbLs,
3aB0pPOHSIETLCA BMUKATK MyNbTiBapKy 6e3 npo-
OYKTiB i JOCTATHBOI KiNIbKOCTi PiAMHM B HaLLli.
JoTpumyinTtecs pekoMeHpauiii Woao KifbKOCTi
CYXMX NPOAYKTIB i PioVHN.

3ab0pOHSETLCS FOTOBUTU Y MPUCTPOI B’A3Ki NPo-
OyKTM (BOAOPOCTI i TiH.), TaKk K BOHM MOXYTb
CNPUYNHUTI 3aOPYyAHEHHS KnanaHa perysoBaH-
H$1 TUCKY Ta KflanaHa cuctemu 6110KyBaHHS i TUM
CaMnM CTBOPUTU PU3NK NOSIOMKUN MPUCTPOIO.
VYBara! lNpu roTyBaHHi Ha Nnapu CTexTe 3a piB-
HEM piOVHM B Yalli, AonuBarTe BOAY B Yally B
Mipy HeoOxigHoCTi. He 3anuwainte npucTpii
6e3 Harnsay!

He Buiimalite yaluy nig 4ac poboTy NpUCTPOIO.
He HakpuBaliTe MynbTiBapKy nig 4ac poboTu.
3ab0pOHSETLCH NMEPEHOCUTM MPUCTPIN nig, Yac
po60TU. BUKOPUCTOBYITE PYYKY A5 NEPEHECEH-
HSl, NonNepeaHbLO BUMKHYBLUW NPUCTPIN Bif, enek-
TPUYHOI MepeXi, BUMHABLUM Yally 3 NpoayKTammn
3 NPUCTPOIO i AABLLUN NPUCTPOIO OCTUMHYTH.

Mig yac po6oTN KOPMNYC NPUCTPOIO i BHYTPILLHI
netani HarpiBaloTbcsl. He TopkanTecs H1Ux He3a-
XULLEHUMU fingHkamn Tina abo pykamu, wob
BUNHATW rapsivy Yally, BUKOPUCTOBYINTE KyXOHHI
TEPMO3axUCHI pyKaBuL.

PerynspHo po6iTb YNLWEHHS NPUCTPOIO.
3ab0pOoHAETLCH BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIi
no3a NPUMILLLEHHAMN.

He possonanTe Aitam Topkatmucsa Kopnycy npu-
nagy i MepexeBoro LWHypa fif 4ac poboTu.
JaHnin npucTpin He NpuU3HadYeHnii 4ns BUKOPUC-
TaHHS OiTbMU MOJoALLe 8 POKiB.

Llen npucTpii He NpU3HaYeHun ons BUKOPUC-
TaHHSA JNoAbMU  (BKJIKOHAOYW  AiTel ctapuie
8 pokiB) 3 Di3NYHUMUN, HEPBOBMMMU, NCUXIYHUMN
BigXnneHHssMn abo 6e3 [0CTaTHbOro A0CBiay i
3HaHb. BrkopucTaHHs npunany Takumu ocoba-
MW MOXIIMBO, TiflbKM SKLLO BOHW 3HAXOAATbCS
nig, Harnsgom ocobwu, WO Bignosigae 3a ix 6e3-
neky, a Takox, akwo iM Oynn aadi BianoBigHi i
3p03yMini iHCTpyKUii Npo 6e3neyHe BUMKOPUC-
TaHHS MPUCTPOIO i Ti Hebeanekn, fKi MOXyTb
BUHMKATWU NPW MOro HenpaBWJIbHOMY KOPUCTY-
BaHHi.

3ailicHionTe Harnan, 3a AiTbMu, WO6 He [o-
MyCTUTU BUKOPUCTaHHS npunagy B SKOCTI ir-
paLukm.

3 MipkyBaHb 6e3neku aiter He 3anuanTe noni-
eTUIEHOBI MakeTn, O BUKOPUCTOBYIOTbCS §K
ynakoBka, 6e3 Harnaay.
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YBara! He possonsiite aitam rpatn 3 nosietu-
JIEHOBUMM rakeTamun abo nakyBasibHOI MliBKOIO.
3arposa 3agyxu!

¢ o6 YHUKHYTN MOLIKOOXKEHb NEPEBO3bTE MpU-
CTPIi TiNbK1 B 32BOACHKIN yNaKOBLL.

*  3abopoHSETLCH BMKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN 3a
HasIBHOCTi MOLUKOAXEHb MePEXEBOI BUIKM abo
MEpPEXEBOro LWHypa, AKWO MAPUCTPIA NpaLioe
3 nepebosMn, a TakoX Micns nagiHHa npuna-
ny. He Hamarantecs camMOCTiiHO peMOHTyBaTu
npuUcTpiii. 3 ycix NUTaHb PEMOHTY 3BepTaiiTecs
[0 aBTOPM30BaHOro (YNOBHOBAXEHOr0) CepB.iC-
HOrO LEHTPY.

* 306epiraiiTe NPUCTPIn y CyXOMY NPOXONOLHOMY
MiCLyi, HeLOCTYNHOMY NSt AiTel i nioaen 3 obme-
KEHUMUN MOXJIMBOCTSIMU.

nPUIIAA  MPU3HAYEHUN
robYTOBOIr0 BUKOPUCTAHHS

JINWIE  A4J14

NMPABUJIA KOPUCTYBAHHA YALLEIO (7)

* TpwucTpin i ioro getani BUKOPUCTOBYITE CTPOrO
3a Npu3HadYeHHs M. 3ab00pPOHSIETLCH BUKOPUC-
TOBYBaTM Yalwly AN NPUroTyBaHHSA MPOAYKTIB,
BCTAHOBMIOKOYM Ti HA HarpiBanbHi Npunagn abo
BapW/bHi MOBEPXHI.

* He 3amiHIONTE Yally iHLWOK EMHICTIO.

¢ CrexTe 3a TUM, LWOOG NOBEPXHS HAarpiBasbHOro
enemMeHTy (4) i AHo Yawi 3aBxaun 6ynm YucTumMm
i cyxmmm.

¢ He BMKOPMCTOBYITE Hally B SKOCTi EMKOCTi Ansi
3MiLlyBaHHSA NpoaykTiB. Hikonu He noapibHon-
Te npoaykTn 6e3nocepenHbo B YaLli LWo6 YHUK-
HYTW NOLUKOAXEHb aHTUMPUIrapHOro NOKPUTTS.

¢ Hikonn He 3anuwalite i He 36epiraiiTe B yali
AKi-HeOyOb CTOPOHHI NpeameTn.

« Tig yac NpuroTyBaHHs NPOAYKTIB B YaLli nepe-
MillynTe iX Nuwe nnacTUKOBUM OMOJSIOHUKOM
(27) abo nonartkoto (28).

¢ He BMKOPUCTOBYMTE MeTaNEBi NpeameT, SKi MO-
XyTb NOAPSANATV aHTUNPUrapHe NOKPUTTS HalLLli.

e [pu npuroTyBaHHi CTpaB 3 BUKOPUCTAHHAM
npunpas i cneuin Bigpasdy nicns NpuroTyBaHHs
PEKOMEHAYETLCH BUMUTI YyalLly.

e o6 YHVMKHYTW NOLUKOAXEHHS MOKPUTTS YaLli, He
nomiwarte yawy Bigpasdy nMicns NpUroTyBaHHN
nig, xonogHy Boay, fanTe i CnoYaTky OCTUMHYTU.

* Yawa He npu3HayeHa ANa MUTTS B NOCYA0-
MMIHIV MaLUWHI.

KHOMKW NAHEJI YNIPABJIIHHA (2)
Ko>XHe HaTUCHEHHS aKTUBHUX KHOMOK NnaHeni ynpas-
NiHHA (2) CynpOBOAXYETLCH 3BYKOBUM CUTHAIOM.
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KHonka (16) «BIAKJIALEHUNA CTAPT»
BubpagLuv nporpamy npuroTyBaHHs Ta HACTPOIBLUN
TPUBaniCTb NPUroTyBaHHS, BCTAHOBITb Yac (y roam-
Hax Ta XBWUWHAXx), Nicna 3akiH4eHHs KOro 3aBep-
LWMTbCS Npouec npurotyBaHHs. o6 nepeiitn oo
HACTPOIOBAHHSA BiAKNAAEHOro CTapTy, HATUCHITb Ha
kHonKy (16) «BIAKNALEHWIA CTAPT», inaukatop
(17) 6yne 6numaru.

Mpumirtka:

Skwo, Hanpuknaaa, TpuBasicTb poboTu BubpaHoi
nporpamu cknagae 30 XBWIWH, @ cTpaBa Mae
6yTn npurotoBaHa 4Yepes 7 rogvH 30 XBUJIMH, TO
MPUCTPIN 3HAXOAUTUMETLCSI B PEXUMI O4iKyBaHHS
npOTSAroM 7 roguH 3 MOMEHTY HaTUCHEHHSI KHOMKY
«CTAPT», roTiM MOYHETLCS MPOLLEC NPUroTyBaHHS.
lpouec npurotyBaHHs1 6yne 3aBeplLueHuii yepes
7 roavH 30 XBUJIVH.

KHonku (18) «-»/ «+»
KHonkamu (18) «-»/ «+» HacTpowTe TpMBaNiCTb Npu-
roTyBaHHA Ta GQYHKLIO BiAKIaAEHOro CTapTy.

KHonka (19) «<TEMMNEPATYPA»
Bu6paswmn nporpamy «MYJIBTIPEXXWUM 2», HaTuc-
HiTb Ha KHOMKY (19) «TEMMEPATYPA», w06 nepeinTn
[0 HAaCTPOIOBaHHSA TemnepaTtypu.

KHonku BuGopy nporpamu

npurotyBaHHs (20)

Ona Bubopy nporpamu BiANOBIAHY KHOMKY, iHAMKA-
TOP KHOMKW Byae CBITUTUCS.

Knonka (21) «TUCK»

Bubpaswun nporpamy «MYJIBTIPEXXUM 1», HaTuc-
HiTb Ha kHomky (21) «TUCK», wob6 nepentn 0o
HaCTPOIOBAHHS TUCKY (HW3bKWIA, MOMIpHUIA abo
BVCOKWI).

KHonka (22) «CTAPT»
HatucHiTe Ha kHonky (22) «CTAPT» gns 3anycky
BCTAHOBJIEHOIO PEXMMY PO6OTH.

KHonka (25) «MIATPUMAHHS t°/
CKACYBAHH4»

BukopucTosyiiTe KHoOmMKy (25) «CKACYBAHHA» ans
CKacyBaHHS1 HACTPOMOK A0 NOYaTKy NPUroTyBaHHS,
NPUNUHEHHS MPUIOTYBaHHS Ta BUMUKAHHSA PEXMMY
NiATPUMaHHS TeMneparypu.

LLlo6 nepeBecTn NPUCTPI 3 PEXUMY OHiKYBaHHS Y
pexuM MiaTpUMaHHa TemMnepatypy HaTUCHITb Ha
KHonky (25) «MATPUMAHHSA t°» oamH pas. o6
BUMKHYTW NiATPUMaHHS TeMnepaTypu HaTUCHITb Ha
KHOMKY (25) NOBTOPHO.
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NMPOrPAMU NPUrOTYBAHHS

Hac 3a Hac BioknapeHuin NiaTpumaHHsa
Mporpama YMOBYaHHAM roTyBaHHS Tuck Aaknan aTp
cTapT Temneparypu
(y roauHax) (y roauHax)
M’saco 0:20 0:05-1:30 BUCOKUIA + +
Xonopeup 1:30 1:00 - 3:00 BMCOKUI + +
OBoui 0:10 0:05-1:00 HU3bKNIA + +
Kpynu 0:40 0:05-2:00 6e3 Tmcky + +
MapoBapka 0:10 0:05-1:00 BUCOKUIA + +
CmaxeHHs 0:20 0:05-1:00 6e3 Tmcky - -
BapiHHsi 1:00 0:05-1:30 6e3 Tucky + +
BunikaHHs 0:40 0:05-2:00 6e3 Tmcky - -
HU3bKUI-
MynbTipexum 1 0:20 0:05-2:00 MNOMIpHUIA- + +
BUCOKUI
+
(sKLWwo
MynbTipexnm 2 0:20 0:05-2:00 6e3 Tncky + KopucTysad
yCTaHOBUB
Temneparypy
80 *C abo BuLe)

— HarnspavitTe 3a npouecom npuroTyBaH-
HSl, BUMUKaNTE MY/bTIBAPKY, KOJIA POAYKTU
6yayTe npurotoBaHi. He 3anuiiarite npuctpivi
6e3 Harnsay.

— He Bigkpusaiite kpuLuKy nig 4ac poboTu npu-
cTpoto B riporpami «BUMIKAHHS».

— Y nporpami «CMAXEHHSI» npucTpivi npadoe
o aHasorii 3 KyXOHHOI ManTolo, 060B’I3KOBO
Harnspaite 3a MpouecoM MpuroTyBaHHS i
3annLITe KPULLIKY BiIKPUTOIO.

— [lporpamu «MynbTipexum 1» Ta «MynbTipexmm
2» NMpU3HaYeHi aas 4oCBiAYeHUX KOPUCTyBa-
4iB, SIKi MalOThb 4OCTaTHI 3HaHHS1 'y cepi Kyni-
Hapii.

Peuentu cTtpaB guBiTbcsi B Kun3i peyenris (Bxo-

AUTb [0 KOMIUIEKTy nocta4aHHsi). Bci peuen-

TV MalTb peKoMeHAauUiiHUIi XapakTep, ToOMy

wo noTpibHi Ans peuentieB 06’emu Ta cnis-

BifiHOLEHHS iHrpeaieHTIB MOXXYTb BapiloBaTucs

3as1eXxHo Big perioHanbHOT crneungikv npoayk-

TiB Ta BUCOTU Han piBHeM mopsi. TpuBasnicTb

npuroTyBaHHsa nigouparite camoCTIiHO 3anex-

HO Bif, 06°eMy Ta IKOCTi NPOAYKTIB.
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MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

Micnsa TpaHcnopTyBaHHa abo 36epiraHHs npu-

nagy npu 3HWXKEHIW Temneparypi HeobXigHo

BUTPUMATH Oro nNpv KiMHaTHIii Temneparypi He

MeHLue ABOX roAuH.

—  BuTtarnite npucTpii 3 ynakoBku, BUAaniTb BCi
nakyBasbHi MaTepianu i 6yab-sKi Haknenku, LWo
3aBaxaloTb HOPMasbHOT POBOTI MyJIbTIBAPKU.

—  YCTaHOBITb MyNbTIBApKY Ha PiBHI TEMMOCTINKIN
NOBEPXHi, AaNeKko Bif, BCIX KYXOHHWX Axepen
Tenna (Takvx fIK rasosa nnauTa, enekrponaurta
abo BapubHa NaHesnb).

— BcraHoBuTE npucTpii Tak, Wo6 Big CTiHW 00
KOPMNyCy MyfbTiBapKu 3anviuanacs BiacTaHb He
MeHLe 20 cMm, a BinbHWI NPOCTIP Haz, Helo ckia-
naB He meHLe 30-40 cwm.

— He poawmiwyitTe npuctpiii B 6eanocepenHii
6113bKOCTi OO0 npeaMeTiB, fKi MOXyTb OyTu
NOLLKOAKEHI BUCOKOKO TEMMEePaTypoIo Napw, LLLO
BUXOOUTb.

YBara! He po3milyyiite npunas no6amsy BaHH,

pakoBuH abo iHWHNX €MHOCTEW, HaroBHEHUX

BOAOIO.
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— Bigkpuitte kpuwwiky (8). ns ubOro Bi3bMiTbCSt
3a pyyKky (13) Ta NOBEPHITb KPULLIKY 3a FrOANH-
HWUKOBOIO CTPISIKOIO, CYMICTMBLLM 3HAYOK @ Ha
KPULLILj Ta 3HA4YOK A Ha KOpnyci, noTiM Tpoxu
MiOHIMITb KPULLIKY.

—  3HiMiTb kpuLLKy (8) 3 Kopnycy. [na uboro Big-
KPUIATE KPULLKY Ta MOBEPHIiTb ii, BUAHABLUN 3
KPINAEHHS.

— AkKypaTHO 3HiMiTb 3axMcHuin koBna4vok (12) Ta
CUiKOHOBE Kinbue (9).

— ButarHiTe wawy Ansa npurotyBaHHS NpPOAyK-
TiB (7).

— [pomuiiTe Tennow BOAOK 3 HeWTpasb-
HUM MUIO4MM 3acoboM BCi 3HIMHI geTani:
Yawy (7), kpuwky (8), cunikoHoBe kinbue (9),
3axncHMin koBnadok (12), notok (26), onono-
HUK (27), nonatky (28) Ta MipHy CKNsHKy (29).
O6noNoCcHITL BCi AeTani NpoTOYHO BOAOIO Ta
peTenbHO NPOCYLWITh.

— Kopnyc (1) npoTpiTb BOAOro TKaHMHO0, Nicns
4Oro BUTPITb Aocyxa.

— YcTaHoBiITb ponukoBe Kinbue (9) BCcepeauHy
KpUWLWKKM (8), BCTaBMBLUM BUCTYNW Ha Kinbui (9) y
nasu Ha BHYTPILLHI CTOPOHi KpULLIKK (8).

— BcTaHOoBITb 3axMCHWIA KOBMAYoK (12) Ha MicLe.

— YCTaHOBIiTb BUCTYN KpULIKK (8) y ma3d Ha pyuui
(6) Ta NOBEpPHITbL KPULLKY A0 Yropy.

BUKOPUCTAHHSA MYJIbTIBAPKU

1. Moknapite NpoaykTn B yvawy (7), JOTPUMYIO-
ynchb peuenty (ous. Knury peuenTis).

lMpumitka: Ctexte 3a TMM, W06 06°em iHrpegi-

EHTIB pa3oM 3 piAVNHOIO He rnepeBuLlyBaB Bifj-

MITKY MakcumMasibHOro piBHs « 10» i He 6yB HUx4e

BiAMITKN MiHiManbHOro piBHa «2». Bigmitka

MaKcUMasibHO PiBHS ANs Kaw (Kpim pucy) — «8».

BaranbHunii npuknaa 3aknagaHHs NPoAYyKTIB Ta

BOAM (1K NpUKan po3rysitHy TUIA PUC)

Biamipte puc mipHoto cknsiHkolo (29) (y oaHivi

MIPHI cknsiHui npnbanaHo 160 rpamis pucy), npo-

MWEATE VOro i MOMICTUTb B KACTPYJIIO.

PiBeHb BoaW, HEOOXiaHWI [J151 BUBHAYEHOI KisIbKOCTi

pucy (BuMipsiHoro y ckasiHkax «CUP»), Bka3aHuii Ha

Lukani BcepeauHi HaLwui (7). Hanwite Boay 4o Biarno-

BifIHOI BiAMITKN.

TMpuknaa: HacvnasLuy 4OTupy MipHI CKIISIHKU pUCY,

BOAY HEOOXIAHO HANNTY 0 MiTKu «4 CUP» (4 cknsiH-

Ku).

Ans pigkvix MOIOYHNX Kall pekoOMeHAYEMO BUKO-

pucToByBaTy puc i Bogy y nporopuii 1:3.

2. YcraHoBiTb Hawy (7) B poboyy kamepy npwu-
cTpoto. NepekoHanTecs, L0 30BHILLHS NOBEPX-
HS Yalli YncTa Ta cyxa, a cama 4alla BCTaHOB-

neHa 6e3 MepekociB i LWiJIbHO CTUKAETbCS 3
NOBEPXHEID HArpiBasNbHOro enemMeHTy (4).

Mpumitkn:

— He BukopucroByiite 4awy (7) Ansi MUTTS
Kpyn i He pi)XXTe B Hei npoayKTu, e Moxe
MOLUKOAUTY aHTUNPUrapHe MOKPUTTS.

— MepekoHaritecs y TOMYy, WO B pPo6OYii
kamepi i Ha AHIi Yawi (7) Hema€e CTOPOHHIX
npeamertis, 3a6pyaHeHs i Boorn.

— [Mepen BUKOPUCTAHHSIM BUTPITb 3OBHILLHIO
noBepxHIo i AHO 4Yauwi (7) gocyxa.

— B cepeauHi HarpiBanbHOro esnemeHty (4)
3HaxoAuUTbCSs1 AaTtynk temneparypu (5). -
CTtexTe 3a TuM, W06 BilbHOMY NnepemilLeH-
HIO AaT4YyvKa Hilo He 3aBaxkasio.

3. 9AKWwo BM roTyeTe NpoaykTM Ha napi, HanunTe
BOAy B vawy (7) Tak, wob kunnsya Bopa He
TOopKanacs fHa noTka (26). MomicTiTe NpoaykTn
y NTOTOK (26) Ta BCTAHOBITb 10ro y yawy (7).

4. 3akpuiite KpULLKY (8), NoTiM NOBEPHITh ii NpoTH
FOOVNHHUKOBOI CTPINIKK, CYMICTUBLUM MITKN
Ta A.

Mpumitka: BigkpuTTa Ta 3aKpPUTTA KPULLKN

CYrnpoBOAXYETbCS 3BYKOBUM CUrHAJIOM.

5. BCTaBTe BWUIKY MEPEXEBOro LUHypa B efiek-
TPU4YHY PO3eTKy. Mpu LUbOMY NPO3BY4UTH 3BY-
KOBWIA curHan, Ha aucnnei (3) 6yayTb 6numarn
CUMBOJIN «- - = =».

6. Bubepitb nporpamy npuroTyBaHHs, HaTUC-
HyBLWKW ofHy 3 kHonok (20), Ha gucnnei (3)
3’ABUTBCS TPMBANICTb MPUIrOTYBaHHS, sika BCTa-
HOBJIEHA 32 YMOBYAHHSIM.

7. KHonkamu (18) «-»/ «+» BCTAHOBITb TPMBANICTb
NPUroTyBaHHsS (OOCTYMHI NapameTpu AUBITbCS
y Tabnuui «Mporpamm NpUroTyBaHHs»).

8. [porpama «Mynetipexum 1» 40O3BONSE HACTPO-
iTM He TinbkM TpUBaNiCTb MPUrOTYBaHHS, ane i
piBEHb TUCKY BCepeauHi poboyoi kamepu. [ns
BMOOPY PIBHS TUCKY (HWU3bKWIA, MOMIpHWIA abo
BWUCOKWI TUCK) MNOCNIAOBHO HATUCKYNTE Ha KHOMKY
(21) «TUCK>», BuOpaHuii piseHb TUCKy Byae Bino-
BOpaxarncs CBITAYMMCS iHONKATOPOM (24).

IMpumitka: MponycTiTe KPOK 8, KLLO BU BUGpa-

2 iHLWY nporpamy.

9. Mporpama «MynbTipexum 2» [03BONSE
HACTPOITK HE TiNbKM TPMBANICTb NPUrOTYBaHHS,
ane i Temnepartypy npurotyBaHHs. [ns suéopy
Temneparypu (Big +40°C o +160°C) nocninosHO
HaTuckyiTe Ha KHoMky (19) «TEMIMEPATYPA».
Ceitauniica ingukatop (23) 6yne Binobpaxartun
BCTaHOBJIEHE 3HAYEHHS TeMnepaTypu.

Mpumitka: MponycTiTe KPOK 9, sKLO BU BUGpa-

JIN iHWYy nporpamy.
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10. Ana nporpam 3 ¢YyHKUI€EIO BiAKnageHo-
ro cTapTy BW MOXETe HacTpoiTh 4yac, nicns
3aKiHYEHHS AKOro 3aBepLUMTbLCA Npouec nNpu-
roTyBaHHsa. Ons UbOro HATUCHITb HA KHOMKY
(16) «BIAKJALEHWUIM CTAPT», ingvkaTop (17)
6yne 6numarti, a Ha gucnnei 3a yMoBYaHHAM
3’aBnseTbca yac Ha 30 xBUAUH Ginblue BcTa-
HOBJIEHOI TPMBANOCTI MPUrOoTyBaHHA (Hanpu-
Knag, AKLLO TPUBaNiCTb NPUrOTYBaHHS Ckagae
20 xBUKNH, Ha gucnnei 3’ ABNSTbCS NOoKa3aHHA
«0:50»). KHonkamu (18) «-»/ «+» HaCTpPONTe Yac
BiAKNaAeHOro ctapTy B rogmHax. HaTucHite Ha
kHonky (16) «BIAKJALEHWUA CTAPT», notim
BCTAHOBITb 4ac BiAKNAAEHOro CTapTy B XBU-
JINHAX.

Mpumitka: Cnucok nporpam 3 pyHKui€lo Biakna-

AEHOro cTapry AuBiTbca y Tabnuyi «Mporpamu

NpUroTyBaHHsI».

MponycTite kpok 10, 9KLO XO04eTe no4YyaTu npu-

roTtyBaHHs1 HeramiHo.

11. HatucHiTb Ha kHoMKy (22) «CTAPT», npo3By4aTb
TpW 3BYKOBUX CUrHaNW, i NPUCTPIA NoYyHe po6o-
Ty B YCTAQHOBJIEHOMY PEXMMI.

Mpumitkn:

SIkwjo kHonka (22) «CTAPT» He akTuBHa, nepe-

BipTe, Yn 3HaxoaUTbCs Kpulwka (8) y noso-

JKEeHHi .

Ana ckacyBaHH BuUOGpaHUX HACTPOWOK A0

no4aTtKy npuUroTyBaHHs HaTUCHITb Ha KHOIMKY

(25) «CKACYBAHHS1».

Mig 4ac pob6otm y pexumi BigknaaeHoro

cTapTy cBiTitbcs iHgukarop (17), a Ha Auc-

nnei Bigo6GpaxaeTbcsl Yac, 3aNNLUNBLUNICS

A0 3aKiH4eHHs1 npurotyBaHHs. Konu npucTtpin

nepexoanTb A0 NPUroTyBaHHS, iHaukaTop (17)

racHe.

lMicns nepexony y pexum npuroTyBaHHs npu-

CTpiii mo4YnHae cTBOpIOBaTU HeobXiaHi ymMoBU

(TemMneparypy Ta TUCK), y uei 4ac Ha gucriiei

3acBiyyeTbCcs aHiMoBaHe 300paxkeHHs. [Mpu

AOCSIrHeHHi HeobXigHOro piBHS Temneparypu

Ta TUCKY Ha Aucriei 3’aBsioTbCsl MOKa3HUKN

3anuwmBLIerocs 4acy poboru.

Knauanusi 'y npoueci npurotyBaHHsl cBig4Yatb

npo, Wo TepmMocTar NiATPUMYE BCTAaHOBJIEHY

Temnepatrypy npurotysaHHsi. Lle HopmasnbHe

asuuye.

12. Konn npurotyBaHHs Oyne 3aBepLueHo, npo-
3By4aTb 3BYKOBWI CWUrHaM, Mpv LbOMY Mpu-
CTpii aBTOMATM4YHO nepenge 40 pexumy nig-
TPUMaHHA Temnepartypu. |HAMKATOP KHOMKU
(25) «NIATPUMAHHA TEMMNEPATYPU» Gyne
CBIiTUTMCS.
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13. ng  ckacyBaHHSA  pexuMmy nigTpumaH-
HA Temneparypu HaATUCHITb Ha KHOMKy (25)
«CKACYBAHHSA», Ha aucninei (3) 6yaytb 65aum-
MaT CUMBOJIN «- = = =»,

Mpumitka: Bu mMoxxete Bpy4yHy nepeBecTu rnpu-

CTPIli 3 pexxumy O4qiKyBaHHSI (CUMBON «- - - -»

Ha Aucnnei ) B pexum nigTpumMaHHs Tem-

neparypu. [Ans uboro y pexuvumi O4YiKyBaHHSI

HaTtucHiTb Ha kHonky (25) «MATPUMAHHS

TEMIEPATYPU».

14. 3aBepLUMBLLN BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO, BUTST -
HITb BUJIKY MEPEXEBOro LUHYpa 3 eNeKTPUYHOI
po3eTKu.

15. TNepL HiX BIAKPUTU KPWLLKY, BUMYCTiTb 3anBy
napy Ta HagMipHUiA TUCK (ana 6yab-aKoi nNpo-
rpamn NpurotyBaHHs). Ona upbOro HaTUCHITb
KHOMKy (14). MepekoHanTecs y ToMy, WO Kna-
naH (11) onycTUBCS Y HUXKHE NMOSTIOXKEHHS.

YBara: Byabte 0co6imnBo obepexHi, Buxoaa4a

napa gyxe rapsiqa!

YBara! LLjo6 yHuKkHYTU onikiB i TpaBM He Top-

kavitecss kpuwku (8) i He Haxunavitecs Hapn

knanaHom (10) B npoueci poboTy NPUCTPOIO i y

MOMEHT BUITYCKY napu.

16. AkWo nicna npouecy NPUroTyBaHHSA BUMKHY-
T CKOPOBAPKYy Bif, enekTpomepexi i noyeka-
TV [esikiiA Yac, TO FOTOBi MPOAYKTU MOYHYTb
ocTuratn, a TUCK ycepeauHi NpucTpolo novyHe
3HUXYBATUCA. Yepes aesaKkmii 4ac HaTUCHITb Ha
KHOMKy (14) ckupgaHHs TUcky. PekomeHayeTbes
TakUM YMHOM 3HWXYBaTW TUCK MPWU MPUroTy-
BaHHi OBOYIB, MOJIOYHMX Kall abo MiHUCTUX NPO-
OYKTIB.

17. Konwn Buxig, napu 4epes knanad (10) npunu-
HUTBCS, MOXHA BIOKPUTU KPULLIKY. BidbMmiTbCA
3a pyyKky (13) Ta NOBEPHITb KPULLKY 3a rOANH-
HMKOBOIO CTPINIKOKO A0 yrnopy, NoTiM Bigkpuiite
KPULLIKY.

18. BMKOPUCTOBYIOUM TEPMOCTIVIKI KYXOHHI pyKaBu-
Ui, BUTArHITL Yauwy (7) 3 poboyoi kamepu AKLo
BW NPUrOTyBaNn HEBENMKY KiNbKICTb iXi, Yalua
(7) MOXe «MpUANNHYTW>» 00 KPULIKW Mig, Hac ii
BiOKPUTTA. AKLLO Lie cTanocs, 3nerka noTpscite
kopnyc. Konu yawa onycTiTbC Ha HarpiBasib-
HUI eNeMeHT, BIOKPUNTE KPULLIKY.

Mpumitka:

He3Baxkaloun Ha Te, WO NPUCTPIN NiaTPUMYE

Temriepartypy rotoBoi ctpasu Ao 24 roguH, He

PEKOMEeHAYETbCS 3annLLiaTv NpUroToBaHi rnpo-

AYKTU HaAOBro B Yallli, OCKIJIbKU Lje MO)Xe cTaTu

NPUYNHOIO iX NMCYyBaHHSI.

He BukopucToByiiTe pexum nigTpumMKm Temre-

patypu Ass1 po3irpiBaHHs1 NpPoAyKTiB.
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YBara!

Hikonn He 3anuwanite npauloloyvi npu-
cTpiii 6e3 Harnaay.

He BigkpuBarite KpuLKy nig 4yac po6oTtu npo-
rpam 3 tuckom. [lig yac pobormu nporpam
6e3 TUCKY He PEeKOMEeHAYETbCH BiaKpuBa-
TU KpULIKY. SIKWO Taka HeobXxiaHicTb Bce
J)K BUHUWKJa, BiAKPUBalOYN KPULLKY Mg 4Yac
po6oTu nporpam 6e3 TUCKY, He HaxunsiTe-
csl Hag knanaHamu (10 Ta 11) Ta He po3Ta-
LIOBYITE BIAKPUTI AiNSIHKN Tina Hap 4aluero
(7)! MepLu HiXX BiAKPUTU KPULLKY, HATUCHITb
Ha kHonky (14), Bunyctite napy 3 po6o4oi
Kamepwu Ta rnepekoHanTecs y ToMy, LYo Kna-
naH (11) 3HaxoaNTLCS y HWKHBbOMY 0JI0OXKEH-
Hi. BigKpUTTSI Ta 3aKPUTTSA KPULLIKA CYrpoBO-
AXYETbCSA 3BYKOBUM CUrHaJ/IOM, SIKLLO BUJIKA
MepeXeBoro LHypa BCTaB/IeHa B PO3eTKY.
Mpu nepuwomy BUKOPUCTaHHI MYJbTiBapkv
MOX/IMBa nosiBa CTOPOHHLOIrO 3anaxy Bin
HarpiBasibHOro eJlIeMeHTy, Le A0ryCTUMO.
Ansa 36epiranxs nonatku (27) abo onosoHnN-
Kka (28) mo>kHa BUKOPUCTOBYBaTy TpuMay Ha
Kopnyci MynbTiBapku.

He Buiimarite pykamun npoayktu, siki npu-
roToBaHi Ha napi, KOPUCTYATECSH KYXOHHUMN
akcecyapamu Ta npunaaasamu.

YULLEHHSA TA Aornag

BUTArHITL BUNKY MEPEXEBOIO LUHYpa 3 PO3ETKM
i parite NPUCTPOIO OCTUMHYTH.

MpoTpiTk KOpMyC (1) BOAOrol0 TKaHWHOIO.

Bci akcecyapu Ta wawy (7) BUMUATE M’SIKOIO
ryokoio 3 HeWTpanbHUM MUIOYMM 3acob0oM,
06MNONOCHITbL MPOTOYHOIO BOAOIO.
3ab0pOoHSAETLCS MOMILLATY YaLly B NOCYA0MUIA-
HY MaLLUHY.

[N NOBHOLLIHHOIO YALLIEHHS KPULLIKK (8):
BiokpuinTe KpuLLIKY Ta MOBEPHITh ii, BUNHABLUN 3
KPINAEHHS, 3HIMITb 3 KPULLKK CUIIKOHOBE KinbLe
(9) Ta 3axmcHMin koBNavok (12), Bci 3HiMHI geTani
npomMuiiTe TEMI0K BOAOIO 3 HEATPAbHUM MUIO-
4num 3acob60M, 06MONOCHITb MPOTOYHOIO BOAOIO
i NPOCYyWiTb, YCTAHOBITb POJZINKOBE KiNnbLE Ta
3axMCHUI KOBMA4yoK Ha MicLe, BUCTYM KPULLIKN
BCTaBTe Yy Na3 Ha KOPMyCi Ta MOBEPHITb KPULLIKY
[0 Yyrnopy 3aKpumnTe KPULLIKY.

MpOTPiITb NOBEPXHIO HArpiBanbHOrO €nemMeHTy
(mwe y 3ax0n010My CTaHi), y XXOAHOMY BUNaa-
Ky He JonyckanTte nonagaHHs BoAW BCepeaviHy
Kopnycy npunagy.

He 3aHypioliTe kopnyc npunagy, Mepexesui
LLUHYP | BUJIKY MEPEXEBOro LUHypa y Boady abo
Oyab-AKi iHWI pianHX.

He BMKOPWCTOBYIMTE ANS YULLEHHA npunagy i
akcecyapiB abpa3uBHi i arpecrBHI MUOYi peyo-
BUHW.

36epiraiite NPUCTPIli y CyXOMy MNPOXON0AHOMY
MiCLi, HEAOCTYMHOMY ONs AiTEN.

KOMMJIEKTALLIA

MynbTiBapka (3 KpuLKo) — 1 wr.
Yawa - 1w

JloToK Ans roTyBaHHA Ha napi — 1 wt.
OnonoHuk — 1 Wr.

Nonatka — 1 Wwr.

MipHa cknsiHka — 1 Wt

KHura peuenTiB — 1 Wwr.

IHCTpyKUjs — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxusneHHs: 230 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa cnoxuveaHa noTyxHicTe: 900 Bt
MakcumanbHuii 06’em: 5 n

MOMXXJIUBI HECMTPABHOCTI | CTOCOBU IX YCYHEHHS

HecnpagHicTb

MoxnuBa npuyinHa

PilweHHs

Hemoxnneo 3akpuTtu

HenpaBuibHe yCTaHOBNEHHS
CUNIKOHOBOrO YLLiNbHIOBaYA.

MepesipTe NpaBubHICTbL
BCTaHOB/EHHS CUNIKOHOBOIO
yLlinbHIOBava.

KPWLLKY CKOPOBApPKMU.

KnanaH cuctemun 6nokyBaHHs
3a610KOBaHWIA Yy BEPXHbOMY
MONOXEHHI.

3BiNbHITL KNanaHx Big NpeamerTy,
L0 3a610KyBaB MOro.

Tuck ycepeamHi
MynbTiBapku 6yB
CKUHYTUI, ane KpULLIKY
BiAKPUTN HEMOXJIMBO.

KnanaH cuctemu 6nokyBaHHs (11)
He OMYCTUBCS B HUXHE MONOXEHHS.

JoyekanTtechb, KoM kKnanaH

OnNyCTUTbCA Y HUXXHE MOJIOXXEHHSA.
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HecnpagHicTb

MoxnuBa npuyinHa

PiweHHs

B npoueci npurotyBaHHs
NPOAYKTIB Nap BUXOOUTb
3-Nig, KpULwkK (8).

He BCTaHOBNEHWI CUNIKOHOBUIA
YLLINTbHIOBAY.

BVMKHITb NPUCTPIN, CKUHBTE TUCK
ycepeaviHi MynbTiBapKu, BiokpuiiTe
KpULLKY. BCTaHOBITb CUNIKOHOBUIA
YLLiNbHIOBaY.

CunikOHOBWI YLLiNIbHIOBAY CUJIbHO
3abpyaHEHNIA.

3p0o6iTb YNLLLEHHS CUJTIKOHOBOIO
yulinbHIOBava.

CunikoHOBWIA yLLiNbHIOBAY
MOLUKOAXEHUIN.

3aMiHnTe CUNikoHOBUI
YLWiNbHIOBAY.

Kpuwika (8) 3akpuTa HeLwinbHO.

LLlinbHO 3akpuinTe KpULLKy (8).

Buxig noBiTps yepes
KfianaH cucTemmn
6nokyBaHHs (11).

KnanaH 3abpyaHeHuii.

BUMKHITb CKOpOBapKy, 3HIMITb
KPULLIKY i 3p06iThb YNLLEHHS
KnanaHa.

CwunikoHOBe KifbLe KnanaHa
cuctemm 6710KyBaHHS MOLUKOAXEHE

3amMiHnTe CUNiKOHOBE KinbLe Ha
KnanaHi.

KnanaH cuctemn
6nokyBaHHs (11) He
nigHimaeTbcs.

KnanaH perynioBaHHsi Tucky (10)
BCTAHOB/IEHWUI HEBIPHO.

[MepekoHanTecs y Tomy, WO
knanaH (10) BcTaHOBNEHWI
nNpaBuIbHO.

HepocTaTtHs KinbKiCTb iIHFPeaieHTIB
ab0 piavHN AN NapOyTBOPEHHS.

JloTpumyinTecs pekoMmeHaaL,in
LLOA0 KiNbKOCTi NPOAYKTIB i PianHN,
L0 NMOMILLLEHI Y YaLly.

Bupo6HuK 3anviiae 3a cob6oio npaBo 3MiHIOBaTH
XxapakTepucTukm npuaagy 6e3 nonepeaHboro rnosi-

JIOMJIEHHS

Tepmin cnyxou npunagy — 3 poku

FapanTisa

HaHwnii
A0 €e/IeKTPOMArHiTHOi CyMICHOCTI, 14O
c € npea’asasoTecs avpektnsolo 2004,/108/

Bupi6  Bignosinae BuMoram

EC Pagwn €Bponu i po3rnopsaxeHHIM

JoknaaHi yMmOBM rapaHTii MOXHa oTpumatu B gue-
pa, Wwo npoaas AaHy anaparypy. [pu npen’ aBneHHi
Oyab-AKOi NpeTeH3ii NpoTaroM TepMmiHy Aii gaHoi
rapaHTii BapTo nNpen’sBuTK Yek abo KBUTAHLLO Npo

MoKymnKy.
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2006/95/EC no HU3bKOBOJILTHUX anapa-
Typax.
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MYJIbTbIBAPKA 3 ®YHKLbISI XYTKABAPKI
MynbTbiBapka-xyTkaBapka —  YHiBepCalbHbI
KYXOHHbI MpbIGOp, Yy SKiM NpagykTel raryouua
6e3 poctyny kicnapony, A3sKKyloubl ratamy V ix
3axoyBaella 6onbll BiTamiHay | MiHepanbHbIX
p3aybiBay, Npbl rATbIM 3axoyBaeLLua 3bIXOAHbl CMaK
npagyktay. lpauysc npbirataBaHHa npagykray
uankamMm aytamarbi3aBaHbl. Y 3anexHacui ag
abpaHali nparpambl Bbl MOXaLle rarasallb CTpaBsbl
3 Msca, NTyLWKi, pblbbl i MOpanpanykTay, a Takcama
BEreTapbIHCKiA CTpasbl, Bapbllb Kallbl, CYmMbl,
rapHipbl, MakapoHbl i MOy, rataBaupb BbIMEYKy,
[acepThbl.

AMICAHHE

Kopnyc mynbTbiBapKi

MaHanb kipaBaHHA

Aeicnnen

HarpaBanbHbl 9neMeHT

Jatyblk TaMneparypbl

Pyyki ona nepaHocki

Yapa ana npbirataBaHHs npaaykray
Beuka mynbTbIBapKi

CinikoHaBae yLU4blibHAIbHae KonbLa
10. KnanaH 3 cictamaii 6nakipoyki Beuka
11. KnanaH parynipoyki Licky

12. AXOYHbI Kayrnadok

13. Pyuka Beuka

14. KHonka ckigBaHHS LLiCKY/BbIMYyCKy napsbl
15. dikcaTap Beyka

©ENOOOR~D =

Abicnne i naHanb KipaBaHHSA

16. KHonka «<AOKJTAA3EHbI CTAPT»

17. IHobikaTap GyHKUbIi aaknag3eHara ctapty
18. KHonki HacTporiki napameTpay «-/+»

19. KHonka «TOMIMEPATYPA» 3 iHoblkaTapam
20. KHonki BbiGapy nparpam npbirataBaHHs
21. KHonka «LICK>» 3 inabikaTapam

22. KHonka «CTAPT»

23. IHOpIkaTapbl TOaMAepaTypbl HArpaBy

24. lHOpIkaTapbl Y3POYHIO LLiCKY

25. Knonka «MAATPbIMAHHE t°/AOMEHA»

Akcacyapbl

26. JlaTtok ans rataBaHHs Ha napsbl
27. AnanoHik

28. Jlanarka

29. MepHas wknsaHka

YBATA!
Ana papaTkoBal axoBbl Y faHUyri CinkaBaHHSA
M3TasrogHa YycTaHaBiub npbliagy axoyHara
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agkmo4aHHa  (MAA) 3  HaMiHanbHbIM  TOKam
cnpauoyBaHHs, fki He nepasbiwae 30 MA, ons
yctaHoyki MAA 3BsipHiLecs aa cneublisnicra.

MEPbI BACNEKI

Mepan nayatkam akcnnyataupli anekTpanpbibopa

yBaxJsiBa npaybiTanue canpayaHyto iHCTPYKLbIO na

aKcnayaraupli i 3axaBarue sie AN BbIKapbICTaHHA Y

AKkacLi naBenkasara Matapblsiy.

BbikapbiCTOYBanue npblnagy ToAbki na se npambim

NPbIBHAY3HHI, 9K Bblknag3eHa Y panseHan

IHCTPYKUbIi. HanpasinbHbI 3BapOT 3 Npbliagan Moxa

npbiBECLi Aa si€ MasoMKi, MPbIYbIHEHHS LUIKOAbI

KapbICTaJIbHIKY Ui Iro Maémacdii.

« T[lepap BblkapbiCTaHHEM MpblNaabl yBaxniBa
arnensblie ceTkaBbl LUHYP i NepakaHanuecs
Yy TbiM, WITO €H He Mae nawkoAXaHHsy. He
BblKapbICTOyBalLe npbinagy npbl HasyHacLi
nawkoa)XaHHAY ceTkaBara LWHypa Ui Binki
ceTkaBara LuHypa.

* [epap ykNOY3HHEM Mpbliagbl NepakaHamuecs
y TbiM, LUTO HanpyxXaHHe 3MeKTpbl4Hal CeTKi
agnaesfae npauoyHamy Hanpy>XXaHHo npbiagpl.

* CeTkaBbl LWHYp 3abscnevaHbl «eypasinkai»;
yKfoyanue fie y anekTpbliHyl0 paseTky, skas
Mae HaA3elrHbl KAaHTaKT 3a35IMJIeHHS.

e [pbl NAaKOY3HHI Npblnagbl Aa 3NeKTPblYHAN
ceTKi He BblkapbICTOYBanLe nepaxagHiki.

¢ Cayblle 3a TbiM, kab ceTkaBbl LWHYP Obly
LWIYbIIbHA YCTayneHbl ¥ CETKaBYylO Pa3eTky.

* BbikapbiCTOyBaue TOMbKi TOW CeTKasbl LUHYP,
aki  yBaxoAgiub y KaMnnekT nacTtayki, He
BbIKapbICTOYBaNLLE CeTKaBbl LWHYP af iHWbIX
npbinag,.

* Kab nasberHyub naxapy, He BbikapblCTOyBaliLe
nepaxagHiki Npbl NAagKAOYdHHI Npblnagbl ga
3neKTpblYHan paseTki.

* Pasmawvanue npoinagy Ha poyHan
uennaycTtonnisan naBepxHi, yaanedybliHi ag
KPbIHIL, Bifbraui, Usinna i agkpbitara arHio.

« YcraHaynisariue npbinagy Tak, kab goctyn ga
ceTkaBali pa3eTki Obly cBaOOAHbLIM.

* BblkapblcToyBaliLe npbinagy y mecuax 3 gobpaim
BEHTbLIIALBISN.

* He naggspraniue npbiiagy y3a3esaHHI0 npamblx
COHEYHbIX MPaMSIHEY.

*« He pasmsiwvairiue npbinagy y HenacpagHam
6niskacui an cusaHbl i Mabni. Aanernacub
af Koprnyca MynbTbiBapki ga CusiHbl Ui Aa
npagmeTay Mabsni naBiHHA Oblub HE MeHeW
20 cm, cBaboaHas npacTopa Hag, MybThiBapKai
naBiHHa Obiub He meHelt 30-40 cm.

* He panywwuanue CynoTbiky ceTkaBara LiHypa
3 rapaybiMi MaBepxHAMi i BOCTPbIMi KaHTaMi

26122013 15:20:44 ‘ ‘



BEJIAPYCCKA4

Ma06ni. He ganyluyaiue nawkoa)kaHHs isansubli
ceTkaeara LuHypa.

3abapaHsieLiLla fakpaHallla aa ceTkasara LWHypa
i na BifIKi ceTkaBara LUHypa MOKPbIMi pyKami.
Apxnioydaroybl Npbliagy ag dnekTpaceTki, Hikoni
He Tysanue 3a ceTkasbl LUHYP, BasbMmiuecs
3a CeTKaBylO BifIKy i akypaTHa BbludrHiue se 3
ANeKTpbIYHaM pas3eTKi.

He BbikapbicTOyBaiue npbinagy  36ni3ky
émictacusay 3 Bafion, y HenacpagHam bniskacui
aj, KyXOHHal pakasiHbl, Y CbIpbIX NafBasbHbIX
namsLKaHHaX Ui noday 3 6aceriHam.

He anyckariue npbinagy, ceTkasbl LWUHYP i BiKy
ceTkaBara LwiHypa Y Baay Ui ¥ NoObls iHLWbISA
BajaKacuj.

Y BbiNagky naa3eHHs npbinagbl Y Bagy
HeagknagHa agknoyblue se af anekTpblyHawn
ceTki, BbIHAYLWblI BiNKy ceTkaBara LuHypa 3
anekTpblyHaM paseTki. Mpbl raTeiM Hi § sKim
pase He anyckanue Y Bagy pyki. a nblTaHHi
panenwara BblKapbICTaHHS npbinagbl
3BApHiLeca ¥ ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
COPBICHbI LBHTP.

He ycTaynsanue ctapoHHis npagMeThbl Y aaTyniHbl
Li namix aatanami npbinagbl.

Caublue 3a TbiM, Kab Kpai aa3exsbl L CTapOHHis

npagmeTbl He narpanini namix Bevykam i
Kopnycam npbinagel.
BbikapbicTOyBariLe TONbKi  Thil  34bIMHbIA

[aTani, Akia yBaxoAssub y KaMriaekT nacrayki.
He nakipaiue npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénbl
BblKJllOYalLEe npbinagy i agkaiodanue se ag
QneKTpbIYHaM CeTKi, Kani Bbl €/ HE KapbICTaeLecs.
He nakiganue agkpbiTbiM BeYKa Npbinagb nagyac
npaupl, akpams nparpambl «<CMAXXAHHE».

Ka6 nasberHyub anéky nblpckami rapadara
mMacna, npbl npaubl npbiiagbl Yy nparpame
«CMAXAHHE» He Haxingiuecs Hap 4apaw
MYNbTbIBAPKI.

Kab nasberHyupb Tpaymay, He Haxinsinuecsi Hag,
aaTyniHami Bbixagy napbl Ui Hag uvapain. Kab
nasberHyub anékay rapadari napai, 6ynsbue
BENIbMi  aCUAPOXHbISl, afKpblBalOybl Beyka
MY/bTbIBAPKI.

He pakpaHanuecs ga naBepxHi Beyka nagdvac
npaubl  MynbTbiBapki, aakpbiBanue Beuka
3a pyyKy, nanspagHe uankam CKiHyyLWbl Ljick
yCap3aa3iHe npauoyHar kamepbl.

TpbiManue Y YblCUiHI KnanaH parynipoyki uicky,
KnanaH cictambl Gnakipoyki Beuka i axoyHbl
Kaynayok, y Bbinaaky 3abpyaXBaHHS YbICLILLE iX.
3abapaHseLLa BbIkapblCTOYBaLb MYsbTbIBAPKY,
Kani nawkoj)aHa cinikoHaBae KoJfibLa Ha
YyHYTpaHbiM Gaky Beuka.
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KaTarapblyHa 3abapaHsieuua aKcrnyaTalbisa
npeinagsl 6e3 yctaHoyneHam 4apbl, napasora
KnanaHa, axoyHara kaynadyka i cinikoHaBara
KosibLa, 3abapaHsena yknoyalb MyabTbiIBapky
6e3 npaaykTay i [JgacrtatkoBai  KONbKacLi
BajkacLi y yapsbl.

BblkOHBaliLe pakameHgaubli na KosbkacLi Cyxix
npagykray i BaakacLi.

3abapaHsieyua rataBaub y npbliagse BA3Kis
npaaykTbl (Bogapacui i T.n.), 60 sHbI MOryLb
npbIBECLL Aa 3a0pyaXXBaHHS kianaHa parynipoyki
LiicKy | knanaHa cictambl 61akipoyki i TbiM cambIiM
CTBapbILLb PbI3bIKY NanOMKi Npbinagsl.

VYeara! [llpbl rataBaHHi Ha napbl cadybllue 3a
y3poyHem Bagkacui y 4apbl, ganisarnue Bagy
¥ yapy na mepbl HeabxogHacuji. He nakipariiue
npeinagy 6e3 Harnsay!

He pactaBanue 4apy nagyac npaupl npbiiagbl.
He HakpbiBariLe MyfnbTbIBAPKY Nagyac npaubl.
3abapaHsiellla nepaHociub npbiiagy nagvac
npaupl. BeikapbiCTOyBanLe pyyki Ans nepaHocki,
nanspagHe  afgkaloyblylWbl  npbulagy  ag
3NeKTPblYHAM CETKI, BbIHAYLLIbI Yapy 3 NpagykKTami
3 npbiaabl i Aaylbl Npbiiaase acTbilb.

Mapyac npaubl Kopnyc npbinagbl i YHyTpaHbis
natani HarpaBawouua. He pakpaHanuecs pa
iX agkpbITbIMi yyacTkami uena ui pykami, kab
BblHSILb rapa4yylo 4apy, BblkapblCTOyBanue
KYXOHHbISi TOpMaaxoyHblsi pyKaBillbl.

ParynsipHa npaBoA3bLie YbICTKY Npbliaabl.
3abapaHseuua BblkapblCTOyBaLb Npblaagy
na-3a namsiLukKaHHsMI.

He pasBanaiue Aseuam aatbikauua aa kopnyca
npbinagpl i Aa ceTkaeara LwHypa nagdac npabl.
Jan3eHas npbinaga He npbi3HadaHa ansa
BblKapbICTaHHA A3eubMi, ManoawbiMi 3a 8
razoy.

Jan3eHas npbinaga He npbi3HadaHa ansa
BblKapbICTAHHS noaA3bMi (ykntoyatoubl
A3suein, ctapariwblix 3a 8 ragoy) 3 @isidHbIMI,
HEPBOBLIMI, MCIXiYHbIMI MaPYLU3HHAMI Ui 6e3
pacratkosara focseay i Begay. BeikapbicTaHHe
npbinagel Takimi acobami ganywyaeula TosbKi
Yy TbiM BbINaAKy, Kani fHbl 3HaxoA3auua nag
Harnagam acobbl, sikast aakassae 3a ix 6scneky,
npbl yMoBe, WTO iM ObiNi aa3eHbl aanaBefHbis
i 3pasymenbis iHCTpyKUbli npa 6scneyHae
KapbiCTaHHE npbllagan i Teix Hebscnekax,
AKiA MOryLb Yy3HiKaub Mpbl f€ HAMPaBiibHbIM
BbIKaPbICTaHHI.

Harnspaiiue 3a gseupMmi, kab He panycuiub
BbIKapPbICTAHHS NPbIIaAb Y AKaCL,i Lauki.

3 MepkaBaHHAY Oacneki  AO39uein  He
nakiganue noniaTbiieHaBbis MakeTbl, $Kia
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BblkapbiCTOyBawoLLa Y akacui ynakoyki, 6e3
Harnsay.

YBara! He passansaviue aseusMm rynsub 3

rnoniaTel/IeHaBbIMi  naketTami Ui yrnakoBayHawv

nnéxkaii. He6sicneka yaywiua!

« Kab nasberHyup nawkoaXaHHsY, nepaBo3bLie
npblnagy TonbKi Y 3aBafCKOM yrnakoyLibl.

« 3abapaHsieuua BblkapbiCTOyBaub nNpbiagy
npbl HasyHacLji NawwKoAXaHHSAY ceTkasan BifiKi
Ui ceTkapara LHypa, Kani npbuiaga npawye
3 nepabosimi, a Takcama nacns naa3eHHs
npbinagbl. He cnpabyiiue camacTtoliHa
pamaHTaBaub npbiiagy. lla ycix nblITaHHAX

pamMoHTy 3BsipTaluecs Y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) C3PBICHbI LIBHTP.

« 3axoyBariue npbiiagy ¥ cyxiM npaxanogHbiM
MecCLbl, HeJaCTyNHbIM Ans A3suel i noasen 3
abmexaBaHbIMi MarybiMacLami.

MPbIJIALA MNMPbISHAYAHA TOJIbKI /15 BEITABOrA
BbIKAPBLICTAHHSA

MPABIJIA KAPbICTAHHSA YAPAM (7)

 MMpenagy i se paTani BbliKapbiCTOYBanue
cTpora na npbi3Ha4dHHi. 3abapaHseuua
BbIKapbICTOYBaLb 4apy [AfAs npbirataBaHHA
npagykray, yCcTaHaynisakubl qe Ha
HarpasasibHblsi NPbIGOPbI Lii BApaYHbIsi NaBEPXHi.

* He 3amsaHsaniue yapy iHwam émictacuo.

¢ Caublue 3a TbiM, kab NaBepxHs HarpaBasibHara
anemeHTa (4) i AHO Yapbl 3aycénpl Oblsli YbICTbIMI

i cyximi.
* He BblkapbICTOYBalLe Yapy y gkacui émictacui
AN 3MewBaHHa npagyktay. Hikoni He

3apabHaiue NpaaykTbl HenacpaaHa y yapsbl, kab
nasberHyub NawKoOXXaHHSAY aHTbinpbirapHara
nakpbILLs.

* Hikoni He nakiganue i He 3axoyBanue Y 4apbl
AKisi-HeOyA3b CTAPOHHIs NPaaMEeThbI.

¢ [lapyac npblrataBaHHa npagyktay y 4apbl
3MeLUBalniLg iX TONbKi NacTbikaBblM ananoHikam
(27) ui nanatkan (28).

¢ He BblkapbICTOYBaKLe MeTanivyHblig NpagMmeTbl,
AKis Moryub nagpanaub aHTbinpbirapHae
nakpbILUE Yapbl.

« Tpbl NpbirataBaHHi cTpay 3 BblKapblCTaHHEM
3anpay i cneubln agpady nacnsa npbirataBaHHs
pakamMeHayeLa BbIMbILb Yapy.

« Kab nasberHyupb nawkoaXaHHs MakpbiuLus
yapbl, He 3msaw4anue 4apy agpasdy nacns
npbiratTaBaHHs Nag xanogHyto Bagy, Aanue vapbl
cnavarky acTbiLb.

¢ Yapa He npbi3HaYaHa pA»ng Mbiuua Yy
nocygamMbiiiHaii MallblHe.
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KHOMKI NAH3J11 KIPABAHHSA (2)
KOXHbI HaLLiCK aKTblYHbIX KHOMAK NaHani KipaBaHHS
(2) cynpaBagxaeua rykaBblM cirHanam.

KHonka (16) «<AOKJIAA3EHbI CTAPT»

AbpayLwbl nparpamy npbiratTaBaHHs i HanaasiyLbl
npausrnacupb npbirataBaHHs, ycTaHaBsiue w4ac
(y rap3iHax i xBiniHax), nma 3akaH4Y3HHi fKkora
3aBepLubILLa NpaLac npeirataBaHHs. Kab nepaicui
[a HaCTPOWKi agknagseHara CTapTy, HalicHiLe Ha
KHonky (16) «AOKJTAA3EHbI CTAPT», iHapikatap
(17) 6ynse mipraup.

Harartka:

Kani, Hanpbiknag, npausimacub npalbl abpaHa
nparpamsi cknagae 30 xBiniH, a cTpaBa naBiHHa
Obiub nipbirataBaHa npas 7 raasidH 30 XxBiniH, TO
npbiiaga 6yase 3Haxoasiuua y paxbiMe YakaHHS
Ha npausary 7 raasiH 3 MOMAaHTy HauiCcKy KHOIMKi
«CTAPT», 3aTbiM na4yHeyya npawac rnpbirataBaHHs.
lMpauac npeirataBaHHs 6ya3e 3aBepluaHbl rpas
7 rag3id 30 xBisiH.

KHonki (18) «-»/ «+»
KHonkami (18) «-»/ «+» HacTponBanue npausrnacub
npbirataBaHHs i GyHKUbIIO agknag3eHara ctapTy.

KHonka (19) «TOMMEPATYPA»

Abpaywbl nparpamy «MYJIbTbIPOXbIM  2»,
HaLlicHilue Ha kHonky (19) «TOMMEPATYPA», kab
neparcui fa HacTpoWKi TamnepaTypsbl.

KHonki BbiIGapy nparpamsl npbirataBaHHs (20)
Ons Bbibapy nparpambl HauiCHiLE aanaBefHylo
KHOMKY, iHAbIKaTap KHOMKi 6ya3e rapalb.

KHonka (21) «LICK»

Abpaywsbl nparpamy «MYJIbTbIPOXbIM  1»,
HaLlicHiLe Ha kHonky (21) «LICK», kab nepaiicui na
HACTPOWKI LLICKY (Hi3Ki, yMepaHbl Lii BbICOKi).

KHonka (22) «CTAPT»
HaujicHiue Ha kHonky (22) «CTAPT» pgns 3anycky
yCTaHoyneHara paxbIiMy npabl.

KHonka (25) «MAATPbIMAHHE t°/AOMEHA»
BbikapbicToyBariue kHonky (25) «<AOMEHA» nna
aZlIMeHbl HaAcTpoek Jfa nadyaTtky npbirataBaHHs,
NPbINbIHKY MpbiraTaBaHHs | BbIKIIOY3HHA PIXKbIMY
naaTpbiMaHHs TaMNepaTypbl.

Kab nepaBecui npbinagy 3 PaxbiMy YakaHHSA Y
PAXbIM MaATPbIMAHHA TAOMNEPaATypPbl, HALICHILE Ha
KHoMky (25) «MAOTPbIMAHHE t*» apgiH pas. Kab
aaKJoYbILb NaATPbIMaHHE TaMMNepaTypbl, HALCHILEe
Ha KHoMky (25) nayTopHa.
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MPArPAMbI NMPbIFTATABAHHA

Hacna Hac Apknap3sensbl | MaaTpbiMaHHe
Mparpama 3Mayu4aHHi raTaBaHHs Llick A A ATP
. R cTapTt TaMnepartypbl
(yrapsinax) | (yrapsiHax)

Msica 0:20 0:05-1:30 BbICOKi + +
Xanapgseu, 1:30 1:00 - 3:00 BbICOKI + +
lapogHiHa 0:10 0:05-1:00 Hi3Ki + +

Kpynbl 0:40 0:05-2:00 6e3 uicky + +
MapaBapka 0:10 0:05-1:00 BbICOKIi + +
CmaxaHHe 0:20 0:05-1:00 6e3 uicky - -

Bapka 1:00 0:05-1:30 6e3 ujicky + +

Bbineuka 0:40 0:05-2:00 6e3 ujicky - -
Hi3Ki-
MynbTbipaXxbiM 1 0:20 0:05-2:00 ymepaHbl- + +
BbICOKI
+
(kani
MynbTbIpaXbIM 2 0:20 0:05-2:00 6e3 uicky + KapbicTanbHik
yCTaHaBiy
Tamneparypy
80°C uj BbILL3N)
— Caybiye 3a npauscam rpbiraTaBaHHs, MEPA NEPLWbIM BblIKAPbICTAHHEM

aakaoyanue MynbTbiBapKy, Kasi npasykTbl
6yayub npbirataBaHbis. He nakigaviue npbinagy
6e3 Harnsgy.

— He aakpsbiBaviue Be4ka naayac rnpawbl npbiaaasl
y nparpame «BbINTEYKA».

— Y nparpame «CMAXXAHHE» npbinaga npauye
rna aHasorii 3 KyxoHHavi nnitoii, abaBsidakoBa
caublue 3a npauacam npbirataBaHHs i NakiHbLe
BeYKa aaKpbITbIM.

—  [parpambi «MynbTbipaxbIM 15 i «MybTbIpaxbIM 2>
rpbi3Ha4YaHbl 4151 AacBenYaHbIX KapbiCTaabHIkay,
sIKisi BasioAaroLb 4acTaTkoBbIMI Befami y BobacLi
KyJliHapbli.

Pauyantel cTtpay rnsasiue y KHize pauantay

(yBaxoas3iub y KamniaekTt nacTtayki). Yce

pauanTbl Hocsub pakameHAaubliHbl

xapaktap, 60 natpabGaBaHbisg Ans pauantay
ab6’émbl i cyagHOCIiHblI iIHrpPaAbIeHTay Moryub

Bap’ipaBauua y 3anexHacui ag parisHanbHau

cneubiiki NnpagykTay i BbllUbIHi HaA Y3POYHEeM

mopa. Mpauysirnacuye npsirataBaHHa nagoipaiiye
camacToiiHa y 3anexHacui ag ab’émy i akacuyi
npagykray.

59
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Macns TpaHcnapTaBaHHsI Ui 3axoyBaHHS

npbilagbl  Npbl  NaHxaHak T3MMepaTtypbl

HeabxogHa BbITPbIMaub s€ Npbl XaTHAA

TOMMepaTrypbl He MeHe A3BIOX raa3iH.

— [JacTaHbue npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue
yce YynakoBayHbls MaTapbianbl i 06bis
Haknerki, 9Kia 3amiHaloub 3Bbl4aHar npaubl
MyNbTbIBapKi.

— YcTtaHaBiue  MynbTbiBapky Ha  poyHamnm
Lennaycronnisan naBepxHi yoanedblHi ag, ycix
KYXOHHbIX KPbIHIL, Lsinaa (Takix sk rasasas nnita,
ANeKTpbIYHAs NiiTa L BapayHasi NnaHanb).

— YcraHaBiue npbulagy Tak, kab an cusHbl ga
Kopryca MyJbTbIBapKi 3acTaBanacs agnernacLb
He meHelt 20 cm, a cBabogas npacTtopa Hap, éi
cknagana He meHei 30-40 cm.

- He pasmsdwyanue npbeinagy y HenacpagHamn
6niskacui ga npagMmeTay, akis Moryub Obilb
nawkoAaHbl BbliCOKal Tamneparypar napsbl,
sAKas BbIXOA3iLb.

Yeara! He pasamsw4aiiue npbi6op 365i3Ky

BaHHay, pakasiH Ui iHwWbIX éEmicTacuysy,

HarnoyHeHbIX Bafo.
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— Ankpbiiiue Bedka (8). ns ratara BasbMilecs 3a
pyuky (13) i naBapHiue Beyka na ragdiHHikasan
CTPanupl, CyMACLYLIbI 3HA4Y0K ﬂR“ Ha BEYKY i
3Ha4oK A Ha Kopryce, 3aTblM NpbinagbiMile
BeuKa.

— 3Himiue Beuka (8) 3 kopnyca. nsa ratara
afKpblliiLe Beyka i NnaBsipHiLe Sro, BbIHAYLWbI 3
MaLlaBaHHS.

— AKypaTHa 3HiMilue axoyHbl
cinikoHaBae konbua (9).

— [JacTaHblie Yapy A5 npbiraTaBaHHSa nNpagykray
(7).

— BbiMblliLe Uuénnaii Bagoll 3 HeWTpasibHbIM
MbIAHBIM CPOAKaM yce 30bIMHbIS A3Tani: Yapy
(7), Beuka (8), cinikoHaBae konbLa (9), axoyHbl
Kaynayok (12), natok (26), ananoHik (27), nanatky
(28) i mMepHyto WwKNaHKY (29). AnanacHiue yce
haTani nparoyHan Bafoin i nobpa npacyLubiLe.

— Kopnyc (1) npartpbiue BinbroTHam TKaHiHaM,
nacns 4aro BbITpbILE HAacyxa.

— YcTaHagiue cinikoHaBae konbLa (9) yHyTp Beyka
(8), ycTaBiyLubl BbICTYMbI HA KOJbLbI (9) Yy Nasbl
Ha YHyTpaHbiM 60Ky Beuka (8).

— YcTaHasBiue axoyHbl kaynadok (12) Ha mecua.

— YcTaHasiue BbICTYN Beyka (8) y nas Ha pyuupl (6)
i maBsipHiLe Beyka oa ynopa.

kaynayok (12) i

BbIKAPbICTAHHE MYJ1bTbIBAPKI

1. TMaknagsiue npagyktel ¥ 4apy (7), 3rogHa 3
pauanTtam (rn. KHiry payantay).

Hararka: Caubiyue 3a TbiM, ka6 a6’ém

iHrpagbleHTay pa3amM 3 BajgkKaculo He

nepasbillay ag3HaKy mMakciMmasibHara y3pOyHio

«10» i He Obly HiDK3¥ ap3Haki MiHiManbHara

Y3pPOYHI0 «2». Ag3HaKka MaKkciMmasibHara y3poyHIo

AJIs Kal (aKpamsi pbicy) — «8».

ArynbHbl Npbiknag 3aknanki npaaykray i Bagbi

(y sikacui npbiknaay pa3srnenxXaHbl pbiC)

Anmepaviue pbiC MepHav LwwkasHkan (29) (y

afHovi MepHawi LWKASHUbLI npbibnisHa 160 r pbicy),

npamsbisiLe [ro i amsicuile y kactpyJiio.

Y3poBeHb Baabl, HeabxoAHbl A5 Bbl3HaYyaHaui

KoJIbKacLji pbicy (BboiMepaHara y LkasHkax «CUP»)

nakasaHbl Ha LuKkane ycsapaasiHe 4apsbi (7). Haniue

Bafy Aa aanaBenHar aa3Haki.

Mpbiknag: Haceinayibl 4atbipbl MEPHbIX LUKJISHKI

Kpyn, Bany HeabxoaHa Haniub fAa nasHaki «4 CUP»

( 4 LWKAsIHKI).

[Ana Bagkix kaw pakaMeHayeM BbIKapbICTOYBallb

pbIC i Bagy y npanopupii 1:3.

2. Ycramownue uvapy (7) y npauoyHylo kKamepy
npbinagpl. lNepakaHanuecs, WTO BOHKaBas
naBepxHs 4Yapbl 4YbiCTas i cyxasd, a cama
yapa yctansBaHa 6e3 nepakocay i wW4blibHa
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cyTblkaeula 3 MaBepxHal HarpaBanbHara
anemeHTa (4).

Hararki:

— He BbikapbicToyBaviLe 4apy (7) Ans MbiuLs
Kpyn i He paXkye y € npaayKTbl, raTa MoXxa
nawkoa3iub aHTbINpbirapHae nakpbiyyé.

— HMepakaHaiiyecsi y TbiM, LUTO Yy rpavLoyHai
Kamepsl i Ha gHe 4Yapsbl (7) HAMa CTapOHHIX
npagmeray, 3abpyaXKBaHHSY Ui Binbraui.

— Mepan BbikapbICTaHHEM BbITPbILE BOHKABYIO
naBepxHIo i AHO Yapsbl (7) Hacyxa.

— Y csapaagsiHe HarpaBanbHara anemeHta (4)
3HaxoAsiuuya parybik Tamneparypel (5). —
Caubiue 3a TbiM, Kab BOJIbHaMy repacoyBaHHIO
Aarybika HiLUTO He 3amiHana.

3. Kani Bbl ratyeue npagykTbl HA Napbl, HaniLe Bagy
Y vapy (7) Tak, kab kins4yas Baga He gakpaHanacs
[a fHa natka (26). 3mscuiue npagykTbl Y naTok
(26) i ycTanoiiue aro y vapy (7).

4. 3ayblHiue Bevka (8), 3aTbiM naBsipHiLe §ro
cynpaup raadiHHikaBam CTPanki, CyMSACLyLbI
nasHaci i A

Haratka: Apakpbiuu€ i 3a4YblHEHHe Be4YKa

cynpaBagyxaeuuya rykaBbiM cirHanam.

5. Ycrayue BinKy ceTkaBara LWHypa y 9N1eKTPbIYHYIO0
paseTky. Mpbl raTbiM Nparyybilb rykaBbl CirHan,
Ha abicnnei (3) 6yayub Mipraub 3Haki «- — - =»,

6. AOGsipbiLe NparpamMy npbirataBaHHs, HaLWCHYYLLbI
agHy 3 kHonak (20), Ha pgpicnnei (3) 3’aBiuua
npausrnacup npbirataBaHHs, yctansBaHas na
3MayyaHHi.

7. KHonkami (18) «-»/ «+» ycTanonue npauarnacLb
npblrataBaHHs (4acTynHbIA NapaMeTpbl Maasiue
¥ Tabniubl «Mparpambl NpbirataBaHHS»).

8. Mparpama «MynbTbipaxbiM 1» pgassanse
Hanaasilb He TOMbKi NpaLsrnacLe NpbirataBaHHs,
ane i Y3poBeHb LiCKy ycAp3aasiHe npauoyHan
kamepbl. Ona Bbibapy Y3poyHIO Licky (Hi3ki,
yMepaHbl Lij BbICOKI LiCK) NacnsAoyHa Haujickanue
Ha KHonky (21) «LICK», abpaHbl Y3poBEHb LIiCKY
6yn3e apnocTpoyBauua iHoblkatapam, ki
ceeuiuLa (24).

Hararka: lMpanycuiue kpok 8, kani Bbl abpani

iHWyro nparpamy.

9. Mparpama «MynbTbipaXbiM 2» [fasBanse
Hanaaziupb He ToMbKi NpauarnacLb NpbiraTaBaHHs,
ane i TomMnepatypy npblrataBaHHsa. Ons
BblOapy Tamnepatypbl (ag +40°C pa +160°C)
nacnsgoyHa Hauickamue Ha  kHonky (19)
«TOMMEPATYPA». InapIkaTap, siki ceeuiuua (23),
Oyn3e aaIlocTpoyBalp ycTaNisiBaHae 3Ha4Y3HHE
TaMMeparypbl.

Hararka: lMpanycuyiue kpok 9, kani Bbl abpani

iHWYyl0 Nparpamy.
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10. Ang nparpam 3 (yHKUbISW aaKknaa3eHara
cTapTy Bbl MoOXaue Hanaaziub 4ac, na
3aKkaH4Y3HHi  fIkora 3aBeplubilua npauac
npbirataBaHHs. ns ratara HauiCHiLe Ha KHOMKY
(16) «<AOKJTIAO3EHbI CTAPT», iHgpikatap (17)
6yn3e mipraub, a Ha abicniei na 3mayyaHHi
3’aynseuuayac Ha 30 xBiniH 6onbLl ycTansiBsaHam
npauysrnacui npbirataBaHHa — (Hanpbiknag,
Kani npausirnacub npbiraTaBaHHsa cknagae
20 xBiniH, Ha papicnnei 3’aBAuLa cBegdaHHiI
«0:50»). KHonkami (18) «-»/ «+» Hanan3ble 4Yac
apknagseHara crapTy y ragsiHax. HauicHiue
Ha «kHonky (16) «AOKJIAO3EHbI CTAPT»,
3aTblM ycTasnolue Yac agknaaseHara craprty Y
XBiniHax.

Hararka: Cnic nparpam 3 @yHKUbISA

agknag3eHara cTapty rnag3iye y Ttabniybsi

«lMparpambl npbiraTaBaHHs».

Mpanycuiue kpok 10, kani xapgaeue nayvaub

npbirataBaHHe HeaaknanHa.

11. HaujcHiue Ha kHonky (22) «CTAPT», nparyyaLb
Tpbl FyKaBbIX CirHasbl, i Npbinaga nayHe npawy
Ba yCTansiBaHbIM PaxbIMe.

Hararki:

Kani kHonka (22) «CTAPT» He akrtbiyHas,

npaBepue, Ui 3Haxoa3iyuya Bewyka (8) y

CTaHOBILIYbI .

Ana apameHbl abpaHbix Hanag Aa nadyarky

npbirataBaHHsl HauicHiye Ha KHornky (25)

«AMEHA».

Mapyac npaubl Y paXxbiMe ankaag3eHara

crapry cseuiuya iHabikarap (17), a Ha abicnnei

aanlocTpoysaewlLa 4ac, naKkiHyTbl 4a 3aKkaH4Y9HHS
npsirataBaHHa. Kani npbinaga nepaxoasiub Aa
npsirataBaHHs, iHabikaTtap (17) 3racae.

Macnsa nepaxony y Pp3XbiM rpbirataBaHHs

npsbinaga na4YbiHae cTBapaub HeabxoaHbis

yMoBbI (TaMnepartypy i uick), TeiM yacam Ha

Abicrnnei 3arapaeuyua aHiMaBaHbl MaJllOHaK.

Ma pacsarHeHHi HeabGxogHara Y3pPOYHIO

TaMmeparypsl i Licky Ha Abicrninei 3’synsiouya

cBefYaHHi Yacy npadtbl, siki 3actaycs.

lMecTpeiyki nagyac npeirataBaHHS cBeAYalb
npa Toe, WTO Tapmacrtar naaTpbiMiBae
ycTansiBaHylo TamriepaTtypy npbiraTaBaHHs.

MTa 3BbIYariHas 3’aBa.

12. Kani npbirataBaHHe 6ya3e 3aBepluaHa,
nparyybilb rykaBbl CirHasa, npbl 3TbiM
npbiiaga ayramatblyHa naporgse y paxbim
NaATPbIMaHHA TAMNepPaTypsbl. IHApIKaTap KHOMKI
(25) «MAATPBIMAHHE TOMMEPATYPbI» 6ynse

rapaub.
13. Onsa aZMeHbI PaXbIMY nagaTpbiMaHH4Aa
TaMnepaTypbl HauicHiLe Ha KHonky (25)
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«AOMEHA», Ha pgpicnnei (3) 6yayup mipraub
3HaKi «- — - -»,

Hatatka: Bbl MoOXaue ypy4Hylo nepaBecui

npbiagy 3 paXxbiMy YaKaHHS (3HaKi «- — - -» Ha

AbIcruiei) y pa)KbiM NaaTpbIMaHHS TAMIepartypbl.

Ana rartara y paxsiMe 4YakaHHs HaliCcHiue Ha

kHonky (25) «MAOQTPbIMAHHE TOMIMEPATYPbI».

14. 3aBspWblyWbl  BblkapbiCTaHHE Mpblnaabl,
BbIMiLLE BifIKy CeTKaBara LuHypa 3 971eKTpblYHaAN
pasetki.

15. Mepw 4YbIM  aakpbilb Bevka, BbIMyCLiLe
3aniWwHon napy i 3aniwHi uick (gns nobdoin
nparpambl npbirataBaHHsa). [Ansa  raTara
HaujicHiue Ha kHonky (14). MNepakaHaliuecs
¥y TbiM, wWTo knanaH (11) anycuiycs y HixHse
CTaHOBILLYa.

YBara: Byasbue acabnia acuysipoXHbIs, napa,

sikasl BbIxoA43iLlb, BesibMi rapayas!

YBara! Ka6 naz6erHyuyb anékay i Tpaymay, He

AakpaHaiiyecs Aa Beyka (8) i He Haxinsiyecs

Hapg knanavam (10) nagyac npausi npbinagel i y

MOMAaHT BbIIMYCKY napal.

16. Kani nacns npauacy npbirataBaHHs aaknioYbiLb
XyTKaBapky ajf anektpaceTki i nadsakaub
HekaTopbl Yac, TO raToBbls MPaAYKTbl MayHyLb
acTbiBaLpb, a LiCK yCAp3A3iHe Npbinaabl navHe
3MgaHwauua. lMNpas HekaTopbl 4ac HaujicHiue
Ha kHonky (14) ckigy uicky. Pakamengyeuua
TakiM YblHaM 3MSHLUALb LLICK NPbI NPpbiraTaBaHHi
rapofHiHbl, Mano4YHbIX Kaw Ui NeHICTbIX
npagykray.

17. Kani Bbixag, napbl npas knanaH (10) cnbiHibya,
MOXHa agkpbiub Beyka. Basbmiuecs 3a py4ky
(13) i naBsipHiue Bedyka na rapa3siHHikaBam
CTpanupl Aa ynopa, 3aTblM aaKpbliLe Beyka.

18. BblkapbICTOYBaloYbl TO9pMaycTonniBbIfA
KYXOHHbIS pyKaBiupbl, AacTtaHbue 4apy (7)
3 npauoyHan kamepbl. Kani Bbl npbiratasani
HEBSINIKYIO KOJIbKaclb eXbl, Yapa (7) moxa
«MpbiNHYLb» Aa Bevyka nagyac sie agkpbluus.
Kani rata agbbinocs, 3nérky narpaciue kopnyc.
Kani yapa anycuiuua Ha HarpasasibHbl 9IEMEHT,
aaKkpblviLe BeYKa.

Harartka:

Harnepns3sa4ysr Ha TOE, WTO npbinaga

naaTpbiMiliBae TaMreparypy ratoBaii cTpaBsbl

Aa 24 rapsid, He pakamMeHayeuua nakigaub

npbirataBaHbisl NPaayKTbl Hagoyra y 4apel, 60

rata Moxka npsiBecuyi aa ix ncaBaHHs.

He BbikapbicTOYBaviLe paXKbiM nagTpPbIMaHHS

TOMMeparypsbl 4719 pa3arpaBaHHs npagykray.

YBara!

* Hikoni He nakigaviue npoinagy, skas npauyye,
6e3 Harnsgy.
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He apkpbiBavie Be4yka nag4yac npawbl
nparpam 3 uickam. lMag4yac npaubl nparpam
6e3 uicky He pakameHgyeuua agKpblBalb
Beyka. Kani takas HeabxopgHacLb YyCE X
naycrana, apgkpbiBalo4bl BeYka mnag4yac
npausl nparpam 6e3 yicky, He Haxinsiiyecs
Hapg knananami (10 i 11) i He paamswyaliye
aaKkpbITbiss y4dacTki uena Hag 4Yapan (7)!
Mepw 4biM agkpbiLb BeYyka, HauiCHIiLe Ha
KkHonky (14), Bbinycuilue napy 3 npavoyHan
Kkamepsl i nepakaHaviuecss Y TbIM, LITO
knanan (11) 3Haxoa3iuua y HiKHIM
CTaHOBILWYbl. AAKPbLILLUE i 3a4bIHEHHe BeYKa
cynpaBapg)xaeuyua rykaBbiM CirHanam,
Kani Binka cerkaBara wHypa yctayneHa y
BJ1IeKTPbIYHYIO pa3eTKy.

lMpbl nepLubIiM BbIKapPbICTaHHI MYJ/bTbIBapKi
MarybiMa 3’sy/ieHHe CTapoHHsra naxy
aA HarpaBasnbHara aJseMeHTa, [raTa
AanywyanbHa.

Ana 3axoyBaHHs ananoxika (27) ui nanartki
(28) MoxHa BbiKapbiCTOYBaLb TPbIMaslbHiK
Ha Kopriyce MyJbTbiBapKi.

He BbIMaile pykami npaagykrsl,
npbirataBaHblsi Ha napbl, KapbicTaiiLlecs
ANs raTbiX MIT KYXOHHbIMi akcacyapami i
npsinagasem.

YbICTKA I Aornaa

BbimiLe Bifiky ceTkaBara LHypa 3 97eKTpblYHamn
paseTki i fanue Npbinaase acTbilpb.

MpaTpbiue kopnyc (1) BiNbroTHaM TKaHiHaM.

Yce akcacyapbl i 4apy (7) BbiMbIiLE MsAKKan
rybkain 3 HelTpanbHbIM MblIiHBIM CpOAKaM,
ananacHiue nparo4yHar Bagomn.

3abapaHseuua 3aMAwYalb yapy y
NOCYAAMBbIAHYIO MaLLbIHY.

Ana nayHaBapTacHam 4blCTKi Beuyka (8):
afKpbliLe Bedyka i naBspHiLe Sro, BbIHAYLUbI
3 MauaBaHHs, 3HiMiLe 3 Beyka cinikoHaBae
KosibLa (9) i axoyHbl kaynadvok (12), yce patani
npambliiite uUEnnan BagoW 3 HeNnTpasbHbIM
MbIHBIM  CpOAKaM, ananacHiue npaTtoyHamn
BaAONM i npacylwbilue, yctanionue cinikoHasae
KOSbL@ i axoyHbl Kaynayok Ha mecua, BbICTyM
Beyka ycrayue y nady Ha Kopnyce i naBspHiue

Beyka Aa ynopa 3adblHile Beyka.

» [parpbile NaBepxHIO HarpaBanbHara sn1eMeHTa
(TONbKI § acTbiibiM CTaHe), Hi § 9kiM pase He
panylyanue TpanieHHs Badbl YHYTP kopnyca

npbibopa.

* He anyckaiiue kopnyc npbi6opa, ceTkabl LWHYP

i BinKy ceTkaBara LwwHypa Yy Bagy ui ¥ niobbis

iHWbIS BaJKacCL.

* He BbikapbicTOyBalLe ON1a YbicTKi npbldopa i
akcacyapay abpasiyHbia i arpaciyHbls MblAHbIS

P3YbIBbI.

* 3axoysaiiue npbinagy y cyxiMm npaxanoHbiM

MeCLbl, HeAACTYNHbLIM AN5 A3SLEN.

KAMMJIEKTALbIA

MynbTbiBapka(3 Beykam) — 1 .
Yapa - 1wt

JlaTok ans rataBaHHsA Ha napbl — 1 WT.
AnanoHik — 1 wr.

Nanatka — 1 wT.

MepHas wknaHka — 1 wr.

KHira pauanTay — 1 wr.

IHCTpYKUpIA — 1 WT.

T3XHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
OnexTpacinkaaHHe: 230 Y ~ 50/60 Iy
MakcimanbHas cnaxbiBaHas MmaryTHacLb: 900 BT
MakcimanbHbl a6’ém: 5 n

MAIr4bIMbISl HAICMPAYHACLYI | CMOCABbI IX YCTAPAHEHHS!

HsicnpayHacub

MarybiMbl YbIHHIK

PawaHHe

HanpaginbHag yctanéyka
CinikoHaBara yL4blbHANbHIKA.

MNpaBepue npaginbHACLpb YCTaneyki
CinikoHaBara yL4blibHANbHIKA.

HemarybiMa 3a4blHiub
BeYKa XyTKaBapki

KnanaH cictambl 6n1akaBaHHs
3abnakaBaHbl Y BEPXHIM
CTaHOBILLYbI.

Bbi3Baniue knanaH ag npagmeTa,
3abnakaBayLiara sro.

Llick ycapangiHe
MynbTbIBapPKi OblY
CKiHYTbI, ane Beyka
aAKpbILb HEMarybima.

KnanaH cictambl 6n1akaBaHHs (11)
He anycuiycs y HXHSAe CTaHOBILLYa.

[Havakaliuecs, kani knanaH anycuiuua
¥ HiXXHSie CTaHoBILLYa.

62

‘ ‘ MW-3810.indd 62 26122013 15:20:45 ‘ ‘



BEJIAPYCCKA4

HacnpayHacub

MarybiMbl YbIHHIK

PawaHHe

Mapyac npbirataBaHHS
npagykray napa
BbIXOA3iLb 3-nag,

Beuka (8).

He ycTansiBaHbl CinikoHaBbl
YLWYbITbHANBHIK.

Apnxnioyblue npblnagy, CKiHbLE LiCK
yCcApaA3iHe MyJIbThIBaPKi, aAKpbIiLe
Beuyka. YCcTantonue CinikoHaBbl
YLWYbITbHANBHIK.

CinikoHaBbl YLUYbINBHANBHIK MOLHA
3abpynxxaHbl.

3pabiLe YbICTKY cinikoHaBara
YLWYbIbHANBHIKA.

CinikoHaBbl YLUYbIIbHANBHIK
naLuKoAXKaHbl.

3amsHiue cinikoHaBbl
YLWIYbITbHANBHIK.

Beuka (8) 3a4blHeHa HSLYbIbHA.

LLlubinbHa 3ayblHiLe Beuka (8).

Bbixag naseTpa npas
KnanaH CiCTaMbl
6nakaBaHHs (11).

KnanaH 3abpynxaHbl.

BbiktoublLe XyTKaBapky, 3HimiLe
Beyka i 3pabiLie YbICTKy KnanaHa.

CinikoHaBae konbLa knanaHa
cicTambl 6nakaBaHHS nNaLlKoaXXaHa.

3BamsHiue cinikoHaBae KosbLa Ha
KnanaHe.

KnanaH cictomsl
6nakaBaHHs (11) He
nagHimaeuua.

KnanaH parynéyki uicky (10)
ycTansiBaHbl HANPaginbHa.

MepakaHariecs ¥ TbiM, LUTO KnanaH
(10) ycTansiBaHbl NpasinbHa.

HepacTaTtkoBasi konbkacLb
iHrpaapleHTay Ui BagkacLi ans
napayTBapaHHs.

BbikoHBariLEe pakameHaaLbli na
KOMbKaCLi NpaaykTay i Bagkacuy,
3MeLUYaHbIX y Hapy.

BbiTBOpUa nakigae 3a caboii rnpaBa 3MsIHSILb
xapaktapbICTbiKi rpbibopa 6e3 nanspagHsra
anaBsiLLIY49HHS

TapmiH cnyx06bl npbi6opa — 3 ragbi
FapaHTbig

MappabsdHae anicaHHe YyMOY rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHs MoOryT Oblub aTpbiMaHbl y Taro
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abinepa, ¥ skora 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe
3a rapaHTbliiHbIM abcnyroyBaHHeMm abaBa3koBa
naBiHHa ObILb Npaa’ayneHa kynyas anb60 KBiTaHLbIs
ab annaue.

EAL
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TEZ PISHIRGICH XUSUSIYATLI KO’P XIL

TAOM PISHIRGICH

Ko'p xil taom pishirgich-tez pishirgich — masalliq
kislorod kirmasdan pishadigan universal oshxona
asbobi bo’ladi, ovgat pishayotganda kislorod kirmagani
uchun ovqat vitaminlar, ma’danlar ko’p bo’lib pishadi,
masalligning asl ta'mi buzilmaydi. Ovgat pishirish to’liq
avtomatlashtirilgan. Tanlangan dasturga qarab go’shtli,
parranda go’shtli ovgatlar, baliq, dengiz mahsulotlarini,
go’'shtsiz ovgat, yorma, sho’rva, garnir, makaron,
palov, pishiriq, shirinlik pishirishingiz mumkin.

QISMLARI

. Ko'p xil taom pishirgich korpusi

Ishlatish paneli

Displey

Qizitgich

Harorat ko’rsatgichi

Ko'tarishga ishlatiladigan dastak

Ovqat pishiriladigan idish

Ko’p xil taom pishirgich qopqog’i

9. Silikon zichlagich xalqa

10. Qopqoq berkitgichi qo’yilgan klapan

11. Bosimni bir xil ushlab turadigan klapan

12. Berkitadigan to’siq

13. Qopqoq dastagi

14. Bosimni kamaytiradigan/bug’ni chigaradigan
tugma

15. Qopgoq mahkamlagichi

©NO oAM=

Displey va ishlatish paneli

16. «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi

17. Keyinga surish xususiyati ishlayotganini
ko’rsatadigan chiroq

18. Ko'rsatgichni o’zgartiradigan tugma «-/+»

19. Chiroq qo’yilgan «HARORAT» tugmasi

20. Ovgat pishadigan dastur tanlanadigan tugma

21. Chiroq qo’yilgan «BOSIM» tugmasi

22. «cBOSHLASH» tugmasi

23. Qiziydigan haroratni ko’rsatadigan chiroq

24. Bosimni ko'rsatadigan chiroq

25. «t° ISSIQ SAQLASH/BEKOR QILISH» tugmasi

Qo’shimcha gismlari

26. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak
27. Cho’'mich

28. Kaftgir

29. O’Ichov idishi

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to'g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatishga mutaxassisni chagiring.
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EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin qgo’llanmasini diggat

bilan o’gib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib

bilish uchun qo’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq,

go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri

ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin elektr shnuri shikastlanmaganini
garab ko’ring. Elektr shnuri yoki elektr vilkasi
shikastlangan jihozni ishlatmang.

« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi
jihoz ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini
tekshirib ko'ring.

» Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

« Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

« Elektr vilkasini rozetkaga zich ulang.

* Fagat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihoz elektr shnurini
ishlatmang.

* Yong'in chigmasligi uchun jihozni rozetkaga
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

« Jihozni tekis, issiqga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan jihozlar va ochiq olovdan narirogga
go’ying.

* Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib qo’ying.

» Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.

» Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

» Jihozni devorga, mebelga yaqin qo’ymang. Ko'p
xil taom pishirgich korpusi bilan devor yoki mebel
orasida kamida 20 cm, ko’p xil taom pishirgich
ustida esa kamida 30-40 cm ochiq joy bo’lishi
kerak.

* Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir
girrasiga tegmasin. Elektr shnur izolyatsiyasini
shikastlantirib go’ymang.

« Elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l gqo’l bilan
ushlash ta’qiglanadi.

« Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan

ushlab tortmang, elektr vilkasidan ushlab, ehtiyot

bo’lib rozetkadan chiqgarib oling.

Jihozni suv solingan idishlar, oshxonadagi idish

yuvgich, zax yerto’'la yoki basseyn yaqinida

ishlatmang.

* Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga
yoki boshqa suyuglikka solmang.

« Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez
rozetkadan chiqarib oling. Suvga hecham qo’l
tekkizmang. Jihozni ishlatish mumkinligini bilish
uchun vakolatli xizmat markaziga murojaat
qiling.

» Jihozning ochiq joylariga biror buyum solmang.
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Jihoz korpusi bilan eshigi orasiga kiyim cheti,
biror buyum kirib golmasligiga garab turing.
Faqgat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan
olinadigan gismlarni ishlating. Jihozni qarovsiz
goldirmang. Ishlatiimayotgan bo’lsa jihozni
o’chirib albatta elektrdan ajratib qo’ying.
«QOVURISH» dasturidan tashqari
ishlayotganda qopqog’ini ochiq goldirmang.
Qizigan yog' sachrab kuydirmasligi uchun
«QOVURISH» dasturida ishlayotganda ko’p xil
taom pishirgich idishi ustiga engashmang.
Jarohat olmaslik uchun bug’ chigadigan joylari
yoki idishi ustiga engashmang. Issiq bug’
kuydirmasligi uchun ko’p xil taom pishirgich
gopgog’ini ochganda juda ehtiyot bo’ling.

Ko'p xil taom pishirgich ishlayotganda gopqog’iga
qo’l tekkizmang, qopqog’ini dastagidan ushlab,
oldin ish bo’lImasidagi bosimni to’liq chigarib, oching.
Bosimni to’'g’rilaydigan klapani, qopgqogni
berkitadigan tizim klapani, berkitadigan qalpog’ini
toza tuting, kirlansa, tozalab turing.

Qopgoq ostidagi silikon zichlagichi shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’qgiglanadi.
Idishi qo’yilmagan, bug’ klapani, berkitadigan
galpog’i, silikon xalgasi qo’yilmagan jihozni
ishlatish gat’iyan ta’qgiglanadi, idishiga masalliq
solinmagan yoki yetarli suyuglik quyilmagan ko’p
xil taom pishirgichni ishlatish ham ta’qgiglanadi.
Qurug masalliq bilan suyuqlik migdori hagidagi
tavsiyalarga amal qiling.

Jihozda cho'ziladigan masalligni (suv o'tlari va
hk.) pishirish ta’giglanadi, sababi bunday masalliq
bosimni to’g’rilaydigan klapan bilan berkitadigan
tizim klapanini kirlashi, jihoz buzilishi mumkin.
Diqgat! Ovqgat bug’da pishiriladigan bo’lsa
idishdagi suv kamayib ketmasligiga garab turing,
zarur bo’lsa, suv quyib turing. Ishlayotgan jihozni
garovsiz goldirmang!

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.
Ishlayotganda ko’p xil taom pishirgich ustini yopib
go’ymang.

Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Ko'tarishdan oldin jihozni elektrdan ajratib qo’ying,
sovushini kutib turing, so'ng dastagidan ushlab
ko'taring.

Jihoz ishlayotganda qopqog’i, ovqat pishadigan
idishi va qismlari qizib ketadi. Ularga qoll
tekkizmang, issiq idishini olish kerak bo’lsa issiq
o'tkazmaydigan oshxona qo’lqopi kiyib oling.
Jihozni vaqtida tozalab turing.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’qgiglanadi.
Jihoz ishlayotganda bolalar uning korpusi bilan
elektr shnuriga tegishlariga ruxsat bermang.
Jihoz 8 yoshga to’lmagan bolalarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

jihoz
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Jihoz jismoniy, asabiy, ruhiy qobiliyati
cheklangan (shu jumladan, 8 yoshdan katta
bolalarning ham) yoki ishlatish tajribasi yo'q yoki
ishlatishni bilmaydigan insonlarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan. Bunday insonlar ularning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar qarab
turganda va jihozni xavfsiz ishlatish tushunarli
qilib o’rgatilgan, noto’g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi tushuntiriigan bo’lsagina jihozni
ishlatishlari mumkin.

Bolalar jihozni o’yinchog qilib o’ynamasliklariga
garab turing.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni qarovsiz qoldirmang.

Diqgqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

Shikastlanmasligi uchun jihoni fagat zavoddan
kelgan qutisida boshqa joyga olib boring.

Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'qiglanadi. Jihozni o’zingiz tuzatishga harakat
gilmang. harakat gilmang. Tuzattirish kerak bo’lsa
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

« Jihozni quruq, salqin, bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA

MO’LJALLANGAN

IDISHINI (7) ISHLATISH QOIDALARI

+ Jihoz bilan gismlarini fagat mo’ljallangan

maqgsadiga muvofiq ishlating. Ovgat pishiriladigan
idishini giziydigan jihozlarga, ovqat pishiriladigan
sahnlarga qo’yib ishlatish ta’giglanadi.

Idishining o’rniga boshqa idish ishlatmang.
Qizitgich (4) yuzasi bilan idishining osti doim toza
va quruq bo’lishiga garab turing.

Idishni masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun masalligni aslo idishning o’zida

maydalamang.

Idishga aslo biror buyum solib go’ymang, uni biror
buyum saglashga ishlatmang.

Ovgat pishirayotganda idishdagi ovgatni fagat
plastik cho’'mich (27) yoki kaftgir (28) bilan
aralashtiring..

Idish kuydirmaydigan qoplamasi tirnalmasligi
uchun metall asbob ishlatmang.

Ovgatga ziravor va maza beruvchi qo’shib
pishirilgan bo’lsa ovgat olinishi bilan idishini yuvib
go’yish kerak.

Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun pishgan ovqat olinishi bilan idishiga sovuq
suv tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.
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* Idishi idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallangan.

ISHLATISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR
Ishlatish panelidagi (2) tugma bosilganda ovoz
eshitiladi.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (16)
Ovgat pishadigan dastur bilan vaqgt tanlanganidan
keyin ovgat pishishi tugaydigan vaqtni (soat
bilan dagigada) belgilab qo’yasiz. Ovqat pishishi
boshlanadigan vaqgtni keyinga suradigan dasturga
o'tish uchun «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH»
tugmasini (16) bosasiz, shunda dastur ishlayotganini
ko’rsatadigan chiroq (17) o’chib-yonadi.

Eslatma:

Masalan, tanlangan dastur 30 dagiqa ishlasa,
ovqat 7 soat 30 daqiqadan keyin pishishi kerak
bo’lsa, jihoz «BOSHLASH» tugmasi bosilganidan
keyin 7 soat kutib turadi, so’ng ovqat pishishi
boshlanadi. 7 soat 30 dagiqa o’tganda ovqat pis-
hishi tugaydi.

«-»/ «+» tugmalari (18)

«-»/ «+» tugmalari (18) bilan ovgat pishadigan vaqt
bilan ovqat pishishi gancha vaqt keyinga surilishi
belgilab qo’yiladi.

OVQAT PISHADIGAN DASTURLAR

«HARORAT» tugmasi (19)

«KO'P XIL USUL 2» dasturi tanlanganidan keyin
haroratni to’'g’rilab qo’yish uchun «HARORAT»
tugmasini (19) bosasiz.

Ovqat pishadigan dastur tanlanadigan tugma (20)
Ovqat pishadigan dasturni tanlash uchun dastur
tugmasini bosasiz, shunda tugma chirog’i yorishadi.

«BOSIM» tugmasi (21)

«KO'P XIL USUL 1» tugmasi tanlanganidan keyin
bosimni to’g’rilab qo’yish uchun (past, o’rtacha yoki
baland) «BOSIM» tugmasini (21) bosasiz.

«BOSHLASH» tugmasi (22)
Tanlangan dasturni ishlatish uchun «BOSHLASH»
tugmasini (22) bosing.

«t°1SSIQ SAQLASH/BEKOR QILISH» tugmasi (25)
Ovqat pishishi boshlanishidan oldin to’g’rilashni bekor
qgilish, ovgat pishishini to’xtatish yoki issiq saqlab turis-
hini to’xtatish uchun «BEKOR QILISH» tugmasini (25)
bosasiz.

Jihozni kutish holatida ishlashdan issiq saqlash usuliga
o'tkazish uchun ««t°1ISSIQ SAQLASH» tugmasini (25)
bir marta bosasiz. Issiq saglab turishini o’chirish uchun
shu tugmani (25) yana bir marta bosing.

Belgilab . . Keyinga
Dastur qo’yilgan Plsh_adlgan Bosim surish Issiq saqlashi
vaqti (soat) P
vaqt (soat) mumkinligi
Go’sht 0:20 0:05-1:30 baland + +
Xolodes 1:30 1:00 - 3:00 baland + +
Sabzavot 0:10 0:05-1:00 past + +
Yorma 0:40 0:05-2:00 bosimsiz + +
Qasqgon 0:10 0:05-1:00 baland + +
Qovurish 0:20 0:05-1:00 bosimsiz - -
Qaynatish 1:00 0:05-1:30 bosimsiz + +
Pishiriq 0:40 0:05-2:00 bosimsiz - -
Ko’p xil usul 1 0:20 0:05-2:00 past-o’rtacha-baland + +
+
(ishlatuvchi
Ko'p xil usul 2 0:20 0:05-2:00 bosimsiz + haroratni 80°C
yoki undan ko’p
qo’ysa)
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— Ovgqat pishishiga qarab turing, ovqat pishgandan
keyin ko’p xil taom pishirgichni o’chirib qo’ying.
Jihozni qarovsiz qoldirmang.

— «PISHIRIQ» dasturi ishlayotganda
gopqgog’ini ochmang.

—  «QOVURISH» dasturida jihoz oshxona plitasiga
o’xshab ishlaydi, shuning uchun albatta ovqat
pishishiga qarab turing, ovqat pishayotganda
Jihoz gopqog’ini ochib qo’ying.

—  «Ko'p xil usul 1» va «Ko'p xil usul 2» dasturlari
ovqat pishirishni biladigan tajribali ishlatuvchilarga
mo’ljallangan

Ovqat pishiriladigan reseptlar Reseptlar kitobida
yozilgan (jihozga qo’shib beriladi). Reseptlar
faqat tavsiya qilib berilgan, sababi ovqatga
ishlatiladigan masalliq miqdori bilan nisbati
masalliq olingan hudud bilan uning dengiz
sathidan balandligiga bog’liq bo’ladi. Masalliq
miqdori bilan sifatiga qarab ovqat pishadigan
vaqtni o’zingiz belgilab qo’yasiz.

Jihoz

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatilishidan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, o’rashga ishlatilgan
ashyolar bilan ishlashiga xalaqit beradigan
yelimlangan yorliglarini olib tashlang.

— Ko’p xil taom pishirgichni tekis, isiqga chidamli,
oshxonadagi issiq chiqgaradigan (gaz o’choq,
elektr plita yoki ovgat pishiriladigan panelga
o'xshagan) jihozlardan nariroqqa qo’ying.

— Ko'p xil taom pishirgich bilan devor orasida
kamida 20 cm, ustida esa kamida 30-40 cm ochiq
joy bo’lishi kerak.

— Jihozni issiq bug’ shikastlashi mumkin bo’lgan
buyumlarga yaqin qo’'ymang.

— Diqgqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki suv
solingan idishlar yaqginiga go’ymang.

— Qopgog'ini (8) oching. Buning uchun dastagidan
(13) ushlab, soat mili tomonga burab qopgoqdagi
1" alomatini korpusidagi A belgi to'grisiga
keltiring, so’ng qopgog’ini oching.

— Qopgogni (8) korpusdan oling. Buning uchun
gopgogni ochib, mahkamlagichini chigarib
buraysiz.

— Ehtiyot qilib berkitadigan qalpog’i (12) bilan
silikon xalgasini (9) chigarib oling.

— Ovgat pishadigan idishini (7) chigarib oling.

— Mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suvda hamma olinadigan gismlarini: idishini (7),
gopqog’ini (8), silikon xalqgasini (9), berkitadigan
galpog’ini (12), lappagini (26), cho’michini
(27), kaftgirini (28) va o’lchov idishini (29)
yuving.
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— Korpusini (1) nam mato bilan arting, keyin quruq
mato bilan artib quriting.

— Xalgadagi (9) bo'rtigni gopgoq (8) ostidagi ochiq
joyga tushirib silikon xalgani (9) qopqoq (8) ostiga
biriktiring.

— Berkitadigan qalpog’ini (12) joyiga qo’ying.

— Qopgoqgdagi (8) bo'rtigni dastakdagi (6) ochiq
joyga tushiring, keyin qopgoqgni oxirigacha burab
qo'ying.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH

1. Reseptda aytilgandek qilib masalligni idishga (7)
soling (Reseptlar kitobiga qarang)

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan

suyuqlik ko’p ekanligini bildiradigan «10»

chizig’idan oshib ketmasligiga va kam ekanini

bildiradigan «2» chizig’idan tushib ketmasligiga
qarab turing. Yormalar uchun (guruchdan
tashqari) ko’p chizig’i «8» bo’ladi.

Masalliq bilan suv solishga umumiy misol (misol

qilib guruch pishirish olingan)

O’Ichov idishi (29) bilan pishiriladigan guruchni

o’lchab oling (bitta o’lchov idishiga taxminan 160 g

guruch sig’adi), guruchni yuvib, idishga soling.

Qancha guruchga qancha suv solinishi («CUP» bilan

belgilanib finjonda ko’rsatilgan) idish (7) ichidagi

chiziqda ko’rsatilgan. CHiziqqa qarab guruchga suv
quyasiz.

Misol: To’rt o’Ichov idish guruch olinadigan bo’lsa

«4 CUP» (finjon) chizig’igacha yetkazib suv quying.

Suyuq sutli ovqat pishirganda guruch bilan sut nisbati

1:3 bo’ladi.

2. Idishni (7) jihoz ish bo’'iImasiga soling. Idishning sirti
toza, quruq bo’lishi, idishning o’zi esa qizitgichda
(4) og’'masdan, zich birikib turishi kerak.

Eslatma:

— Idishida (7) donli masalliq yuvmang, masalliq
to’g’ramang, kuydirmaydigan qoplamasi
tirnalishi mumkin.

— Ish bo’lmasi bilan idish (7) ostida biror boshqa
buyum, kir yoki suv bo’lmasligi kerak.

— Ishlatishdan oldin idish (7) sirti bilan ostini
quritib artib oling.

— Qizitgich (4) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (5)
qo’yilgan. - Ko’rsatgich jilishiga biror buyum
xalaqit bermayotganiga qarab turing.

3. Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa idishga
(7) suvni qaynaganda lappak (26) ostiga
tegmaydigan qilib quying. Masalliq solingan
lappakni (26) idishga (7) soling.

4. Qopgog’ini (8) yopib alomati A alomati
to’'g’risiga kelguncha soat miliga teskari burab
go’ying.

Eslatma: Qopqog’i ochilganda,

shigillagan ovoz eshitiladi.

yopilganda
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5. Elektr vilkasini rozetkaga ulang. SHunda ovoz

eshitilib displeyda (3) «- - - -» alomati o’chib-
yonadi.

6. Tugmalaridan (20) bittasini bosib ovqgat
pishadigan dasturni tanlang, displeyda (3)

0'zi belgilab qo'yilgan ovqgat pishadigan vaqt
ko’rinadi.

7. «-»/ «+» tugmalari (18) bilan ovqat pishadigan
vaqgtni  belgilab qo’ying («Ovqgat pishirish
dasturlari» jadvalida ko’rsatilgan).

8. «Ko’p xil usul 1» dasturida ovgat pishadigan
vagtdan tashqari ish bo’lmasi ichidagi bosimni
ham belgilab go’ysa bo’ladi. Bosimni belgilash
uchun (past, o'rta, ko’p) «BOSIM» tugmasini (21)
ketma-ket bosing, tanlangan bosim chirog'’i (24)
yorishib turadi.

Eslatma: Ovqat boshqa dasturda pishadigan

bo’lsa 8-bandda aytilganlarni o’tkazib yuboring.

9. «Ko’p xil usul 2» dasturida ovgat pishadigan
vagtdan tashqari ovgat pishadigan haroratni
ham belgilab go’ysa bo’ladi. Haroratni (+40°C
darajadan +160°C darajagacha) o’zgartirish
uchun «HARORAT» tugmasini (19) ketma-
ket bosasiz. Chirog'i (23) yorishib belgilangan
harorat ko’rinib turadi.

Eslatma: Boshqa dastur ishlatiladigan bo’lsa

9-bandda aytilganlarni o’tkazib yuboring.

10. Ovgat pishishi boshlanadigan vaqtni
keyinga suradigan dasturda ovqgat pishadigan
vaqtni belgilab go’ysa bo’ladi. Buning uchun
«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini
(16) bosing, dastur ishlayotganini ko’rsatadigan
chirog (17) o’chib-yonadi, displeyda ovqat
pishadigan vaqgtga 30 dagiga qo’shilgani ko’rinadi
(masalan, ovgat 20 dagigada pishsa displeyda
«0:50» ko'rinadi). «-»/ «+» tugmalari (18) bilan
ovgat pishishi necha soat keyinga surilishini
belgilab qo’ying. «BOSHLASHNI KEYINGA
SURISH» tugmasini (16) bosing, keyin ovqat pis-
hishi gancha dagiga keyinga surilishini belgilab
qo’ying.

Eslatma: Ovqat pishishi boshlanishini keyinga

sursa bo’ladigan dasturlar ro’yxati «Ovqat pishi-

rish dasturlari» jadvalida ko’rsatilgan.

Ovqat pishirishni hozir boshlamoqchi bo’lsangiz

10-bandda aytilganlarni o’tkazib yuboring.

11. «BOSHLASH» tugmasini (22) bosing, uch marta
ovoz eshitilib jihoz belgilab qgo’yilgan usulda
ishga tushadi.

Eslatma:

«BOSHLASH» tugmasi (22) ishlamasa qopqoq (8)
tomonda turmaganini qarab ko’ring.

To’g’rilab qo’yilgan ko’rsatgichlarni bekor qilish

uchun ovqat pishishi boshlanishidan oldin

«BEKOR QILISH» tugmasini (25) bosing.
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Ovqat pishishi keyinga surilgan bo’lsa
keyinga surish ishlayotganini ko’rsatadigan
chiroqg’i (17) yonib turadi, displeyda esa ovqat
pishishiga qancha qolgani ko’rinib turadi.
Jihoz ovqat pishirishni boshlaganda keyinga
surish ishlayotganini ko’rsatadigan chirog’i
(17) o’chadi.
Ovqat pishirish usuliga o’tib ishlaganda jihoz
ovqat pishadigan sharoitni (harorat va bosimni)
yaratadi, displeyda shuni bildiradigan tasvir
ko’rinadi. Belgilangan haroratgacha qizib, bosimi
ko’tarilganda displeyda ishlashiga qolgan vaqt
ko’rinadi.

Jihoz ishlayotganda eshitiladigan shiqillagan

ovoz termostat haroratni ushlab turganini

bildiradi. Bunday bo’lishi tabiiy hisoblanadi.

12. Ovgat pishgandan keyin ovoz eshitilib jihoz
o’zi ovqgatni issiq saglashga o’tib ishlaydi.
«ISSIQ SAQLASH» tugmasining (25) chirog’i
yorishadi.

13. Issiq saglash usulida ishlashini bekor qilish
uchun «BEKOR QILISH» tugmasini (25) bosing,
displeyda (3) «- - - -» alomati ko’rinadi.

Eslatma: Jihozni kutish holatida ishlashdan

(displeyda «- - - -» alomati ko’rinib turgan bo’ladi)

issiq saqlash usuliga qo’lda ham o’tkazsa

bo’ladi. Buning uchun jihoz kutish holatida

ishlayotganda «ISSIQ SAQLASH» tugmasini (25)

bosing.

14. Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chigarib olib qo’ying.

15. Qopqog'ini ochishdan oldin ortiqgcha bug’ bilan
ortigcha bosimini chigarib yuboring (hamma
dasturda shunday qilinadi). Buning uchun
tugmasini (14) bosib ushlab turasiz. Klapan (11)
pastga tushishi kerak.

Diqqat! Ehtiyot bo’ling, chiqayotgan bug’ juda

issiq bo’ladi!

Diqqat! Kuymaslik yoki jarohat olmaslik

uchun jihoz ishlayotganda qopqog’iga (8) qo’l

tekkizmang, bug’ chiqayotganda klapan (10)

ustiga engashmang.

16. Ovqat pishayotganda tez pishirgich elektrdan
ajratib, kutib turilsa pishgan ovqgat soviy
boshlaydi, jihoz ichidagi bosim esa kamayadi.
Bir ozdan keyin bosim chigaradigan tugmani (14)
bosing. Sabzavot, shirguruch, ko’piradigan ovqat
pishiriiganda bosimni shunday qilib tushirish
tavsiya gilinadi.

17. Klapandan (10) bug’ chigishi to’xtaganda
gopgog’ini ochsa bo’ladi. Dastagidan ushlab,
oxirigacha soat mili tomonga burab qopgog’ini
(13) oching.

18. Issiq o'tkazmaydigan oshxona qo’lqopi kiyib
ish bo’Imasidan idishini (7) oling. Kamroq
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O’ZBEKCHA

ovgat pishirilgan bo’lsa qopgog’i ochilganda
idish (7) qopqog’iga «yopishib» golishi mumkin.
SHunday bo’lsa jihoz korpusini bir oz silkiting.

Hamma asboblari bilan idishini (7) mo”tadil
yuvish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving, keyin
ogib turgan suvda chaying.

Idish qizitgichga tushganda jihoz qopqog’ini < Idishini idish yuvadigan mashinada yuvish
oching. ta’'qgiglanadi.
Eslatma: * Qopqog’ini (8) to’liq tozalash uchun: burab,

Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq

saqlagani bilan pishgan ovqatni idishda ko’p

goldirish maslahat berilmaydi, sababi ovqat buzi-

lib qolishi mumekin. Issiq saqlash usulini sovugan

ovqatni isitishga ishlatmang.

Diqqat!

e Ishlayotgan jihozni aslo qarovsiz qoldirmang.

e Dastur bosim bilan ishlayotganda jihoz
qopqog’ini ochmang. Dastur bosimsiz
ishlayotganda jihoz qopqog’ini ochish
tavsiya qilinmaydi. Agar qopqog’ini ochish
kerak bo’lsa dastur bosimsiz ishlayotganda
klapanlari (10 va 11) ustiga engashmang,
ochiq a’zolaringizni idish (7) ustiga
keltirmang! Qopqog’ini ochishdan oldin
tugmasini (14) bosib ish bo’lmasidagi bug’ni
chiqaring, klapan (11) pastda turganini qarab
ko’ring. Elektr vilkasi rozetkaga ulangan
bo’lsa qopqog’i ochilganda, yopilganda ovoz

mahkamlagichini chigarib qopgog’ini oching,
gopgoqdagi silikon xalga (9) bilan berkitadigan
qalpogni (12) oling, gismlarining hammasini
mo”tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq suvda
yuving, oqib turgan suvda chaying, quriting, so’ng
silikon xalga bilan berkitadigan qalpog’ini joyiga
qo’ying, qopgoqdagi bo’rtiq jihoz korpusidagi
ochiq joyga tushib turishi kerak, so’ng qopgogni
oxirigacha burab mahkamlab qo’ying gopgogni
yoping.

Qizitgich sirtini (sovugandan keyin) arting, jihoz
korpusi ichiga aslo suv tushirmang.

Jihoz korpusini, elektr shnuri va elektr vilkasini
suvga yoki boshga suyuglikka solmang.

Jihoz bilan asboblarini qirib tozalaydigan vosita,
agressis yuvish vositalari bilan tozalamang.
Jihozni quruqg, salqgin, bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

eshitiladi.

Birinchi marta ishlatilganda ko’p xil taom pis-
hirgich qizdirgich kuyib bir oz hid chiqishi
mumkin va bunday bo’lishi tabiiy hisoblanadi.
Cho’michi (27) bilan kaftgirini (28) ko’p xil
taom pishirgichning o’zidagi tutgichga birikti-
rib qo’ysa bo’ladi.

Bug’da pishgan ovqatni qo’lda olmang,
oshxona asbobi, tutgich ishlating.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz
sovushini kutib turing.
Korpusini (1) nam mato bilan arting.

YIG’MASI

Ko’p xil taom pishirgich (qopqog’i bilan) — 1 dona.
Idish — 1 dona.

Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Reseptlar kitobi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan elektr kuchi: 230 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 900 W

Eng ko’p sig'imi: 51

BO’LISHI MUMKIN BO’LGAN NOSOZLIK VA ULARNI TUZATISH

Nosozlik

Bo’lishi mumkin sababi

Tuzatish

o’yilgan.
Tez pishirgich gopgog'ini daovre

Silikon zichlagich noto’g’ri

Silikon zichlagich to’'g'ri qo’yilganini
garab ko’ring.

yopib bo’Imayapti
turibdi.

Berkitish tizimi klapani yuqorida

Klapan surilishiga xalaqgit berayotgan
buyumni olib tashlang.

Ko'p xil taom pishirgich
ichidagi bosim chigarib

Berkitish tizimi klapani (11) pastga

yuborildi, lekin qopqog’ini
ochib bo’Imayapti.

tushmagan.

Klapan pastga tushishini kutib turing.

‘ ‘ MW-3810.indd 69

69

26122013 15:20:45 ‘ ‘



O’ZBEKCHA

Nosozlik

Bo’lishi mumkin sababi

Tuzatish

Ovqat pishayotganda

chigayapti.

Silikon zichlagich go’yilmagan.

Jihoni o’chiring, ko’p xil taom pishirgich
ichidagi bosimni tushiring, gopgog’ini
oching. Silikon zichlagichni qo’ying.

qopqog (8) ostidan bug’

Silikon zichlagich kirlangan.

Silikon zichlagichni tozalang.

Silikon zichlagich shikastlangan.

Silikon zichlagichni almashtiring.

Qopgog'i (8) zich yopilmagan.

Qopgog'ini (8) zich yopib qo’ying.

Berkitish tizimi
klapanidan (11) havo
chigayapti.

Klapan kirlangan

Tez pishirgichni o’chiring, gopgog'ini
olib klapanini tozalang.

Berkitish tizimi klapanidagi silikon
xalga shikastlangan.

Klapandagi silikon xalgani
almashtiring.

Berkitish tizimi klapani
(11) ko'tariimayapti.

Bosimni to’g’rilaydigan klapan (10)
to’'g’ri qo’yilmagan.

Klapan (10) to’'g’ri go’yilganini garab
ko’ring.

Masalliq yoki suyuqglik kam
bo’lgani uchun bug’ kam
chigayapti.

Idishga solinadigan masalliq bilan
suyuqlik miqdori hagidagi tavsiyaga
amal qiling.

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

rojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan
boshqga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish

sharti hisoblanadi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy di-

]

ler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga mu-
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Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq kelad.
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RUS

Jarta npon3BoacTBa n3nenmsa ykasaHa B CEPUMNHOM HOMepE Ha Tabsiyke C TEXHUYECKUMU OAaHHBIMU.
CepuiiHblli HOMEp npeacTaBnseT coboi OAVMHHAALATU3HAYHOE YMCO, MePBble 4YeTbipe UMb
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty npon3soacTea. Hanprmep, cepuiiHblii HoMep 0606XXXXXXX 03HaYaET, YTO
nsnenne 6b110 NPOV3BEAEHO B MOHE (LecToit mecsu) 2006 ropa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

KZ

ByMbIMHbBIH LUbIFapbINFaH Mep3iMi TEXHUKarbIK AepekTepi 6ap kecteaeri cepusinblk HoMipae KepceTinreH.
Cepwusnbik Hemip oH 6ip caHHaH Typafpl, OHbIH BipiHLLI TEpT caHbl WhiFapy MepsimiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yibiv 2006 XbingblH MaycbiM aviblHAa (anTbiHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotiebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichz prvni Styfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606x0xxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpo6HMLTBa BMPOOY BKadaHa B CEPINHOMY HOMEPI Ha Tabnnyli 3 TEXHIYHUMN JaHuMn. Cepili-
HWUIA HOMep NpeacTaBsie CoO0I0 OAMHAAUATN3HAYHE YMCO, NepLUi YOTUPU LMdpK SKOro 03Ha4valoTb
narty BupobHuuTBa. Hanpuknaa, cepiriHuini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, Lo BUPIO OyB BUrOTOBNEHWNI
B YEPBHI (LWOCTMIA Micsiub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabniuyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3EHbIMI.
CepbliiHbI HyMap NpaacTaynsie caboto afasiHaLLaTae Ybicno, NepLUbIs 4aTblpbl NiYObl skora aba3Havaloub
naty BblTBOpyacLi. Hanpeiknaa, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LITo Bblpab Obly 3po6neH Y
4y3pBeHi (LocTbl Mecsu,) 2006 ropa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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