PYCCKUM

ENGLISH

DEUTSCH

COHABUYHULA

OnucaHue

1. NHankaTtop BKIIOYEHUs B CETb

2. VlHpnkaTop roTOBHOCTW C3HABUYEN
3. Pyukun

4. dukcatop pyyek

Mepbl NPefoCTOPOXHOCTU

Mpw ncnonb3oBaHUK INEKTPUYECKMX NPUOOPOB COb-

niopaiite cnenylowme npasuna 6e3onacHocTu:

+  BHuMaTenbHo npoyunTalite MHCTPYKLMIO.

+ Wcnonb3yiite yCTPOWCTBO TOJIBLKO MO €ro NPSIMOMY
Ha3HaYeHMIo, KaK M3/I0XEHO B AAHHOW WMHCTPYK-
ummn. HenpasunbHoe obpalleHune ¢ npréopomM Mo-
XeT NPUBECTU K €ro NoaoMKe 1 NPUYUHUTL BPeL,
NonbL30BaTENIO NN Er0 UMYLLLECTBY.

Mepen BkIOYEHEM YOeaNTECH, HTO HaMNpPsixXeHne
3ANEeKTPUYECKON CeTU COOTBETCTBYET Hanpsixe-
HUIO, YKa3aHHOMY Ha Koprnyce yCTpoicTBa.

+ CeTeBoii LWHYP CHAGXEH «EBPOBUKOMN»; BKITIOYAW-
Te ee B PO3ETKY, MMEIOLLYIO HaOEXHbI KOHTaKT
3a3emMieHus.

PasmellanTe yCcTPOMCTBO Ha POBHOW, YCTONYM-
BOW, TENOCTOMNKOM NOBEPXHOCTUN Tak, YToObI O0-
CTynN K ceTeBOW po3eTke Obl1 CBOGOAHbIM.

+ Mcnone3yite yCTPOWCTBO B MecTax C XOpoLuew
BeHTUNsIUMen. Bo nsbexaHne BO3ropaHvs HU B
KOeM crly4ae He pasmellainTe yCTpOMCTBO psaaomM
C 3aHaBeckamu WM WTopaMu 1N He HakpblBanTe
ero Bo Bpems paboTsbl.

He ncnonb3yiite Nnpubop BHE NOMELLEeHUIA.

+ 3anpeLaeTcs UCNonL30BaHNe yCTPOMCTBa B NO-
MELLEHWUSX, AE XPAHATCS UM NCMONb3YIOTCS Ner-
KOBOCMNIaMeHSIoLLMECs BELLECTBa.

He vicnonbayiite npubop B6AN3M ras3osbIxX NAUT 1
oborpeBareneii, a Takxe He CTaBbTe €ro Ha rops-
4re NoBEPXHOCTY.

+ He ponyckaiite cBucaHusi CETEBOrO LUHypa CO
CTONa, a TakXe ero KOHTaKTa C ropsyvMmn nosep-
XHOCTAMM, a TakKXe OCTPbIMMN KpOMKaMKn.

He nepekpyuunBanTe CETEBO LUHYP U HE HAMaTbI-
BaliTe ero BOKPYr kopryca ycTpoicTaa.

Mpy OTKMIIOYEHUWN BUJIKN CETEBOrO LWHYypa U3 po-
3eTKN He TaHUTe 3a WHYP, OepXUTeCb 3a BUJIKY
PYKOM.

+ He 6epwuTech 3a BUKY CETEBOrO LUHYPa MOKPbIMU
pykamu.

* He nonb3yiiTecb yCTPOMNCTBOM B HEMNOCPEACTBEH-

HOU 6/IM30CTN OT KYXOHHOW PakoBWHbI, HE MOA-
Beprarite BO34eNCTBMIO BNaru.
Bo n3bexaHve ynapa anekTpu4yeckMM TOKOM He
norpyxawTe CeTeBOl LUHYP, CETEBYIO BUNKY MUan
cam npubop B BOAy MUK Apyrue xuakocTtu. Ecnm
aT10 npowusowwno, HE BEPUTECH 3a npuGop, He-
MEe[JIEHHO OTKJIIOYWTE €ro OT SNeKTPoceTU n 06-
paTuTeCcb B aBTOPU30BAHHbLI CEPBUCHbLIN LIEHTP
LJ15 IPOBEPKMU.

+ Mepvoanuyeckn nposepsiiTe LENOCTHOCTL ceTe-
BOrO LUHypa.

+ 3anpewjaeTtcs MCMNONb30BaTb YCTPOWCTBO Npwu
NOBPEXAEHUN CETEBOW BUIKW WAU LUHYpa, €Civ
OoHO paboTtaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe nocne ero
napgeHns. He nbiTaiiTecb CaMOCTOSITENIbHO pe-
MOHTMpOBaTb yCTpolicTeo. o BceM Bonpocam
pemMoHTa obpallaiitTecb B aBTOPU30BAHHbLIN cep-
BUCHbIN LEHTP.

BynbTe OCTOPOXHBLIMU: BO BPeMsi paboTbl KOPyc
npubopa CUIbHO HarpeBaeTcs, He AoTparueaii-
TeCb A0 rOPSHNX MOBEPXHOCTEN.

+ He nepemeLuaiite npubop, noka oH NOSHOCTLIO HE
OCTbIHET.

+ Bo n3bexaHve BO3ropaHns He NOMELLANTE B CaH-
[BUYHULLY CIMLLKOM TONICTbIE NOMTUKM Xneba n He
3aBopayvBainTe ux B Gonbry.

BHWUMAHWE! BbiHnmarite caHaBuYM cpaly rnocsie
npurotoBneHvs. py OINTENbHOM HaxoxX4eHun
COHABMYEl BO BK/TIOYEHHOM Mpmnbope MOXeT rpo-
WU30MTYN NX BOCII/ITaMEHEHME.

Hukorna He n3BnekainTe NPOAYKTbI U3 CAHABUYHU-
Libl OCTPbIMUM NMpeaMeTamMu - 3TO MOXET NOBPeanNTb
aHTUNPUrapHoe NokpbITUE.

+ He paspelsainTe geTamM 1Cnonb3oBaTb CIHABUY-
HULLY B KQ4ECTBE UMPYLLKU.

+ JlaHHOe YCTPOWCTBO He npefHasHa4yeHo Anst uc-
nonb30BaHUSt AETbMW W NIIOABMW C OrpaHuyeH-
HbIMMW BO3MOXHOCTAMMU, €ECJZIN TOJIbKO JIMLOM,
oTBevYalLWmUM 3a Ux 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME N MNOHATHbIE UM MHCTPYKUUU
0 6e30MacHOM NONbL30BaAHUWN YCTPOMCTBOM N TeX
OMacHOCTSAX, KOTOpble MOryT BO3HUKATb Mpu ero
HenpaswunbHOM NONL30BAHUN.

» Hwukorpga He ocTaBnsiTe paboTatoLmii npuéop 6e3
npvcmoTpa.

- Ortknoyarite nNpubop OT BNEKTPUYECKON CceTu,
€Cnn He MCcnonb3yeTe ero, a Takxe nepep, 41cT-
KOW.

Mepen unctkoit npnbopa ybeautech, 4TO OH OC-
Tbin.

Mpw 4ncTke ncnonbayiite Markne, HeabpasvBHble
MoloLLVE CPeACTBa, HAHECEHHbIE Ha ryOKy unu Ha
MSIFKYIO TKaHb.

+ Wcnonb3yiTe Npnbop TONbKO B GbITOBLIX LENSX.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO.

WUcnonb3oBaHue npubopa

+ [Mepepn BKOYEHNEM YOEANTECH, YTO HANPSIXXEHNE
9NEKTPUYECKON CETW COOTBETCTBYET Harnpsixe-
HWIO, YKa3aHHOMY Ha KOpryce YyCTPONCTBa.
MpoTpuTe aHTUNPUrapHoe MOKPbLITUE BIAXHOW
TKaHbO UK rybKoi, Nocne Yero NPOTpUTE Hacy-
X0.

- MNepepn vcnonb3oBaHnemM npubopa B Nepsbln pas
HanenTe HEMHOro PacTUTENbHOrO Macna Ha aH-
TUNPUrapHoe NoKpbLITUE U pacnpenenvTe ero no
BCEW NOBEPXHOCTU, U3NULLKW yaanuTe GyMaxHowm
candeTkoit, 3akpoinTe NPobop 1 BCTaBLTE BUISIKY
CEeTeBOro LUHypa B po3eTKy Ha 5-10 MUHYT, nocne
4Yero oTKK4unTe.

Mpumeyanue: [Npu nepBomM BKJIOYEHUN npubopa
HarpesatesibHble 371eMeHTbl 00ropaloT, npu 3ToM
MOXET MOSIBUTLCS HEOOJIbLLION AbIMOK 1 crieungu-
4ecKkuii 3anax - 9T0 HOPMaJsibHOe sIB/IeHUE.

MpurotoBnenne coHpBMYen

« Monoxwute Ha BHYTPEHHIOIO MNOBEPXHOCTb KYCOK
xneba, Ha Hero Ha4yMHKy, HaKpoiTe BTOPbLIM KyC-
KOM xn1e6a, OCTOPOXHO COXMUTE py4ku (3) BMec-
Te 1 3akponTe 3aLlenky (4).

+ BcraBbTe ceTeBylo BUIKY B PO3€TKYy - 3aroputcst
CcBeTOBOW nHaukarop (1) .

+ MNpu pocTxeHnn 3apaHHON Temneparypbl 3aro-
puTcs nHamkarop (2).

+ OTKpOViTE CIHABUYHMLLY 1 NPOBEPbLTE MOTOBHOCTb
caHABuyeli. B 3aBucumocTn oT Bawero BKyca,
MO>XHO 13BJ1e4b CEHOBUYM MOCE BKITIIOYEHNA UH-
pvkartopa (2) unmn BblXAaTb elle HeKOTopoe Bpe-
MA.

Mocne NpUroToBNEHNst COHABUYEN, BbIHBTE BUIKY
CeTeBOro LWHypa M3 PO3eTKW, OTKPOWTE KPbILL-

KY W [epeBsiHHOW N10oNaTkoW AOCTaHbTe roTOBble
C3HABMYUN. YTOBLI HE MNOBPEAUTL aHTUNPUrapHoe
MOKPbITUE HE NCMONb3YINTE A5 3TOr0 OCTPbIE Me-
TannImyeckue npegmeTbl.

+ Ecnu ycTpoicTBO He ncnonb3yeTcsi, AepXUTE ero
3aKPbITbIM.

Mone3Hble coBeTbl

+ ns nydwero peaynbtata UCMNOb3ynTe NOMTUKU
xneba cpepHe ToNWMHLL. Bpemsi npurotosnexHns
CC—)H,EI,BI/IHeI7I 3aBUCUT OT TOJILLIMHBI IOMTUKOB 1 COP-
Ta xneba.

+ Bbl MOXeTe 1MCnonb30BaTh kak Gesnbiii, Tak 1 Yep-
HbIi Xneb.

+ PexbTe xneb Ha NOMTUKKU, KOTOPbIE NOAXOAAT MO
pasmMepy K BHyTPEHHen NoBepXHOCTM npubopa.

« [ns cmasbiBaHWs NOMTUKOB xneba MCrnonb3ymnte
pacTuTeslbHoe Macsio Uan OBbIYHBLIA MaprapuH,
TaK Kak apyrue Xupbl noaropator.

He knaguTe B COHABWY CAMLLKOM MHOMO HauYMHKM,
MHa4e oHa ByaeT BbITEKATb.

He ncnonb3yiiTe Ha4MHKY U3 OBOLLEN, KOTOpble
BSIHYT MOJ, BO3JENCTBMEM TemnepaTypbl (canar,
orypeu,). icnonb3oBaHve NOMUAOPOB U Jiyka AaeT
XOpOoLUne pe3ynbTaThl.

Yucrtka u yxopn

+ OTknounTe NpMBop OT CeTU.

+ [aite npubopy NONHOCTBIO OCTbITh, A1 3TOrO pe-
KOMEHAYeTCS OTKPbITb BEPXHIOKO KPbILLKY.

+ Ypanute kpowku xneba, NpoTpUTe BHYTPEHHIO
AHTUNPUrapHylO NOBEPXHOCTb BAAXHOW TKaHbIO,
MCNONb3ya MArKoe Molollee CPeacTso, a 3arem
BbITPUTE HACYXO.

+ He ucnonb3yiTe Ans YMcTkM abpasnBHbIE BELLEC-
TBa WM METaIMYecKme Movanku, Tak Kak uMu
MOXHO NMoBpeanTb BHYTPEHHIOW aHTUMPUIrapHylo
VN BHELLIHIOIO MOBEPXHOCTbL Npunbopa.

+ Hwukorpa He norpyxarite npubop B Boay!

Mpeaynpexaeune: lMpu nNpuroToBieHNN CaHA-
BUYEH He nco. yio ¢posibry,
ByMaXKHyI0

YnakoBKy WAu ApYyrue npeamMeTsl, TaK KaKk OHU
MOryT cTarb an‘lMHOﬁ BO3HUKHOBEHMUS Mnoxkapa.

Y iTe asnio

Brumanme! lNpu conpunkocHoBeHUn Kopryca pa-
6oraroLyero npubopa Cc 71erkoBOCMNIaMEHSIIOLN-
mMmucs

npeametramu (Hanpumep, 3aHaBeckami) MoBbiI-
waerTcsi pUCK BO3BHUKHOBEHMNS noxxapa.

XpaHeHue

+ MMepep Tem kak ybpaTtb NpUBOpP Ha XpaHeHve, Bbl-
MOJIHUTE YNCTKY YCTPOICTBA.
CwmoTaiiTe LWHYpP NUTaHus.

+ XpaHuTe YCTPOWCTBO B BEPTUKASIbHOM MOMOXEHUN
B CYXOM, NPOX/IaflHOM MeCTe, He[OCTYyNnHOM Ansi
neten.

PELENTbI

C3HABUY C CbIPOM U BETYMHOMN

« 2 IoMTyKa YepHoro nav 6enoro xneba, cMa3aHHble
pacTuTesIbHbIM Macsiom * 1 10MTuK cbipa * 1 1OMTUK
BETYUHBI.

MonoxuTte Ha BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTb JIOMTUK
xneba (CMa3aHHOM CTOPOHOW BHM3), MOMOXWUTE Ha
xne6 NOMTUK Cblpa W BETYMHBI, HAKPOWTE BTOPbLIM
JIOMTUKOM Xxneb6a (CMa3aHHOW CTOPOHOI BBEPX), OC-
TOPOXHO COXMUTE pydkn (3) BMeCTe, 3aTem 3aKpoii-
Te 3awenky (4).

BbICTPbI CAHABUY HA 3ABTPAK

+ 2 fomMTrKa 6ESI0ro Um YePHOro xneba *MnoaoBuUH-
Ka Hape3aHHoro nomvgopa + 1 10MTuk 6eKkoHa.
MonoxuTte Ha BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTb JIOMTUK
xneba, NOMTUKM NOMUAOPA, IOMTUK 6EKOHA, HAKPOW-
T€ BTOPbIM NOMTUKOM XNe6a, OCTOPOXHO COXMUTE
pydku (3) BMecTe, 3aTeM 3akpoiTe 3aLLesnky (4).

C3HABWUY C BEKOHOM U BOBAMU

+ 2 iomTyKa 6€10ro uam 4epHoro xneba, cMa3aH-
Hbl€ PacTUTesIbHbIM MacsioMm * 50 r Hape3aHHOro
6ekoHa + 50 r 60608 B TOMaTHoOM coyce.

CwmeLuaiiTe HapesaHHbIi 6ekoH ¢ 606amun 1 HeGonb-
LM KOJIMYECTBOM ropuunupl (No Bkycy). Monoxute Ha
BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb JIOMTUK xneba (CmasaH-
HOW CTOPOHOW BHW3), HAHECUTE MOJTY4YEHHYIO CMECh,
HakpoWwTe ee BTOPbIM IOMTUKOM xneba (cMasaHHoM
CTOPOHOI BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pydkn (3)
BMECTe, 3aTeM 3aKpouTe 3aLuenky (4).

Y3J/IbCCKUA CAHABUY C CbIPOM

+ 2 nomtuka 6es0ro wam 4epHoro xneba, cmasaH-
Hbl€ pacTUTesibHbIM Macsaom « 50 r TepToro ceipa*
HeTBEPTb YalHOM JIOXKU ropyYuLibl * COJIb * MOJIOTbI
4epHbIK neped.

CmeLuaiiTe cbip C ropuvLeit, 1obaBsTe Coslb 1 nepeL,
no BKycy. Monoxute Ha BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb
NIOMTUK xneba (CMa3aHHON CTOPOHON BHW3), HaHe-
cuTe Ha xnebd NoNyHEeHHYI CMECh, HAaKPOWTE BTOPbLIM
JNIOMTUKOM Xxsieba (CMa3aHHOW CTOPOHO BBEPX), OC-
TOPOXHO COXMUTE Py4ku (3) BMecTe, 3aTem 3aKpoii-
Te 3awenky (4).

C3HABUY C BAHAHOM

+ 2 nomTmka 6es10ro nnv YepHoro xneba, cmasaH-
HblE PpacTUTeJIbHbIM MacJiOM * YeTBePTb Hape3aH-
Horo 6aHaHa * Kycoyek LLIOoKoNaaa.

Monoxute Ha BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTb JIOMTUK
xneba (CMa3aHHOW CTOPOHOV BHW3), MOMIOXMUTE Ky-
COYeK LIoKoJSiaaa, HapesaHHbli GaHaH, HakpoiTe
BTOPbIM JIOMTUKOM XxJieba (CMas3aHHOl CTOPOHOM
BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pyyku (3) BMecTe, 3a-
TeM 3aKkponTe 3awenky (4).

- [NopasalitTe CaHABUYN FOPAHUMMU.

TEXHUYECKMUE O AHHBIE
HanpsixeHne nutanusa: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcumaneHas notpebnsemas mowHocTb: 700-800 BT

Mpon3eoanTenb coxpaHsieT 3a cobovi npaBo n3me-
HSITb AN3aNH Y TEXHUYECKUE XapaKTepUCTUKU Mpu-
6opa 6e3 npeaBapuTesIbHOro yBeAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roga

/JlaHHOe wm3penne cooTBETCTBYET BCEM

T  Tpe6yeMbiM eBPOnerickuM U poccuiic-

ME 61 Kum ctaHgaptTam 6830ﬂaCHOCTI/I wmrurne-
Hbl.

WUsrotoButens: TYLLUKOM TPENOVHI IMMUTE],
PECNYBJINKA KUNP,

Appec: Kunp, Tuceoc, 4, SHromu, a/a 2413,
Hukocus.

SANDWICH MAKER

Description

1. Power indicator
2. Ready indicator
3. Handles

4. Handles clip

Safety measures
When using electrical appliances, observe the
following safety measures:

Read the instructions carefully.

Use the unit only for its intended purposes,
as specified in this manual. Improper usage
of the unit can lead to its damage or do harm
to the user or his property.

Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the volt-
age specified on the housing of the unit.
The power cord is equipped with a “euro
plug”; insert it into the socket with a secure
grounding.

Place the unit on the flat stable heat-resist-
ant surface in a way that the access to the
power socket is easy.

Use the unitin places with proper ventilation.
To avoid fire do not place the unit near the
curtains or draperies, do not cover it during
the operation.

Do not use the unit outdoors.

Never use the unit in places where inflam-
mable substances are used or kept.

Do not use the unit near gas-stoves or heat-
ers; do not place the unit on heated surfac-
es.

Provide that the power cord does not hang
over the table, contact heated surfaces or
sharp edges.

Do not twist the power cord and do not wind
it over the housing of the unit.

For disconnection the plug do not pull by the
cord, hold the plug with your hand.

Do not touch the power plug with wet
hands.

Do not use the unit near the kitchen sink; do
not subject it to moisture.

In order to avoid risk of electric shock do not
immerse the power cord, the power plug or
the unit into water or other liquids. If it hap-
pens, DO NOT TOUCH the unit, unplug itim-
mediately and apply to the authorized serv-
ice center for testing.

Periodically check the integrity of the power
cord.

Do not use the unit if the power cord or the
power plug is damaged, in case of malfunc-
tion, and if the unit fell down. Do not try to
repair the unit yourself. For repair apply to
the authorized service center.

Be careful: during the operation the housing
of the unit heats up, do not touch hot sur-
faces.

Do not move the unit until it cools down
completely.

In order to avoid fire, do not put very thick
slices of bread into the sandwich maker and
do not wrap them into foil.
ATTENTION! Take the sandwiches out of
the unit immediately after cooking, long
keeping of sandwiches in the unit can
cause fire.

Never take the products out of the sandwich
maker using sharp objects, it can damage
non-stick coating.

Do not allow children to use the unit as a
toy.

This unit is not intended for usage by chil-
dren or disabled persons unless person
responsible for their safety gives all the
necessary instructions on safety measures
and information about danger, which can be
caused by improper usage of the unit.
Never leave the operating unit unattended.
Unplug the unit when you do not use it and
before cleaning.

Make sure that the unit has cooled down
completely before cleaning.

Use soft non-abrasive cleaners, put on a
sponge or on a soft cloth to clean the unit.
Use the unit for household purposes only.
Keep these instructions.

Operating the unit

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the volt-
age specified on the housing of the unit.
Wipe the non-stick coating with a wet sponge
or cloth, then wipe dry.

Before using the unit for the first time, pour
a little vegetable oil on the non-stick coating
and spread it over the whole surface, wipe
off excessive oil with a paper towel, close
the unit and inset the plug into the socket for
5-10 minutes, then unplug the unit.

Note: When using the unit for the first time
the heating elements burn, some smoke
and specific odor can appear — it is nor-
mal.

Making sandwiches

+ Putaslice of bread on the inner surface; put
the filling on the slice, cover with the second
slice of bread, carefully press the handles
(3) together and close the clip (4).

Insert the plug into the socket - the light in-
dicator will light up (1).

When the preset temperature is reached the
indicator (2) will light up.

Open the unit and check whether the sand-
wiches are ready or not. Depending on your
taste, you can remove sandwiches when the
indicator lights up (2) or wait for some time.

After cooking of the sandwiches, take the
plug out of the socket, open the lid and take

the ready sandwiches using a wooden spat-
ula. Do not use metal objects in order not to
damage the non-stick coating.

+ Keep the unit closed if you do not use it.

Useful recommendations

« For the best results, use medium slices of
bread. Cooking time depends on the thick-
ness of slices and sort of bread.

You can use brown bread as well as white
bread.

Cut bread into slices, which correspond in
size to the inner surface of the unit.

Use vegetable oil or ordinary margarine to
oil slices, other fats burn.

Do not put too much filling otherwise it will
leak.

Do not use filling from vegetables which wilt
under temperature (lettuce, cucumber). Us-
age of tomatoes and onions gives good re-
sults.

Clean and care

+ Unplug the unit.

+ Let the unit cool down completely, we rec-
ommend opening the upper lid.

+ Remove crumbs; wipe the inner non-stick
coating with a wet cloth, using a soft deter-
gent, and wipe dry.

+ Do not use abrasive substances and metal
puffs, as you can damage inner non-stick
coating or outer surfaces of the unit.

+ Never immerse the unit into water!

Warning: When making sandwiches do not
use aluminum foil, paper packaging or other
objects, as they can lead to fire.

Attention! If the housing of the unit contacts
inflammable objects (for instance, curtains)
risk of fire increases.

Storage

+ Clean the unit before taking the unit for stor-
age.

+ Wind the power cord.

+ Keep the unit vertically in a dry cool place
out of the reach of children.

RECIPES

CHEESE AND HAM SANDWICH

¢ 2 slices of brown or white bread, oiled * 1
slice of cheese e 1 slice of ham.

Put a slice of bread (oiled side down) on the in-
ners surface, put a slice of cheese and a slice
of ham on the bread, cover with the second
slice of bread (oiled side up), carefully press
the handles (3) together, then close the clip
(4).

INSTANT BREAKFAST SANDWICH

* 2 slices of brown or white bread e half to-
mato (cut) * 1 slice of bacon.

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice
of bacon on the inners surface, cover with the
second slice of bread, carefully press the han-
dles (3) together, and then close the clip (4).

BEAN AND BACON SANDWICH

e 2 slices of brown or white bread, oiled ¢
50 g of bacon, cut * 50 g of beans in to-
mato sauce.

Mix the cut bacon with the beans and small
amount of mustard (to taste). Put a slice of
bread (oiled side down) on the inners surface,
put the mixture, cover with the second slice of
bread (oiled side up), carefully press the han-
dles (3) together, and then close the clip (4).

WELSH CHEESE SANDWICH

e 2 slices of brown or white bread, oiled
* 50 g of grated cheese * '/, teaspoon of
mustard ¢ salt » ground black pepper.

Mix cheese with mustard, add salt and pepper
to taste. Put a slice of bread (oiled side down)
on the inners surface, put the mixture, cover
with the second slice of bread (oiled side up),
carefully press the handles (3) together, and
then close the clip (4).

BANANA SANDWICH

* 2 slices of brown or white bread, oiled ¢
'/, sliced banana« a piece of chocolate

Put a slice of bread (oiled side down) on the in-
ners surface, put a piece of chocolate, sliced
banana, cover with the second slice of bread
(oiled side up), carefully press the handles (3)
together, and then close the clip (4).

+ Serve sandwiches hot.

SPECIFICATIONS
Voltage: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 700-800 W

The manufacturer shall reserve the right to
change the specification of the appliances
without preliminary notice.

Service life of appliance - 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

C € Council Directive 89/336/EEC
and to the Low Voltage Regulation
(73/23 EEC)

KA3AK

ROMANA

SANDWICH-MAKER

Beschreibung

1. Anzeiger der Netzeinschaltung
2. Anzeiger der Sandwich-Gare
3. Griffe

4. Grifffeststeller

VorsichtsmaBnahmen

Bei der Verwendung der elektrischen Gerate beach-

ten Sie folgende Sicherheitsrichtlinien:

+ Lesen Sie aufmerksam die Betriebsanleitung.

+ Verwenden Sie das Gerat nur zweckmaBig, wie es
von dieser Betriebsanleitung vorgeschrieben ist.
Eine unrichtige Handhabung des Gerates kann es
beschadigen und dem Benutzer oder seinem Ver-
mogen Schaden verursachen.

- Vor dem Eischalten vergewissern Sie sich, dass die
Spannung im Versorgungsnetz der Spannung an
dem Gehause des Gerates entspricht.

« Das Netzkabel ist mit dem Eurostecker versorgt;
stecken Sie ihn in die Dose, die einen sicheren Er-
dungskontakt besitzt.

» Unterbringen Sie das Gerat auf einer stabilen war-
mebestédndigen Oberflache, damit der Zugang zu
der Steckdose frei ist.

» Verwenden Sie das Gerat in den Orten mit der gu-
ten Liftung. Um Entziindung zu vermeiden, unter-
bringen Sie das Gerét auf keinen Fall neben Gardi-
nen und Vorhdnge und bedecken Sie es wahrend
des Betriebes nicht.

+ Verwenden Sie das Gerat auBerhalb den Raumen
nicht.

- Es wird nicht gestattet, das Gerat in den Raumen
zu verwenden, wo feuergefahrliche Stoffe benutzt
oder aufbewahrt werden.

« Verwenden Sie das Gerat neben den Gasherden
und Heizkorpern, sowie stellen Sie es nicht auf hei-
Be Oberflachen.

+ Lassen Sie nicht zu, dass das Netzkabel vom Tisch
herabhangt, sowie heie Oberflichen und scharfe
Kanten beriihrt.

+ Verdrehen Sie das Netzkabel nicht und wickeln Sie
es nicht um das Gehéuse des Gerates nicht um.

+ Beim Ausschalten des Netzkabels aus der Steck-

dose ziehen Sie das Netzkabel nicht, sondern grei-

fen Sie den Stecker mit der Hand.

Greifen Sie den Netzstecker mit den nassen Han-

den nicht.

« Verwenden Sie das Gerét in der nachsten Nédhe des
Kiichenspiillbeckens nicht, lassen Sie es von der
Feuchte nicht beeinflusst werden.

+ Um den Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie
das Netzkabel, den Stecker oder das Gerét selbst
ins Wasser oder andere Flissigkeiten nicht. Falls
das passierte, GREIFEN SIE das Gerat NICHT, tren-
nen Sie es sofort vom Netz und wenden Sie sich an
das autorisierte Service-Zentrum fiur die Priifung
an.

Priifen Sie regelmiBig die Ganzheit des Netzka-

bels.

- Es wird nicht gestattet, das Gerat zu gebrauchen,
wenn der Stecker oder das Kabel beschéadigt sind,
wenn es stottert, sowie nach dem Fallen. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbststéndig zu reparieren. Mit
allen Fragen wenden Sie sich an das autorisierte
Service-Zentrum an.

- Seien Sie vorsichtig: wahrend des Betriebs wird
das Gehéuse des Geréates heiB, beriihren Sie heiBe
Oberfiachen nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht um, bis es vollig kalt
wird.

+ Um die Entziindung zu vermeiden, stecken Sie ins
Sandwich-Maker keine zu dicken Brotscheiben
nicht und wickeln Sie sie mit der Folie nicht um.
ACHTUNG! Holen Sie fertige Sandwiches sofort
nach der Aufbereitung heraus, bei einem langeren
Aufenthalt im eingeschalteten Gerédt kénnen sie
aufbrennen.

+ Niemals ziehen Sie Produkte aus dem
Sandwich-Maker mit scharfen Geraten aus, das
kann die Antihaftschicht beschadigen.

+ Lassen Sie die Kinder mit dem Sandwich-Maker
nicht spielen.

- Dieses Gerat ist fiir die Verwendung von Kindern
und behinderten Personen nicht vorgesehen, es
sei denn die von der Fiir die Sicherheit zustandigen
Personen entsprechende und ihnen verstandlichen
Anweisungen Uber die gefahrlose Benutzung des
Gerates sowie liber die moglichen Gefahren bei
seinem Missbrauch erhalten haben.

» Nie lassen Sie das betrieben Gerat ohne Aufsicht.

Trennen Sie das Gerat vom Netz, wenn Sie es nicht

benutzen, sowie vor der Reinigung.

« Vor der Reinigung des Gerates vergewissern Sie

sich, dass es kalt ist.

Bei der Reinigung verwenden Sie weiche nicht ab-

rasive Waschmittel, die auf einen Schwamm oder

ein weiches Tuch aufgetragen sind.

+ Verwenden Sie das Gerat nur fir Haushaltszwe-
cke.

Behalten Sie diese Anweisung.

Verwendung des Gerites

- Vor dem Einschalten vergewissern Sie sich, dass
die Spannung des Versorgungnetzes der auf dem
Gehaduse des Gerdtes angegebenen Spannung
entspricht.

» Wischen Sie die Antihaftschicht mit einem feuchten
Tuch oder einem Schwamm ab, danach wichen Sie
es trocken.

« Vor dem ersten Gebrauch des Gerates gieBen Sie
ein wenig Pflanzendl auf die Antihaftschicht und
verteilen Sie es auf der ganzen Oberflache, den
Uberschuss entfernen Sie mit einer Papierservi-
ette, machen Sie das Gerédt zu und stecken Sie
den Stecker in die Dose fiir 5-10 Minuten, danach
schalten Sie es aus.

Anmerkung: Bei der ersten Einschaltung des Gerétes
brennen Die Heizkérper ab, dabei kénnen eine kleine
Rauchfahne und der spezifische Geruch entstehen
— das ist eine normale Erscheinung.

Sandwich-Aufbereitung

+ Legen Sie auf die innere Oberflache eine Brotschei-
be, darauf — die Fiillung, bedecken Sie das mit der
zweiten Brotscheibe, danach pressen Sie vorsich-
tig die Griffe (3) zusammen und schlieBen Sie den
Grifffeststeller (4).

« Stecken Sie den Stecker in die Dose - der Lichtan-
zeiger (1) leuchtet.

- Wenn die angegebene Temperatur erreicht wird,

leuchtet der Anzeiger (2).

Machen Sie den Sandwich-Maker auf und priifen

Sie, ob die Sandwiches fertig sind. Nach dem Ge-

schmack kann man die Sandwiches nach dem Ein-

schalten des Anzeigers (2) herausholen oder noch
etwas warten.

« Nach der Aufbereitung der Sandwiches trennen Sie
den Stecker von der Dose, machen Sie das Deckel
auf und holen Sie mit einem Holzschaufel fertige
Sandwiches heraus. Um die Antihaftschicht nicht

zu beschéadigen, verwenden Sie dafir keine Metall-
gegenstande.

Wenn das Gerét nicht gebraucht wird, behalten Sie
es im geschlossenen Zustand.

Niitzliche Ratschlage

+ Um ein besseres Resultat zu bekommen, benutzen
Sie mitteldicke Brotscheiben. Die Zeit der Aufbe-
reitung der Sandwiches hangt von der Dicke des
Brotscheiben und der Brotsorte ab.

+ Sie kdnnen sowohl das schwarze als auch das wei-
Be Brot verwenden.

+ Schneiden Sie das Brot in Scheiben, die ihrer Gro-
Be nach zu der inneren Oberfliche des Gerates
passen.

+ Zum Einstreichen der Brotscheiben verwenden Sie
Pflanzendl oder einfache Margarine, denn andere
Fette brennen an.

- Legen Sie ins Sandwich zu viel Fiillung nicht, sonst

wird sie ausflieBen.

Verwenden Sie keine Fiillung aus Gemise, die un-

ter der Einwirkung der hohen Temperatur (Salat,

Gurke) welken. Die Benutzung von Tomaten und

Zwiebel gibt gute Ergebnisse.

Reinigung und Pflege

+ Trennen Sie das Gerat vom Netz.

- Lassen Sie das Gerét kalt werden, dafiir empfehlen

Sie das obere Deckel aufzumachen.

Entfernen Sie Schmollen, wischen Sie die innere A

ntihaftschicht-Oberflache mit einem feuchten Tuch

ab, verwenden Sie dafiir weiches Waschmittel, da-
nach wischen Sie sie trocken.

- Verwenden Sie fiir die Reinigung keine abrasiven
Mittel oder Metallschwamme, denn sie kénnen da-
mit die innere Antihaftschicht- und die duBerliche
Oberflachen beschadigen.

+ Nie tauchen Sie das Gerat ins Wasser!

Warnung: Bei der Aufbereitung der Sandwiches ver-
wenden Sie keine Aluminium-Folie, Papierverpackung
oder andere Gegensténde, denn sie Feuer verursa-
chen kénnen.

Achtung! Wenn das Gehause des betriebenen Ge-
rates die feuergeféhrlichen Gegensténde (z.B. Gardi-
nen) beruhrt, steigt das Feuerrisiko.

Aufbewahrung

- Bevor das Gerat zur Aufbewahrung wegzunehmen,

reinigen Sie es.

Wickeln Sie das Netzkabel.

- Bewahren Sie das Gerat in der senkrechten Lage in
einem trockenen kihlen Ort, fiir Kinder unzugang-
lichen Ort auf.

REZEPTE

SANDWICH MIT KASE UND SCHINKEN

+ 2 Scheiben des weiBen oder des schwarzen Brotes,
bestrichen mit Pflanzendl - 1 Scheibe Kése + 1 Schei-
be Schinken.

Legen Sie auf die innere Oberfiiche eine Brotscheibe
(mit der bestrichenen Seine nach unten), legen Sie
auf das Brot eine Scheibe Kédse und Schinken, be-
decken Sie das mit der zweiten Brotscheibe (mit der
bestrichenen Seite nach oben), pressen Sie vorsich-
tig die Griffe (3) zusammen, danach machen Sie den
Grifffeststeller zu (4).

SCHNELLE SANDWICHES FUR FRUHSTUCK

« 2 Scheiben des weiBen oder des schwarzen Brotes
eine Hélfte der angeschnittenen Tomate + 1 Scheibe
Bacon

Legen Sie auf die innere Oberflache eine Brotscheibe,
Tomatenscheiben, eine Scheibe Bacon, bedecken Sie
das mit der zweiten Brotscheibe, pressen Sie vorsich-
tig die Griffe (3) zusammen, danach machen Sie den
Grifffeststeller zu (4)

SANDWICH MIT BACON UND BOHNEN

« 2 Scheiben des weiBen oder des schwarzen Brotes,
bestrichen mit Pflanzendél + 50 g vom geschnittenen
Bacon + 50 g Bohnen in der TomatensoBe.
Vermischen Sie Bacon mit Bohnen und mit einer Ge-
ringen Menge von Senf (nach dem Geschmack). Le-
gen Sie auf die innere Oberfliche eine Brotscheibe
(mit der bestrichenen Seine nach unten), bestreichen
Sie das mit der erhaltenen Mischung, bedecken Sie
das mit der zweiten Brotscheibe, pressen Sie vorsich-
tig die Griffe (3) zusammen, danach machen Sie den
Grifffeststeller zu (4).

WELSH SANDWICH MIT KASE

« 2 Scheiben des weiBen oder des schwarzen Brotes,
bestrichen mit Pflanzendl + 50 g geriebener Kése -
ein Viertel vom Teel6ffel Senf + Salz - gemahlener
schwarzer Pfeffer.

Vermischen Sie Kase und Senf, fligen Sie Salz und
Pfeffer nach dem Geschmack hinzu. Legen Sie auf die
innere Oberflache eine Brotscheibe (mit der bestri-
chenen Seine nach unten), bestreichen Sie das mit
der erhaltenen Mischung, bedecken Sie das mit der
zweiten Brotscheibe (mit der bestrichenen Seine nach
unten), pressen Sie vorsichtig die Griffe (3) zusam-
men, danach machen Sie den Grifffeststeller zu (4).

SANDWICH MIT BANANE

+ 2 Scheiben des weiBen oder des schwarzen Brotes,
bestrichen mit Pfianzendl « ein Viertel der geschnitte-
nen Banane - ein Stiick Schokolade.

Legen Sie auf die innere Oberfliche eine Brotscheibe
(mit der bestrichenen Seine nach unten), bestreichen
Sie das mit der erhaltenen Mischung, legen Sie ein
Stlick Schokolade, die geschnittenen Banane, be-
decken Sie das mit der zweiten Brotscheibe (mit der
bestrichenen Seine nach unten), pressen Sie vorsich-
tig die Griffe (3) zusammen, danach machen Sie den
Grifffeststeller zu (4)

- Setzen Sie Sandwiches heiB ein.

TECHNISCHE ANGABEN
Betriebsspannung: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximale Leistungsaufnahme: 700-800 W

Der Produzent behélt sich das Recht vor die Daten
der Gerdéte ohne Vorankiindigung zu @ndern.

Betriebslebensdauer des Geréts — 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerdte verkauft hat,
bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung
soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewahrleistung den Check oder die Quittung lber
den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG -
Richtlinie des Rates und den Vorschriften
73/23/EWG iiber die Niederspannun-
gsgeréte vorgesehen sind.

C3OHABWY 93IPNErILW

CypeTtTeme

1. XKenire Kocy kepceTkiLi

2. CaHpasuyTepaiH AanblH 60nybIHbIH KepceTKiLli
3. Tytkanap

4. TyTkanapablH GekiTkiLui

CakraHy wapanapbl

OnekTp npubopnapblH naganaHFaH Kesge Kerneci

Kayincisgik wapanapbiH CaKTaHbI3:

*  HyckaynbIKTbl MyKUAT OKbIN LWbIFbIHBI3. KypbinfbiHbl
ocbl HyckaynblkTa 6asiHganFaHaai Tikene makcartbl
GoblHLWA FaHa NaiaanaHblHbI3.

« Mpubopapl Aypbic konpaHbay OHbIH 6y3binyblHa
oKen cofafbl XaHe nanpganaHylublifa HEMece OHbIH
MYIKiHe 31siH KenTipeai.

« Kocap angplHOa, 3nekTp KEniCiHiH  KepHeyi
KYPbIMFbIHBIH KOPMYCbIHA@ KOpCETINreH KepHeyre
CoalKec KeneTiHairiH Tekcepin anbiHpI3.

* Keni WHypbl «eBpoallameH» xabablkTanFaH; OHbl
Xepre ceHimai KocbinFaH 6avinaHbicbl 6ap po3eTkara
KOCbIHbI3.

« KypbinfbiHbl - TEric  TypakTbl  >KblnblFa  Te3iMaj
6eTke, Keni po3eTkacbiHa epKiH XeTeTiHaelh eTin
OpHanacTbIpbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl Kakcbl XKengeTinetiH xepae
nanganaHblHpli3.  OpTeHyai  Gongblpmac  yLWiH
elukaHganW afgavaa  KypbUiFbiHbl - LWiNTepnepaid
nepaenepaiH >kaHblHa OpHanNacTbiPMaHbI3 XaHe
On KYMbIC iCTen TypFaH ke3fe yCTiH Gacka 3aTtneH
XannaHbi3.

« NMpubopapl GenmeneH Tbic xepae naganaHbaHpI3.

« KypbinfolHbl Te3 TyTaHaTbiH 3aTTap cakranfaH
Hemece naipanaHbinaTblH Xepae nanpanaHyra
ThIibIM canbiHagbl.

* MpuGopap! ra3 nnuTanapbiHbiK XaHe
XbINbITKBILWTAPALIH - XaHblHAa  nanganaHbanbis,
CoHAali-aK OHbl bICTbIK GeTTepaiH YCTiHE KoMMaHBbI3.

« Xeni WHypbIHbIH YCTeNAiH YCTiHeH canbbipaybiHa,
CoHAal-aK OHbIH bICTbIK 6eTTepre >aHe 6TkKip
Xuektepre TuyiHe xon 6epMeH;ja.

* Keni WHypbIH GypamaHbI3 aHe OHbl KypPbINFbIHbIH,
KOPMNYCbIH aliHanabipa opamaHbI3.

¢ AxblpaTkaH Ke3ge Xeni LWHYpbIHbIH  allacklH
poseTkaaaH CyblpfaH Ke3fe LHypAaH TapnaHbl3,
aLlaHbl KONIMEH YCTan CybIpbiHbI3.

« Xeni WHypblHbIH awacbiH Cy  KONblHbI36EH
yCTamaHbI3.

« KypbinfbiHbl ac yingeri pakoBuHarFa Tikenew >akblH
xepde nanpanaH6aHbl3,  binFangblH - 9cepiHe
ylblpaybliH 6onasipmMaHbI3.

*  OnekTp TOfbIHBIH COFY KayniH 6onablpmac yLiH xeni
LUHYpPbIH, Xeni awacbiH Hemece npubopablH ©3iH
cyFa Hemece Gacka Aa CyibIKTblkka 6aTbipMaHbI3.
Erep Oyn >afgai opblH anfaH Gonca, oHga
npubopabl ¥YCTAMAHbI3, oHbl Adepey anektp
XeniciHeH axbIpaTbiHbI3 Aa, TEKCEPTY YLUiH pykcaTbl
6ap cepBuC opTanblfbiHa XOJbIFbIHbI3.

« KeseH-keseHMeH xeni  LWHYpPbIHbIH  OYTiHAIrH
TEKCepiHi3.

* KypbInfolHbIH  Xeni  awackl Hemece  LUHYpbI
6yniHreH, erep on apeH XyMbIC iCTen Typca, xaHe
Kynan keTkeH xaffaiaa OHbl naiaanaHyfra TbiibiM
canblHagbl. KypbinfbiHbl ©3 GeTiHi3LLe XeHAEMEeHi3.
Bapnbik )xeHaey cypakTapbl 6oibiHLWa pyKcaTbl 6ap
CcepBuC opTanbIKTapbiHa XYTiHiHi3.

« Abait GomnblHbI3: KYMbIC icTen TypfaH kesde
npubopablH  KOpnychl  KaTTbl  Kbl3adpbl, bICTbIK
GeTTepre Kon TUrisbeHis.

* Mpubop TonbIK CybIMaMbIHLLA, OHbI KO3FamMaHbI3.

« OptTiH nanga 6Gonybl kayniH Gonablpmac yuiH

COHABUYKE ©Te KanblH HaH ThiiMAepiH canmaHbi3
X9OHe onapbl XbINTbIP KaFasra opMaHbI3.
HA3AP AYZJAPbIHbI3! CaHOsuumepdi dalibiHOarn
bonfaHHaH KeliH 6ipOeH wblFapbin  arnbiHbI3,
caHO8uUYMep y3aK yakbim 60Ukl KOCyribl IPUGOPObIH
iwiH0e mypbin Karnca, onap mMmymatbin Kemyi
MYMKiH.

*  OHimMaepai CaHABWY XKacayLUblHbIH, iLIiHEH eLlkaluaH
oTKip 3aTTapMeH LublFapMaHbl3, Gyn Kytore Kapchbl
XabblHObIHbI BYNAiIpYi MYMKiH.

* CaHpBuY  xacaylblHbl  Gananapfa  OWbIHLLbIK
peTiHae napganaHyra 6epmeHis.

« Byn kypbinfbl 6ananap MeH MyMKiHAIKTEpi LWeKTeyni
afampaapAablH naaanaHybliHa apHanmaraH, on Tek,
onapablH kayincisgiriHe xayan GepeTiH agammeH,
onapfa kayincia nampganaHy Typanbl TWIiCTi XeHe
TYCIHIKTi  HyckaynblKTap MeH KypbliifbiHbl AYpbIC
nanpanaHbaraH Xafpaaa nanga 6onybl MyMKiH
KayinTep Typanbl TyciHik GepinreH xaraanpa faHa
MYMKiH.

* Kymbic icTen TypFaH NpubopApl eLKallaH kapaychl3
KanablpMaHbI3.

* MpuGopap! naviganaH6anTbiH 6oncaHbI3,
XoHe TasapTnac OypblH OHbl 3MEeKTp >XeniciHeH
aXblpaTbiHbI3.

« [lpubopabl Tazanamac OypblH, OHbIH CyblfaHbIH
TeKkcepin anblHpI3.

« Tasanay kesiHae rybkara Hemece xymcak maTara
KaFbINFaH XYMCaK KaamaWnTblH XyFbill 3aTTapabl
naaanaHbiHbI3.

* MpuGopap! TeK
nanganaHbiHpl3.  Byn
KOWMbIHbI3.

TYPMBICTbIK makcarTa
HYCKaynbIKTbl  cakTan

Mpu6opabl napanaHy

e Kocap angplHOa, 9nekTp KEMiCiHiH  KepHeyi
KYPbIMFbIHBIH KOPMYCbIHAA KOPCETINreH KepHeyre
ColKec KeneTiHairiH Tekcepin anbiHpI3.

« Kytore kapcbl xabblHAbIHbI bifFan MaTaMeH Hemece
rybkameH CypTiHi3, odaH KeWiH OHbl KypfaTbin
CYPTiHi3.

« [pubopabl anfaw nanganaHap angeliHaa KilwkeHe
eciMAiK MaiiblH Kylore kapcbl »abblHAbiFa Kyibin
XibepHi3a Oe oHbl 6eTTiH Oykin xepiHe OGipkenki
eTin  TapaTtbiHbl3, ApTbifbiH Kafas ManlnbIKneH
anbin TactaHpl3, npubopabl xabblHpI3 Aa xeni
LUHYbIPbIHBLIH allacklH po3eTkara 5-10 MUHyTKa cyra
TYPbIHbI3, OfjaH KeWiH aXblpaTbin KOMbIHbI3.

Eckepmne: [Ipubopdbl anfaw KockaH Kke3de
KbI30bIpFbill ariemeHmmep Kylied, ocbl ke30e a3daraH
mymiH MeH epekwe uic nalda 6omnybl MyMKiH - 6y
Kanbinmei xaroad.

CaHAaBUYTepAi asipney

« lwki 6eTke Gip TiNiM HaH KOWMbIHbBI3, OFaH carMacblH
canbif, eKiHWi TiNiM HaHMeH YCTiHeH >XabblHbI3,
abannan TyTkanapblH (3) Gipre KbiCbIHbI3 Aa, inrekTi
(4) »aybIn KONbIHBI3.

« Xeni awacbiH po3eTKara CyfblHbI3 — >apblk
KepceTkiLli xaHagp! (1).

« bBenrineHreH  Temnepatypara
KepceTKiLl (2) xaHazpl.

« CoaHpaBwv4 xacayLublHbl allblHbI3 Aa, OnapAbIH AarblH
GonFaHblH  TeKcepiHi3. ©O3iHi3aiH TanFfambiHbI3fFa
Kapan, caHABMYTEpAi KepceTkiw (2) xaHfaHHaH
KelliH Hemece 6ipa3 yakblT KyTin Gapbin anbin
WwblifyFa 6onagbl.

« CoaHpBuuTepai osiprnen GonfFaHHaH KeniH xeni

KETKEeH Kesge

LWHYPbIHbIH allacblH po3eTkafaH CyblpblHBI3 Aa,
KaknakTbl albif, afawl KanakwaHblH KemerimeH
[AaiiblH CIHABMYTEPAI anbin LWbiFbIHbI3. Kytore kapchbl
XabblHabIHbI BynAaipin anMac ywiH 6yn ywiH eTkip
MeTan 3aTTapAapl naaanaH6aHbi3.

« Kypbinfbl nanpanaHbanTbliH Gonca, OHbl kabblk
Kyrge yCcTaHbI3.

MNanpanebl keHecTep

« Xakcbl HaTwkere Kom >KeTkidy VWiH opTawa
KanblHAbIKTafbl  HaH  TiMiMIH - NankganaHbiHbI3.
CangBuyTepai asipney yakblTbl HaH TiniMaepiHiH
KanblHAbIFbl MEH CypbinbiHa GaiinaxbicTel 6onagbl.

« Ci3 aK Hemece kKapa HaHAbl NaiganaHa anacbis.

¢ HaH TiniMiH npubopabiH iwki GeTiHiH enwemiHe
CoWKeC KeneTiHaEeW eTiN KECIHI3.

¢ HaH TinimgepiH Mmannay vywiH eciMAik MaiblH
HeMece KaaiMri MaprapvHai nanaanaHblHbI3, cebebi
Gacka mainap Kynegi.

« CaHAOBWYTIH, iWiHe eTe ken canbiMabl canMaHbl3,
onai 6onMaraH xafaaiga on afbin Keteqi.

« TemnepaTypaHblH 9CepiHeH conbin  kanaTtblH
KekeHicTepai (canaT, Kkusp) canbiM peTiHAe
nanganaHbaHpld.  KplzaHaktap  MeH  nuasgbl
naiaanaHcaHbI3 XakChbl HOTUKEre Komn XeTKi3ecis.

Tasanay xoHe KyTiMm

« [pubpabl xeniaeH axblpaTbiHpbI3.

* MpubopabiTonbifbIMEH  CybITbIHBI3,  ON  YLUiH
KaKnarblH aLLbIN KOO Kepek.

¢ HaHHbIH KOKbIMAAPbIH anbin TacTaHbI3, iLKi Kyore
Kapcbl GeTTi Xymcak XyFblll 3aTTbl NannganaHa
OTbIpbIN bififan MaTaMeH CYPTiHi3, oAaH KeniH OHbl
KypFaTbin CYpPTiHi3.

« Tasamay yLWiH KaxanlTblH Hemece MeTan xekeneppai
nanganaHbaHpl3, ce6ebi onapabl napganaHfaH
Keafe npubopablH iLLKi Kytore kapcbl 6eTiH Hemece
CbIpTKbl 6eTiH BynAipin anybIHpI3 MYMKiH.

« TMpubopap! elwkallaH cyFa canvaHpia!

Eckepry: CangsuyTepai nanblHgaraH kesge
anioMUHWIA - onbraHbl, Kafas kantamaHbl Hemece
b6acka fa 3aTTapgbl nanpanaH6aHbi3, cebebi onap
OpTEHY KayniH TyAbIpybl MYMKIH.

Hasap ayaapbiHbI3!

XKymbic icTen TypraH npubopaplH  Kopnycbl Te3
TyTaHaTbiH 3aTTapfa (Mbicanbl, LWbLINTEPre) TUreH
Kesfe, epTTiH nanaa Gony kayni apTagbl.

Cakray

« [lpubopabl cakTayfa anbin KomMac OGypblH OHbl
TazapTbiHbI3.

« Kyart KoperiHiH LWWHYPbIH WaibIn XibepiHia.

*  KypbInfbiHbl TiK Kyiiae KypFak canksiH 6ananapabib
Konzapbl XeTNenTiH Xepae cakTaHbl3.

PEUENTTEP IPIMWIK NEH LUOLLKA ETI
KOCBIIFAH COHABUY

* ociMOik Malibl XarbliFaH Kapa Hemece aK HaHHbIH 2
minimi * 1 ipimwik minimi 1 wowka emiiH minimi
lwki GeTke TiNiM HaHAbl (Mal XafbinFaH XXafblH TOMEH
Kapartbin) canblHpI3, HaHHbIH BeTiHe ipiMLLIK NeH LwoLlka
€TiHiH TiNiMiH canblHbI3, eKiHWi HaH TiniMiH yCTiHEH
(Mait KafblnFaH XafblH XXOFapbl kaTapbin) canblHpI3,
abannan TyTkanapgbl (3) GipikTipin KbICbIHbI3, opaH
KeliH inrekTi (4) GekiTiHi3.

TAHFbl ACKA APHANFAH NE3AE C3HABUY

* aK Hemece Kapa HaHHbIH 2 minimi * mypanraH
Kbl3aHaKmbIH XapmbiChl * 1 KakmarsfaH Wowka emiHiH
minimi

lwki 6eTke TiNiM HaHAbI, Kbi3aHaK TiNiMiH, KakTanfaH
LWoLWKa €TiHiH TinNiMiH canbiHpI3, eKiHWi HaH TiniMiH
YCTiHEH canblHpl3, abanan TyTkanapabl (3) GipikTipin
KbICbIHbI3, OAaH KeniH inrekTi (4) GekiTiHi3.

KAKTAJIFAH LUOLLUKA ETI MEH ATBEAC
B¥PLUAKTAP

* ociMOiK Malibl XarbliFaH aK Hemece Kapa HaHHbIH 2
minimi < 50 & mypanraH KkakmarnfaH wowka emi « 50 2
momam my30bifbiHOarbl ambac bypuwak

TypanfaH KakTanfaH LUoLLKka eTiH atbac bypLuakTapMeH
»XoHe Gipa3 KbiLuameH (4aMiHe Kapait) apanacTbipblHbI3.
lwki 6eTke TinNiM HaHAbI (Mal XaFblnFaH XafFblH TOMEH
Kapartbin) canblHbI3, HAHHbLIH 6eTiHe anbiHFaH KocnaHb!
XaFblHbI3, EKiHWWi HaH TiNiMiH YCTIHEH (Mal XarblnFaH
XKafblH  JXOfapbl  KaTapbin) canbiHbl3, abannan
TyTkanapabl (3) GipikTipin KbICbIHbI3, OAaH KeWiH inrekTi
(4) GekiTiHi3.

IPIMLLITT BAP Y3/IbCKAA COHABWYI

* ociMOiK Malibl XaFbliFaH aKk Hemece Kapa HaHHbIH
2 minimi + 50 e yeineeH ipimwik * wal KacblKmblH
wupeeiMeH Kbla * my3 * ycakmarnfaH Kkapa 6ypbiw
IpiMLWIKTI KblluameH apanacTbipblHbI3, AaMiHe KapaW
Ty3 XoHe Oypbll KOCbIHbI3. IWki GeTke TiniM HaHAbI
(Mal XafbinfaH XafblH TOMEH KapaTbin) canblHpl3,
HaHHbIH GeTiHe anblHFaH KOoCMaHbl XaFblHbl3, eKiHLUi
HaH TiNiMIH YCTiHEH (Mal XafblnFaH XafblH JXoFapbl
KaTapbin) canbiHbI3, abannan Tytkanapabl (3) GipikTipin
KbICbIHbI3, OAaH KeniH inrekTi (4) GekiTiHi3.

BAHAHbI BAP C3HBUY

* ociMOiK Malibl XaFbliFaH aKk Hemece Kapa HaHHbIH
2 minimi « KecineeH 6aHaHHbIH 6ip wupeai * minim
wokonad

lwki GeTke TiNiM HaHAbl (Mal XafbinFaH XafblH TOMEH
KapaTbin) canblHbI3, LUOKOMah TiniMiH, KecinreH
GaHaHabl canblHpbI3, eKiHWi HaH TiNiMiH YCTiHeH (Man
XaFblIFaH XafblH )XoFapbl kaTapbin) canbiHbI3, abanan
TyTKanapap! (3) GipikTipin KbICbIHbLI3, OAaH KeWiH inrekTi
(4) BekiTini3.

* CaHaBMYTEpAi biCTbIKTal BepiHi3.

TEXHUKANbIK AEPEKTEP
KyaT KoperiHiH kepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y
Makcumanegi TyTbiHaThIH KyaTbl: 700-800 BT

OHOipywi npubopObIH XxapakmepucmukanapbiH
e32epmyee, andbiH ana eckepmycia e3iHiH KyKbiH
cakmatiob!

Kypandbiy Kbiamem emy mep3imi - 3 Xbin

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIri

lapaHTusnblK  xafganparsl Kapanbin  aTkaH
GernllekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa
faHa 6Gepineni. Ocbl rapaHTusnbIK MiHAeTTIniriHAer
lwafbiMaanFaH  karaaliga  TenereH 4Yek  Hemece
KBUTaHLMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

Byn mayap EMC — xardalinapra calikec
kenedi Hezizei MiHoemmemenep 89/336/

C € EEC [epekmusaHblH epexenepiHe
eHeisinzeH TemeHei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

PRAJITOR DE SANDVISURI

Descrierea produsului

1. Indicator de conectare la retea
2. Indicator pregatire sandvisuri
3. Manere

4. Fixator de méanere

Masuri de precautie

Respectati urmatoarele reguli de securitate inainte

de folosirea aparatelor electrice:

« Cititi cu atentie instructiunea.

+ Folositi aparatul conform destinatiei sale, in
conformitate cu prezenta instructiune. Folosirea
incorecta a aparatului poate duce la defectarea
acestuia sau sa aduca prejudicii utilizatorului
sau proprietatii acestuia.

+ Tnainte de a porni aparatul verificati dac tensi-
unea sursei de alimentare corespunde cu cea
inscrisa pe corpul aparatului.

+ Cordonul de alimentare este prevazut cu fisa de
standard european; conectati doar la priza cu
impamantare sigura.

» Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila,
astfel incat accesul la priza de alimentare s& nu
fie blocat.

» Folositi aparatul doar Tn incaperi bine ventilate.
Pentru a evita aprinderea nu pozitionati aparatul
in apropiere de perdele si draperii i nu il aco-
periti in timp ce functioneaza.

*» Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

» Este interzisa folosirea aparatului in incaperile
n care sunt depozitate sau utilizate substante
usor inflamabile.

* Nu folositi aparatul in apropierea aragazurilor
sau incalzitoarelor, de asemenea nu agezati
aparatul pe suprafete fierbinti.

» Nu lasati cordonul de alimentare s& atarne
peste masa, precum si feriti de contactul cu
suprafete fierbinti sau muchii ascutite.

* Nu rasuciti cordonul de alimentare si nu infasu-
rati corpul aparatului cu acesta.

* Nu deconectati aparatul tragand de conductor.

» Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile ude.

+ Nu folositi aparatul in apropiere imediata de
chiuveta de bucatarie, feriti de umiditate.

» Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cordo-
nul de alimentare, fisa de alimentare sau apara-
tul in apa sau alte lichide. Daca acest lucru s-a
intdmplat, NU ATINGETI aparatul, decuplati-l
imediat de la retea si apelati la un serice autori-
zat pentru verificarea acestuia.

+ Verificati periodic integritatea cordonului de
alimentare.

* Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa
de alimentare sau cordonul, daca functioneaza
neregulat, sau daca acesta a cazut. Nu reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un
service autorizat.

+ Fiti prudenti: in timpul functionarii corpul apara-
tului se incalzeste puternic, nu atingeti suprafe-
tele fierbinti.

* Nu transportati aparatul pana acesta nu se va
raci complet.

+ Pentru a evita aprinderea nu inserati in prajitorul
de sandvisuri felii de paine prea groase sinu le
inveliti in folie de aluminiu.

ATENTIE! Scoateti sandvigurile imediat dupa
preparare, daca sandvigurile se afla un timp
indelungat in aparatul pornit este posibila
aprinderea acestora.

» Nu scoateti niciodata alimentele din prajitorul de
sandvisuri cu obiecte ascutite pentru a nu dete-
riora suprafata anti-aderenta.

* Nu lasati prajitorul de sandviguri la indeméana
copiilor.

» Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre copii sau persoane cu abilitati fizice redu-
se, daca numai nu le-au fost facute instructiuni
clare si corespunzatoare de catre persoana
responsabild de securitatea lor privind utilizarea
fara pericol a aparatului si despre riscurile care
pot aparea in caz de utilizare incorecta.

» Niciodata nu lasati aparatul fara supraveghere
n timpul functionarii acestuia.

» Decuplati aparatul de la retea daca nu il folositi
sau inainte de curatare.

+ Tnainte de curatare lasati aparatul sa se réceas-
ca complet.

» Pentru curatare folositi agenti de curatare de-
licati neabrazivi aplicand pe un burete sau o
carpa moale.

» Folositi aparatul doar Tn scopuri casnice.
Pastrati aceasta instructiune.

Folosirea aparatului

« Tinainte de a porni aparatul verificati daca tensi-
unea sursei de alimentare corespunde cu cea
inscrisa pe corpul aparatului.

» Stergeti suprafata anti-aderenta cu o carpa
umeda sau un burete, dupa care stergeti cu o
carpa uscata.

+ Tnainte de prima utilizare turnati putin untdelemn
pe suprafata anti-aderenta si distribuiti-I pe
intreaga suprafatd, indepartati surplusul cu un
servetel de hartie, inchideti aparatul si introdu-
ceti figsa de alimentare in priza de retea pentru
5-10 minute, dupa care opriti aparatul.

Remarca: in timpul primei utilizéri aparatul poa-
te emana putin fum si poate aparea un miros
specific. Acest lucru este normal.

Prepararea sandvisurilor

» Asezati pe suprafata interioara o bucata de
péine iar pe aceasta umplutura, acoperiti cu
cealaltd bucata de péine, strangeti cu grija
manerele impreuna (3) si inchideti clichetul de
blocare (4).

+ Introduceti stecherul in priza (indicatorul de
lumina (1) se va aprinde) .

» Cand placile au atins temperatura de incalzire
programata indicatorul (2) se va aprinde.

+ Deschideti prajitorul de sandvisuri si verificati
daca sandvisurile sunt pregatite. in functie de
preferintele dumneavoastra puteti scoate sand-
visurile dupa aprinderea indicatorului (2) sau sa
asteptati un timp oarecare.

» Dupa pregatirea sandvigurilor scoateti stecherul
din priza, deschideti capacul si scoateti sandvi-
surile pregatite cu o spatula de lemn. Pentru a
nu deteriora suprafata anti-aderenta nu utilizati
n aceste scopuri obiecte ascutite de metal.

» Pastrati aparatul inchis daca acesta nu este
folosit.

Sfaturi utile

+ Pentru un rezultat mai bun folositi bucati de
paine de marime medie. Timpul de pregatire
a sandvigurilor depinde de grosimea si sortul
painii.

+ Puteti folosi atat paine alba, cat si neagra.

+ Feliati painea n asa fel incat aceasta sa co-
respunda cu marimea suprafetei interioare a
aparatului.

+ Pentru a unge feliile de paine folositi untdelem-
nul sau margarina, deoarece alte grasimi pot
duce la arderea alimentelor.

» Nu puneti in sandvis prea multd umplutura
pentru a evita scurgerea acesteia.

* Nu folositi umplutura din legume care se veste-
zesc sub influenta temperaturilor (salata, cas-
travetele). Folosirea rosiilor si a cepei asigura
rezultate bune.

Curétire si mentenanta

» Deconectati aparatul de la retea.

+ Lasati aparatul sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda sa ridicati capacul supe-
rior.

+ Tnlaturati faramiturile de paine, stergeti supra-
fata interioard anti-aderenta cu o carpa umeda
folosind un agent de curétare delicat, dupa care
stergeti cu o carpa uscata.

+ Nu folositi pentru curatare substante abrazive
sau burete metalice, deoarece acestea pot
deteriora suprafata interioara anti-aderenta sau
corpul aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa!

Avertizare: Nu folositi folie de aluminiu sau amba-
laj de hartie in timpul pregatirii sandvisurilor, deoa-
rece acestea pot cauza izbucnirea unui incendiu.

Atentie! La atingerea corpului aparatului in timpul
functionarii acestuia cu obiecte usor inflamabile
(de exemplu perdelele), riscul izbucnirii unui incen-
diu creste.

Pastrare

+ Curatati aparatul inainte de pastrare.

+ Infasurati cordonul de alimentare.

+ Pastrati aparatul in pozitie verticala intr-un loc
uscat si racoros, inaccesibil pentru de copii.

RETETE

SANDVIS CU CASCAVAL Sl SUNCA

* 2 felii de pdine alba sau neagra unse cu unt-
delemn < 1 felie de cascaval * 1 felie de sunca.
Asezati pe suprafata interioara felia de paine (cu
partea unsa in jos), asezati pe paine cate o felie
de cagcaval si sunca, acoperiti cu cealalta felie de
paine (cu partea unsa in sus), strangeti cu grija
manerele (3) impreuna, dupa care inchideti cliche-
tul de blocare (4).

SANDVI$ RAPID PENTRU MICUL DEJUN

* 2 felii de pdine alba sau neagra ¢ o bucata de
rosie taiata * 1 felie de bacon.

Asezati pe suprafata interioara felia de paine,
bucatile de rosii, bucata de bacon, acoperiti cu
cealalta felie de paine, strangeti cu grija manerele
(3) impreund, dupa care nchideti clichetul de
blocare (4).

SANDVIS CU BACON SI FASOLE

« 2 felii de péine alba sau neagra unse cu unt-
delemn + 50 g de bacon feliat * 50 g de fasole in
sos de tomate.

Amestecati baconul feliat cu fasolea si o cantitate
mica de mustar (dupa gust). Asezati pe partea
interioara felia de paine (cu partea unsa in jos),
aplicati amestecul obtinut, acoperiti cu cealalta
felie de péaine (cu partea unsa in sus), strangeti cu
grijd manerele (3) impreuna, dupa care inchideti
clichetul de blocare (4).

SANDVIS DE WALES CU CASCAVAL

« 2 felii de péine alba sau neagra unse cu unt-
delemn ¢+ 50 g de cascaval ras * un sfert de lin-
gurita de mustar « sare * piper negru macinat.
Amestecati cagcavalul cu mustarul, adaugati sare
si piper dupa gust. Asezati pe partea interioara
felia de péine (cu partea unsa in jos), aplicati
amestecul obtinut, acoperiti cu cealalta felie de
paine (cu partea unsa in sus), strangeti cu grija
manerele (3) impreund, dupa care inchideti cliche-
tul de blocare (4).

SANDVIS CU BANANA

+ 2 felii de péine alba sau neagra unse cu
untdelemn ¢ un sfert de banana « o bucata de
ciocolata.

Asezati pe partea interioara felia de paine (cu
partea unsa in jos), puneti bucata de ciocolata,
banana taiata, acoperiti cu cealalta felie de paine
(cu partea unsa in sus), strangeti cu grija mane-
rele (3) impreuna, dupa care inchideti clichetul de
blocare (4).

» Serviti sandvisurile fierbinti.

DATE TEHNICE
Voltaj: 220-240 V ~ 50 Hz
Putere maxima de consum: 700-800 W

Producétorul ii rezerveaza dreptul de a schimba ca-
racteristicile aparatelor férd anuntare prealabila.

Termenul a produsului - 3 ani.

Garantie

Tn legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Servi-
ciul de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii
bonului de platé sau a oricarui alt document financi-
ar, care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-

C E rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasa tensiune
(73/23 EEC).




CESKY

YKPAIHbCKWUHA

BEJIAPYCKI

Y3BEK

SENDVICOVAC

POPIS

1. Indikator zapojeni obvodu

2. Indikator pfipravenosti sendvicu
3. Rugicky

4. Bocni drzak rucicek

Bezpecnostni opatreni

PFi poufZiti elektrickych pfistroju se fid'te nasledu-
jicimi bezpe&nostnimi pfedpisy:

+ Pozorné procCtete predpisy.

PouZijte vybaveni jen dle jeho pfimého uce-
lu, jak uvedeno v danych predpisech. Spatné
zachozeni s pfistroji miZe privést k jeho posko-
zeni i udélat Skodu uZivateli nebo jeho majet-
ku.

Pred zapojenim se presvédcCte, Ze napéti elek-
tricke siti odpovida napéti, stanovenym na kor-
pusu vybaveni.

Sit'ova $iilira zaopatiena v «eurovidlice»; zapo-
jujte jeji jen do zasuvky, obsahujici spolehlivy
kontakt uzemnéni.

Stavte vybaveni na rovny spolehlivy teplovzdor-
ny povrch tak, aby pfistup k sit'ové zasuvce byl
volny.

PouZijte vybaveni v mistech s dobrou ventila-
ci. V zamezeni vzniceni v Zadném pfipadé ne
stavte vybaveni vedle zavés(i nebo zaclon i ne
prostirejte jeho b&hem préace.

Nepouzivejte pristroji vné prostoru.

Nesmi se vyuZivat vybaveni v prostorech, kde
je skladovany nebo pouZivaji se hofiva latky.
NepouZivejte pfistroji nablizku plynovych spo-
rakl i ohfivacu a také ne stavte jeho na horky
povrch.

Ne dopoustéjte viseni sitové Siilry se stolu, a
take jeji styku s horkymi povrchy, a také ostrymi
hrany.

Ne prekrucuijte sitovou $idru i ne ovijejte jeji
kolem pouzdra vybaveni.

P¥i odpojeni vidlice sit'ové 3iilry od zasuvky ne
natahujte za $idru, drzite za vidlici rukou.

Ne berte za vidlice sit'ové $iiliry mokry ruka-
ma.

NepouZivejte vybaveni v bezprostfedni bliz-
kosti od kuchyfiského umyvadla, ne vystavéjte
pusobeni vidhy.

V zamezeni uderu elektrickym proudem ne
ponofujte sitovou Silru, sitovou vidlici nebo
sam pfristroj do vody nebo dalsi kapaliny.
Pokud to je doslo, NE BERTE SE za pfistroj,
bez meSkani odpojite jeho od siti i obratte se v
autorizované servisni stfedisko pro kontrolu.
Diskontinualné kontrolujte celistvost sit'ové
Snary.

Nesmi vyuZivat vybaveni pfi poSkozeni sitové
vidlice nebo $ilry, pokud ono pracuje preru-
Sovang, a také za jeho padu. Ne pokousejte
samostatné opravovat vybaveni. Za v8echny
dotazy oprav obracejte se v autorizované ser-
visni stfedisko.

Dejte pozor: b&éhem prace kryt pfistroje silné
nahtiva se, ne dotykejte se horkych povrcha.
Ne presunujte pfistroj, prozatim on pIné ne
ochladne.

V zamezeni vzniceni ne stavte do sendviCovace
prilis silné krajicky obili i ne zaobalujte jich ve
folii.

VNIMANIE! Vybirejte sendvi¢ bezprostied-
né po pripravovani, pri trvalém setrvavani
sendvic¢u ve zapnutym piistroji, miZe dojit k
Jich zapaleni.

Nikdy ne vyjimejte potraviny ze sendviCovace
ostrymi predméty, to je mize poskodit nepfi-
Inavy povrch.

Ne dovolujte déti vyuZivat sendviCovac jako
hracku.

Predepsané vybaveni ne slouZi pro pouZiti déti
i lidmi s omezenymi moznostmi, pokud jen jim
ne dany, osobou, odpovidajici za jich bezpe¢-
nost, vyhovuijici i jasny jim pfedpisy o bezpec&-
ném pouZivani vybaveniitéch nebezpedi, které
mUiZe vznikat pfi jeho nespravném pouzivani.
Nikdy ne nenechavejte pracujici pfistroj bez
dozoru.

Odpojujte pristroj od elektrické siti, neni - li
pouZijete jeho, a také pred Cisté€nim

Pred Cisténim pfristroje se presvéddte, Ze on
chladny.

Pro cisténi pouZijte mékkych ne brousicich
mycich prostfedku, nanesenich na myci houbu
nebo na mékkou latku.

PouZijte pfistroj jenom v domacnosti. Uscho-
vejte tyto predpisy.

VyuZiti pfistroje

+ Pred spusténim se presvédcte, Ze napéti elek-
trické siti odpovida napéti, stanoveném na
télese vybaveni.

+ ProSlapte nepfilnavy povrch vihkou latkou nebo
myci houbou, a poté propasirujte do sucha.

+ Pred pouZitim pfistroje napoprvé nalijte malo
rostlinného oleje na nepftilnavy povrch i rozmis-
tite jeho po celym povrchu, nadbytek odklid’te
papirovym ubrouskem, uzavrete pfistroj i vioZte
vidlice sit'ové $ilry do zasuvky na 5-10 minut,
a poté odpojite.

Poznamka: PFi prvnim zapojeni pFistroje ohfi-
vaéi prvky ohofivaji, pfitom se miZe objevit
maly émoud a osobita viani - to je normalni
jev.

Priprava sendvict

+ Date na vnitfni povrch krajicek chleba, na né&j
- nadivku, pfikryjte druhym kouskem obili,
obezfetné stisknéte kliky (3) spolu i uzavrete
zapadku (4).

+ VloZte sitovou vidlice v zasuvku - vzplane své-
telny indikator (1) .

+ P¥i dosaZeni poZadované teploty vzplane indi-
kator (2).

+ Odemknéte sendviCovac i presvédcte se co do
hotovosti sendvi¢. Podle vaseho vkusu, Ize
vytahnout sendviCe za vyplanéni indikator (2)
nebo vyckat jesté néjakou dobu.

+ Za pripravovani sendvi¢l, vytahnete vidlice

sitové 8nary ze zasuvky, odemknéte viko i dre-

vénou lopatkou vyberte pripravené sendvice.
Aby ne poskodit nepfrilnavy povrch ne pouZzivej-
te ostré kovové predméty.

+ Pokud vybaveni ne pouZiva se, drZite jeho
zavfenym.

UZitecné rady

» Pro lepSi vysledek pouzijte kraji¢ek obili pro-
stfedné silny. Cas pripravovani sendvide zaleZi
od vysky krajicku i druhu obili.

Vy muzete vyuzit jak bily, tak jak Zitny chléb.
ReZte chléb na krajitky, které shoduii se s vnitt-
nim povrchem pristroje.

Pro mazani kraji¢k( obili pouZijte rostlinny olej
nebo bé&Zny margarin, protoZe dalSi tuk pripa-
luje se.

Ne pokladejte v sendvi¢ pfili§ hodné nadivce,
jinak ona bude vytékat.

NepouZivejte jako nadivky zeleniny, pro které
je vadny ucinek teploty (salat, okurky). VyuZiti
rajského jabli¢ka i cibule dava dobré vysledky.

Cisténi i obsluha

+ Odpoajite pristroj od osidla.

- Dejte zafizeni pIné vychladnout, proto doporu-
Cuje se otevfit vrchni viko.

» Odstranite drobety, propasiruje vnitfni nepfi-
Inavy povrch vihkou latkou, pouZivajic mékky
praci prostredek, a potom otfete do sucha.

+ NepouZivejte cidici brousici latky nebo kovové
kartace, protoze jimi Ize poskodit vnitrni nepfi-
Inavy nebo vnéjsi povrch pfristroje.

» Nikdy ne ponoftujte pristroj ve vodu!

Varovani: PFi pFipravovani sendvi¢i nepouZi-
vejte hlinikovou folii, papirové baleni nebo
dalsi predméty, protoZe oni muZou zavinit
vznik poZaru.

Pozor ! Pri kontaktu pouzdra pracujiciho
pristroje s zapalnimi predméty (napfriklad,
zaclonou) vzrusta riziko vzniku poZaru.

Uschovani

+ Predtim jak uklidit pfistroj na uschovani, splnite
Cisténi vybaveni.

+ Smotejte napajeci siiliru.

» Chrarite vybaveni v svislé pozice v suchem
chladnym mésté, nepfipustném pro déti.

RECEPTY

SENDVIC SE SYREM A SUNKOU

o 2 krajicku ¢erného nebo bilého obili, maza-
nych rostlinnym oleji * 1 krajicek syru 1 kra-
jicek Sunky.

Date na vnitfni povrch krajicek obili (smazanou
stranou dolu), date na chléb kraji¢ek syru i Sunky,
prikryjte druhym kraji¢kem obili (smazanou stra-
nou nahoru), obezretné stisknete kliky (3) spolu,
potom uzaviete zavoru (4).

RYCHLY SENDVIC NA SNiDANI

o 2 krajickua bilého nebo éerného obili  pul-
ka pokrajeného rajského jablicka * 1 krajic¢ek
anglické slaniny.

Date na vnitfni povrch kraji€ek obili, krajicek raj-
ského jabli¢ka, krajicek anglické slaniny, pfikryjte
druhym krajickem obili, obezfetné stisknete kliky
(3) spolu, potom uzavrete zavoru (4).

SENDVIC S BEKONEM A LUSTENINY

e 2 kraji¢ka bilého nebo ¢erného obili, sma-
zanych oleji * 50 g pokrajené anglické slaniny
* 50 g lusténin v rajské omacce.

Smichejte pokrajenou anglickou slaninu s lusté-
niny a malym mnozstvim hof€ici (dle chuti). Date
na vnitfni povrch kraji¢ek obili (smazanou stranou
dolll), namaZzte pripravenou smeés, prikryjte jeji
druhym kraji¢kem obili (smazanou stranou naho-
ru), obezietné stisknete kliky (3) spolu, potom
uzaviete zavoru (4).

WALESKY SENDVIC SE SYROM

e 2 kraji¢ka bilého nebo ¢erného obili, sma-
zanych oleji ® 50 g strouhaného syru ¢ ctvrt
Cajové lZice hoFGice * sul ¢ mlety cerny
pepr.

Smichejte syr s hor¢ici, dopliite soli i pepfem dle
chuti. Date na vnitfni povrch kraji¢ek obili (sma-
zanou stranou dol(l), namazte na chléb smés,
prikryjte druhym kraji¢kem obili (smazanou stra-
nou nahoru), obezretné stisknete kliky (3) spolu,
potom uzaviete zavoru (4).

SENDVIC S BANANEM

e 2 kraji¢ka bilého nebo ¢erného obili, sma-
zanych olejie ctvrt pokrajeného bananovni-
kue kousi¢ek ¢okoladu.

Date na vnitfni povrch krajicek obili (smazanou
stranou dolu), date kousicek ¢okoladu, nareza-
ny bananovnik, prikryjte druhym kraji¢kem obili
(smazanou stranou nahoru), obezretné stisknete
kliky (3) spolu, potom uzavrete zavoru (4).

+ Podavejte sendvite horkymi.

TECHNICKE UDAJE
Nap4jeni: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximalni pfikon: 700-800 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit technické cha-
rakteristiky pristroji bez predchoziho upozor-
néni.

Zivotnost pistroje - 3 roku

Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. P¥i uplatiiovani narokli béhem zarug¢-
ni Ihity je tfeba predlozit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,

C € stanovenym direktivou 89/336/EEC
a predpisem 73/23/EEC Evropské
komise o nizkonapétovych pristro-
jich.

CAHABIYHUUA

Onuc

1. IHOMKATOP BKIOYEHHS B MEPEXY
2. lHomKaTop roTOBHOCTI CaHABIYIB
3. Pyukun

4. dikcaTtop pyqok

3axoau Gesneku

Mpun BUKOPUCTaHHI eneKkTpUYHUX  npunagis

[OTPUMYIATECH HACTYNHUX NpaBun 6e3neku:

+ YBaXHO NpoyuTaiiTe iHCTPYKLLitO.

+ BukopucToByIATE NPUCTPIN TiNbKN 3@ MO0 NPSIMUM
NPU3HAYEHHAM, IK BUKIAAEHO B LM iHCTPYKLi.
HenpaBunbHe MOBOAXEHHSI 3 MPUIALOM MOXE
NPVBECTN A0 MOro NONOMKW YM 3aBAATW LLKOAU
300POB’10 KOpUCTyBada abo Noro MaiHy.

+ MNepen BkNOYEHHAM NEPEKOHANTECH, LLIO Hanpyra
enekTpuYHOi  Mepexi  Bignosigae  Hanpysi,
3a3HayeHili Ha Kopnyci NPUCTPOIO.

+ MepexHuin LHYp OCHALLEHUA «EBPOBUIIKOIO»;
BMUKalTe ii B pO3eTKy, sika Ma€e HafliiHWI KOHTaKT
3a3eMeHHs.

+ PoasTawoByiiTe NpucTpii Ha PiBHIN, CTilkin Ta
TennocTilikin noBepxHi Tak, wWwo6 [ocTyn Ao
po3eTky ByB BiflbHUM.

+ BukopucTtoByiiTe npucTpini y Micusx, ne €
BeHTUNAUIA. LLLo6 yHUKHYTK cnanaxy, Hi B sKoMy
pasi He cTaBTe NPUCTpI Nopsa 3 dpipaHkamun abo
LTopamu i He HakpueaiiTe Moro nig 4ac po6oTu.

+ He BUKOPUCTOBYITE npunag, nosa
NPUMILLEHHAMMW.

+ 3abopoHseTbest BUKOPVICTaHHS! NPUCTPOIO
B NpuMilweHHax, nae 3b6epiraiotbca  abo
BUKOPUCTOBYIOTbCS IErKO3aNMUCTi PEYOBUHMU.

+ He BuWKOpUCTOBYWTE Npunap nobnuady rasoBux
nauT Ta o6irpisadiB, a TakoX He CTaBTe MOro Ha
rapsidi NOBEpXxHi.

+ He ponyckaliTe 3BUCaHHA MEPEXHOro LUHypa
3i CTONy, @ TakoX WMOro KOHTaKTy 3 rapsynmu
NOBEPXHAMM | 3 FOCTPUMM KPasimMu.

+ Henepekpy4yinTe MEPEXHWUI LLHYP i HE HAMOTYITE
10ro HaBKOJIO NpuUnaay.

+ MNpun BiOKMIOYEHHI BUAKM MEPEXHOro LIHypa 3
PO3ETKM He TArHITb 3a LUHYP, NOTArHITL PYKOIO 3a
LwTencenb.

+ He O6epiTbca 3a BWIKY MEPEXHOro LWHypa
MOKPUMU pyKamu.

+ He kopucTyiTeCh NPUCTPOEM NOBGAN3Y KYXOHHOT
pakoBWHW, He [OMyckaihTe BrIMBY BOMOMM Ha
npucTpin.

+ Wo6 YHUKHYTW ypapy enekTPUYHUM CTPYMOM,
HE 3aHyploinTe MepexHWii LWHyp, Bunky abo
cam npunag y sogy abo iHwi piavHn. Fkwo ue
Bin6ynocs, HE TOPKAMTECS npunagy, HeraiHo
BUMKHIiTb MOro 3 enekTpomepexi i 3BepHiTbCsa
[0 aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOrO LEHTPY Ans
nepesipku.

» MNepiognyHo nepeBipsTe LiNICHICTb MEPEXHOro
LIHYypa.

+ 3abOopOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPI Npu
NOLUKOOXKEHHI MEepPeXHOi BUNKM abo LWHypa, abo
AKWO BiH Npautoe 3 nepebosiMu, a Takox Micns
oro napjHHA. He HamaraiiTecs camoOCTIHO
PEMOHTYBaTN NPUCTPINA. 3 yCiX NUTaHb PEMOHTY
3BepranTecb [0 aBTOPU30BAHOINO CEPBICHOIO
LLEHTPY.

- Byoste obepexHuMM: nig, yac poboTu Kopnyc
npunazy CwibHO HarpiBaeTbCsl, He TopkawmTecs
10ro rapsiymx NOBEPXOHb.

» He nepectaBnaiTe NpUCTpIi, NOKN BiH NOBHICTIO
He BUCTUTHE.

+ W06 yHUKHYTM cnanaxy He KnaaiTb B CaHABIYHMLIO

3aHaATO TOBCTI CKMBOYKM XNiba Ta He 3aropTanTe
ixy donbry.
YBAlTA!  Buiimavite caHABiyi Bigpasdy nicns
npurotyBaHHs. [lpu Tpusanomy nepebyBaHHI
caHABI4IiB Y BK/IIOYEHOMY Npunaai Moxe Bigbytucs
ix 3avimaHHsI.

+ Hikonn He BuiiMaTe NPOAyKTU 3 CaHABIYHMLI
rocTpyMmn npeaMeTamMu - Le MOXE MOLLKOAUTU
nNpoTUNpUrapHe NOKpUTTS.

- He posBonsite  AiTaM  BUKOPMCTOBYBaTU
CaHABIYHULIO K irpaLuky.

+ Uen npucTpin He npu3Ha4yeHunin ons
BVKOPVICTAHHS AiTbMUY Ta NOAbMY 3 06MEXEHUMU
MOX/IMBOCTSIMW,  SIKLWO  Tiflbkn  0CcOBO0l0,  sika
BignoBinae 3a ixHO 6es3neky, iM He HaJaHo
BiANOBIAHI Ta 3po3yMini  IHCTPYKUii  WoA0
6€e3neYyHoro KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM Ta Mpo
Hebe3neky, sika MOXe BMHWKHYTM B pasi noro
HenpaBWIbHOrO KOPUCTYBAHHS.

+ Hikonu He 3anuwarite npauolounii npunag, 6es
Harnagy.

+ Bumwukarite npunaz BiO, enekTpuyHoOi Mepexi,
KONV He BMKOPWCTOBYETE MOro, a Takox nepen,
YULLEEHHSIM.

+ MNepep ynileHHsSM Npunany nepekoHamTeCh, Lo
BiH OXOJIOHYB.

+ [MpUYnLLEHHI BUKOPUCTOBYITE M’siKi, HeabpasuBHi
Muiodi 3acobu, HaHeceHi Ha rybky abo Ha M’siKy
TKaHVHY.

+ BukopucToByinTe npunag TiNbku B NOOYTOBUX
uinsx. 36epirainTe Lo iIHCTPYKLIO.

BukopucrtaHHa npunaay

+ MNepen BkNIOYEHHAM NEPEKOHANTECH, LLLO Hanpyra
eneKkTpuyHOi  Mepexi  Bignosigae  Hanpysi,
3a3HayeHili Ha Kopnyci NPUCTPOIO.

+ MpoTpiTb nNpoTunpurapHe MoKPUTTS BOMOrOK
TKaHMHOIO abo ryokoto, NOTiM NPOTPITb HACYXO.

« lMNepen BUKOPWUCTaHHAM  npunagy  Bneplue
HanuinTe TPOXKM oNii Ha NPOTUNPUrapHe NOKPUTTA
i po3noginitb ii Mo BCii NOBEPXHi, HagAULLKN
BUOANiTb ManepoBOI0 CEPBETKOI, 3akpuinte
npunag i BCTaBTe BUIKY MEPEXHOro LWHypa B
po3eTky Ha 5-10 XBUAWH, NICAS YOro BiAKMOYITh.

Mpumitka: [Mpy nepLioMy BKIOYEHHI npunagy
HarpiBasibHi e1eMeHTV 06roparoTs, MPU LiIbOMY MOXE
3’9BUTHCS] TPOXM AnMY Tai cnieun@idHuii 3anax - Le
HOpMasibHe siBULLE.

MpuroryeBaHHsA caHABiYiB

+ MoknaaiTb Ha BHYTPILLHIO NOBEPXHIO CKMOKY XNiGa,
Ha Hei HauYMHKY, HaKpwWiTe Apyroto ckmbKoto xnida,
06epexHO CTUCHITL pyyku (3) pasom i 3akpuinte
3awinky (4).

+ BcTraBTe MepexHy BUIIKY B PO3ETKY - 3aroputbCst
cBiTnoBuUn iHamkartop (1).

+ Npun LOCATHEHHI 3afaHoi  Temneparypu
3aropuTbCs iHamKaTop (2).

+ BinkpuitTe caHaBiYHWLIO | NepeBipTe rOTOBHICTb
caH/BiYiB. 3anexHo Bif BALIOro CMaky, MOXHa
BUTSICHYTW CaHABIYi NMiCNs BKIIOYEHHS iHOMKaTopa
(2) abo noyekaTu e AesKuii Hac.

+ Nicna npuroTyBaHHs caHABIvIB, BUAMITb BUIIKY
3 po3eTku, BiOKPUIATE KPULIKY i [AepeB’sHOl0
7oNaTtkolo AjctaHbTe roTosi caHAagivi. o6 He

NOLUKOAWUTA  MPOTUMPUrapHe MOKPUTTS,  He
BUKOPUCTOBYNTE [/l LpOro TrOCTpi MeTanesi
npeamMeTu.

+  $KLLO NPUCTPIli HE BUKOPUCTOBYETLCSH, TPUMalTE
10ro 3aKpuTUM.

KopwucHi nopagn

- Wo6 ofepxaru HavikpaLmii peaynetar
BUMKOPUCTOBYITE CKMBOYKM xniba cepemHboi
TOBLLMHW. Hac NpuroTyBaHHs! CaHBIYIB 3aNeXuTb
Bif, TOBLUMHYW CKMBOYOK i copTy Xxiba.

+ Bu mMoxeTe BuKopucToByBaTU sK Ginvin, Tak i
HOpHWUIA XNi6.

« Pixte xni6 Ha ckubO4YKM, SKi NigxooaTb 3a
PO3MipOM [10 BHYTPILLHBbOT MOBEPXHI Npunaay.

« [Ona 3MaweHHa CKMOOK xniba BUKOPUCTOBYMNTE
POCAVHHY oOnito abo 3BUYaNHWIA  MaprapwiH,
OCKINbKM iHLLI XXVPW NiAropatoTb.

+ He knagitb y caHaBid 3aHagTo 6arato HauYMHKW,
iHaKLwe BOHa Byae BUTIKaTu.

+ He BMKOPUCTOBYIiTE HAYMHKY 3 OBOMIB, SIKi B’SIHYTb
nig BAAMBOM TemnepaTtypu (canat, oripok).
BukopucTaHHa Nomigopie Ta umbyni Aae xopowi
pesynbTatu.

YuweHHs Ta gornap,

+ BumkHIiTE Npunapg, 3 mepexi.

+ JlainTe NpuCTPOIO MOBHICTIO OXONOHYTU, 4151 LIbOrO
PEKOMEHAYETHCS BiAKPUTU BEPXHIO KPULLIKY.

+ Bupanitb kpuxtn xniba, NpoOTPiTb BHYTPILLIHIO
NPOTMNPUrapHy NOBEPXHIO BONOrOK TKaHWHOIO,
BMKOPUCTOBYIOHN M’SIKUIA MUIOYMIA 3aciB, a NoTiM
BUTPITb HACyXO.

+ He BuKOpUCTOBYNTE ANS YWLLEHHS abpasuBHi
pPeYoBMHN abo MeTanesi WiTKW, TakK SK HUMU
MOXHa MOLUKOAWUTW BHYTPILLHIO NMPOTUMPUrapHy
a60 30BHILLHIO MOBEPXHIO Npuiagy.

+ Hikonu He 3aHypioTe npunagy soay!

3acTtepexeHHs: [0TylouM caHaBidi, He
BMKOPUCTOBYTE antoMiHieBy donbry, naneposy
ynakoBky abo iHWi NPeaMeTy - BOHWU MOXYTb CTatu
NPUYMHOIO BUHUKHEHHS! MOXEeXi.

YBara! [lpy KOHTaKkTi KOpMNycy Mpauoyoro
obnapgHaHHA 3 Nerko3anmMucTMn  npeaMeTamu
(Hanpuknan, ¢ipaHkamun), MiABULLYETLCH PU3NK
BUHWKHEHHS NMOXEXi.

36epiraHHs

+ LWo6 npurotyBatu npunag ans AOBroTPUBANOro
36epiraHHs, PeTesibHO OYUCTITb MOro.

+ 3MoTaiTe LWHYP XMBNEHHS.

- 3b6epiranTte npucTpii 'y  BepTUKaIbHOMY
MOJIOXKEHHI B CYXOMy, MPOXOSIOAHOMY MiCL,
HEeOOoCTYNHOMY A1 AiTeN.

PELENTU

CAHABIY 3 CUPOM | LLLUHKOIO

+ 2 cknbo4ky 4opHoro abo 6inoro xniba, amalleHi
osieto * 1 cknboydka cupy * 1 ckmboyKa LUMHKA.
MoknagiTe Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMBOUKY xniba
(3malLeHol0 CTOPOHOI BHM3), MOKNa4iTe Ha Xnib
CKMOKY CUPY i LUMHKIW, HAKPUITE APYroio CKMOOYKOD
xni6a (3MaleHo CTOPOHOI0 Bropy), 06epexHo
CTUCHITb pydku (3) pa3om, NOTiM 3aKpuinTe 3aLLinky
(4).

LUBUAKUA CAHABIY HA CHIAAHOK

« 2 cknboykm 6inoro abo YopHOro xniéa * MNosoBUHKa
HapidaHoro nomigopa « 1 cknboyka 6EKoHy.
MoknagitTe Ha BHYTPILHIO NOBEPXHIO CKUOKY xniba,
LUMaTo4KN nomigopa, ckmbouky GEKoHy, HaKpuinTe
OpYroio CKUGKOIo xniba, 06epexHO CTUCHITb PyHKM
(3) pasom, NoTim 3akpuiiTe 3aLuinky (4).

CAHABIYI 3 BEKOHOM | BOBAMMU

« 2 cknboyku 6inoro abo 4opHOro xniba, amaLleHi
onieto + 50 r HapizaHoro 6ekoHy + 50 r 606is y
TOMAaTHOMY COYCI.

3miwanTe HapisaHuin 6ekoH 3 606amMu i HEBENMKOID
KinbkicTio ripumui (3a cmakom). [loknapite Ha
BHYTPILIHIO MOBEPXHIO CKMBOUKY xniba (3malLeHoto
CTOPOHOK BHWU3), MNOKNAAiTb OTPMMAaHy CyMiLl,
HakpuiiTe ii gpyrolo ckmboukoto xJiba (3MaLleHo
CTOPOHOIO Bropy), 06epexHO CTUCHITb pydkn (3)
pasom, NoTiM 3akpuiiTe 3aLinky (4).

BEJIbCbKWUM CAHABIY 3 CUPOM

« 2 cknboyky 6inoro abo 4opHoro xniba, amalleHi
oniieto + 50 r TepToro cupy * YBEpPTb YakHOI JIOXKUN
rip4nui * Cisib * MeneHWi YopHWI nepeLb.
3milwanTe cup 3 ripumuelo, fojanTe cinb Ta nepeup
3a cmakoM. [oknafiTb Ha BHYTPILLUHIO MOBEPXHIO
CKMOOYKY xniba (3mMalLeHol CTOPOHOK BHU3),
HaHeciTb Ha xni6 OoTpuMaHy CyMil, Hakpunte
Opyroio ckmbodokio xniba (3MaleHo CTOPOHOI
Bropy), 06epexxHoO CTUCHITb pydKku (3) pa3om, NoTim
3aKpuiiTe 3aLuinky (4).

CAHABIY 3 BAHAHOM

+ 2 cknboyku 6inoro abo 4opHOro xniba, 3maLleHi
onlielo + YBEePTbL HapizaHoro GaHaHa * LMaTOYOK
Liokonagy.

Moknagite Ha BHYTPILWHIO MOBEPXHIO CKUOOUKY
xni6a (3malLeHol CTOPOHOI0 BHWU3), MNOKNAAITbh
LUMaTOYOK LIOKONady, HapisaHuii 6aHaH, HakpunTe
Opyroio cknboykoto xniba (3MaleHo CTOPOHOI
Bropy), 06epexxHo CTUCHITb pydKku (3) pasom, NoTim
3aKpuiiTe 3aLuinky (4).

» lMNopagalite caHABI4i rapsaynmMm.

TEXHIYHI AAHI
Hanpyra xuBneHHs: 220-240 B ~ 50 I'y,
MakcumanbHa cnoxuBaHa noTyXHicTsb: 700-800 BT

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 3MiHIOBaTu
Xxapaktepuctuky  npvnagis  6e3  nonepenHLoro
rOBIAOMJ/IEHHS.

TepmiH cnyx6u npunagy — 3 pokus.

FapaHTis
JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTu B gune-
pa, Wo npojas AaHy anapatypy. lMpu npen’sasnexHi
Oynb-AKoi NpeTeHsii NpoTAroM TepMmiHy Aii AaHoi
rapaHTii BapTO Npea’sBuTN Yek abo KBUTaHLLIO Npo
MOKynKYy.

Jlanwii Bupi6 Bignosigae Bumoram [0
e/1IeKTPOMarHiTHoi  cymicHoCTi, Lo

c E npexn’ssasioTbcs anpektusolo 89/336/
€EEC Paawn €Bponu vi po3ropsiaxeHHsIM
73/23 €EC no HU3bKOBOJIbTHUX anapa-
Typax.

C3HABIYHIUA

AnicaHHe

1. IHOpIKaTap YKNOY3HHS Y CeTKy

2. lHAbIkaTap ratoyHacLi caHaBiyay
3. Pyuki

4. dikcarap py4ak

Mepbi 3acuspori

+ [Mpbl BbIKAPBLICTAHHI 3NEKTPbIYHLIX MpbIGopay
BbIKOHBAMLLE HACTYMHbIS NPaBinbl 6scnekxi:
YBaxJiiBa npaybiTanue iHCTPYKLUbIio.
BbikapbicTOYyBaliLe npbiiaay TonbKinasie npambiM
NPbI3HAY3HHI, $K BbIKNaA3eHa Y [anseHan
iHCTPYKUbli. HsinpasinbHbl abbixon 3 npbiGopam
MOXa MpbIBECLi Ja §Iro nasioMki i NpblybIHiLb
LLIKOZly KapbICTayy Lii iro Maémacuj.

Mepan yknOYSHHEM  nepakaHanuecs,  LWTO
HanpyXaHHe 9neKkTpbl4Ha ceTki aanassiaae
HanpyxaHHI0, nakaszaHamy Ha Kopryce npbinagbl.
CeTkaBbl LWHYp 3absicriedaHbl “eypasinkain’”;
yknoyainue sie ¥ paseTky, sikas Mae HaAa3eliHbl
KaHTaKT 3a3sIM/IEeHHS.

Msicuyilue npbinagy Ha poyHain  yctonnisai
uennaycToinisain naBepxHi Tak, kab gocTtyn na
ceTkasawi pa3eTki Obly BOSIbHbIM.
BelkapbicToyBaiue npbinagy ¥ mecuax 3 nobpai
BEHTbLINAUBIAN. Y NasdsraHHe y3rapaHHs Hi y sikim
pase He Msicuyiiue Npbinaay nobad 3 gipaHkami L
3aHaBecaMi i He HaKpbIBaliLle Aro nagyac npawpl.
+ He BblkapbICTOYBanLe npbIGop na-3sa
namsLLKaHHAMI.

3abapaHseuua BblkapbICTaHHe npbinagbl
Yy namsilkaHHsx, A3e  3axoysaouua Ui
BblkapbICTOYBaloLLa NérkaysrapasibHbls PYbIBbI.
He BobikapbicToyBaliue npuibop 367i3Ky rasasbix
nniT i abarpaeasnbHikay, a Takcama He crayue sro
Ha rapaublsi NaBepxHi.

He panywualiue 3BicaHHi ceTkaBara LWHypa
ca cTana, a Takcama §iro KaHTakTy 3 rapaybimi
naBepxHsIMi, a Takcama BOCTpbIMi Gepaxkami.

He nepakpyyBaille ceTkaBbl LUHYP i He
HamarBariLe siro Bakos koprnyca npbiias.

Mpbl aaKNIOY3HHI BiNki ceTkaBara LWHypa 3 paseTki
He UudArHiue 3a LHyp, TpbiMailecs 3a Binky
PYKOWA.

He 6sipbiLecs 3a Bifiky ceTkaBara LWHypa MOKpbIMi
pykami.

+ He «kapebicTaliLeca npbinagaii y HenacpagHan
6ni3kacLyi ag KyxoHHaw pakaBsiHbl, HE NnaaBspranue
Y303esiHHIO Binbrauj.

Y nasbaraHHe yoapy 9MeKTpbldHbIM TOKaM He
anyckanue ceTkaBbl LUHYP, CETKaByl BIinKy Ui
cam npbiBop Yy Bagy Ui iHWbIS Bagkacui. Kani
rata ag6enocsd, HE BAPLILECHA 3a npwibop,
HeagknagHa apknoybile Aro ag, anekTpaceTki i
3BAPHiLEeCs Y ayTapbl3aBaHbl CAPBICHbI LLIHTP ANs
npasepki.

MepbisabliHanpaBspariLe LanacHacubceTkaBara
LHypa.

3abapaHsieyua  BblkapbiCTOyBaLb  Mpblnagy
npbl NAWKOAXaHHI ceTkaBal BiNKi Ui LIHypa,
Kani sHa npauye 3 nepabosmi, a Takcama nacns
e naaseHHa. He cnpabyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaub npbiiagy. Ma  ycix nbiTaHHAX
PaMOHTY 3BsipTanuecs y aytapbi3aBaHbl CIPBICHbI
L3HTP.

ByasblLe acusipoxHbif: nagyac npaubl Kopryc
npbi6opa MoLHa HarpasaeLLa, He fakpaHaiiuecs
[la rapayblx naBepxHsy.

He nepacoygariue npbibop, nakynb EH Lankam He
acTbiHe.

+ Y nasbaraHHe Vy3rapaHHa He 3msawuanue Y
COHABIYHILY 3aHaaTa TOYCTbIS nycTauki xneba i He
3aropTeaiue ix y danbry.

YBArA! Beimaiiye caHaBiubl agpa3y nacns
npbirataBaHHs, NPbI NPaUsryibiM 3HaxXoAXXaHHI
COHABIYAY Ba YK/IIOYaHbIM MpPbIGOPbI, MOXa
an6wiyya ix y3rapaHHe.

Hikoni He BbIMaiiLe npagsykTbl 3 C3HAOBIYHILbI
BOCTPbIMi MpagmMeTami, raTa Moxa nallkoasiub
aHTbINPbIrapHae NakpbILLE.

+ He pasBansiiue [A3eusm  BblkapbiCTOYBaLb
COHABIYHILY Y AIkacuj Llauki.

JanseHas npbinaga He npbi3Ha4YaHa
[N BblKapbiCTaHHS A3eupMi | nioa3bMi 3
abmexaBaHbIMi  MarybiMacusmi, Kani - TONbKi
iM He panseHbl, acobami, fKif aakas3saioLlb
3a ix 6acneky, agnaBefHbls i 3pasymenbis iM
iHCTPYKLUbliNnpabscneyHae kapblCTaHHe Npbinaaai
i TbIX HeBacnekax, skis Moryub y3Hikaub npbl e
HSANPaBiNbHbIM BbIKAPbICTaHHI.

Hikoni He nakipaiue npauyiodbl npbiGop 6e3
Harnagy.

Apnkniodaiue npbiGop an aNeKTpblyHak CeTki,
Kasni He BblkapblCTOyBaeLe Aro, a Takcama nepag,
YbICTKAMN.

Mepapa ybicTkal npeibopa nepakaHamuecs, WTo
€H acTbly.

+ Mpbl YbICTUbI BblkapbICTOYBalLe MSIKKist
HeabpasiyHbIA MbIMHbIA CPOAKi, HAHECEHbI Ha
ry6Ky Ui Ha MSKKYIO TKaHiHy.

BolkapbicToyBaiue npbi6op ToNbKi ¥ NobbiTaBbix
MaTax.

3axaBarue raty iHCTPyKLbIIO.

BbikapbicTaHHe npbiGopa

+ MNepap yKkNOY3HHEM  nepakaHaulecs, LTO
HanpyXaHHe 9nekTpbl4Ha ceTki aanassifae
HanpyxaHHI0, nakaszaHamy Ha Kopryce npbinagbl.

+ Mpauspbiue aHTbINpbIrapHae nakpbILLE
BiflbroTHAM TKaHiHa Ui rybkai, nacns 4aro
npausipbiLe Hacyxa.

+ MMepap BbikapeicTaHHEM NpbiGopa ¥ nepLubl pas
Hanile TPoXi aneto Ha aHTbINpbirapHae NakpbILLe
i pasmspkyiue aro na YcEn naBepxHi, JiLKi
Bbloanile nansipoBail  CypBaTKaW, 3ayblHile
npabop i ycrayue BinKy ceTkaBara LWHypa Y
paseTky Ha 5-10 xBiniH, nacnsa yaro agkaoybiLe.

Baysara: [pbl nepLubiM YKIIOY3HHI npbi6opa
HarpaBasibHbis 9/IeMeHTbl abrapaioub, npbl
raTeiMm mMoOXa 3’aBiyua HeBaNiKi AbIMOK i
cneubiiyHbI Nax - raTa 3BbiYaiiHas 3’saBa.

MpbirataBaHHe caHABiYay

+ MNaknagsiue Ha YHYTpaHylO NaBepxHi0 kKaBanak
xneba, Ha Aro - HayblHEHHE, HakpblLe APYriM
KaBaskam xneba, acuspoxHa CuicHiue pyudki (3)
pasam i 3ayblHiLe 3awuyanky (4).

+ Ycrayue ceTkaBylo Binky Y paseTky - 3arapbiuua
cBeTnasbl iHabikatap (1) .

+ MNpbl  pacsrHeHHi 3apan3eHa  TaMMeparypbl
3arapsbiLLa iHgpikartap (2).

+ AZKpbliiLe C3HABIYHILY i NpaBepLe ratoyHacupb
coHABIYay. Y 3anexHacuj af Baliara rycry, MoxHa
BbIHSILb C3HABIYbI NMACNs YKIOYIHHSA iHAbIKAaTapa
(2) uj BblHakaLpb ALLY3 HEKATOPbI Yac.

+ Macna npbirataBaHHs COHABIYAY BbIMILE BiNKY

ceTkagara LWHypa 3 paseTki, aaKpbIiLLe HaKpbIYKy
i ppaynsHaih  nanatkail gacTaHble ratoBbis
CoHABIYbl. Kab He nawkoAsiub aHTbinpbirapHae
nakpbILUE He BblkapbiCTOyBalle Ans ratara
BOCTPbISi METaSTIYHBIS NPaAMeTbl.

+ Kani npbinaga He BbikapbiCTOyBaeLlLa, TpbIMaliLLEe
sie 3a4blHeHal.

KapbicHbisi pagbl

+ [Ons nenwara BblIHiKy BbIKapbICTOYBaMLE nycTayki
xneba CAP3AHAN TaylwybiHi. Yac npbirataBaHHA
COHABIYAY 3anexblup an TaylyblHi nycTadak i
raTyHky xneba.

+ Bbl Moxaue BblkapbicTOyBaub K Oenbl, Tak i
YOpHbI XNeod.

+ Paxue xneb Ha nycTtadki, fKia nagblixoassus na
namepsl Aa yHyTpaHai naBepxHi npbiéopa.

+  [AnsiamasBaHHanycTadakxnebasbikapbicToyBanue
anei uj 3BblyaliHbl MaprapbiH, 60 iHLWbIS TAyLWYbI
naprapatoup.

+ He knapgiue y caHABiY 3aHaATa LUMAT HAYbIHEHHS,
iHakw siHo 6yA3e BbiusKaLlb.

+ He BbikapbiCcTOyBaliLle HAa4YbIHEHHE 3 FApPOLHiHbI,
fKkas BsHe nag y3A3esiHHeM  TamMnepatypbl
(canata, arypok). BelkapbicTaHHe namigopay i
ubIBYnNi fae Jo6pbIa BbIHiKi.

YbicTKa i pornapg,

« Apokntoubiue npbibop ag, ceTki.

« [Haiue npeibopy uankam acTblub, A8 ratara
pakamMeHayeLa aakpbilb BEPXHIOI HAKPbIYKY.

+ Boblganiue kpowwuki xneba, npauspbiue YHyTpaHyto
AHTBINPbLIFAPHYIO NABEPXHIO BiflbrOTHAM TKaHIHAM,
BblKapbICTOYBaloYbl MSIKKI  MbliiHBI Cpogak, a
3aTbIM BbILSAPbILIE HACYXa.

+ He BbikapbicTOyBaiLe O YbICTKi abpasiyHbls
P3YbIBbI Ui MeTasniyHbls Madanki, 60 iMi MOXHa
nawkoazilb YHYTPAHYIO aHTbINPbIrapHylo L
BOHKaBYIO NaBepxHi NpbiGopa.

+ Hikoni He anyckaiiue npeibop y Bagy!

ManspapnxaxHe: [pbl NpbirataBaHHi caHABIYay
He BblKapbicTOyBaiiue asnioMiHieByio danbry,
nansipoBae nakaBaHHe Li iHLWbIS npagMeTsl,
60 sIHBI MOryub CTaub MpPbIYbIHAK Y3HIKHEHHS
naxapy.

YBara! [pbl cyRoTbiKy kopnyca npauyioyara
npeibopa 3 snérkaysrapanbHbiMi npagmertami
(Hanpseiknagp, ipankami) nassiniyBaeyya
PbI3bIKa Y3HIKHEHHSs naxxkapy.

3axoyBaHHe

+ [Mepapg TbiM ik NpbIGPaLb NpsIGoOp Ha
3ax0yBaHHe, BblKaHaMLLEe YbICTKY Npblnaabl.

+ 3marainue LWHYp CifkaBaHHS.

+ 3axoyBaviue npbinagy Y BepTbikanbHbIM
CTaHOBIWYbl y CyXiM npaxiagHblM  MecCLpbl,
HeaacTyNHbIM A5 A3ALEN.

P3ALANTDI

C3HABIY 3 CbIPAM | BAHAIHAN

2 nycrayki YopHara uyi 6enara xneba, 3mMa3aHbisi
aneem -+ 1 onycrayka cbipa*1 sycradka
BSIHAJIIHBI.

Maknapgiue Ha YHYTpaHyl0 NaBepPXHI0 ycTayky
xneba (3masaHbiM 6GokaM yHI3), naknagsiue Ha
xneb nycTauky colpa i BAHAMIHbI, HAKPLINLE APYroW
nyctadkan xneba (3MasaHbiM Gokam  yrapy),
acuspoxHa cuicHiue pydki (3) pasam, 3artbiM
3ayblHiLle 3aluyanky (4).

XYTKI C3HABIY HA CHAAAHAK

« 2 nycrayki6enara yi4yopHara xneb6a - nanasiHka
Hapa3aHara namigopa * 1 nycraqyka 6eKoHy.
Maknapgile Ha YHYTpaHylo NaBEpPXHIO NycTayky
xneba, nycrauki namigopa, nyctadka GekoHy,
HakpbliiLe Opyroi nyctadkai xneba, acuspoxHa
cLicHiue pyyki (3) pasam, 3aTbiM 3a4blHiLle 3aluyanky
(4).

C3HABIY 3 BEKOHAM | BABAMI

2 nycrayki 6enara yi YyopHara xneba, 3mMa3aHbisi
aneem-50 r Hapa3sanara 6ekony 50 r 6aboy y
TamaraBbiM coyce.

3mswaiue HapasaHbl 6ekoH 3 Gabami i HeBasikal
KOJibKacLo rapuybiupl (na cmaky). MNaknapziue Ha
YHYTPaHylo naBepxHIo nycrayky xneba (3MasaHbiM
6okaM YHi3), HaHAciLe aTpbiMaHyld CyMechb,
HakpbliiLe sie Apyroi nyctaykain xneba (3masaHbiM
6okaM yrapy), acuspoxHa cuicHiue pyudki (3) pasam,
3aTblM 3a4blHiLe 3aluyanky (4).

Y3J1bCKI C3HABIY 3 CbIPAM

2 nycrayki 6enara Ui YyopHara xneba, 3Ma3aHbisi
aneem + 50 r uyéprara cbipa-4BapLb YaliHai
JIbDKKI rapybilybl * COJIb * MOJIAaTbl YOPHbI Nepaw.
3mswanue colp 3 rapybiLai, Aafaiue conb i nepal,
na cmaky. Maknagsiue Ha YHYTpaHyilo naBepxHio
nycTadky xneba (3masaHbliM 60kaM yHi3), HaHsaciLe
Ha xneb aTpbiMaHyld CyMeCb, HakpbliLe Apyrow
nyctadkan xneba (3MasaHbiM Gokam  yrapy),
acuspoxHa cuicHiue pydki (3) pasam, 3artbiM
3ayblHiLle 3aluyanky (4).

C3HABIY 3 BAHAHAM

«2 nycrayki 6enara uyi YyopHara xneba, 3mMa3aHbisi
aneewm - 4B3pub Hapa3aHara 6aHaHa - kaBanayak
wakanangy.

Maknapgiue Ha YHYTpaHylo MNaBEpPXHIO ycTayky
xneba (3mazaHbiM 6GokaM  yHi3), naknapgiue
KaBanayak wwakanapgy, HapasaHbl 6aHaH, HakpbliLe
[Opyroi nycTtadkaim xneba (3masaHsim 6okam yrapy),
acuspoxHa cuicHiue pydki (3) pasam, 3aTbiM
3ayblHiLle 3aluyanky (4).

+ MapaBaiiue CaHABIYbI rapaybiMi.

TIOXHIYHbIA AAA3EHDbIA
HanpyxaHHe cinkaBaHHsi: 220-240 Y ~ 50 'y,
MakcimanbHasi cnaxeoiBaHast maryTHacLp: 700-800 BT

BuiTBOPUa nakigae 3a cabovi npasa 3MsIHSLb Xapak-
TapbICTbIKi NpbiGopay 6e3 nanspagHsara nasenam-
JIEHHSI.

TapmiH cnyx6bi npsibopa - 3 ragel

FapaHTbig

MappabsasHae anicaHHe ymoy rapaHTeliiHara abce-
NYroyBaHHA MOryT Obilb aTpbiMaHbl y Taro Abine-
pa, y akora Gbina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue
3a rapaHTbliHbiM abcnyroyBaHHem  abaBsa3koBa
nasiHHa Gblub Npag’ayneHa kynyas ans60 KeBiTaHUbIA
ab annaue.

JanseHbl Bbipab agnassaae natpaba-
BaHHsIM EMC, sikisi Bbika3aHbl Y [bIpIK-

C € TeiBe EC 89/336/EEC, i nanaxaHHsSIM
3akoHa ab npbITPLIMIBaHHI HanpyXaH-
Hs1(73/23 EC)

SENDVICH MOSLAMASI

Ta’rifi

1. Tarmogqa ulanganligining indikatori
2. Sendvichlarning tayyorligi indikatori

3. Dastalar

4. Dastalarni mustahkamlash moslamasi

Ehtiyot choralari

Elektr asboblardan foydalanganda quyidagi xavfsizlik

qoidalariga amal kiling:

+ Yo'rignomalarni digqat bilan o’gib chiging.

+ Asbobdan mazkur Yo'rignomalda bayon etilgani
kabi fagat uning bevosita magsadiga muvofiq
foydalaning. Asbob bilan noto'g’ri  muomala
qilish uning buzilishiga olib kelishi mumkin
va foydalanuvchiga yoki uning mulkiga zarar
yetkazishi mumekin.

* Asbobni yogishdan avval elektr tarmoqdagi
kuchlanish  buyumning korpusida kyrsatilgan
kuchlanishga mos kelishiga ishonch hosil giling.

* Tarmoq simi «evrovilka» bilan jihozlangan; uni
ishonchli yergan tutashtirish kontati bo’lgan
rozxetkaga ulash lozim.

* Buyumni tekis, bargaror, issiqga chidamli bo’lgan
yuza ustida, tarmoq rozetkasiga yeta olish oson
bo’ladigan holda joylashtirish lozim.

* Buyumdan yaxshi shamollatiladigan joylarda
foydalanish lozim. Buyumning yonib ketishiga
yo'l go’ymaslik uchun buyumni zinxor darpardalar
yonida yoki pardalar yonida joylashitirmang va uni
ishlagan paytida ustini yopmang.

» Buyumdan xonalardan tashkarida foydalanmang.

+ Oson yonuvchan moddalar ishlatiladigan yoki
saklanadigan xonalarda buyumdan foydalanish
takiklanadi.

* Buyumdan gaz plitalari va isitkichlar yonida
foydalanmang, shuningdek uni issiq yuzalar ustiga
go'ymang.

« Tarmoq simining stol ustidan osilib tushishiga,
shuningdek uning issiq yuzalarga, o'tkir buyum
chetlariga tegib ketishiga yo'l go’ymang.

+ Tarmoq simini o’ramang va uni buyumning korpusi
atrofiga o’ramang.

+ Tarmogq simini rozetkadan o’chirish paytida simidan
tortmang, vilkani qo’lingiz bilan ushlang.

* Buyumning tarmoq simi vilkasini nam qo’lingiz
bilan ushlamang.

* Buyumdan oshxona chig’anog’iga yaqin joyda
foydalanmang, uni namlik ta’sirida goldirmang.

« Elektr tokining zarbasiga yo'l go’ymaslik magsadida
buyumning tarmoq simini, vilkasini yoki buyumning
o’zini suvga yoki boshga suyugliklarga botirmang.
Agar bu vogea sodir bo’lsa, buyumni UShLAMANG,
uni darhol elektr tarmog’idan o’chiring va ro’yxatga
olingan servis markaziga uni tekshirish uchun
murojaat qiling .

* Tarmoq simining butunligini vagt-vaqgti bilan
tekshirib turing.

» Tarmoq simi yoki vilkasi shikastlangan holda , yoki
buyum uzilib ishlagan holda, shuningdek uning
tushib ketganidan keyin foydalanish taqiglanadi.
Buyumni  mustakil ta’mirlash  tagiglanadi.
Ta’'mirlashning barcha masalalari bo’yicha ro’yxatga
olingan servis markaziga murojaat qiling.

+ Ehtiyot bo’ling: ishlagan paytida buyumning korpusi
qattiq  isiydi, shuning uchun issiq yuzalariga
tegmang.

* Buyumning to’liq sovigan paytigacha kutib turing,
uni harakatlantirmang.

* Yonib ketishiga yo'l go’ymaslik uchun sendvich
moslamasiga nonlarnin  o’ta qalin bo’laklarini
go’ymang va ularni zarqog’ozga o’ramang.
DIQQAT! Sendvichlarni tayyor bo’lgnanidan keyin
darhol buyumning ichidan oling, sedvichlar yogilgan
buyumning ichida uzoq bo’lganda ular yonib ketishi
mumkin.

» Hechgachonsendvichmoslamasidan mahsulotlarni
o'tkir buyumlar yordamida chigarib olmang, bu
asbobnng kuyishga garshi qoplamasiga zarar
yetkazishi mumekin.

+ Bolalarga sendvich moslamasidan o’yinchoq
sifatida foydalanishga ruxsat bermang.

* Ushbu moslama bolalar va  imkoniyati
cheklangan  kishilar  tomonidan  foydalanish
uchun mo’ljallanmagan, agar ularning xavfsizligi
uchun javobgar bo’lgan shaxs tomonidan ularga
moslamadan xavfsiz foydalanish to'g'risida va
undan noto’g’ri foydalangan holda yuzaga kelishi
mumkin bo’lgan xavflar to’g’risida ularga tushunarli
bo’lgan tegishli yo’rignomalar berilgan holat bundan
istisno.

* Hech qachon ishlaydigan buyumni garovsiz
goldirmang.

* Buyumdan foydalanmaydigan bo’lsangiz,
shuningdek uni tozalashdan avval buyumni elektr
tarmog’idan o’chiring.

* Buyumni tozalashdan avval uning soviganligiga

ishonch hosil giling.

Tozalash paytida gubkaga yoki yumshoq matoga

surtilgan mayin, abraziv bo’Imagan vositalardan

foydalaning

* Moslamadan fao’zg'or maksadlarida foydalaning.
Ushbu yo’rignomani saqlab qo'ying.

Buyumdan foydalanish

* Buyuni yogishdan avval elektr tarmog’ining
kuchlanishi buyumning korpusida ko'rsatilgan
kuchlanishga mos kelishini tekshiring.

» Kuyishga qarshi qoplamni nam mato yoki gubka
bilan arting, shundan keyin quritib arting.

* Buyumdan birinchi marta foydalanishdan avval
kuyishga qarshi qoplamaga ozgina o’simlik
moyini quying va uni butun yuzasiga taksimlang,
ortikchasini qog'oz salfetka bilan ketkazing,
buyumni yoping va tarmoq simining vilkasini
rozetkaga 5-10 minutga kiriting, shundan keyin uni
o’chiring.

Eslatma: Btsuyumdan birinchi foydalanish paytida
isitish elementlari ozgina kuyishi mumkin, bunda
ozgina tutun va o’ziga xos hidi chigishi mumkin — bu
normal holat.

Sendvichlarni tayyorlash

* Buyumningichki yuzasiga non bo’lagini qo'ying,
ustiga boshga mahsulotlarni qo’ying, ikinchi non
bo’lagi bilan yopib, dastalarni (3) ehtiyot bo’lib
birgalikda jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping
(4).

* Tarmoq vilkasini rozetkaga Kkiriting - chiroqli
indikator yonadi (1) .

« Belgilangan haroratiga yetganda indikator yonadi
(2).

+ Sendvich moslamasini oching va sendvichlarning
tayyorligini tekshiring. Sizga yoqadigan ta'miga
garab, sendvichlarni indikatorning (2) yoqilganidan
keyin olish mumkin yoki yana ozgina vaqt kutib
turishingiz mumekin.

+ Sendvichlar tayyorlanganidan keyin, tarmoq
vilkasini rozetkadan chigarib oling, qopgog'ini
oching va yorakcha bilan tayyor sendvichlarni
chigarib oling. Kuyishga qarshi qoplamaga
zarar yetkazmaslik uchun bunday o'tkir metall
narsalardan foydalanmang.

» Agar buyumdan foydalanmaydigan bo’lsangiz, uni
ochiq holda saqglang.

Foydali maslahatlar

* Yaxshirog natijalarga erishish uchun o'rtacha
qalinlikdagi non  bo'laklaridan  foydalaning.
Sendvichlarni tayyorlash vaqti non bo’laklarining
qalinligiga va Siz ishlatgan non turiga bog'liq.

* Siz ham qora, ham oq nondan foydalanishingiz
mumekin.

* Nonni buyumning ichki yuzasiga o’lchami to’g’ri
keladigan bo’laklarga bo’lish lozim.

* Non bo’laklarini moylash uchun o’simlik moyi yoki
margarindan foydalaning, chunki boshqa yog'lar
kuyishi mumkin.

» Sendvichning ichiga nondan boshga mahsulotlarni
juda ko’p solmang, chunki u ogib ketishi mumkin.

» Harorat ta’sirida so’lib qoladigan sabzavotlardan
foydalanmang (salat, bodring). Pomidorlardan va
piyozdan foydalanish yaxshi natijalar beradi.

Tozalash va parvarish qilish

* Buyumni tarmogdan o’chiring.

* Buyumning to’liq sovishini kutib turing. Buning
uchun ustki gopgog’ini ochish tavsiya etiladi.

» Non ushoglarini olib tashlang, ichki kuyishga qarshi
yuzasini nam mato bilan arting, mayin yuvish
vositasidan foydalanish mumkin, shundan keyin
quritib arting.

» Tozalash uchun abraziv moddalardan yoki metall
mochalkalardan foydalanmang, chunki ular bilan
buyumning ichki kuyishga qarshi qoplamasini yoki
ustki yuzasiga zarar yetkazish mumkin.

» Hech gachon buyumni suvga botirmang!

Ogohlantirish: Sendvichlarni tayyorlash paytida
alyuminiyli zarqog’oz, qog’oz o’ramlaridan yoki
boshqa narsalardan foydalanmang, chunki
ular yong’in kelib chiqishining sababi bo’lishi
mumkin.

Diqqat! Ishlayotgan buyumning korpusi oson
yonuvchan narsalarga (masalan, pardalarga) tegib
ketganda yong’in kelib chigishining xavfi ortadi.

Saqlash

* Buyumni saglash uchun olib go’yishdan avval
buyumni tozalashni amalga oshiring.

+ Ta’minot simini o’rab qo'ying.

« Buyumni vertikal holatda qurugq, salqin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqglang.

TAOMNOMALAR

PIShLOQ VA VETChINA QO’ShILGAN SENDVICh
* 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
surtiladi = 1 bo’lak pishloq * 1 bo’lak vetchina.
Buyumning ichki yuzasiga non bo’lagini qo’ying
(moy surtilgan tomonini pastga qo'’yib), non ustiga
pishlog va vetchina bo’laklarini go’ying, ikkinchi non
bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtiigan tomonini
tepaga qo'yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib birgalikda
jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).

NONUSHhTA UChUN TEZ SENDVICh

* 2 bollak oq yoki qora non < yarimta pomidor,
to’g’ralgan holda « 1 bo’lak bekon.

Buyumning ichki yuzasiga non bo’lagini qo’ying
(moy surtilgan tomonini pastga qo'yib), non ustiga
pomidor bo’laklarini, bekon bo’lagini surting, ikkinchi
non bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan tomonini
tepaga qo'yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib birgalikda
jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).

BEKON VA LOVIYa QO’ShILGAN SENDVICh

* 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
surtiladi » 50 g to’g’ralgan bekon « 50 gloviya, tomatli
qayla ichida.

To'g’ralgan bekonni loviya bilan va ozgina xantal bilan
aralashtiring (ta’miga ko’ra). Buyumning ichki yuzasiga
non bo’lagini qo’ying (moy surtilgan tomonini pastga
qo’yib), non ustiga hosil bo’lgan aralashmani surting,
ikkinchi non bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan
tomonini tepaga qo'yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib
birgalikda jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping
(4).

PIShLOQLI UELSChA SENDVICh

* 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
surtiladi » 50 g maydalangan pishloq * chorak choy
qoshig’i miqdorida xantal * tuz < yanchilgan qora
murch.

Pishlogni xantal bilan aralashtiring, ta’'miga ko'ra tuz
va murch go’shing. Buyumning ichki yuzasiga non
bo’lagini qo’ying (moy surtilgan tomonini pastga qo'yib),
non ustiga hosil bo’lgan aralashmani surting, ikkinchi
non bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtilgan tomonini
tepaga qo'yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib birgalikda
jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).

BANAN BILAN SENDVICh

* 2 bo’lak oq yoki qora non, ustiga o’simlik moyi
surtiladi « bananning bir choragi to’g’ralgan holda «
bir bo’lak shokolad.

Buyumning ichki yuzasiga non bo’lagini gqo’ying (moy
surtilgan tomonini pastga qo’yib), non ustiga shokolad
bo’lagini, to'g’ralgan bananni surting, ikkinchi non
bo’lagi bilan ustini yoping (moy surtiigan tomonini
tepaga qo'yib), dastalarni (3) ehtiyot bo’lib birgalikda
jipslashtirib yoping va lo’kidonini yoping (4).

+ Sendvichlarni issiq holda dasturxonga qo’ying.

TEXNIK XUSUSIYATLAR
Ta’minotining kuchlanishi: 220-240 V ~ 50 Hz
Maksimal iste’mol quvvati: 700-800 W

Nwnab yukapysyu onduHOaH ozoxnaHmupmacoaH
JKUX03  XycycusimnapuHu — y3zapmupuw XyKyKUHU
caknab kKonadu.

Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil

Kachonar waprtnapu

Yw6y xuxosra kacdonar 6epui Macanacuga xyayaui
avnep éku ylwby )uxo3 xapua KUIMHraH komnaHusra
MypoxaaT kunuHr.  Kacca ueku €ku  XapugHu
TacaMKNoB4M Goluka Gup MonuaBUIN XyxoKkaT kadbonat
X13maTuHu 6epuLl LwapTu xucobnaHaan.

Ywb6y xuxo3 89/336/5EC Kypcammacu
acocuda beneunaHeaH ea Kyssam

C € Ky4quHu 6eneunaw KoHyHuda (73/23
E3C) alimunesaH SXC manabnapuza
mysoghuk Kenadu.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npon3BoacTBa U3nenns ykasaHa B CEPUMHOM HOMepPE Ha TabInyKe C TEXHNYECKUMUN JaHHbIMM.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnsieT coboi oAMHHAALATU3HAYHOE YUCO0, MepBble YeTbipe undpbl
KOTOpOro 0603HavaloT gaty NPon3BoacTea. Hanpumep, cepuiiHbliii Homep 0606XXXXXXX 03HAYaET, YTO
nagenve 661110 NPoM3BeaeHo B NoHe (wecToi mecsau) 2006 ropa.

KZ

ByMbIMHBIH LWbIFapbIFaH Mep3imi TexHUKanblk Aepektepi 6ap kecteaeri cepusinblk HOMipAEe KepceTinreH.
Cepusinblk HeMip oH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH GipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepusnblk HeMmip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn GyibiM 2006 XbinablH MaycbiM avibiHAA (anTbIHLbI ai)
XacanfaHblH 6ingipesi.

RO

Data fabricdrii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, inseamna cd produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém cisle na vyrobnim Stitku s technickymi tdaji. Sériové
¢islo je jedenactimistni &islo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové &islo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[ara Bupo6HuuTBa BUpOoOy BKa3aHa B CePiltHOMY HOMEPI Ha TabnnyLj 3 TeXHIYHUMK aHuMn, CepinHnii
HOMeEp NpeacTaBisie co600 OANHAAUATU3HAYHE YMCIO, NEPLLi HOTUPY UMbPKM SKOro 03HaYaoTh AaTy
BUPOGHUUTBA. Hanpuknapn, cepiriHnini Homep 0606Xxxxxxxx 03Ha4Yae, Wo BUPiO GyB BUrOTOBAEHUI B
YyepBHi (LwocTnin micsaub) 2006 poky.

BEL

[ara BbiITBOpYacuj Bbipaby nakasaHa y CepbliHbIM HymMapbl HA Tabniyke 3 TaXHiYHbIMI Aaa3eHbIMi.
CepbliiHbl HyMap NpaacTaynsie caboto aAsiHalLaTae YbiCrio, NepLubls YaTbipbl NiYObl skora abasHavaoub
[ary BbiTBOpYacui. Hanpeiknag, cepbiiiibl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, WTo Bbipab Obly 3pobneH y
4yapBeHi (wocTbl Mecsiy) 2006 ropa.

uz

Knxo3 mwnab ynkapunrad MyagaTt TeXHUK XyCcycuaTnap KypcatunraH naexadagaru cepust pakamvaa
KypcatunraH. Cepusi pakamu yH 6uTTa conaaH nbopat 6ynmb ynapHuUHr 6UpuHUK TypTTacK nwnabd
YukapunraH BakTHU udoaa atagn. Mucon ydyH 0606Xxxxxxx cepus pakamm xmxo3 2006 NUAHUHF UIoH
oinaa (onTuHYM oraa) Uwnab YKapunraHnurHu Gungupaau.




