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PYCCKUM

Texnuka MAXWELL npoxopgut 7 waros

KOHTpPOJIA Ka4ecTBa U 6e30nacHOCTU:

+ KoHTponb Mogenu npun BBOAE B aCCOPTU-
MEHT

+ TocynapcTtBeHHasa ceptudukauma Mmoge-
m

+ CepTndukaums npons3sBoanTens

+ KoHTponb npouecca cb6opkm

+ 100% TecTMpoBaHue roToBbIX U30enni

+ MNMpeonpoaaxHbli KOHTPOb Ka4yecTBa Ha
cknagax

+ MNMocnenpoaaxHbii MOHUTOPUHI Ka4eCcTBa

A3POIrPuJib C MEXAHUYECKUM Y-
PABJIEHUEM

NMPEMMYLECTBA ASPOIrPung
A3aporpusnb — COBPEMEHHbLIN YHMUBEPCASb-
Hbli ObITOBOW NPMBOP, CNOCOOHbLIV 3aMe-
HUTb OONBbLUMHCTBO KYXOHHbIX TEM0BbIX
npubOpPOB: TOCTEP, POCTEP, SNEKTPONINTY,
rasosyto nauty, CBY-neyb n op.

B KpbILLKY a3porpuas BCTPOEHbI rasioreHo-
BbIl HArpeBaTESIbHbIA 3NIEMEHT U BEHTUNS-
TOP; Pa3MeLLEHHbIE HA peLleTKax NPoayKTbl
06yBaloTCA CO BCEX CTOPOH ropsiyvM BO3-
OyXOM, 4TO CrOCoBCTBYET PABHOMEPHOCTHU
npouecca MNpPUroToBAEHUs, MNPUMEHEHNE
ropsyero BO3gyxa WCKAKYaeT nosiBleHne
OpiMa 1 konotu. Mpu Harpese NPOAYKTOB
ropsynM BO34YXOM U3NNLLEK XMpa cTekaeT
B yawly, 6narogaps Yemy nponykTbl roTo-
BATCS1 B COOCTBEHHOM COKY C COXPaHEHMNEM
NoNe3HbIX BELLLECTB Y BATAMUHOB.
CreknsiHHag yalla asporpuns N3roTosneHa
M3 XapOoCTOMKOro CTekna, 4YTo NO3BOnseT
BN3yaJibHO KOHTPOAMPOBATb NPouecc npu-
rOTOBNEHUS NPOOYKTOB.

Bo Bpems npurotosneHnsa NnpoaykToB B a3-
porpune 3arpaqyvMBaeTCs MEHbLUE 3/1eKTPO-
aHepruu (8o 20%) No cpaBHEHWUIO C SHEPro-
3arparamMmum TPagULNOHHOW 3NEKTPUYECKON
MAnTbI.

ONMUCAHUE
1. Kpblwka ¢ HarpeBaTeibHbIM 3/IEMEHTOM
1 NaHenNbio ynpasnieHus

MHOnkaTop BKIIOYEHMS B CETb
Tanmep

Pyuka

Perynsatop Temneparypbl
MHOmnkaTop BKIOYEHMSI HarpeBaTesibHO-
ro anemeHTa

CTeknsHHasg yawa

Huskas peweTtka

9. Bbicokas pelueTka

10. LWnnubi-yxBaTtbl

11. Hacapgka ons yawm

12. NopacTaBka noa vatuy

ook wN

© N

KPbILLUKA

B Kkpblwke (1) pacnonoxeHbl: ranoreHoBbIn
HarpeBaTefbHbI 3NIEMEHT U BEHTUNATOP,
NOAAIOLLNA rOPAYNIA BO3OYX K NPOAYKTam B
asporpune. C noMoLLbo perynstopa Tem-
nepatypbl (5) n Tanmepa (3) Bbl MOXeTe
ynpaenseTe npnbopom. UHamkatop (2) 3a-
ropaeTcs Npy NOAKAHYEHUM BUSIKN CETEBO-
ro WwHypa B pPO3€eTKy, a nHamkatop (6) 3aro-
paeTcs nNpu BKIOYEHUM HarpeBaTesbHOro
anemMeHTa. lNogHaB pydky Kpbiwku (4) BO
Bpemsi paboTbl asporpuns, Bbl oTknounte
HarpeBaTefbHbIN 3NIEMEHT, eCnn ONyCTUTb
pyyky (4), TO HarpeBaTefbHbIA 3NEMEHT
CHOBa BKJIIOYUTCS.

CTEKJNI9AHHAY HALLA

Yawa (7) narotoBneHa 13 Xaponpo4yHOro
cTeksa, 410 no3sonseT HabaoaaTe 3a Npo-
LLeCCoM NpuroTosneHus. NMpoaykTbl Co BCEX
CTOPOH 06AyBalOTCA MOTOKaMW FOpPSYero
BO34yxa, 9TuM obecnevrBaeTcs paBHO-
MEPHbLIN NPOrpeB NPOAYKTOB, KOTOPbIE rO-
TOBAT B asporpune.

HU3KAS PELLETKA

PeweTtka (8) ucnonb3yetcss ons TylweHUs
NPOAYKTOB M NPUroTOBNEHWUs 6o B rop-
LLIOYKax, a Takxke AN1a pa3MeLLeHnss 00bem-
HbIX MPOAYKTOB MPY NCMONb30BAHUW HACAL-
ku (11) ong vawn.

BbICOKAY PELLETKA
PeweTtka (9) ncnonbayertca Ons nNpuroTos-
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PYCCKUM

neHns ropsdmnx 6yTepbpoaoB U rPeHOK, OHa
He3aMeHuMa Npu UCNobL30BaHNN HACaaKm
(11) Ana yawm nnm Npu NPUroTOBAEHUN He-
CKOJbKMX B0, OAHOBPEMEHHO.

BHUMAHUE!

Bbl MoOXxeTe ncrnosb30BaTh ABE peLlieT-
K© O4HOBPEMEHHO Nnpu npuroToBseHnn
KOM4eHOM pbiObl, LIALIIBIKOB, CYLUKA N
1.4. BE pelieTku UCIOJsb3YIOTCS NPy
npuroTos/ieHnN KOMIJIeKCHOro obena
AJ151 cembm.

C nomowpio LWUNLIOB-YXBATOB (10)
MOXHO nerko gocrasaTb 13 yawwm (7) npu-
rOTOBJ/IEHHbIE NPOAYKTbl AW BbIHUMATb pe-
LIeTKW.

HACAOKA (11) N4 YALWLK

Hacapaka (11) yBenuumBaeT nonesHolii 00b-
€M Yaln asporpuns M UCnosb3yeTcs Ans
NPUroTOBIEHUN KPYMHOW NTUUpbl, PbIObI,
60/bLUMX KYCKOB MsiCa (Hanpumep, CBMHOM
HOrM), a TaKkxe Ans cTtepunusaumm 6aHok
VN NPUrOTOBIIEHMS HECKOJbKMX 6ntoa, oa-
HOBPEMEHHO. pn ncnonL3oBaHMN Hacaa-
k1 (11) ona yawum Bpems NPUroToBAEHUSA
NPOAYKTOB YBENVNYMBAETCH MPUMEPHO Ha
15 MUHYT.

NOACTABKA NOA4 HYALLY

Mopacraeka (12) cnyxuT ons npenoTepatle-
HUS KOHTaKTa ropsiyen yawwm (7) ¢ noBepx-
HOCTbIO CTON1a U Ana ynobCcTBa nepemelle-
HUA a3pOorpuns, CTekaHHas vawa (7) nerko
CHMMaeTcs ¢ noactaeku (12), yto obnerya-
€T yX0[, 32 a3porpuiem.

BAXXHbIE MEPbl BESOMNACTHOCTU
Mepen ncnonb3oBaHvemM npnbopa BHUMA-
TENbHO O3HAKOMbLTECb C AAHHOW WHCTPYK-
unen.

MNpeHebpexeHne mepamu 6Ge3onacHOCTU
MOXET NPUBECTU K MOXapy, YAapy 3nekT-
pUYecKUM TOKOM, TPaBMe, a Takke MOXET
NPUBECTN K HEUCMPABHOCTU a3porpuis u
yuiep6y NMMYHOro MMYLLLECTBA.

BHUMAHMUE:

3anpeLaeTcsa MCMnob30BaTb asporpusb
C NyCTOW Yawen, 3a UCKITIOYEHNEM BpE-
MEHU NpenBapuTENbHOIO NPOrpesa.
MakCUManbHO [O0NycTUMOEe BpeEMS He-
npepbiBHOM paboThl - He 6onee AByX Ya-
COB C NepepbIBOM He MeHee 30 MUHYT.

HEe OonyckamTe KOHTakTa ropsiyen crek-
JISHHOWM Yalun C XON04HbIMM NPOAYKTaMun
WU XONI0AHOM BOOOW.

BO U3BEXAHWE CJ/TYYAMHOIO BKJTIO-
YEHNA ASPOIrPUNA nepen nogxnioye-
HMEeM CeTeBOro LHypa K po3eTke ybeam-
TECb, YTO a3pPOrpuib OTKIIIOYEH, N pyyka
KPbILLKN HaXOOUTCS B MOAHATOM MOJIoXe-
HUW.

npvBeAeHHbIE PeLenTbl MPUroToBEHNS
NPOAYKTOB ABNSIOTCA OPUEHTUPOBOYHbI-
MW, NMPU peanbHOM MPUrOTOBNIEHUN He-
06X04MMO Y4UTbIBATb KAa4eCTBO U KOJIU-
4eCTBO MPOAYKTOB, NOAOOP BPEMEHU WU
TemnepaTypbl 3aBUCUT OT KOJIMYECTBA U
obbema nopuuii.

Y6epoutecb, 4to paboyee HanpsikeHue
npubopa COOTBETCTBYET HAMpPSXXEHUIO
CeTu B BaLLEM JOME.

CeTeBoli WIHYpP CHabXeH «eBPOBWJIKOM»,
BKJIIOYANTE ee B PO3ETKY, MMEIOLLYIO Ha-
[LEXHbI KOHTaKT 3a3eMEHNS.

Bo nabexaHne pycka BO3HUKHOBEHMS NO-
Xapa He UCMOoNb3ynTe NEPEXOAHUKM Npn
noaxtoyeHnn npmubopa K 9NeKTPUYeCcKoin
poseTke.

Bo n3bexaHne neperpysku anekTpuyec-
KOW CeTW He BKJoYanTe OOHOBPEMEHHO
HECKONbko MpUOOPOB C 6GONbLIOK MNOT-
pebnsaeMoin MOLHOCTbIO.
YcraHaBnuBainTe npnbop Ha POBHOM 1 yC-
TONYMBOM NOBEPXHOCTN.

He yctaHaBnuBanTe asporpuib B HEMOC-
pencTBeHHOM 6M30CTN K CTEHE UNN Me-
6enuv, MMHUManbHoe PacCTOsiHME OT NPU-
60opa o0 Apyrux NMOBEPXHOCTEWN O0JIKHO
ObITb HEe MeHee 8-10 cM.

Bo Bpems paboTbl asporpuns Bo 13be-
XaHve BOCMJIaMEHEHUs1 3anpeLiaeTcs
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HakpbiBaTb adpPOrpuib MNOCTOPOHHUMMW
npegMeTaMmn, TakMMmn Kak KyXOHHOE Mo-
noTeHLe, 3aHaBecka n ap.

He nomelante asporpuib psgom C ra-
30BOM WM 3NEKTPUYECKOW MNANTON, He
CTaBbTE ad3pOrpusb PSaOM C APYrMU Ha-
rpesartenbHbIMN Npubopamu.

He nonb3yiitecb yCcTPONCTBOM B HEMOC-
pencTBeHHOM 6M30CTN OT KYXOHHOW pa-
KOBMHbI, HE NOABEpPranTe a3porpusib BO3-
LEeNCTBMIO BRaru.

Bo wn3bexaHwe ypapa 3neKkTpuyYeckum
TOKOM He norpyxanTe KpbilKy asporpu-
N NN CETEBOW LUHYP B BOAY UM Apyrue
XMOKOCTU. He MoITe KpbILKY asporpuns
B NOCYAOMOEYHON MaLLUnHe.
ONeKTPUYECKMIA LLIHYP HE A0JIKEH CBELLM-
BaTbCH CO CTOMA, CneamTe Takxe 3a TeM,
4TOObI LLUHYP HEe KacasiCsl ropsymnx noBepx-
HOCTEMN.

He wncnonb3yinte npmbop BHE nomelle-
HUIA.

He ocTtaBnsiite Bkto4YeHHbIN Npubop 6e3
npucmMoTpa.

[na 6esonacHoii paboTbl npubopa uc-
noNb3ynTe TONMIbKO Te KOMMAEKTyowWme
MU NpucnocobneHns, KOTopble BXOAOAT B
KOMMJIEKT MOCTaBKMU.

[Mepepn ycTaHOBKOWM NOCYAbl, PELLETOK NN
Hacaakwu (11) onsa yalm BbIKKHYUTE aspo-
rpUb N N3BNEKNTE BUIIKY CETEBOIO LLHY-
pa 13 po3eTKu.

Mepen Tem, Kak YNCTUTb a3pPOrpunb NNn
NepeHOoCUTb ero B Apyroe MecTo, OTK/I0-
4yuTe NpnbOopP OT CETU N AaliTe EMY OCTbITb,
npv NePeHOCKe asporpuns, oepxmTe ero
3a 06e py4ykM NoAcCTaBkK, a ecnu B yalle
€CTb ropsiyee Macsio Un XnaKocTb, Co6-
nojante npeaesibHyio OCTOPOXHOCTb.

Bo n3bexaHne nopaxeHus anekTpuyec-
KMM TOKOM HE PEKOMEHOYETCS 4YUCTUTb
KPbILLKY ANpubopa C MOMOLLbIO XECTKUX
MeTa/NIMYECKNX MOYaNoK, TakK Kak BO
BPEMSI YNCTKM METANIMYECKNE CTPYXKUN
MOryT nonacTb Ha AeTanu, KoTopble npu
BKJIlOYEHUM Npubopa byayT HaxoanTbCs
nopa, HaNPsKEHNEM.

He knaguTe KpbILKY asporpuns ropsyen
BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTbIO HA NaMWUHU-
pOBaHHOE MOKPbITUE, OEPEBSHHYIO MO-
BEPXHOCTb, Bymary, nnacTtuk n gpyrme no-
BEPXHOCTN, KOTOPbIE MOTYT NCMOPTUTBLCS
WM BOCNNAMEHUTLCA; KNaguTe KPbILKY
TOIbKO Ha OrHEYNOPHY NOBEPXHOCTb.
Bo nsbexaHne nosy4eHus 0XoroB octe-
peranTecb napa, BbIXOAALLErO MPU CHSA-
TUN KPbILLKN a3pOrpuns.

He npukacartecb K pa3orpeTon CTekNsaH-
HOI Yalle N KPbILKE asporpmnga Hesawm-
LWEHHbIMW pyKamMu nnn apyrumm 4yactamm
Tena.

3anpeuwaeTcs  UCMNoONb30BaTb BMECTO
CTEK/IAHHOW Yawu asporpung  Kakylo-
6o Opyryro eMKOCTb.

Hunkorga He knaguTe NpoOAyKTbl HA OHO
CTEK/IAHHOW Yalun, BCerga WCnonb3yin-
Te TONbKO PELUETKN, eCNun Bbl FOTOBUTE B
nocypne, To nocyay Toxe cneayeT CTaBUTb
Ha peLleTky.

He xpaHuTe B CTEKNSHHOM 4Yalle nocTo-
POHHME NpeaMEeThbl U YNakoBO4YHbIE MaTe-
pvansl.

Bo un3bexaHne nosiBNeHUss KoHOeHcara
MO OKOHYAHNU NPUIrOTOBNEHMS NPOAYKTOB
HEe 3aKpblBaNTE CTEKAHHYIO Yally KpblLL-
KON, AOXAMTECH, KOrga Yyalua nosiHOCTbIo
OCTbIHET.

He nonb3yiitecb NprubopomM npu NoBpex-
LEeHNN CEeTEBOrO WWHypa, BUKU UK Opy-
rmx getanen.

He peMOHTUpylTEe yCTPOMCTBO CaMOCTO-
ATeNnbHO. B cnyyae noBpexaeHus cete-
BOrO LUHypa WAM MNpu HeobxoauMMoCTu
peMOHTa ycTponcTBa obpaTuTecb B aB-
TOPU30BaHHbLIN (YNONHOMOYEHHbIN) cep-
BUCHbIN LEHTP.

BbynbTte 0cobeHHO BHMMATESbHbI B Clly4Ya-
X, Korga Nnpubop Mcnosib3yeTcs AeTbMn
WM NI0AbMU C OrPaHMYEeHHbIMY BO3MOX-
HOCTAMW.

JlaHHOEe yCTpOICTBO He NpeaHa3HayeHo
0N MCNOMb30BaHUSA AeTbMU U NtoAbMU
C OrpaHnYeHHbIMU BO3MOXHOCTAMMK. B
VCKJTIOYMTENBbHbIX Clly4Hasx nmuo, oTBeva-
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loLee 3a nx 6e30nacHOCTb, JOMKHO AaTb
COOTBETCTBYIOLUME U MOHATHbIE UM UHC-
TpyKuMn o 6€30MacHOM MCMONb30BaHUN
YCTPOWCTBA, a Takxke NpeaynpeanTb nx o
TEX OMACHOCTSX, KOTOPblE MOrYT BO3HU-
KaTb NPV HeNpPaBUIIbHOM NUCMOJIb30BaHUMN
npubopa.

He paspeluarite goetam ncnonb30BaTb as-
POrpunb B KA4ECTBE UIPYLLKU.

XpaHuTe npnbop B CyXOM MNPOXIaaHOM
MeCTe, HeJOCTYMNHOM /19 AETEN.
Asporpunb npegHa3HaydeH ans aKcniya-
TaumMm TONbKO B AOMALLIHUX YCIOBUSIX.

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLUUIO, UC-
NoJIb3YUTE EE B JAJIbHENLLIEM B KA-
YECTBE CITIPABO4YHOIO MATEPUAJIA.

YNPABJIEHUE ASPOIrPUJIEM

- YnpaeneHne paboToit asporpuns ocy-
LecTBNsSeTCA C nomoluplo Tainmepa (3),
perynaropa Temneparypbl (5) n py4ku
(4).

- MoBopoToM py4kn Taimepa (3) ycTaHaB-
nMBaeTcs Bpemsi paboTbl YCTPOMCTBA (80
60 MUHYT).

- Perynatopom Temnepartypsbl (5) 3agaetca
Temneparypa npuroToBAEHNS NPOAYKTOB,
KoTopas ByaeT NoaAepPXMBATLCS BHYTPU
Yyawm (7).

- Py4kon (4) MOXHO BKIIOYUTb UAN OTKIIO-
YNTb HarpeBaTtefibHbI anemeHT. Ecnn
pyyka (4) HaxoaMTCs B BEPTUKASIbHOM
NONOXEHUWN, HarpeBaTeslbHbIN 3N1EMEHT
OTKJTIOYEH.

- Vingukatop (2) 3aropaetcsa npu BKOYe-
HUM BUJIKN CETEBOIO LLHYPA B PO3ETKY.

- Wnpukatop (6) 3aropaeTtcs npu BKIOYe-
HWUW HarpeBaTesibHOro a5ieMeHTa.

NnoAroToBKA K PABOTE

* M3BneknTe YyCTPOMCTBO M3 YaKOBKMU.

+ MNepepa, NnepBbIM BKIOYEHNEM YOEaMTECh,
4yTO paboyee HanpsxkeHue Npuéopa cooT-
BETCTBYET HaMpPsXXeHWIO dN1EKTPOCETH.

+ C nomoLblo HENTPasbHOrO MOIOLLEro
CpeacTBa TwartenbHO NPOMOIiTe, a 3aTem

0OnosiocHUTE 1 nNpocywunte vawy (7), pe-
weTtkn (8, 9), wmnupl (10).

MpoTtpute KpbiwKky (1), Hacaaky (11) ong
Yyawm 1 NoacTaBky (12) cnerka BnaxHom
TKaHblO, NOCIE YEro NPOTPUTE HACYXO.
YctaHoBuTe Hacaaky (11) ong bawm B
noacrtaeky (12), nomectute yawy (7) B
Hacagky (11), HakporTe vawy (7) Kpbiw-
Kow (1).

MpuBeanTe pyuky (4) B BEPTMKANbHOE NO-
JIOXXEHWE, BCTaBbTE BUJIKY CETEBOIO LUHY-
pa B pO3€eTKy, NP1 3TOM 3aropuTcs MHAN-
katop (2).

YcTaHoBuTE perynsatop Temnepatypsbl (5)
B MakCuMasibHOE MOJSIOXEeHWe, NOBEPHYB
€ro rno 4acoBow CTpeske A0 ynopa.
MoBopoToM pyyku Tamepa (3) ycTaHo-
BUTE Bpems paboTbl 10 MUHYT.

Onyctute pyuky (4) B ropu3oHTanbHOE
NONOXEHME, MPU 3TOM BKJIIOYNTCS Harpe-
BaTeNIbHbIA SIEMEHT U 3aropuTca MHON-
katop (6).

lMpumeyanue: lNpu nepsom BKJlOYe-
HUN npubopa BO3MOXHO MOsIBJIeHue
MOCTOPOHHEero 3anaxa, 3To Hopmalsib-
Hoe siB/ieHune.

Mo OKOHYaHMN YCTAaHOBAEHHOIO BPEMEHU
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHasn, asaporpwub
BbIKJTIIOUYNTCS, MHAMKATOP (6) NnoracHeT.
BbIHbTE BUIIKY CETEBOIO LUHYpa U3 PO3ET-
K1, parite nprubopy NOJIHOCTLIO OCTbITb U
NOBTOPHO MpOTpUTE 4awy (7) BRaXHOM
TKaHbIO.

A3SPOIPUJIb rOTOB K MPUTOTOBJIEHNIO
MNPOOYKTOB.

PASMELLEHUE NPOAYKTOB B A9QPOTI-

PUNE

Y106kl ONTMMasIbHO UCMONb30BaTh BCE BO3-

MOXHOCTU adpOorpwns, BOCMOJIb3YNTECH

nNpUBeaEHHbLIMU HUXE COBETaMMU:

« Mepen, NpuUroToBneHMeM MPOAYKTOB Ha
pelleTkax - BO u3bexaHue npuamnaHus
NPOJYKTOB - PEKOMEHYETCsl Crierka cma-
3aTb PELLETKM PACTUTENIbHbIM MaC/IOM.

« Knagpute npoaykTbl Ha peLlleTku, 3TO
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No3BOJIUT ropsiyemMy BO34yXy CBOOOOHO
LMPKYNMpoOBaTbh BOKPYr NPOAYKTOB, paBs-
HOMEPHO Nporpesas nx, U NPy 3TOM OT-
nagaeT HeobxoAMMOCTb NepPeBOpPaYMBaThL
npoaykTbl. Mpy NPUroTOBAEHNN MSICHbIX
nnn pbiBbHbIX 61104 HA PELLETKE CHUXAeT-
CSl YPOBEHb X0NecTeprHa 1 yMeHbLIaeTCs
annepreHHoCTb NPOAYKTOB.

+ Mpwn pasmeLleH NPoayKTOB Ha peLleT-
Kax ocTaBnsiite cBo6OOHOE MPOCTPaHC-
TBO MeXAy NpoayKTamMu 1 CTEHKOW Yaluun
(7) He meHee 1,5 caHTUMeTpa Ans CBO-
©04HO UMPKYNSLMN BO3OYXA.

« Ona npurotoBneHun 6n04 B asporpu-
ne noaxoaut nobas nocyaa, 3a UCKI0-
YyeHneM nnacTMacCcoBOM U OepPEBAHHOM
(ucknoYeHe COCTaBNSAIOT AEpPEBSHHbIE
wamnypsl). YcTtaHaBnvMBamTe nocyny Ha
peweTkn ans obecnevyeHns paBHOMep-
HOM uMpkynauun Bosgyxa. He craBbTe
nocyay Ha oHo Yawm (7), npy OTCYTCTBUMU
NONHOLLEHHOW UMPKYNSaLUMn BO3ayxa npu-
roTas/ivBaeMble NPOAYKTbl MOFYT OCTaTb-
CS1 CbIPbIMU.

NMPUTOTOBJIEHUE NPOAYKTOB
OpUEHTMPOBOYHbLIE MAapamMeTPbl BPEMEHU U
Temnepatypbl MPUroTOBNEHUS MNPOAYKTOB
MOXHO HaWTK B crneumasnbHbIX KHUrax pe-
uenToB Gnoa AN asporpuns, HO cneayet
YUUTBIBATb, 4TO BPEMS NPUrOTOBNEHUS HYX-
[aeTcsl B KOPPEKTUPORBKE B 3aBUCMMOCTU OT
Beca, 06beMa, a Takxke kayecTBa BblOpaH-
HbIX MPOAYKTOB.

YCTAHOBKA TEMIMEPATYPbI
TOBJIEHUA

B 3aBMCMMOCTM OT BUAA KyNMHapHO obpa-
6OTKM TEMMEPATYPHYIO LKAy MOXHO pas-
DenvTb cneaylowmm obpasom:

65°C — 100°C - pa3amopo3ska npoaykToB, ca-
MOOYMCTKA HaLLm

100°C - 150°C - cyiuka npoaykToBs, TyLle-
Hue (ToMeHne), CTepuan3aumns

150°C - 200°C - 3anekaHune nposaykToB, Bbl-
rneyka, xapka

200°C - 250°C - rpwnb

nPUro-

YCTAHOBKA BPEMEHU NPUIOTOBJIE-

HUA

Ana yCTaHOBKM BPEMEHW NPUrOTOBIEHUS

€CTb HECKOJIbKO OOLLIMX PEKOMEHAALINIA:

- OcBavBasi HOBbIV peuenT NPUroTOBNEHNS,
HabnioganTe 3a NPOLLECCOM MPUroTOB-
JNleHns, He BoKTeCh, YTO Bbl YCTAHOBUAW
C/INLWIKOM KOPOTKOE MAN NPOAOIKUTENb-
HOe Bpems npuroToBneHus. MomHuTe,
4TO B NIOOOM MOMEHT MOXHO M3MEHUTb
BPEMS NPUIrOTOBIEHNSA MOBOPOTOM PYYKN
Talimepa (3).

- YTOYHEHHbIE 3HAYEHUS BPEMEHU MPUIro-
TOBNEHUs 6n04 3annceiBanTe U NCMNOSb-
3yNnTe B JaibHENLLEM.

NMPUrOTOBJIEHUE NPOAYKTOB

+ YcTtaHoBuTe yauly (7) B noacraeky (12).

+ Ha pHo yawwm (7) nocraBbTe pelueTky (8
unn 9).

HakpownTe yawy (7) Kpbiwkown (1), octaBus
PY4Ky (4) B BEPTUKASIbHOM MOSOXEHUN.
BcTaBbTe BUNKY CETEBOrO LLUHYpa B PO3ET-
Ky, Py 3TOM 3aropuTcs nHaukarop (2).
lMepen npurotoBneHnemMm NpPoAyKTOB pe-
KOMeHAOyeTcs pasorpeTb yawy (7) aspo-
rpunsi.

YcraHoBuTEe pydkon Tanmepa (3) Bpems
paboTbl 6 MUHYT, a perynaTop Temnepa-
Typbl (5) B NONOXEHNE MaKCUMasibHOro
Harpesa.

Onyctute pydky (4) B ropmsoHTasibHOe
NONOXEHME, NPU 3TOM BKJIIOYNTCS Harpe-
BaTeNIbHbIA SIEMEHT U 3aropuTca MHON-
katop (6). Mo okoH4YaHMM BpemeHu pa-
30rpeBa Npo3BYyYUT 3BYKOBOW CUrHan, u
HarpeBaTesibHbIN 91eMEHT OTKJIIOHUTCS.
CHuMUTeE KpbILWKY (1) 1 NnonoxuTe ee Ha
KapOornpo4HYIO NOBEPXHOCTb.

lMonoxuTte Ha pelweTky NPoAyKTbl, Cne-
nys ykazaHmam B nyHkTe «PASMELLEHUE
NPOOYKTOB B ASPOIPUJIE»

Mpn Heo6X0AMMOCTUN YCTAaHOBUTE HACaA-
Ky (11) ans vaww.

HakpownTe yawy (7) Kpbiwkown (1), octaBus
PY4Ky (4) B BEPTUKASIbHOM MOSOXEHNUN.

+ YcTtaHoBuWTE pyyky Tanmepa (3) n peryns-

MW-1951.indd 7

14.09.2010 15:11:55



PYCCKUM

TOop Temneparypbl (5) B COOTBETCTBUM C
TEeM, 4YTO YKa3aHO B peuenTe NpmuroToBne-
HUS NPOAYKTOB.

Onyctute pyuky (4) B ropm3oHTanbHOE
NMONIOXEHNE, NMPU 3TOM BKJTIOYUTCS Harpe-
BaTeJsIbHbIA 3IEMEHT N 3aropuTcsa UHOMN-
katop (6). Mo okoH4YaHUN BpemMeHun pa-
30rpesa MNpPO3BYYMT 3BYKOBOM CUIHam, u
HarpesBaTesibHbIA 3/IEMEHT OTKIIOYNTCA.

NMPUMEYAHMUE:

- USMEHUTb BpeMsi paboTbl rpunss naun
TemMneparypy npuroToBJIeHUS MOX-
HO BO BpeMsi paboTsl aaporpuns, Aas
3TOro A4OCTaroYHO NOAHSITb Py4Ky (4)
Kkpbiwky (1) n BricTaBUTL HeobGxoau-
Mble napameTpbi BPEMEHU U Temrne-
parypsl.

- nocJsie n3ssie4yeHus1 NPoAyKTOB BO U3-
Oe>xxaHue nosiBJIeHUs1 KOHAeHcara He
3akpsbiBavite yawy (7) kpbiwkon (1),
A0XANTeCb MOJIHOro OCTbIBaHUS CTEK-
JIsSHHOW Yyawm (7).

BHUMAHMUE:

- 6yabte ocTopoxHbl! [loBepxHOCTb
CTeKJISHHOU Yawuu (7) HarpeBaeTcsl BO
Bpemsi paboTbl, 0OBSICHUTE 3TO AETIAM
U He ro3BOJIIATE UM UrPaTb OKOJIO pa-
6oralowjero npubopa.

- ecsm TpebyeTrcss nepeHecTU as3po-
rpunb B ApPYyroe MecCTO, OTKJ/IIoYUTe
npubop ot ceTu u faiite eMy OCTbiTb;
nepeHocutTe asporpuib, Aepxa ero
3a 06e py4kn noactaeku (12), ecnn B
Yauie ecTb ropsiyee MacJsio Wiu Xupg-
KoCTb, 6yabTe npenesibHO OCTOPOX-
Hbl.

- 10 OKOHYaHuu paboTbl OTKJIIOYUTE a3-
porpusb oT ceTu.

yXo[4 3A ASPOIrPUJIEM

YUCTKA ASPOIrrungd

- OTKIOYUTE a3porpuib OT CETU N pante
€MY NOSIHOCTbIO OCTbIThb.

- NPOTPUTE BEPXHIOID 4YacTb U 3aLUUTHYIO
peLleTky BeHTunaTopa Kpbiwku (1) ¢ no-

MOLLbIO BAAXHOW TKaHW unn rybkm, cMo-
YEHHOM B HENTPaIbHOM MOIOLLLEM CPeac-
TBE, MOCne 4ero npoTpute Hacyxo. He
ponyckarnTte nonagaHvs Bnarv BOBHYTPb
Kopnyca Kpbiwku (1).

- MPU O4€Hb CUIbHOM 3arpsi3HeHUn 3a-
LWNTHOW peLLeTKN BEHTUNSTOpa Heobxo-
OUMO CHATb €e, OTKPYTMB 3 KPenexHbIX
BMHTA. OYNCTUTL peLLeTKy MOXHO C Mo-
MOLLIbIO >KECTKOW MOYanku C YUCTALLUM
CpeacTBoM, NMMBGO OCTaBUTbL PELLETKY Ha
HenNpoOAOIXUTENIbHOE BPEMS B pacTBoOpe
crneumanbHOro cpeacTsa ans MblTbs as-
porpuns. Nepen yCcTaHOBKOM peLleTkn Ha
MECTO TLLATENbHO BbICYLUNTE ee.

- Yawy (7) mMoKrTe C NOMOLLUBIO HENTpanb-
HOro MOIOLLIEro CpeacTBa, cobnioaas npu
9TOM OCTOPOXHOCTb.

- pelweTkM NpombiBanTe B BOAE C MOMO-
LLbIO HENTPANBHOro MOIOLLErO CPeaCTBa.

MNMPUMEYAHUE:

- He pgonyckanTe KOHTaKTa ropsiqei
CTeKJISHHOM YaLun C XOJ104HO! BOLOM.

- 3anpelyjaeTtcs norpyxatb Kpbiky (1)
B BOA4Y nnu s1iobble apyrue XuaKkocTu.

PEXXUM CAMOOYUCTKHU

- HanonHuTe 4awy (7) ropsyen BOOOW, HO
He Bbllle MOJIOBUHbI Yawm 1 nobaBbTe
HEeNTpanbHOro MOIOLLErO CPeACTBa.

- yCTaHOBUTE KpbILwKy (1) Ha vawwy (7), Tan-
Mepom (3) yctaHoBuTe BpemMs pabdoTtbl 10
MWHYT, perynaTop temneparypsl (5) ycra-
HoBUTE B nonioxeHwe ot 65°C no 100°C.

- ONYCTUTE PYYKY KPbILLKM AAS BKIIOYEHUS
HarpeBaTefNbHOro 371EMeHTA.

- MO 3aBepLlUeHUN npoLecca CrnosioCHUTe
Yawly (7) Tenson Boaomn, Kpbiwky (1) npo-
TPUTE MSAMKOWM TKaHbIO U MONOTEHLEM.

MNMPUMEYAHUE:

- B peXume CaMOOYUCTKN 3arpsi3HEeH-
Hble peweTku (8, 9) MOXXHO NMOJIOXKUTL
B yawy (7).
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NCNOJIb3OBAHUE NOCYAOMOEYHOMN MALLUUHbI

- CTeKNsiHHYIOo vawy (7), pewweTkn (8, 9) n wwmnupl (10) MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM Ma-
wunHe. MNMepepn TeM Kak NOMECTUTb Hawly (7) B NOCYOOMOEYHYIO MaLUVHY, BbIHbTE €€ U3
noacrasku (12).

- 3anpeLLaeTcsl norpyxartb KpbILKy (1) B BOAY nauv nobble opyrue XXUakocTu.

XPAHEHME
He xpaHuTe B Yawe (7) NOCTOPOHHME NPeaMEThI U YNakOBOYHbIE MaTepmanbl.
XpaHuTe asaporpuib B CyXOM NpPOxX1agHOM MecTe, He4OCTYNMHOM ANg AeTeEN.

TABJIULUA: BPEMSA NPUTOTOBJIEHUA U TEMNEPATYPA

Mpoaykr Temnepartypa, ‘C KonuuectBO Bpemsi, MuH
LLeNbIA UbINIEHOK 200 2 Kr 35
CBUWHMHA KyCcOo4Ykamu 200 0,5kr 7-8
HOXKa KypuLibl 200 8 wT. 15
pbiba 250 10 wr. 7-8
MOJUTIOCKI 200 0,5 kr 5-7

KPEBETKMN 250 0,5kr 5

KyKypy3a 250 4 WwT. 10
apaxuc 250 1 nopums 5-7
KEeKC, TOpT 150 1 nopumnsa 20
KapTodenb 250 0,5 kr 25
KpacHble KpeBeTKun 250 4 WwT. 15
MsACO KpaboBs 250 0,5kr 10

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
MakcumanbHas mowHocTb: 1300 BT
OnektponutaHue: 220-240 B, ~50/60 I'y
O6beMm Hallm U3 3aKkaneHHoro crekna: 12 n
O6beM yaLum ¢ Hacaakol (11): 17 n

ﬂpousso,qurenb CcoxpaHseT 3a coboii npaBo USMEHSITb An3anH n TexHn4eckue xa-
PaKTepUCTukKn npu6opa 6e3 npeagBapuTesibHOro yse4oMJieHusl.

Cpok cnyx6bl npubopa - 3 roga

@ JlaHHoe n3gesnne cooTBETCTBYET BCEM TPeOYyeMbIM €BPONErCKUM Y POCCUHCKAM
ME61 CTaHgapTam 6e30MnacHOCTY U TNINeHsbI.

Warotoutens: TYLUKOM TPENOUNHI IMMUTEL,
PECIMYBJIMKA KUMP,
Appec: Kunp, Tuceoc, 4, 9Hromu, a/a 2413, Hukocwus.
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ENGLISH

CONVECTION OVEN WITH MECHANI-
CAL CONTROL

AEROGRILL ADVANTAGES

AEROGRILL - a modern universal house-
hold appliance that can replace most of the
kitchen heating appliances: toaster, roast-
er, electric stove, gas stove, microwave
oven etc.

The cover of aerogrill is integrated with
halogen heating element and fan, food-
stuff placed on the grates are blown from
all sides by hot air, that provide even cook-
ing, the hot air excludes emergence of
smoke and soot. When heating food-stuff
with hot air the excess fat flows into the
bowl, making the food-stuff to be cooked
in its own juice with preservation of nutri-
ents and vitamins. Glass bowl! of aerogrill
is made of heat-resistant glass that allows
visual monitoring of the cooking process.
When cooking food-stuff in aerogrill energy
consumption is lower (20%) compared with
traditional electric stove.

DESCRIPTION

1. Cover with a heating element and con-
trol panel

Power supply indicator

Timer

Handle

Temperature controller

Heating element power-on indicator
Glass bowl

Low grate

. High grate

10. Forceps-tongs

11. Ring for increasing the bowl volume
12. Bowl stand

©CENO>O WD

COVER

The cover (1) accommodates: Halogen
heating element and fan supplying hot air
to the food-stuff placed into the aerogrill.
With the help of temperature controller (5)
and timer (3) you control the device. Indi-

cator (2) lights up when you connect the
plug into the socket, and the indicator (6)
lights up when you turn on the heating ele-
ment. By raising the handle cover (4) when
aerogrill is in operation the heating element
will go “off”, if you put the handle (4) down,
the heating element will be “on” again.

GLASS BOWL

The bowl (7) is made of heat resistant glass
that allows you to monitor the cooking proc-
ess. Food-stuff from all sides are blown
by streams of hot air that provide uniform
heating of cooked food in aerogrill.

LOW GRATE

The grate (8) is used for stewing food-stuff,
cooking meals in pots, to accommodate
spacious food-stuff using the ring for in-
creasing the bowl volume(11).

HIGH GRATE

The grate (9) is used for making hot sand-
wiches and toasts, and it is indispensable
when using the ring for increasing the bowl
volume (11) or when cooking several dishes
simultaneously.

CAUTION!

You may use two grates at the same
time for the preparation of smoked
fish, kebabs, drying, etc. Two grates
are used to prepare a complex dinner
for the family.

FORCEPS-TONGS (10) it is easy to take
out cooked food or the grates from the
bowl (7) with the help of those.

RING FOR INCREASING THE BOWL
VOLUME

The ring (11) increases the useful volume
of aerogrill bowl and is used when cooking
big chicken, fish, big chunks of meat (e.g.
pork leg), as well as for sterilizing glass jars
or cooking several meals at a time. When
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the ring(11) is used, the food-stuff cook-
ing time is increased approximately by 15
minutes.

BOWL STAND

The stand (12) is designated to prevent
contact of hot bowl (7) with the surface of
the table and for comfortable movement of
aerogrill, the glass bowl (7) may be easily
taken off of the stand (12), making it easier
to clean aerogrill.

IMPORTANT SAFETY MEASURES
Before using the appliance read this man-
ual carefully.

Neglecting these safety measures may re-
sult in fire, electric shock, injury, and may
cause malfunction of aerogrill and damage
to personal property.

ATTENTION:

- do not use aerogrill with an empty bowl,
except during pre-heating.

- the maximum allowed time of continuous
operation - no more than two hours with
a break of at least 30 minutes.

- avoid contact of hot glass bowl with cold
food or cold water.

- TO PREVENT ACCIDENTAL AEROGRILL
START before plugging the cord into an
outlet, make sure that aerogrill is “off”,
and cover handle is in the raised posi-
tion.

- Given cooking recipes are only ap-
proximate, during actual preparation
of food one must take into account
the quality and quantity of food-stuff,
selection of time and temperature de-
pends on the number of serving pieces.

» Ensure that the operation voltage of the
device corresponds to the line voltage in
your house.

» Power cord is equipped with “European
plug”, insert it into the socket with a reli-
able grounding.

» To avoid risk of fire, do not use adapters

for connecting the device to an electrical
outlet.
To avoid overloading of the electrical
network do not use multiple devices with
high power consumption simultaneous-
ly.
Place the unit on a flat and stable sur-
face.
Do not install aerogrill in close proximity
to the wall or furniture, the minimum dis-
tance from the device to other surfaces
should be at least 8-10 cm.
To preventinflammation it is prohibited to
cover aerogrill with extraneous objects,
such as kitchen towels, curtains, etc.

Do not use the unit near gas, electric
stove or other heating appliances.

Do not use the device in close proximity
to the kitchen sink, and do not expose to
moisture.

To prevent electric shock, do not im-
merse the cover of aerogrill and the cord
in water or other liquids. Do not wash the
cover of aerogrill in the dishwasher.

Do not allow power cord hanging from
the table, and make sure that it does not
touch hot surfaces.

Do not use the unit outdoors.

Do not leave the appliance uncontrolled.
For safe operation, use only parts and
accessories included in the package.
Before installing utensils, grates or rings
in container to increase the bowl volume,
turn aerogrill off and remove the plug
from the socket.

Before cleaning aerogrill and moving it to
another place, unplug the appliance and
let it cool down, move aerogrill, holding
both its handles, if the bowl is with hot oil
or liquid one should be extremely care-
ful.

To avoid electric shock, it is not recom-
mended to clean the cover with hard
metal pads, as during the cleaning metal
particles may fall on the parts that are
under voltage.
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Do not put the cover of aerogrill with hot
inner surface on laminated and a wooden
surfaces, paper, plastic and other sur-
faces that may ignite, put the cover only
with refractory surface.

To avoid burns, beware of steam escap-
ing when removing the cover of aerogrill.
Do not touch the heated glass bowl and
cover of aerogrill with bare hands or oth-
er parts of the body.

Never use any other container instead of
the glass bowl of aerogrill.

Never put food on the bottom of a glass
bowl, always use the grate, if you are
cooking in utensils, then the utensils
should also be put on the grate.

Do not store foreign objects and packag-
ing materials in the glass bowl.

To prevent condensation, at the end
of cooking, do not put the cover on the
bowl, wait till the glass bowl cools down
completely.

Do not use the device with damaged
cord, plug or other parts.

Do not repair the device yourself. In case
of damage of the cord or for repair please
contact an authorized service center.

Be especially careful if the appliance is
used by children or people with disabili-
ties.

This product is not intended for use by
children and people with disabilities, un-
less appropriate and clear instructions
about safe use of equipment and the
dangers that may arise during its improp-
er use are given by person responsible
for their safety.

Do not allow children to use aerogrill as a
toy.

Keep in a cool and dry place inaccessible
to children.

Aerogrill is designated to be used in
home conditions only.

SAVE THESE MANUAL, USE IT LATER AS
A REFERENCE MATERIAL.

AEROGRILL OPERATION

- Aerogrill operation is controlled by timer
(8), temperature controller (5) and han-
dle (4).

- Turn the timer handle (3) to set time (up
to 60 minutes).

- Temperature controller (5) sets the tem-
perature of cooking, which will be main-
tained inside the bowl.

- Handle (4) can enable or disable the
heating element, if the handle (4) isin a
vertical position, the heating element will
be deactivated.

- Indicator (2) lights up when you put the
plug into the socket.

- Indicator (6) lights up when you turn on
the heating element.

PREPARATION

» Unpack the unit.

- Before the first start, make sure that the
voltage of the device matches the AC
outlet.

Thoroughly wash bowl (7), grates (8,
9), forceps (10), with neutral detergent,
rinse and dry.

Clean the cover (1), ring (11) and stand
(12) with a slightly damp cloth, then wipe
them dry.

Set the ring (11) into the cradle (12), set
the bowl (7) in the ring (11), put the cover
(1) on the bowl (7).

Put the knob (4) in a vertical position, in-
sert the plug into the outlet, the indicator
(2) lights on.

Set the temperature control (5) in the
maximum position by turning it clockwise
all the way.

Turn the timer knob (3), set it for 10 minutes.
Push the knob (4) into horizontal posi-
tion, the heater unit turns on and indica-
tor (6) lights on.

Note:
- At the first start you may feel strange
odor. But it is normal.
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» When time is out, you will hear the beep,
aerogrill shuts down, indicator (6) goes
out.

» Unplug the power cord from the outlet,
let it cool completely and clean the bowl
(7) with a damp cloth once again.

AEROGRILL IS READY FOR COOKING.

PUTTING FOOD-STUFF IN AEROGRILL
To make optimal use of all opportunities of
aerogrlll use the tips below:
- Before cooking food-stuff on the grates,
in order to avoid sticking of food-stuff, we
recommend to grease the grates lightly
with vegetable oil.

» Put food-stuff on the grate, this will al-
low hot air to circulate freely around the
food-stuff, uniformly heating them, and
there is no need to turn the food. When
cooking meat or fish dishes on the grate
it lowers cholesterol contents and reduc-
es allergenic capacity of food-stuff.

» When placing food-stuff on grates, leave
a space between the food-stuff and the
wall of the bowl (7) of at least 1.5 cm for
free circulation of air.

» For cooking in aerogrill any utensils will
fit, except for plastic and wooden (save
wooden skewers). Place the utensils on
the grate to ensure uniform air circula-
tion. Do not put utensils on the bottom of
the bowl (7), when there is no full-scale
air circulation food-stuff may remain
raw.

COOKING

Estimated parameters of cooking time and
temperature can be found in special books
of recipes for aerogrill, but keep in mind
that the cooking time needs to be adjusted
depending on the weight, volume and qual-
ity of selected food-stuff.

SETTING THE COOKING TEMPERA-
TURE

Depending on the type of cooking the tem-
perature scale may be divided as follows:
65 °C - 100 ° C - defrost, bowl! self-clean-
ing

100 °C - 150 ° C - food-stuff drying, lan-
guor, sterilization

150 ° C - 200 ° C - food-stuff roasting,
baking, frying

200°C-250°C- grill

SETTING THE COOKING TIME

there are some general recommendations

for setting the cooking time:

- Mastering the new recipe, watch the
cooking process, do not be afraid that
you set too small or large cooking time,
remember that any time you can change
the cooking time by turning the timer
(3).

- Record the refined values of cooking
time and use them in the future.

FOOD-STUFF COOKING
+ Fit the bowl (7) into the stand (12).

+ Set the grill (8 or 9) at the bottom of the
bowl (7).

+ Cover the bowl (7) with cover (1), leaving
the handle (4) in the upright position.

+ Insert the plug into the outlet, the indica-
tor (2)lights on.

- Before preparing food itis recommended
to heat up the bowl (7) of aerogrill.

- Set the timer (3) for 6 minutes, and tem-
perature controller (5) in the position of
maximum heating.

+ Push the knob (4) in a horizontal position,
the heater unit turns on and indicator (6)
lights on. After completion of the warm-
up you will hear the beep and the heating
element will turn off automatically.

+ Remove the cover (1) and place it on
heatproof surface.

+ Put food-stuff on the grate, following
the instructions in paragraph "PUTTING
FOOD-STUFF IN AEROGRILL"

+ Install the ring (11) if necessary.
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Cover the bowl (7) with cover (1), leaving
the handle (4) in the upright position.
Set the timer (3) and temperature con-
troller (5) into position according to the
cooking recipe.

Push the knob (4) into horizontal posi-
tion, the heater unit turns on and indica-
tor (6) lights on.

After completion of the warm-up you will
hear the beep and the heating element
will turn off automatically.

NOTE:

changing the time of the grill or cook-
ing temperature can be done when
aerogrill is on, it is sufficient to raise
the handie (4) of the cover (1) and set
the necessary parameters of time
and temperature.

after taking the food-stuff out in or-
der to avoid condensation, do not
put cover (1)on the bowl (7), wait for
complete cooling of the glass bowl

(7).

NOTE:

be careful! The surface of the glass
bowl (7) is heated during operation,
explain this to your children and do
not let them play near the device.

if necessary, take aerogrill to anoth-
er location, unplug the appliance and
let it cool down, move aerogrill hold-
ing both its handles (12), if the bowl!
is with hot oil or liquid one should be
extremely careful.

at the end of operation disconnect
aerogrill from the power supply.

AEROGRILL MAINTENANCE

AEROGRILL CLEANING

- unplug the device and let it cool down
completely.

- wipe the upper part and a protective grill
cover (1) with a damp cloth or sponge
dipped in a neutral detergent, then wipe

it dry. Do not allow moisture inside of the
cover (1).

with a very strong pollution of fan grate,
you must remove it by unscrewing the
three screws. Clear the grate by using
the hard sponge with detergent, or leave
for some time in a solution of special
cleaners for aerogrill. Before installing
the grate in place, thoroughly dry it.

bowl (7) should be washed with neutral
detergent being careful.

grates should be washed in water with a
neutral detergent.

NOTE:

- avoid contact of hot glass bowl with
cold water.

- never immerse the cover (1) in water
or any other liquid.

SELF-CLEANING MODE

- fill the bowl (7) with hot water, but not
more than half of the bowl and add a neu-
tral detergent.

install the cover (1) on the bowl (7), tim-
er (3) should be set for 10 minutes, the
temperature controller (5) should be set
in the position of 65°C - 100 ° C.

push the handle of the cover down to ac-
tivate the heating element.

upon completion rinse the bowl (7) with
warm water, cover (1) should be wiped
with a soft cloth or towel.

NOTE:
- in self-cleaning mode dirty grates (8,
9) may be placed into bowl (7).

USING DISHWASHER

- glass bowl (7), grates (8, 9) and forceps
(10) may be washed in a dishwasher.
Before putting bowl (7) into dishwasher,
take it off the stand (12).

- never immerse the cover (1) in water or
any other liquid.
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STORAGE

Do not store foreign objects and packaging materials in bowl (7).
Keep aerogrill in a cool and dry place inaccessible to children.

TABLE OF TIME AND TEMPERATURE

Food-stuff Temperature, °C Amount Time, min
whole chicken 200 2 kg 35
pork slices 200 0.5kg 7-8
chicken leg 200 8 pcs. 15
fish 250 10 pcs. 7-8
oysters 200 0.5kg 5-7
shrimp 250 0.5kg 5
corn 250 4 pcs. 10
peanuts 250 1 serve 5-7
Cake, pie 150 1 serve 20
potatoes 250 0.5kg 25
red shrimp 250 4 pcs. 15
crab meat 250 0.5 kg 10

SPECIFICATIONS

Maximum power: 1300 W

Power supply: 220-240V, ~ 50/60 Hz
The volume of the bowl made of tempered glass: 121
Bowl capacity with an expansion ring: 17 |

Specifications subject to change without prior notice.

Service life of appliance - 3 years.

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

c This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)
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DEUTSCH

HEIBLUFTOFEN MIT MECHANISCHER STEU-
ERUNG

VORTEILE DES HEIBLUFTOFENS

Der HeiBluftofen ist ein universelles Haushalts-
gerat, das die meisten elektrothermische Ki-
chengerate ersetzen kann: Toaster, Rdster,
Elektroherd, Gasherd, Mikrowellenofen usw.

In den Deckel des HeiBluftofens ist ein Halogen-
heizelementund ein Lifter eingebaut, Nahrungs-
mittel auf den Gittern werden von allen Seiten mit
heiBer Luft beliiftet, wodurch die gleichmaBige
Zubereitung gewahrleistet wird, die heiBe Luft
verhindert die Entstehung von Rauch und RuB.
Bei der Erwarmung von Nahrungsmitteln mit der
heiBen Luft flieBt das Restfett in den Behalter ab,
wodurch Nahrungsmittel im eigenen Saft zube-
reitet werden und Nutzstoffe und Vitamine erhal-
ten bleiben.

Der Glasbehalter des HeiBluftofens ist aus dem
hitzbestandigen Glas hergestellt, wodurch der
Kochprozess visuell kontrolliert werden kann.

Wahrend der Zubereitung von Nahrungsmit-
teln im HeiBluftofen wird weniger Strom (bis zu
20%) im Vergleich zum Standardelektroherd
verbraucht.

BESCHREIBUNG
Deckel mit Heizelement und Steuerungs-
platte
Einschaltindikator
Timer
Handgriff
Temperaturregler
Indikator der Einschaltung des Heizele-
ments
Glasbehalter
Niedriges Gitter
Hohes Gitter
. Greifzange
. Volumenerweiterungsring
. Stander fuir den Glasbehélter

DECKEL

Der Deckel (1) besteht aus: Halogenheizele-
ment und Lufter, der die HeiBluft zu den Nah-
rungsmitteln im HeiBluftofen zufiihrt. Sie kbnnen
das Gerat mittels Temperaturregler (5) und Ti-
mer (3) steuern. Der Indikator (2) leuchtet beim
Einschalten des Netzsteckers in die Steckdose
und der Indikator (6) leuchtet beim Einschalten

des Heizelements auf. Durch das Heben des De-
ckels (4) wahrend des Betriebs des Gerats kon-
nen Sie das Heizelement ausschalten. Falls Sie
den Griff (4) herunterklappen, schaltet sich das
Heizelement wieder ein.

GLASBEHALTER

Der Glasbehdlter (7) ist aus dem hitzbestandi-
gen Glas hergestellt, wodurch der Kochprozess
kontrolliert werden kann. Die Nahrungsmittel
werden von allen Seiten mit HeiBluft bellftet,
wodurch die gleichmaBige Durchwarmung der
im HeiBluftofen zubereitenden Nahrungsmittel
ermdglicht.

NIEDRIGES GITTER

Das Gitter (8) wird flirs Schmoren von Nah-
rungsmitteln, fur die Zubereitung von Gerichten
in Topfen, die Zugabe von groBen Nahrungsmit-
telstlicken wahrend der Nutzung des Erweite-
rungsrings (11) des Glasbehalters benutzt.

HOHES GITTER

Das Gitter (9) wird fir die Zubereitung von hei-
Ben belegten Broten und Toasts genutzt, und ist
bei der Nutzung des Erweiterungsrings (11) oder
der Zubereitung mehrerer Gerichte gleichzeitig
unersetzbar.

ACHTUNG!

Sie kénnen wéhrend der Zubereitung von Rau-
cherfisch, Schaschlik, Zwieback usw. zwei Gitter
gleichzeitig nutzen. Zwei Gitter k6nnen auch fiir
die Zubereitung des komplexen Mittagessens
fiir die ganze Familie verwendet werden.

GREIFZANGE (10) Mit der Greifzange kdnnen
die zubereiteten Nahrungsmittel oder Gitter aus
dem Glasbehdlter (7) herausgenommen wer-
den.

VOLUMENERWEITERUNGSRING

Der Ring (11) erweitert das Behaltervolumen
des HeiBluftofens und wird fur die Zubereitung
von GroBgefiligel, Fisch, groBen Fleischstiicken
(z.B. Schweinekeule), sowie fir die Sterilisie-
rung von Glasern oder die gleichzeitige Zuberei-
tung von mehreren Gerichten genutzt. Die Zu-
bereitungszeit von Nahrungsmitteln erhéht sich
bei der Nutzung des Erweiterungsrings (11) bis
ca. 15 Minuten.
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STANDFUSS FUR DEN GLASBEHALTER

Der Stander (12) dient zur Vermeidung des Kon-
takts des heiBen Behalters (7) mit der Tischober-
fliche und zwecks des bequemen Transportes
des HeiBluftofens, der Glasbehalter (7) wird vom
Stander (12) leicht abgenommen, wodurch die
Pflege des Gerats erleichtert wird.

WICHTIGE SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats lesen
Sie aufmerksam diese Betriebsanleitung durch.
Die Verletzung der SicherheitsmaBnahmen kann
zu Branden, Stromschlagen oder Verletzungen
sowie zur Beschadigung des Gerats und Vermo-
gensschaden flihren.

ACHTUNG:

- Esistnicht gestattet, den HeiBluftofen mitdem
leeren Behalter zu nutzen, ausgenommen der
Zeit der vorlaufigen Durchwarmung.

- Maximale ununterbrochene Betriebsdau-
er des Gerdts betragt bis 2 Stunden mit
Betriebsintervallen iiber 30 Minuten.

- Vermeiden Sie den Kontakt des heiBen Glas-
behalters mit kalten Nahrungsmitteln oder
kaltem Wasser.

- UM ZUFALLIGES EINSCHALTEN DES HEIB-
LUFTOFENS ZU VERMEIDEN, vergewissern
Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme des
Gerats, ob es vom Stromnetz abgeschaltet ist
und sich der Griff des Deckels in der hohen
Position befindet.

- Die hier angefiihrten Rezepte der Nahrungs-
mittelzubereitung sind geschatzte Rezepte,
beachten Sie wahrend der tatsachlichen Zu-
bereitung die Nahrungsmittelqualitat und
—menge; die Auswahl der Zeit und Temperatur
hangt von der Anzahl der Portionen ab.

- Vergewissern Sie sich, ob die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung Uibereinstimmt.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker”
ausgestattet; schalten Sie diesen in die Steck-
dose mit sicherer Erdung ein.

+ Verwenden Sie keine Ubergangsstiicke beim
AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz, um
Brandrisiko zu vermeiden.

- Esistnicht gestattet, mehrere Gerate mit hoher
Verbrauchsleistung gleichzeitig einzuschal-
ten, um die Uberlastung des Stromnetzes zu
vermeiden.

- Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabile
Oberflache auf.

» Es ist nicht gestattet, den HeiBluftofen in der

Nahe von Wanden oder Mdbel zu nutzen, die
minimale Entfernung vom Gerét bis zu ande-
ren Oberflachen soll nicht weniger als 8-10 cm
betragen.

+ Um das Entziindungsrisiko zu vermeiden,

decken Sie nie den HeiBluftofen mit fremden
Gegenstanden ab, wie z.B. Kiichenhandtuch,
Gardinen usw.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe

von einem Gas-, Elektroherd oder anderen
Heizgeraten zu nutzen.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe

vom Kiichenwaschbecken zu nutzen und der
Feuchtigkeit auszusetzen.

» Tauchen Sie nie den Deckel des Gerats ins

Wasser oder andere Fliissigkeiten, um das
Stromschlagrisiko zu vermeiden. Es ist nicht
gestattet, den Deckel des Geréts in der Ge-
schirrsplilmaschine zu waschen.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom

Tisch nicht frei hdngt und heiBe Gegenstande
nicht berthrt.

« Esist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb der

Raumlichkeiten zu benutzen.

- Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie unbe-

aufsichtigt.

» Nutzen Sie fiir den sicheren Betrieb nur Ge-

rateteile und Zubehor, die zum Lieferungsum-
fang gehoren.

+ Schalten Sie den HeiBluftofen ab und ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose vor
dem Hineinlegen des Geschirrs, der Gitter
oder des Erweiterungsringes in den Glasbe-
halter heraus.

» Vor der Reinigung oder dem Transportieren

des Gerats an einen anderen Ort schalten Sie
das Gerat vom Stromnetz ab und lassen Sie
es abkilhlen. Transportieren Sie das Gerét,
indem Sie es an beiden Griffen des Standers
halten. Falls der Glasbehalter mit heiBem Ol
oder heiBer Flussigkeit beflillt ist, seien Sie
sehr vorsichtig.

+ Um das Stromschlagrisiko zu vermeiden, ist

es nicht empfohlen, den Deckel des Gerats
mit harten Metallwaschlappen zu waschen,
weil Metallspane wahrend der Reinigung
an Gerateteile gelangen kdénnen, die unter
Stromspannung stehen.

» Es ist nicht gestattet, den Deckel des Gerats

mit der heiBen Innenseite auf laminierte Ober-
flachen, Holzflache, Papier, Kunststoff und
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andere Oberflachen zu legen, die aufflammen
kénnen, legen Sie den Deckel nur auf feuer-
bestandige Oberflache.

Schiitzen Sie sich vor Verbrennungen durch
den austretenden Dampf, vor allem beim Ab-
nehmen des Deckels.

Es ist nicht gestattet, den aufgeheizten
Glasbehalter und Deckel des HeiBluftofens
mit ungeschitzten Handen oder anderen
Korperteilen zu berihren.

Es ist nicht gestattet, einen anderen Behalter
statt des Glasbehdlters des HeiBluftofens zu
nutzen.

Legen Sie nie Nahrungsmittel auf den Bo-
den des Glasbehalters, nutzen Sie immer nur
Gitter. Falls Sie Geschirr fir die Zubereitung
nutzen, soll es auch nur auf das Gitter gestellt
werden.

Es ist nicht gestattet, fremde Gegenstande
und Verpackungsmaterialien im Glasbehdlter
aufzubewahren.

Um die Bildung des Kondenswassers zu ver-
meiden, schlieBen Sie nach der Zubereitung
von Nahrungsmitteln den Behalter mit dem
Deckel nicht zu, warten Sie die vollstandige
Abkiihlung des Glasbehélters ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
oder andere Geréateteile beschadigt sind.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Falls das Netzkabel beschadigt ist
oder das Geréat repariert werden soll, wenden
Sie sich an einen autorisierten Servicedienst.
Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder be-
hinderte Personen wahrend der Nutzung des
Gerats in der Nahe aufhalten.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, es sei
denn ihnen eine angemessene und verstand-
liche Anweisung Uber die sichere Nutzung des
Gerats und die Gefahren seiner falschen Nut-
zung durch die Person, die fir ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen
und fur Kinder unzuganglichem Ort auf.

Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt
geeignet.

BEWAHREN SIE UND NUTZEN SIE IM WEITEREN
DIESE BETRIEBSANLEITUNG ALS INFOMATERIAL.

STEUERUNG DES HEIBLUFTOFENS

- Die Steuerung des HeiBluftofens erfolgt durch
den Timer (3), den Temperaturregler (5) und
den Handgriff (4).

- Die Betriebszeit (bis 60 Minuten) wird durch
das Drehen des Schalters des Timers (3) ein-
gestellt.

- Die Zubereitungstemperatur, die innerhalb
des Behélters (7) aufrechterhalten wird, wird
durch den Temperaturregler (5) eingestellt.

- Sie koénnen das Heizelement mit dem Hand-
griff (4) ein- oder ausschalten, falls sich der
Handgriff (4) in der senkrechten Position be-
findet, schaltet das Heizelement aus.

- Der Indikator (2) leuchtet beim Einschalten
des Netzsteckers in die Steckdose auf.

- Der Indikator (6) leuchtet beim Einschalten
des Heizelements auf.

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME
+ Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung
heraus.
« Vor dem ersten Einschalten des Gerats verge-
wissern Sie sich, ob die Netzspannung mit der
Spannung lhres Gerats libereinstimmt.
Waschen Sie den Behdlter (7), Gitter (8,9),
Greifzange (10) mit einem neutralen Wasch-
mittel, spililen Sie und trocknen Sie diese ab.
Wischen Sie den Deckel (1), den Erweite-
rungsring (11) und den Stander (12) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch und danach trock-
nen Sie diese sorgfaltig ab.
Stellen Sie den Erweiterungsring (11) auf den
Stander (12) auf, stellen Sie den Behalter (7)
in den Erweiterungsring (11), setzen Sie den
Deckel (1) auf den Behalter (7) auf.
Stellen Sie den Handgriff (4) in die senkrechte
Position, stecken Sie den Stecker des Netzka-
bels in die Steckdose, dabei wird der Indikator
(2) aufleuchten.
Stellen Sie den Temperaturregler (5) in die
maximale Position ein, indem Sie ihn im Uhr-
zeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Stellen Sie die Betriebszeit 10 Minuten durch
das Drehen des Schalters des Timers (3) ein.
Stellen Sie den Handgriff (4) in die horizontale
Position, dabei schaltet sich das Heizelement
und der Indikator (6) leuchtet auf.
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Anmerkung:
- Beim ersten Einschalten des Geréts kann ein
fremder Geruch entstehen, es ist normal.

+ Nach dem Beendigung der eingestellten Be-
triebszeit ertdnt ein Tonsignal, der HeiBluft-
ofen schaltet sich aus und der Indikator (6)
erlischt.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdo-
se, lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen
und wischen Sie erneut den Behalter (7) mit
einem feuchten Tuch ab.

DER HEIBLUFTOFEN IST BETRIEBSBEREIT.

VERTEILUNG VON NAHRUNGSMITTELN IM

HEISSLUFTOFEN

Um alle Mdéglichkeiten des HeiBluftofens opti-

mal zu nutzen, beachten Sie folgende Empfeh-

lungen:

« ZurVermeidung des Anklebensvon Nahrungs-
mitteln wird es empfohlen, Gitter vor dem Be-
ginn der Zubereitung von Nahrungsmitteln auf
den Gittern mit Pflanzdl zu schmieren.

- Legen Sie Nahrungsmittel auf die Gitter, da-
durch wird die HeiBluft frei zirkulieren und
Nahrungsmittel gleichmaBig erwarmen, dabei
entfallt die Notwendigkeit, Nahrungsmittel
umzudrehen. Wahrend der Zubereitung von
Fleisch- und Fischgerichten auf dem Gitter
wird das Cholesterinniveau und Allergenitat
von Nahrungsmitteln gesenkt.

« Bei der Verteilung von Nahrungsmitteln auf
den Gittern lassen freien Platz nicht weniger
von 1,5 cm zwischen den Nahrungsmittein
und der Wand des Behélters (7), damit die Luft
frei zirkulieren konnte.

« Flr die Zubereitung von Nahrungsmitteln im
HeiBluftofen passt beliebiges Geschirr auBer
Kunststoff- und Holzgeschirr (ausgenommen
HolzspieBe). Stellen Sie das Geschirr auf die
Gitter auf, um den gleichmaBigen Luftumlauf
zu gewabhrleisten. Es ist nicht gestattet, das
Geschirr auf den Boden des Behalters (7) auf-
zustellen, beim Fehlen des normalen Luftum-
laufs kdnnen Nahrungsmittel roh bleiben.

ZUBEREITUNG VON NAHRUNGSMITTELN

Die Orientierungsparameter der Zeit und der
Temperatur der Zubereitung von Nahrungsmit-
teln konnen in speziellen Rezeptblchern mit
Rezepten fir die Zubereitung von Gerichten im

HeiBluftofen, achten Sie jedoch darauf, dass die
Zubereitungszeit je nach Gewicht, Menge sowie
Qualitat der ausgewdhlten Nahrungsmittel korri-
giert werden soll.

EINSTELLUNG DER ZUBEREITUNGSTEMPE-
RATUR

Abhéangig von der Art der Bearbeitung von Nah-
rungsmitteln kann die Temperaturskala folgen-
dermaBen eingeteilt werden:

65°C -100°C - Auftauen von Nahrungsmitteln,
Selbstreinigung des Behélters

100°C -150°C - Trocknung von Nahrungsmitteln,
Dampfung, Sterilisation

150°C -200°C - Backen von Nahrungsmitteln,
Garen

200 °C - 250 °C - Grillen

EINSTELLUNG DER ZUBEREITUNGSZEIT
Um die Zubereitungszeit einzustellen, gibt es ei-
nige allgemeine Empfehlungen:

- Beim Ausprobieren des neuen Rezeptes ver-
folgen Sie genau den Zubereitungsprozess,
haben Sie vor der Einstellung der kleineren
oder groBeren Zubereitungszeit keine Angst,
Sie missen daran denken, dass Sie die Zube-
reitungszeit mit dem Timerschalter (3) jeder-
zeit andern kdnnen.

- Notieren Sie die prazisierten Zeitangaben und
nutzen Sie diese im Weiteren.

ZUBEREITUNG VON NAHRUNGSMITTELN

- Stellen Sie den Behalter (7) auf den Stander
(12) auf.

- Stellen Sie das Gitter (8 oder 9) auf den Boden
des Glasbehalters (7) auf.

+ Setzen Sie den Deckel (1) auf den Behalter (7)
auf, lassen Sie den Griff (4) in der senkrechten
Position stehen.

- Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
die Steckdose, dabei leuchtet der Indikator
(2) auf.

+ Warmen Sie den Behdlter (7) vor der Zuberei-
tung von Nahrungsmitteln auf.

- Stellen Sie die Betriebszeit mit dem Schalter
des Timers (3) auf 6 Minuten ein, und stellen
den Temperaturregler (5) in die Position der
maximalen Aufwarmung.

- Stellen Sie den Handgriff (4) in die horizontale
Position, dabei schaltet sich das Heizelement
und der entsprechende Indikator leuchtet auf.
Nach der Beendigung der Aufwdrmung ertont
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ein Tonsignal und das Heizelement schaltet
sich aus.
+ Nehmen Sie den Deckel (1) ab und legen Sie

PFLEGE DES HEIBLUFTOFENS
REINIGUNG
- Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab und

ihn auf eine hitzebesténdige Oberflache.

« Legen Sie Nahrungsmittel auf das Gitter, be-

achten Sie dabei Hinweise im Abschnitt ,VER-
TEILUNG VON NAHRUNGSMITTELN IM HEIS-
SLUFTOFEN*.

« Falls es notwendig ist, stellen Sie den Erweite-

rungsring (11) auf.

+ Setzen Sie den Deckel (1) auf den Behalter (7)

auf, lassen Sie den Griff (4) in der senkrechten
Position stehen.

+ Stellen Sie den Schalter des Timers (3) und

des Temperaturreglers (5) in die Position laut
dem Rezept auf.

+ Stellen Sie den Handgriff (4) in die horizontale

Position, dabei schaltet sich das Heizelement
und der entsprechende Indikator leuchtet auf.
Nach der Beendigung der Aufwadrmung ertént
ein Tonsignal und das Heizelement schaltet
sich aus.

ANMERKUNG:

Die Betriebszeit des HeiBluftofens oder die

lassen Sie es komplett abkiihlen.

Wischen Sie die Innenseite und das Schutz-
gitter des Lifters des Deckels (1) mit einem
feuchten Tuch oder Waschlappen ab, das mit
einem neutralen Waschmittel angefeuchtetist,
danach wischen Sie ihn ab. Achten Sie darauf,
dass die Feuchtigkeit in den Deckel (1) nicht
eindringt.

Bei der starken Verschmutzung des Schutz-
gitters des Liifters nehmen Sie das Schutz-
gitter ab, indem Sie 3 Befestigungsschrauben
abschrauben. Sie kdnnen das Schutzgitter
mit einem harten Waschlappen mit Reini-
gungsmittel reinigen oder ihn in der speziellen
Losung fiur HeiBluftéfen flr einige Zeit liegen
lassen. Vor dem Aufbau soll das Gitter gut ge-
trocknet werden.

Waschen Sie den Behalter (7) mit einem neu-
tralen Waschmittel, seien Sie dabei vorsichtig.
Waschen Sie Gitter mit Wasser mit einem neu-
tralen Waschmittel.

ANMERKUNG:

- Vermeiden Sie den Kontakt des heiBen Glas-
behélters mit kaltem Wasser.

- Es st nicht gestattet, den Deckel (1) ins Was-
ser oder andere Fliissigkeiten zu tauchen.

Temperatur der Zubereitung kann wéahrend
des Betriebs des Geréts gedndert werden,
heben Sie dafiir den Griff (4) des Deckels (1)
hoch und stellen Sie die gewiinschten Zeit
und Temperatur ein.

- Um die Bildung des Kondenswassers nach
der Entfernung von Nahrungsmitteln zu ver-
meiden, schlieBen Sie den Behdlter (7) nach

SELBSTREINIGUNGSFUNKTION
- Flllen Sie den Behalter (7) mit warmem Was-

der Beendigung der Zubereitung von Nah-
rungsmitteln mit dem Deckel (1) nicht zu,
warten Sie ab, bis der Glasbehélter (7) kom-
plett abgekliihlt wird.

Seien Sie vorsichtig! Die Oberflache des Glas-
behélters (7) kann sich wahrend des Betriebs
erhitzen, erkldren Sie das den Kindern und
lassen Sie Kinder neben dem eingeschalteten
Gerat nicht spielen.

Wahrend des Transportierens des Gerats an
einen anderen Ort schalten Sie das Gerat vom
Stromnetz ab und lassen Sie es abkihlen.
Transportieren Sie das Gerat, indem Sie es an
beiden Griffen des Standers halten. Falls der
Glasbehilter mit heiBem Ol oder heiBer Fliis-
sigkeit beflillt ist, seien Sie sehr vorsichtig.
Schalten Sie das Gerat nach der Beendigung
der Arbeit vom Stromnetz ab.

ser, jedoch maximal bis zur Halfte des Behal-
ters und geben Sie neutrales Waschmittel zu.
Stellen Sie den Deckel (1) auf den Behélter (7)
auf, stellen Sie die Betriebszeit mit dem Timer
auf 10 Minuten und den Temperaturregler (5)
in die Position von 65 bis 100°C ein.

Setzen Sie den Hebel des Deckels herunter,
um das Heizelement einzuschalten.

Spiilen Sie den Glasbehdalter (7) nach dem
Betrieb mit warmem Wasser ab, wischen Sie
den Deckel (1) mit einem weichen Tuch oder
Stoff ab.

ANMERKUNG:
- Im Selbstreinigungsbetrieb kénnen

ver-
schmutzte Gitter (8,9) in den Behélter (7) her-
eingelegt werden.
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NUTZUNG DER GESCHIRRSPULMASCHINE

- Der Glasbehalter (7), Gitter (8,9) und die Greifzange (10) kénnen in der Geschirrsplilmaschine
gewaschen werden. Bevor Sie den Behalter (7) in die Geschirrspiilmaschine hereinlegen, nehmen
Sie aus dem HeiBluftofen Stander (12) herab.

- Esist nicht gestattet, den Deckel (1) ins Wasser oder andere Fliissigkeiten zu tauchen.

AUFBEWAHRUNG

Es ist nicht gestattet, fremde Gegenstande und Verpackungsmaterialien im Glasbehalter (7) aufzu-
bewahren.

Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und fiir Kinder unzugéanglichem Ort auf.

TABELLE DER BETRIEBSZEIT UND DER TEMPERATUR

Nahrungsmittelart Temperatur, °C Menge Zubereitungszeit, Min
Ganzes Hahnchen 200 2 kg 35
Schweinefleisch in

Stiicken 200 0.5kg 7-8
Hahnchenkeule 200 8 Stk. 15
Fisch 250 10 Stk. 7-8
Muscheln 200 0.5 kg 5-7
Schrimps 250 0.5kg 5
Mais 250 4 Stk. 10
Erdniisse 250 1 Portion 5-7
Keks, Torte 150 1 Portion 20
Kartoffeln 250 0.5 kg 25
Rotschrimps 250 4 Stk. 15
Krabbenfieisch 250 0.5 kg 10

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Maximale Leistung: 1300 W

Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50/60 Hz

Fassungsvermdgen des Behalters aus hitzebestindigem Glas: 12 Liter
Fassungsvermdgen des Behalters mit dem Erweiterungsring: 17 Liter

Der Hersteller behalt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerédtes ohne Vorbescheid zu
andern.

Betriebslebensdauer des Geréits — 1 Jahre.

Gewabhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft
hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wéhrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewabhrleistung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Vertrédglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften 73/23/

C Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
EWG iiber die Niederspannungsgeréate vorgesehen sind.
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MEXAHUKAIbIK BACKAPbBIJNTATbIH
ASPOIPUIb

ASPOIrPUNbAIH APTbIKWbINILIKTAPDI
Asporpunb — kenTereH acxaHarblk
XbINynblK acnantapabl: TocTepdi, pocTepai,
3MeKTP NeLliH, ra3 neLwiH, KbiCka TONKbIHAbI
newTi, )xaHe T.6. anmacTblpa anaTbiH
kasipri 3amaHfbl amMbeban TYpMbICTbIK
acnan.

Asporpurb KaknarbiHa ranoreHgi
KbI3ObIPFbILL SNTIEMEHT XKoHe XenaeTKill
opHaTbINlFaH, Toprapaa opHanackaH
a3blK-TYNIK XXaH-XafblHaH bICTbIK ayaMeH
xengeTineai, 6yn GipkanbInTbl nicyre
MYMKIHAIK 6epegi, bICTbIK aya TYTiH MeH
bICTbIH Nanga 6onybiHa xon 6epmengi.
A3bIK-TYMiK bICTbIK ayaMeH KbI3AbIpblSiFaH
Ke3ge apTblKk Mall TocTaraHFa aFagbl,
COHbIH apkacblHAa a3blK-Tynik 83 ceniHae
narnpanel 3aTTap MeH AapymeHaepai
cakTtan nicefi.

AsporpunbaiH WbIHbI TOCTafaHbl bICTbIKKA
Te3iMAi LWbIHbIAAH KacarfaH, on asblK-
TYNIKTiH, Nicy npoLeciH ke30eH bakbinayra
MYMKiHAiK Gepegi.

Asporpunbge asblK-TyNiKTi JanbiHAay
yakbITblHAa OBCTYpPIi ANeKTp neLliHe
KaparaHAa asblpak anekTp aHeprusicbl (20%
[eliH) xxymcanagbl.

CUNATTAMACDI

1. KbI3ablprbil aneMeHT xaHe backapy
TakTacbl 6ap kaknak

>Kenire Kocblny KkepceTkiLli

Tanmep

Can

TemnepaTtypa peTTeriwi

KbI3ObIpy aneMeHTiHiH icke Kocblny
KepceTKiLi

7. WbIHbI TOCTaraH

8. Anaca Top

9. bwuik Top

10. KbICKbILW-yCTaybILLTap

11. TocTaraH KenemiH YNKenTKiw cakmHa
12. ToctaraHHbIH Tipeyi

oarwN

KAKMNAK

Kaknakta (1) ranoreHai Kbi3ablpfbiLL
ANEMEHT XaHe asporpunbaeri asblk-
TYNIKKE bICTbIK ayaHbl XeTKi3eTiH
XenpgeTkilw opHanackaH. Temneparypa
peTTeriwimeH (5) xxaHe TanmepmeH (3)
ci3 acnanTtel 6ackapacbi3. KepceTkiw (2)
Xeninik 6ayablH anbIpTETIriH allanbikka
KOCKkaH Ke3fe aHaabl, an kepceTkil (6)
KbI3OblpFblLL 3NEMEHTTi icke KockaH kesge
XaHaabl.

AaporpunbiiH XXyMbIC icTeyi yakbITbiHAA
KaknakTblH cabblH (4) keTepin, ci3
KbI3OblpFblLL 3NEMEHTTi aXblpaTachl3,
erep canTbl (4) Tycipce, oHAa Kbl3ObIPFbILL
ANeMeHT KalTadaH icke Kocblnaabl.

LUbIHbI TOCTAFAH

TocTtafaH (7) bICTbIKka Te3iMAi LWbIHbIAAH
XacanfaH, 6yn ganeiHaany npoueci
Gakbinayra MyMKiHAIK 6epepni. A3bIk-Tynik
XKaH-XaFblHaH bICTbIK ayameH xengeTinesi,
Oyn asporpunbae ganblHAanNbIN XXaTkaH
a3blK-TYNiKTiH GipKanbIiNTbl KbI3ybIH
kamTamachbl3 eTefi.

AJNIACA TOP

Top (8) a3bik-TynikTi Oynan nicipreHge,
KyMblpaZa acTbl AalblHaayFa, TocTaraH
KerneMmiH ynKkenTkilw cakuHacbiH (11)
nanganaHfaH Kesge kenemgi asblk-TymiKTi
opHanacTbIpy YLiH navganaHbinagbl.

BUIK TOP

Top (9) bICTbIK Mal XakkaH HaH MeH
KyblpblnifaH HaHabl faibliHAay YLiH
nanganbiHbinagbl, XXeHe kenemai
YNKenTKiW cakmHacklH (11) nanganaxraH
Ke3ne Hemece GipHelue acTbl 6ip mesrinae
nicipreHae eTe Kaxer.

HA3AP AYJAPbLIHbI3!

Ci3 eki mopdhb! bip me3zinde cypneHaseH
banbikmbl, Kayanmsl dalibiHOaraH Kke3oe,
KkenmipaeHoe xxeHe m.6. dalibiHOaraHOa
natidanaHbiHbI3. EKi mop ombachi ywiH
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KeweHOi mycki mamakmbl dalibiIHOaraHOa
nati0anaHsblnaosbl.

KbICKbILL- ¥CTAYbILUTAP (10) onapablH,
KeMeriMeH TocTaraHHaH (7) nicipinreH
asblk—TYNiKTi Hemece Topnapabl LWbiFapy
bIHFaWnNbI.

TOCTAFAH KONEMIH YNKEUTKILL
CAKUHA

CakuHa (11) asporpunb TocTaraHbIHbIH
nanganel KenemiH ynkenteai xxaHe ipi
KYCTbl, 6anbIKTbl €TTiH YIKeH GenikTepiH
(MbICankbl LWOLLKaHbIH, CaHbIH) AalblHAaraH
Ke3ne, COHbIMeH kaTap GaHkanapapl
cTepunusauusnay ywid Hemece BipHelue
acTbl 6ip mesringe AanbiHOaraHga
nanpanaxbinagsl. CakuHabl (11)
nanganaHfaH Kkesge, asblK-TYMiKTiH,
AaviblHAany yakblTbl LULAMaMeH 15 MUHyTKa
y3apagpl.

TOCTAFAHHbIH TIPEYI

Tipey (12) bICTbIK TOCTaFaHHbIH (7) ycTen
6eTimeH xaHacyblHa >on 6epmey yLiH
)X8He asporpunbAi biHFansbel TaceiMangay
YLUiH KbI3MET eTeqi, WblHbl TocTaFaH

(7) TipeyneH (12) oHaw wewwineai, 6yn
a’aporpunbain, KyTiMiH XXeHingeteq,.

MAHbI3Obl KAYINCI3OIK LUAPATAPDI
AcnanTbl naganaHy angeliHga 6epinreH
HYCKaynbIKTbl 3eMiH KOWMbIN OKbIM LUbIFbIHbI3.
Kayincisgik wapanapblH opblHOamay epTke,
3MEKTpP TOFbl COKKbICLIHA, XXapakaTka aKenyi
MYMKiH, COHbIMEH KaTap asporpusbin,
OyniHyiHe XoHe Xeke MyMiK LbIFbIHbIHA
aKenyi MyMKiH.

HA3AP AYOAPbIHbI3:

- Boc TocTaraHMeH, angpiH-ana Kpi3gblpy
yakblTbl 6ornmMaca naviganaHyfa ThiibiM
canblHagbl.

- Makcumangbl MyMKiH y34iKCi3 XKyMbIC
ictey yakblTbl — 30 MMHYTTaH keM emec
ysinicneH, eki caraTTaH ken emec.

bICTbIK LLUbIHbI TOCTaFaHHbIH, CyblK a3blK—
TYMiKNeH HEMECe CybIK CYMEH >XaHacyblHa
on 6epmeH;s.

AJPOIrPUNbAIH KESOENCOK
KOCBbITYbIHA >XOJ1 BEPMEY YLUIH
xeninik 6ayabl alwanbikka Kocy anabiHaa,
asporpunbaiH icke KocblniMaraHbIHa,
KoHe KaKnakTblH cabbl KeTepiHki kynae
opHanackaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3.
KepceTinreH a3blk-TYNiKTi AanbiHaay
HyCKaynblKTapbl lWamMaMeH anblHFaH
Oonbin ecenTteneai, WblH MaHiHAE
JavblHOay KesiHae asblK-TYIIKTiH
canachblH XaHe KerneMmiH ecernke any
KaXeT, yaKbIT NeH TemnepaTypaHbl
TaHgay ynecrepaiH caHblHa

OannaHbICThI.

AcnanTblH XXyMbIC iCTeY KepHeyi Ci3fiH,
YWiHi3aiH XeniciHgeri kepHeyre calkec
6onybIHa Ke3 XeTKi3iHi3.

>Keninik 6ay “eyponanbik anblp TeTiknen”
XabablKTanfaH; OHbl XXepneHaipyain
ceHimai Tynicneci 6ap awanbikka
KOCbIHbI3.

OpTeHy TayekeniH 6onasipmay yLliH
acnanTbl ANEKTP allanbiFbiHa Kockanaa
aybICTbIpFbILUTApAbI NaiganaHb6aHbI3.
OneKTp XKenicCiHiH apTblK XYKTENyiH
6onabipmay YLUiH, YrKEeH KyaTThbl
TYTbIHaTbIH GipHelwe acnanTbl B6ip
yakbITTa KoCrnaHpi3.

AcnanTbl Ty3y XaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3.

Asporpunbai kabblprara Hemece xuhasfa
TiKenewn xakblH OpHanacTbipMaHpi3,
acnanTtaH 6acka 6eTTepre aewiHri
MUHMManAb! KawbiKTblk 8-10 cM-AeH a3
6onmaybl kepek.

TyTaHyrFa xon 6epmMey yLUiH asporpunbai
XKYMbIC iCTEN TYpFaH yakbITTa acxaHanblK
cynri, nepae xaHe T.6. CUAKTbI 3aTTapMeH
6ypkin xabyra TbiibIM canbiHagbl.
AcnanTbl ras, anekTp newi Hemece
KbI3AbIPFbILL acnanTapablH, KacbiHaa
nanpanaHb6aHpli3.
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* KypbInfFbiHbI acxaHarnblk KOMKYFbILUTbIH
Tikenen KacblHga nanganaHbaHbl3, xaHe
OfaH blnFangblH 9cepiH TUri3beH;s.

* OneKTp TOFbl COKKbICbIHA KON
6epmey YLUiH, a3porpunb KaknarbiH,
xeninik 6ayabl cyra Hemece 6acka
CYMbIKTbIKTapfa canmanbi3. Asporpunb
KaKnafblH biAbIC XXyaTblH MalLnHaaa
KyMaHbI3.

» OnekTp GayblHbIH YCTENAeH candbipaybiH
6onablpMaHbI3, COHbIMEH KaTap,

OHbIH, bICTbIK 6ETTEPMEH XaHacnaybiH
DalkaHbl3.

» AcnanTbl 6envenepaeH Tbic
nanpanaHbaHbI3.

* Icke KOCbINbIN TypFaH acnanTbl Kapaycbl3
KanablpMaHbl3.

* AcnanTblH Kayinci3 XyMmbIC icTeyi
YLUIH XKEeTKi3iNiM XNHafFblHa KipeTiH
»abablkTap MeH 6ynbimaapabl
narnaanaHbiHbI3.

» TocrafraHfa bigblcTapabl, Toprapabl
Hemece ToCTaraH KenemiH ynkenTeTiH
CaKvHaHbl OpHaTy anablHAa, asporpunbai
COHZIPIHi3 xaHe xeninik 6ayapbiH
anbIPTETIriH alwanbIKTaH axblpaTblHbI3.

» Asporpunbgi Tasanay, 6acka xepre
TaceiMangay angpiHga, acnanthbl
XenigeH axblpaTblHbI3 KoHe oFaH
cankblHaayFa yakblT 6epiHi3, asporpunbai
eki cabblHaH ycTan, oHbl TacbiManaaHbl3,
erep TocTaraHaa bICTblK Mali Hemece
CYMbIKTbIK 6orca, aca cak 60nblHbI3.

» OnekTp TOFbI COKKbICbIHA 0N bepmey
YLLiH, acnan KaknafblH KaTTbl MeTann
bICKbILUTAPMEH Ta3arnay yCbiHbIManabl,
cebebi Tazanay yakbITbiHAa MeTann
KOHKanaphbl kepHeyi 6ap 6enwekTepre
TYCYi MYMKIiH.

* A3porpunb KaknafblH iLLKi bICTbIK
XaFbIMEH XbINTblpaTbINFaH KanTaynapra,
afaw GeTTepre, karasfa, NnacTuUKKe
»XoHe TyTaHa anaTtblH 6acka 6eTTepre
KOMMaHBI3, KaknakTbl TeK OTKa Te3iMmai
6eTKke KOMbIHbI3.

+ Kynik anyra >xxon 6epmey yLiiH asporpunb

KaKnafblH LIeLIKeHAe WhiFaTbiH OyaaH
cak 60nblHbI3.

AaporpunbaiH Kbl3faH LWbIHbI
TOCTafaHblHa XoHe KaknafbliHa
KOpFanMaraH KonblHbl3abl HeMece
AeHeHiH 6acka GenikTepiH TUrisdeHis.
AsporpunbaiH WblHbl TOCTaFaHbIHaH
backa kaHaan-ga 6ip bligbICTbl
nanganaHyfra TbiibIM canblHagbl.
A3bIK-TYNIKTi WbIHbI TOCTafaHHbIH,

TybiHe canmaHbI3, apkallaH TopAbl

faHa nanganaHblHbI3, erep Ci3 bigbicTa
JanbliHOaNTbIH 6oncaHbl3, OHAa blAbICTbI
[a Topfa KOWMFaH >eH.

LWbIHbI TOCTaraHaa 6eTeH 3aTapabl XoHe
OpaiTbliH MaTepuangapabl caKkTamaHbl3.
A3bIK-TYNiKTi garbliHaan 6onFaHHaH KewiH,
KOHAEHCaTTbIH narga 6onybiHa Xon
6epmey YLUiH, WbIHbI TOCTaFaH TombIK
cyblfaHFa fiefiH TocTaFraHabl kaknakneH
KannaHbl3.

>Keninik 6ay, anbipTeTik Hemece H6acka
GenwiekTep OyniHreH ke3ae acnanThbl
nanpanaHb6aHpl3.

KypblinfblHbl 63 6eTiHi30eH xeHaeMeH;3.
>Keninik 6ay 6yniHreH ke3fe Hemece
KYPbINFbIHbLI XXOHAEY YLUiH TybIHAbIreprnec
KbI3BMET KepCeTy opTarnblifbiHa
xabapnachblHpl3.

Erep acnantbl 6ananap Hemece
MYMKIHZIKTEpI WekTeyni agamaap
naaanaHca aca Hasap 605bIHbI3.
BepinreH kypbinfbl 6ananapabiH Hemece
MYMKIHAIKTepI WekTeyni agamaapablH,
KongaHyblHa, erep onapfa nauganaHy
»KoHe OHbl AypbIC NaaanaHbaraH kesge
narga 6ona anatbiH KayinTep Typansl
onapgplH Kayinciagiri yLwwiH xayan 6epeTiH
TyMFameH HyckaynblkTap 6epinreH
Gonmaca apHanMaraH.

bananapfa WanHeKTi OMbIHLWbIK PETIHaE
namganaHyfa pykcar eTneHis.

AcnanTbl Kypfak cankblH, 6ananapgbiH,
KOMbl XXETNEWTIH )Xepae cakTaHbI3.
Aaporpunb Tek Y1 xafganbiHaa
nanganaHyra apHanfaH.
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BEPIIITEH HYCKAY/ILIKThI CAKTAI
KOUbIHbI3, OHbI KE/IELLEKTE
AHBIKTAMATTbIK MATEPUATIAP
PETIHAE MAVOATAHBIHBIS.

ASPOIrPUNbAl BACKAPY

Aaporpurnb XyMbiCbiH 6ackapy TaimepaiH
(3), Temnepatypa peTTeriwiHiH (5)
XeHe canTblH, (4) kemeriMeH xy3sere
acblpblnagbl.

Tanmepgin, cabbiH (3) Oypan yakbIT
opHaTbinagbl (60 MUHYTKa AENiH).
Temnepartypa petTeriwimeH (5) a3blk-
TYNIKTIH AarbliHAany Temneparypacsl
6epinepni, on TocTaraHHbIH, (7) iwiHae
caktanagbl.

CanneH (4) Kbl3abIpfblll 3NeMEHTTI icke
KOocyfa Hemece axblpaTyra bonagbl,
erep can (4) Tik kyniHae opHanacca,
OHAa KbI3OblpFblll 3NIEMEHT ceHAipinreH
bonagbl.

Kepcerkiw (2) xeninik 6ayabiH,
anbIPTETIriH awanblkka KockaHaa
KaHagpl.

Kepcerkil (6) Kbl3abIpFbILL SNIEMEHTTI
icke KOCKaHOa »aHafbl.

X¥MbICKA JAWbIHAOBIK

KypbInfbiHbl OpaMHaH LUblFapbIHbI3.
AnFaLukbl icke Kocy angblHaa, acnanTbiH,
XKYMbIC iCTeY KepHeyi anekTp xeniciHaeri
KepHeyre colkec KerneTiHiHe ko3
XKETKi3iHj3.

Toctarangpl (7), Topnapasl (8, 9),
KbickbilTapabl (10) 6ernTapan xyfbiL
3aTNEH >XaKCbinan XyblHbl3, LWanbiHbI3
KOHe KeNTipiHi3.

KaknakTbl (1), cakuHaHbl (11) xaHe
Tipeygi (12) cen binFanabl MaTameH
CYPTIiHi3, cofgaH KeniH KypfaTbin
CYPTIiHi3.

CakuHaHbl (11) Tipeyre (12) opHaTbIHbI3,
TocTaraHapl (7) cakuHara (11)
OpHaTbIHbI3, TocTaFraHabl (7) kKaknakneH
(1) xabbiHpI3.

CanTbl (4) TiK KyiHe OpHAaTbIHbI3, >Xeninik

6aynblH aibIpTETIrH allanbikka KOCbIHbI3,
corn Kesfie kepceTkil (2) xxaHagbl.

» Temnepatypa petTeriwiH (5) carart Tini
GolblHLIAa COHbIHA AeliH Bypan, OHbl
Makcumangbl KyhiHe opHaTbIHbI3.

» TanmepgiH (3) cabbiH 6ypan , 10 MUHYT
XKYMbIC iCTey yaKblTblH OpHaTbIHbI3.

» Canrtbl (4) kengeHeH KyniHe TYCipiHi3,
COM Ke3ae Kbl3ablpFblll 3NIEMEHT icke
KocCblnabl XaHe kepceTkil (6) aHaabl.

Eckepmy:

- Anfrawkbl icke KockaH ke3de bemeH
uicmiH nadida 60omybl MyMKiH, 6yn
Kanbinmel Kybbisbic.

* OpHartblfFaH yakblT BITKEHHEH KeliH,
ObIObICTbIK curHan ablbbic 6epeai,
asporpunb ceHepi, kepceTkiw (6) ceHeai.

* YKeninik 6ayablH anbIpTETIriH alanbIKTaH
aXblpaTblHbI3, acnarnka TomnblK
cankblHaayFa yakblT 6epiHi3 xaHe
TocTaraHapl (7) kavTanan binFanabl
MaTaMeH CYPTiHi3.

ASPOIrPUNb A3bIK- TYTIKTI MICIPYTE
OAUBIH.

AJPOIPUNBIE A3bIK-TYNIKTI

OPHANACTbIPY

AsporpunbaiH 6apnblk MyMKIHAIKTEPIH

onTumangbl nanganaHy yLliH TeMeHae

KepcCeTinreH KeHecTepai NnanganaHblHbI3:

« A3bIK-TYNIKTi TOpAa AanbiHaay angpiHAa,
as3blK-TYNiK xabblcbIn Kanmay yLuiH,
Topnapfa eciMaik MarbIH Con Xary
yCbIHbINaapl.

* A3bIK-TYNIKTi TOpFa canblHbI3, Oy
bICTbIK ayara a3blK-TyNiKTi GipkanbinTbl
KbI3OblPbIM, OHbIH XXaH-XafblHAa epKiH
Ko3FanyblHa MyMKiHAik 6epefi, COHbIMEH
Gipre asbIk-TyNiKTi aygapy KaXkeTTiniri
TyblHOamaabl. ET Hemece 6anbik
TafamgapblH Topaa AaviblHaaraH kesge,
XONEeCTEPUHHIH, AeHreni TemeHaenai
KoHe a3blK-TYNIKTiH annepreHairi azaagpl.
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* A3bIK-TYNIKTi TOpnapfa opHanacTblpFaHaa
a3bIK-TyniK NeH TocTtaraH (7)
KabblpFanapblHbIH apacbiHAa, ayaHbiH,
€pKiH Ko3fanbicbl YWiH 1,5 caHTUMeTpaeH
a3 eMecC KeHICTiK kKanablpblHbI3.

» Tarampgapgbl asporpunbae gabiHaay
YLLiH, NnacTMacc aHe arall
blabicTaH 6acka (afaww wamnypnapabl
KocnaraHaa), Ke3 KenreH biablic Xapanabl.
AyaHbIH, 6ipkanbInTbl KO3FanbICbiH
KaMTamachbI3 eTy YLUiH biablcTapabl
Toprapfa opHanacTblpblHbI3. blabicTbl
TOCTaFaHHbIH, (7) TybiHe KOMMaHbI3 TOMbIK
KaHabl aya Kosfarnbicbl bonmaraHaa
a3bIK-TYNiK WKWK 60NbIN Kanybl MyMKiH.

A3bIK- TYJIKTI QAWBIHOAY
A3bIK-TYNIKTI AanblHAAY YaKblTbl MEH
TemnepartypacblHblH LUIaMaMeH anfaHaarbl
enwemaepiH asporpunbre apHarnfaH
apHalbl HycKaynblk KiTanTapgaH Tabyra
6onagbl, 6ipak ganbiHaany yakbITbl
TaHganfaH asblk-TyniKTiH canvarbiHa,
KernemiHe, COHbIMEH KaTap canacbiHa
GaiinaHbICTbl Ty3eTynepai KaxeT eTesi.

OANBIHOAY TEMMNEPATYPACbIH
OPHATY

Acnasgblk eHaeyaiH TypiHe 6aiinaHbICTbl
Temneparypanblk 6araHabl keneci Typae
Genyre 6onagpi:

65°C — 100°C — a3biKk-mynikmi epimy,
mocmaraHHbIH e3iH-63i ma3arnaybl
100°C — 150°C — a3biKk-mysikmi kerimipy,
b6yKkmbIpy, cmepunusayusinay

150°C — 200°C - asbik-mynikmi nicipy,
HaHObI riicipy, Kybipy

200°C — 250°C - epurnb

OAUBbIHOAY YAKbITbIH OPHATY
HanbiHgay yakblTblH OpHaTY YLWiH GipHelue
»annsl ycbiHblC 6ap:

- XaHa AanbliHaay HycKaysblfblH
urepreHae, ganbiHaay npoueciH
6akblnaHpl3, Ci3 TbiM a3 Hemece Ker
AanblHAay yaKbITbiH KOWFaHbIHbI3Fa

KOPbIKNaHpI3, Ke3-KenreH MeseTTe
JarblHaay yakblTbliH Tanmep (3) cabbiH
Gypan e3repTyre 6onaTbiHbIH ecTe
CaKTaHpI3.

AalblHOay YaKbITbIHbIH aHbIKTanfFaH
MaHAepiH BekKiTiHi3 XxaHe KkenellekTe
nanganbiHbIHbI3.

A3bIK-TYTNIKTI BAWLIHOAY

Toctaranapl (7) Tipeyre (12) opHaTbIHpI3.
TocTtafFaHHbIH (7) TybiHe Topabl (8
Hemece 9) KOMbIHbI3.

CanThbl (4) TiK KyRiHOE Kanabipbim,
TocTaraHabl (7) kaknakneH (1) >kabblHbI3.
YKeninik 6ayablH aibIpTETIriH alwanbikka
KOCbIHbI3, CON Ke3ae kepceTkiw (2)
»KaHagpl.

A3bIK-TYNIKTi Nicipy anabiH4a a3porpunb
TocTaFaHbIH (7) Kbi3ablpy YCbIHbINaabI.
Tanmep (3) cabbiMeH XyMbIC icTey
yakbITblH 6 MUHYTKa, an Temneparypa
petTeriwiH (5) makcumanbl Kbi3ablpy
KyMiHEe OpHaTbIHbI3.

CanThbl (4) KengeHeH KymriHe TYCipiHi3,
CON Ke3ae Kbl3ablpFblll ANIEMEHT icke
KocCblnazbl XaHe kepceTkill (6) aHaabl.
KbI3abIpy yaKbITbl 6TKEHHEH KeWiH
ObIBLICTbIK KOHbIpay AblObIC 6epeni xaHe
KbI3ObIPFbILL 3NIEMEHT ceHepi.

Kaknaktbl (1) LWeLliHi3 )eHe OHbI
bICTbIKKa TO3iMAi 6eTke KOMbIHbI3.
«A3bIK-TYNIKTI ASPOIrPUNBbLOE
OPHANACTbIPY» TapmarblHOafbl
Hyckaynapabl opblHAanN, a3blK-TYNiKTi
TOpfa canblHbI3

Erep kaxeTTinik 6onca, cakuHaHbl (11)
OpHaTbIHbI3.

CanThbl (4) TiK KyRiHOE Kanabipbin,
TocTaraHabl (7) kaknakneH (1) >kabblHbI3.
Tanmep cabblH (3) eHe TemnepaTypa
petTeriwiH (5) a3bIK-TyNiKTi AanbiHaay
HyCKayrnblfblHa COMKEC Kyire OpHaTbIHbI3.
CanThbl (4) KengeHeH KymriHe TYCipiHi3,
CON Ke3e Kbl3ablpFblll ANIEMEHT icke
Kocblnazbl XaHe kepceTkill (6) aHaabl.
KbI3abIpy yaKkbITbl 6TKEHHEH KeWiH
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ObIBbICTbIK KOHbIpay AblObIC 6epeni xaHe
Kbl3AbIPFbILL 3N1eMEHT CeHefi.

Eckepmy:

- 2punbOiH XyMbIC icmey yaKbimbIH
Hemece nicipy memnepamypacbiH
aspoepunbliH XyMbic icmeyi yakbimbiHOa
e32epmyee 6onadsbl, 6yn ywiH Kaknak
(1) cabbiH (4) kemepin xaHe yaKbim
rneH memnepamypaHbiH Kaxemmi
enwemMoepiH opHamy Xemkirikmi.

- asblK-mysikmi walFapraHHaH KeliH,
KoHOeHcammbIH natida 6osybIHa Xor
b6epmey ywiH, wbiHbl mocmaraH (7)
mornblIK cybiFaHFa 0elliH mocmaraHOb! (7)
KaknakneH (1) xannaHbi3.

HA3AP AYZAPbLIHbI3:

- caK 605bIHbI3! LLIbIHbI mocmaraHHbIH (7)
6emi Xymbic icmey yakbimbiHOa Kbl3albl,
oCbIHbI 6ananapra myciHOIpiHi3 xoHe
ofnapra XyMbIC icmen mypfaH acrnarnmasiH
KacbIHOa oliHayFa pyKkcam emrieHis.

- aapoepunsii backa xepee macbiManday
Kaxxem 6ornraHOa, acnanmsl XesnioeH
axblpambiHbI3 XX8He OfaH carkblHOayFa
yakbim 6epiHi3, aspoepusb mipeyiHiy
(12) eki cabbiHaH ycmari, OHbl
macbiMandaHbi3, eeep mocmaraHoa
bicmbIK Mall Hemece cylibiIkmbiK 60orica,
aca cak 60/1bIHbI3.

- XXyMbic icmen 6onraHHaH KeliH
aspoepunbii xenioeH axbipambiHbI3.

ASPOIrPUNbAIH KYTIMI

ASPOIrPUNbAI TASANAY

- asporpwunbai XenigaeH axblpaTbiHbI3 XXoHe
OfaH TorbIK carnkblHaayFa yakbIT 6epiHi3.

- Kaknak >xenaeTkiliHiH (1) xofapfbl XKafblH
)KeHe KOopFaHbIC TOPbIH 6enTapan XyfbiLl
3aTTa CynaHfaH binFangbl MaTaMeH
CYPTiHi3, coAaH KeMiH KypFaTbIn CYPTiHi3.
binfangbiH kaknak kopnycsl (1) iwiHe
eTyiHe on 6epmeHis.

- KenpeTKilWTiH KOpFaHbIC TOpbl 6Te KaTThl
nacrtaHfaHga, 3 6ekiTkiw 6ypaHaaHbl

Gypan, OHbI LeLly KaxeT. Topabl XyFbiLL
3aTbl 6ap KaTTbl bICKbILLTbIH KOMEriMeH
TasapTyFa, HEMece aaporpunbai xyyfra
apHanfaH apHanbl 3aT epiTiHgiciHae
yakbITLwa kanabsipyra 6onaabl. Topabl
OpHbIHa OpHaTy anabiHaa, OHbI
Xakcblnan KypraTbiHbI3.

- TOocTafraHabl (7) cCakTbIKTbl cakTan,
GeliTapan XyfbILl 3aTTa XYbIHbI3.

- Topnapgbl 6erTapan Xyfbill 3aTbl 6ap
cyda XyblHpI3.

ECKEPTY:

- bICMbIK WbIHbI MOCMaraHHbIH CyblK
CYMEH XXaHacyblHa Xo5 6epMeH3.

- Kaknakmel (1) cyra Hemece Ke3-keneeH
b6acka cylibIKmblKmapFa canyra mbilbiM
caribIHaobl.

©3 BETIMEH TA3AJIAHY PEXUMI

- TocTaraHfa (7) bICTbIK Cyabl TONTHIPbIHBI3,
Gipak TocTaFaHHbIH XXapTblCbIHAH
acblpMait xaHe GelTapan Xyfbill 3aTThbl
KOCbIHbI3.

- kaknakTbl (1) TocTaraHFa (7) opHaTbIHpI3,
TaiMepMeH (3) XXyMbIC iCTey yaKbITbIH
10 MUHYTKa OpHaTbIHbI3, TEMNEepaTypa
petTeriwiH (5) 65°C-taH 100°C-ka
OEeNiHri Kynre opHaTbIHbI3.

- Kbl3ObIPFbILL SNIEMEHTTI icke KOCY YLUiH
Kaknak cabblH TOMEH TYCIipiHi3.

- npouecc asiKTanfaHHaH KeliH KyTbiHbl
(7) XbINbl CyMEH LUaNbIHBI3, KAKNAKTbI
(1) »xymcak maTameH Hemece CyrnriMeH
CYPTiHi3.

ECKEPTY:

- 83 bemimeH ma3sanaHy pexumiHoe,
nacmatfaH mopnaposbi (8, 9)
mocmaranfa (7) canyra 6onadebil.

biAbIC XYATbIH MALUMHAHbI

NAUOANAHY

- WbIHbI TOCcTaFaHapl (7), Topnapasl (8,
9) >xaHe KbickbIWThl (10) bIAbIC XyaTbIH
MallMHaga xyyra 6onaabl. TocTaraHabl
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(7) blObIC XyaTblH MalUMHafFa cany angbiHAa, oHbl TipeyaeH (12) WhifapbiHbI3.
- KaknakTbl (1) cyFa Hemece Kes-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa TbiibIiM canblHagbl.

CAKTAY
ToctaraHaa (7) 6eTeH saTTapabl XeHe opaiTbiH MaTepuangapabl cakTaMmaHbl3.
Aaporpunbai Kyprak cankbiH, 6ananapablH Konbl XeTNenTiH Kepae cakTaHbI3.

YAKbIT NMEH TEMIMEPATYPA KECTECI

A3bIK-TYIK Temnepartypa, °C Kenewmi YakbIT, MUH
TyTac 6ananaH 200 2 Kr 35
wowka eTi 6enikrepi 200 0.5«kr 7-8
TayblK CaHbl 200 8 naHa 15
6anbIK 250 10 paHa 7-8
ObINKbINaaKaeHeninep 200 0.5 kr 5-7
acwasiHaap 250 0.5kr 5
Xyrepi 250 4 paHa 10
XKep >XaHFaFbl 250 1 ynec 5-7
KEeKc, TopT 150 1 ynec 20
KapTon 250 0.5 kr 25
KbI3bl aclasHaap 250 4 paHa 15
TEHi3 WasHbl eTi 250 0.5 kr 10

TEXHUKATbIK CUMTATTAMAIJIAPDI

Makcumangbl kyatbl: 1300 BT

AnekTpkoperi: 220-240 B, ~50/60 Iy,

LbIHbIKKaH LWbIHbIAAH XacanfaH TocTaFaHHbIH, ChiNbIMAbIbIFbI: 12 1
YnkenTkiw cakuHacbl 6ap TocTafaHHbIH CblbIMAbINbIFbI: 17 N

OHOipywi andbiH ana xabapnamacmad acrnanmbiH curnammamanapbiH e3z2epmyee
KYKbI/bI.

KypandbiH kbiamem emy mep3imi - 3 Kbis.

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIr

MapaHTUANbIK Xaroangarbl kapanbin XaTkaH Genwiektep gunepaeH Tek caTbin anbliHFaH
ajamra faHa Oepinegi. Ocbl rapaHTUsnbIK MiHOETTININiHAEr LWaFbiMaanfaH >xaraanaa
TenereH Yek Hemece KBUTaHUUACBIH KOPCETYi KaXeT.

Byn mayap EMC — xardalnapra calikec kenedi Hezizai MiHOemmemenep
C € 89/336/EEC [epekmusaHbIH epexernepiHe eHeisinzeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)
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CUPTOR CU HALOGEN CU COMANDA
MECANICA

AVANTAJELE CUPTORULUI
GEN

Cuptorul cu halogen este un aparat casnic
modern si universal capabil sa Tnlocuiasca
majoritatea aparatelor de gatit termice: praji-
torul de paine, gratarul electric, resoul elec-
tric, aragazul, cuptorul cu microunde etc.

Tn capacul cuptorului cu halogen este incor-
porat un element de incalzire cu halogen si
un ventilator, iar alimentele agezate pe grilaje
sunt suflate din toate partile cu aer fierbinte,
ceea ce contribuie la o gatire uniforma, aerul
fierbinte exclude aparitia fumului si a funingi-
nii. La incalzirea alimentelor cu aer fierbinte
surplusul de grasime se scurge in bol, iar
alimentele se prepara in propriul suc, in asa
mod pastrandu-se substantele folositoare si
vitaminele.

Bolul de sticla al cuptorului cu halogen este
fabricat din sticla termorezistenta, ceea ce va
permite sa urmariti vizual procesul de prepa-
rare al alimentelor.

Prepararea in cuptorul cu halogen reduce
consumul de energie electrica (cu pana la
20%) in comparatie cu traditionalul resou
electric.

CU HALO-

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Capac cu element de incalzire si panou
de control

Indicator conectare la retea

Timer

Maner

Reglor temperatura

Indicator conectare element de incalzire
Bol de sticla

Grilaj inferior

. Grilaj superior

10. Cleste

11. Inel de augmentare a volumului bolului
12. Suport pentru bol

CoNIOR~WN

CAPAC
In capac (1) sunt pozitionate: elementul de
incalzire cu halogen si ventilatorul care sufla

aerul fierbinte pe alimentele din cuptorul cu
halogen. Aparatul este manipulat cu ajutorul
reglorului de temperatura (5) si timer-ului (3).
Indicatorul (2) se aprinde la conectarea fisei
de alimentare la priza, iar indicatorul (6) se
aprinde la conectarea elementului de incalzi-
re. Ridicand manerul capacului (4) in timp ce
cuptorul cu halogen functioneaza, veti deco-
necta elementul de Tncélzire, iar daca pozitio-
nati capacul orizontal (4), atunci elementul de
incalzire se va conecta din nou.

BOLUL DE STICLA

Bolul (7) este fabricat din sticld termorezis-
tenta, ceea ce permite urmarirea procesului
de preparare a alimentelor. Alimentele sunt
suflate din toate partile cu curenti de aer fier-
binte, ceea ce asigura o incalzire uniforma a
alimentelor preparate in cuptorul cu halogen.

GRILAJUL INFERIOR

Grilajul  (8) este folosit pentru inabusirea
alimentelor, prepararea bucatelor in ulcele,
pentru asezarea alimentelor voluminoase la
folosirea inelului de augmentare (11) a volu-
mului bolului.

GRILAJUL SUPERIOR

Grilajul (9) este folosit pentru prepararea tar-
tinelor fierbinti si friganelelor si este de nein-
locuit la folosirea inelului de augmentare a
volumului (11) sau la prepararea simultana a
catorva bucate.

ATENTIE!

Puteti folosi simultan doué grilaje la prepara-
rea pestelui afumat, frigaruilor, la uscare eftc.
Ambele grilaje pot fi folosite la prepararea
unui prénz pentru intreaga familie.

CLESTELE (10) cu ajutorul acestora scoateti
cu usurintd din bol (7) alimentele preparate
sau grilajele.

INEL DE AUGMENTARE A VOLUMULUI
BOLULUI

Inelul (11) mareste volumul util din bolul cup-
torului cu halogen si este folosit pentru prepa-
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rarea pasarilor mari, pestelui, bucétilor mari
de carne (de exemplu piciorului de porc),
precum si pentru sterilizarea borcanelor sau
prepararea simultana a mai multor feluri de
bucate. Daca folositi inelul (11), timpul de pre-
parare al alimentelor creste cu aproximativ 15
minute.

SUPORTUL PENTRU BOL

Suportul (12) serveste pentru a preveni con-
tactul bolului fierbinte (7) cu suprafata mesei
si pentru transportarea comoda a cuptorului
cu halogen, bolul de sticla (7) poate fi ridicat
cu usurinta de pe suport (12), ceea ce permite
o Tngrijire comoda a cuptorului cu halogen.

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Tnainte de folosirea aparatului cititi cu atentie
aceasta instructiune. Ignorarea masurilor de
siguranta poate duce la izbucnirea unui in-
cendiu, electrocutare, traumatizare, precum
si defectarea cuptorului cu halogen sau dete-
riorarea bunurilor personale.

ATENTIE:

- nu folositi cuptorul cu halogen daca bolul nu
contine alimente, cu exceptia timpului ne-
cesar pentru preincalzire.

- timpul maxim admisibil de functionare con-
tinua nu trebuie sa depaseasca doua ore cu
pauze de cel putin 30 de minute.

- feriti bolul fierbinte de contactul cu alimen-
tele reci sau apa rece.

- PENTRU A EVITA PORNIREA ACCIDEN-
TALA A CUPTORULUI CU HALOGEN ina-
inte de conectarea cablului de alimentare
la priza de retea asigurati-va ca cuptorul cu
halogen este deconectat, iar manerul capa-
cului este ridicat in sus.

- retetele de preparare propuse sunt orienta-
tive, atunci cand gatiti este necesar sa luati
n consideratie calitatea si cantitatea de ali-
mente, alegerea timpului si a temperaturii
depinde de numarul de portii.

* Asigurati-va ca tensiunea de functionare a
aparatului corespunde tensiunii din reteaua
casei dumneavoastra.

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa
de standard european, conectati fisa la o
priza cu impamantare sigura.

Pentru e evita pericolul izbucnirii unui in-
cendiu nu folositi piese intermediare la co-
nectarea aparatului la priza de alimentare.
Pentru a evita suprasarcina retelei de ali-
mentare nu cuplati simultan mai multe apa-
rate cu putere mare de consum.

Asezati aparatul pe o suprafatd plana si
stabila.

Nu pozitionati cuptorul cu halogen n apro-
piere imediatd de pereti sau mobilier, dis-
tanta minima dintre aparat si alte suprafete
trebuie sa constituie cel putin 8-10 cm.
Pentru a evita aprinderea nu acoperiti cup-
torul cu halogen cu obiecte straine asa ca
prosoape de bucatarie, perdele etc.

Nu folositi Tn apropierea aragazurilor sau
incalzitoarelor sau alte aparate de incalzit.
Nu folositi aparatul in apropiere imediata de
chiuveta de bucatarie si feriti de umiditate.
Pentru a evita electrocutarea nu scufundati
capacul cuptorului cu halogen, cablul de ali-
mentare Tn apa sau alte lichide. Nu spalati
capacul cuptorului cu halogen in masina de
spalat vase.

Nu lasati cordonul de alimentare sa atarne
peste masa, precum si feriti de contactul cu
suprafete fierbinti sau muchii ascutite.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupra-
vegheat.

Pentru o functionare sigura a aparatului fo-
lositi doar accesoriile si dispozitivele preva-
zute de producator.

Tnainte de a aseza in bol vasele, grilajele
sau inelele pentru augmentarea volumului
opriti cuptorul cu halogen si scoateti fisa de
alimentare din priza.

inainte de curatarea cuptorului cu halogen,
transportarea acestuia deconectati apara-
tul de la retea si permiteti-i sa se raceasca,
transportati cuptorul tindndu-l de ambele
méanere ale suportului, aveti mare grija daca
bolul contine ulei sau alt lichid fierbinte.
Pentru a evita electrocutarea nu se reco-
manda curatarea capacului aparatului cu
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ajutorul buretilor metalici aspri, deoarece in
timpul curatirii agchiile metalice pot nimeri
pe piesele aflate sun tensiune.

Nu asezati capacul cuptorului cu halogen
cu partea interioara fierbinte pe suprafete
laminate, suprafete de lemn, hartie, plastic
sau alte suprafete inflamabile, asezati ca-
pacul numai pe suprafete refractare.

Aveti grija la aburii emisi atunci cand ridicati
capacul de pe cuptorul cu halogen pentru a
nu va opari.

Nu atingeti bolul fierbinte de sticla si capa-
cul cu mainile neprotejate sau alte parti ale
corpului.

Nu Tnlocuiti cu alte vase bolul de sticla al
cuptorului cu halogen.

Nu asezati alimentele pe fundul bolului de
sticla, intotdeauna folositi grilajele, iar daca
gatiti in vas, atunci vasul trebuie asezat de
grilaj.

Nu pastrati in bolul de sticla obiecte straine
sau ambalaje.

Pentru a evita aparitia condensului, atunci
cand ati terminat gatitul nu acoperiti bolul
de sticla cu capacul pana acesta nu se va
raci.

Nu folositi aparatul daca este deteriorat ca-
blul de alimentare, fisa sau alte piese.

Nu reparati singuri aparatul. n caz de dete-
riorare a cablului de alimentare sau pentru
reparatia aparatului apelati la un centru ser-
vice autorizat.

Este necesara o atentd supraveghere
atunci cand aparatul este folosit de copii
sau persoane cu abilitali fizice reduse.
Acest aparat nu este destinat pentru utiliza-
re de catre copii sau persoane cu abilitati fi-
zice reduse, daca numai nu le-au fost facu-
te instructiuni clare si corespunzatoare de
catre persoana responsabila de securitatea
lor privind utilizarea fara pericol a aparatului
si despre riscurile care pot aparea in caz de
utilizare incorecta.

Nu lasati aparatul la indeméana copiilor.
Pastrati aparatul la un loc récoros, inaccesi-
bil pentru copii.

Cuptorul cu halogen este destinat numai
uzului casnic.

PASTRATI ACEASTA INSTRUCTIUNE,
FOLOSITI-O IN CALITATE DE GHUD IN-
FORMATIV.

MANIPULAREA CUPTORULUI CU HALO-
GEN

Cuptorul cu halogen este manipulat cu aju-
torul timer-ului (3), reglorului de temperatu-
ra (5) si a manerului (4).

Rotind ménerul timer-ului (3) setati timpul
de functionare (pana la 60 de minute).

Cu ajutorul reglorului de temperatura (5)
setati temperatura de preparare a alimen-
telor care va fi mentinuta in interiorul bolului
(7).

Cu ajutorul manerului (4) puteti conecta
sau deconecta elementul de incalzire, daca
manerul (4) este pozitionat vertical, atunci
elementul de incalzire se va deconecta.
Indicatorul (2) se aprinde daca fisa de ali-
mentare este conectata la priza.

Indicatorul (6) se aprinde la conectarea ele-
mentului de incalzire.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti aparatul din ambalaj.

Tnainte de prima conectare asigurati-vé ca
tensiunea de functionare a aparatului co-
respunde cu tensiunea retelei de alimenta-
re.

Spalati bine cu agent de curatare neutru
bolul (7), grilajele (8, 9), clestele (10), clatiti
si uscati.

Stergeti capacul (1), inelul (11) si suportul
(12) cu o carpa usor umezita, dupa care
stergeti cu una uscata.

Asezati inelul (11) pe suport (12), instalati
bolul (7) in inel (11), acoperiti bolul (7) cu
capacul (1).

Pozitionati vertical méanerul (4), introduceti
fisa de alimentare in priza, indicatorul (2) se
va aprinde.

Fixati reglorul de temperatura (5) in pozitia
maxima rotindu-I in sensul acelor de cea-
sornic pana la fixare.

Rotind manerul timer-ului (3), setati timpul
de functionare 10 minute.

Pozitionati orizontal manerul (4), elementul
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de Incalzire se va conecta si se va aprinde
indicatorul (6).

Remarca:
La prima conectare este posibild aparitia
unui miros strdin, este un lucru normal.

La expirarea timpului setat va rasuna un
semnal sonor, cuptorul cu halogen se va
deconecta, indicatorul (6) se va stinge.
Scoateti fisa de alimentare din priza, per-
miteti aparatului s& se raceasca si stergeti
fnca o data bolul (7) cu o carpa umeda.

CUPTORUL CU HALOGEN ESTE PREGATI-
IT PENTRU FOLOSIRE.

AMPLASAREA ALIMENTELOR iN CUPTO-
RUL CU HALOGEN

Pentru a folosi in mod optimal toate posibilita-
tile cuptorului cu halogen urmati urmatoarele
recomandairi:

Tnainte de a prepara alimentele pe grilaje,
pentru a evita lipirea acestora se recoman-
da sa ungeti putin grilajele cu untdelemn.
Asezati alimentele pe grilaje, acest fapt va
permite aerului cald sa circule liber in jurul
alimentelor, incalzindu-le uniform, in asa
mod dispare necesitatea de a intoarce ali-
mentele. Gatitul pe grilaje a bucatelor din
carne si peste scade nivelul de colesterina
si reduce alergenitatea alimentelor.

La agsezarea alimentelor pe grilaje lasati un
spatiu liber intre alimente si peretii bolului
(7) de cel putin 1,5 centimetri pentru libera
circulatie a aerului.

Orice tip de vesela este potrivit pentru a
gati in cuptorul cu halogen, afara de vasele
din plastic si lemn (exceptie fac betele din
lemn pentru frigarui). Asezati vasele pe gri-
laje pentru a asigura o circulatie uniforma a
aerului. Nu asezati vasele pe fundul bolului
(7), in lipsa unei circulatii integrale a aerului
alimentele pot raméane crude.

PREPARAREA ALIMENTELOR
Parametrii orientativi de timp si temperatura
necesari pentru prepararea alimentelor pot fi

gasiti Tn carti speciale care contin retete de
preparare a alimentelor in cuptoarele cu ha-
logen, dar trebuie sa tineti cont ca timpul de
preparare necesita corectari in functie de gre-
utatea, volumul, precum si calitatea alimen-
telor alese.

SETAREA TEMPERATURII DE PREPARA-
RE

Tn functie de tipul de prelucrare culinara scara
de temperatura poate fi divizata in felul urma-
tor:

65°C — 100°C - decongelarea alimentelor,
autocuréatirea bolului

100°C — 150°C — uscarea alimentelor, aburi-
rea, sterilizarea

150°C — 200°C - coacerea alimentelor, pra-
Jirea

200°C — 250°C - gril

SETAREA TIMPULUI DE PREPARARE
Exista cateva recomandari generale referitoa-
re la setarea timpului de preparare:

- Tnsusind o retetd noud urmariti procesul de
preparare, nu va faceti griji daca ati setat un
timp de preparare prea mic sau prea mare,
retineti ca in orice moment puteti schimba
timpul de preparare rotind manerul timer-
ului (3).

fixati setarile de timp precizate si folositi-le
pe viitor.

PREPARAREA ALIMENTELOR

Asezati bolul (7) pe suport (12).

Asezati pe fundul bolului (7) grilajul (8 sau 9).
Acoperiti bolul (7) cu capacul (1), lasand
manerul (4) in pozitie verticala.

Introduceti fisa Tn priza, indicatorul (2) se va
aprinde.

Tnainte de a prepara alimentele se reco-
manda preincalzirea bolului (7) cuptorului
cu halogen.

Fixati cu manerul timer-ului (3) timpul de
functionare 6 minute, iar reglorul de tempe-
ratura (5) in pozitia de incalzire maxima.
Pozitionati manerul (4) in pozitie verticala,
elementul de incalzire se va conecta si se
va aprinde indicatorul (6). indat& ce timpul
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de preincalzire va expira va rasuna un sem-
nal sonor si elementul de incalzire se va de-
conecta.

Scoateti capacul (1) si asezati-I pe o supra-
fata termorezistenta.

Asezati alimentele pe grilaj urmarind in-
structiunile din punctul ,ASEZAREA ALI-
MENTELOR IN CUPTORUL CU HALO-
GEN”

Tn caz de necesitate agezati inelul (11).
Acoperiti bolul (7) cu capacul (1), lasand
manerul (4) in pozitie verticala.

Fixati manerul timer-ului (3) si reglorului de
temperatura (5) in pozitiile conforme cu re-
teta de preparare a alimentelor.

Pozitionati orizontal manerul (4), elementul
de Incalzire se va conecta si se va aprinde
indicatorul (6). Indata ce timpul de gétire va
expira va rasuna un semnal sonor si ele-
mentul de Tncalzire se va deconecta.

REMARCA:

timpul de functionare al grilului sau tem-
peratura de preparare pot fi modificate in
timp ce cuptorul cu halogen functioneaza,
pentru aceasta este necesar sa ridicati ma-
nerul (4) capacului (1) si sa setati parametrii
necesari de timp si temperatura.

dupa scoaterea alimentelor, pentru a evita
aparitia condensului, nu acoperiti bolul (7)
cu capacul (1), asteptati pana bolul de sticla
se va raci (7).

ATENTIE:

- fiti prudenti! Suprafata bolului de sticla (7)
atinge temperaturi ridicate in timpul functi-
ondrii, de aceea este necesar s& explicati
copiilor acest lucru si sa limitati accesul lor
in aria de functionare a aparatului.

dacd este necesar sé transportati cuptorul
cu halogen in alt loc, deconectati aparatul
de la retea si permiteti-i sd& se rdceasca,
transportati cuptorul cu halogen tinandu-I
de ambele manere ale suportului (12), ma-
nuiti cu maximéa prudenté dacéa bolul conti-
ne ulei sau alt lichid fierbinte.

indata ce afi terminat folosirea aparatului
deconectati-l de la retea.

TNTRETINEREA CUPTORULUI CU HALO-
GEN

CURATIREA CUPTORULUI CU HALOGEN

- deconectati cuptorul cu halogen de la retea
si permiteti-i s& se raceasca.

stergeti partea superioara si grilajul de pro-
tectie al ventilatorului capacului (1) cu o
carpa sau un burete inmuiata intr-un agent
de curatare neutru, dupa care stergeti cu
o carpa uscata. Nu permiteti patrunderea
umezelii in interiorul corpului capacului (1).
in caz de ancrasare a grilajului de protectie
este necesar de a-l demonta desuruband
cele trei suruburi de prindere. Puteti curata
grilajul cu ajutorul unui burete aspru, sau
lasati-l pentru un timp intr-o solutie specia-
I& pentru curatirea cuptoarelor cu halogen.
Uscati bine grilajul inainte de a-l instala la
loc,

spalati cu grija bolul (7) cu un agent de cu-
ratare neutru .

spalati grilajele in apa cu un agent de cura-
tare neutru.

REMARCA:

- feriti bolul fierbinte de sticld de contactul cu
apa rece.

- nu scufundati capacul (1) in apa sau alte
lichide.

REGIMUL DE AUTOCURA]’IRE

umpleti bolul (7) cu apa fierbinte, dar nu
mai mult de jumatate de bol si adaugati un
agent de curatare neutru.

asezati capacul (1) pe bolul (7), setati cu
ajutorul timer-ului (3) timpul de functionare
10 minute, fixati reglorul de temperatura (5)
n pozitia cuprinsa intre 65°C si 100°C.
lasati Tn jos ménerul capacului pentru co-
nectarea elementului de incalzire.

la finisarea procesului clatiti bolul (7) cu apa
calda, stergeti capacul (1) cu o carpa sau
un prosop moale.

REMARCA:
- In regimul de autocurétire grilajele (8, 9) an-
crasate pot fi agezate in bol (7).
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FOLOSIREA MASINII DE SPALAT VASE

- bolul de sticl& (7), grilajele (8, 9) si clestele (10) pot fi spélate in masina de spélat vase. ina-
inte de a aseza bolul (7) in masina de spalat vase, demontati-l de pe suport (12).

- nu scufundati capacul (1) in apa sau alte lichide.

PASTRARE
Nu pastrati in bol (7) obiecte straine si ambalaje.
Pastrati cuptorul cu halogen la un loc racoros, inaccesibil pentru copii.

TABELUL INDICILOR DE TIMP $I TEMPERATURA

Aliment Temperatura, °C Cantitate Timp, min
pui intreg 200 2 kg 35
carne de porc
bucéﬁp 200 0.5 kg 7-8
pulpa de gaina 200 8 buc 15
peste 250 10 buc 7-8
moluste 200 0.5 kg 5-7
crevete 250 0.5 kg 5
porumb 250 4 buc 10
arahide 250 1 portie 5-7
chec, tort 150 1 portie 20
cartofi 250 0.5 kg 25
crevete rosii 250 4 buc 15
carne de crabi 250 0.5 kg 10

SPECIFICATII TEHNICE

Putere maxima: 1300 W

Alimentare: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
Capacitate bol din sticla calita: 12 |
Capacitate bol cu inel de extensiune: 17 |

Producétorul i rezerveaza dreptul de a schimba caracteristicile aparatelor farad anuntare pre-
alabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 3 ani.

Garantie

Tn legétura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugam s& V& adresati la distribuitorul re-
gional sau la compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se realizeaza
cu conditia prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

c Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in conformitate cu Directiva
89/336/EEC i Directiva cu privire la electrosecuritate/joasé tensiune (73/23 EEC).
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AEROGRIL S MECHANICKYM OVLADA-
Nim

PREDNOSTI AEROGRILU

Aerogril — moderni vSestranny domac-
nostni pfistroj, schopny nahradit vétSinu
kuchyriskych tepelnych priborl: toaster,
gril, elektricky sporak, plynovy sporak, UHF
aj.

Do vika aerogrilu vestavéné halogenovy
topny €lanek a ventilator, umisténé na ros-
tech potraviny, ofukuji se ze v8ech stran
teplym vzduchem, Ze napomaha pravidel-
nému kuchareni, horouci vzduch eliminuje
objeveni kourll i sazi. Pfi ohfevu vyrobki
teplym vzduchem nadbytek tuku plyne v
Gisi, kvali ¢emu potraviny se pfipravuiji ve
vlastné §t'avé s zachovaiji u€inné latky i vita-
miny.

Skelna ¢iSe aerogrilu vyrobena ze
zarovzdornyho skla, coZ umoZznuje vizual-
né

kontrolovat proces pripravovani vyrobkd.
Bé&hem pfipravovani vyrobkl v aerogrilu
vynaklada se méné elektrické energie (do
20%) v porovnani s tradi¢nim elektrickym
sporakem.

POPIS

1. Viko s ohfivacem prvkem i ovladacim
panelem

Indikator zapojeni do sité

Casovad

Rukovét’

Regulator teploty

Indikator zapojeni obvodu ohfivaciho
prvku

7. Skelna cise

8. Nizky rost

9. Vysoky rost

10. Klesté - chytaky

11. Prstenec zvétSovac velikosti CiSe

12. PodloZka pod &iSe

ook N

Viko
Ve viku (1) umistén: halogenovy topny Cla-

nek a ventilator, odvijeci horky vzduch k
vyrobkdm v aerogrilu. Regulatorem teploty
(5) i asovatem (3) vy ovladate pribor. Indi-
kator (2) zac¢ina horet pri zapojeni zastréky
sitové Shiary do zasuvky, a indikator (6)
zaCina horet pfi zapojeni ohfivaciho prv-
ku. Zvednuv rukovét’ vika (4) béhem praci
aerogrilu, vy odpojite topnice, pokud spus-
tite rukovét’ (4), to nahfivaci prvek znovu
zacleni se.

SKLENA CISE

Cise (7) vyrobena ze Zaropevniho skla,
coz umoziuje sledovat proces kuchareni.
Potraviny se v8ech stran ofukuji se prou-
dénim horkého vzduchu, timto zabezpe-
Cuje rovnomérny ohfev pfipravovanych
v aerogrilu vyrobkd.

NiZKY ROST

Ros&t (8) pouZiva se pro duSeni vyrobku,
pripravovani jidla v hrnkach , pro rozmisté-
ni kapacitnich vyrobk pfi pouZiti krouZku
zvétSovace velikosti (11) CiSe.

VYSOKY ROST

Rost (9) pouZiva se pro pripravovani teplych
obloZenych chlebi¢kd i smazenych hou-
sek, i nepostradatelny pfi pouziti krouzku
zvétSovace velikosti (11) nebo pfi kuchare-
ni nékolik pokrm( soucasné.

POZOR'!

Vy miaZete vyuZit dva rosti sou¢éasné pri
pFipravé uzenace, $aslika, vypalovani
atd. Dva rosty se pouZivaji pro pFipravu
komplexniho obédu pro rodinu.

KLESTE - CHVATAKY (10) s jejich pomo-
ci lehce dosahovat z CiSe (7) pripravené
potraviny nebo rosty.

PRSTENEC ZVETSOVAC VELIKOSTI
CiSE
Prstenec (11) nasobi uloZzny prostor CiSe

aerogrilu i pouZiva se pri pripravé hrubého
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ptactva, ryby, velkych kust masa (napfi-
klad, vepfova noha), a také pro sterilizaci
lahvi kuchareni nékolik pokrm0 soudasné.
P¥i pouZziti krouzku (11), Cas kuchareni zvét-
Suje se asi 0 15 minut.

PODLOZKA POD CIiSE

PodloZka (12) slouZi pro zabranéni sty-
ku horké CiSe (7) s povrchem stolu i pro
pohodli premist'ovani aerogrilu, skelna
¢i8e (7) snadno vyjima z podlozky (12), co
odleh&uje obsluhu aerogrilu.

DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pred pouzitim pfristroje pozorné proctete
tyto predpisy.

Opovrzeni miry bezpe&nosti mohou pfi-
vést k poZaru, uhozu elektrickym proudem,
traumatu, a také muZe privést k poskozeni
aerogrilu i ztraté osobniho majetku.

POZOR:
- nesmi se vyuZivat aerogril s prazdnou
Ci8i, kromé Casu predbézného ohrevu.

- maximalni dovoleny ¢as nepreruSované
prace — nejvysSe dvé hodiny s prestavkou
neméné 30 minut.

- ne dopoustéjte styku horké sklené Cise
se studenymi produkty nebo chladnou
vodou.

- V ZAMEZENIi PRIPADKOVEHO ZAPNUTI
AEROGRILU pred pripojenim sit'ové 8-
ry do zasuvky se presvédcte, Ze aerogril
je vypnuty, i rukovét’ vika je v nezvednuté
pozice.

- uvedené recepty kuchareni jsou ori-

entacné, pri realném kuchareni nutno

respektovat kvalitu i mnoZstvi vyrobkd,
vybér Casu i teploty zalezi od kvantity
davek.

Presvédcte se, Zze pracovni napéti pristro-

je odpovida napéti sité ve vaSem domé.

Sitova 8Snlra zaopatfena «eurozastré-

kou», spinejte jeji v zasuvku, obsahuijici

spolehlivy kontakt uzemnéni.
+V zamezeni rizika vzniku

pozaru,

nepouzivejte mezikusu pfi zapojeni pri-
stroje do elektrické zasuvky.

V zamezeni pretiZzeni elektrické sité ne
spinejte soucasné nékolik pfibord s dost
velkou spotfebou.

Stavte pfistroj na pravidelny i
povrch.

Ne stavte aerogril v bezprostfedni bliz-
kosti k sténé nebo nabytku, minimalni
vzdalenost od pfistroje do jinych povr-
chim byt neméné 8-10 cm .

V zamezeni vzplanuti nesmi se prikry-
vat aerogril béhem praci nepovolanymi
predméty, jako utérka, zaclona aj.,
Nepouzivejte pfistroj vedle plynového,
elektrického sporaku nebo jinych ohfiva-
Gich pfistroja.

Nepouzivejte vybaveni v bezprostredni
blizkosti od kuchyriského umyvadia, i ne
podrobujte ucinku vilahy.

V zamezeni uderu elektrického proudu,
ne ponoftujte viko aerogrilu, sitovou 8iili-
ru ve vodu nebo dalsi kapaliny. Ne myjte
viko aerogrilu v mycce.

Ne dopoustéjte, aby elektricka Sidra
sklanéla se ze stolu, a také pozorujte,
aby ona ne tykala se hotkych povrchu.
NepouZivejte ptistroj vné prostord.

Ne nechavejte zapjaty pfistroj bez dozo-
ru.

Pro bezpecni prace pristroje pouZzijte jen
komponenty i prisluSenstvi, patfici do
kompletu dodavky.

Pred montazi v nadrZ nadobi, rostd nebo
krouZku pro zvetSeni velikosti CiSi, vypne-
te aerogril i vytahnete vidlice sitové siiliry
z rozety.

Pred CiSténim aerogrilu, pfenosenim ji-
nam odpojite pristroj od sité i dejte mu
vychladnout, pfenosite aerogril, drzic
jeho za obé Kliky podlozky, pokud v CiSi
je horké maslo nebo kapalina, bud’te ext-
ra ostraZzity.

V zamezeni uhozu elektrickym proudem,
neni vhodné Gistit viko pfistroje s pomoci
tvrdych kovovych houby, protoze béhem

staly
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¢isténi kovové hobliny miZou dostat se
na Casti, které jsou pod napétim.

Ne pokladejte viko aerogrilu horkym
vnitfnim povrchem na vrstveny povrch,
dreveny povrch, papir, plast a dalSi povr-
chy, které mohou zapalit se, klad'te viko
jen na Zaruvzdorny povrch.

V zamezeni ziskani spalenin vyhybejte
pary, vychazejici pfi sejmuti vika aerogri-
lu.

Ne dotykejte zahraté sklené CiSi i vika
aerogrilu nechranényma rukama nebo
jinymi ¢astmi téla.

Nesmi se vyuzivat misto sklené CiSi
aerogrilu kterou-nebo jinou nadrz.
Nikdy ne pokladejte potraviny na dno
sklené CiSe, vzdy pouzijte jen rosty, pokud
vy kuchafrite v nadobi, to nadobi téz treba
stavét na rost.

predmétu i balicich materialt.

V zamezeni vyskytu kondenzatu, po
skonCeni kuchareni, ne kryjte CiSe kry-
tem, doCkejte uplného vychlazeni sklené
Cisi.

Nepouzivejte priboru pri poSkozeni sit'o-
vé 8iidry, vidlice nebo jinych soudasti.
Ne opravujte vybaveni samostatné. V
pripadé poruchy sitové Srilry nebo pro
opravu vybaveni se obrat'te v autorizova-
né servisnim stredisko.

Bud'te zejména pozorny, pokud pfistroj
se pouzivaji déti nebo lidé s omezenymi
moznostmi.

Predepsané vybaveni ne slouzi pro
pouziti déti i lidmi s omezenymi moz-
nostmi, pokud jen osobou, odpovidajici
za jich bezpec€nost, jim ne dané vyho-
vujici i jasny jim predpisy o bezpetném
pouZzivani vybaveni i t&ch nebezpecich,
které mohou vznikat pfi jeho nespravném
pouZzivani.

Ne dovolujte déti vyuZzivat aerogril jako
hracku.

Chrarite pfistroj v suchem chladnym
meésté, nepripustném pro déti.

+ Aerogril je ur€eny pro provoz jenom za
domacnostnich podminek.

USCHOVEJTE TUTO INSTRUKCI,
POUZIJTE JEJi POZDEJI JAKO INFOR-
MACNIHO NATERIALU.

OVLADANI AEROGRILU

- Ovladani praci aerogrilu se uskutecriuje
pomoci ¢asovace (3), regulatoru teploty i
kliky (4).

- Otoc¢enim kliky ¢asovace (3) nastavuje
se Casu prace (do 60 minut).

- Regulatorem teploty (5) ustavuje teplota
kuchareni, ktera bude drzet se uvnitf CiSe
(7).

- Rukojeti (4) Ize zahrnout nebo odpojit
topnice, pokud rukovét’ (4) nachazi se v
svislé pozice, to topnice bude vypnuté.

- Indikator (2) zacina horet pfi zapojeni
vidlice sitové Silry do zasuvky.

- Indikator (6) zacina horet pfi zapojeni
ohftivaci prvku.

PRIPRAVA DO PROVOZU

+ Vyndejte vybaveni z adjustace.

Pred prvnim zapnutim se presveédcte, Ze
pracovni napéti pristroje odpovida napéti
elektrické sité.

Peclivé vyslad'te s neutralnim mycim pro-
stfedkem ¢iSi (7), rosty (8, 9), klesté (10),
oplachnete i ususite.

ProSlapte viko (1), prstenec (11) i podloz-
ku (12) lehce vihkou latkou, a poté pro-
pasirujte do sucha.

VloZte prstenec (11) do podloZzky (12),
vloZte CiSe (7) v prstenec (11), pfikryjte
GiSi (7) krytem (1).

VloZzte rukovét’ (4) do svislé polohy, vioz-
te vidlice sitové Sidry v zasuvku, pfitom
vzplane indikator (2).

VloZte regulator teploty (5) v maximalni
polohu, otociv jeho ve sméru hodinovych
rucCi¢ek na doraz.

Zvratem Kkliky Gasovace(3), vlozte &as
prace 10 minut.
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+ Stahujte rukovét’ (4) do polohy vodorov-
né, pritom se spousti topnice i vzplane
indikator (6).

Poznamka:

- PFi prvnim zapojeni mozZna objeve-
ni nepovolaného zora, to je normalni
jev.

+ Po skoncCeni ustaveného ¢asu, ozve se
houkacka, aerogril vypne, indikator (6)
zhasne.

+ Vytahnete zastréku sit'ové Sidry z rozety,
dejte zafizeni plné vychladnout i znovu
propasirujté &isi (7) vihkou latkou.

AEROGRIL HOTOVY DO KUCHARENI.

ROZMISTENi POTRAVIN V AEROGRILU
Aby optimalné wvyuzit vSichni moZnosti
aerogrilu, pouZijte uvedené niZe rady:

Pred varenim vyrobk(l na roStech, v
zamezeni adhezi vyrobk(l, doporucuje
se lehce natfit roSty rostlinnim olejem.
Klad'te potraviny na rosty, to je povoli hor-
kému vzduchu svobodné cirkulovat okolo
vyrobku, rovhomérné ohfivajic jich, i pfi-
tom odpada nutnost prekrucovat potravi-
ny. PFi pfipraveé feznictvi nebo rybich jidel
na roStu, sniZzuje uroven cholesterolu i
zmensuje se alergenost vyrobkd.

P¥i rozmisténi vyrobkd na ro$tu, necha-
vejte volny prostor mezi produkty i sté-
nou &ide (7) neméné 1,5 centimetrd pro
volnu cirkulaci vzduchu.

Pro pfipravu jidla v aerogrilu se chodi
kazdé nadobi, kromé jak z umélé hmoty
i dfevéné (vylouCeni predstavuji dfevéné
Sampury). Nastavujte nadobi na roSty
pro dodavku rovnomérné cirkulace vzdu-
chu. Ne stavte nadobi na dno CiSe (7),
pri absenci hodnotné cirkulace vzduchu
potraviny mazZou zUstat syrymi.

KUCHARENI
Orienta&ni parametry ¢asu i teploty kucha-

feni je mozno najit v specialnich kuchar-
kach jidel pro aerogril, ale tfeba respek-
tovat, Ze Cas pripravy potfebuje korekturu
podle hmotnosti, velikosti, a také kvality
vybranych vyrobki.

USTAVENI TEPLOTY KUCHARENI

Podle vzhledu kucharského zpracovani
teplotni stupnice Ize rozdélit nasledujicim
obrazem:

65°C - 100°C - rozmrazeni vyrobkt, samo-
¢inné ¢isténi ¢ise

100°C - 150°C - vypalovani vyrobkd,
souZzeni, sterilizace

150°C — 200°C - zapékani vyrobku, peceni,
smazeni

200°C - 250°C - gril

USTAVENI CASU KUCHARENI

Pro sefizeni €asu kuchareni jsou nékolik
béZznych rekomendaci:

- Zavadéjic novy recept pfipravovani,
pozorujte proces pripravy, ne obavejte,
Ze vy ustanovili pfilis maly nebo velky Cas
kuchareni, méjte na paméti, ze kazdou
chvili Ize zménit ¢as kuchareni zatackou
kliky Casovace (3).

Zpresnéné hodnoty ¢asu kuchareni fixuj-
te i pouZijte pozdéji.

PRIPRAVA POTRAVIN

+ VloZte CiSe (7) v podlozku (12).

Na dno ¢&iSe (7) umistéte rost (8 nebo 9).
Zakryjte CiSe (7) krytem (1), nechajic
rukovét’ (4) v svislé pozice.

Vlozte vidlice sit'ové Siary v zasuvku, pri-
tom vzplane indikator (2).

Pred pfripravou potravin se doporucuje
rozehtat CiSi (7) aerogrilu.

Ustavte rukojeti ¢asovace (3) ¢as prace
6 minut, a regulator teploty (5) v polohu
maximalniho ohtevu.

Stahujte rukovét’ (4) v polohu vodorov-
nou, pritom se spousti topnice i vzplane
indikator (6). Po skon&eni ¢asu ohrati se
ozve houkacka i topnice odpaoji.
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Svlecte viko (1) i date jeji na Zaropevny
povrch.

Date na roSt potraviny, sledujic smér-
nicim v stanovisti «rozmisténi vyrobku v
aerogrilu»

Pokud existuje nutnost, to vlozte prste-
nec (11).

Zakryjte CiSe (7) krytem (1), nechajic
rukovét’ (4) v svislé pozice.

VlozZte rukovét’ Casovace (3) i regulatoru
teploty (5) v pozici podle receptll pripravy
potravin.

Stahujte rukovét’ (4) v polohu vodorov-
nou, pritom se spousti topnice i vzplane
indikator (6). Po skon&eni ¢asu ohrati se
ozve houkacka, i topnice odpaoiji.

POZNAMKA:

- zménit ¢as prace grilu nebo tep-
lotu kuchareni Ize uprostred praci
aerogrilu, proto dost zvednout ruko-
vét’ (4) vika (1) i vystréit poZadované
parametry Easu i teploty.

- za vytahovani potravin, v zamezeni
vyskytu kondenzatu, ne kryjte ¢ise (7)
krytem (1), doékejte uplného ochla-

POZOR:

dejte pozor! Povrch sklené cise (7)
nahFiva se béhem praci, objasnite to
déti i ne nechavejte jich hrat si kolem
pracujiciho pFistroje.

vprFipadé nutnosti prenoseni aerogrilu
Jjinam, odpojite prFistroj od sité i dejte
mu vychladnout, prenasejte aerogril,
drZic jeho za obé kliky podlozky (12),
pokud v €isi je horké maslo nebo
kapalina, bud’te vrcholné ostraZity.
Po skonéeni prace odpojite aerogril
od sité.

OBSLUHA AEROGRILU
CISTENi AEROGRILU
- odpojite aerogril od sité i dejte mu pIné

vychladnout.

- propasirujte vrchni ¢ast i chranici mrize
ventilatoru vika (1) pomoci vihké tkani-
ny nebo hubky, namoc&ené v neutralnim
mycim prostfedku, a poté propasiruje do
sucha.

Ne dopoustéjte zasahu vlahy dovnitf
pouzdra vika (1).

- PFi velmi silné znecdisténi ochranni mfize
ventilatoru, nutno sejmout jeji, odkrou-
tiv 3 spojovaci vrtule. Ogistit mriZze lIze
pomoci hrubého véchtu z lyka s Cisticim
prostfedkem, nebo nechat na ¢as v roz-
toku specialnino prostfedku pro myti
aerogrilu. Pfed montazi mfize na misto,
peclivé vysusite jeji.

- CiSe (7) myjte s neutralnim pracim pro-
stfedkem, fidic se pfitom opatrnosti.

- roSty promyvany ve vodé s neutralnim
pracim prostfedkem.

POZNAMKA:

- ne dopoustéjte styku horké sklené
Cise s chladnou vodou.

- nesmi se ponorovat viko (1) ve vodu

nebo jakékoliv dalsi kapaliny.

REZIM SAMOOCISTENI

- naplnite CiSe (7) horkou vodou, ale ne
vySe poloviny CiSe i doplfite neutralnim
mycim prostfedkem.

- vloZte viko (1) na &iSi (7), Casovatem(3)
vloZte C€as prace 10 minut, regulator
teploty (5) viloZte v polohu od 65°C do
100°C.

- stahujte rukovét’ vika pro spousténi ohfi-
vaciho prvku.

- po ukonceni procesu splachnete bariku
/nadobu/ (7) teplou vodou, viko (1) pro-
pasiruje mékkou latkou nebo ru¢nikem.

POZNAMKA:
- v reZimu samocinného cisténi, zne-
Cisténé rosty (8, 9) Ize poloZit v Cisi

VYUZITI MYCKY
- sklenou &i8e (7), rosty (8, 9) i klest& (10)
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CESKY

Ize myt v my&ce. Predtim jak umistit ¢iSi (7) v myc&ce, sundejte jeji z podlozky (12).

- nesmi se ponorovat viko (1) ve vodu nebo jakékoliv dalsi kapaliny.

USCHOVANiI

Ne chovejte v CiSi (7) nepovolané predméty i balici materialy.

Chrarite aerogril v suchem chladnym mist&, nepfipustném pro déti.

TABULKA CASU A TEPLOTY
Potravina Teplota, °C MnoZstvi Cas, min
celé kure 200 2 kg 35
veprové maso kusy 200 0.5 kg 7-8
nozka slepice 200 8 kusu 15
ryba 250 10 kust 7-8
mekkysSi 200 0.5kg 5-7
krevety 250 0.5 kg 5
kukurice 250 4 kusl 10
araSid 250 1 davka 5-7
keks, dort 150 1 davka 20
brambor 250 0.5 kg 25
Cerveny krevety 250 4 kusl 15
maso krabi 250 0.5kg 10

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY

Nejvyssi vykon: 1300 W

Napajeni elektrickym proudem: 220-240 v, ~50/60 Hz
Rozsah CiSe z kaleného skla: 12|
Rozsah CiSe s expanznim prstencem: 17|

Zivotnost p¥istroje - 3 roku.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pristroje. Pfi uplatfiovani naroki béhem
zarucni Inlity je treba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkiim na elektromagnetickou kompatibilitu,
C stanovenym direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise
0 nizkonapé&tovych pristrojich.
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YKPAIHbCKUHA

AEPOIrPWJ1b 3 MEXAHIYHUM
KEPYBAHHSM

NEPEBAIA AEPOTPUNSA

Aeporpunb - CyyacHWI yHiBepcanbHWUM
noGyToBMIA Mpunag 3[atHun  3aMiHUTK
BiNbLICTb KYXOHHUX TEMIOBMX Npunagie:
TOCTEP, POCTEP, ENEeKTPOornIuTy, rasoBy
nauty, CBY, TaiH.

Y  Kkpuwky aeporpuns  BOymoBaHUi
ranoreHoBU  HarpiBajibHUA  efnemMeHT
Ta BEHTUNATOP, pO3TalloBaHi Ha
rpatax npogyktu, o6ayBaloTbCa 3 YCiX
OOKiB rapsuMm noBiTPSM, WO Crnpusie

PiBHOMIDHOMY  MPUrOTYBaHHIO, rapsiye
MOBITPS BUKJIIOYAE NOSIBY AMMY N KiNTSBU.
Mpu HarpiBaHHi  NPOAYKTIB  rapsiymm

MOBITPSIM HAOJINLLIOK XUPY CTiKae B yally,
3aBASKKM  HOMY MPOAYKTUM TOTYIOTbCA Y
BJIACHOMY COKY 3i 30€peXXeHHSIM KOPUCHNX
PEYOBUH i BiTaMiHIB.

CknsiHa 4alwa aeporpuis BUroTOBJIEHA
3 XKapoCTiMKOro ckna, uwo [AO03BONSE

Bi3yaslbHO
KOHTPOJNIOBATU  MPOLEC  MPUTrOTYBaHHS
MNPOAYKTIB.
Mgz 4Yac  NpuroTyBaHHs NPOAYKTIB
B aeporpufii  BUTPAYaETbLCH  MEHLUE

enekTpoeHeprii (4o 20%) y NOpPIBHSAHHI 3
TPAANLINHOIO ENEKTPUYHOI NANTOLO.

onuc

1. Kpwuwka 3 HarpiBasibHUM €1eMEHTOM Ta
naHenso KepyBaHHs

IHOMKaTOP BKITIOYEHHS B MEPEXY
Tanmep

Pyuka

PerynaTtop Temnepatypu

IHOMKaTOP BKJIIOYEHHS HarpiBasbHOro
enemMeHTa

7. CknsHa vawa

8. Hwusbka pelwitka

9. Bwucoka peLwiTka

10. LWunnui-poraui

11. Kinbue 36inbLwyBa4y o6cary yatwi

12. MipcTaBka nig vyawy

ook N

KPULLUKA

Y kpuwiui (1) po3TawoBaHuii: ranoreHoBun
HarpiBanbHUA €NeMEeHT Ta BEHTUAATOP,
WO nojae rapsiye MoBiTPsS OO MPOAYKTIB
B aeporpuni. Perynatopom Temneparypu
(5) i Tanmepom (3) BM KepyeTe NpUIaaoM.
IHOnkaTop(2)3aropsaeTbCanpunioKIoYeHHi
BUJIKN MEPEXEBOro LWHypa B PO3ETKY, a
iHoukaTtop (6) cnanaxye npu BK/HOYEHHI
HarpiBanbHOro enemMeHTa. MigHaABLIN pyyKy
Kpuwkn (4) nig 4ac poboTn aeporpuns,
By BWMKHETE HarpiBanbHUN ENeMEHT,
SKLLLO ONYyCTUTE PYYKY (4), TO HarpiBasbHWn
€/1eMEHT 3HOBY BKJTIOYUTBLCS.

CKN9HA HALLA

Yawa (7)BmrotoBneHa3>xapoMiLHOrockna,
O [O3BOJISE CNOCTEpIratM 3a npoLecom
npuroTyBaHHs. [Mpoayktn 3 ycix 60kiB
06yBaloTbCA NOTOKaMM rapsivoro noBsiTps,
UMM 3abe3neyvyeTbCs PiBHOMIPHUIA NPOrpiB
NPOAYKTIB, LLLO FOTYOTbLCS B aeporpui.

HU3bKA PELWUITKA

Pewitka (8) BWMKOPUCTOBYETLCH AN
raciHHs MpOAyKTiB, NMPUroTyBaHHSA CTpaBs
y ropwukax, Afis po3MmilleHHss 06’eMHUX

MPOAYKTIB  NPW  BUKOPUCTaHHI  Kinbus
36inbLyBaya obcary (11) vawwi.

BUCOKA PELWLUITKA

Pewitka (9) BWKOPUCTOBYETLCH AN

NPUroTyBaHHsA rapsiynx Oytepbpoais i
rPiHOK, i He3aMiHHa npu BUKOPUCTAHHI
Kinbus 36inbwyBayva obesary (11) abo npwu
NPUroTyBaHHiI Aekinbkox 61104, 0AHOYACHO.

YBArA!

Bun mMo)xete BUKOPUCTOBYBaTtu ABi
peLliTKn ogHO4YacHO rnpu nNpuroTyBaHHi
Kkon4yeHoi pubu, LWAaLINKIB, CYLUIHHS
Towo. ABi peLuitkm BUKOPUCTOBYIOTbCS
ANs  MPUrotyBaHHs  KOMITJIEKCHOIO
o6igy ans cim’r.

LLUNLI-POrAMI (10) 3iXHBOIO 4OMNOMOrO0
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YKPAIHbCKUHA

flerko gictaeatn 3 4vawi (7) npuroToBaHi
npoayKkTn abo peLuiTku.

KINIbLUE 3B1JIbLUYBAY OB’€EMY YALLI
Kinbue (11) 36inblye kopucHUin 06’eM
yawi aeporpuns i BUKOPUCTOBYETLCS Mpu
NpUroTyBaHHi BeNMKOro ntaxa, puou,
BENMKUX LWMATKIB M’dca (Hanpuknag,
CBUMHSIHOI HOMN), @ TakoX Ansa crepunidauii
6aHoK abo NpUroTyBaHHI OEKiNbKOX 604,
ogHovacHo. Mpu

BUKOPUCTaHHI Kinbua (11), yac
NPUroTyBaHHs MNPOAYKTIB, 36iNbLUYETLCS
npubnn3Ho Ha 15 XBUNKH.

NIACTABKA Nig YAWY

MipctaBka (12) cnyxuTtb ans 3anobiraHHs
KOHTaKTy rapsiqoi Yawi (7) 3 noBepxHeEo
CTony i ANng 3PYYHOCTI NepeMileHHs
aeporpuns, cknsHa dawa (7) nerko
BUMMAETbCA 3 NiacTaBku (12), wo nonerwye
[ornag 3a aeporpunem.

BAXKJIUBI 3AXOAU BESMNEKU

Mepen BUKOPUCTAHHAM MNpUNaZy YyBaXHO
npoYnTanNTE L0 IHCTPYKL,IO.

HexTyBaHHs 3axopamMu 6e3neku Moxe
NPU3BECTU A0 NOXEXI, yaapy ENeKTPUYHUM
CTPYMOM, TpaBMi, a TaKOX MOXE NPU3BECTU

0O HecnpasBHOCTI aeporpuns i 36UTKy
0co6UCTOro MawHa.

YBArTA:

- 3a60pOHSIETLCS BMKOPUCTOBYBATU

aeporpuib 3 MOPOXHLOIO Yallelo, 3a
BMHATKOM Yacy nonepenHboro Nporpisy.

- MakcuMasbHO JOnNyCTUMUIA yac
6e3nepepBHOi poboTKM - He OGinblue
OBOX roguH 3 nepepsoto He meHwe 30
XBUIINH.

- He JonyckamTe KOHTakTy rapsivoi CKAsHOI
Yyawi 3 xonogHWmu npopyktamu abo
XOJNIOLLHOO BOAOI0.

[0  pO3eTKM  MepekoHanTecs, Lo
aeporpub BigKAOYEHN, | pyyKa KPULLIKA
3HAxX0AMTbLCS B NIAHATOMY MOMOXEHHI.

npuBEAEHI  peuenTu  MNPUroTyBaHHA
NPOAYKTIB €  OPIEHTOBHMMMW,  NpuU
peanbHOMY MNPUroTyBaHHI  HeobXxigHO

BPaxOBYBaTU AKICTb i KiNbKiCTb MPOAYKTIB,
niadip Yacy i TemnepaTypu 3anexunTb Big,
KifIbKOCTi nopuin.

MepekoHaliTecs, wWo poboya Hanpyra
npunagy BignNoBigae Hanpysi Mepexi y
BaLLOMY OOMi.

MepexeBuii LWHYP OCHALLEHNIA «EBPO
BUNKOIO», BMUKANTE ii B PO3ETKY, LLLO Ma€E
HaOIMHUIM KOHTaKT 3a3eMJ1IeHHS.

o6 YHUKHYTU PU3NKY BUHUKHEHHS
noXxexi, He BUKOPUCTOBYMTE
nepexigHuKN Npu NigKalYeHHi npunagy
[0 eNEKTPUYHOI PO3ETKN.

LLlo6 YHUKHYTU nepeBaHTaXeHHs
€NEeKTPUYHOI  Mepexi He BMUuKanTe
O[LHOYACHO A€eKiflbka Npunaais 3 BENNKO
CMOXWBAHOIO MOTYXHICTIO.

[MocTaBTe MPUCTPIN Ha PIBHIN i CTilKin

NMOBEPXHI.
He BcTaHoBnONTE  aeporpuib B
6e3nocepenHin  GAM3bKOCTI A0 CTiHU

abo mebOniB, MiHiManbHa BiOCTaHb Bif,
npunagy no iHWnx NoBepxoHb Mae ByTn
He MeHLe 8-10 cm.
LLLo6YyHNKHYTM3aliMaHHA3ab0POHAETLCS
HakpuBaTK aeporpwib nig Yac podotn
CTOPOHHIMK MpegMeTamMn, TakuMu K
KYXOHHUI PYLUHWK, (ipaHKa Ta iH.

He BuKopucTOBYyliTE npunag nopyd4 3
rasoBoOl0, efIeKTPU4HOK namTolo abo
iHLWMMW HarpiBafbHUMK NpunagamMu.

He  kopuctymtecb  NPUCTPOEM B
6e3nocepenHin 6N3bKOCTI Bif, KyXOHHOI
PakoOBWHWK, | HE NigaaBaiTe aii Bonoru.
o6 YHUKHYTM yoapy enekTpUYHUM
CTPYMOM, He 3aHypiloiTe  KpULLKY

- WOBb  YHUKHYTU  BUMNAAKOBOIO aeporpuns, Mepexesuin LWHYP Yy BOAy
BKJIIOHEHHA  AEPOIPUNA  nepeg abo iHWi piguHn. He wmuiiTe KpuLky
NigKIIOYEHHSM  MEPEXEBOro  LWHypa aeporpuns B NOCYAOMUNHIA MaLLMHI.
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He pnonyckaiTe, Wo6 enekTpuiHmNi LHYP
3BUCAB 3i CTOJY, a TaKOX CRigkyiTe, woob
BiH HE TOPKAaBCS rapsivyMx MOBEPXOHb.

He BukopuctoBynTe npunag nosa
MPUMILLEHHAMMN.

He sanuwaiTe BBiMKHEHMI Npunag, 6e3
Harnsay.

Ona 6e3neyHoi poboTM  npunagy
BUKOPUCTOBYMTE TifIbKM KOMMNAEKTYIOYi Ta
NPUCTOCYBAHHS, LLLO BXOOSATb Y KOMIMIEKT
NOCTa4yaHHs.

Mepen ycTaHOBKOIO B EMHICTb MOCYyAy,
rpat abo kinbus ans 36inbweHHs obcary
Yyalli, BUMKHiTb aeporpwuib Ta BUAMITb
BUJIKY 3 PO3ETKN.

Mepen, YALLLEHHAM aeporpwnsi,
NEPEHECEHHAM B iHLIE MiCLEe, BUMKHITb
npunag Bio Mepexi i gante nomy
OXOMOHYTWN, MNEPEHOCUTE aAEPOrpusb,
TpumMarun Moro 3a obuasi  pydku
NiACTaBKM, SKLLO B Yalli € rapsiye Macso
abo pignHa, 6yapTe BKpain 06epexHi.
LLL06 YHUKHYTU ypaXKeHHs1 eNnekTPU4HUM
CTPYMOM, HE PEKOMEHAYETLCS YNCTUTU
KpULWIKY npunagy 3a  [OnoMOrowo
XXOPCTKUX METaNIEBUX MOYASIOK, TaK ik i,
4ac YULLLEHHS METANEBI CTPYXKN MOXYTb
noTpanuTu Ha AeTani, Wo 3HaxXoasaTbCs
nig Hanpyroto.

He knapjitb KpULLKY aeporpuns rapsyoto
BHYTPILLHbOIO MOBEPXHED HA NTAMIHOBaHe
NOKPUTTS, AlEPEB’AHY MOBEPXHIO, nanip,
MAacTUK Ta iHWI NOBEPXHi, SKi MOXYTb
3aMHATUCS, KNa4iTb KPULLKY TiflbkKM Ha
BOrHETPMBKY MOBEPXHIO.

o6 yYHWKHYTM OTpuUMaHHs  OnikiB
ocTepiraiitecs napa, Lo BUMXOAUTb Npu
3HATTI KPULLIKM aepOorpuns.

TiNlbKK rpaTu, SKLLO BU rOTyeTE B Nocymj,
TO NOCYA, TEX CNif, CTaBUTW HA PELLITKY.
He 36epiralite B CKSIHIl Yalli CTOPOHHI
npegMeTu i nakyBasbHi Matepianu.

LLLo6 3ano6irTn yTBOPEHHIO KOHOEHCATY,
nicns 3aKiH4EeHHS MPUroTyBaHHS
npoaykTiB, He  3akpumBanmTe  vawy
KPWLLKOIO, pouekantecs NMOBHOrO
OCTMIaHHS CKASHOI YaLui.

He «kopuctymteca npwunagoMm  npu
MOLUKOAXKEHHI  MEPEXEBOro  LUHYPA,
BUNKU ab0 iHWNX geTanen.

He peMOHTynTe NPUCTPIA CaMOCTINHO.
Y BunNagky MOLWKOAXEHHS  LUHypa
XUBMEHHS ab0 AN PEMOHTY NPUCTPOIO
3BEPHITLCA no aBTOPU30BaHOro
CEPBICHOr0 LEHTPY.

Bynete ocobamBo YBXKHUMMU,
SKLLO npwnag, BUKOPWCTOBYETLCS
OiTbMu abo niogbMu 3 0OMEXeHUMK
MOXJIMBOCTSIMM.

Llerhi npuctpin He npu3HadyeHwuin ana
BUKOPUCTAHHA AiTbMX Ta NiogbMy 3
OOMEXEHVMU  MOXNBOCTAMU,  AKLLO
TiNbkn ocobolo, WO Bignosigae 3a
ixHIO 6e3neKky, iM He JaHo BignoBigHI
Ta 3po3ymini  iM  IHCTPyKUii Wwo[o
6€e3Me4yHOro KOPUCTYBAHHS NPUCTPOEM i
Ti HeBe3neku, ki MOXYTb BUHUKHYTU NPU
Oro HENPaBWIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

He possonanTte AitaM BUKOPUCTOBYBATU
aeporpwb SK irpaLuky.

36epiraiiTe npunag y cyxomy
NPOX0I0AHOMY MiCL,i, HEAOCTYNHOMY
Ona oiten.

Aeporpunb NpuU3HaYeHnin gns
ekcnyarauii TilbkKn B JOMAaLLHIX yMOBaXx.

He TopkanTecs pogirpitin cknaHin vyawi 3BEPEXXITb LJIO IHCTPYKLIHO,

Ta KpuWLi aeporpuns Hesaxuwenumn BUKOPUCTOBYHUTE T B
pykamu abo iHLWMMM YacTUHaMK Tina. NMnoAgAJIbLLIOMY B SIKOCTI
+ 3aB0OpOHAETLCS BUKOPUCTOBYBATU A0BIAKOBOIro MATEPIAJ1Y.

3aMIiCTb CKISIHOI YaLli aeporpuns sky-
Hebyab iHLY EMHICTb.

» Hikonn He knapitb Npoayktm Ha [OHO
CKNSIHOI Yaldi, 3aBXAn BUKOPUCTOBYNTE

YANPABJTIHHA AEPOIrPUJIEM
- YnpasniHHs poboToto aeporpuns
3AINCHIOETBCS 3a A0NOMOro0 Tanmepa
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(3), perynatopa temneparypm (5) i pyykm
(4).

MoBopotoMm  pyykn  Tammepa  (3)
BCTAHOBJIIOETLCA 4ac poboTtn (oo 60
XBUIINH).

Perynaropom Temneparypm (5)
3aa€eTbCa TeMreparypa npuroTyBaHHs
npoaykTie, ska Oyne niaTpumMysatucs
ycepeauHi yawi (7).

Pyukoto (4) moxHa BkaO4UUTU abo
BiAKNOYNTUHArpiBasibHNNENEMEHT, AKLLO
pyyka (4) nepebyBae y BepTUKasbHOMY
NONOXEHHI, TO HarpiBanbHUIA enemMeHT
Oyne BiaKStloHeHWA.

lnamnkatop  (2) 3aropseTbcs  Npu
YBIMKHEHHi BUNKWU MEPEXEBOIO LUHYpPa B
pPO3ETKY.

Inamnkatop  (6) 3acsiyyeTbcs  Npu
BKJTIOYEHHI HarpiBasibHOro efleMeHTA.

niArotoBKA 40 POBOTU

JictaHbTe NpUCTPIN 3 ynakoBKU.

MNepen nepLumm BKJTIOYEHHSM
nepekoHamTecsl, wWo poboya Hanpyra
npunagy BignoBigae Hanpysi
€NeKTPOMEpPEXI.

PeTtenbHO npomunTe 3 HeuTpanbHUM
Muio4mMm 3acobom valuy (7), rpatu (8, 9),
wmnui (10), 06NoNOCHITb | BUCYLLITH.
MpoTpiTb Kkpuwky (1), «Kinbue (11)
i nigctaBky (12) 3nerka BOMOroto
TKaHWHOIO, MiCNS YOro NPOTPITh HACYXO.
BcraHoBiTe kinbue (11) y nigcraeky
(12), BcTaHoBITb Yawy (7) B Kinbue (11),
HakpuiTe vawy (7) kpuwkoto (1).
BcTtaHoBiTb pyyky (4) y BepTuKanbHe
MOJIOXEHHS!, BCTABTE BUJIKY MEPEXHOrO
LLIHYpa B PO3ETKY, NPU LiIbOMY 3aropuTbCsl
iHoukartop (2).

BcTaHoBiTb perynarop temneparypu(5) B
MaKkCUMaJibHE MONOXEHHS, MOBEPHYBLUN
Moro 3a roAMHHUKOBOK CTPIIKOIO [0
ynopy.

MoBopotom  pyykn Tammepa  (3),
BCTAHOBITb 4ac po6oTn 10 XBUSINH.
OnycTiTb pyyky (4) y ropmsoHTasbHe

MONIOXKEHHS, MNPU UbOMY BKJHOYUTLCH
HarpiBanbHUIN E€NEMEHT | 3aropuTtbCcsa
iHoukaTop (6).

Mpumitka:

- Mpn nepLomy BK/IIOYEHHI MOXMBa
nosiBa CTOPOHHLOro 3anaxy, ue
HOpMasibHe siBuLle.

+ lMicng 3akiH4eHHs1 BCTAHOBJIEHOrO vacy,
NposlyHae 3BYKOBUIN CUrHas, aeporpusib
BUMKHETbLCS, iHaMKaTop (6) sracHe.

+ Bunamite BUNKy 3 po3eTku, pante
npwunaay NoBHICTIO OXOJIOHYTW i MOBTOPHO
NPOTPITb Yawly (7) BOOrOK TKAHMHOIO.

AEPOIPUJ1b TOTOBUIA 1O
MNPUTOTYBAHHA MPOAYKTIB.

PO3MILWEHHY NPOAYKTIB B
AEPOIrPusi

LLlo6 onTuManbHO BMKOPUCTOBYBATW BCi
MOXJIMBOCTi aeporpunsi, ckopuctamtecs
HaBeaEeHNMU HXXYe nopagamu:

« Mepen NPUroTyBaHHAM MPOAYKTIB Ha
pewiTkax, Wob YHUKHYTU MNPUINNAHHSA
NPoOYyKTIB, PEKOMEHAYETLCH  3nerka
3MaCTUTU PELLITKN POCIIMHHOIO OJliE0.
Knapite npoayktu Ha pewitkm, ue
[O3BONIUTL rapsiyoMy MOBITPIO  BiNIbHO
UMPKYIOBaTW  HaBKOMO  MPOAYKTIB,
PIBHOMIPHO NporpiBatyu ix, i Npu LboOMy
BigNagae HeoOXiOHICTb nepeBepTaTn
npoayktn. Mpu NpuroTyBaHHi M’SICHUX
abo pubHMX CTpaB Ha  pewiTuy,
3HUXYETLCS  PIBEHb  XONIECTEPUHY i
3MEHLLYETHLCS anepreHHicTb NPoayKTIB.
Mpwv po3MiLLEHHI NPOAYKTIB HA peLuiTKax,
3anNvWanTe  BiINbHWUIA  MPOCTIP  MiX
NpoAyKTamMm i CTIHKO YaLi (7) He MeHLue
1,5 caHTMmeTpa Ansa BiNbHOI LMPKyaUii
noeiTps.

Ins npurotyBaHHi CTpaB B aeporpuii
nigxoauMTb OyAb-AKWIA  Nocyn,  KpiMm
naacTmMacoBoro Ta DepeB’aHOro
(BUHATOK CTaHOBNSATb nepes’sHi
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YKPAIHbCKUHA

wamnypn). BcTtaHoBnonTe nocyn Ha
pewiTkn ans 3abesneyeHHs1 PiBHOMIpPHOT
umMpKynauii nosiTpsa. He ctaesTe nocya Ha
AHO Yawi (7), 3a BiACYTHOCTi MOBHOLLIHHOI
LMPKYNaUii NOBITPS NPOAYKTU MOXYTb
3aMWNTUCS CUPUMNA.

NPUITOTYBAHHA NMPOAYKTIB
OpieHTOBHI napamMeTpm yacy i Temneparypu
NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB MOXHA 3HaNTK B
cneujanbHUX KHUrax pPeLenTiB cTpaB Ans
aeporpunsi, ane cnig BpaxoByBaTW, LWO
Yyac NPUroTyBaHHA NOTPeOyE KOPEryBaHHS
3anexHo Big, Barn, 06cAry, a Takox sKOCTi
06paHnX NPOayKTIB.

YCTAHOBKA TEMMEPATYPU
NPUTOTYBAHHSA

3anexHo Big BUAY KyniHApHOI 06pPOOKMK
TEMMNEpPATYpPHY LIKany MOXHa pO34innTu
TakUM YNHOM:

65°C - 100°C - pO3MOPOXYBaHHS MPOAYKTIB,
CaMOOYUNLLIEHHS YaLui

100°C - 150°C - cyLuka npoAayKTiB, TOMJIIHHS,
crepunizadis

150°C - 200°C - 3anikaHHs MpPoOAyKTIB,
BUIMIYKa, CMaXEHHS

200°C - 250°C - rpwsb

BCTAHOBJIEHHA YACY
NMPUTOTYBAHH4A

LLlo6 BCTAHOBUTW Yac NPUroTyBaHHA €
Kifibka 3arasibHMx pekoMeHaau,in:
OCBOIOIOYM HOBUIA peLLenT NPUroTyBaHHs,
cnoctepirante 3a npoLEeCcoOM
npuUroTyBaHHs, He OGiliTecs, WO BWU
BCTAHOBWIN 3aHAATO MasiMii Y BENTUKWUIA
yac MpuUroTyBaHHs, namM’aTamte, LWO
B OyOb-SIKMA MOMEHT MOXHa 3MiHUTK
yac MPUroTyBaHHSA MOBOPOTOM PYYKU
Tanmepa (3).

YTOYHEHI 3HAYEeHHs1 Yacy MPUroTyBaHHS
dikcynTe | BUAKOPMCTOBYNTE HaAani.

NPUITOTYBAHHA NMPOAYKTIB
» YcTaHoBITb Yawy (7) B nigctaeky (12).

Ha gHo yawi (7) noctaBTe rpatu (8 abo
9).

Hakpunte wyawy (7) kpuwkowo (1),
3aNULWLMBLUM PYYKY (4) Yy BEPTUKANBbHOMY
NONOXEHHI.

BcTtaBTe BUAKy B pO3€ETKy, MpU LIbOMY
3aroputbCs iHgukaTtop (2).
Mepen  npurotyBaHHAM
PEKOMEHAYETbCA PO3IrpitTM  yawy
aeporpunsi.

BcTtaHoBiTb  pydkoo  Tammepa  (3)
yac poboTn 6 XBWUAWH, a pPerynaTop
Temneparypu (5) B MOJIOXEHHS
MakcuUMasbHOro HarpiBy.

OnycTiTb pyYky (4) y ropusoHTanbHe
MONIOXKEHHS, MNPU LUbOMY BKIHOYUTLCH
HarpiBanbHUIN E€NEMEHT | 3aropuTtbCcsa
iHoukatop (6). [lo 3akiH4eHHi 4acy
pO3irpiBy MposyHae 3BYKOBUM curHan i
HarpiBanbHUN eNeMeHT BIOKNIOYNTBCS.

NPOAYKTIB
(7)

+ 3HiMiTb Kpuwiky (1), i noknagite ii Ha
TEPMOCTINKY NOBEPXHIO.

» Moknapitb Ha  pewitky NpoAyKTw,
cnigytouun BKagiBkam B MYHKTI
«PO3MILLLEEHH4A NPOAYKTIB B
AEPOIPUJTI»

+ 9KLO icHYEe HeobXiaHICTb, TO BCTAHOBITb
Kinbue (11).

+ Hakpunnte wvawy (7) «xpuwkoto (1),

3aNULWLMBLUN PYYKY (4) Yy BEPTUKANBbHOMY
NONOXEHHI.

+ BctaHoBiTb pyuky Tammepa (3) i
perynatopa  Temneparypu (5) B
MONIOXEHHS  3rifHO 3  PEeLEnToM

NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB.

OnycTiTb pyyky (4) y ropusoHTanbHe
MONIOXKEHHS, MNPU LUbOMY BKJHOYUTLCH
HarpiBanbHUIN E€NEMEHT | 3aropuTtbCcsa
iHoukatop (6). [lo 3akiH4eHHi 4acy
pOo3irpiBy NPonyHae 3BYKOBUIA CuUrHan, i
HarpiBanbHUN eNeMeHT BIOKNOYNTBCS.

MPUMITKA:

- 3MiHUTH 4ac pobotu rpuns abo
TemMneparypy npuUrotyBaHHs MOXHAa
nig 4ac pobortu aeporpwns, 4N LbOro
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AocuTb NigHaTH py4Ky (4) kpywku (1)
i BuctaBUTU HeobXigHi napameTpn
Yacy i Temneparypu.

- nicna Buny4YyeHHs MNpPoOAYKTIB, LO6
YHUKHYTU T1OSIBU KOHAEHcaty, He
3akpuBanite yawy (7) kpuwkoro (1),
AoyYyekanTecss MNOBHOIO OCTUIraHHS
CKNsIHOT Yauwi (7).

YBArA:

o6yabTe obepexHi! MoBepxHs CKNAHOT
yawi (7) HarpisaeTbcsa nig 4ac po6orwm,
MOSICHITbL Ue »JiTaMm i He fo3BonsinTe
iMm rpartucss 65mM3bKO nNpPaLoYoOro
obnagHaHHs.

npu  Heob6XigHOCTi nNepeHeceHHs
aeporpuis B iHWe micye, BUMKHITb
npunan Big mepexi i gante KWomy
OXOJIOHYTU, MEepPeHOCITb aeporpusib,
TPUMalYn Woro 3a obuaBi pyqykn
nigcraBeku (12), kw0 B YaLui € raps4e
macsio abo pignHa, 6yabTe BKpau
obepeixHi.

no 3akiH4eHHi pPo6OTU BiAKIOYITH
aeporpuib Big Mepexi.

aorngapn 3A AEPOrPUJIEM

YULLEHHSA AEPOTPUNSA

- BIOKNIOYITb 2EPOrpwsb Big Mepexiigante
AIOMY MOBHICTIO OXOJIOHYTU.

NPOTPITb BEPXHIO YaCTUHY | rpunb
BEHTUASTOpa Kpuiikn (1) 3a 4ONOMOroto
BOJIOrOi TKaHUHM abo rybku, 3Mo4eHoi B
HenTpanbHOMY MUOYOMY 3acobi, nicns
4oro MpoTpiITb Hacyxo. He pgonyckante
nonagaHHs BOJIOMM BCEPEOUHY KOpMycy

Kpuwkm (1).
- Npy  OyXe CWIbHOMY 3abpyAHEeHHi
3aXMCHOI peLwiTkm BEHTUNATOPA,

HEeoOXioHO 3HATK i, BIOKPYTMBLUM TpwU
KpiNUAbHMX rBuHTa. OuMCTUTKM rpaTn
MO>Ha 32 J,OMOMOr 00 XXOPCTKOi MOYasiKu
3 MUIoYMM 3acobom, abo 3annnTU Ha
yac B pO34UHi crneuianbHOro 3acoby ans
MUTTS aeporpunsi. MNMepepn, ycTaHOBKOKO
rpatu Ha Micue, peTenbHO BUCYLUITB ii.

- yawy (7) MunTe 3 HENTPAbHUM MUIOYNM
3acob0M, [OOTPUMYIOYMUCH MPU  LbOMY
0b6epexHOcCTi.

- pewiTkm npomuBanTe |y  BOAj
HENTPaNbHUM MUIOYUM 3aCOBO0M.

3

NMPUMITKA:

- He [pAonyckalite KOHTaKkTy rapsiqoi
CKJISIHOI 4YaLli 3 X0J104HOI0 BOAOIO.

- 3a6OpPOHSIETLCS 3aHYPIOBaTU KPULLIKY
(1) y Bogy abo 6yab-ski iHWi pignHn.

PEXXUM CAMOOYULLEEHHSA

- HanoBHITb Yawy (7) raps4o BOAOIO,
asne He BULLLE MNONOBMHW YaLli Ta foaanTte
HENTPanbHOro MUIOYOro 3acoby.
BCTAHOBITb Kpuwky (1) Ha vawy (7),
Talimepom (3), YCTaHOBiITb 4Yac poboTU
10 xBunuH, perynatop Temneparypu (5)
BCTaHOBITb Y NONOXeHHS Big, 65°C oo 100°C.
ONYCTITb PYYKY KPULLKN OS5 BKJIKOYEHHS
HarpiBanbHOro eNEMEHTY.

nicns 3aBepLUEHHS NPOLLECY CMOJIOCHITb

konby (7) Tennow BOAOHD, KPULLKY
(1) nNpoTpiTb M>sIKOWO TKaHWHOWO abo
PYLUHVKOM.

MNMPUMITKA: B pexxumMi caMOOYULYEHHS,
3abpyaHeHi pewitkn (8, 9) MOXHa
noknactu B yawuy (7).

BUKOPUCTAHHS1 NTOCYAOMMUMAHOI

MALUUHU

- cKngHy vawy (7), rpatm (8, 9) i wmnui
(10) MOoxHa MWUTM Yy NOCYAOMWIHIN
MaLuuHi. MNepepn TMM Sk NOMICTUTK Yally
(7) B nOCYyAOMUINHY MALUMHY, BUIAMITB ii 3
nigcraekm (12).

- 3aB0POHSIETLCA 3aHypoBaTH KpULLKY (1)
y Boay abo 6yab-siKi iHLWi pianHn.

3BEPITAHHA
Hes6epirainTeByalli(7)cTopoHHIiNpeaMeT
i nakyBanbHi MaTepiann. 30epiraiite

aeporpuib B CyXoMy MPOX0sI0oaHOMY MicLi,
HEOOCTYNMHOMY AN4 AiTen.
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TABJIULUSA HACY | TEMIMNEPATYPU

MpoaykTt Temnepartypa, °C KinbkicTb Yac, xB
Linnin kypya 200 2 Kr 35
BUHUH
UJh(;aTOHKaaI\AM 200 0.5k 78
HiXKa KypKu 200 8 wr 15
puba 250 10 wTr 7-8
MOJIIOCKM 200 0.5kr 5-7
KPEBETKM 250 0.5«kr 5
KyKypyasa 250 4wt 10
apaxic 250 1 nopuisa 5-7
KeKC, TOpT 150 1 nopuis 20
KapTonns 250 0.5 kr 25
YEpPBOHi KPEBETKN 250 4wt 15
M’sico kpabiB 250 0.5kr 10

TEXHI4YHI XAPAKTEPUCTUKU
MakcmnmanbHa NoTyxHicTb: 1300 BT

EnektpoxusneHHs: 220-240 B, ~ 50/60 Iy

O6c¢sr yawi 3 3arapToBaHoro ckna: 12 n

O6csr yawli 3 po3LwmnptoBanbHUM Kinbuem: 17 n

Bupob6Huk 3anviwae 3a cobOol MpaBo 3MIHIOBATU xapakTepucTukn npunagy 6es
rnonepeaHLOro rMoBigoOMIIEHHS].

TepmiH cny>x6un npunagy — 3 poku.

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa OTpumatn B gunepa, WO Npogas AaHy anapatypy.
Mpn npepn’saBneHHi 6yab-AKoi NpeTeH3ii NpoTaroM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo

npea’siBUTU Yek abo KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.

JaHwnii Bupi6 Bignosigae Bumoram [0 €71eKTPOMAarHiTHOI CyMiCHOCTI, Lo
c E npea’sasasTsca anpektnsoto 89/336/€EC Paan €Bponu vi pO3ropsaXeHHSIM
73/23 €EC rno Hn3bKOBOJIbTHMUX anaparypax.
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AJPArPblJlb 3 MEXAHIYHbIM
KIPABAHHEM

NEPABATI ASPOIrPung

Aaparpbiib CyyacCHbl  YHiBepcasbHbl
nobbiTaBbl MpbIGOP, 340JbHbI 3aMSsHILb
6onbLiacLb KYXOHHbIX LennaBblxX
npbibopay: TocTap, pocTap, anekTpanniTy,
rasasyto nnity, 3BY, i iHw.

Y Beyka asparpbins yoyaasaHbl ranareHasbl
HarpaBasibHbl 3NEMEHT | BEHTbIIATap,
pa3MellyaHbl Ha pawoTkax npagykTbl
abasimalouua 3 ycix 06akoy rapadbim
naeBeTpam, LITO Chpbise payHamepHamy
npbirataBaHHio,  rapayae naeeTpa
BbIK/llO4ae 3’ayneHHe apiMy i Kypasbl. [1pbl
HarpaBe npagykTay rapadybiM naBeTpam
nilwak TNywyy cuskae y vapy, A35Kyloubl
YaMy npagykTbl PbIXTYIOLLA Ba YNacHbIM
COKY 3 3axaBaHHEM KapbICHbIX P34biBay i
BiTamiHay.

LLiknaHaa 4Yapa asparpbing BbipabneHa
3 uennatpbiBanara Likna, WTo Aas3sasnse

Bi3yasibHa KaHTpansiBalb npauac
npbirataBaHHs NpagykTay.

Mapyac npbiraTaBaHHs npagykray
y asparpbini  3aTpayBaeuua  MeEHL

anekTpaaHeprii (ga 20%) y napayHaHHi 3
TpaablubliHAN 31EKTPbIYHAN NaiTan.

AMICAHHE
1. Beuka 3 HarpaBasibHbIM 3/IEMEHTAM i
MaHaNo KipaBaHHSA

2. IHapikaTap yKIo4Y3HHS Y ceTky

3. Taihmep

4. Pydyka

5. Parynarap ToMmnepartypbl

6. IHablkaTap YKNIOY3HHSA HarpaBanbHara
anemeHTa

7. LWknaHas vapa

8. Hiskas pawoTtka

9. Bblcokas pawoTka

10. ABuyri-Binki

11. Konbua naBenivyanbHik ab’émy yapsbl
12. NapcTayka nag yapy

BEYKA

Y Beuky (1) pasmellyaHbl: ranareHasbl
HarpaBasibHbl 3N1EMEHT i BEHTbINATap, SKi
nagae rapadae naBeTpa na npagykray y
asparpbii. Parynatapam Tamneparypbl
(5) i Tanmepam (3) BbI kipyeue npbibopam.
IHOpIkaTap (2) 3arapaeLa npbl Nagay4aHHi
BiNiKi ceTkaBara LWHypa Y paseTtky, a
iHOplkaTap (6) 3arapaeuua npbl YKIOUY3HHI
HarpaBanbHara anemeHTa. [MagHayuwibl
py4Ky Bedka (4) nagyac npaubl asparpbiig,
Bbl apgknioyblle HarpasaibHbl 3JIEMEHT,
Kani anycuiub pyyky (4), TO HarpasasbHbl
3NIEMEHT i3HOY YKJIoYbILLa.

LUKIAHASA YAPA

Yapa (7) BbipabneHa 3 rapadarpbiBanara
wkna, wTo Jassanse Hasipaup 3a
npayacam nagpbIXToyki. MpagykTel 3 ycix
6akoy abasimaioLLa CTpyMeHsIMi rapadyara
naeeTpa, raTblM 3abscneyBaeuya
payHamepHbl nparpay npbirataBaHbix Y
asparpbiii npagykray.

HIBKASA PALLOTKA

PawoTka (8) BbikapbicTOoyBaeuua Aons
TYWSHHSA NpaaykTay, nagpbiXToyki cTtpay
y 30aHkax, Ans MecuaBaHHs ab’€MHbIX
npagykTay npbl BbIKapbICTaHHI  KOJbLA
nasenivasnbHika ab’émy (11) yapsbl.

BbICOKAS PALLIOTKA

PawoTka (9) BblkapbicTOoyBaeuua ons
nagpbIXToyki  rapadbix OyTapbpopay i
rPOHKaY, i He3aMeHHas NpPbl BbIKAPbICTAHHI

Konbua nasenivanbHika a6’émy (11) wui
npbl  NagpbIXTOYUbl  HEKanbkiX CcTpay
afHa4yacosa.

YBArA!

Bbl MoXaLe BbikapbiCTOyBalub nA3Be

paLuoTKiagHaYacoBanpbinagpbIXTOyLbl
B3HAXaHai pblObl, LWIALIBIKOY, CYLUKI i
r.A. [13Be palwoTki BbikapbicTOyBaoLLa
AJ1s NagpbIXTOYKi KOMneKkcHara abegy
ansa cam’i.
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ABLLYTI-BUIKI (10) 3 ix ganamoran nérka
pactaBsaub 3 4Yapbl (7) npblrataBaHbis
npagyKTbl Ui pawoTki.

KOJIbLUA MABEJIIYAJIBHIK AB’EMY
YAPbDI

Konbua (11) naBsniyBae kapbiCHbl ab’ém
Yapbl a3parpbing i BbIkapbICTOYBaeLLa npbl
npbirataBaHHi GyiHan NTyLWKi, pblObl, BAMiKiX
KaBankay msica (Hanpblknag, CBiHOM Hari),
a Takcama pnsi cTapbinidaubli crnoikay L
nagpbIXTOYKi HEKANbKiX CTpay agHavYacosa.
Mpbl BblkapbICTaHHi  konbua (11), yac
nagpbIXTOYKi npagykray, nassafivysaeuua
npbiknagHa Ha 15 MiHyT.

NAACTAYKA NAJ YAPY

MapgcTtayka (12) cnyXbiub 4ns npagyxiieHHS
KaHTaKkTy rapadan 4apbl (7) 3 naBepxHamn
ctana i pns  BbIrogbl  NepacoyBaHHS
asparpblng, wkasHasa 4Yapa (7) nérka
BbIMaeuua 3 nagcrayki (12), wro nanaryae
[ornag, 3a asparpbuieM.

BAXXHbIF MEPbI BACHNEKI

Mepap BbikapbicTaHHEM NpbIGopa yBaxiBa
npayblTaliLe Aaa3eHyo iHCTPYKLIO.
lpabaBaHHe Mepami Gscneki Moxa
NpbIBECL fa naxapy, yaapy 91eKTpbIYHbIM
TOKaMm, TpayMbl, @ Takcama MOXa MpbIBECL
[a HAcnpayHacui asparpbiisg i wkoase
acabictan maémacdi.

YBAlA:

- 3abapaHseLua BblKapbICTOYBaLlb
asparpblb 3 MycTOM 4Yapaih, 3a
BbIKJIIOY3HHEM yacy  nanspagHsara
nparpasy.

- MakcimanbHa JanyLiyanbHbl yac

OecnepanbiHHaM npaupl - He 6osbL 3a
[3Be rafsiHbl 3 nepanbiHkaM HE MeHel
30 MiHyT.

- HEe pJanywdanue KaHTakTy rapadan
LUKSIHOM Yapbl 3 XanogHbIMi NpagykTami
Ui xanogHan Bagon.

-y MNA3BATAHHE BbIMAOKOBATA

VKMIOYOHHA  ASPATPLINA  nepag,
nagiy4YsHHeM  ceTkaeara LUHypa pfa
paseTKi nepakaHaiilecs, LWTo asparpbifib
agKntoyaHbl, | pydka Bevka 3Haxoagiuua y
NaaHATbIM CTAHOBILLYbI.

npbiBeA3eHbIs pPauanTbI
nagpbIXTOyKi  Apagyktay 3’aynawouua
apbleHTbIpOBaYHbIMI, MNpbI paanbHaw
nagpbIXToyubl  HeabxogHa  yniyBaub

sikacupb i Konbkacub nNpanykrtay, nagbop
yacy i ToMnepaTtypbl 3anexbilb ag
KOJMbKacL,i MOPLbINA.

MepakaHarniuecs, wTOo npauoyHas
Hanpyra npbibopa agnassgae Hanpyse
CeTKi y Bawan xaue.

CeTkaBbl LIHYP 3abscneyaHbl
"eypasinkan”, yK/tovanue ae y
pa3eTKy, skas Mae Haa3elrHbl KaHTakT
3a39MJIEHHS.

Y nasbsraHHe pbI3blki  Y3HIKHEHHS
naxapy, He BblKapbICTOyBanLLE
nepaxagHiki npbl Naanyy4aHHi npbibopa
[a 91eKTpblYHaN pa3eTKi.

Y nasbsiraHHe neparpy3ki anekTpbliyHalh
CEeTKiHe YKoYanue agHa4yacoBaHekanbki
npoibopay 3 BaAnikah cnaxbiBaHai
MaryTHacuyo.

YcTtanéyeaiiue npblGop Ha poyHai i
ycTonnisar naBepxHi.

He  ycrtanéysamue asparpblfib Yy
HenacpagHan Oni3kacui ga cusiHbl Ui
M30Ai, MiHiManbHaa apnernacub apg
npbibopa fa iHWbIX MaBepxHSAY naBiHHa
Oblub He meHeln 8-10 cm.

Y nazbsiraHHe y3rapaHHs 3abapaHseLa
HakpblBaLb asparpblib nag4ac npabl
CTapOHHIMI nNpagMeTami, TakiMi  §K
KYXOHHbI PYYHiK, dipaHka i iHL.,

He BbikapblicToyBalue npbibop noday 3
rasasamn, 9NeKTpblYHAN NAITON Ui iHWbIMI
HarpaBaJsibHbIMi NpbIGopami.

He KapblCTanuecs npbinagam y
HenacpagHai 6niskacui apg KyxXxoHHawn
pakaBiHbl, i He NaaBspranue Y3a3esHHI0
Binbrau,.
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Y nasbsiraHHe Yaoapy 9J1eKTPbIYHbIM
TOKaM, He anyckarnue Beyka asparpbins,
CETKaBbl WHYP Yy Bagy Ui iHWbISA
Bagkacui. He mbliue Beyka asparpbiig
Yy nocyaambliHam matlbliHe.

He panywudariue, kab® 9neKTPblYHbI
LWHYp 3BelIBaycs ca cTana, a Takcama
caublue, kab éH He gakpaHaycsl rapadbix
naBepxHsY.

He BbikapbicTOoyBaliLe npbibop na-3a
namsiLLKaHHAMI.

He nakigaliue yknioyaHbl npbibop 6e3

Harnsay.
Ona 6GacnedHan npaubl  Npbidopa
BblKapbICTOyBanLe TONbKi

KaMniekTaBanbls i NpbiCTaCaBaHHi, aKia
yBaxoa3siub y KaMMaekT nacrtayki.
Mepap yctanéykan y émictacup nocyay,
pawoTak Ui KofAbla ANAs NaBeniyaHHSA
ab’éMy 4apbl, BbIK/OYbILE a3parpbiib
i BbIMiLe BiNKy ceTkaBara LHypa 3
paseTki.

Mepap ybiCTKaM asparpblns, nepaHockan
y iHWae mecua, agknoybiue npbibop ag
CEeTKi i janue sMmy acTbiub, NepaHociue
asparpbljib, TPbIMalOYbl Aro 3a abensse
pydki nagcrtayki, kani y 4apbl €cub
rapadae macna ui Bagkacupb, 6ynsbue
niMiTaBa acusapOXHbIS.

Y nasbsraHHe napasbl 3J1eKTPbIYHbLIM
TokaM, He pakameHayeuua YblCLilb
Beuyka npbibopa 3 ganamoraii uBEpPAbIX
MeTaNiyHbiX BAXOoTak, 60 naa4yac
YbICTKi MeTaniyHblg rabniowki Moryupb
narpaniub Ha AaTtani, 3MelwyaHbls nag
Hanpyramn.

He knaasiue Bedyka asparpblis rapadan
YHyTpaHawm naBepxHsaAn Ha namMiHaBaHae
nakpbILuE, ApaynsaHyio MaBepXxHIo,
nanepy, NAacTbliK | iHWbIS MaBEepPXHi,
AKig MOryupb y3rapauua, knagsiue Beyka
TOJbKi HA2 BOFHETPbIBaJ1yio NaBEepPXHIO.

Y nasbsraHHe aTtpbiMaHHa  anékay
cuepaxbliLecs napa, ski Bbixoasilb Npbl
34bIMaHHi BeYka asparpbiis.

He patbikanuecs fapasarpatam LWKNSHON

Yyapbl i BeUKka asparpblns HeabapoHeHbIMi
pykami L iHLWbIMi YacTkami uena.
3abapaHsieya BbikapblCTOYBaLb 3aMecT
LWKNSIHOM Yapbl aaparpbing akylo-Hebyn3b
iHLWYIO EéMicTacLb.

Hikoni He «knagsiue npagykTbl Ha
IHO LUKIIHON yapbl, 3aycénbl
BblKapbICTOYBanuUe TOMbKi pawloTKi, Kani
Bbl raTyewe y nocyase, 70 nocyn rakcama
BapTa CTaBiupb Ha PaLLOTKY.

He 3axoyeariue V WKASHOM 4apsbl
CTapOHHIA npagMeTbl | nakasasibHbIS
MaTapbISsbl.

Y nasbsaraHHe 3'AyneHHs KaHO3HcaTy,
na KaH4aTky nagpbIXTOYKi npagykray, He
3ayblHANLE Yapy Beykam, Javakanuecs
noyHara acTbIBaHHS LLKJISTHOWM Yapbl.

He «kapbicTaiiuecss npbibopaMm Mpbl
nawkKo4XXaHHi ceTkaBara WwHypa, Bifki ui
iHWbIX A3Tansy.

He pamaHTylue npbliagy camacTtonHa.
Y BbiNnagky nawkKoaXaHHs ceTkaBara
WHypa Ui 4789 pPaMOHTY Mpblnaabl
3BSpHiLecs y ayTtapbl3aBaHbl COPBICHbI
LU3HTP.

byasbue acabnisa yBaxniBbIMi,
Kani npbibop BblkapbICTOYBaeLLa
ns3eupMi Ui noa3bmi 3 abmMexaBaHbIMi
MarybiMacuUsiMi.

JanseHas npbulaga He npbi3HadaHa
ON9 BblKapbICTaHHA A3eubMi i Ni043bMi
3 abmexaBaHbIMi MardbiMacuaMi, Kasi
ToNbkKi acobam, ¢€Kia ajgkasBaloub 3a
ix 6sicneky, He Oaa3eHbl agnaBefHbis
i 3pasymenbls iM  IHCTPyKUbli mpa
OsicneyHae KapbiCTaHHe MNpbliagan i Tbix
Hebsicnekax, sKia MOryupb Y3Hikalb Mpbl
Ar0 HAMPAaBINIbHbIM KapPbICTaHHi.
HepassananuenseusamBbikapbiCTOyBaLb
asparpbiib Y gkacu,i LaLKi.

3axoysanue npbibop y Cyxim
npaxanogHbiM  MecCLbl, HepacTymnHbIM
ONnsa n3suen.

Aaparpbinb npbI3HaYaHbl ons

aKcnayartaubli TOMbKi ¥ XaTHIX yMOBaXx.
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3AXABAWLE raTy IHCTPYKLbIIO,
BbIKAPLICTOYBAWLIE SIE

Y OAJTIEALLILIM Y SIKACL)I
AABELKABATA MATOPbISIJTY.

KIPABAHHE ASPAIrPbUJIEM

- KipasaHHe npauan asparpbing
axbluuaynseuua 3 ganamMorai Tanvepa (3),
parynsTapa TaMmneparypbl (5) i pyyki (4).

- 3aBapoTkaM  pyuKi Taimepa (3)
yctanéysaeuua 4ac npaupl (ga 60
MiHYyLb).

- Parynatapam TaMneparypbl (5)

3ajaella TamnepaTtypa npbirataBaHHs
npaaykTay, skas 6yase nagrpeiMiBauua
ycapaasiHe yapsbl (7).

- Pyykan (4) MOXHa YKAOYbILL Ui
anKNoYbILb HarpaBasibHbl SIEMEHT, Kani
pydka (4) 3Haxoasiuua Y BepTbiKalbHbIM
CTaHOBILLUYbI, TO HarpaBasibHbl 3NEMEHT
Oya3e aaknoyaHbl.

- IHppikaTap(2)3arapaeuyanpbl YKIIOY3HHI
BifIKi ceTKapara LHypa y paseTky.

- lHppikaTap  (6) 3arapaeuua  npbl
YKIIOY3HHI HarpasanbHara anemMeHTa.

NAOPBIXTOYKA Aa NPALLbI

» Bbimile npblnagy 3 nakaBaHHS.

* Nepan nepLbim YKJIIO43HHEM
nepakaHamuecs, wITo npauoyHas
Hanpyra npbibopa agnassgae Hanpyse
aneKTpaceTki.

« CtapaHHa npambliue 3 HelTpanbHbIM
MbIHBIM Ccpodkam 4apy (7), paoTki

(8, 9), abuyri (10), ananacHiue i
npacyLbiLe.

» Mpatpbiue Beyka (1), konbua (11) i
nagcrayky (12) 3nérky BinbroTHam

TKaHiHaW, Nacns yaro npaTpeliLe Hacyxa.

» Ycranonue konbua (11) y napcrayky
(12), yctantoiue yapy (7) y konbua (11),
HakpbIiue vapy (7) seykam (1).

» Yctanionue pydky (4) y BepTblkasnbHae
CTaHoBIlWYa, ycTayue Bifky ceTkasara
LWHypa Y paseTKy, Npbl raTblM 3arapbiuua
iHObikaTap (2).

« Yctanionue paryastap Tomnepatypbl
(5) 'y wMakcimanbHae CTaHOBILIYA,
naBsipHyyWbl SGro na ragsiHHikaean
CTpanubl Aa ynopa.

- 3aBapoTkamM  pydki  Tanmepa
ycTantonue Jac npaubl 10 MiHyT.

« Anycuiue pydky (4) y rapbi3aHTanbHae
CTaHOBIIYA, MPbl ATbIM  YKAOYbILLA
HarpaBasfibHbl 3NIEMEHT | 3arapbiyua
iHObIkaTap (6).

(3),

Harartka:
- Mpbl nepLwbIM YKJIIOY3HHI MardbiMa

3’syneHHe CTapoHHsiIra naxy, rarta
3BblYariHas 3’sBa.
- Ma «kaHyatky YycTansBaHara 4acy,

nparyybiup rykaBbl CirHan, asparpbliib
BbIKMOYbILLA, iHAbIKaTap (6) 3aracHe.

+ Boimine BinKy ceTkaBara wHypa 3
paseTki, gariue npblbopy Lankam acTbilb
inayTopHa npartpblue Yapy (7) BinbrotHam
TKaHiHan.

ASPAIPbI/IbTATOBbIAATIPBIFTATABAHHSA
NMPALYKTAY.

MECLUABAHHE NMPALYKTAY Y
ASPOIrPUNE

Ka6 anTtbiManbHa BblkapbliCTOYBaLb Yyce
MarybiMacLi asparpblis, ckapblCTanuecs
npbIBEA3EHBIMI HIXX3 pagami:

+ MNepap rataBaHHEM npagykray Ha
pawoTkax, y nasbsraHHe npbUlinaHHsa
npagykray, pakameHgyeuua 3nerky
BblLLIMapaBaLlb PaLLIOTKi aneem.
Knapsiue npagykTbl Ha palwloTki, rata
[a3Boniub rapadsamy naBeTpy BOJIbHA
UbIpKYNSiBaLb BaKon npaaykray,
payHamMepHa BbirpaBatoybl iX, i pbl raTbIM
apanapae HeabxogHacup neparopTealb
npagyKTbl. Mpbl 0aaPbIXTOYLbI MACHbIX L
pbIOHbLIXCTPaYHa paLoTLbl, 3MSHLLIaeuua
Y3POBEHb XaNIECTIPLIHY i NaMsaHLwaeuua
anepreHHacup npagykray.

- Mpbl  mecuaBaHHi  npagykTay

Ha
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paLoTkax, nakiganLe BONbHYI0 NpacTopy
namix npagykTami i CLeHkar Jyapsbl (7) He
MeHeln 1,5 caHTbiMeTpa gns BOJibHaAM
LbIPKYNALBI NaBeTpa.

Ana nagpbixToyki cTpay y asparpbiii
nageixondiup nobbl  nocyn, akpams
nnacTtMacaanigpaynsiHam (BbIKO4Y3HHE

cknagawoub  OpaynsHbla  WwWamnypbl).
Yctanéyeganue nocyn Ha  pawoTKi
ons 3abecnsyaHHS payHamepHaim

LbIpKyNSaUbli naeetpa. He crayue nocyn
Ha pJHO u4apbl (7), npbl agcyTHacui
nayHaBapTacHar UublpKynsaupli naBeTpa
npagyKTbl MOMyLb 3acTaLLa BOJKIMi.

MPbIFATABAHHE MPAJYKTAY
ApbIEHTBIPOBAYHbIA MapaMeTpbl 4Yacy i
TaMnepartypbl  NagpbIXTOYKi  nNpagykTay
MOXHa 3Hancui Y aAMbICAOBbIX KHirax
pauyanTay cTpay pgas asparpbiis, ane
BapTa yniyBaup, LUTO Yac NagpbIXTOYKi Mae
natpaby Yy kapakToyupl Y 3anexHacui ag,
Bari, ab’émy, a Takcama sikacui abpaHbix
npagykray.

YCTANEYKA TOMIMEPATYPbI
NAAPbLIXTOVYKI

YV sanexwnacui ag Beimsgy KyniHapHai
anpauoyki TaMnepaTypHYIo LWKaay MOXHa
naaasniub HACTYMHBLIM YbIHAM:

65°C - 100°C - pasamaposka npagykray,
camaaybiCTka 4apb!

100°C - 150°C - cywka npagyktay,
TamJsieHHe, CTapbii3alubis

150°C - 200°C - 3ansikaHHe npaaykTay,
Bbireyka, cMaxaHHe

200°C - 250°C - rpbinib

YCTAJIEVKA YACY NAAPBIXTOVYKI
Onga ycrtanéyki yacy nagpbIXTOyki Ecupb
HeKanbKi arynbHbIX paKamMeHgaLbIn:

- acBowBatoYbl HOBbI pauanT

Yy nobbl MOMaHT MOXHa 3MsHiUb 4ac

npbirataBaHHs 3aBapoTkam pyuyKi
Tanmepa (3).

yhaknagHeHbIs 3HaAY3HHI yacy
npbiraTaBaHHs dikcynue i

BblKapbICTOYBaNLE ¥ faneibim.

NPbIFATABAHHE NMPAJYKTAY

Ycranionue vapy (7) y nagcrayky (12).
Ha gHo Yapsbl (7) nactayue pawoTky (8 ui
9).

Hakpbiiue 4vapy (7) Bedkam (1),
nakiHyyLwbl pyyky (4) y BepTbiKasibHbIM
CTaHOBILYbI.

Yctayue BiNKy ceTkaBara LHypa Y

paseTtky, npbl r3TbiM  3arapbiyya
iHObIkaTap (2).

lMepan  npbirataBaHHeM  npagykray
pakameHgyeuua pasarpaub 4apy (7)

asparpbing.
Ycranionue pydkan Tammepa (3) yac
npaupl 6 MiHYT, aparynatap TamMneparypbl
(5) y craHoBiWYMa MakcimanbHara
Harpasy.

Anycuiue pydky (4) y rapbi3aHTanbHae
CTaHOBIIYA, MPbl ATbIM  YKAOYbILLA
HarpaBasibHbl 3NEMEHT | 3arapbiyua
iHObIkaTap (6).

Ma kaHyaTKky Yacy pasarpaBaHHs
nparyybiLb rykaebl CirHan i HarpaBasbHbl
3NEeMEHT aaKoybILLA.

3Himiue Beuka (1) i naknaggiue aro Ha
rapa’atpblBanyio NaBepPxHIo.
Maknagssue Ha pawoTky npagykThl,

BblHIKaIOYbl  YKa3aHHAM Yy  MyHKUE
"MECLIABAHHE MPALYKTAY Yy
ASPATPbINI”
Kani icHye HeabxogHacub, To ycTantonue
konbua (11).
Hakpbiiue 4vapy (7) Bedkam (1),

nakiHyyLwbl pyyky (4) y BepTbiKasibHbIM
CTaHOBILUYbI.

npbirataBaHHg, Hasipanue 3a npayacam -+ Yctanonue pydky Tanmepa (3) i
npbirataBaHHsl, He Ooiuecs, LWTO Bbl parynatapa  T1oMnepatypol  (5) vy
yctanaBani 3aHagra manbl Ui BAAiKi CTaHOBILUYbI nasopgse pauanTy
yac npblrataBaHHg, namsaTanue, wWwTo NagpbIXTOYKi NpagykTay.
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» Anycuiue pyyky (4) y rapbl3aHTasnbHae

CTaHOBILLYA, Mpbl r3TbIM  YKOYbILLA
HarpaeasibHbl 9IEMEHT | 3arapbiyua
iHoblkatap (6). [Ma kaHyatky 4acy

pasarpaBaHHs nparyybilb rykashbl CirHar,
i HarpaBasnbHbl 3NIEMEHT aaKNoYbILLA.

HATATKA:

3MSsIHiYUb 4Yac npaubl rpbuUllo Ui
TOMMeparypy naapbIXTOYKi MOXHa
nag4ac npauybl asaparpbiis, AJs
rarara goceiyb nagHaub pyyky (4)
Beyka (1) i BbicTaBiub HeabXoAHbIs
napameTpsi Yacy i Tamneparypbi.
nacns  BbIMaHHS  npagykTay, |y
nas6sraHHe 3’syNIeHHs1 KaHO43Hcary,
He 3a4biHsiiye 4Yapy (7) Bedykam (1),
Aadakaniyecss royHara acTbIBaHHS
LKJIIHOM Yapbi (7).

YBArA:

oya3bue acuspoxHbis! [MaBepxHs
wknsaHou 4apsl (7) HarpaBaeuua
nagyac npawubl, pactaymaydue rara
A3eusMm i He gasBananuye im rynsuyb
Kans npayaBasibHara npbiéopa.

npbi HeabxogHacuyi nepaHocki
aaparpsbinsi y iHwae mMecuya,
agknybile npbioop an ceTkii garye
sIMy acTbilb, NepaHocile a3parpbisb,
TPbIMaloYbl SAro 3a abepsBe pyuki
nagcrayki (12), kani y 4apbl Ecub
rapa4yae macna ui Bagkacub, 6yasbue
niMiTaBa acusipOXXHbiIS.

- na KaH4aTtky npausl apgkloYbiye
aaparpbinib ag ceTki.
aorngapn 3A ASPATPbUJIEM

YbICTKA ASPAIPbINIA

- agKo4blLe asparpbiib ag ceTkii ganue
AMY Lankam acTbilp.

- MpaTpbiLe BEPXHIOWD 4ACTKY i axOYHYIO
pawoTKy BeHTbINATapa Bedka (1) 3
hanamoran BiNbroTHaM TKaHiHbI Ui ryoki,
3MO4YaHam Yy HENTpasbHbIM  MbIAHbIM
Cpoaky, nacns 4aro nparpbile Hacyxa.

He panywdanue TpanneHHs Binbraui
YHYTp Kopryca Beuka (1).
NpblBEbMIMOLIHEIM3abpyaKBaHHIiaxoyHai
paLloTKi BEHTbIATapa, HeabxoaHa 3HsLb
sle, agkpyuiywbl 3 KpanexHbIX Lwpyobl.
AubICUiLb pPaWOTKy MOXHA 3 Janamoran
LBEPAAN BAXOTKI 3 SKi YbICLiLLb CPOAKaM, L
nakiHyLpb Ha Yac y pacTBOpbI aAMbIC/IOBara
cpooky ans mbluus asporpuns. Mepapg
yCTanéykam pawoTki Ha Mecua, cTapaHHa
BbICYLLUbILIE SiE.

yapy (7) MblliLe 3 HeNTPanbHbIM MbIAHbLIM

cpoakaMm, BbIKOHBAOYbl MPbl  FATbIM
acuspoXHacup.
- pawoTki npambiBanue Yy Bagsle 3

HenTpanbHbIM MbIMHBIM CPOAKAM.

HATATKA:

- He panywyanue KaHTakTy rapadan
LUKJISIHOM Yapbl 3 XasiogHav BagoM.

- 3abapaHsieyya anyckaub Be4yka (1) y
BaAay ui moobbIs iHLWbIA BagKkacui.

P3XblM CAMAA4bICTKI

- HanoyHiue 4apy (7) rapayanm Bagown,
ane He BbILWSN NanoBbl Yaphbl i gaganue
HerTpanbHara MbliHara CpoaKy.
yctanionue Bedka (1) Ha yapy (7),
Tanmepam (3) yctanonue 4ac npaubl
10 MiHyub, parynatap Tamneparypsbl (5)
ycTanionue y craHosiwya ag 65°C pa
100°C.

anycujue pydky Beyka Ons YKIOY3HHS
HarpasasibHara afieMeHTa.

na 3aBspLISHHI Mpauacy cnanacHiue
konby (7) uénnan Bagon, Beuka (1)
npaTpbiLe MAKKaN TKaHIHaM Ui py4HIKOM.

HATATKA:

- Y paXbiMe caMaaybICTKi,
3abpyaixaHbis pawoTki (8, 9) MoXxHa
naknacui y 4apy (7).

BbIKAPbICTAHHE NOCYAAMbIAHAN
MALbIHbI
- wkngHyto vapy (7), pawoTtki (8, 9) i
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abuyri (10) MoxHa MbILUpb Y NocyaambliHali MalubiHe. Mepag TbiM Sk 3MscLiupb Yapy (7)
y NOCYyAaMbIViHYIO MaLUbIHY, BbIMILLE sie 3 naacTayki (12).
- 3abapaHsieyya anyckaub Beyka (1) y Bagy L Nobblis iHLWbIA BagKacLi.

3AXOYBAHHE
He 3axoyBariue y 4apbl (7) CTapOHHiS NpagMeThl i nakasasibHblS MaT3PbISIbI.
3axoyariue asparpbiib Y CyxiM npaxanogHbiM MeCLbl, HEOACTYNHbLIM ANS A3KUEN.

TABJIILA HACY | TOMIMEPATYPbI

MpapykTt Tamnepartypa, °C Konbkacub Yac, MiH
Lanae KypaHs 200 2 Kr 35
CBiHiHa KaBana4ykami 200 0.5kr 7-8
HOXKa KypbiLbl 200 8wt 15
pbiba 250 10 wrt 7-8
MaJTtoCKi 200 0.5 kr 5-7

KpaBeTKi 250 0.5kr 5

KyKypy3a 250 4wt 10
apaxic 250 1 nopupis 5-7
Kekc, TopT 150 1 nopupis 20
6ynbba 250 0.5kr 25
YblPBOHbISA KPOBETKI 250 4wt 15
msica kpabay 250 0.5kr 10

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
MakcimaneHas marytHacup: 1300 Bt
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B, ~50/60 'y,
AG’ém vapsbl 3 3arapTaBaHara wkna: 12 n
AG’éMm Yapbl 3 NalwbIpanbHbIM KosbUam: 17 n

BbiTBOPLa nakigae 3a cabovi paBa 3MsiHsILIb XapaKkTapbICTbIKi Npbibopa 6e3 nanspaaHsra
rnaBenamMsIeHHs.

TapmiH cnyx6bl npbi6opa - 3 ragsl.

FapaHTbif

MNappabsisHae anicaHHe yMOY rapaHThliiHara abcnyroyBaHHs MOryT ObiLib aTpbIMaHbl y Taro
Opinepa, y sikora 6bin1a HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3BapoLe 3a rapaHTbIiHbIM abClyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA ObILb Npaj’'syneHa kynyas anbbo KeiTaHLUbis ab annaue.

JlanseHsbl Bbipab aanassaae narpabasaHHsIM EMC, sikisi Bbika3aHbl Y AblP3KTbIBE
c EC 89/336/EEC, i nanaxsHHsSIM 3akoHa ab rpbiTPbIM/IBAHHI HarpyXaHHS
(73/23 EC)
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MEXANIK BOShQARILADIGAN
AEROGRIL

AEROGRILNING AFZALLIKLARI
Aerogril — zamonaviy universal maishiy
oshxona asbobi bo’lib, u oshxona issiglik
asboblarining ko’pchiligining o’rnini bosishi
mumkin, masalan: toster, roster, elektr plitasi,
gaz plitasi, mikroto’lginli pech va boshqgalar.
Aerogrilning qopgog’iga galogenli isitish
elementi va ventilyator ichki qurilgan

bo’lib, panjaralariga qo’yilgan ozig-ovqat
mahsulotlariga har tomondan issiq havo
oqimi kelib, pishiriladi, bu esa ularning bir
tekisda tayyorlanishiga yordam beradi,

va issiq havo tutun va qurum yuzaga
kelishi imkoniyatini yo’'q giladi. Ozig-ovqat
mahsulotlari issiq havo bilan isitilganda
yog’ning ortigcha gismi shisha idishga oqib
tushadi, shu tufayli ozig-ovqat mahsulotlari
o’zining suyugqligi bilan, foydali moddalari
va vitaminlari saglanib golgan holda
tayyorlanadi.

Aerogrilning shisha idishi issiglikka chidamli
shishadan tayyorlangan, bu esa ozig-ovqat
mahsulotlarini tayyorlash jarayonini ko’rib
tekshirishga imkon beradi.

Aerogrilda ozig-ovgat mahsulotlarini
tayyorlash paytida odatdagi elektr plitaga
garaganda kamroq (20 % gacha kamroq)
elektr energiyasi ishlatiladi.

TA'RIFI

1. Isitish elementi va boshqarish paneli
bo’lgan buyum gqopqog’i

2. Buyumning tarmoqqa yoqilganligining

indikatori

Taymer

Buyum dastasi

Haroratni sozlash moslamasi

Isitish elementini yoqish indikatori

Buyumning shisha idishi

Pastki panjara

. Ustki panjara

10. Masalliglar uchun gisqich

11. Shisha idishning hajmini oshiruvchi halga

12. Shisha idishning tagligi

©PeNOO AW

BUYuMNING QOPQOg’l

Buyum qopgog’ida (1) joylashgan: galogenli
isitish elementi va ventilyator, u aerogrildagi
ozig-ovqat mahsulotlariga issiq havoni
yuboradi. Haroratni sozlash moslamasi (5) va
taymer (3) bilan Siz buyumni boshqarishingiz
mumkin. Indikator (2) tarmoq simininng
vilkasini rozetkaga ulaganda yonadi, ishlash
indikatori (6) esa isitish elementi yogilganda
yonadi. Aerogrilning ishlagan paytida uning
gopgog'’ining dastasini (4) ko'tarib, Siz isitish
elementini o’chirasiz, agar ushbu dastani (4)
pastga tushirsangiz, u holda isitish elementi
yana yogqjiladi.

BUYuMNING ShIShA IDIShI
Buyumning shisha idishi (7) issiglikka
chidamli shishadan tayyorlangan, bu
esa ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
jarayonini kuzatishga imkon beradi.
Ozig-ovgat mahsulotlariga har tomondan
issiq havo ogimi kelib, pishiriladi, bu
bilan aerogrilda pishiriladigan ozig-
ovqat mahsulotlarining bir tekisda isitilib
tayyorlanishi ta’minlanadi.

PASTKI PANJARA

Panjara (8) ozig-ovgat mahsulotlarini
dimlash, xurmacha ichidagi taomlarni
tayyorlash uchun, shisha idishning hajmini
oshiruvchi halgadan (11) foydalanganda
katta hajmli ozig-ovgat mahsulotlarini
joylashtirish uchun ishlatiladi.

USTKI PANJARA

Panjara (9) issiq buterbrodlar va quymoglarni
tayyorlash uchun ishlatiladi, va shisha
idishning hajmini oshiruvchi halgadan (11)
foydalanganda yoki bir nechta taomlarni bir
vaqgtning o’zida tayyorlaganda juda zarur
bo’ladi.

DIQQAT!

Siz dudlama baliq, kaboblarni tayyorlash,
ozig-ovqat mahsulotlarini quritish uchun va
hokazolar uchun bir vabitning o’zida ikkita
panjaradan foydalanishingiz mumkin. Ikkita
panjara oila uchun bir necha taomli tushlikni
tayyorlash uchun ishlatiladi.
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MASALLIQLAR UChUN QISQIChLAR (10)
Ularning yordamida idishdan (7) yoki
panjaralardan tayyorlangan ozig-ovqat
mahsulotlarini olish oson bo’ladi.

ShiShA IDISh HAJMINI OShIRUVChI
HALQA

Ushbu halga (11)aerogrilning shisha
idishining foydali hajmini oshiradi hamda
katta parrandalar, baliglar, katta go’sht
bo’laklarini (masalan, cho’chga oyog'ini)
tayyorlashda, shuningdek shisha bankalarini
sterillashda yoki bir vagtning o’zida bir
nechta taomlarni tayyorlash uchun
ishlatiladi. Shisha idish hajmini oshiruvchi
halgadan foydalanganda (11) ozig-ovgat
mabhsulotlarini tayyorlash vaqti taxminan 15
minutga ko’proq bo’ladi.

ShIShA IDISh UChUN TAGLIK

Idish uchun taglik (12) issiq idishning

(7) stol yuzasiga tegmasligi va uni
shikastlashining oldini olish uchun, hama
aerogrilni harakatlantirish osonligi uchun
xizmat qgiladi, shisha idish (7) taglikning (12)
ichidan osonlikcha olinadi, bu esa aerogrilni
pparvarish qilishni osonlashtiradi.

MUHIM EHTIYoT ChORALARI
Buyumdan foydalanishdan avval ushbu
yo’rignomani digqat bilan o’qib chiqing.
Xavfsizlik choralariga ahamiyat bermaslik
yong’in chigishiga, elektr tokining
zaarbasi tufayli shikastlanishga, kishilar
shikastlanishiga olib kelishi mumkin,
shuningdek aerogrilning buzilishi va
nosozligiga hamda shaxsiy mol-mulklarga
zarar yetkazilishiga olib kelishi mumkin.

DIQQAT:

- ichi bo’sh shisha idishi bo’'lganda
aerogrildan foydalanish tagiglanali,
dastlabki isitish vaqgti bundan mustasno.

- uzluksiz ishlashining maksimal yo'l
go'’yiladigan muddati — ko’pi bilan ikki soat,
orasidagi tanaffus kamida 30 minut bo’lishi
lozim.

- gizigan shisha idishning sovuq ozig-ovqat

mabhsulotlari yoki sovuq suvga tegishiga
yo’l go’'ymang.

AEROGRILNING BEXOSDAN TASODIFIY
YoQILIShIGA YO'L QO’YMASLIK UChUN
tarmoq simining rozetkaga ulanishidan
avval aerogril o’chirilganligiga, va buyum
gopqog’ining dastasi ko’tarilgan holatda
ekanligiga ishonch hosil qiling.

keltirilgan ozig-ovgat mahsulotlarini
tayyorlash taomnomalari taxminiy
hisoblanadi, o’zingiz ovqat
tayyorlaganingizda ozig-ovgat
mahsulotlarining sifatini va migdorini
hisobga olish kerak, hamda ozig-ovqgat
mabhsulotlarini tayyorlash vaqti va
haroratini tanlash ovqat portsiyalarining
soniga bog’liq bo’ladi.

Buyumni yogishdan avval buyumning ish
kuchlanishi tarmogning kuchlanishiga mos
kelishiga ishonch hosil giling.

Tarmoq simi «evrovilka» bilan jihozlangan;
uni yerga tutashtirish uchun ishonchli
kontakti bo’lgan rozetkaga ulash lozim.
Yong'in kelib chiqish xavfi yuzaga kelmasligi
uchun  buyumni  elektr  rozetkasiga
ulaganda kuchlanishni o’zgartirgichlardan
foydalanmang.

Elektr tarmoqga o’ta ko’p yuk tushishiga
yo'l go’ymaslik uchun katta iste’mol quvvati
bo’lgan bir nechta buyumni bir vaqtning
o’zida yoqib ishlatmang.

Buyumni tekis, barqaror, issiqga chidamli
yuzaga o’rnating.

Aerogrilni devorga yoki mebelga bevosita
yagin joyda o’rnatmang, asbobdan boshqga
yuzalargacha bo’lgan masofa kamida 8-10
sm bo’lishi lozim.

Yonib ketishga yo’l qo’ymaslik uchun
hech qaysi holatlarda aerogrilni pardalar
yoki darpardalar yonida joylashtirmang va
uning ishlagan paytida zinhor uning ustini
yopmang.

Buyumdan gaz plitalari yoki isitkichlar
yonida foydalanmang, shuningdek uni issiq
yuzalarning ustiga qo’ymang.

Buyumdan oshxona chig’anog’iga juda
yaqin joyda foydalanmang, buyumni namlik
ta’sirida qoldirmang.
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Elektr tokining zarbasidan shikastlanishga
yo'l  quymaslik  uchun  aerogrilning
qgopqog’ini, tarmoq simini, yoki buyumning
o’zini suvga yoki boshga suyugliklarga
botirmang. Aerogrilning qopqgog’ini idish
yuvish mashinasida yuvmang.

Tarmoqg simining stoldan pastga osilib
tushishiga, = shuningdek uning issiq
yuzalarga tegib ketishiga, shuningdek
buyumlarning o’tkir  qgirralariga tegib
ketishiga yo’l go’ymang.
Buyumdan xonalardan
foydalanmang.

Hech gachon ishlayotgan buyumni qarovsiz
goldirmang.

Buyumning xavfsiz ishlashi uchun faqat
yetkazib berish to’plamiga kiruvchi butlovchi
gismlar va anjomlardan foydalanish lozim.
Taglikning ichiga shisha idishni, uning
ichiga idishlarni, panjaralarni yoki shisha
dish hajmini oshiruvchi halgani o’rnatishdan
avval aerogrilni o’chiring va tarmoq simining
vilkasini rozetkadan chiqarib oling.
Aerogrilni  tozalash, boshqa joyga
ko’chirishdan avval buyumni tarmogdan
o’chiring va uning sovishini kutib turing,
aerogrilni  taglikning ikkala dastasidan
ushlab, boshga joyga ko’chiring, agar
idishning ichida issig moy yoki suyuqglik
bo’lsa, o’ta ehtiyotkor bo’ling.

Elektr  tokidan  shikastlanishga yo'l
go’ymaslik uchun, buyumning qopqog'ini
qattiq metall mochalkalar bilan tozalash
tavsiya etilmaydi, chunki tozalash paytida
metall payrahalar elektr kuchlanish ostida
bo’lgan detallarga tegib ketishi mumkin.
Aerogrilning kopkog’ini issiq ichki yuzasi
bilan laminat qoplangan yuzalarga, yog’ochli
goplamalarga, kog'oz, plastik va yonib
ketishi mumkin byo’lgan boshga yuzalarga
go’'ymang, buyumning qopqog’ini faqgat
olovga chidamli yuzaning ustiga qo’ying.
Kuyib  qolmaslik uchun  aerogrilning
qgopqog’ini yechib olish paytida chigadigan
bug’dan ehtiyot bo’ling.

Aerogrilning qattiq gizigan shisha idishiga va
gopqog’iga himoya gilnmagan qo’lingiz yoki
tananing boshga gismlari bilan tegmang.

tashqarida

Aerogrilning shisha idishidan boshqga birorta
idishdan foydalanish gat’iy tagiglanadi.
Ozig-ovqat mahsulotlarini hech qachon
shisha idishning tubiga go’ymang, har doim
faqgat pandaradjan foydalanish lozim, agar
siz 0zig-ovgat mahsulotlarini idishning ichia
tayyorlaydigan bo’lsangi, ushbu idishni ham
panjaraning ustiga qo’yish kerak.

Buyumning shisha idishida begona
buyumlarni va o’rash materiallarini
saglamang.

Kondensat yuzaga kelishiga yo’l go’ymaslik
uchun, ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
tugaganidan keyin shisha idishni qopqoq
bilan yopmang, shisha idishning to’liq
sovishini kutib turing.

Tarmoq simi, vilkasi yoki boshga detallari
shikastlanganda buyumdan foydalanmang.
Buyumni mustaqil ravishda ta’'mirlashga
urinmang. tarmoq simi shikastlangan holda
yoki buyumni ta’'mirlash uchun ro’yxatga
olingan servis markaziga murojaat qiling.
Bolalar va imkoniyati cheklangan kishilar
tomonidan  asbobdan  foydalanganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Ushbu buyum bolalar yoki imkoniyatlari
cheklangan kishilar tomonidan foydalanish
uchun mo’ljallanmagan, fagat agar ularga
ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
shaxs tomonidan ushbu buyumdan xavfsiz
foydalanish to'g’risida va buyumdan
noto'g’ri foydalanganda yuzaga kelishi
mumkin bo’lgan xavflar to’'g’risida tegishli
va ularga tushunarli bo’lgan yo’rignomalar
berilgan holdagina ruxsat etiladi.

Bolalarga buyumdan o'yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.

Buyumni quruq, salgin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqglang.

Aerogril fagat uy sharoitida foydalanish
uchun mo’ljallangan.

UShBU YO'RQNOMANI SAQLAB QO’YING,
VA UNDAN KEYINChALIK MA'LUMOT
MATERIALLARI SIFATIDA FOYDALANING.

AEROGRILNI BOShQARISh
- Aerogrilning ishlashini boshgarish taymer

MW-1951.indd 57

14.09.2010 15:11:59



Y3BEK

(3), haroratni sozlash moslamasi(5) va
dasta (4) yordamida amalga oshiriladi.
Taymer dastasini (3) burab, ishlash vaqti
(60 minutgacha) belgilanadi.

Haroratni sozlash moslamasi bilan (5)
shisha idish ichida tutib turiladigan ozig-
ovgat mahsulotlarini tayyorlash harorati
belgilanadi (7).

Dasta (4) bilan isitish elementini yogish
yoki o’chirish mumkin, agar qgopgogning
dastasi (4) vertikal holatda bo’lsa, unda
isitish elementi o’chiriladi.

Indikator (2) tarmoq simining vilkasi
rozetkaga kiritib ulanganda yonadi.
Indikator (6) isitish elementi yogilganda
yonadi.

IShGA TAYYoRLASh

Buyumni o’ramidan chiqarib oling.

Birinchi yogishdan avval buyumning ish
kuchlanishi uyingizdagi elektr tarmogning
kuchlanishiga mos kelishiga ishonch hosil
qiling.

Buyumning shisha idishini (7), panjaralarni
(8, 9), gisqichni (10) neytral yuvish
vositasini go’shib yaxshilab yuving, chayib
tashlang va quriting.

Buyumning qopqog’ini (1), halgasini (11)
va taglikni (12) ozgina nam bo’lgan mato
bilan arting, shundan keyin quritib arting.
Buyumning halgasini (11) taglikning

(12) ichiga o’rnating, shisha idishni (7)
halganing (11) ichiga o’rnating, shisha
idishni (7) buyumning qopqgog'’i bilan
yoping (1).

Buyum dastasini (4) vertikal holatga
o’rnating, tarmoq simining vilkasini
rozetkaga kiriting, bunda indikator (2)
yonadi.

Haroratni sozlash moslamasini (5) soat
milining yo’nalishida tiralguncha burab, uni
maksimal holatiga o’rnating.

Taymerning dastasini (3) burab, ishlash
vaqtini 10 minut qilib belgilang.

Buyum dastasini (4) gorizontal holatga
tushiring, bunda isitsh elementi yoqiladi va
indikator (6) yonadi.

Eslatma:
- Buyum biirnchi yoqilganda begona hidi
chiqishi mumkin, bu normal holatdir.

* belgilangan ishlash vagti tugaganidan
keyin, ovozli signal eshitiladi, aerogril
o’chiriladi va indikator (6) o’chadi.

« tarmoq simining vilkasini rozetkadan
chiqarib oling, buyumning to’liq sovishini
kutib turing va shisha idishni (7) nam mato
bilan takroran arting.

AEROGRIL OZIQ-OVQAT
MAHSULOTLARINI TAYYoRLASh UChUN
TAYYoOR.

AEROGRILDA OZIQ-OVQAT
MASALLIQLARINI JOYLAShHTIRISh
Aerogrilning barcha imkoniyatlaridan
optimal foydalanish uchun biuyida keltirilgan
maslahatlardan foydalaning:

» Panjaralarda ozig-ovgat mahsulotlarini
tayyorlashdan avval, panjaralarni o’simlik
moyi bilan sal moylash tavsiya etiladi.

» Ozig-ovqat mahsulotlarini panjaralarning
ustiga qo’ying, bu issiq havoning ozig-
ovgat mahsulotlari atrofida bemalol
aylanishiga, ularni bir tekisda isitishiga
imkon beradi, va bunda ozig-ovqat
mahsulotlarini aylantirish zaruriyati
bo’lmaydi. Go'tli yoki baliq ozig-ovqat
mabhsulotlarini panjarada tayyorlaganda
taomlarning ichida xolesterin darajasi
kamayadi va ozig-ovgat mahsulotlarining
allergenligi kamayadi.

» Ozig-ovqat mahsulotlarini panjarada
joylashtirganda ozig-ovgat mahsulotlari
va shisha idishning devorlari orasida (7)
havoning bemalol uchun uchun kamida 1,5
santimetr masofani qgoldiring.

» Aerogrilda taom tayyorlash uchun
plastmassa va yog'ochdan yasalgan
idishlardan tashqari har qanday idish mos
keladi (yog'och sixlar bundan istisno).
Havoning bir tekisda aylanishini ta’minlash
uchun idishlarni panjaralarning ustiga
o’rnating. Idishlarni shisha idishning (7)
tubiga go’ymang, havoning aylanishi
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yaxshi va to’lig bo'lmaganda ozig-ovgat
mahsulotlari xom bo’lib golishi mumkin.

0OZIQ-OVQAT MAHSULOTLARINI
TAYYoRLASh

Ozig-ovgat mahsulotlari tayyorlashning vaqti
va haroratining taxminiy ko’rsatkichlarini
aerogrilda taom pishirish yuzasidan maxsus
taomnoma kitoblarida topish mumkin, lekin
ozig-ovqat mahsulotlari tayyorlash vaqti
tanlangan ozig-ovgat mahsulotlarining
vazni, hajmi, shuningdek sifatiga qarab
o’zgartirilishi lozimligini hisobga olish kerak.

0ZIQ-OVQAT MAHSULOTLARINI
TAYYoRLASh HARORATINI BELGILASh
Ozig-ovgat mahsulotlariga ishlov berish
turiga garab, harorat shkalasini quyidagicha
bo’lish mumkin:

65°S — 100°S — ozig-ovqat mahsulotlarini
eritish, buyumning 0°z-0’zini tozalash
100°S — 150°S — oziq-ovqat mahsulotlarini
quritish, dimlash, sterillash

150°S — 200°S — oziq-ovqat mahsulotlarini
pishirish, duxovkadagi kabi pishirish,
qovurish

200°S - 250°S - gril

0OZIQ-OVQAT MAHSULOTLARINI
TAYYoRLASh VAQTINI BELGILASh
Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash vaqtini

belgilash uchun bir nechta umumiy tavsiyalar

mavijud:

- yangi ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
taomnomasini o’rganganda, uning
tayyorlanishi jarayonini kuzatib turing,
Siz o'ta katta yoki o’ta kam ozig-
ovgat mahsulotlarini tayyorlash vagtini
belgilashingizdan xavotir olmang,
taymerning dastasini (3) burab, ozig-
ovqgat mahsulotlarini tayyorlash vaqtini
istalgan paytda o’zgartirish mumkinligini
unutmang.

- ozig-ovqgat mahsulotlarini tayyorlashning
aniglangan giymatlarini yozib oling va
keyinchalik ulardan foydalaning.

0OZIQ-OVQAT MAHSULOTLARINI
TAYYoRLASh

Buyumning shisha idishini(7) taglik (12)
ichiga o’rnating.

Shisha idishning tubiga (7) panjarani
go’ying (8 yoki 9).

Shisha idishning (7) ustini gopgoq (1)
bilan yoping, dastasini (4) vertikal holatda
goldiring.

Tarmogq simining vilkasini rozetkaga
kiriting, bunda indikator (2) yonadi.
Ozig-ovqat mahsulotlarini tayyorlashdan
avval aerogrilning shisha idishini (7) isitib
olish tavsiya etiladi.

Taymerning dastasi (3) bilan ishlash vagtini
6 minut qilib belgilang, haroratni sozlash
moslamasini esa (5) maksimal isitish
holatiga o’rnating.

Dastani (4) gorizontal holatga tushiring,
bunda isitish elementi yogiladi va indikator
(6) yonadi. Isitish vaqti tugaganidan keyin
ovozli signal eshitiladi va isitish elementi
o’chiriladi.

Buyumning qopqog’ini (1) yechsib oling

va uni issiglikka chidamli yuzaning ustiga
go’ying.

«AEROGRILDA OZIQ-OVQAT
MASALLIQLARINI JOYLASHTIRISh»
bo’limidagi ko’rsatmalarga amal qilib, ozig-
ovgat mahsulotlarini panjaraning ustiga
qo'ying.

Agar zarur bo’lsa, shisha idishning ustiga
halgani o’rnating (11).

Shisha idishning (7) ustini gopgoq (1) bilan
yoping, bunda buyum dastasini (4) vertikal
holatda qoldiring.

Taymer dastasini (3) va haroratni sozlash
moslamasini (5) ozig-ovgat mahsulotlarini
tayyorlash taomnomasiga muvofig holatga
o’rnating.

Dastani (4) gorizontal holatga tushiring,
bunda isitish elementi yoqiladi va indikator
(6) yonadi. Ozig-ovgat mahsulotlarini
tayyorlash muddati tugaganda ovozli
signal eshitiladi va isitish elementi
o’chiriladi.
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ESLATMA:

Aerogrilning ishlagan paytida grilning
ishlash vagqtini yoki oziq-ovqat
mahsulotlarini tayyorlash haroratini
o’zgartirish mumkin, buning uchun
qopgoqning (1) dastasini (4) ko’tarish va
kerakli vaqt va harorat ko’rsatkichlarini
belgilash yetarli.

ozig-ovqat mahsulotlarini chiqarib olishdan
keyin shisha idishni (7) qopqoq (1) bilan
yopmang, shisha idishning (7) to’liq
sovishini kutib turing.

DIQQAT:

Ehtiyot bo’ling! Shisha idishning yuzasi

(7) buyum ishlagan paytida qiziydi,

buni bolalarga tushuntiring va ularga
ishlayotgan buyumning yonida o’ynashiga
ruxsat bermang.

aerogrilni boshqa joyga ko’chirish zarur
bo’lganda, buyumni elektr tarmog’idan
o’chiring va uning sovishini kutib turing,
aerogrilni taglikning (12) ikkala dastasidan
ushlab turib, boshqa joyga ko’chiring, agar
shisha idishning ichida moy yoki boshqa
suyugqlik bo’lsa, o’ta ehtiyot bo’ling.

ishlash tugaganidan keyin aerogrilni elektr
tarmog’idan o’chiring.

AEROGRILNI PARVARISh QILISh
AEROGRILNI TOZALASh

- aerogrilni elektr tarmog’idan o’chiring va
uning to’lig sovishini kutib turing.

buyum gopqog’ining (1) ustki gismini

va ventilyatorning himoya panjarasini

nam mato yoki neytral yuvish vositasida
namlangan gubka yordamida arting,
shundan keyin uni quritib arting. Buyum
gopgog’i korpusining (1) ichiga namlik kirib
golishiga yo’l go’ymang.

ventilyatorning himoya panjarasi juda
gattiq ifloslanganda 3 ta mustahkamlash
vintini burab yechib olib, uni olib go’yish
kerak. Panjarani tozalash vositasi
surtilgan g mochalka bilan tozalash, yoki
aerogrilni yuvish uchun maxsus vositaning
eritmasida ma’mul muddatga qodirib
tozalash mumkin.

Panjarani joyiga o’rnatishdan avval uni
puxta quiritib oling.

- Buyumning shisha idishini (7) neytral
yuvish vositasi bilan yuving, bunda o’ta
ehtiyotkor bo’lish lozim.

- panjaralarni neytral yuvish vositasi
go’shilgan suvda yuvish lozim.

ESLATMA:

- qattiq qizigan shisha idishning sovuq
suvga tegishiga yo’l qo’ymang.

- buyumning qopqog’ini (1) suvga yoki
boshqa har qanday suyugqliklarga botirish
taqiqlanadi.

BUYuMNING UZ-O’ZINI TOZALASh
REJIMI

shisha idishni (7) issiq suv bilan to’ldiring,
lekin idishning yarmidan oshmasin, va
neytral yuvish vositasini go’shing.
buyumning qopgog'ini (1) isha idishning (7)
ustiga o’rnating, taymer (3) bilan ishlash
vagtini 10 minut qilib belgilang, haroratni
sozlash moslamasini (5) 65°S dan 100°S
gacha bo’lgan holatga o’rnating.

isitish elementining yoqilishi uchun
gopqogning lastasini tushiring.

jarayon tugaganidan keyin shisha

idishni (7) iliq suv bilan chayib tashlang,
buyumning gopgog'ini (1) yumshoq mato
yoki sochiq bilan arting.

ESLATMA:

- 0'z-0’zini tozalash rejimida ifloslangan
panjaralarni (8, 9) shisha idishning ichiga
solish mumekin (7).

IDISh-TOVOQ MAShINASIDAN
FOYDALANISh

ishisha idishni (7), panjaralarni (8, 9)

va qgisqichni (10) idish-tovoqglarni yuvish
mashinasida yuvish mumkin. Shisha
idishni (7) idish-tovoq mashinasiga
joylashtirishdan avval uni taglikning ichidan
olib qo’ying (12).

buyumning gopgog'ini (1) suvga yoki
boshqga har qanday suyugliklarga botirish
tagiglanadi.
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BUYuMNI SAQLASh
Buyumning idishi ichida (7) begona buyumlarni va o’rash materiallarini saglamang.
Aerogrilni quruq salqin joyda, bolalar yeta olmaydigan joyda saqglang.

0OZIQ-OVQAT MAHSULOTLARINI TAYYoRLASh VAQTI VA HARORATINING JADVALI

Oziq-ovqat

Ozllq-olvqlati Harorat, °C hsulotlari mia Vagti, min

Butun jo’ja 200 2 kg 35
Cho’chga go’shti

bo'|qa klgri 200 0.5 kg 7-8
Tovugning oyog'i 200 8 dona 15
Baliq 250 10 dona 7-8
Mollyuskalar 200 0.5 kg 5-7
Krevetkalar 250 0.5 kg 5
Makkkajo’xori 250 4 dona 10
Eryong’oq 250 1 portsiya 5-7
Keks, tort 150 1 portsiya 20
Kartoshka 250 0.5kg 25
Qizil krevetkalar 250 4 dona 15
Krab go’shti 250 0.5 kg 10

TEXNIK XUSUSIYaTLARI

Maksimal quvvati: 1300 W

Elektr ta’'minoti: 220-240 V, ~50/60 Hz

Issigga chidamli shishadan yasalgan idishning hajmi: 12 litr
Kengaytiruvchi halga bilan birgalikda idishning hajmi: 17 litr

Hwnab qukapysuyu Xux03 XycycusmnapuHu onduHOaH MabilyM KunmacOaH y3zapmupuul
XYKYKUHU cakniab Konaou.

Buyumning xizmat qilishining muddati - 3 yil.

Kadhonat waptnapwm

Ywby xwuxo3ra kaconat 6epul Macanacvuaa Xyayauii aunep éku yLuby Kuxo3 xapua KUnuHraH
KOMMaHusira MypoxaaT KUnuHr. Kacca yeku €ku xapuaHu TacauknoBym Goluka 6up monussuii
XyxoKkaT kacdonat xm3amaTuHu 6epuil LapTu xucobnaHaau.

Ywby xuxo3 89/336/51EC Kypcammacu acocuda b6eneunaHzaH 8a Kysgam Ky4uHU
c beneunaw KoHyHuda (73/23 EQC) atimunzaH SIXC manabnapuza mMysoghuk
kenadu.
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RUS

JaTta npon3BoACcTBa U3aenvs ykasaHa B CEpUMHOM HOMepe Ha Tabnnuke C TEXHUHECKUMN AaHHbIMM.
CepuiiHbli HOMep NpeacTaBnseT coboii oguHHAAUATM3HA4YHOE 4YMCNO, MepBble 4YeTbipe undpbl
KOoTOporo o603HavaloT Aaty npomssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, HTO
n3aenune 6bi10 NPOM3BEAEHO B MOHe (LecToi mecsu) 2006 ropa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

KZ

BybIMHBIH LWbIFapbINFaH Mep3imi TEXHWKanbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusnbik HOMIpAE KOPCETINreH.
Cepusanbik Hemip oH 6ip caHHaH Typaapl, OHbIH BipiHLLI TepT caHbl WhiFapy MepsimiH 6ingipeai. Mbicarnsbl,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6ornca, 6yn Oyibiv 2006 XbingplH MaycbiM aviblHAa (anTbiHLIbI ain)
acanfaHblH Gingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny skfada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jata Bupo6HuuTBa BUpobY BKa3aHa B CEPiiHOMY HOMepi Ha TabnnyL 3 TEXHIYHUMK JaHuMun. CepinHui
HOMep NpeAcTaBnsie Cobol OAMHAAUATU3HAYHE YMCIIO, NEPLLi HOTMPU LM@PU SKOro O3Ha4aloTb AaTy
BMpoOHMLTBa. Hanpuknapn, cepiiiHnii Homep 0606xxxxxxX 03Ha4Yae, L0 BUPIO OyB BUrOTOBNEHUIA B
4yepBHi (LLocTuiA Micsub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Yy CepbliHbIM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3€HbIMi.
CepbliiHbI HYyMap NpaacTaynsie caboto afasiHaLLaTae Ybicno, NepLUbIs 4aTblpbl NivObl skora abasHavaloub
naty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, WTo Bblipab Obly 3po6neH Y
4yapBeeHi (WwocTbl MecsL) 2006 ropa.

uz

XKnxo3 nwnab yrkapunrad Myaoaat TEXHUK XyCycusaTrnap KypcaTuiraH naBxadagaru cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepusi pakamu yYH 6utTa coHpgaH nbopat 6ynmb ynapHuHr 6vpyHYmM TypTTacy nwnad
YnkapunraH BakTHU ndpoaa atagn. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepusi pakamu xmxo3 2006 NUMHUHT UoH
onvga (onTUHYM onaa) Mwnad YMKapunraHnMruHn Gunavpaau.
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