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PYCCKUM

COKOBbDKMMAJIKA

OMUCAHUE

©®N

ookrLN~

Tonkatenb

lopnoBuHa KPbILLKK

Kpblwka

dunbTp-TEpkKa

CokocbopHMK

Hocuk ona cnmBa coka C HakOHEYHU-
KOM

®durkcarTop KpbILLKK

MoTopHbI 610K

Mepekntoyarens pexxumMoB paboTbl

10 KoHTernHep onst OTXMMOK
11. EMKOCTb A1 coka

BAXHbIE MEPbI
APEAOCTOPOXXHOCTHU

Mpexpe u4em

Ha4YaTtb nNOJib30BaTb-

cq 3119KTp0I1pVI60p0M, BHUMaTeJIbHO
npouyuTanTe HacTtosiLiee PYKOBOACTBO
no 3IKcnayatTauuum.

CoxpaHuTe HacTosiLLLee PyKOBOACTBO MO
aKkcnayarauumn, UCNosb3yiTe ero B Aasb-
HeWLEeM B Ka4eCTBE CNPaBOYHOro mate-
pvana.

MakcumanbHO AonyctuMmoe Bpems
HenpepbIBHOW paboTbl - He Gonee 2
MWHYT C NepepbIBOM He MeHee 5 Mu-
HYT.

Mcnonbayiite pgaHHbIn NpuBop TOJSIbKO
Mo ero Ha3Ha4YeHuto, Kak ONMcaHo B UHC-
TPYKLMN.

Mpexpe, 4em NoaKNYUTL Npudop K
anekTpoceTn, ybeouTecb, 4TO Hanps-
XeHVe, ykasaHHoe Ha npubope, CooT-
BETCTBYET HaNPSXXEHUIO 3NEKTPOCETUN B
BalLLEM OMeE.

Mcnonbaylite COKOBBIKMMANKY Ha pPOB-
HOWN, YCTONYNBOM NOBEPXHOCTMU.
JepxuTte npnbop 1 ceTeBon LUHYP BAA-
NN OT ropsHYNX NMOBEPXHOCTEN, NCTOYHU-
KOB Tensa 1 oCTpbIX NPeAMETOB.
3anpeltaetcss uMcnonb3oBatb nNpubop
BHE NOMELLLEHUI.

Mepepn nepBbIM NpyMeHeHeM nNpubopa

TLLATeIbHO NPOMOTE BCE ChEMHbIE Ae-
Tanu, KoTopble 6yayT KOHTaKTMPOBaTh C
npoaykTamu.

BynbTe OCTOPOXHBLIMU, KOraa AepXUTe B
pykax GunbTp-TEPKY, Tepka MMEET OCT-
pYy!O MNOBEPXHOCTb.

Mpoeepsante GuUnbTP-TEPKY Nepen Kax-
ObIM  MCMONb30BAHMEM COKOBbIXUMAI-
kn. Ecnn Bbl oBGHapyxuTe kakue-nmbo
NOBPEXOEHWS, MPEKPATUTE NOJb30BaTb-
Ccsl NPUBOPOM 1 HEMELNEHHO 3aMEHUTE
bUNLTP-TEPKY.

McnonbayliTe TONbKO Te AeTany Unu Ha-
cajikn, KOTOpble BXOAAT B KOMMJIEKT NOC-
TaBKW.

Mpexae Yem HavaTb NONb30BATLCH NPU-
60opom ybeamTech, 4TO BCE AeTanu ycTa-
HOBJEHbI MPABUJILHO.

Monb30BaTLCSH COKOBLIKVUMANKON MOXHO
TONbKO B TOM Clly4ae, ecnv pukcarop yc-
TaHOB/EH HA KPbILLKE COKOBbIKMMASIKM.
He ponyckaiTe nonagaHus B ropsioBu-
HY KPBbIWKA MOCTOPOHHUX MNPEeaMETOB.
Ynanute Bce HeCbeLOOHbIE YaCTun, Takne
Kak TBepAas Koxypa WM KOCTOYKM (Ha-
npUMep, BULLHS, NEPCUK) NEPEL Hava-
JIOM MpoLLecca N3BneYeHns coka.

Bo Bpems paboTbl 3anpeLLaeTcs npoTan-
KMBaTb NPOAYKTbl B FOPMAOBUHY KPbILLIKM
nanbLaMm Unu Kakummn-nmbo npegmeTa-
Mu. [Ins 3TOoM uenn NonNb3ymTech TObKO
TOnKaTenem.

He HaknoHanTe NMuOo Hag, ropsoBUMHOMN
npu BK/IOYEHHOM YCTPOWCTBE, KYCOYKM
OBOLLEN/DPYKTOB MOryT BbUIETETL U3
ropnoBMHbI U HAHECTU TPaBMy MOJ1b30-
BaTesnio.

Monb30BaTLCSH COKOBLIKMMANKON MOXHO
TONbKO MPU YCTAHOBIEHHOM KOHTENHEPE
DSt OTXKMMOK.

CokoBblXMManka He npegHasHavyeHa
DN UBMENTBYEHUST MSiCa U CMELUMBaHNS
NpPoaYyKTOB.

He wvcnonbaylite COKOBbIXXUMAKY ANS
NoJly4EHUS COKa U3 BbICOKOBOMOKHUCTbIX
(bPYKTOB 1 OBOLLEN.
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PYCCKUM

3anpelwaetcsa pa3bupaTb COKOBbI-
)XUMarnkKy, ec/iu OHa NoAKJoYeHa K
aneKkTpoceTun.

OTkpbiBanTe ¢uKcaTop TONbLKO Mocne
BbIKJIlOYEHMS Npubopa M MOMHOW ocTa-
HOBKM BpaLLeHNs GuUnsTpa-TepKu.

Mpwn nosiBneHMn Bnarn Ha Kopryce ycT-
poICTBa OTKMIOYUTE €ro OT CETU U MPO-
TPUTE KOPMYC CyXOW TKaHbIO.

He monTe npuHapgnexHocTn B NOCyAo-
MOEYHOM MaLLUVHE.

Cpasy xe nocne okoH4YaHus1 paboTbl Bbl-
KJIOYUTE YCTPOWMCTBO U BbIHLTE BUJIKY CE-
TEBOrO LUHYPa N3 PO3ETKU.

He 6epuTteck 3a BUIKY CETEBOrO LUHYpa
MOKPbIMU pyKamu.

3anpeLLaeTcss OCTaBAATb BKIOYEHHbIN
npmbop 6e3 npucmMoTpa.

He paspeluainte petsasM MCNoOnNb30BaTb
YCTPOWCTBO B KQYECTBE UIPYLLIKU.
JaHHOoe yCcTpOoIiCTBO HE NpefHa3HaYeHO
A1 UICNOJb30BaHMSA AeTbMU 1 NIOABMU C
OrpaHNYEHHBIMN BO3MOXHOCTSMM, ECIN
TOMBbKO NINLOM, OTBEeYaloLWwuM 3a nx be-
30MacHOCTb, UM HE AaHbl COOTBETCTBY-
IOLLME W MOHATHBIE UM UHCTPYKLMK O Be-
30MacHOM MoJIb30BaHMM YCTPONCTBOM U
TEX OMaCHOCTSX, KOTOPblE MOIYT BO3HU-
KaTb MNpW ero HenpaBuIbLHOM MOJIb30Ba-
HUW.

3anpelaetcs norpyxarb MOTOPHbIiA
Onok B BOAY WX OpYrve XWUOKOCTW, a
Tak>Xe NPOMbIBaTh Ero Nof, CTpyen BoAbl.
Ona ounctkm MoTopHOro 650ka nosb-
3YNTECH BAAXHOMN TKaHbIO.

He nonb3yiteck npubopom npu MNoB-
pEeXAEeHNN CETEBOrO LUHYpPA, BUIKU UIn
Apyrnx petanemn.

He pemMoHTupyiiTE YCTPOMCTBO CamMo-
croaTensHo. B cnyvae noBpexaeHus
CeTeBOro LUHypa WUan Asig PEMOHTA YCT-
poricTBa 06paTnuTeCh B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP.

XpaHuTe anekTponpubop B CyxoM, Npo-
XNagHOM MecCTe, HEAOCTYMNHOM Ans Ae-
Tewn.

+ YCTPOWCTBO npeaHasHa4eHo TOJIbKO As

AOoMallHero ncnoJsib3oBaHus, 3anpeLla-
€TCA KOoMMep4eckoe uncnosnb3oBaHne
COKOBbDXMMasKW.

noArotToBKA K PABOTE
+ N3BnekunTe yCTPOICTBO M3 YNaKoBKN.
+ TwaTesbHO NPOMOWTE BCE CbeMHbIe Oe-

Tanu, KotTopble ByayT KOHTAKTUPOBAaTb C
NpoAyKTaMu, 1 NPoCyLUMTE KX,

lMpumevaHne: ByabTe OCTOPOXHLIMM,
Korga gepxvre B pykax puibTp-TepKy,
TepKka UMeeT OCTPYIO NOBEPXHOCTb.

+ BoimoiiTe oBOLLM/DPYKTBI M NOPEXBLTE HA

KYCOYKM, KOTOpble Bbl IErko NPoXoanamv
B FOPJIOBMHY KPbILLKM COKOBbLIXXMMASKN.
Mpw 3BNEYEHNN COKa U3 «KOCTOHKOBbIX»
NnoaoB (Hanpumep, BULLHN, NEPCUKOB 1
T.N.) oGs3atenscHO yaanute u3 nioaos
KOCTOUKM.

Mepepn nepBbIM BKIOYEHNEM YOEeaMTeCh,
4yTO paboyee HanpskeHue npubopa co-
OTBETCTBYET HaMNpPsXKEHUI0 3neKkTpoce-
™.

MNMpumeyanue:

lpu nepBOM BKJ/IIOYEHUN BO3MOXHO
nosieJjieHne IOCTOPOHHero 3anaxa,
3TO HOpMaJibHoOe siBJiIeHue.

NMPUTOTOBJIEHUE COKA

+ MocTaBbTE COKOBBLIXUMAIKY Ha POBHYIO,
CYXYIO 1 YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.
Mepepn cbopkoii ydeanTech, 4To Nnpudop
BbIKJIIOYEH N OTKJIIOYEH OT CETMU.
YcTaHoBUTE COKOCOOPHUK (5) HA MOTOp-
Hbll 610K (8).

YctaHoBuTe uUnbTp-TEPKY (4) B CO-
KocbopHuK (5). YéeaouTtecb B npaBuib-
HOM ycTaHoBke dunbTpa-Tepkn (4): oH
JokeH cBOOOOHO BpalaTbCd B CO-
KocbopHuKe (5).

Mpumeyaune: He ncnonb3yire punbrp-
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PYCCKUM

TepKy npu obGHapyXeHun mexaHuyec-
KUX NOBPEeXAeHWNI.

+ YCTaHOBUTE KOHTEMHEP [ON1 OTXMMOK
(10).

+ YcTaHoBuTe KpbILKY (3) Ha COKOCOOPHMK
(5).

+ MpunogHnmnTte dpukcartop (7) n coemec-
TWUTE ero ¢ nazamm Ha Kpbiwke (3).

+ HapeHbTe HakOHEYHWK Ha HOCUK Ans
cnuBa coka (6).

- MNopcTaBbTe N0, HAKOHEYHUK HOCKKA 419
cnuea coka (6) emkocTb (11) unu ppyryio
NoaXOASILLYIO EMKOCTb.

- BcTaBbTe BUIKY CETEBOrO LUHYpa B pPO-
3€eTKy.

+ BknounTte COKOBbIXMMAJIKY, YCTaHOBUB
nepeknoyatens (9) B nonoxeHune «l/HN3-
Kasi CKOPOCTb» UM B NonoxeHue «ll/Bbl-
cokasi CKOPOCTb».

lMpumeyanue:

- «l/Hu3kass ckopocrtb» - AJ OTXUMa
coka uU3 MSrkmx osBoLyeii/ppykTos
(Tomarsl, rpywn, knay6Huka, anesib-
CUHBbI, C/INBbI, BUHOTPaA, TbIKBA, J1yK,
orypubi n T.1.).

- «ll/BbICOKasi CKOPOCTb» - A4JI OTXXUMA
coka n3 TBepAabix oBoLyeli/PppykToB
(apTuwokn, MOpPKOBb, s16/10ku, ne-
peu, ceekna, kaprogesib, aHaHachbl,
kabayku, cesbgeperi, LUMUHAT, YK-
por, IYK-rnopen n 71.1.).

- COKOBBDKUMAaJIKa BKJIIOYNTCSI TOJIbKO B
TOM cJsiy4ae, ecJin Bce CbeMHble 4ac-
TV YyCTaHOBJIE€HbI IPaBUJIbHO U KPbILLI-
ka (3) 3ajpukcupoBaHa ¢pukcaropom

(7).

3arpyxanTe NpoayKTbl TONIbKO Npu pa-
foTaloLem aguraTene.

MocTeneHHO onyckaliTe NnpeaBapuTenb-
HO MOpE3aHHbIE KYCOYKW OBOLUEN wnnu
dpPYKTOB B rOPNOBUHY (2) Kpbilku (3) n
crierka HaJaBnvMBanTe Ha HUX Tonkare-
nem (1). He HaxnmamTe CANLLKOM CUNb-

HO Ha TOJIKaTesb, MOCKOJIbKY 3TO MOXET
NPUBECTUN K CHUXEHWUIO KayecTBa Mnony-
YEHHOro Coka W Aaxe K OCTaHOBKe Bpa-
weHna dunetpa-tepkn (4). Yem megn-
JNIeHHee npoucxoamt o6paboTka OBOLLEN
nnn GpyKToB, TeM BONbLUE BbIXOS, COKA.
3anpeltaetcs onyckaTb nanblbl  UAn
apyrme npeameTtbl B rOpAoBuHy (2)
KpbiwkmM (3).

Bo Bpemsi paboTbl Nnepruoguyeckn npo-
BepsTe COCTOAHME dunbTpa-Tepkun (4)
Ha nNpegMeT 3acOopeHus ceTkn GunbTpa
OTXMMKaMn, “ npu HeobxoaumMocTu
npombiBanTe GUAbTP-TEPKY (4).
Cnenute 3a HanoJIHEHMEM KOHTEelHepa
ana onkumok (10). Ecnn koHTenHep (10)
3anonHuICs, BbIKJIIOYNTE  COKOBbIXMN-
Masiky, BblHbTE BWJIKY CETEBOrO LUHypa
N3 PO3ETKM U YOANUTE OTXKUMKUN U3 KOH-
TenHepa (10).

BHUMAHMUE: MakcumanbHO Aonyctu-
MoOe BpeMs HenpepbiBHOW paboTbl CO-
KOBbDKMMAJKM - He Gosiee 2 MUHYT C
nocnenywowmm rnepepbLiBOM He MeHee
5 MUHYT.

+ Mocne ncnonb3oBaHMsa COKOBLIXXUMAIKN
BbIK/IIOYNTE €€, YCTAHOBUB MEPEKIoYa-
Tenb (9) B nonoxeHne «0», poxanmTecb
NOJIHO OCTaHOBKW BpaLleHust bunstpa-
TEpPKM (4) 1 BbIHBTE BUIJIKY CETEBOIO LLIHY-
pa 13 po3eTKu.

+ Mpownasoante pasbopky M YNCTKY COKO-

BbXKMMAJIKN MOCSIE KaXA0ro ee NCnosb-

30BaHUSA:

BbiHbTE TOAKaTENb (1) N3 rOPNOBUHBI (2).

MoTtaHuTe 3a dukcartop (7), oceoboanB

Npu 3TOM KPbILKY (3).

CHumMmMTE KpbILwKyY (3).

CHuMNTE CcOKOCOOPHUK (5) BMecTe C

dunsTpomM-TEpKON (4).

OuunctnTe M NPOMOWNTE BCE WCMONb3Y-

emMble getann cpasy fnocne OKOHYaHus

paboThbl.
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PYCCKUM

Mones3Hble coBeTbl

Mcnonb3ynte TONbKO cBeXmne ppykTbl 1
OBOLLM, TaK KaK B HUX COAEPXMTCH 60/1b-
e coka.

Ona npurotoBneHmss coka MOXHO MC-
Nnosib30BaTb pas/inyHble OBOLM (MOP-
KOBb, Orypupl, CBeEKIy, cTebnn cenbae-
pes, LWnuMHaT, NOMUAoPbI) NN GPYKTbI
(s6nokn, BUHOrpag, aHaHachl).
Ounwarb KOXULY VAN TOHKYIO LUKYPKY
HeT HeobXoauMOCTH, o4MLaTh cneayet
TONBbKO TOJNICTYIO KOXYpPY (Hanpumep, C
aHaHaCoB WS CBEKJIbI).

Mpn npurotoBneHnn a6104HONO COKa
NMOMHUTE, YTO €ro HacCbILEHHOCTb 3a-
BMCUT OT cOpTa MCMONb3yeEMbIX S6/10K.
Bbibupalite copT s6510K, KOTOPbIA AaeT
Hanbonee nooxodsilMA [ONs  Ballero
BKyca COK. BbikumariTe cok n3 nnonos
BMecCTe ¢ koxuuel. CepaueBuHy Bblipe-
3aTb He 0653aTenNbHO.

A6N0YHbIV COK ObICTPO TEMHEET, KanHu-
Te B HEr0 HECKOJIbKO Kanesb JIMMOHHOIO
coka - 9TO MPUMOCTAHOBUT MPOLLECC MO-
TEMHEHUS CoKa.

MeliTe cok cpasy nocne ero NpuMroToBs-
nenus. MNpu OnMTENBHOM XpaHeHUM Ha
BO3yXe COK TepPSieT CBOU BKYCOBbIE Ka-
4YecTBa U NULLEBYIO LEHHOCTb.

Ecnn cok ByneT xpaHnTbCs B XONOAMNb-
HUKe, NepeneinTe ero B YNCTYIO OyTbIIKY
C KPbILIKOW, 4TOObl OH HE BNUTan NOCTO-
POHHME 3anaxm NPOAYKTOB, XPAHSILLIMXCS
B XxonogunbHuke. HexenatenbHo xpa-
HUTb COK B METa/ININYECKOI EMKOCTH, TaK
Kak OH MOXeT NpnobpecTn COOTBETCTBY-
IOLLINIA NPUBKYC.

B cokoBbkUManke He pekoMeHayeTcs
nepepabatbiBatb GOPYKTbl C BbICOKUM
coaepXaHnem kpaxmana wuim nekTuHa,
Takne kak 6GaHaHbl, nanais, aBokago,
WHXMP, abpuKOCbl, MaHro, KpacHas u
yepHas cMopoauHa. [Ana nepepaboTku
3TNX PPYKTOB MNONL3YNTECH APYTUMU KY-
XOHHbIMU Nprnbopamu.

CokoBblxMManka He npegHa3HavyeHa

Dnst nepepaboTky O4YEHb TBEPAbIX U BO-
JIOKHUCTBIX MPOAYKTOB, TakMX Kak KOKOC,
peBeHb 1K anea.

YUCTKA COKOBbDKUMAJIKU

+ Mocne okoH4yaHust paboTbl Unu nepep
YMCTKOW BcCerga BbikovanTe npmubop m
OTKJIlOHaMTE €ro OT ANIEKTPOCETM.
PekomeHaoyeTcsi NpPOMbIBaTb CbEMHbIE
[eTanu Tenaom BOAOW C HEUTPanbHbIM
MOIOLLM CPEACTBOM.

OtBepctns dunbtpa-Tepkn (4) ynob-
Hee NpPoOMbIBaTb C 0OPATHOWM CTOPOHHI,
NCNONb3ys MOAXOASLLYIO MO pa3Mepam
weTky. CobniopgariTe 0CTOPOXHOCTb MNpuU
NpoMbIBKE PpUNBLTPA-TEPKU, TEPKA UMEET
OCTPYIO MOBEPXHOCTb.

He ncnonb3ynte ang CbeMHbIX AeTanen
NOCYJOMOEYHYIO MaLLVHY.

MoTOpHbIN 650K COKOBbIKMUMan-
Kn (8) npoTtupamte BAAKHOM TKaHbIO.
3anpeltaetcs norpyxatb  MOTOPHbIA
O6noK B BOAY WAW MPOMbIBaTb €ro noj,
CTpyewn BOAbI.

He wucnonbayinte xectkue rybku, ab-
pa3vBHbIE W arpeccuBHbIE YUCTALLME
CpencTBa, a TakxXe pacTBOPUTENN.
HekoTopble NpoaykTbl, HANPUMEP, MOpP-
KOBb, MOMWAOPLI UM CBEKNA, MOFYT OK-
pacuTb NIacTMacCoBbIE AETANIN COKOBbI-
XUManku. Yoanute NSTHA MOXHO Cyxon
TKaHblO, CMOYEHHOW B PaACTUTESIbBHOM
Macne, nocne 4Yero HeobxoouMo MNpo-
MbITb AeTanu Tenno BOOOW C MSMKUM
MOIOLLM CPEACTBOM U NPOCYLUNTD.

XPAHEHUE

+ Nepen Tem kak ybpaTtb Npubop Ha xpa-
HeHne ybeguTecb, Y4TO NpUBOpP OTKIIIO-
YeH OT 3NeKTPoCceTH.

- BoinonHute  TpebGoBaHus  paspena
HYNCTKA COKOBbBIXUMANKNA.

- XpaHuTe nNpnbop B CYXOM, NPOXIagHOM
MecTe, HeLOCTYNHOM A5 AeTel.
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PYCCKUM

OBHAPY>XEHWE U YCTPAHEHUE HEMCMPABHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

MeToabl ycTpaHeHus

I'Ip|/| nepBoM BKJTIOYEHUN COKOBbI-
XKUManky nosaBnaeTca HeI'IpI/IFITHbII7I
3anax.

9TO HOpPMasIbHOE SIBNEHUE, NOCKOJIbKY HEOGX0AMMO HEKOTO-
poe BpeMs 4/1f MPUTUPKM YroJibHBIX LLETOK B 3/1eKTPOMOTO-
pe.

CokoBbiIXrmarka He paboTaet.

1. MpoBepbTe NPaBUIILHOCTbL COOPKN COKOBLIXUMANKK, yoe-
OUTECH, 4TO GMKCATOP HAXOAUTCS Ha KPbILLKE COKOBbIXMMA-
K.

2. [poBepbTe HanNMYMe HaNPSXXEHWS B CETEBOM PO3ETKe, ANt
3TOro BKJIIOUMTE NIOOOIN NOAXOASALMIA S1EKTPONPUBOP B Po-
3eTKy.

KonnuecTBo coka pe3ko yMeHbLLIN-
NoChb.

1. 3abunack punbLTpyloLLLAaa ceTka:

- BbIKJTIO4MTE COKOBLIXXMMAJIKY, BbIHBTE CETEBYIO BUJIKY PO3ET-
KW,

- KOrga 3neKTPOMOTOP OCTaHOBMUTCS, MpoBepbTe GUILTP-
Tepky.

- O4YNCTUTE N NPOMONTE PUNBLTP-TEPKY.

Bo Bpemsi paboTbl COKOBbIXMMA-
Ka CUbHO BUOPUPYET.

1. BO3MOXHO HanvnaHne OTXMMOK Ha OOHOWM CTOPOHE GWJib-
Tpa-TepKu.

- BbIK/IIOYMTE COKOBbDKMMAJIKY, BbIHBTE CETEBYIO BUJIKY PO3ET-
K.

- KOrga 9nekTPoOMOTOP OCTaHOBUTCS, MpoBepbTe GunbTp-
TEepKy.

- O4YUCTUTE N MPOMONTE PUNBTP-TEPKY.

2. NoBpexaeHne GunbTpa-TePKN.

- ocMOTpUTE GUNBTP-TEPKY, NPU HANNYMY NOBPEXOEHNA NN
TPELVH 3aMeHnTe GUNbTP-TEePKY.

Pa6oTa COKOBBIXMMAJIKM COMpPO-
BOXAAETCS  CUJIbHbIM  LLIYMOM,
YyBCTBYETCSl HENpUSTHbIV 3anax,
OHa CUJIbHO HarpeBaeTCs, NOsIBAS-
eTcsa AbIM U T.A.

HemepneHHo npekparnTe NcnoJyib3o0BaHMe COKOBbIXMMAJIKW,
OTKNKO4YUTE ee OT ceTn n OGDaTI/ITer B aBTOpVI3OBaHHbII7I cep-
BUCHbIN LLeHTP Ang npoeeaeHna ocMoTpa 1 peMoHTa.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKMN:
HanpsixeHne nutanusa: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHasa notpednsemMas MolHocTb: 700 BT

lMpounssoauntens coxpaHsaeT 3a cCOO0M NPaBo U3MEHSITb AN3aliH N TeXHU4YecKkne xa-
pakTepucTuku npnéopa 6e3 npesBapNTesibHOro yBe4OM/ICHUSI.

Cpok cnyx6s! npubopa - 3 roga

@ JaHHoe nsaenne cooTBeTCTBYET BCEM T,OeﬁyeMbIM €BPOnNeickuM 1 POCCUKC-

ME 61

KuM cTaHgapTam 6e30Mn1acHOCTU U TNrMEHSI.

Usrotoeutens: TYLLKOM TPEMOUNHI IMMUTEL PECMYBJIMKA KUMP,
Appec: Kunp, Tuceoc, 4, QHromu, a/a 2413, Hukocus
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ENGLISH

JUICE EXTRACTOR

DESCRIPTION

Pusher

Lid throat

Lid

Filter grater

Juice tank

Spout with a tip

Lid Clamp

Motor unit

. Operating modes switch
10. Container for pressings
11. Container for juice

©CENoO AN~

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before you start using the appliance,
read the present manual carefully.

+ Keep these instructions for future refer-
ence.

Maximal running time should be not
more than 2 minutes with not less
than 5-minute interval.

Use this appliance only for the intended
purposes as described in the manual.
Before you connect the unit to the mains,
make sure that the voltage specified on
the unit corresponds to the voltage in
your home socket.

Use the unit on the flat stable surface.
Keep the unit and the power cord away
from hot surfaces, heat sources and
sharp objects.

Never use the unit outdoors.

Before first usage of the unit, carefully
wash all the removable parts which will
contact the products.

Be carefully while holding the filter grater,
its surface is very sharp.

Check the filter grater each time before
using the unit. If you find out any dam-
ages, stop using the unit and immediately
replace the filter grater.

Use only the parts and the attachments
supplied with the set.

Before you start using the unit, make sure
that all the details are installed properly.

MW-1102.indd 8

+ You can use the juicer only if the clamp is

installed on the lid of the unit.

« Provide that foreign objects do not get

into the lid throat. Remove all inedible
parts, such as hard peel or pits (for in-
stance cherry, peach) before you start
extracting juice.

+ Do not push the products into the throat

with your fingers or any other objects.
Use the pusher to doiit.

+ Do not bend forward to the operating unit,

pieces of vegetables or fruits can get out
of the throat and damage you.

+ You can use the juicer only if the container

for pressings is installed.

» The unit is not intended for chopping

meat or mixing products.

+ Do not use the unit to extract juice from

highly fibrous fruits and vegetables.

* Never dismantle the unit, if it is

plugged in.

+ Open the clamp only after switching off

the unit and when the filter grater stops
rotating.

+ When moisture appears on the body of

the unit, disconnect it and wipe the body
with a dry cloth.

+ Do not wash the accessories in a dish

wash machine.

+ Immediately after operation switch off the

unit and take the plug out of the socket.

+ Do not touch the power plug with wet

hands.

+ Never leave the operating unit unattend-

ed.

« Do not allow children to use the unit as a

toy.

+ This unitis not intended for usage by chil-

dren or disabled persons unless they are
given all the necessary instructions on
safety measures and information about
danger, which can be caused by improp-
er usage of the unit.

+ Never immerse the motor unit into wa-

ter or other liquids, do not wash it under
water jet. To clean the motor unit, use a
damp cloth.
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+ Do not use the unit, if its power cord, plug
or other details are damaged.

+ Do not repair the unit yourself. Apply to
the authorized service center if the power
cord is damaged or for repair of the unit.

+ Keep the unit in a dry cool place, out of
reach of children.

» The unit is intended for household usage
only; usage for commercial purposes is
prohibited.

PREPARATION FOR USAGE

» Unpack the unit.

« Carefully wash all the removable parts,
which will contact the products, and dry
them.

Note: Be carefully while holding the fil-
ter grater; its surface is very sharp.

+ Wash vegetables/fruits and cut them into
pieces, which will easily pass into the lid
throat of the unit.

+ While extracting juice from stone fruits
(for instance cherry, peach etc.) remove
pits from the fruits.

» Before you connect the unit to the mains,
make sure that the voltage specified on
the unit corresponds to the voltage in
your home socket.

Note:

- When using the unit for the first time,
foreign odor can appear — it is nor-
mal.

EXTRACTING JUICE

+ Put the unit on the stable dry and flat sur-
face.

+ Before assembling, make sure that the
unit is switched off and unplugged.

+ Set the juice tank (5) on the motor unit
(8).

« Set the filter grater (4) in the juice tank
(5). Make sure that the filter grater (4) is
set properly: it should freely rotate in the
juice tank (5)

Note: - Do not use the filter grater if it
has any defects.

+ Set the container for pressings (10).

- Set the lid (3) on the juice tank (5).

+ Lift the clamp (7), and match it with the
groves on the lid (3).

+ Put the tip on the spout (6).

« Put a container (11) or another vessel un-
der the spout (6).

+ Insert the plug into the socket.

+ Switch on the juicer by setting the switch
(9) to the “I/low speed” position or to the
“ll/high speed’ position.

Note:
- “l/low speed” - is used to extract
juice from soft vegetables/fruits (to-
matoes, pears, strawberry, oranges,
plums, grapes, pumpkin, onion, cu-
cumbers etc.).
“ll /high speed” - is used to extract
juice from hard vegetables/fruits (ar-
tichoke, carrot, apples, pepper, beet-
root, potatoes, pineapples, vegetable
marrows, celery, spinage, dill, kurrat
etc.).

- the unit will switch on only if all the re-
movable parts are installed properly
and the lid (3) is fixed by the clamp
(7).

+ Put the products only while the motor is
operating.

« Gradually put preliminary cut pieces of
the products into the throat (2) of the lid
(3) and slightly press them with the push-
er (1). Do not press strongly the pusher;
it can lead to worse quality of the juice or
to a stop of the filter grater (4) rotation.
The slower fruits and vegetables are be-
ing processed, the more juice you will ex-
tract.

» Do not immerse your fingers or other ob-
jects into the throat (2) of the lid (3).

+ Periodically check the condition of the fil-
ter grater (4) concerning blockage of the

MW-1102.indd 9
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filter, if necessary wash the filter grater
(4).

+ Check the container for pressings (10), if
it is full, switch off the unit, take the plug
out of the socket, and remove the pressed
skins from the container (10).

ATTENTION: Maximal running time
should be not more than 2 minutes with
not less than 5 minute interval.

After using the unit, switch it off by setting

the switch (9) to the “0” position, wait until

the filter grater (4) stops completely and

take the plug out of the socket.

Dismantle and clean the unit each time

after usage:

- Remove the pusher (1) from the throat
(2).

- Pull the clamp (7), by releasing the lid
(3).

- Remove the lid (3).

- Remove the juice tank (5) together with
the filter grater (4).

- Clean and wash all the details after us-

age.

TIPS

» Use only fresh vegetables and fruits as
they contain more juice.

* You can use different vegetables for juice

making (carrots, cucumber, beetroots,

celery, spinage, tomatoes) or fruits (ap-
ples, grapes, pineapples, oranges).

You do not need to peel the product if the

peel is thin, peel it only if it is thick (for in-

stance, from pineapples and fresh beet-
root).

+ When making apple juice, remember that
its saturation depends on the sort of the
apples used. Choose the sort, which bet-
ter suits to your taste. Extract juice to-
gether with the peel. You do not need to
cut out the core.

» Apple juice darkens quicker, add a few
drops of lemon juice to it — it will hold the
process of darkening.

+ Drink the juice immediately after making.

At long preservation in the air, juice loses
its taste and food value.

If you keep the juice in the fridge, pour it
in a clean bottle otherwise it can absorb
foreign smells of products kept in the
fridge. Do not keep the juice in a metal
container; it can acquire the correspond-
ing flavor.

We do not recommend processing fruits
with high content of starch and pectin,
such as bananas, papaya, avocado, fig,
apricot, mango, redcurrant and black-
currant. To process them use some other
appliances.

The unit is not intended to process very
hard and fibrous products such as coco-
nut, pie plant or quince.

CLEANING OF THE UNIT
« After operation and before cleaning

switch off the unit and unplug it.

+ We recommend washing of the remov-

able parts in warm water with the usage
of a neutral detergent.

It is more convenient to wash the open-
ings of the filter grater from the backside.
Be careful while washing the filter grater,
its surface is very sharp.

Do not wash the removable parts in a dish
wash machine.

Wipe the motor unit (8) with a damp cloth.
Never immerse the motor unit into water
or other liquids, do not wash it under a
water jet.

Do not use harsh sponges, abrasive or
aggressive leaning substances, as well
as solvents.

- Some products such as carrots, toma-

toes and beet-root can color the plastic
details of the juicer.

You can remove such spots using a dry
cloth, dampened in vegetable oil, then
wash the details in warm water with a soft
detergent and dry.

MW-1102.indd 10
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STORAGE

+ Before taking the unit away for storage, make sure that it is disconnected.
- Follow the requirements of the CLEANING OF THE UNIT section.

+ Keep the unit in a dry cool place, out of reach of children.

TROUBLESHOOTING GUIDE

Trouble Solution

When switching on the unit for the It is normal, as some time for seating of carbon brush in the
first time unpleasant odor appears. | electric motor is necessary.

1. Check whether the unit is assembled properly, make sure
that the clamp is locked.

2. Check the presence of voltage in the socket, for this pur-
pose; connect any electrical appliance to the socket.

1.The filter grater is blocked

- switch off the juicer; take the plug out of the socket.
- when the electromotor stops, check the filter grater.
- clean and wash the filter grater.

1. Sticking of pressed skin on the side of the filter grater.
- switch off the juicer; take the plug out of the socket.

- when the electromotor stops, check the filter grater.

- clean and wash the filter grater.

2. The filter grater is damaged.

- check the filter grater, if there are some damages or
cracks, replace the filter grater.

The unit does not operate

Amount of juice is reduced

Strong vibration during the opera-
tion.

The operation of the unitis accom-
panied by noise, unpleasant odor, Stop using the unit immediately, disconnect it and apply to
it heats up strongly, smoke appears |the authorized service center for testing and repair.

etc.

SPECIFICATIONS:
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 700 W

Specifications subject to change without prior notice.
MINIMUM SERVICE LIFE - 3 YEARS

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

c This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Low Voltage Regulation (73/23 EEC)

1
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OBSTFRUCHTPRESSE

BESCHREIBUNG

StoBel

Deckelhals

Deckel

Reibe-Filter
Saftsammelbehalter

Tulle fur Saftablauf mit einem Endstlick
Deckelfeststeller

Motorblock

. Betriebsschalter

10. Behalter fiir gepresste Masse
11. Behalter fiir Saft

©CP®NOOTh WD~

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

Vor dem Erstgebrauch des elektrischen

Gerates lesen Sie aufmerksam diese

Betriebsanleitung.

- Behalten Sie diese Betriebsanleitung,
verwenden Sie sie weiter zum
Nachschlagen.

+ Hochst zulassige Zeit fiir den unun-
terbrochenen Betrieb betrdgt maxi-
mal 2 Minuten mit einer mindestens 5
Minuten langen Pause.

+ Verwenden Sie dieses Gerat nur zweck-
geman, wie es in der Betriebsanweisung
angegeben ist.

+ Bevor Sie das Gerat zum Stromnetz an-
schalten, vergewissern Sie sich, dass
die an dem gerdt angegeben Spannung
mit der Spannung im Stromnetz in lhrem
Hause Ubereinstimmt.

+ Verwenden Sie die Obstfruchtpresse auf
einer festen ebenen Oberflache.

- Bewahren Sie das Gerat und das
Netzkabel fern von den heiBen
Oberflachen, Warmequellen und scharfen
Gegenstanden auf.

+ Es wird nicht gestattet, dieses Gerat au-
Berhalb der Raumlichkeiten zu betrei-
ben.

« Vor dem Erstgebrauch des Gerates spi-
len Sie grindlich alle abnehmbaren Teile,
die Lebensmittel beriihren.

- Seien Sie vorsichtig, wenn die den

MW-1102.indd 12

Reibe-Filter in den Handen halten, denn
er scharfe Oberflache besitzt.

- Uberpriifen Sie den Reibe-Filter vorjedem

Gebrauch der Obstfruchtpresse. Falls Sie
irgendwelche Beschadigungen entde-
cken, horen Sie sofort auf, das Gerat zu
benutzen und ersetzen Sie unverziglich
den Reibe-Filter.

- Benutzen Sie nur die Aufsetzer, die mit

dem Gerat mitgeliefert werden.

- Bevor Sie das Gerat zu benutzen anfan-

gen, vergewissern Sie sich, dass alle Teile
korrekt installiert sind.

- Sie diurfen die Obstfruchtpresse nur in

dem Fall verwenden, denn der Feststeller
auf dem Deckel des Obstfruchtpresse
aufgebaut ist.

+ Vermeiden Sie, dass fremde Gegenstande

in den Deckelhals geraten. Entfernen Sie
alle nicht essbaren Teile, wie z.B. harte
Schale oder Kerne (z.B. Kirsche, Pfirsich),
bevor Sie mit dem Saftpressen anfangen.

- Wahrend des Betriebs wird es nicht gestat-

tet, die Lebensmittel in den Deckelhalt mit
Fingern oder mit anderen Gegenstanden
zu stoBen. Verwenden Sie dazu nur den
StoBel.

- Neigen Sie das Gesicht Gber den Hals

des funktionierenden Gerates nicht, die
Stlickchen von Gemise/Obst kdnnen
aus dem Hals herausfliegen und den
Benutzerverletzen.

+ Man darf die Obstfruchtpresse nur mit

dem installierten Behalter flr gepresste
Masse benutzen.

- Die Obstfruchtpresse ist fiir

Fleischfeinbrechen und Nahrungsmit
teldurchmischung nicht vorgesehen.

+ Verwenden Sie die Obstfruchtpresse

nicht, um den Saft aus den hochfaserigen
Frichten und Gemiisen zu bekommen.

+ Es wird nicht gestattet, die

Obstfruchtpresse auszubauen, wenn
sie zum Stromnetz angeschaltet ist.

- Offnen Sie den Feststeller nur nach dem

Ausschalten des Gerates und dem vollen
Stillstand des Reibe-Filters.
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« Falls auf dem Gehause des Gerates
Feuchtigkeit auftritt, trennen Sie es vom
Stromnetz und wischen Sie das Gehause
mit dem trockenen Tuch ab.

- Spilen Sie das Zubehor in der
Spilmaschine nicht.

+ Sofort nach dem Gebrauch schalten Sie
das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker
des Netzkabels aus der Steckdose aus.

« Greifen Sie den Stecker des Netzkabels
mit den nassen Handen nicht.

- Lassen Sie das angeschaltete Gerat nicht
ohne Aufsicht.

+ Lassen Sie Kinder mit dem Gerat nicht
spielen.

- Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch
von Kindern oder behinderten Personen
bestimmt, es sei denn, dass sie von der
fur ihre Sicherheit zustdndigen Person
entsprechend und verstandlich tber den
Gebrauch des Gerates sowie Uber die
mdglichen Gefahren wegen der unrich-
tigen Benutzung angewiesen wurden.

+ Es ist verboten, den Motorblock ins
Wasser oder andere Flussigkeiten einzu-
tauchen, sowie ihn unter dem flieBenden
Wasser zu spilen. Um den Motorblock
zu reinigen, verwenden Sie ein feuchtes
Tuch.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das
Netzkabel, der Stecker oder andere Teile
beschadigt sind.

« Versuchen Sie nicht das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Um das beschadigte
Netzkabel oder das Gerdt zu reparie-
ren, wenden Sie sich an das autorisierte
Service-Zentrum.

- Bewahren Sie das Geréat in einer trocke-
nen, kithlen und fur die Kinder unzugang-
lichen Stelle.

-+ Das Gerétist nur fiir die Haushaltsnutzung
vorgesehen, es wird nicht gestattet die
Obstfruchtpresse geschaftsmaBig zu ge-
brauchen.

BETRIEBSVORBEREITUNGEN
« Packen Sie das Gerat aus.

- Spllen Sie sorgfaltig alle abnehmbaren
Teile, die Lebensmittel bertihren werden,
und lassen Sie sie trocken werden.

Anmerkung:

Seien Sie vorsichtig, wenn die den
Reibe-Filter in den Handen halten, denn er
scharfe Oberfidche besitzt.

« Waschen Sie Obst/Gemiise und schnei-
den Sie sie in Stlicke, die leicht durch den
Deckelhals der Obstfruchtpresse durch-
gehen.

- Wenn Sie Saft aus den kernenthalten-
den Frichten (z.B. Kirsche, Pfirsich usw.)
pressen, entfernen sie unbedingt die
Kerne aus den Frichten.

+ Vor dem Erstgebrauch vergewissern Sie
sich, dass die Betriebsspannung des
Gerates mit der Netzspannung Uberein-
stimmt.

Anmerkung:

- Bei dem Erstgebrauch kann fremder
Geruch kommen - das ist eine normale
Erscheinung.

SAFTPRESSEN

- Stellen Sie die Obstfruchtpresse auf eine
glatte trockene und feste Oberflache.

+ Vor dem Zusammenbau vergewissern Sie
sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist und
von dem Stromnetz getrennt ist.

+ Montieren Sie den Saftsammler (5) auf
den Motorblock (8).

+ Montieren Sie den Reibe-Filter (4) in den
Saftsammler (5). Vergewissern Sie sich,
dass der reibe-Filter (4) richtig aufgebaut
ist: er muss sich frei in dem Saftsammler
(5) bewegen.

Anmerkung: - verwenden Sie den
Reibe-Filter nicht, wenn mechanische
Beschéadigungen festgestellt wurden.

+ Bauen Sie den Behalter fiir gepresste
Masse (10)auf.

MW-1102.indd 13
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- Bauen Sie das Deckel (3) auf den
Saftsammler (5) auf.

+ Heben Sie den Feststeller (7) und bringen
Sie ihn zur Deckung mit den Nuten auf
dem Deckel (3).

+ Ziehen Sie das Endstilick auf die Tille fur
den Saftablauf (6).

- Stellen Sie unter das Endstiick der Tille
fir den Saftablauf (6)den Behdlter (11)
oder einen anderen passenden Behalter.

- Stecken Sie den Stecker des Netzkabels
in die Steckdose.

- Schalten Sie die Obstfruchtpresse ein,
indem Sie den Schalter (9)in die Position
«l/niedrige Geschwindigkeit» oder in die
Position «ll/hohe Geschwindigkeit» brin-
gen.

Anmerkung:

- «l/niedrige  Geschwindigkeit» -  fir
Saftpressen aus weichem Obst und
Gemiise (Tomaten, Birnen, Erdbeeren,
Orangen, Pflaumen, Weintrauben, Kiirbis,
Zwiebel, Gurken usw.).

«ll/hohe Geschwindigkeit» - Fur
Saftpressen aus hartem Obst und
Gemiise(Artischocke, Morriibe, Apfel,
Pfeffer, rote Riibe, Kartoffel, Ananas,
Walzenkiirbis, ) Sellerie, Spinat, Dill,
Breitlauch usw.).

Die Obstfruchpresse wird nur in dem Fall
einschalten, wenn alle abnehmbaren teile
richtig installiert sind, und das Deckel
(3)mit dem Feststeller (7) fixiert ist.

+ Laden Sie Lebensmittel nur beim lau-
fenden Motor ein.

- Senken Sie allmahlich die vorgeschnitte-
nen Obst- und Gemiuse-Stiickchen in den
Hals (2) des Deckels (3) und driicken Sie
leicht darauf mit dem StoBel (1). Driicken
Sie den StoBel nicht zu stark, denn das
kann die Verschlechterung der Qualitat
des gewonnenen Safts und sogar das
Anhalten des reibe-Filters (4) verursa-
chen.

Je langsamer Obst und Gemiise behan-

delt werden, desto mehr Saft werden Sie
bekommen.

+ Es wird nicht gestattet Finger und andere
Gegenstande in den Hals (2) des Deckels
(3) zu senken.

- Wahrend des Betriebs uberprifen
Sie chargenweise den Zustand des
reibe-Filters (4), ob das Filternetz mit der
gepressten Masse verschmutzt ist, im
Notfall splilen Sie den reibe-Filter (4).

- Uberwachen Sie die Fiillung des
Behalters flir gepresste Masse(10).
Wenn der Behélter (10) voll ist, schal-
ten Sie die Obstfruchtpresse aus, ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der
Steckdose und entfernen Sie die ge-
presste Masse aus dem Behdlter (10).

ACHTUNG! Die hochst zulassige Zeit
des ununterbrochenen Betriebes der
Obstfruchpresse betragt maximal
2 Minuten mit der nachfolgenden 5
Minuten langen Pause.

+ Nachdem GebrauchderObstfruchtpresse
schalten Sie sie aus, bringen Sie den
Schalter (9) in die Position «0», warten
Sie, bis der Reibe-Filter (4)vollig stehen
bleibt und ziehen Sie den Stecker des
Netzkabels aus der Steckdose aus.

- Bauen Sie die Obstfruchtpresse nach je-
dem Gebrauch aus und reinigen Sie sie:

- Nehmen Sie den St6Bel (1) aus dem Hals
(2) heraus.

- Ziehen Sie den Feststeller (7), befreien
Sie dabei das Deckel (3).

- Nehmen Sie das Deckel (3) ab.

- Nehmen Sie den Saftsammler (5) zusam-
men mit dem Reibe-Filter (4) ab.

- Reinigen und spiilen Sie alle verwend-
baren Teile sofort nach dem Betrieb.

Nutzliche Ratschlage
+ Verwenden Sie nur frisches Obst und
Gemdise, denn darin gibt es mehr Saft.

« Flr Saftpressen kann man verschiedenes
Gemiise (Morriihbe, Gurken, rote Riibe,
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Sellerie-Stengeln,Spinat, Tomaten) oder
Obst (Apfel, Weintrauben, Ananas) ver-
wenden.

+ Esist nicht notwendig feine Schale zu ent-
fernen, man muss nur dicke Schale (z.B.
von Ananas oder roter Riibe) entfernen.

+ Wenn Sie Apfelsaft pressen, haben Sie im
Auge, dass seine Sattigung von der Sorte
der verwendeten Apfel abhangt. Wihlen
Sie diejenige Sorte von Apfeln, die Ihrem
Geschmack am besten passt. Pressen Sie
den Saft aus Friichten zusammen mit der
Schale. Es ist nicht notwendig den Kern
herauszuschneiden.

- Apfelsaft wird bald dunkel, fligen Sie darin
ein paar Tropfen von Zitronensaft hinzu —
das wird den Vorgang des Dunkelwerdens
des Apfelsaftes langsamer machen.

« Trinken Sie den Saft sofort nach dem
Pressen. Wenn der Saft lange in der
Luft aufbewahrt wird, verliert er sei-
ne Geschmackeigenschaften und den
Nahrwert.

+ Wenn der Saft im Kihlschrank aufbe-
wahrt wird, UbergeBen Sie ihn in eine
Flasche mit dem Deckel, damit er frem-
de Geriche von den im Kihlschrank
liegenden Lebensmittel nicht einsaugt.
Es ist nicht winschenswert den Sagt
in einem Metallbehalter aufzubewah-
ren, denn er kann den entsprechenden
Nebengeschmack gewinnen.

- Es wird nicht empfohlen, in der
Obstfruchtpresse Obst mit dem hohen
Gehalt von Starke oder Pektin zu verarbei-
ten, solches wie Bananen, Baummelone,
Avocado, Feigen, Aprikosen, Mango, rote
und schwarze Johannesbeeren. Um die-
se Friichte zu verarbeiten, verwenden Sie
andere Kichengerate.

- Die Obstfruchtpresse ist fir die
Verarbeitung von sehr harten und fa-

- Es

+ Wischen

- Einige Lebensmittel,

REINIGUNG DER OBSTFRUCHTPRESSE

« Nach dem Betriebsende oder vor der
Reinigung schalten Sie immer das Gerat
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

+ Es wird empfohlen die abtrennbaren Teile

mit warmem Wasser mit dem neutralen
Waschmittel zu spiilen.

ist bequemer die Lbocher des
Reibe-Filters (4) von der Gegenseite zu
spulen, verwenden Sie dafiir eine pas-
sende Birste. Seien Sie vorsichtig, wenn
die den reibe-Filter reinigen, denn der
Reibe-Filter eine scharfe Oberfliche be-
sitzt.

- Verwenden Sie flir abnehmbare Teile die

Spulmaschine nicht.

Sie den Motorblock der
Obstfruchtpresse (8) mit den feuchten
Tuch ab. Es wird verboten den Motorblock
ins Wasser einzutauchen oder ihn unter
dem flieBenden Wasser zu spiilen.

- Verwenden Sie keine harten Schwamme,

schleifenden, aggressiven Waschmittel,
sowie Losungsmittel.

z.B. Morriihbe,
Tomaten oder rote Rihben, kdnnen die
Plastikteile der Obstfruchtpresse an-
farben. Man kann die Flecken mit dem
trockenen, im Ol nass gemachten Tuch
zu entfernen, wonach missen die Teile
mit warmem Wasser mit dem weichen
Waschmittel gesplilt werden und trocken
gelassen werden.

AUSBEWAHRUNG

- Bevor Sie das Gerat zum Aufbewahren
wegtun , vergewissern Sie sich, dass es
vom Stromnetz getrennt ist und vollig kalt
ist.

+ Halten Sie die Anforderungen
des Abschnittes REINIGUNG DER
OBSTFRUCHTPRESSE ein.

serigen Lebensmitteln, solchen wie < Bewahren Sie das Gerat in einer trocke-
Kokosniisse, Rhabarber oder Quitte, nen und fir die Kinder unzugédnglichen
nicht vorgesehen. Stelle.

15
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FESTSTELLUNG UND BESEITUNGUNG DER STORUNGEN

Storung Beseitigungsweise

Beim Ersteinschalten der
Obstfruchtpresse erscheint ein
unangenehmer Geruch.

Es ist eine normale Erscheinung. Denn eine gewisse Zeit notwendig
ist, damit Kohlenblrsten im Motor sich einlaufen.

1.Kontrollieren Sie, ob die Obstfruchtpresse korrekt zusammenge-
baut ist, vergewissern Sie sich, dass der Feststeller sich auf dem
Die Obstfruchtpresse funktioniert | Deckel der Obstfruchtpresse befindet.

nicht. 2.Uberpriifen Sie das Vorhandensein der Spannung in der
Netzsteckdose, dafiir stecken Sie jenes passende Elektrogerat in
die Steckdose.

1.Das Filternetz ist schmutzig:

- schalten Sie die Obstfruchtpresse aus, ziehen Sie den Stecker
Die Saftmenge hat sich pl6tzlich aus der Steckdose aus.

reduziert. - wenn der Elektromotor stehen bleibt, tiberprifen sie den
reibe-Filter.

- reinigen und spulen Sie den Reibe-Filter.

1.Das Ankleben der gepressten Masse auf einer Seite des
Reibe-Filters ist mdglich.

- schalten Sie die Obstfruchtpresse aus, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose aus.

Wahrend des Betriebes vibriert die | - wenn der Elektromotor stehen bleibt, Gberprifen sie den
Obstfruchtpresse stark. reibe-Filter.

- reinigen und spilen Sie den Reibe-Filter.

2.Beschadigung des reibe-Filters.

- untersuchen Sie den Reibe-Filter, falls Beschadigungen oder
Risse vorhanden sind, ersetzen Sie den reibe-Filter.

Die Obstfruchtpresse funktioniert

mit starkem Gerausch, ein unan- Horen Sie sofort auf die Obstfruchtpresse zu verwenden, tren-
genehmer Geruch ist zu spiren, nen Sie sie vom Stromnetz, wenden Sie sich an das autorisierte
sie wird sehr hei3, Rauch erscheint | Service-Zentrum fiir Untersuchung und Repartierung.

usw.

TECHNISCHE DATEN:
Spannung der Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Hochstaufnahmeleistung: 700 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerédtes ohne Vorbescheid
zu andern.

Die Lebensdauer des Gerétes betrédgt nicht weniger, als 3 Jahre

Gewdhrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewéhrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate ver-
kauft hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit der
vorliegenden Gewahrleistung den Check oder die Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
C € vertragiichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften
73/23/EWG liber die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.
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LWbIPbIHCbIKbILL

CUNATTAMACDI

Utepriw

KaknakTbiH aybI3bl

Kaknak

YriTkiw-cy3ri

L bIpbIHXMHAFbILL

¥wTamacsl 6ap WbIpbIH TereTiH
MypbIHLIA

Kaknak KblCKbILLbI

MoTop 6norbl

YKyMbIC TOpTibiHiH, aybICTbIPFbILLbI
10 ChbifbiHWanNap canbiHaTblH KOHTENHEP
11. WbIpblHFa apHanfaH cbiniMa

ook wh =

© o~

KAYINCI3AIKTIH MAHbI3ObI

LUAPATAPDI

OneKTp KYpbInFbICbIH KongaHbac 6ypbiH,

KONAaHy XeHiHaeri ocbl HycKaynbIKTbl

MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

+ Ocbl HycKaynbIKTbl cakTan KomblHbI3,
OHbl KeneLuekTe aknapat Kyparbl
peTiHae nanganaHblHbI3.

* Y3miKci3 XyMbic icTeyaiH,

MaKcumMmanabl pykcar eTinreH YaKbITbl

apanbifbiHa 5 MUHYT canbin, 2
MMUHYTTaH apTbiK 60nmay kepek.

* Byn KypbInfbiHbI, HYCKaynbIFbIHAA
KepceTinreHaen, Tek MakcaTbiHa Kapaw
nanganaHbiHbI3.

» Kocy angbiHaa yniHisgeri xeniHix
KepHeyi KypbInifbla KOpCeTinreH XymbIC
KepHeyre covikec KeneTiHiH TEKCEepiHi3

¢ LUbIpbIHCBIKKbILWTbLI TYPAKTbI TEric
OeTkenge nanganaHbiHbI3.

* KypbInfbiHbl kaHe >xeni 6ayblH bICTbIK
OeTkennepaeH, XKbolny ke3gepiHeH XaHe
OTKip 3aTTapAaH aynak yCTaHbl3.

» KypbinfbiHbl 6enmeneH Thic kKongaHyra
TUbIM canblHagbl.

» KypbinfbiHbl anfall Kongasy angbiHaa,
eHimaepMeH TyiniceTiH Gaprbik anmansbl
OernweKTepiH »akcbinan XyblHbI3.

 Cyari -yriTkiWwTi KOoNbIHbI3Aa ycTaraHaa
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aban 6onblHbI3, YriTKILWTIH 6eTi eTKip.
Cy3ri-yriTKiLTi WbIPbIHCBIKKLILUTHI
nanganaHfaH camblH TeKcepin TYPbIHbI3.
Erep kaHganm ga Gip aybITKy aHbIKTanca,
KYPbINFbIHBI KONAaHyabl TOKTaTbIM, Cy3ri
-YTiTKIWTi ayblCTbIPbIHbI3.

Tek xeTkidy TonTaMacblHa faHa KipeTiH
ferwekTep MeH cantaMmanapgbl
nanganaHbiHbI3.

KypbinfbiHbl nanganaHbac 6ypbiH,
Gapnblk GenweTkepi aypbic
OpHaTbIfFaHbIH TEKCEPIH;3.
LLbIpbIHCBIKKBILWTLI KAKNaKTbIH,

YCTiHAE KbICKbILL OpHaTbIIFaH4a FaHa
naviganaHyra 6onaabl.

KaknakTbiH ay3blHa Gerae 3aTTapablH
Tycin keTyiHe »xon 6epmeHi3. WbipbIH
WhIFapy YpAiciHiH angbiHAa, 6apnbik,
CcyMek HeMece KaTTbl KabblK CUSIKTbI
Xeyre xxapamanTblH GerweKTepiH anbin
TacTaHpl3. (Mbicansl, WwWue, wabnanbl)
YKymbIc GapeicbiHaa eHimaepai
KaKMNakTblH ay3blHa caycakTapMeH
Hemece e3re 3aTTapMeH utepyre TMbiM
canbiHagbl. On yLWiH Tek uTepriwTi
nanaanaHblHbI3.

BeTiHi3ai KocbInbIn TypFaH KYPbUTFbIHbIH
KaKnarblHa EHKENTNEH;|3, XXeMICTEP MEH
KOKOHICTEepAiH KeceKkTepi YLbIN WbIFbIM,
KOnAaHyLUbIFa 3aKbIM TUiLLYi MYMKIH.
LbIpbIHCBIKKBILWTLI TEK ChifbIMLLIANapabl
XXUHAYLLUbl KOHTEVHEP OpHAaTbIFaH
Xarganaa faHa naganaHyra 6onagbl.
LLIbIpbIHCBIKKBIL €T yCaKTayfa XeHe
eHiMaepai apanacTbipyfa apHanvaraH.
LbIpbIHCBIKKBILWTHI TanWbIKTapbl Ken
XKEeMICTep MEH KOKOHICTEpPAEH LUbIPbIH
any ywiH nanganaH6aHpI3.
LUbIpbIHCBIKKbILW 3M1EKTP XeniciHe
KOCbINbIN TYpCca, OHbl GernweKkTeyre
TUbIM canblHaabl.

KbICKbILITBI TEK KYPbIffbl COHIN, Cy3ri-
YriTKIL TOMNbIK TOKTaFaHHaH KeriH allyra
oonagbl.

KypbInfbIHbIH KOPNyCbIHAA binFan
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nanpga 6onca, oHbl XenigeH axblpaTbin,
KOpNyCTbl KypFaK MaTtaMeH CypTiHbI3.
BenwekTepiH biAbIC XyfbiLl MallMHaAa
XYMaHbI3.

XyMbIc asikTana canblCbIMEH,
KYPbINFbIHbI COHAIPIHI3 XaHe Xeni
GaybliHbIH allacblH po3eTkaaaH
LIbIFAPbIHbI3.

Xeni 6ayblHbIH alwacbIH cy
KongapblHbi36eH ycTamaHbI3.

Icke KOCbINbIN TYpFaH KypbIrFbIHbI
elukallaH Kapaycbl3 KanablpMaHbI3
KypbinFblHbl 6Gananapra oMbIHLLbIK
peTiHae nanganaHyra pykcat 0epMeH;s.
Bananapfra Hemece MyMKiHAIri
LeKTeyni TynFanapra KypblnFbiHbI
KongaHyra pykcat 6epy yLliH, onapra
KayincisgiktepiHe »xayanTbl Tynfa
KYPbINFbIHBI AYPbIC KONgaHy Typarbl
X8He gypbIc kongaHbaraH xxarganga
TYbIHAANTBIH Kayin Typarbl COuKec,
e3fepiHe TYCIHIKTI HyckaynbikTap 6epy
Kepek

MoTop 6norbIH cyFa Hemece e3re
CYMbIKTbIKTapFa 6aTblpyfa, XXoHe OHbI
Cy acTblHOa XyyFa TUbIM canblHabl.
MoTop 6norbiH TazapTy YLiH binFan
MaTaHbl KongaHblHbI3.

Xeny 6aysbl, awacel Hemece e3re
BenwekTepi 3akbIMAaHFaH KypbIfbiHbl
KongaHyra 6onmangbl

KypbInfbiHbl ©3 6eTiHi36eH XeHaeMeH;3,
xeni 6aybl 3aKbiMaaHca Hemece
KYPbINFbIHbI XXeHAeY YLUiH KbI3MeT
KepceTy opTanblifbiHa XxabapnacbliHpi3.
KypbInfbIHbI Kypfak, cankbiH, 6anapabiH,
KONbl XXETMNENTIH Xepae CakTaHbI3.
KypbInfbl TEK TYPMBICTbIK KOraaHbICKa
apHarfaH, LblPbIHCBIKKbILLTHI
KOMMepUUSnbIK MakcaTTa navganaHyra
TUIbIM canbliHagbl.

X¥MbICKA OAUBIHOAY
* KypbInfbiHbl KanTamagaH anbin
LUbIFbIHBI3.

* OHiMaepMeH TyhiceTiH Gaprbik
anbliHGanbl 6enweKTepiH xakcbinan
XKybIM, KeNTipin anbiHbI3.

Eckepmy: KonbiHbi30a yaimkiw-cy3eiHi
ycmaraHOa cak 60rbIHbI3, Y2imKilmiH
6emi emkip.

+ KekeHic/kemictepgi xybin,
ornapapbl KeCekTen KeciHi3, onap
LUbIPBIHCLIKKbILUTBLIH, KaKnafFbiHbIH
ay3blHa OHaM KipeTiH OOnCbIH.

» «CyWekTi» emicTepaeH LWbIpbIH
WhiFapfaHaa (Mbicansl, WwWwe, wabdaansi
XoHe T.6.) xxemicTepaiH MiHOETTi Typae
CYWeriH anbin TacTaHbI3.

* AnFaw Kocy anablHAa KypbinFbiHbIH
XKYMBbIC KEPHEYI 9MeKTp >KemniCiHiH,
KepHeyiHe CoMKec KeneTiHiH aHbIKTaHbI3.

Eckepmy:
- Anraw Kocy andbiHO0a 6e2de uic wWblfybl
bIKMUMar — 071 Karnbinma! KyOblisbic.

WbIPbIH WbIFAPY

* LLbIPbIHCBLIKKbILITBLI TYPaKThbl TEFIC
GeTkelre opHaTbIHbI3.

* XXuHacTtbipmac 6ypbIH, KypbIfbl CEHiM,
XenigeH axblpan TypfaHblH TEKCEPIHIi3.

¢ lWbIpbIHXMHaFbIWTEI (5) MOTOp GrorbiHa
(8) opHaTbIHbI3.

* YriTKiL-Cy3riHi (4) WbIPbIHXMHAFbILLKA
(5) opHaTbIHbI3. YriTKiL — CY3riHiH
OYPbIC OpHAaTbIFaHbIHA K3 XETKI3iHi3:
OIn WbIPbIH XWHaFbILWTa epKiH anHany
Kepek. 5)

Eckepmy: - mexaHUKaribiK aKay
aHbIKmarnraH xxardalida yeimkiw cy3eiHi
natidanaHbaHbi3.

* CobifbiMLianap KoHTenHepiH (10)
OpPHaTbIHbI3.

» KaknakTtbl (3) WhlpbiHXUHaFbILWKA (5)
OpPHaTbIHbI3.
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* KbICKbILITBI KaKNakKTarbl TECIKTEPMEH
ColnKecTen KeTepMereHis.

* LbIpbIHAbI TEry yLWiH ylTamaHsbl (6)
ay3blHa KUri3iHi3.

* LbIpbIHAbI TEry ylwTamachiHbIH acTbliHa
(6) cbiimaHbl (11) Hemece Ke3 KenreH
blNanblK bIAbICTbl TOCbIHbI3.

+ Xeni 6aybIHbIH alwackIH po3eTkara
carnbiHbI3.

* AybICTbIpfbIThbI (9) «l/TOMEHTi
Xblngamablk» Hemece «ll/xorapbl
Xblngamaplky XafgavibiHa opHaTbin,
KOCbIHbI3.

Eckepmy:

- «l/memeHai xbindamObIK» - XyMcaK
KeKeHic,)xemicmepdeH WbIpbIH
wblrapyfra apHarnfraH (KbidaHakmap,
anmypm, KynnbiHad, anesnbCuH,epik,
XKY3iM, ackabak, nusi3, Kusp xiHe m.6.)

- «ll/kofapbi XbindamobIK» - Kammabl
KeKeHic,)xemicmepOeH WhbipbiH
wiblFapyFra apHarFraH (apmullox,
MOpPKO8b, anima, Jia3bl Kbi3bl/wa,
Kapmor, aHaHac, kabakwarnap,
cenbdepel, WruHam, yKporl, KOKMus3
XXoHe m.6.).

- WbIPbIHCBIKKbIW 6apribiK anmaribl
benwexkmepi dypbIC OpHamblIfiFaH XoHe
Kaknarbl (3) KbICKbIWMNEH (7) KbiCbiriFaH
6orsica FaHa Kocbinaosbl.

* ©HiMaepai Tek Ko3FayLbl icke KOCbISbIn
TypFaHAa faHa XXYKTEH3.

* AngpblH ana KecinreH eHiMHiH KeCeKTepiH
KaknakTbiH (3) ay3blHa (2) GipTiHaen
canblin, onapgbl utepriwneH(1) utepin
TYpbIHbI3. UTepriwTi kaTThl 6acnaHbI3,
OUTKEHI 0aH arnblHfaH LbIPbIHHbIH,
canacbl TemeH 60orbin, COHbIMEH KaTap,
- YFiTKiW- cy3ri (4) TokTan Kanybl MyMKiH.
KekeHicTiH Hemece XeMiCTiH eHaenyi
Gasty bonFaH caiblH, LWbIpbIH Kebipek
OeniHepi.

« Caycakrapabl Hemece e3re 3aTTagbl

KaknakTblH, (3) ay3blHa (2) canyfa TUbIM
canblHaabl.

* XKyMmbIc BGapbicbiHAA YFiTKiL-CY3riHi (4)
yaKbIT apacbliHa CbifblHLLANapPMeEH
nactaHbaraHbIH TeKcepin TypbIHbI3,
KaxeT bonfaH arganga yriTkiw-cy3riHi
(4) XybIn TYPbIHbI3.

* CbIfblHWanapablH, KOHTENHEPIHIH
TonyblH TekcepiHia (10). Erep koHTenHep
TOMbIMN KETCE, LWbIPbIHCHIKKbILUTbI
COHAipiHi3, »eni 6ayblHbIH allacklH
po3eTkagaH LublFapblHbl3, KOHTENHEPAI
cbifblHWAanapgaH 6ocatbiHpi3 (10).

HA3AP AYOAPbIHbI3:
LIbipbIHCbIKKbIWMbIH Y30IKCi3 XYMbIC
icmey0iH makcumarndbi yakbimbl 2
MUHymmaH acrnay Kepek, o0aH KeliH 5
MUHYmM Y3iic Xacay Kepekx.

» KongaHbin 6onFaHHaH KeliH,
LWbIPBIHCBIKKBILWTHI COHAIPIHI3,
aybICThIpFbIWTLI (9) «O» XarganbiHa
KOWbIHbI3, YFiTKILL — CY3riHiHiH (4) TONbIK
TOKTaFaHblIH KYTiHi3 e, )eni 6aybiHbIH,
awacblH po3eTKaaH LUblFapbliHbI3.

* LUbIpbIHCBIKKBILITLI KONAaHFaH cambiH,
OHbl GenLiekTen Tazanan TypPbIHbI3:

- WtepriwrTi (1) aybi3biHaH (2)
LWbIFapbIHpI3.

- KbickbiwThl TapThIn, (7) kaknakTol (3)
©ocaTbiHbI3.

- KaknakTbl (3) WhifapbiHbI3.

- WeipblHXMHaFbIWTHI (5) YriTKiW -cy3riMeH
(4) Gipre anblHbI3.

- J)KymbIC asikTana canbiCbiMeH, 6apnbik
nanganaHbinFaH GenwekTepai Tasanan,
TasapTbIHbI3.

Manpanbl keHecTep

* WeipbIH kebipek 6onrFaHabIKTap,
TEK XaHa TepinreH kekeHicTep MeH
Xemictepai nanganaHbiHbI3.

* WbIpbIHAbI AalblHAayFa Typni
KekeHicTepai (cabis, kKuap, Kpi3binwa,
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cengepen cabakrapsbl, WNWHAT,
Kbl3aHak) Hemece xemictepgi (anma,
Xy3iM, aHaHac) nanganaHyra 6onagpl.

* JKyka kabbIKTbl Ta3anayablH KaXeTi XOK,
TeK KarblH KabbIKTbl Ta3anay Kepek,
(Mbicanbl, aHaHac HEMeCe Kbi3biniia).

« Wanma welpbiHbIH faspnay
GapbiCbiHAA, OHbIH KAHBLIKTBITbIFbI
navaanaHraH anmManappblH cypbinbiHa
OannaHbICTbl eKEHIH ecTe caKTaHbI3.
CisfiH Tanfambl3blfa can KeneTiH
WIpbIH BepeTiH anmManapAbliH, CypbInbIH
TaHaaHbI3. LW bipbIHObI XemicTepaeH
KabblFbIMEH KOca LWblFapbiHbi3. OpTacbIiH
MiHOETTi emec.

* Anma wbipblHbl TE3 Kapasiabl, OFaH
GipHelle TaMLUbl FIMMOH LUbIPbIHBIH
TaMbI3blHbI3, O LWbIPbIHHBLIH, Kapato
VYPAOICiH KigipTeai.

* WeiBpbIHAbI AabiHAAW CcanbICbIMEH
iLiHi3. ¥3aK yaKkbIT cakTanfaHaa LWbIpblH
OaMAiK KacueTTepi MeH TaramablK
KYHOBINbIFbIH XKOFanTagbl.

» Erep WbIpblH TOHA3LITKbILITA
cakTanatblH 6onca, on xxepaeri
eHimaepaiH 6erge nictepiH ciHipin
anmMac VYLWiH WbIpblHAbI Ta3a, Kaknarbl
0ap LWenmMekke Kymbin KOMbIHbI3.
Temipain, 4aMi WbIFbIN KETNeC YLiH
WbIPbIHABI TEMIP CbiMaza cakTayfa
bonmanasbl.

* LbIpbIHCBIKKBILITA Kpaxmarn Hemece
NEKTUHHIH OopeXeci eTe XofFapbl
eHimaepai, mbicanbl, 6aHaHbl, nanaws,
aBOKaflo, MHXUP, epiK, MaHro, Kbi3bln
Hemece Kapa KapakaTTbl, HOEMEreH
xeH. byn xemictepai eHaey ywiH 6acka
ac yv KypangapbliH nanganaHbiHbI3.

* LbIpbIHCBIKKbILL KOKOC, payFaLu
Hemece aliBa CUSAKTbI 6Te KaTThbl
XKeHe TanwblKTbl OHIMAepAi eHaeyre
apHanmaraH.

LUBbIPbIHCBIKKbILWTbI TA3ANAY
» XyMbIC asikTanfaHHaH KeniH Hemece

C

Tazanay anblHaa KypbinFbiHbI COHAIpIN,
YHEMi aneKkTpXXenigeH axblpaTbin
KOWbIHbI3.

PekomeHayeTcs npomMbiBaTb CbEMHbIE
Jetanu Tennon Bogon ¢ HenTparnbHbIM
MoLWMM cpeacTBoM. bapnblik
anbliHGanbl 6enwekTepiH GenTapan
XKYFbILL Kyparbl KOCbIfFaH Xblfbl CyMeH
XKyFaH oypsbicC.

YriTkiw-cy3riHi (4) Tepic 6eTiHeH
LLeTKaHbIH, KOMeriMeH XyFaH blHFannbl.
YriTKiL-Ccy3riHi )yy 6apbicbiHOa cak
GonbIHbI3, YriTKILITIH 6eTi eTKip.
AnbiH6anb! 6ernwekTepi YLWiH bigbIC
XKYFbIL MalUMHaHbI KongaHb6aHbI3.
LLbIpbIHCBIKKBILLTHIH, MOTOP 6MnOrbIH

(8) bIFan matameH cypTiHis. MoTop
OnorbiH cy acTbiHAA XXyyFa HEMECE Cyfa
GaTtblpyfa TUbIM canblHagbl.

KatTbl rybkanapgpl, abpasusThbl,
arpeccvBTbl TasanarbIlw Kypangapbl,
coHpaw -aK, epitkilTepai
nanpganaHbaHbI3.

Kewnbip eHimaep, Mbicanbl,cabis,
Kbl3aHaK HeMece Kbl3blfaHbl eHaey
GapbiCblHAA WbIPbIHCLIKKBILITBLIH
nnactuk 6enwekTepi 6oAnkbIN Kanybl
bIKTUMan. [Jaktapabl O YLUiH ecimaik
MaliblHa ManblHFAH MaTaMeH CypTin
XibepiHi3 ge, 6enwekTepai xxymcak
XKYFbIL Kypanbl KOCbISFaH Xblfbl CyMeH
XKybIn, KenTipy Kepek.

AKTAY

Cakrayra xunHacTtblpMac 6ypbiH,
XKKYPbINFbl ANEKTP XKenigeH axbipan
TYKpFaHbIH TEKCEPIH;3.
LWbIPBIHCBIKKBILTHI TASATIAY
TapayblHbIH TananTapbiH OpbIHAAHbI3.
KypbInfblHbl KypFaK, cankbiH,
GananapablH Korbl XXeTNenTiH xepae
CaKTaHpI3.
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AKAYINAPObI AHBIKTAY KOHE OO

Axay

Xoto apicTepi

LLbIpbIHCBIKKBILLTBI anFaLl Kocy
Ke3iHAE XafFbIMCbI3 WNiC LWblFaabl

Byn KkanbinTbl KyGbInbIC, BATKEHI 3NEKTPOMOTOpAaFbl KeMip
LeTkanapablH, yrikenicyiHe 6ipa3 yakbIT KaxerT.

LLIbIpbIHCBIKKbBILW icTEMERn,.

1. WbIPLIHCBIKKBILITbIH AYPbIC XXUHamnFaHbIH TEKCEPIHI3,
KbICKbILL LLIbIPBIHCBIKKbILITbIH KaknaFbiHaa TypFaHbliH
TEKCEPIHj3.

2.xeni po3eTKkacbiHAa KepHeyaiH 6ap ekeHAiriH TeKcepiHi3,
Onn YLWiH po3eTKkara ke3 KenreH areKkTp KyparbiH KOcbin
KOpIHi3.

LbIpbIHHBIK MenLwepi GipaeH
asangpl.

1.Cya3riw Top GiTenin kanfaH:

- WbIPbIHCBIKKBILITHI COHAIPIHI3 Ae, xeni 6aybIHbIH alachkiH
po3eTkafaH anbliHbI3.

- QNEeKTPOMOTOpP TOKTaraHAa, YriTKiLL-CY3riHi TEKCEPIH3.

- YriTKiW-Cy3riHi Tasanan XyblHbI3.

YKyMbIc 6apbiCbiHAA LUbIPLIHCLIKKbILL
KaTTbl dipingenai

1. YriTkiw-cy3riHiH 6ip 6eTiHe cbifbiHWAanap xabbiCbin Kanybl
bIKTUMan.

- LUbIpbIHCBIKKBILITLI COHAIPIHI3,XeNi awacklH po3eTkagaH
LbIFapblHbI3.

- QNEeKTPOMOTOpP TOKTaraHAa, YriTKiLL-CY3riHi TEKCEepiHi3.

- YriTKiLW-Cy3riHi Taganan XyblHbI3.

2.yriTKiW-Ccy3ri 3aKkbIMOaHFaH.

- YFTKiLW-CY3riHi KapaHpl3, 3aKkbiMaaHy Hemece cbi3aTTap
6orca, OHbl aybICTbIPbIHBI3.

LUbIpBIHCIKKBILL KYMBIC icTereHae
KaTTbl WY WbFapagpl, )aFbiIMCbI3 UC
KaTTbl LWblfadbl, ON KATTbl Kbi3aabl,
TYTIH LWhIFaabl XoHe T.6.

LLbIpbIHCBIKKLIWTLI NandanaHyabl Te3 apaga ToKTaTbiHbI3,
OHBbI XeniAeH XapbITaHbl3, XXaHE XeHAey HeMece Kapay YLUiH
KbIBMET K6pCeTYy opTaliblfblHa xa6apnaca|—|,b|3..

TEXHUKANBIK CUMATTAMACDI:
KyatTaHy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
Makcumangpl TyTbiHY KyaTtbl: 700 BT

©HOipywi andeiH ana xabapnamacmad acnanmaiH cunammamanapbiH e3zepmyae

KYKBIIbI.

AcnanmbiH Kbi3mem mMep3imi 3 xbindaH keM emec

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIri

FapaHTuAnbIK XXaraakaarbl kapanbin xaTkaH GenwekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH
afjamra faHa Gepinepgi. Ocbl rapaHTUANbIK MIHAETTINIrNHAEr WarbiMaanFaH xarganga
TernereH Yek Hemece KBUTaHLMSCHIH KOPCETYi KaxeT.

byn mayap EMC — xardatinapra calikec kenedi Heziszai MiHOemmemenep
c 89/336/EEC [epexkmusaHbIH epexxenepiHe eHeisinzeH TemeHai
EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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STORCATOR DE SUC

DESCRIERE

il N R e o

Impingator

Gura capacului

Capac

Filtru-razatoare

Colector de suc

Nasuc cu virf pentru varsarea sucului
Fixator pentru capac

Bloc motor

Comutator regimelor de lucru
Recipient pentru resturi

0.
1. Recipient pentru suc

!VIASURI IMPORTANTE DE PRECAUTIE
Inainte de exploatarea dispozitivului electric,

C

ititi cu atentie aceasta instructiune de ex-

ploatare.

Pastrati aceasta instructiune de exploatare si
utilizati-o in continuare in calitate de material
de referinta.

Timpul maxim admisibil de functionare ne-
intrerupta - nu mai mult de 2 minute cu un
interval de cel putin 5 minute.

Utilizati dispozitivul doar in scopuri cuvenite,
conform instructiunii.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata pe
dispozitiv corespunde cu tensiunea din retea-
ua electrica a casei dumneavoastra.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata dreapta si
stabila.

Tineti dispozitivul si cablul electric departe de
suprafete fierbinti, surse de caldura si obiecte
ascutite.

Este interzisa utilizarea dispozitivului in afara
incaperilor.

nainte de prima utilizare spalati bine toate
detaliile detasabile, care vor contacta cu pro-
dusele alimentare.

Fiti atenti atunci cand tineti in mana filtrul-ra-
zatoare, pentru ca razatoarea are o suprafata
ascutita.

Verificati filtrul-razatoare fnainte de fiecare
utilizare a storcatorului de suc. Daca depistati
careva defectiuni, intrerupeti utilizarea dispo-
zitivului si inlocuiti imediat filtrul-razatoare.
Utilizati doar duzele si detaliile incluse Tn setul
de livrare.

MW-1102.indd 22
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Tnainte de a incepe exploatarea dispozitivului,
asigurati-va ca toate elementele sunt montate
corect.

Storcatorul de suc poate fi utilizat numai daca
pe capacul ei este montat fixatorul.

Nu permiteti nimerirea obiectelor straine in
orificiul capacului. inainte de stoarcerea su-
cului inlaturati toate partile necomestibile, asa
ca coaja tare sau samburii (de exemplu din
vising, piersice).

Tn timpul functionarii dispozitivului se interzice
impingerea produselor prin orificiul capacu-
lui cu degetele sau cu ajutorul unor obiecte.
Pentru acest scop utilizati doar impingétorul.
Nu aplecati fata deasupra orificiului capacului
n timpul functionarii dispozitivului, pentru ca
bucatile de legumef/fructe pot sa sara din orifi-
ciu si sa traumatizeze utilizatorul.

Dispozitivul poate fi utilizat numai daca recipi-
entul pentru resturi este montat la loc.
Storcatorul de suc nu este destinat pentru to-
carea carnii si amestecarea produselor.

Nu utilizati storcatorul de suc pentru obtine-
rea sucului din fructe si legume fibroase.

Se interzice demontarea storcatorului de
suc, daca acesta este conectat la reteaua
electrica.

Deschideti fixatorul numai dup&d deconecta-
rea dispozitivului si dupa oprirea completa a
filtrului-razatoare.

In cazul aparitiei lichidului pe carcasa dispo-
zitivului, deconectati-l de la retea si stergeti
carcasa cu o bucata de tesatura uscata.

Nu spalati accesoriile in magina de spalat
vase.

Imediat dupa finisarea lucrului deconectati
dispozitivul si extrageti fisa cablului electric
din priza.

Nu atingeti fisa cablului electric cu mainile
umede.

Nu lasati niciodata dispozitivul conectat fara
supraveghere.

Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispoziti-
vul in calitate de jucarie.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru
a fi utilizat de catre copii si persoane cu diza-
bilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul doar in
cazul in care persoana responsabila pentru
siguranta acestora le-a explicat instructiunile
corespunzatoare de utilizare a dispozitivului
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si pericolele legate de utilizarea necorespun-
zatoare a acestuia.

Se interzice scufundarea blocului motor in
apa sau in alte lichide si spalarea lui sub jet
de apa. Pentru curatarea blocului motor utili-
zati o bucata de tesatura umeda.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul electric,
fisa sau alte detalii sunt deteriorate.

Nu reparati dispozitivul singuri. In caz de dete-
riorare a cablului electric sau pentru reparatia
aparatului adresati-va la un centru specializat
de service.

Pastrati dispozitivul in loc uscat si racoros,
inaccesibil pentru copii.

Dispozitivul este destinat doar pentru uz in
conditii casnice, se interzice utilizarea comer-
ciala a storcatorului de suc.

PREGATIREA PENTRU EXPLOATARE

+ Scoateti dispozitivul din ambalaj.

+ Spalati bine toate elementele detasabile care
vor contacta cu produsele alimentare si us-
cati-le.

Remarca: Fiti atenti atunci cand tineti in mana
filtrul-razatoare, pentru ca razatoarea are o su-
prafata ascutita.

+ Spalati legumele/fructele si taiati-le in bucati
care trec usor prin orificiul capacului storcato-
rului de suc.

+ Tn cazul stoarcerii sucului din fructe ce contin
samburi (asa ca visinele, piersicile, etc.) nu-
maidecat inlaturati sdmburii.

+ Tnainte de prima conectare, asigurati-va ca
tensiunea n reteaua electrica corespunde cu
tensiunea de lucru a dispozitivului.

Remarca:
- La prima conectare este posibila aparitia unui
miros strain — acesta este un fenomen normal.

PREPARAREA SUCULUI

+ Plasati dispozitivul pe o suprafatd dreapta si
stabila.

+ Tnainte de montarea dispozitivului, asigurati-
va acesta este deconectat de la reteaua elec-
trica.

+ Plasati recipientul de suc (5) pe blocul motor

(8)-

+ Montati filtrul-rdzatoare (4) in colectorul de
suc (5). Asigurati-va ca filtru-razator (4) este
instalat corect: ar trebuie sa se roteasca liber
n colector de suc (5).

Remarca: - Nu utilizati filtrul-raz&toare in caz de
depistare a defectiunilor mecanice

» Montati containerul pentru resturi (10).
Montati capacul(3) pe colectorul de suc (5).
Ridicati fixatorul (7) si plasati-l in corespunde-
re cu santurile de imbinare de pe capac (3).
Puneti virful la ndsuc pentru varsarea sucului
(6).

Plasati sub virful nasucului pentru varsarea
sucului (6) recipientul (11) sau un alt vas po-
trivit.

Introduceti fisa cablului electric Tn priz&.
Conectati storcatorul de suc, setdnd comuta-
torul (9) in pozitia ,I/viteza micad” sau Tn pozitia
Il/viteza mare”.

Remarca:

- IWiteza mica” — pentru stoarcerea sucului din
legume/fructe moi (rosii, pere, capsuni, por-
tocale, prune, poama, bostan, ceapa, castra-
veti, etc.).

LIWViteza mare” — pentru stoarcerea sucului
din legume/fructe tari (anghinare, morcoy,
mar, ardei, sfecla, cartofi, ananas, dovleac,
telind, spanac, marar, praj, etc.).

storcétorul de suc se va conecta numai daca
toate elementele detasabile sunt montate co-
rect si capacul (3) este fixat cu fixatorul (7).

Introduceti produse numai in timpul functio-
narii motorului.

Introduceti bucatele de fructe si legume taiate
n prealabil in orificiul (2) capacului (3) si im-
pingeti-le usor cu ajutorul Tmpingatorului (1).
Nu apasati prea tare pe impingator, pentru
ca acest lucru poate duce la scaderea cali-
tatii sucului obtinut sau chiar la oprirea rotirii
filtrului-razatoare (4). Cu céat mai lent se pre-
lucreaza legumele si fructele, cu atat mai mult
suc se obtine.

Se interzice introducerea degetelor sau a al-
tor obiecte in orificiul (2) capacului (3).

Tn timpul lucrului verificati periodic daca plasa
filtrului-razatoare (4) nu s-a batut cu resturi si,
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in caz de necesitate, spalati filtrul-razatoare
(4).

Urmariti gradul de umplere a containerului
pentru resturi (10). Daca containerul (10) se
umple, deconectati storcatorul de suc, extra-
geti fisa cablului electric din priza si inlaturati
resturile din container (10).

ATENTIE: Timpul maxim admisibil de func-
tionare neintreruptd a storcéatorului de suc
- nu mai mult de 2 minute cu un interval obli-
gatoriu de cel putin 5 minute.

+ Dupa finisarea utilizarii, deconectati storcato-
rul de suc, plasand comutatorul (9) in pozitia
,0”, asteptati pana filtrul-razatoare(4) se opre-
ste complet si apoi extrageti fisa electrica din
priza.

Dupa fiecare utilizare demontati si curatati
storcatorul de suc:

Scoateti impingatorul (1) din orificiu (2).
Trageti de fixator (7), eliberand astfel capacul
3).

Scoateti capacul (3).

Scoateti colectorul de suc (5) impreuna cu fil-
trul-razatoare (4).

Curatati si spalati toate detaliile utilizate ime-
diat dupa finisarea lucrului.

Sfaturi utile

Folositi doar fructe si legume proaspete, pen-
tru ca acestea contin mai mult suc.

Pentru prepararea sucului pot fi utilizate dife-
rite legume (morcov, castraveti, sfecla, telina,
spanac, rosii) sau fructe (mere, struguri, ana-
nas).

Nu este nevoie de a curata coaja subtire, se
curata doar coaja groasa (de exemplu, de pe
ananas, sfecla).

Tn timpul prepararii sucului de mere retineti,
ca concentratia lui depinde de soiul de mere
utilizate. Alegeti soiul de mere din care se ob-
tine cel mai potrivit suc gustului dumneavoas-
tra. Stoarceti suc din fructe cu tot cu coaja. Nu
este obligatorie extragerea miezului.
Culoarea sucul de mere se intuneca foarte
repede. Pentru a incetini acest proces picu-
rati in el cateva picaturi de suc de lamaéie.
Consumati sucul imediat dupa preparare. La
pastrare indelungata in contact cu aerul sucul

isi pierde calitatile gustative si valoarea nutri-
tiva.

Daca veti pastra sucul in frigider, turnati-I intr-
o sticla curata cu capac, pentru a evita ab-
sorbtia mirosurilor straine de la produsele din
frigider. Nu se recomanda pastrarea sucului
in vase metalice, pentru ca acest lucru poate
duce la aparitia unui gust specific.

Nu se recomanda stoarcerea sucului cu aju-
torul storc&torului din fructe cu continut Thalt
de amidon sau pectind, asa ca bananele,
papaia, avocado, smochine, caise, mango,
coacaza neagra si rosie. Pentru prelucrarea
acestor fructe utilizati alte ustensile de buca-
tarie.

Storcatorul de suc nu este destinat pentru
prelucrarea produselor foarte dure sau fibroa-
se, asa ca nuca de cocos, rubarba sau gutui.

CURATAREA STORCATORULUI DE SUC

» Dupa finisarea lucrului si inainte de curatare
intotdeauna deconectati dispozitivul si decu-
plati-l de la reteaua electrica.

Se recomanda spalarea detaliilor detasabile
cu apa calda si detergent neutru.

Orificiile filtrului-razatoare (4) se curata mai
bine din partea opusa, utilizind o perie cu di-
mensiuni corespunzétoare. Spalati cu atentie
filtrul-razatoare, pentru ca razatoarea are o
suprafata ascutita.

Nu utilizati masina de spalat vase pentru pie-
se detagabile.

« Stergeti blocul motor al storcatorului de suc (8)
cu o bucata de tesatura umeda. Se interzice
scufundarea blocului motor in apa sau spala-
rea lui sub jet de apa.

Nu utilizati bureti aspri, detergenti abrazivi,
agresivi sau solventi.

Unele produse, cum sunt morcovul, sfecla
sau rosiile pot colora detaliile din plastic ale
storcatorului de suc. Petele pot fi indepartate
cu o bucata de tesatura umeda, Tnmuiata in
ulei vegetal, dupa care piesele trebuie spala-
te cu apa calda si detergent neutru, iar apoi
uscate.

PASTRARE

« Tnainte de punerea dispozitivului la pastrare,
asigurati-va ca acesta este deconectat de la
reteaua electrica.
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Indepliniti cerintele din compartimentul CURATAREA STORCATORULUI DE SUC.
+ Pastrati dispozitivul in loc uscat si racoros, inaccesibil pentru copii.

DEPISTAREA S| REPARATIA DEFECTIUNILOR

Defectiune

Metode de rezolvare

La prima conectare a storcatorului de
suc apare un miros neplacut.

Acesta este un fenomen normal, pentru ca este nevoie de o
perioada de timp pentru netezirea periilor din motorul elec-
tric.

Storcatorul de suc nu functioneaza

1. Verificati daca elementele storcatorului de suc sunt monta-
te corect, si asigurati-va ca fixatorul se afla in pozitie inchis.
2. Verificati daca in priza electrica este curent, conectand ori-
ce alt aparat functional.

Cantitatea de suc obtinut a scazut
brusc

1. S-a blocat plasa de filtrare

- deconectati storcatorul de suc, extrageti fisa cablului electric
din priza.

- cand motorul se va opri, verificati filtrul-razatoare.

- curatati si spalati filtrul-razatoare.

in timpul lucrului storcatorul de suc
vibreaza tare

1. Posibil pe una din partile filtrului-rdzatoare s-au acumulat
resturi.

- deconectati storcatorul de suc, extrageti fisa cablului electric
din priza.

- cand motorul se va opri, verificati filtrul-razatoare.

- curatati si spalati filtrul-razatoare.

2. Deteriorarea filtrului-razatoare

- examinati filtrul-razatoare si inlocuiti-o in caz de depistare a
fisurilor sau altor defecte.

Tn timpul lucrului storcatorul de suc
produce un zgomot puternic, se simte
un miros neplacut, storcatorul se in-
calzeste tare, apare fum, etc.

Intrerupeti utilizarea storcatorului de suc imediat, deconectati-
| de la retea si adresati-va la un centru autorizat de service
pentru examinare si reparatie.

CARACTERISTICI TEHNICE:

Tensiunea de alimentare: 220 - 240V ~

Putere maximala de consum: 700 W

50/60 Hz

Producétorul ii rezerveaza dreptul de a schimba caracteristicile aparatelor fard anuntare prealabi-

1a.
Termenul a produsului - 3 ani.

Garantie

Tn legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugém sa Va adresati la distribuitorul regional
sau la compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se realizeaza cu conditia
prezentarii bonului de plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma cumpararea pro-

dusului dat.

C

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in conformitate cu Directiva 89/336/
EEC i Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa tensiune (73/23 EEC).
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CESKY

LIS NA OVOCE

POPIS

Zdvihatko

Hrdlo viko

Viko

Filtr-struhadlo

Zasoba pro St'avu

Nosik pro vypust 8t'avy se §pickou
Boc¢ni drzak vika

Motorovy blok

. Prepinac provoznich rezimu
10.Kontejner pro duZinu

11. Nadrz pro 8t'avu

©Coe~Noh~wN =

DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRE-

NI

Df¥ive nez zadit vyuzivat elektricky

spotrebi€¢, pozorné proctete skutec-

ny navod k exploataci.

+ Uschovejte skute€ny navod k obsluze,
pouZijte jeho pozdégji jako informacni-
ho materialu.

- Maximalni dovoleny ¢as nepreru-
Sované prace - nanejvys 2 minuty s
prestavkou neméné 5 minut.

+ Pouzijte tento pristroj jen z jeho ucelu,
jak popsané v instrukce.

- Dfive neZ napojit pristroj k elektrické
sité, presvédCte se, Ze napéti, sta-
novené na pristroji, odpovida napéti
elektrické sité ve vaSem domé.

+ Pouzijte odSt'aviiova€ na rovnym sta-
Iém povrchu.

- Drzite pfistroj i sitovou Sidru v déalce
od horkych povrchd, zdroju teplai ost-
rych predméta.

« Nesmi se vyuzivat pfistroj vné prosto-
rd.

+ Pfed prvnim pouZitim pfistroje peclivé
vyslad’te vSichni snimatelné€ soucasti
vyrobku, které budou dotykat se pro-
dukt.

- Dejte pozor, kdy drzite v rukou fil-

26
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tr-struhadlo, struhadlo ma ostrou
povrch.

+ Kontrolujte filtr-struhadlo pred kazdym
pouZitim odStaviiovaCe. Pokud vy
objevite ve8keré poruchy, prerus-
te vyuZivani pfistroje i bez meskani
nahrad'te filtr-struhadlo.

+ Pouzijte jen té souc€asti vyrobku nebo
nastavce, které jsou soucasti dodav-
Ky.

- Drive nez zagit vyuZivat pfistrojli, pre-
svédcte se, Ze vSichni soucasti vyrob-
ku nastavené spravné.

+ VyuZivat odStaviiovacC Ize jenom v tom
pripadé, pokud boc¢ni drzak namonto-
vany na viku odst'aviiovace.

+ Ne pristoupejte dopadu v hrdlo vika
nepovolanych predmétd. Odstrarite
v8ichni nestravné dily, takové jak tvrda
slupka nebo kosticka (napfiklad, vis-
n&, broskev) pred zahajenim procesu
licovani St'avy.

+ BEhem prace nesmi se protlaCovat
potraviny v hrdlo vika prsty nebo jaky-
mi-nebo véci. Pro tuto cile pouziva se
jen zdvihatko.

+ Ne nachylujte tvaf nad hrdlem pfi
zapnutém zafizeni, kusy zeleniny/ovo-
ci miZou vyletét z nastavce i nanést
trauma uZivateli.

+ VyuZivat odst'aviiovac Ize jen pfi umis-
t&ném kontejneru pro duZinu.

+ Lis na ovoce ne je ur¢eny pro drobeni
masa i michani vyrobk.

+ Nepouzivejte odstaviioval pro ziskani
St'avy z vlaknitého ovoce i zeleniny.

* Nesmi se rozebirat odst’aviiovaé,
pokud on zapojeny do sité.

+ Otevrete bo¢ni drzak az po vypnuti pfi-
stroje i celkovém zastaveni rotace filt-
ru-struhadila.

« Pri vyskytu vlaze na korpusu vybaveni
odpojite jeho od sité i proSlapte kor-
pus suchou latkou.
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Poznamka: Dejte pozor, kdy drzite v
rukou filtr- strubhadlo, struhadlo ma
ostrou povrch.

+ Ne myjte prisluSenstvi v myCce.
+ Vzapéti za skonfeni provozu vypnete
vybaveni i vytahnete vidlici sitové $r-

ry ze zasuvky.

+ Ne berte za vidlice sitové §iiry mok-
rym rukama.

+ Nesmi se nechavat zapjaty pfistroj bez
dozoru.

+ Ne dovolujte déti vyuZzivat vybaveni
jako hracku.

- Dané vybaveni ne je ur¢eno pro pouzi-
ti déti i lidi s omezenymi mozZnostmi,
pokud jen jim ne dané vyhovujici i jas-
ny jim predpisy o bezpeném pouzi-
vani vybaveni i téch nebezpedi, které
mohou vznikat pfi jeho nespravném
pouZivani osobou, odpovidajici za jich
bezpecnost.

+ Nesmi se ponorovat motorovy blok ve
vodu nebo dalsi kapaliny, a také pro-
plachovat jeho pod proudem vody. Pro
Cisténi motorového bloku pouzivejte
vihkou latku.

+ NepouZivejte pristroje pfi poSkozeni
sitové Snury, vidlice nebo jinych sou-
Casti.

- Ne opravujte vybaveni samostatné.
V pfipadé poruchy sitové Sidry nebo
pro opravy vybaveni se obrat’te v auto-
rizované servisni stfedisko.

+ Vymyijte zeleninu/ovoci i nakrojite na

kusy, které by lehce tlacili se do hrdla
vika odSt'aviiovace.

+ Pri lisovani 8tavy z « kostkovitych »

plodu (napfiklad, visni, atd.) rozhodné
odklid'te z plodd kosticky.

+ Pfed prvnim zapojenim se presvédcte,

Ze provozni napéti pfistroje odpovida
napéti elektrické sité.

Poznamka:
- PFi prvnim zapojeni mozna objeveni

ciziho zoru - to je normailni jev.

PRIPRAVA STAVY

Umistéte odst'aviiovac na rovny, suchy
i staly povrch.

« Pfed montazi se presvéddte, Ze pfistroj

je vypnuty a odpojeny od sité.

+ Vlozte zasobu pro §t'avu (5) na moto-

rovy blok (8).

« Vlozte filtr- struhadlo (4) v zasobu (5).

Presvédcite se v spravném nastaveni
filtru- struhadla (4): musi svobodné se
otacet v zasobé (5)

« Chrarite elektricky spotfebi¢ vsuchém,
chladném, nepfipustném pro déti mis-
té.

Poznamka: - nepouzivejte filtr- stru-
hadlo pFi odhaleni mechanickych
zavad.

+ Vybaveni je ur€eno jen pro domaci
pouZziti, nesmi se obchodné vyuZivat
odstaviiovac.

PRIPRAVA DO PROVOZU

+ Vyndejte vybaveni z adjustace.

+ Peclivé vyslad'te vSichni snimatelné
soucasti vyrobku, které budou dotykat
se produktd, i ususite jich.

+ VloZte kontejner pro duzinu (10).
+ VloZte viko (3) na zasobu (5).
« Podzvednete bocnidrzak (7), i sloucite

jeho se Zlabkem na viku (3).

- Obléknéte nasadec na nosik pro

vystup St'avy (6).

+ Podlozte pod nasadec nosik pro

vystup St'avy (6) nadrZ (11) nebo jinou
vyhovujici nadrz.
VioZte vidlice sit'ové Siitry do zasuvky.
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- Zapnéte odSstaviiova€, nastavenim
prepinace (9) v polohu « I/nizka rych-
lost » nebo v polohu « Il/vysoka rych-
lost ».

Poznamka:

- «I/nizka rychlost» pro lisova-
ni st’avy z mékkych zelenin/ovoci
(rajcata, hrusky, jahoda zahradni,
pomerance, Svestky, vinné hrozny,
tykev, cibule, okurkt atd.).

- «ll/vysoka rychlost» - pro lisova-
ni stavy z tvrdych zelenin/ovoci
(artycoku, mrkve, jablka, pepre,
Fepy, bramboru, ananasi, hospu-
dek, celeru, spenatu, kopru, poru
atd.).

- lis na ovoce se rozbéhne jenom v
tom pFipadé, jestli vSe snimatelné
dily nastavené spravné i viko (3)
zaznamenané boc¢ni drzakem (7).

+ Nakladejte potraviny jen pfi fungujicim
motoru.

+ Postupné stahujte predbé&zné poreza-
ni kusy zeleniny nebo ovoci do hrdla
(2) vika (3) i lehce tisknete na né zdvi-
hatkem (1). Ne mackejte az moc silné
na zdvihatko, jelikoZ to muze privést k
poklesu kvality ziskané st'avy a dokon-
ce - k zastaveni rotaci filtru- struhadla
(4). Cim pomaleji probiha pretvarovani
zeleniny nebo ovoci, tim vétsi vytéZzek
Stavy.

+ Nesmi se spoustét prsty nebo dalsi
predméty v hrdlo (2) vika (3).

+ BEhem prace diskontinualné kontro-
lujte stav filtru- struhadla (4) ve véci
zacpani mrizky filtru duZinou, i v pfipa-
dé nutnosti promyvejte filtr- struhadlo
(4).

- Sledite za pIn&nim kontejneru pro duzi-

u (10). Pokud kontejner (10) naplni,
vypnéte odSt'aviiovac, vytahnete vid-

lici sitové 8riliry ze zasuvky i odklid'te
duZinu z kontejneru (10).

POZOR: Maximalni dovoleny c¢as
neprerusované prace odst’aviiovace
- maximalné 2 minuty s nasledujici
prestavkou neméné 5 minut.

« Za pouziti odstaviiovace vypnete jeji,
nastavovanim prepinace (9) v polo-
hu «0», dockejte celkového zastaveni
rotace filtru- struhadla (4) i vytahnete
vidlice sit'ové §idry ze zasuvky.

+ Provadite demontaz i Cisténi odst'av-

fovace za kazdého jeji pouZiti:

Vytahnete zdvihatko (1) z nastavce

(2).

Potahnete za bocni drZzak (7), uvolniv

pritom viko (3).

Svlecte viko (3).

Svlecte zasobu pro St'avu (5) spolu s

filtrem- struhadlem (4).

Ocistite i vyslad'te vSichni pouZivané

soucasti vyrobku bezprostfedné po

skonceni funkci.

UZITECNE RADY
- PouZijte jen sv&Zi ovoce i zeleninu,
protoZe oni obsahuiji vic St'avy.

« Pro pfipravu 8tavy lze vyuZit rGzné
zeleniny (mrkev, okurkl, fepu, stéb-
le celeru, Spenat, rajskych jablicka)
nebo ovoce (jablka, vinnych hrozni,
ananas).

- Cistit slupku nebo jemné koZku neni
nutné, Cistit tfeba jen tlustou slupku
(napriklad, s ananast nebo fepy).

+ Pri pfipravovani jableCné st'avy méjte
na paméti, Ze jeho nasycenost zalezi
od druhu pouZivanych jablek. Vybirej-
te odruady jablek, ktery davaji nejvhod-
n&jSi dle vaSeho vkusu St'avu. Lisujte
St'avu z plod( spolu se slupkou. Jadri-
néc vykrajovat ne povinné.
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+ JableCna St'ava rychle se stmiva, kap-
nete do né nékolik kapek citronové
St'avy - to je pozastavi postup setméni
Stavy.

- Péjte Stavu hned po jeji pFipravé. Pri
trvalém skladovani na vzduchu Stava
ztraci chut'ové kvality i stravovnu hod-
notu.

+ Pokud §t'ava bude uschovana v chlad-
ni¢ce, prelijte jeji v Cistou lahev s kry-
tem, aby ona ne vsala nepovolaného
pachu vyrobku, skladovanych v chlad-
nicce. Ne je Zadouci uchovavat st'avu
v kovove nadrzi, protoZe ona mUze zis-
kat alikvotni pfichut’.

+ 'V odstaviiovaCi neni vhodné prepra-
covavat ovoce s velkym obsahem
Skrobu nebo pektinu, takové jak bana-
ny, papaje, avokado, fiky, meruriky,
mangovnik, Cerveny i Cerny rybiz. Pro
prepracovani téchto ovoci pouZivejte
jinych kuchyriskych pribor(.

+ Lis na ovoce ne ur€eny pro zpracova-
ni velmi tvrdych i vlaknitych vyrobki,
takovych jako kokos, rebarbora nebo
kdoule.

CISTENI LISU NA OVOCE

+ Za skoncCeni prace nebo pred Cisténim
vzdy vypinejte pfistroj i odpojujte jeho
od elektrickeé sité.

- Je doporucené proplachovat snima-
telné soucasti vyrobku teplou vodou s
neutralnim mycim prostfredkem.

+ Otvory filtru- struhadla (4) vhodné
proplachovat se zpateCni stranky,
pouZivajic vyhovujici dle rozmér(l kar-
tac. Bud'te se opatrny pfi prani filtru-
struhadla, struhadlo ma ostry povrch.
+ NepouZivejte pro snimatelné soucasti
mycCku.

- Motorovy blok odstaviiovace (8) proti-
rejte vihkou latkou. Nesmi se ponofo-
vat motorovy blok ve vodu nebo pro-

plachovat jeho pod proudem vody.

+ Nepouzivejte tvrdé hubky, brousici,

agresivné dCistici prostfedky, a také
rozpoustédla.

+ Nékteré potraviny, napfiklad mrkev,

U

rajské jablicko nebo Fepa, miZou
obarvit plastikové soucasti odst’aviio-
vace. Oddalit stiny Ize suchou latkou,
namocenou v rostlinném oleji, a poté
nutno vyprat soucasti vyrobku teplou
vodou s mirnym mycim prostfedkem i
ususit.

SCHOVANI

Predtim jak uklidit pFistroj na uschova-
ni, presvédcCte se, Ze pristroj odpojeny
od elektrické sité.

- Splnite naroky oddilu CISTENI LISU

NA OVOCE

+ Chrarite pristroj v suchém chladnym

misté, nepfipustném pro déti.
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OBJEVENi A ODSTRANENi PORUCH

Porucha

Zpusoby odstranéni

PYfi prvnim zapojeni odSt'aviiovace se
objevuje nepfijemna vini.

To je normalni jev, jelikoz nutna né&jaka dobu pro
zabruSovani hlovych karta¢ku v elektromotoru.

Lis na ovoce ne pracuje

1. PfesvédcCte se co do pravidelnosti montazi odst'av-
novace, presvédcte se, Ze boCni drZzak je na viku
odSt'aviiovace.

2.Presvédcte se co do napéti v sitové zasuvce, proto
zapnéte kazdy priznivy elektricky spotfebi€ v zasuvku

Kapacita St'avy ostfe zmensSila

1.Zacpal se filtrujici sit”

- vypnete odstaviiovac, vytahnete sitovou vidlice ze
Zasuvky.

- kdy elektromotor prestane, zkontrolujte se filtr-stru-
hadlo.

- oCistite i vysladte filtr-struhadlo.

Bé&hem prace lis na ovoce silné osci-
luje.

1.MoZna nalepovani duZiny na jedné strané filtri-
struhadla.

- vypnete odStaviiovacd, vytahnete sitovou vidlice ze
Zasuvky.

- kdy elektromotor prestane, zkontrolujte se filtr-stru-
hadlo.

- oCistite i vyslad'te filtr-struhadlo.

2.Porucha filtru-struhadla.

- obhlédnete filtr-struhadlo, pfi vyskytu zavad nebo
prasknuti, nahrad’te filtr-struhadlo

Prace odStaviiovate doprovazena
silnym hlukem, citi nepfijemnou v(ini,
vybaveni silné nahfiva se, objevuje se
kout atd.

Bez meskani prerusite vyuziti odSt'aviiovace, odpojite
jeji od sité i obrat'te se v autorizované servisni stfedis-
ko pro provedeni prohlidky nebo opravy.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY:
Napéti napajeni: 220-240 v ~ 50/60 Hz

Maximalni spotifeba: 700 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit charakteristiku pristroji bez predchoziho upo-

zornéni.
Zivotnost pristroje - 3 roku

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pristroje. Pri uplatifiovani naroki
b&hem zaruéni Ihlty je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektromagnetickou kompatibili-

q3

tu, stanovenym direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské

komise o nizkonapét'ovych pristrojich.
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COKOBW)XXUMAIJIKA

onuc

©®N

ook LN~

LLIToBxau

lopnoBuHa KpULLKK

Kpuwwka

®dinbTp-TEPTKA

Cok036ipHuK

Hocwuk ons 3nMBaHHSA COKy 3
HaKOHEYHUKOM

®dikcaTop KpULLKK
MoTopHuin 610K

MNepemunkay pexmnmis poboTn

10 KoHTenHep aonsa BuyaBkis
11. EMHiCTb oS COKy

BAXKJIUBI 3AXOAU BE3SMNEKU
MepLu HiXXK NO4YaTU KOPUCTYBATUCHh
enekTponpunaaom, yBaxHo
npouuTaiiTe gaHuii NOCIGHUK 3

ekcnnyaTauir.
36epexiTb Leli NocibHMK 3 ekcnyaTauii,
BMKOPUCTOBYMTE  MNOro  Hagani sk
[OBIOKOBMIA MaTepian.
MakcumanbHO gonyctuMuii - 4ac

6Ge3nepepBHOI po6OTU - He OGinblue
2 XBUWIWH 3 NepepBol0 He MeHwe 5
XBUJIUH.

BukopuctoBynte uen npwunag Tiflbku
3a I0ro NpU3HAYeHHsIM, K OMMCaHO B

IHCTPYKLT.
Mepw HiX nigknounTn npunag  go
enekTpomMepexi nepekoHaihTecb, WO
Hanpyra, Bka3daHaHanpunagij, signosigae
Hanpy3i enekTpomepexi y Bawomy
OYONHKY.

BuKOpUCTOBYNTE  COKOBUXMMANKY Ha
PIBHiIl, CTiNKin NMOBEPXHI.

TpumanTte npunag 1a MEPEXHUA LUHYP
nopgani Big, rapsiymMx NOBEPXOHb, AxXepen
Tenna Ta rocTpux NpegMeTiB.
3abopoHseETLCA BMKOPWCTOBYBATU
npunag nosa npuUMiLLEeHHIMN.
MepennepLunm 3acTocyBaHHSM Npunaay
peTenbHO NPOMUATE BCi 3HIMHI getani,
K 6yAyTb KOHTAKTYBaTV 3 NPOAYKTaAMM.
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Bynbte 06epexHUMn, KON TPUMAETE B
pykax QinbTp-TEPTKY, TEPTKA MAE rocTpy
NMOBEPXHIO.
MepesBipsainTe
nepeg KOXHUM
COKOBWXMMANKW. $KWO BU BUSIBUTE
OyOb-siKi  NMOLUKOAXKEHHS!,  MPUMUHITL
KOpPUCTYBaTUCb MNPWIAAOM | HeramHo
3aMiHiTb PINbTP-TEPTKY.
BukopucTtoByiite Tinbku Ti getani abo
Hacagku, WO BXOAATb [0 KOMIJIEKTY
NOCTaBKM.

Mepw HiX no4yatn KOpuUCTyBaTmUCSA
npunagom, nEpPEKoHaNTECD, o BCi
JeTani BCTaHOBEHI NPaBUbHO.
KopucTtyBatmch COKOBMXMMAKOIO
MOXHa TiNbKM B TOMY BUMagky, SKLLO
dikcaTop BCTAHOBMIEHMA Ha  KPWULLLL
COKOBWXMMASKK.
HeponyckantenoTpannsiHHS BropaoBrHY
KPULKK CTOPOHHIX NnpegMeTis. Buaganits
BCi HEICTiBHI 4acTuHK, TaKk K TBepAa
Wwkipka abo LWMaTouykn (Hanpuknag,
BULUHA, NEepcuk) nepen  Mno4vaTrkom
NpoLecy BUTYYEHHS COKY.

Mip, yac poboTM  3aBOPOHSETLCSH
NPOLUTOBXYBATU MNPOAYKTU B FOPSIOBUHY
KpUWKM nanbusmm  abo  6yab-sknummn
npegMeTamu.

3 UiEel0 METO BUMKOPUCTOBYMTE TiflbKn
LUTOBXAY.

He HaxunsaiiTe 061144 Ha, ropIOBUHOKO

dinbTP-TEPTKY
BUKOPUCTAHHSM

npyn BBIMKHEHOMY MPUCTPOI, LUIMATOYKM
OBOMIB/DpPYKTiB MOXYTb BUNETITU
3 TOPJIOBUHW | HAHECTU TpaBMy
KOpUCTYyBauyy.

KopucTtyBatmch COKOBMWXMMAaKOIO
MOXHa JMe SKWO BCTaHOBJIEHUIA

KOHTENHEP O/19 BUYaABKIB.
CokoBmxXUManka He npusHadeHa ans
noapibHeHHs M’aca | 3MillyBaHHSA
NPOAYKTIB.

He BUKOpUCTOBYITE COKOBMXUMAIKY ANS
OTPVUMaHHS COKY 3 BUCOKOBOJIOKHUCTUX
bpPYKTiB Ta OBOYIB.

3a00poHAETbCA PO306UupaTun

02.06.2010 14:17:34



YKPAIHbCKUHA

COKOBMXXUMAJKY, SIKLLLO BOHA
niakno4YeHa Ao enekTpomMmepexi.
Biokpuearite dikcatop Tinbku nicna
BUMKHEHHSI npunany i NoOBHOI 3YMNWHKN
obepTaHHA dinbTpa-TePTKMU.

Mpwv nosiBi BONOrK Ha KOPMyCi NPUCTPOLO
BiOK/IOYITb MOro Bif, MeEpexi i NpoTpiTb
KOPMYC CyXO TKaHMHOIO.

He mwuiite npunagas B NOCYAOMWIAHIN
MaLLVHi.

Oppasy X nicna 3akiH4eHHs pPoboTu
BUMKHITb NPUCTPIA | BUAMITL BWUAKY
MEPEXHOTO LLHYPY 3 PO3ETKN.

He GepiTbCs 3a BUNKY MEPEXHOIO LLHYPY
MOKPUMU pyKamu.

3ab0pOHSETLCA 3aMLWLIATN BBIMKHEHWUM
npunapg 6e3 Harnsay.

He posBonante AitaM BUKOPUCTOBYBATU
MPUCTPIN B AKOCTI irpaLuKu.

Lleii npucTpin He npu3HavyeHwuin ang
BUKOPWUCTAHHA AiTbMU Ta NogpMu 3
OOMEXEHVMUN  MOXINBOCTAMU,  AKLLO
Tinbkn ocoboto, gka Bignosigae 3a ix
6e3neky, iM He OyN0 HagaHoO BiAMNOBIOHI
Ta 3pO3yMiNi AN HUX BKa3iBKM LWOA0
6€e3Me4yHOro KOPUCTYBAHHS MPUCTPOEM
Ta TMX Hebe3nek, WO  MOXyTb
BMHMKATW B pasi MOro HenpasuSIbHOro
BUKOPUCTaHHS.

3ab0pOoHSIETBCS 3aHYPIOBATU MOTOPHWUIA
6nok y Boay abo iHWi piguHK, a Takox
npoMMBaTK MOro nig, CTPYMEHEM BOAM.
Ona  ouvweHHs MoTopHoro  6noky
KOPUCTYIATECH BOJIOrOO TKAHWHOIO.

He «kopuctyintecb npunagoMm  npu
NOLUKOAXEHHI MEPEXHOTO LLUHYPY, BUJIKA
abo iHWKX geTanen.

He peMOoHTyInTE NPUCTPIn camMoCTinHO. B
pa3si MOLUKOOXKEHHSI MEPEXHOrO LUHYPY
ab0 o PEMOHTY NPUCTPOIO 3BEPHITLCS
[0 aBTOPU30OBAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.
36epiraiiTe enekTponpunag B Cyxomy,
NPOX0NIOOHOMY  MiCLi, HeOoCTYNnHOMY
ons giten.

MpuCTpin NPpM3HA4YEHN TiNbKK

ONs AOMALLHBLOrO BUKOPUCTAHHSA,

3ab0pPOHAETLCS KOMepULjiiHe
BMKOPWCTAHHSA COKOBVKUMANKM.

niAroToBKA A0 POBOTU

+ [icTaHbTe NpUCTPIN 3 yNakoBKU.

+ PeTtenbHO npomuinTe BCi 3HIMHI geTani,
SKi KOHTaKTyBaTUMYTb 3 MPOAYKTaMMU, i
NPOCYLWITb iX.

Mpumitka: byabre ob6epexHuMu, Kosun
TPUMaeTe B pykax GinbTp-TepTKy, TEpTka
Mae rocTpy rnoBepxHio.

+ Bumuninte oBodi/dpykTn i nopixTte Ha
lwmartoykun, aki 6 nerko npoxoaunu B
roOpPNOBMHY KPULLIKA COKOBUXMMATKMU.

* Buayyaioum  cik 3 «KiCTOYKOBUX»
nnogis (Hanpuknag, BWLWHI, Nepcukis
i T.n.), oGOB’A3KOBO BUAANiTb 3 M0OAIB
KiCTOUKM.

+ Mepen NnepLINM YBIMKHEHHSAM
nepekoHamnTeCsk, Lo poboya Hanpyra
npunagy Bignoeigae Hanpysi
€NeKTPOMEPEXI.

Mpumitka:

- [ig 4ac nepLuoro yBiMKHEHHSI MOXJIMBa
rosiBa CTOPOHHbLOIO 3anaxy, Le
HOpMaJibHE sIBULLE.

NMPUIFOTYBAHHSA COKY

+ [MocTaBTe COKOBMXUMAIKY Ha PiBHY, CyXY
Ta CTilKy MOBEPXHIO.

Mepepn 30MpaHHSAM NEpPEKOHANTECH, Lo
npunag BUMKHEHWA Ta BIAKOYEHWNI BIif,
Mepexi.

BcTaHOoBITL COKO36ipHUK (5) HAMOTOPHMUIA
6nok (8).

BcTtaHoBiTb  ®inbTp-TEpTKY (4) B
COKO0306ipHUK (5).

lMepekoHanTechb B npaBnabHOMY
BCTAHOBNEHHI  dinbTpa-Teptkn  (4):
BiH MOBWHEH BiNbHO o06epTaTucb B
COK0306ipHUKY (5).
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Mpumitka: He BukopucToByTe QinbTp-
TEPTKY MPU BUSIBJIEHH] MEXaHIYHUX
AeekTis.

» BCTaHOBiTb KOHTEMHEP [ON9 BUYaBKiB
(10).

+ BcTtaHoBiTb Kpuwky (3) Ha coko36ipHMK

(5).

MigHimiTe dikcaTop (7) Ta CyMICTiTb NOro

3 nazamu Ha Kpuwi (3).

- HagiHbTe HakKOHEYHWMK Ha HOCWK Ans
3/IMBAHHS COKY (6).

« MMigcTasTe nig HOCKK NS 3ANBAHHSA COKY
(6) emHicTb (11) abo iHWMIA NpuaaTHUA
nocya.

- BctaBTe BWMSIKY MeEpexHOro LwHypa B
pOo3eTKy.

* YBIMKHiTb COKOBMXUMAIIKY,
BCTAHOBMBLUM nepemMukad (9) B
nonoxeHHs «l 1/HM3bka WBUAKICTb» ab0
B MOJIOXEHHS «ll/BMCOKA LLUBUAOKICTb».

Mpumitka:

- «l/Hn3bKka LUBUAKICTb» - ans
BMYAaBJ/IIOBAHHSI COKY 3 M’SKUX OBOYIB/
¢opykTiB (TOMaTW, rpyLwi, MOJYHUUS,
anenbLCuHW, C/AVNBYU, BUHOrpas, rapbyas,
umnbysnsi, oripku i T.1.).

- «ll/Bucoka LUBUAKICTb> - ans
BWYaBJIIOBAHHSI COKY 3 TBEPAUX OBOYIB/
GpykTiB (apTULLOKM, MOpKBa, s6.yKa,
nepeupb, Oypsik, KapToris, aHaHacw,
kabauku, cenepa, LUNUHAT, Kpir, unbyns
nopenit.nm.).

- COKOBVXWUMAJIKA YBIMKHETbCS Ti/lbk B
TOMY BUNELAKY, SKLO BCi 3HIMHI 4aCTUHN
BCTaHOBJ/IEHI npaBu/ibHO i Kpuwika (3)
3acgikcoBaHa ¢ikcaropom (7).

3aBaHTaxynTe NPOAYKTU TiNbKKW MNpwn
npauoyoMy OBUTYHI.

[MocTtynoBo Bignyckante nonepeaHbo
nopisaHi  WMaTo4kMm  NPOAYKTIB B
ropnosuHy (2) kpuwku (3) i 3nerka
HaTUckamTe Ha Hux wToBxayem (1).
He HaTuckanTe 3aHagQTO CUbHO Ha

LUTOBXa4, OCKiJIbkW Lie MOXe MPU3BECTU
[0 3HMXEHHS SKOCTi OTPUMAHOIO COKY i
HaBiTb OO 3YNNHKN 0b6epTaHHs dinbTpa-
TepTkn (4). Y1mnoesinbHilwe BiobyBaeTbCA
0b6pobka oBoUiB ab0 PPYKTiB, TUM BinbLUe
BUXig, COKY.

3abopoHsieETbCA onyckaTn nanbui abo
iHWIi NpeaMeTn B FOPIOBUHY (2) KPULLKK
(3).

Migyac po6oTn NepioanyHo nepesipaliTe
cTaH &inbTpa-Teptkn (4) Ha npegmeTt
3aCMiYeHHS CiTKn dinbTpa BUYaBKamu,
i 3a HeobXigHOCTI NpomMuBalite iNLTP-
TEPTKY (4).

CnigkynTte 3a HANOBHEHHAM KOHTEMHEpa
ons smnyaskis (10). 9kwo koHTerHep (10)
3arnoBHUBCS, BUMKHITb COKOBUXUMAIIKY,
BUAMITb BWAKY MEPEXHOIO LWHYpYy 3
PO3ETKNIiBMOANITb BUYABKN 3 KOHTENHEPA
(10).

YBArA: MakcumanbHO Aonyctumuii 4ac
6e3nepepBHOT POGOTU COKOBMKUMAITIKU
— He Oinbwe 2 XBUAMH 3 HACTYMHOIO
nepepBolo HE MEHLU HiX 5 XBUJIUH.

Micns BWKOPUCTaHHSA COKOBMXMMAIKM

BUMKHITb ii, BCTAaHOBMBLUM NepemMukad (9)

B MosloXeHHs «0», poyekanTecb MOBHOI

3yNUHKM 06epTaHHsA dinbTpa-TepTku (4)

Ta BUIMITb BUIKY MEPEXHOro LUHYpY 3

pO3EeTKM.

3aificHioNTe pPo306MpaHHS Ta YULLLEHHS

COKOBMXMMANKW  MIiCAs  KOXHOro  ii

BUKOPUCTAHHSA:

- Buimite wtosxad (1) 3 ropnosuHu (2).

- MNoTarHiTe 3a ¢dikcatop (7), BUBINbHMBLUN
npw LbOMY KpuLLKy (3).

- 3HiMIiTb KpULuKy (3).

- 3HiMiTb cok036ipHMK (5) pas3om 3
dinbTPOM-TEPTKOIO (4).

- OunUCTITbiNPOMUNTE BCIBUKOPUCTOBYBAHI

netani  ogpady nicna  3akiHY4eHHs

poboTn.
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KopwucHi nopagn

» BukopuctoBynte nuvwe cBixXi dpykTn
i OBOYi, OCKiIbKM B HUX BinbLUX BMICT
COKY.

« Ons  NpuroTyBaHHs  COKY  MOXHa
BWKOPWUCTOBYBATM PiI3HOMAHITHI  OBOMiI
(MopkBYy, oripku, bypsik, ctebna cenepu,
LwnuHar, nomigopu) abo pykTn (96nyka,
BMHOIpaz, aHaHacm).

+ Oumwatn wkipky abo TOHKY LUKIPOYKY
HemMae HeoOXiOHOCTI, o4yunwartn cnig,
TiNbKW TOBCTY LWKipy (Hanpuknag, 3
aHaHaciB abo Bypsika).

« ToTyloun a6ay4HMIA  cik nNam’aTanTe,
O WOro HaCU4YeHICTb 3aNexuTb Big,
copTy §6M1yK, WO BUKOPUCTOBYIOTLCS.
Bubupaiite copt 60y, Skuii gae
HanbiNbW npuaatHWiA  pns  Baworo
cmaky cik. BuuasnionTte cik 3 nnogis
pas3om 3i wkipkoto. CepLeBrHy BMpi3aTn
He 060B’A3K0BO.

+ A6ny4yHMIA CiK LWBUAOKO TEMHIE, KanHiTb B
HbOrO AeKinbka KpaneJsib IMMOHHOIO COKY
- LUe NpU3ynuHUTbL NPOLEC MOTEMHIHHSA

COKY.
- Mniate cik  Bigpasy nicna  1oro
NPUroTYBaHHS. Mpwn TprBanomy

30epiraHHi Ha nMOBITPi Cik BTpayae
CBOi CMakoBi BNaCTUBOCTI Ta Xap4oBYy
LiHHICTb.

+ dAkuwo cik 36epiratTumeTbCs B
XONOAUNBHUKY, MNepenuinTe noro B
YNCTY MASLLKY 3 KPULLKOIO, OO BiH He
yBibpaB CTOPOHHI 3anaxu npoaykTiB,
Wwo 36epiraloTbC B XONOAMIBHUKY.
HebaxaHo 36epiratii cik B MeTaseBiit
Tapi, Tak Ik BiH MoXke Haby T BiANOBIAHOIO
npucmacy.

+ B cokoBmxumanui He pekoMeHOYETbCS
nepepobnaTN GPyKTN 3BUCOKMM BMICTOM
Kpoxmanio abo NekTUHy, Taki Sk 6aHaHu,
nanamsi, asokago, iHXup, abpukoc,
MaHro, 4epBoOHa i HopHa cmopoavHa. Ans
nepepobkn uux GPYKTIB KOPUCTYATECH
iHLUMMMW KYXOHHUMUW NpUnagamMu.

- CokoBuXmmanka He npu3HavyeHa Aans

nepepobku ayxe TBEPAMX i BONOKHUCTUX
NPOAYKTIB, Takmx sIKk KOKOC, peBiHb abo
anea.

YULLEHHSA COKOBUMXXUMAIJIKU

+ NMicna 3aBeplueHHs poboTn abo nepeq
YMLLIEHHSIM 3aBXAW BUMUKaNTE Npunag, i
BiKOYANTE NOrO Bif ENEKTPOMEPEXI.
PekoMeHOyeTbCA  NPOMMBATU  3HIMHI
petani Tennoo BOOOK 3 HEWTpasbHUM
MUAHMM 32CO60M.

OTtBopn odinbTpa-TepTkn (4) 3pydHiwe
npoMmBatM 3i  3BOPOTHOI  CTOPOHMW,
BMKOPWCTOBYIOHYM NPUAATHY 32 PO3MipOM
witky. byabte obepexHumM nig 4vac
npoMMBaHHA dinbTpa-TepTkn, TepTKa
Mag rocTpy NoBEPXHIO.

He BuKOpuWCTOBYITE AN MPOMWUBAHHSA
dinbTpa-TEPTKM NOCYAOMUAHY MaLLNHY.
MoTopHuin 650K COKOBWXMMANKN
(8) npoTupanTe BOMOrOK TKAHWHOLO.
3ab0pOoHSIETECA 3aHYPIOBATU MOTOPHWUIA
6nok y Bogy abo npomuBaTtu MOro nig
CTPYMEHEM BOAM.

He BWKOPUCTOBYNTE >XOPCTKi IyoKku,
abpa3nBHi Ta arpecuBHi  YUCTUIbHI
3acobu, a TakoX PO3YUHHUKN.

Jesiki npoaykTn, Hanpuknag, MOPKBa,
nomigopwu abo OypsiK, MOXYTb
3adapbysartu nnacTtMacoBsi  getani
COKOBMXMManku1. Bupanutn  nnamu
MOXHa CYXOl TKaHWHOK, 3MOYEHOI B
POCNWHHIN onii, nicna 4yoro HeobXigHO
NPOMUTK AeTani TENI0 BOAOIO 3 M’ AKUM
MUIOYMM 32CO60M Ta MPOCYLUNTH.

3BEPITAHHA

* Mepw HiX npubpatm npunag Ha
36epiraHHs NepekoHanTeCh, WO npunag,
BiOK/IOYEHWNT Bif, €NEKTPOMEPEXI.

+ Bukonarnte Bumoru posginy HALEHH4A
COKOBWI>XUMAJIKW.

- 36epirainte npunag B CyXOMy,
NPOX0NI0AHOMY  MiCLji, HeOOCTYNHOMY
Ons oiten.

34
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BUSIBJIEHHA TA YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

HecnpaBHicTb MeTopam ycyHeHHs

Mpwn nepLomMy yBiMKHEHHI
COKOBVXMMASKWN 3’ABASETLCA
HENpPUEMHUIA 3anax.

Lle HopmarnbHe sBu1LLE, OCKiNIbk NOTPIGeH Aeskuii Yac ans
NPUTUPAHHS KYTOBUX LLiITOK B €/1IEKTPOMOTOPI.

1. MepesipTe NPaBUAbHICTb CKNAaAaHHSA COKOBUMXMMASIKM,
nepekoHanTeCh, WO ¢ikcaTop 3HAaXOANTbLCS Ha KPULLILL
COKOBVXMMANKW.

2. MepeBipTe HasBHICTb HANPYrn B MepeXHin po3eTui, ons
LbOro YBIMKHITb OyAb-AKWiA NpuaaTHWiA enekTponpunag B
pO3eTKy.

1. 3abunachb dinbTpyBasbHa ciTka:

- BUMKHITb COKOBVXUMASIKY, BUAMITb MEPEXHY BUIKY 3
KinbkicTb COKy pi3Ko 3MeHLUNNacCh. po3eTku.

- KO €NeKTPOMOTOP 3YNUHUTBLCS, NepeBipTe inbTP-TePTKY.
- OYMCTITb Ta NPOMUINTE PINLTP-TEPTKY.

CokoBuXMMaska He NpaLioe.

1. MoxnunBe HanMnaHHs BUYaBKiB HA OAHI CTOPOHI dinbTpy-
TEPTKM.

- BUMKHITb COKOBVXUMAIKY, BUAMITb MEPEXHY BUIKY 3
po3eTku.

- KONW €NeKTPOMOTOP 3YMNHUTLCH, NepesipTe diNbTP-TEPTKY.
- OYMCTITb Ta NpOMUNTE PiNbTP-TEPTKY.

2. MNowwkoaxXeHHs dinbTpa-TepTKU.

- ornsiHbTE BINLTP-TEPTKY, NPU HASIBHOCTI NOLLKOAXEHb 260
TPILLMH, 3aMiHiTb INbTP-TEPTKY.

Mig yac po60TM COKOBMXMMASIKA CUITbHO
BibpYE.

Po6oTa cokoBUXMManKu
CYNPOBOAXKYETLCS CUSTBHUM LLYMOM, HeranHo NpMNnHUTL BUKOPUCTAHHS COKOBMXMMASIKMN,
BiA4YBaETbCA HEMPUEMHWI 3anax, BOHA | BIOKMIOYITh ii Big, Mepexi i 3BEpPHITLCS A0 aBTOPM30BaHOIO
CUJIbHO HarpiBaeTbCs, 3’ABNASETLCA AWM | CEPBICHOIO LIEHTPY ANS NPOBEAEHHS 0rnaay abo pemMOHTY.
iTo.

TEXHI4YHI XAPAKTEPUCTUKMU:
Hanpyra xuBneHHs: 220-240 B ~ 50/60 I'y,
MakcumarnbHa cnoXmBHa NOTyXHicTe: 700 BT

BupobHuk 3anuviuae 3a cobol0 npaBO 3MIHIOBATW XapakTepucTuku npunany 6e3
ronepeaHboro rnoBigOMJ/IEHHS.

TepmiH cnyx6um npunagy — 3 poku.

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapanTii MOXHa OTpumatu B aunepa, WO npofas AaHy anapatypy.
Mpn npep’saBneHHi Gyab-AKOi NpeTeH3ii NpoTAroM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo
npea’siBUTY Yek ab0 KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.

JaHunii BUpi6 Bianosigae BUMOram A0 e1eKTpoMarHiTHOi CyMiCHOCTI, 1110
C npen’asasTecs anpektneoto 89/336/€EEC Paaw €Bponu /i pO3rnopsiaAXeHHSIM
73/23 €EC no HN3bKOBOJIbTHUX anapartypax.
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COKABDBILICKAJIKA

AMNICAHHE

TgeeNooRrLN -

- O

LTypxay

lapnaBsiHa Beyka

Beuka

®dinbTp-Tapka

Coka3b0pHik

Hocik ons 3niBy CoKy 3 HaKaHe4Hikam

®dikcatap Bevka

MaTtopHbI 610K

lMepambikay paXkbiMay npaubl
. KantaHep gns aguickay
. Emictacup ans coky

BAXXHbIF MEPbI 3ACLSAPOTI

Mepw 4biM Navyaub KapbicTauua
anekTpanpbiGopam, ysaxirisa
npaysiTaiiue canpaygHae KipayHiutea
na akcnnyaraubli.

3axaBaliue QpnaaseHae kipayHiuTBa na
aKcnayartaubli, BblKapbiCTOyBanue €ro
Yy panenwbiM y sgKacui agasegkasara
MaTapbIsy.

MakcimanbHa panywyanbHbl  4ac
GecnepanbiHHai Npaubl - He G6onblLu
3a 2 xBiniHbI 3 NepanbiHKaM He MeHen
5 xBiniH.

BbikapbicToyBaliue Aaa3eHbl npblbop
TOJIbKi Na Aro NPbI3HAY3HHI, SK anicaHa y
IHCTPYKLbi.

Mepw YoM  Magnydbils  NpbIbOp  Ja
3neKTpaceTki, nepakaHaeLLecs, LUTO Hanpyra,
nakasaHasi HanpbIoopbI, 3ANaBsAae HANPY3e
ANEeKTpaceTKi Y BaLLiar xaue.
BbikapbiCTOYBaliLEe COKaBbILiCKaNnKy Ha
pOyHar ycTonnisan NnaBepxHi.
TpbiManiue npbiBop i ceTkaBbl LUHYP
yoanedybliHi af rapadbix MaBepxHsY,
KPbIHIL, usnaa i BOCTPbIX npagmeTay.
3abapaHsieyua BblkapblCTOYBaLlb
nNpbIOop Na-3a NnamsKaHHAMI.

Mepan nepwbiM yXbiBaHHEM Mpbibopa
cTapaHHa npamebliile Yce 34bIMHbIS
paTani, skia Oyaoyub KaHTakTaBalb 3
npagykrami.
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Byasbue acuspoxHblis, Kani TpeiMaeue y
pykax dinsTp-TapKy, Tapka Mae BOCTPYO
naBepXHIO.
Mpasspainue dinbTp-TapKy
nepag, KOXHbIM BblKapbICTAHHEM
cokaBbllickanki. Kani Bbl  BbIgBiUE
AKia-Hebya3b MawkoaykaHHi, CrblHiue
KapbicTauua npblbopamMm i HeagknagHa
3aMeHiue PinbTp-Tapky.
BrikapbiCcTOYBarLe TONbKi Tbig gatani ui
Hacapnki, SKkia yBaxoAssilb Y KaMMaekT
nacrayki.

Mepw 4YbiM nayaup  KapbicTauua
npbibopam, nepakaHaeuecs, WTO Yyce
[aTani yctansaeaHbl npaeifibHa.
KapbicTauua coKaBblLickankamn
MOXHa TONbKi ¥ TbiM BbliNagky, kani
dikcaTtap ycTansgBaHbl Ha Beudka
cCoKaBblL,iCKaKi.

He panywdanue TpanneHHs y rapnasiHy
BeYka CTapOHHIX npagmeTay. Boliganiue
yce Hes aoMbIsl 4acTki, Takisa 9k uBépaas
nyniHa ui KOCTayki (Hanpblknag, BillHS,

nepcik) nepag nadatkam npauacy
BbIMaHHSI COKY.
Mapyac npaupl 3abapaHseua

npanixeaub NPaaykThbl Y rapaaeiHy Bevka
nanbuami Ui skimi-Hebya3b NpagmeTami.
Anga ratain MaTbl KapbICTanLecsa TONbKi
LITYpXa4oM.

He Haxingniue TBap Hap rapnasiHamn
npbl ykno4YaHam npbeinagl3e, kasanadki
rapofHiHbl/CagaBiHbl MOryLb BbIISLELb
3 rapnasiHbl i MpblYbIHILL  Tpaymy
KapbICTaJIbHIKY.

KapbiCTauua cokasbluickankam MOoXHa
TONbKi Npbl yCTansiBaHbiM KaHTAMHEPbI
onsa aguickay.
CokasblLickanka He
ons  gpabHeHHs Msca i
npagykray.

He BblkapbicTOyBanLe
CoKaBblILLiCKasnKy s aTpbIMaHHS
COKY 3 BblCOKaBanakHicTarm cagasiHbl i
rapoaHiHbI.

3abapaHsieuua pa3bipaub

Nnpbi3Ha4aHa
3MeLUIBaHHA
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COKaBblLicKanKy, Kani asHa
nagsiyyaHa ga aneKkrpaceTki.
AnkpbiBaniue ¢ikcatap TONAbki nacns
BbIK/IIOY3HHA  npbiGopa | noyHara
NPbINbIHKY KPYY3HHS dinbTpa-Tapki.

Mpbl 3'ayneHHi Binbrauyi Ha Kopnyce
npbinagpl agkioybiLe Aro ag ceTki i
npaTpbiLLEe KOPNYC CyXOWn TKaHiHan.

He mbiliue npbinannse y nacyaamblinHam
mMallblHe.

Appady X nacna  KaHyaTka npaubl
BbIK/IOYbILLE MpbUiagy i BbIMiLE BinNKy
ceTkaBara LHypa 3 pa3eTki.

He 6sapbiuecs 3a Binky ceTkaBara LIHypa
MOKPbIMi pyKami.
3abapaHsieyua nakigaub
npbibop 6e3 Harnaay.
HepassananuenseusamBbikapblCTOYBaLb
npbinagy y akacui Lauki.

JanseHas npblnaga He npbi3HadaHa
ON9 BbIKapbICTaHHA A3eubMi i N0a3bMi

YKJTHO4aHbI

3 abmexaBaHbIMi MardybiMacuaMi, Kani
ToNbKi iIM He [panas3eHbl aanaBefHbls
i 3pasymenbia iM  iHCTPyKUbli Mnpa

OsicneyHae KapbiCTaHHe Npbliagal i Tbix
Hebsicnekax, skia Moryup y3Hikaub npbl
1€ HAMpPaBifibHbIM KapbICTaHHI N0A3bMi,
sIKis aaka3Baloup 3a ix 6sacneky.
3abapaHsieyua anyckalb MaTopHbl 610K
y Bagy Ui iHWbIS Bagkacli, a Takcama
npambiBaLpb Aro nagcTpymMmHemBagpl. s
aybICTKi MaTopHara 6,10ka kapblicTanuecs
BiIbrOTHaM TKaHiHan.

He «kapbicTaiiuecs npbibopaMm  Mpbl
nawKo4XXaHHi ceTkaBara LHypa, Bifki ui
iHLWbIX A3Tansy.

He pamaHTyliue npbliagy camactomnHa.
Y Bbinagky nawkoOXaHHs ceTkaBara
WHypa Ui Ans  pamMoHTy npbiiaabl
3BSIpPHELLECH ¥ ayTapbi3aBaHbl CIPBICHbI
LQHTP.

3axoyBaiile anekTpanpbibop Yy CyxiMm,
npaxanogHbiMm, HeJacTynHelM  Ans
n39Luen Mmecupl.

Mpbinaga npbi3Ha4YaHa TosbKi Ans
XaTHsAra BblkapblCTaHHS, 3abapaHseLa

KamepupliHae BblkapblCTaHHE
CcoKaBblLLiCKasKi.

NAOPBLIXTOVKA OA NPALbI
+ Bbimiue npbinaay 3 nakaBaHHS.
+ CtapaHHa npambiiine Yyce 3ObIMHbIS

paTani, €kis Oyaoyub KaHTakTaBalb 3
npagyktami, i npacyLubiLe ix.

Hararka: bya3bue acusipOXHbisi, Kasi
TpbIMaeLe Yy pykax QinbTp-tapky, Tapka
Mae BOCTPYIO naBepxHIO.

BbiMmbIiue rapogHiHy/canaBiHy i
napaxue Ha KaBanadki, skia 6yayub
nérka npaxoagdiub Yy rapnaeiHy Beuka
coKaBblLLiCKasKi.

Mpbl BbIMaHHI COKy 3 "KOCTaykaBbIX"
nnagoy (Hanpblknag, BilWHi, nepcikay
i r.o.) abaBa3koBa Bblganiue 3 nnagoy
KoCTauKi.

MNepap, nepLubIM YKJIIOY3HHEM
nepakaHaeLecs, WwTo npauoyHas
Hanpyra npbibopa agnassgae Hanpyse
anekTpaceTki.

Hararka:

lpbl nepLubiM yKJIHOY3HHI Marysima
3’syNeHHe CTapoHHsira naxy - rarta
3BblYariHas 3’aBa.

MPbIFATABAHHE COKY

+ MNacTtayue cokaBblLickanky Ha POYHYLO
CYXYl0 i yCTOMNIBYIO NaBEPXHIO.

Mepan 36o0pkai NepakaHaluecs, LTO
npbI6op BbIKOYAHbLI | aakioyYaHbl apg,
ceTKi.

YcTantonue coka3bopHik (5) Ha MaTopHbI

6nok (8).
Ycranonue dinbTp-TaApKY (4) y
cokabopHik (5). [lepakaHanuecsa VY

npaeinbHanm ycrtanéyubl dinbtpa- Tapki
(4): €éH naBiHEH BOJSIbHA Kpyuiuua Y
coka3bopHiKy (5)
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Hararka: - He BbikapbiCcTOYBaliLe
GinbTpP-TaPKY NPbLI BbISIYI€HHI
MeXaHiYHbIX NalKoAXaHHSY .

Yctanionue KaHTaHep Ansa aguickay
(10).

Yctanionue Bedka (3) Ha coka3BopHiK
(5).

Mpobinagbimiue dikcatap (7), i cymsacuiue
AIro 3 Nasami Ha Beuky (3).

Hap3eHbue HakaHe4yHik Ha HOciK ansa
3niBy coky (6).

MapcTtayue nag HakaHe4vHiK Hocika ang
3niBy coky (6) émictacup (11) ui iHWyO
nagbiXogHyo EémMicTtacub.

Yctayue BinKy ceTkaBara LwHypa y
paseTky.

Yknioybiue COKaBblILLiCKanky,
ycTanssayLbl nepambikay 9 v
cTaHoBiw4ya "l/Hi3kas xyTkacub" ui Yy
cTaHosiw4a "ll/Bbicokas xyTkacup".

Hararka:

- “l/Hi3kas xyTkacub” - gns aguicky

COKY 3 MSsIKKaii rapoaHiHbl/canaBiHbl

(ramarsli, rpyLusl, Tpyckayka,

anesnbciHbl, 3iBbl, BiHarpag, rapoys,

nyK, arypkiir.g.).

“ll/BbicOKas xyTkacuyb” - anasa aguicky

COKY 3 UB€EpAan rapoaHiHbl/canaBiHbl

(apTbiwoki, MopkBa, s6/1bIKi, nepad,

O6ypak, 6ynbb6a, aHaHacbl, Kabauki,

cenbaapaii, WniHaT, Kkpon, ubloyns i

r.a.).

- COKaBblyickasika ykalo4biyua TOJIbKI
y TbiM Bbinagky, Kasi yce 34bIMHbIsI
YyacTki ycrasnsiBaHbl npaBisibHa i Be4yka
(3) 3agpikcaBaHa ¢pikcarapam (7).

3arpyxariue npagykTbl TOJIbKi  Mpbl
npaLyoybiM pyxaBiky.

[MacTtynosa  anyckanue  nanapagHe
napasaHblg KaBanayki rapogHiHbl Ui
capaBiHbl Y rapnasiHy (2) Bedka (3) i
3NErKy Haujickamue Ha ix LWTypxaiyom
(1). He Haujckanue 3aHagTa MouUHa Ha

LTypXay, NakoJsibki rata Moxa npbIBeCLL
0a 3HDKIHHSA sKacui atpbiMaHara COKY i
HaBarT - Aa NpbINbIHKY KPY4Y3HHSA PinbTpa-
Tapki (4). YsiM naBonbHel agbbiBaeLLa
anpawoyka rapofHiHbl Lj cagasiHbl, TbiM
60/1bLL BhIMCLE COKY.

3abapaHsieyua anyckaub nasblbl L
iHWbIS NpagMeThbl ¥ rapnasiHy (2) Bedyka
(3).

Mapgyacnpaubl nepbisabiyHanpaespanue
cTaH d¢inbTpa-Tapki (4) Ha npagmeTt
3anapyLuBaHHg ceTki dinbTpa aguickami,
i npbl HeabxogHacui npambiBanue
dinbTp-Tapky (4).

Caublue 3a HanayHeHHEM KaHTalHepa
ona apguickay (10). Kani kaHTalHep
(10) 3anoyHiycs, BbIK/OYbILLE
COKaBbILLiCKasKy, BbIMILLE BifIKy ceTkaBara
LWHypa 3 paseTki i Bbiganiue aguicki 3
KaHTarHepa (10).

YBAIA: MakcimanbHa ganywuyasnbHbl
yac OecnepanblHHali npaubl
coKaBblLicKaKi - He 6onbLl 3a 2
XBifliHbl 3 HACTYNHbIM NepanbiHKaM He
MeHeWn 5 xBiniH.

Macns BblkapbICTaHHA COKaBbILCKasKi

BbIKJIIOYbILESIE, yCTaNsABaYLLbINepamMblkay

(9) y craHoBiwya "0", pavakanuecsa

noyHara npbInbIHKY KPYy49aHHS &inbTpa-

Tapki (4) i BbIMiLLEe BifIKy ceTkaBara LHypa

3 paseTKi.

Pabiue pa3bopkyivblCTKy COKaBbILLCKasIKi

nacns KoxHara sie BblkapblCTaHHS:

- BbiMiue wtypxay (1) 3 rapnasiHbl (2).

- MaugrtHiue 3a ¢dikcartap (7), Bbi3BaniyLbl
npbl FATbIM BeYka (3).

- 3Himiue Beuka (3).

- 3Himiue cokasbopHik (5) pasam 3
dinbTpam-Tapkan (4).

- AuybicuiueinpamMbliue YCe BbiKapblCTaHbISA

haTani agpasy nacns kaH4yaTtka npaupl.

KapbICHbIs pagbl
+ BolikapbicTOyBanLe  TONAbKi  CBEXYIO
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capaBiHy | rapogHiHa, 60 VY X
yTpbiMoyBaeLLa 60bLU COKY.
Ona  npbirataBaHHA  COKY
BblKapbICTOYBaALb PO3HYI0 rapoAHiHy
(MopkBa, arypki, 0Oypak, cuebbl
Cenbaapato, LwWniHat, namigopbl) Ui
capasiHa (26biKi, BiHarpaga, aHaHachl).
Ybicuiub CKYPKY L TOHKYIO CKYPKY HSaMa
HeabxogHacuj, 4blCuiub BapTa TOMbKi
TOYCTYIO NyniHy (Hanpbiknag, 3 aHaHacay
ui 6ypakoy).

Mpbl npblirataBaHHi a6nblyHara
CoKy namaTanue, LTO aro
HacblYaHacUb 3anexbilb apn raTtyHky
BbIKapbICTOYBAEMbIX a6nbikay.
Bbibipaliiue ratyHak s6nblkay, ki gae
Hanbonel NaapixoaHbl A4J1s Bawlara rycry
COK. Bebiujickaniue cok 3 nnagoy pasam
ca cKypkai. Acsapofak Bblpasaub He
abaBa3KoBa.

A6NbIYHbI COK XyTKa LSIMHee, KarnHiue Y
Aro Hekasibki Kponesb NiMOHHAra Coky
- raTa npbinblHiLb NPaudCc NausgMHEHHS
COKy.
MinecokappasynacnaaronpbirataBaHHs.
Mpbl NpausarnbiM 3axoyBaHHI HA NaBeTPbI
cok rybnse cBae cMakaBblsa sikacui i
XapyoBYIO KaLLTOYHaCLb.

Kani cok 6yn3e 3axoyeauua Y
xanan3inbHiky, nepaniue Aro y 4bICTyto
OyTanbKy 3 Beykam, kab EH He yBabpay
CTapOHHIfA naxi npagykray, aKia
3axoyBawouua Yy xanag3inbHiky. He
naxagaHa 3axoyBaub COK y MeTasniyHamn
émictacui, 60 €EH MoXa Habblub
agnaBegHbl NPbICMaKk.

Y cokaBbllickanubl He pakameHayeuua
nepanpawoysaub CafaBiHy 3 BbICOKIM

MO>XXHa

YTPbIM@HHEM  Kpyxmany Ui  MeKujiHy,
Takia sk 6aHaHbl, nanas, asakaga,
iHXbIP, abpbIKOCLI, MaHra, 4blpBOHadA

i yopHaa napsyka. Ons nepanpauoyki
raTan cajaBiHbl KapbICTalLECH iHLWbIMI
KYXOHHbIMi NpbiGopami.

CokassblLickanka He npbi3HavaHa
ONa nepanpauoyki BenbMi UBEPAbIX i

KyO3€eniCcTbIX NpagykTay, Takix K Kakoc,
pP3BEHb Lii anBa.

YbICTKA COKABBILLICKAJIKI

« Macna 3akaH4YsHHSA npaubl Ui nepag
yblCTKal 3aycéabl Bbik/oyarLe npbibop
i agkaYanue aro ag, anekTpaceTki.
PakameHayeuua npambiBalb 34bIMHbIS
natani uénnam sagon 3 HeEUTpanbHbIM
MbIAHBIM CPOAKaM.

« AnoTyninbl  dinbtpa-Tapki (4) 3py4dHen

npambiBalb ca 3BapoTHara 6oky,
BbIKapbICTOYBalOYbI nagbiXo4HYI0
na namepax wWw4yoTKy. BblkoHBanue
acuspoXxHacupb npbl npambIBaHHi
dinbTpa-Tapki, Tapka Mae BOCTPYO
naBepXxHIO.

He BbikapbicTOyBanue pnns 34bIMHbIX
[aTanay nocyaambliHy0 MaLUbIHY.
MaTtopHbl 650K  cokaBblujickanki  (8)
npauipanue BiNbroTHam TKaHiHa.
3abapaHsieya anyckalb MaTopHbl 610K
y Bagy Ui NpamMbiBaLlb iro nag CTPYMHEM
Babl.

He BblkapbiCTOYBalue UBEpPAbIS TyoKi,
abpasiyHblsl, arpaciyHblg  YblCLAYbLISA
CpoAKi, a Takcama pacTeapasbHiKi.
HekaTopbls ~ npagykTbl,  Hamnpblknag,
MOpkBa, namigopbl Ui Oypak, MoOryub
adapbaBaub nnacTmacaBbls  gaTani
coKaBblLLiCKasKi. Bbiganiub nAsMbl
MOXHAQ CyxXOW TKaHiHan, 3mMo4aHan y
anei, nacns yaro HeabxogHa nNpambilb
[aTani uénnanm sagon 3 MAKKiM MblAHbIM
cpoakam i npacyLubliLp.

3AXOYBAHHE

« Mepan ToiM 8K npbibpaub NpbIBGOp Ha
3axoyBaHHe, nepakaHaruecs, wTo
NpbIOOP aaKoYaHbl L, ANekTpaceTKi.

- BoikaHaliue nartpabaBaHHi pasnseny
YbICTKA COKABBbILLICKAJIKI.

- 3axoysanue npbibop y cyxim

npaxanogHbIM MecCLpbl,
oNnsa n3suen.

HeaacTyrnHbIM
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BEJIAPYCKI

BbIFYJIEHHE | YXINIEHHE HACMPAYHACLAY

HsacnpayHacub MeTopbl ycTpaHeHus
Mpbl NEPLUBIM YKTIOY3HHI COKaBbILiCKasKi [3Ta 3BblyaliHas 3's1Ba, Nakosbki HeabxoAHbl HEKATOPbI
3’aynseuua HenpbleMHbI Nax. Yac Ans NpbILipKi ByranbHbIX LIYOTaK Y 3n1eKTpaMatopbl.

1.MpaBepLie npasinbHacL 360pkKi COKaBbILLicKasKi,
nepakaHanuecs, Wwto ¢ikcatap 3HaxX0A3iLLLa HA BEYKY
CokasBbluickanka He npauye COKaBblILLiCKaIKi.

2.MpaBepLie HasyHacLb Hanpyri y ceTkaeam

paseTupl, Ans ratara ykoublLe Nobbl NaabIXOAHb
anekTpanpblibop y paseTky.

1.3ab6inacs dpinbTpytoyasn cetka:

- BbIKJTIOYbILLE COKABbILLICKaIIKy, BbIMILLE CETKaBYIO BiJIKY
Konbkacupb COKy pa3ka nameHLublnacs 3 paseTki.

- Kani anekTpamarop crnbiHiuua, npasepue inbTp-
TapKy.

- ayblcuiye i npambliiLe QinbTp-Tapky.

1.MarybiMa HaninaHHe agujickay Ha agHblM 6OKy
dinbTpa-Tapki.

- BbIKJTIOYbILLE COKABbILICKAIIKY, BbIMILLE CETKaBYIO BiJIKY

. 3 paseTki.
Mapyac npaLbl coKasbILickanka MoLHa pas; . .
: - Kani anekTpamartop cnblHiuua, npasepue einbTp-
Bibpye. Tapky

- ayblcLiue i npambliiLe QinbTp-Tapky.
2.MawkoaxaHHe pinbTpa-Tapki.

- armnsaaziue einbTp-TapKy, Npbl HagyHacLi
nawkKoOXXaHHAY Ui packoniH 3amsiHiue GinsTp-Tapky.

Mpaua cokaBblujickaski cynpaBagxaeLua
MOLHbIM LUyMaM, afdyBaeLiLa HenpbleMHbl
nax, sHa MoLHa Harpaeaeuua, 3’aynseuua
ObiMira.

HeapknagHa crnbiHiLe BbIKapblCTAaHHE COKaBbILLiCKaKi,
aaKnoYbILLe fie af, CeTKi | 3BApHiLecs Y ayTapbi3aBaHbl
C3PBICHbI L3HTP 4719 NPaBAA3EHHS arnsaay Li PaMOHTY.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbBICTbIKI:
HanpyxaHHe cinkasaHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcimanbHasa cnaxsiBaHas marytHacup: 700 BT

BbeiTBOpLa nakigae 3a cabovi npaBa 3MsiHSILb XapakTapbICThIKi Mpbibopa 6e3 nanspaaHsra
naBeaamsIeHHsl.

TapmiH cnyx6bi npbibopa - 3 ragei

FapaHTbig

MappabssHae anicaHHe yMOY rapaHThbiiiHara abcnyroyBaHHs MOryT OblLb aTpbIMaHbly Taro
abinepa, y akora 6bi1a HabbiTa TaxHika. [Npbl 3BapoLLe 3a rapaHThIfiHbIM abCyroyBaHHEM
abaBsA3koBa naeiHHa OblLb Npaa’ayneHa Kynyasa anb00 KBiTaHUbIs ab annaue.

JanseHsbl Bbipab aanassaae nartpabasaHHam EMC, sikis Bbika3aHbl y
AbipakTeiBe EC 89/336/EEC, i nanaxsHHsIM 3akoHa ab rnpbITpbIM/IIBaAHHI
HanpyxaHHs (73/23 EC)
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SHARBAT CHIQARGICH

TA’RIFI

Itarish moslamasi

Qopgog’ining og’zi

Sharbat chiqargichning qopqog’i
Filtrovchi girg’ich

Sharbatni yig'ish uchun idish
Sharbatni quyish uchun jo'mrak,
uchliklari bilan

Qopqgog'ining lo’kidonlari

Motorli blok

Ishlash tezligini o’zgartirish dastagi
10 Meva qoldiglari uchun konteyner
11. Sharbat uchun idish

QarON -~

© o N

MUHIM EHTIYOT CHORALARI

Elektr asbobdan foydalanishni

boshlashdan avval ushbu foydalanish

qo ’llanmasini diqqgat bilan o’qib chiqing.
» Ushbu foydalanish go’llanmasini saglab
goling, uni keyinchalik ma’lumot uchun
material sifatida saglab go’ying.

+ Sharbat chigargichning maksimal yo’l
qo’yiladigan uzluksiz ishlash vaqti
— ko’pi bilan 2 daqiqa, undan keyin
kamida 5 dagiqalik tanaffus bo’lishi
lozim.

+ Ushbu asbobdan fagat uinng magsadiga
muvofig, yo'rignomada ta'riflangani kabi
foydalanish lozim.

» Asbobni elektr tarmog’iga ulashdan
avval asbobda ko’rsatilgan kuchlanish
uyingizdagi elektr tarmog’ining
kuchlanishiga mos kelishiga ishonch hosil
qiling.

+ Sharbat chigargichdan barqaror yassi
tekis yuzada foydalaning.

» Asbobni va tarmoq simini issiq yuzalardan,

issiglik manbalaridan va o’tkir jismlardan
uzoqgda saqglang.

» Asbobdan xonalardan tashqarida
foydalanish tagiglanadi.

+ Asbobdan birinchi foydalanishdan
avval ozig-ovqat mahsulotlariga tegishi
mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan
detallarni yaxshilab yuvib chiging.
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Filtrlovchi girg’ichni qo’lingizda ushlaganda
ehtiyot bo’ling, chunki qgirg’ichning o'tkir
kesuvchi tig’lari mavjud.

Sharbat chigargichning har bir
ishlatilishidan avval uning filtrlovchi
qgirg’ichini tekshiring. Agar Siz unda
yoriglarni yoki biror-bir boshqa
shikastlanishlarni aniglasangiz, buyumdan
foydalanishni darhol to’xtating va uning
filtrlovchi girg’ichini darhol almashtiring
Faqat yetkazib berish majmuasiga
kiradigan detallardan yoki uchliklardan
foydalaning.

Buyumdan foydalanishni boshlashdan
avval uning barcha detallari to’g'ri
o’rnatilganligiga ishonch hosil qiling.
Sharbat chigargichdan fagat uning
gopqog’i ustida lo’kidon o’rnatilgandagina
foydalanish mumkin bo’ladi.

Qopgoqgnnig og’ziga begona narsalarning
tushib qoishiga yo’l quymang. Sharbat
chiqarish jarayoni boshlanishidan avval
barcha yeyilmaydigan qismlarini olib
tashlang, shu gatorda mevalarning gattiq
po’stlog’ini yoki danaklarini (masalan,
olcha, shaftoli) olib tashlang.

Buyumning ishlashi davomida
mahsulotlarni mahsulot solish og’ziga
barmogqlar bilan yoki biror-bir buyumlar
yordamida tigish tagiglanadi, faqat itarish
moslamasidan foydalaning.

Asbob yogilganda qopqoqgning og’zi ustiga
yuzingizni yaqin keltirmang, aks holda
mevalar/sabzavotlar bo’laklari gopgogning
og'zidan uchib chigishi va foydalanuvchiga
shikast yetkazishi mumkin.

Sharbat chiqgargichdan faqat

meva qoldiglari uchun konteyner
o’rnatilgandagina foydalanish mumkin
bo’ladi.

Sharbat chigargich go’shtni maydalash

va mahsulotlarni aralashtirish uchun
mo’ljallanmagan.

Sharbat chigargichdan tolalari juda ko’p
bo’lgan mevalar va sabzavotlardan
sharbat chigarish uchun foydalanmang .
Sharbat chiqargich elektr tarmog’iga
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ulangan bo’lsa, uni ochib qismlarga
ajratish tagiglanadi.

Lo’kidon yopgichlarini fagat buyumning
o’chirilganligidan va filtrlovchi girg’ichning
aylanishi to’liq to’xtaganidan keyin
ochilishi mumkin.

Asbobning korpusida namlik paydo
bo’lgan holda uni elektr tarmog’idan
o’chiring va korpusning ustini qurug mato
bilan arting.

Buyumning anjomlarini yuvish uchun idish
yuvish mashinasidan foydalanmang.

Ish tugaganidan keyin darhol, tozalashdan
avval asbobni o’chiring va tarmoq simining
vilkasini rozetkadan olib tashlang.
Tarmoq simining vilkasini nam qo’lingiz
bilan ushlamang.

Yoqilgan asbobni qarovsiz tashlab ketish
taqiglanadi.

Bolalarga asbobni o’yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.

Bolalar yoki imkoniyatlari cheklangan
kishilar fendan foydalanganda alohida
e’tibor berish lozim.

Buyumdan foydalanish fagat ularga
buyumdan xavfsiz foydalanish to’g’risida
va buyumdan noto’g’ri foydalanganda
yuzaga kelishi mumkin bo’lgan xavflar
to’g’risida tegishli va tushunarli
yo'rignomalar berilgan holdagina ruxsat
etiladi.

Motorli blokni suvga yoki boshqa
suyugliklarga botirish, shuningdek uni suv
oqimi ostida yuvish tagiglanadi. Motorli
blokni tozalash uchun nam matodan
foydalaning.

Tarmoq simi, vilkasi yoki boshga

detallar shikastlangan holda asbobdan
foydalanmang.

Moslamani mustaqil ravishda
ta’'mirlamang. Tarmoq simi shikastlangan
holda yoki asbobni ta’mirlash uchun
ro’'yxatdan o’tgan servis markaziga
murojaat qgiling.

Elektr asbobini qurug, salqin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqglang.

Moslama faqat uyda foydalanish uchun

mo’ljallangan, sharbat chigargichdan
tijorat magsadida foydalanish tagiglanadi.

Ishga tayyorlash

» Asbobni o’rami ichidan chiqarib oling.

» Asbobdan birinchi marta foydalanishdan
avval ozig-ovgat mahsulotlariga tegishi
mumkin bo’lgan barcha yechib olinadigan
detallarni yaxshilab yuvib chiqing va ularni
quriting.

Eslatma: Filtrlovchi qirg’ichni qo’lingizda
ushlaganda ehtiyot bo’ling, qirg’ichning o’tkir
tig’lari va sirti mavjud.

» Sabzavotlarni/mevalarni yaxshilab yuving
va zarur bo’lgan holda mahsulotlarni
solish og’ziga oson kiradigan mayda
bo’laklarga to’g’rang.

» «Danakli» mevalardan (masalan, olcha,
shaftoli) sharbat olinganda albatta ulardan
avval danakchalarni olib tashlang.

 Birinchi marta yogishdan avval asbobning
ish kuchlanishi eletr tarmogning
kuchlanishiga muvofiq ekanligiga ishonch
hosil qiling.

Eslatma:

- Birinchi marta foydalanishda ma’lum
begona hid paydo bo’lishi mumkin, bu yo’l
qo’yiladigan holatdir.

Sharbatni tayyorlash

+ Sharbat chigargichni tekis quruqg yuzaning
ustiga qo’ying.

» Asbobni yig'ishdan avval uning
o’chirilganligi va elektr tarmog’idan
uzilganligiga ishonch hosi qiling.

* Meva sharbati uchun konteynerni (5)
motorli blok (8) ustiga o’rnating.

« Filtrlovchi girg’ichni (4) meva sharbati
uchun konteynerga (5) o’rnating. Filtrlovchi
qgirg’ichning (4) to’'g’ri o’rnatilganligiga
ishonch hosil qiling: u sharbatni yig'ish
uchun idishning (5) ichida ejrkn aylanib
turishi lozim.
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Eslatma: - Filtrlovchi girg’ichning biror-
bir shikastlari aniqlanganda undan
foydalanmang.

Meva qoldiglari uchun konteynerni (10)
o’'rnating.

Qopgogni (3) meva sharbati uchun
konteynerning ustiga (5) o’rnating.
Lo’kidonlarni (7) ko’taring, lo’kidonlarning
ustki gismlarini gopgog’idagi (3) chigib
turgan do’nglarga to’g’rilang.

Sharbatni quyish uchun jo’'mrak (6) ustiga
uchlikni kirgizing.

Sharbatni quyish uchun jo’'mrakning (6)
ostiga sharbat idishini (11) yoki boshqga
to’g’ri keladigan idishni qo’ying.

Tarmoq simining vilkasini rozetkaga
kiriting.

Sharbat chigargichni yoging, ishlash
tezligini o’zgartirish dastagini (9) «1/past
aylanish tezligi» holatiga yoki «2/yuqori
aylanish tezligi» holatiga o’rnating.

Eslatma:

«l/past aylanish tezligi» yumshoq
mevalardan/sabzavotlardan sharbatni
chiqarish uchun (pomidoriar, nok,
qulupnay, apelsinlar, olxo’ri, uzum, qovoq,
piyoz, bodring va hokazo).

«ll/yuqori aylanish tezligi» qattiq
mevalardan/sabzavotlardan sharbatni
chiqarish uchun (artishoklar, sabzi,
olmalar, qalampir, laviagi, kartoshka,
ananaslar, qovoqchalar, selderey, ismaloq,
shivit, ogbosh piyoz va hokazo).

sharbat chiqargich faqat uning barcha
yechib olinadigan qismlari to’g’ri
o’rnatilgan vaqopqog’i (3) lo’kidonlari (7)
mustahkamlangan holdagina yoqiladi.

Faqat sharbat chiqargich yoqilganidan
keyingina mahsulotlarni uning ichiga
soling.

Dastavval bo’laklarga to’g’rab
tayyorlangan mahsulotlarni gopgogning
(3) og'ziga (2) asta-sekin soling va ularni
itarish moslamasi (1) bilan ozgina bosing.

Itarish moslamasini gattiq bosmang,
chunki bu olingan sharbatning sifati
pasayishiga va hatto filtrlovchi girg’ichning
(4) aylanishi to’xtab qolishiga olib kelishi
mumkin. Mevalar va sabzavotlarga ishlov
bersh ganchalik sekin amalga oshirilsa,
sharbat shunchalik ko’proqg chigadi.
Barmoqlarni yoki boshga buyumlarni
gopgogning (3) og’ziga (2) tigish
taqgiglanadi.

Ishlash paytida filtrlovchi girg’ichning (4)
holatini filtrlovchi to’rning meva qoldiglari
bilan tiqilib golishi yuzasidan vaqgt-vaqti
bilan tekshirib turing, va zarur bo’lganda
filtrlovchi girg’ichni (5) yuving.

Meva qoldiglari uchun konteynerning (10)
to’lib gqolmasligini nazorat qilib turing, agar
konteyner (10) to’lib golgan bo’lsa, sharbat
chigargichni o’chiring, tarmoq simining
vilkasini rozetkadan chigarib oling, va
konteynerdan (10) meva qoldiglarini olib
tashlang.

DIQQAT: Sharbat chiqargichning
maksimal yo’l go’yiladigan uzluksiz
ishlash vaqti — ko’pi bilan 2 dagiqa,
undan keyin kamida 5 daqiqalik tanaffus
bo’lishi lozim.

Sharbatni chigargichdan
foydalanganingizdan keyin ishlash
rejimlarini o’zgartirish dastagini (9) «0»
holatiga o’rnating, filtrovchi girg’ichning
(4) to’liq to’xtashini kutib turing va tarmoq
simining vilkasini rozetkadan chiqarib
oling.

Sharbat chiqargichdan har gal
foydalanishdan keyin uni gismlarga
ajratish va tozalashni amalga oshiring:
Mahsulotlarni itarish moslamasini (1)
gopgoq og’zidan (2) chiqarib oling
Lo’kidonlarni torting (7), bunda qopgog'i
bo’shatiladi (3).

Ustki gopgog'ini yechib oling (3).
Filtrovchi girg’ichni (4) chigarib oling.
Meva sharbati uchun idishni (5) filtrlovchi
girg’ich (4) bilan birgalikda yechib oling.
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Ish tugaganidan keyin darhol barcha
ishlatiladigan detallarni yechib oling va
yuvib tashlang.

Foydali maslahatlar

Fagat yangi meva va sabzavotlardan
foydalaning, chunki ularda ko’proqg sharbat
bo’ladi.

Sharbatni tayyorlash uchun turli
sabzavotlardan (sabzi, bodring, lavlagi,
selderey poyalari, ismalog, pomidor)
yoki mevalardan (olma, uzum, ananas,
apelsinlar) foydalanish mumkin.
Po’stlog’ini yoki ingichka po’stini tozalash
shart emas, mevalardan fagat galin
po’stini tozalash kerak bo’ladi (masalan,
ananas yoki xom lavlagidan).

Olma sharbatini tayyorlashda uning
to'yinganligi va ta'mi ishlatilayotgan
olmalarning turiga bog’liq ekanligini

unutmang. Sizga eng a’lo mos keladigan
sharbat beruvchi olma navini tanlang.
Mevalarning sharbatini po’stlog’i bilan sigib
oling. Mevaning o’rtasini tozalash shart
emas.

Olma sharbati o’ta tez qorayadi, unga bir
nechta tomchi limon sharbatini tomizing,
bu sharbatning qorayish jarayonini to’xtatib
qgo’yadi.

Sharbatni uning tayyorlanganidan keyin
darhol iching. Havoda uzoq saqglaganda
sharbat o’zining ta’'mi sifatini va ozuga
giymatini yo’qotadi.

Agar sharbat sovutgichda saglanadigan
bo’lsa, u sovutgichda saglanayotgan
boshqa ozig-ovqatlarning begona hidini
o’ziga singdirmasligi uchun uning idishini
gopqgoq bilan yoping yoki uni gopgoqli toza
butilkaga quyib oling. Sharbatni metall
idishda saglash mumkin emas, chunki

u shunday yogimsiz ta’miga ega bo’lishi
mumkin.

Sharbat chiqargichda tarkibida kraxmal
yoki pektin ko’p bo’lgan mevalarni,
masalan, banan, papayya, avokado,

anjir, o’riklar, mango, qizil qoraqat va
qgoragatlarning sharbatini chigarish tavsiya

etilmaydi. Bunday mevalarning sharbatini
olish uchun boshga oshxona asboblaridan
foydalaning.

» Sharbat chigargich juda gattiq va ko’p
tolali mahsulotlarni, masalan, kokos,
ravoch yoki behi kabilarning sharbatini
olish uchun mo’ljallanmagan.

SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH

« Ishlash tugaganidan keyin yoki
tozalashdan avval doimo asbobni o’chiring
va uni elektr tarmog’idan olib qo’ying.

* Yechib olinadigan detallarni neytral yuvish
vositasi go’shilgan iliq suv bilan yuvish
tavsiya etiladi.

« Filtrlovchi girg’ichning (4) teshiklarini
orga tomonidan yuvish qulayroq bo’ladi.
Filtrovchi girg’ichni yuvish paytida ehtiyot
bo’ling, girg’ichning o’tkir yuzasi mavjud.

« Filtrovchi qirg’ichni yuvish uchun idish
yuvish mashinasidan foydalanmang.

» Sharbat chiqargichning motorli blokini
(8) nam mato bilan arting. Motorli blokni
suvga botirish yoki uni suv ogimi ostida
yuvish taqgiglanadi.

* Yuvish paytida qattiq gubkalardan,
abraziv, agressiv tozalash vositalaridan,
shuningdek erituvchilardan foydalanmang.

« Ba’zi mahsulotlar, masalan, sabzi,
pomidor yoki lavlagi, sharbat
chiqargichning plastmassa detallarini
bo’yashi mumkin. Dog’larni tozalash
uchun o’simlik moyidan foydalanish
mumekin, shundan keyin detallarni
yumshoq yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suv bilan yuvib, keyin ularni quritish kerak.

SAQLASH

» Asbobni saglash uchun olib qo’yishdan
avval ushbu asbob elektr tarmog’idan olib
go’yilganligiga ishonch hosil giling.

* SHARBAT CHIQARGICHNI TOZALASH
bo’limining talablari amallarini bajaring.

» Asbobini qurug, salqgin, bolalar yeta
olmaydigan joyda saqglang.
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Y3BEK

NOSOZLIKLARNI ANIQLASH VA BARTARAF ETISH

Nosozlik

Uni bartaraf etish usullari

Sharbat chigargich birinchi marta yoqilganda
yogimsiz hid paydo bo’ladi

Bu normal holat, chunki elektr motorida ko’'mir
cho’tkalarining moslashuvi uchun bir gancha vaqt talab
etiladi.

Sharbat chigargich ishlamayapti

1. Sharbat chigargich to’'g'ri yig'ilganligini tekshiring,
lo’kidon yopgichlari yopiq holatda ekanligiga ishonch
osil qiling.

2. Tarmoq rozetkasida kuchlanish borligini tekshiring,
buning uchun rozetkaga istalgan mos keladigan elektr
asbobini ulab ko’ring.

Chigadigan sharbatning migdori keskin kamaydi

1. 1. Filtrlovchi to'r tiqgilib qoldi:

- Sharbat chigargichni o’chiring, tarmoq vilkasini
rozetkadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida, filtrlovchi qgirg’ichni
tekshiring.

- Filtrlovchi girg’ichni tozalang va yuving.

Ishlash paytida sharbat chigargich juda qattiq
tebranadi.

1. Filtrlovchi girg’ichning bir tomonida meva qoldiglari
yopishib golgan bo’lishi mumkin:

- Sharbat chigargichni o’chiring, tarmoq vilkasini
rozetkadan olib qo’ying.

- Elektr motori to’xtaganida filtrlovchi girg’ichni
tekshiring.

- Filtrlovchi girg’ichni tozalang va yuving.

2. Filtrlovchi girg’ichning shikastlanishi:

- Filtrlovchi qirg’ichni ko'rib chiging. Shikastlanishlari
yoki yoriglari bo’lgan holda filtrlovchi girg’ichni
almashtiring.

Sharbat chigargichning ishlashi paytida kuchli
shovqin bo’lib, yogimsiz hid seziladi, u kuchli isib
ketadi, tutun paydo bo’ladi va hokazo

Sharbat chigargichdan foydalanishni darhol to’xtating,
uni tarmoqgdan o’chiring va uni ko’rib chigish yoki
ta’'mirlash uchun ro’yxatga olingan servis markaziga
murojaat qiling.

Texnik xususiyatlari:

Ta’'minot kuchlanishi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maksimal iste’'mol gilinadigan quvvati: 700 W

Nwnab 4ukapyeyu Xuxo3 XycycusmnapuHu onduHOaH MabilyM KunmacOaH y3sapmupuid

XyKyKUHU caknab Konadu.

Xuxo3HuH2 uwnaw myddamu 3 undaH KaM amac

KadhonaT waptnapu

YWy xuxo3ra kagonart 6epuvil Macanacuga xyayauin gunep kv yLby xuxo3 xapug KUmHraH
KOMMaHusra Mypoxaat KUNUHL. Kacca Yeku éku xapuaHu Tacauknosym G6oLuka GUup Monusisuii
XyxoKaT kadponaT xu3amaTuHu GepuLl WwapTu xucobnaHaau.

Ywby xuxo3 89/336/5EC Kypcammacu acocuda benzunaHzaaH ea Kyesam Ky4uHu
c benzunaw KoHyHuda (73/23 ESC) atimunear AXC manabnapuea my8ohuk

kenaou.
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RUS

JaTta npou3BoacTBa M3penusl ykasaHa B CEPUIHOM HOMepe Ha Tabnuuke
C TEXHUYeCKMMU paHHbiMu. CepuiiHbli HOMep npeacTaBnseTr coboii
OAMHHAJLATM3HAYHOE YMCII0, NepBble YETbIPE UUPPLI KOTOPOro o60o3HavarT
harty npousBoacTea. Hanpumep, cepuiiHbiri Homep 0606XXXXXXX O3Ha4aeT, YTo
nsgenve Obl10 NPON3BEAEHO B MIOHE (LwecTol mecsu) 2006 roga.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical
data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first four figures
indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx means
that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen
Eigenschaften dargestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die
ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeu-
tet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat)
2006 hergestellt wurde.

KZ

ByMbIMHBIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TexXHUKanblk gepekTepi 6ap kecteaeri cepusnbik
Hemipae kepceTinreH. Cepusinblk HeMip OH Gip caHHaH Typagbl, OHbIH OipiHLLUi
TOpPT caHbl WhiFapy Mep3iMmiH 6ingipeai. Mbicanel, cepusanbik HoMip 0606XXXXXXX
fonca, 6yn Oyrbim 2006 XbINgblH MaycbiM arMbiHAa (anThiHWbI ait) KacarnfaHbiH
oinaipeai.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice.
Numarul de serie reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre
indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este 0606XXXXXxXx,
nseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

Ccz

Datum vyroby spottebiCe je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim §titku s technic-
kymi udaji. Sériové Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichz prvni &tyfi Cislice zname-
naji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebic byl
vyroben v ¢ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

data BupoOHMUTBA BMPOOY BkKa3aHa B CepiiHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMU faHuMK. CepiliHniA HoMep NpeacTaBAse cob0 OANHAAUATUIHAYHE
4ncno, NepLli YoTnpu uMdpPU SKOro 03HaYaTb AaTy BUpoObHULTBA. Hanpuknag,
cepiHnin Homep 0606xXXXXxX 03Hayae, Lo BUPi6 6yB BUrOTOBNEHUIA B YEPBHI
(wocTtmin micaup) 2006 poky.
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BEL

Jarta BbiTBOpYacLi Bblpaby naka3aHa Yy CepbliiHbIM HymMapbl Ha Tabniyke 3
TAOXHiYHbIMI Aana3eHbiMi. CepblfiHbl HyMap npagncraynsie cabotw apziHauuarae
yblC/I0, MNeplbi YaTbipbl Mi46bl sikora abas3Hayaroub AOaTy BbITBOPYACL.
Hanpbiknag, cepblitHbl HyMmap 0606xxxxxxx asHavae, LTo Bbipad Obly 3p0o6neH y
4yapBeHi (wocTbl Mecsu) 2006 roga.

uz

Kunxo3 nwnab ynkapunraH mygaart TEXHUK XyCycuaTnap KypcartunraH
naexadagarv cepusi pakammaa kypcartunrad. Cepus pakamu yH 6uTTa coHgaH
nbopat 6ynunb ynapHUHr GMpuHYM TypTTacy Mwnad YvkapuniraH BakTHU ndoaa
atagu. Mucon yuyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xumnxo3 2006 NUIMHUHT UIOH onaa
(onTuHYK origa) nwnab YnkKapunraHnurnHu Gungupaau.
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