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PYCCKUM

COKOBbDKUMAJIKA

OnucaHue

. Tonkarenb

. 3arpy3oyHasi ropsioBuHa
Kpblwka

PunbTp-TEpKa
CokocBopHUK

Hocwuk gna cnuea coka

. ®Pukcatop

MoTOopHBbIn 610K
Mepeknioyatens pexumMos padoTsi (1-0-11)
10.KoHTeliHep ons MakoTn
11. EmMKOCTb ansa coka

CONOO RGN

MEPbI BEBOMNACHOCTU

Mepen, NCNONbL30BaHMEM COKOBbIXMMANKN BHU-

MaTeNbHO MpoYMTaliTe HACTOSILLYID WHCTPYK-

LMI0 MO 3KCryaTaunm n CoXpaHsainTe e€ B Tede-

HMe BCEero cpoka akcrnayaraumn. Mcnonbayiite

YCTPOMCTBO TOJIbKO MO €ro NpsMOMYy Has3Haye-

HWIO, KaK N3JI0)KEHO B HACTOSILLLEN MHCTPYKLN.

HenpasunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM MO-

XEeT NPUBECTU K €ro NoIOMKE, MPUYNHEHNIO BPE-

[a nonb30BaTenio UAn ero MMyLLECTBY.

Bo BpemMsi paboThbl, a TakKXXe B TeX cry4asx,

Korga BuJiIKa ceTeBOro wHypa BCTaBJieHa B

pO3eTKy, He CHUMaWTe KPbILLKY COKOBbIKM-

Manku; 3TO NpaBuio HeoGxoaumMo cobrnio-

AaTtb BO n3bexaHue TpaBM.

¢ MakcumanbHO Aonyctumoe Bpems
HernpepbIBHOW pPaboTbl COCTaBNsieT He
Gonee 2 MUHYT C NepepbLIBOM HEe MEeHee
3 MUHYT.

+ T[lepen nepBbiM BKOYEHUEM YybeamTechb
B TOM, YTO HarnpsXeHwe B 3NEKTPUHECKOWN
CeTM COOTBETCTBYET paboyemy HanpsixxeHuto
YCTPOWCTBA.

¢ Mcnonb3dynTe COKOBbDKMMAKy TONIbKO Ha
CyXOM, POBHOW 1 YCTOMYMNBOM MOBEPXHOCTU.

. I'Iepe,u, nepBbIM NCMOJIb3OBAHNEM COKOBbIXXWN-
MaJsikm TwartesnbHO I'IpOMOI7ITe BCE CbEMHble
netanu, Kotopble OyoyT KOHTAKTUPOBATb C
nepepabaTbiBaeMbIMU NPOAYKTAMU.

« Cobnoparite 0OCTOPOXHOCTb, KOrga AEpXUTe
B pykax GunbTP-TEPKY, NOBEPXHOCTb AUCKO-
BOW TEPKM O4EHb OCTpast.

* [lposepsiite GpuUNLTP-TEPKY Nepen Kaxabim
MCMNONb30BaHNEM COKOBbIXUManku. Ecnu
Bbl OOHapyxuTe Kakve-nnmbo MexaHuyeckne
noBpeXAEeHUs, MpekpaTtuTe nCNoib30Ba-
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HMEe YCTPONCTBA W HEMELJIEHHO 3amMeHuTe
bUnbTP-TEPKY.

Mcnonb3dyinTe TONbKO Te CbeMHble OeTanu,
KOTOPbIE BXOAAT B KOMIMIEKT NMOCTaBKMU.
3anpeLuaeTcst UICNoNb30BaTb YCTPOUCTBO BHE
NOMELLEHWNIA.

He pa3meLluante yCTPOMCTBO U CETEBOM LLUHYP
BONN3M ropsiuMX MOBEPXHOCTEN, UCTOYHMKOB
Tenna n OCTpPbIX KPOMOK mebenu.

Mpexae 4em HayaTb MOJSIL30BATLCA YCTPON-
CTBOM, ybeguTecb B TOM, 4TO BCe AeTanu
YCTaHOBJIEHbI MPaBU/IbHO.

Monb30BaTbCsA COKOBLIXMMANKON MO>XHO
TOJIbKO B TOM CJiy4ae, eCnu Ha KpblLliKe COKO-
BbIKMMAJIKN YCTaHOBNEH duKcaTop.

Bo Bpemsi paboThbl 3anpeLLaeTcs NpoTankmMBaTh
NPOAYKTbI B 3arpy304HYI0 rOP/IOBMHY NanbLamMmn
Vnn Apyrummn npegmeTtamu. ing atom uenv cne-
AyeT Nob30BaTbCA TOJIbKO TOJIKATENIEM.

He criegyeTt HakNOHATb L0 Hang, OTKprTOI7I
rOpJ0BMHON MPU BKJIIOYEHHOM YCTPOWCTBE,
KYCOYKW OBOLLLEN/DPYKTOB MOTYT BbINETETb U3
rOpPJIOBUHBI 1 HAHECTW TPABMY MNONb30BATENIO.
3anpeLaeTcs nosb30BaTbCs COKOBbIXMMA-
Ko 6e3 koHTenHepa ansa cbopa MakoTu.
CokoBbIXyMManka He npefHasHadyeHa nns
N3MeNbYEHUS NN CMELLNBAHMA MPOAYKTOB.
3anpewaetcs pas3bupaTb COKOBbIXUMASKY,
€C/iM BWUSIKA CETEBOrO LUHypa BCTaBjieHa B
3N1eKTPUYECKYIO PO3ETKY.

He 6Geputecb 3a BWKY CETEBOro LWHypa
MOKPbIMU pyKamu.

OTkpbIBaTb PUKCATOP MOXHO TONbKO Mocie
BbIKJ/TIOYEHNST YCTPONCTBA N MOJSIHOWM OCTaHOB-
KU BpaLweHus dunstpa-Tepkn.

anI nodaBJSIEHUN Kanenab BarM ujim coka Ha
KOpMyce COKOBbIXXMMAIKN BbIKIOYUTE €€,
OTKJIIOYMTE OT INEKTPOCETUN U NPOTPUTE KOP-
NyC CyXOM TKaHbIO.

Mocne oOkoH4YaHUs paboTbl BbIKIOYUTE
YCTPOWCTBO W W3BJIEKUTE BWJIKY CETEBOro
LLHYpa 13 3N1IEKTPUYECKO PO3ETKN.

M3 coobpaxeHunii 6e30nacHOCTU AeTeil He
OCTaBnaAnTe MONUITUIEHOBbLIE  MaKeThl,
MCNONb3yeMble B KayecTBe YMNakoBKW, 6e3
npucmoTpa.

BHumaHume! He paspelarite netam urpatb €
NoSIN3TUNEHOBLIMU MakeTamMn UAn ynakoBoY-
HOW nneHko. ONacHOCTb yayLbs!

XpaHuTe yCTPONCTBO B MeCTax, HeOOCTYMHbIX
ONg peTen.
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¢ Hepaspelwante geTsMm Mcnonb30BaTb yCTPON-
CTBO B KQYeCTBE UTPYLLKMU.

+ JaHHOe YCTPOWCTBO He MpefHa3HavyeHo Ans
MCNONb30BaHMS AETbMU U N0AbMU C Orpa-
HWYEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMW, €CNN TOJIbKO
NMUOM, OTBevalLWyM 3a ux 6e30MacHoCTb,
VM He [aHbl COOTBETCTBYIOLUME N MOHATHbIE
VM WHCTPYKUMM O 6e30MacHOM MoJib30Ba-
HUW YCTPOMCTBOM U TE€X OMACHOCTHAX, KOTO-
pble MOryT BO3HMKATb MPY €ro HENPaBWibHOM
MCNONb30BaHUN.

+ 3anpelwaeTcs norpyxarb MOTOPHbI 650K B
BOAY WM B NloGbIE Apyre XUOKOCTW, a Takxe
NPOMbIBaTb €ro oA, CTpyen Boabl. s 04NCTKM
MOTOPHOrO 6J10Ka NOJIb3YTECH Cerka BNaXxHom
TKaHbIO, MOCIIE YEro BbITPUTE Er0 HACyxo.

* He nonb3yntecb YCTPONCTBOM NpU Hanu-
YN MOBPEXIEHUA CETEBOro LUHYpPa, BUJIKK
CEeTEBOro LUHypa Wan NoObIX APYrMX Cbem-
HblX AeTtanein. He pemMoOHTUpynTe yCTpOW-
CTBO CaMOCTOAATESIbHO, B Clly4ae MNosiBAEHUS
Henonaaok obpallanTecb B aBTOPU30BAHHbIN
(YNONHOMOYEHHBI) CEPBUCHBIN LLEHTP.

YcTpoWcTBO NpeAHa3Ha4YeHo TOJbKO ANS A0-
MalWwHero wucnosib30BaHud, 3anpeuwiaeTcs
KOMMep4YecKoe UCMNOoJib3OBaHMEe COKOBbDKMU-
Manku.

NMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM
lMocne TpPaHCNOPTUPOBKN WAN XPaHEHUs!
ycTpo#icTBa npuv NMOHWXXKEHHOW Temmnepatype
Heob6xoAMMO BblAepXaTb ero npu KOMHaTHOM
TeMmneparype He MeHee ABYX 4acoB.

— N3Bnekunte CoKOBbIXXMMANKY U3 yNakoBKMN.

MpousBoauTe paséopKy U YNCTKY COKOBBDKU-

MaJikv nepep ee UCrMoJsib30BaHUEM:

*  WN3Bnekute TOonkatens (1) 3 3arpy3o4HoON rop-
NIOBUHBI (2) Ha KpbILLKe (3) COKOBBIKUMAIKN.

e Otnyctute dwukcatop (7) u ocsoboguTte
KPbILLKY (3).

e CHuMMUTE KpbILWKY (3).

* CHaTb ¢unbTp-Tepky (4) OyneTt nerye, ecnu
Bbl OyZleTe CHMMaTb €€ BMECTE C COKOCOOPHU-
koM (5), aepxack 3a cokocOopHuK (5) 1 noa-
H$IB €ro MO HanpaB/IEHNIO BBEPX.

¢ TwaTenbHO NPOMOINTE BCE CbEMHbIE AeTanu,
KOTOpble ByayT KOHTaKTMPOBaTb C MPOAYyKTa-
MU, U MPOCYLLUNTE NX.
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MpumeyaHune:

— Cobnioparite OCTOPOXHOCTb, KOrAa Aep-
XKuTe B pykax ¢punbtp-tepky (4), nosepx-
HOCTb ANCKOBOW TEPKU O4EHb OCTpasl.

NMPUIFOTOBJIEHUE COKA

Mepepn nepBbiM BkJlOYEHWEM YOeauTeChb B TOM,

4YTO paboyee HanpsikeHWe YyCTPOMCTBA COOTBET-

CTBYET HaNpPSXXeHMIO 31IEKTPOCETU.

®pykThl 1 OBOLM, NpeAHa3Ha4YeHHbIe ans nepe-

paboTKM, AONXKHBI ObITb CBEXMMM.

[Mepen 0TXXKMMOM COKa BbIMOMTE OBOLLM/DPYKThI

1 paspexsTe UX Ha KYyCOYKK, KOTOpbIe Obl fier-

KO MPOXOAMAN B 3arpy304HYIO rOPSIOBUHY (2),

yOanuB npeasapuTenbHO HeCbefoOHbIe HacTu y

OBOLLEN U PPYKTOB, TaKMe Kak MNIOA0HOXKMN,

TBEPAAS KOXypa U KOCTOYKN - Hanpumep,

BULLIHEBBIE UV MEPCUKOBBIE.

— YcTaHOBUTE MOTOPHbLIN 610K (8) Ha POBHONA,
CYXOW 1 YCTONYMBOW NOBEPXHOCTN.

— TMepepn cOoOpKoOW COKOBbIXMMANK/N ybeamtechb
B TOM, 4TO MepeksoyaTenb PeXMMoB paboTbl
yCTaHOBJEH B NonioxeHue «0», a Bunka cete-
BOrO LUHYypa He BCTaBfieHa B PO3eTKY.

— TMpukpennte cokocObopHUK (5) K MOTOPHOMY
6noky (8).

— YcTtaHoBute GpunbTp-TEPKY (4) BHYTPU COKOC-
6opHuka (5).

BuumaHue!

Ucnonb3oBaHne cokoBbDKMMAJIKM 3anpeLya-

eTcsi nNpu OGHapy>XeHUN MexaHUu4eckux rno-

Bpe>xxaeHui Ha punbTpe-Tepke (4).

— YcraHoBuTe KpbILWKY (3) Ha cokocbopHuke (5)
1 3adukcupynTe ee, yctaHoBuB dukcaTop (7)
B BEPTMKANbHOE MOJIOXEHME.

— YcTaHOBMTE HA MECTO KOHTEWHEpP ANA MSKO-
T (10).

— Top HocukoM Ans cnmea coka (6) ycTaHoBUTE
emkocTb (11).

— Onyctute HOCWK aona cnvBa coka (6) BHM3,
HaxaB Ha Hero (puc.1).

— BcTraBbTe BUIKYy CETEBOIO LLIHYpPa B PO3ETKY.

— BkoynTe COKOBbIKMMASIKY, YCTaHOBUB Nepe-
kntoyarens (9) B nonoxeHuve «l» (HM3kas cko-
pocTb) nnn B nonoxeHue «ll» (Bbicokasi cKo-
pOCTb).

lMpumeyaHne:

Huskasi ckopocTb «I» rpyumeHsieTcs a4 OTXu-

Ma coka 13 MSrkux OBOLLEN/(PPYKTOB - Takux Kak

TOMarbl, Criesble rpyLu, KayoHuKa, anesibCuHbI,

C/IBbI, BUHOrPasa, ThiKBa, J1yK, OrypLibl v T.1.
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Bbicokasi ckopocTb «ll» npumeHsieTcs Ans oT-
XUMa coka 13 TBepAblX OBOLLEV/PPYKTOB - TaKnx
Kak apTULLIOKU, MOPKOBb, si6J1I0KU, NMepeL, CBeK-
n1a, kapTogesib, aHaHackl, kabayku, cesnbaepen,
LUMUHAT, yKPOr, JIyK-ropes u T.11.

BHumanune! Mpu pabore ¢ BA3KUMU WU [O-

CTaToOYyHO TBepAbIMU NMPOAYKTaMu BO nU3b6e-

JKaHue OCTaHOBKMU BpaLleHnsi puibTpa-Tepkm

(4) n 3aKknMHMBaHNS BpaLLeHns1 poTopa aJ1ekK-

TPOMOTOpPaA PEeKOMEeHAYeTCs MNCMNOoJIb30BaTh

pPexumM paboTbl COKOBbDKMMAJIKU HA BbICOKOM

ckopocTtu «ll».

— CokoBbIXMManka BKIIOYUTCS TONbKO B TOM
cry4ae, ecnm BCe CbEMHbIE HACTW YCTAHOB-
NeHbl NpaBuiibHO, a Kpbilwka (3) 3akpenneHa
dukcatopom (7).

— 3arpyxaiTe NnpoayKTbl B 3arpy304HYI0 FrOpso-
BUHY (2) Ha KpblILwKe (3) ToNbKO BO BPEMS Bpa-
weHnsa punsTpa-Tepku (4).

— [locTteneHHO onyckanTe npeaBapuTeNbHO
nopesaHHble 0BOLLM 1nv GPYKTbl B 3arpy304-
HYIO rOpNIOBUHY (2) Ha Kpbiwke (3) n cnerka
HagaenmBanTe Ha Hux Tonkatenem (1). He
HaXumarTe C/ULLKOM CWUJIbHO Ha Tonkaresb
(1), NOCKONBbKY 3TO MOXET MPUBECTU K CHUXE-
HUIO KOJIMYEeCTBa MONy4aemMoro coka u paxe
K OCTaHOBKEe BpalleHuss dunstpa-tepku (4).
YeMm meaneHHee nponcxoamt obpaboTka oBo-
wen nnu GpykTos, TeM 60sbLLE BbIXOA, COKA.

— 3anpeliaeTca onyckartb nanblbl v noodble
apyrve npegMeTbl B 3arpy304HYI0 rOPIOBUHY
(2) Ha kpbIwke (3).

— Bo Bpems paboTbl Nneproamnyeckn NpoBepsin-
Te cocTtosHue dunbTpa-Tepkn (4) Ha npea-
MET 3aCOopeHUst CeTKN MSAKOTbIO, Npu Heob-
XOANMOCTM NpoMbiBanTe GunbTp-Tepky (4),
nepes cHATMeM bunbTpa-Tepku Heobxooumo
BbIK/IIOYNTb COKOBBLIXMMAIKY U BblHYTb BUJIKY
CEeTEBOro LUHypa 13 31eKTPUYECKOM PO3ETKU.

— Cnegute 3a HanoflHEHVEM KOHTeWlHepa Ans
MskoTK (10), ecnun oH 3anNoNHUNCS, BbIKIOYM-
T€ COKOBbIXUMASKY, U3BNEKUTE BUIKY ceTe-
BOrO LUHypa W3 3NEKTPUYECKON PO3EeTKU Wn
yoanute MsikoTb U3 KoHTelHepa (10).

BuumaHune!

MakcumanbHO f[onycTtumMoe BpeMsi Herpe-

PbIBHOV paboTbl COKOBbDKUMAJIKU - HEe 6osiee

2 MUHYT C NOCeAYIOLNM MepepbIBOM HE Me-

Hee 3 MUHYT.

— [Tlocne wmMCNoONb30BaHMA COKOBbIKUMASKN
BbIK/IIOYNTE €e, YCTaHOBUB nepekovaTesib
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(9) B nonoxeHune «0» n N3BNEKNTE BUNIKY CETE-
BOrO LLHYpa N3 31eKTPU4EeCKON PO3ETKU.

— [na npepoTBpalleHMs BblTEKAHUS Kanenb
coka HeobXxoAMMO HOCUK ONst cnvBa coka (6)
YCTAHOBUTb B TOPU3OHTANIbHOE MONIOXEHME
(puc. 1), aTo MOXHO cpenartb, NPUMNOAHSB
eMKOCTb ang coka (11).

YUCTKA N yXopn

Mocne okoH4YaHus PaboTbl UM Nepes YUCTKOWN
BCEerga BbIKOYalTe YCTPOMCTBO U OTKAKOYanTe
€ro OT 3/1IeKTPOoCeTU.

MpouseoauTe pa3sGopkKy U YNCTKY COKOBbDKU-
MaJiku noce KaXao0ro ee UCrnosib30BaHus.

* WN3Bnekute Tonkatenb (1) w3 3arpy30yHON
ropfIOBUHBI (2) Ha KpbiLuke (3).

¢ Otnyctute d¢ukcatop (7) m ocsoboaute
KPbILLKY (3).

¢ CHUMUTE KPBbILLKY (3).

o [na obneryeHus cHATUS unbTpa-Tepkn (4)
HEOOXOAMMO CHSITb GUNLTP-TEPKY BMeECTe
cokocbopHukom (5), aepxacb 3a cokocbop-
HUK (5) 1 NOAHSAB €ro No HanpasEHUIO BBEPX.

— PexomeHpyeTCa NpOMbIBaTb BCE CbEMHbIe
[etann Tension BOOOW C HENTpanbHbIM MOKO-
LM CpencTBOM cpaady Xe nocse paboTbl.

— OrtBepctus dunbTpa-Tepku (4) ynobHee npo-
MbIBaTb C Hapy>XHOW CTOPOHbI, UCMONb3ys
HeOONbLUYIO LLETKY.

— Cobnopgalite OCTOPOXHOCTb MPU MPOMbIBKE
buneTpa-Tepkn (4): NOBEPXHOCTb ANCKOBOWN
TEPKM O4EHb OCTPas.

— [Ansa npombiBkn dunstpa-tepkn (4) n ppy-
rMX CbEMHbIX AeTanei Henb3si CMoJsb30BaTh
NOCYAOMOEYHYIO MaLLVHY.

— MoTopHbIn 610K (8) npoTupante cnerka
BIQXHOW TKaHbIO, MOC/E Yero NpoTpuTe ero

— Hacyxo. 3anpelaeTcsi norpyxarb MOTOPHbI
6nok (8) B Bogy wunu B nobble Apyrve Xua-
KOCTW, HeNnb3si MPOMbIBATb €ro nop, CTpyen
BOJbI.

— He vcnonbayinte ans YNCTKM COKOBbIKMMAIKN
XeCTKme rybku, abpasnBHble YNCTSALLME CPes-
CTBa MW PacTBOPUTENN.

— HekoTopble NpoAaykTbl, HanpuMep, MOPKOBb
VAN CBEKNA, MOIYT OKPacuUTb CbEMHbIE AeTa-
NN COKOBBbIXMMANKW, 0N yhaneHus cne-
[OB Kpacutenss MOXHO UCMOJIb30BaTb CYXYHO
TKaHb, CMOYEHHYIO B PacTUTESIbHOM Mache,
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nocne o4YUCTKM aeTanen NPoOMONTe X TENJION
BOJOW C MSAMKVUM MOIOLLMM CPEACTBOM U MPO-
cywmTe.

MOJIE3HbLIE COBETbI

— Wcnonb3yiTe TONbKO CBEXME OBOLN U PYK-
Thl, TaK Kak B HUX COAEPXNTCS BosbLe coka.

— /AN NpuroToBAEHUSI COKa MOXHO WCMONb30-
BaTb Pa3fiNyHble OBOLLM (MOPKOBb, OrypLibl,
cBekJly, cTebnu cenbaepes, LWNUHAT, NOMU-
[opbl) unu GpykTel (9610K1, BUHOrpas, aHa-
Hachbl).

— ¢rogbl pekoMeHAyeTCca MbITb Hemnocpen-
CTBEHHO Mepen, OTXWMMOM COKa, T.K. OHU
ObICTPO TEPSAIOT CBEXECTb.

—  OyumLLaTb TOHKYIO KOXMLY C GPYKTOB 1A 0BO-
Lieli HeT HeoBXooMMOCTK, cpe3aTb crnenyeT
TONBKO TOJICTYIO KOXYPY, Hanpumep, y aHaHa-
COB WS CBEKJIbI.

— TMpwu oTxmMe S6104HOro coka HeT Heobxoau-
MOCTU Bblpe3athb y 1610K cepaLeBuHy.

— NMpw npurotoBneHumn 16104HOrO Coka NOMHU-
Te, 4TO ero HaCbILEHHOCTb 3aBUCUT OT copTa
A610K.

— BblbupaiTe copT 96710K, U3 KOTOPbIX NMosyya-
€TCs COK, OTBEYaloLLMi BalLMM TPEOOBaHUAM.

— [elTe cok cpady nocne ero NpUroToBIEHUS.
Mpy ANTENBHOM XpPaHEeHUN Ha BO3AyXe COK
TepsieT CBOW BKYCOBbIE Ka4eCTBa U MULLEBYIO
LLeHHOCTb.

— 96Nn04HbIA COK ObICTPO TEMHEET, HO ecnu
[06aBUTb B HEMO HECKOJILKO Karnesib JIMMOHHO-
ro coka, aTo NPUOCTAHOBUT NPOLLECC NOTEM-
HEeHNs coka.

— — Ecnu cok 6yaeT XpaHUTbCS B XONTOANIIbHYIKE,
TO NepenenTe ero B YNCTYIO EMKOCTb C KPbILL-
KOW, 4TOObl OH HEe BNUTas 3anaxu NPOAYKTOB,
XPAHSALUMXCS B XONOAMNBHUKE. XPaHUTb COK B
MeTanIM4eckon eMKOCTU HexXenartesibHo, Tak
KaK COK MOXeT npuobpect COOTBETCTBYIO-
LM NPUBKYC.

— CokoBblknmMasnka He npeaHasHayeHa ans
nepepaboTkn GPYKTOB C BbLICOKUM COOep-
XaHMeM Kpaxmana unvM nekTuHa, Takux Kak
OaHaHbl, nanaris, aBokago, WHXMpP, abpuko-
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Cbl, M@Hro, KpacHas 1 4YepHasi cMOpoAuvHa.
[ns nepepaboTku aTuX PPYKTOB NONbL3YHATECH
APYrMMU KYXOHHBIMW YCTPONCTBaMMU.

— CokoBbkUManka He npegHa3HayeHa Ans
nepepaboTky O4YeHb TBEPAbIX WU BONOKHU-
CTbIX MPOAYKTOB, TakMX Kak KOKOC, PEBEHb
nnn ariea.

XpaHeHue

— lMepen Tem kak ybpaTb COKOBbRKMMAJKY Ha
XpaHeHue, BbINONHUTE TpeboBaHua paspena
«YNCTKA N YXOL4».

— XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MNPOXNafHOM
MecCTe, He[JOCTYMHOM A/19 AeTen.

Komnnekrauusa

MoTOpHbI 6510K — 1 WT.
Tonkatenb — 1 WT.

Kpbiwka — 1 wT.
Punbrp-Tepka — 1 WT.
CokocOopHUK — 1 WT.
KoHTenHep onsg Makotm — 1 w.
KoHTenHep gns coka — 1 wT.

TexHuyeckmne xapakTepucTukun
OnekTponuTaHne: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumasbHas noTpebnsemas MoLwHocTb: 600 BT

MponsBoanTesnb coxpaHseT 3a cobov rMpasBo n3-
MEHSTb ,ﬂMSal;lH N TEXHUYEeCKNe XapakTepPucTtukn
ycTporicTBa 6e3 rpeaBapuTesIbHOro yBeaoMie-
HUS.

Cpok cnyx06bl ycTpovicTBa — 3 roga

JlaHHoe nsnesive cooTBETCTBYEeT BCEM

@' TPEbyeMbIM €BPONeViCKUM U1 POCCUL-

ME61 CKMM cTaHgapTam 6e30racHOCTY U -
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JUICE EXTRACTOR

Description

Pusher

Feeding chute

Lid

Grating filter

Juice collector
Juice draining spout
Locking arm

Motor unit

. Operation mode switch (1-0-Il)
10. Pulp container

1. Juice cup

© o NDO RN~

—_

SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before

using juice extractor and keep it for the whole

operation period. Use the unit for the intended
purposes only as specified in this manual.

Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/

her property.

During the operation and when the unit is

plugged in, do not remove the juice extrac-

tor lid; follow this rule to avoid injuries.

¢« The maximal allowable continuous oper-
ation time is not more than 2 minutes with
at least 3 minute break.

« Before using the unit for the first time, make
sure that voltage in your mains corresponds
to the operating voltage of the unit.

« Place juice extractor on a dry, flat and steady
surface only.

« Before using the unit for the first time wash all
removable parts that will contact processed
foods thoroughly.

« Be cautious when holding grating filter in
your hands, as disc grating surface is very
sharp.

+ Check the grating filter before every unit
usage. If you find any mechanical damage,
stop using the unit and immediately replace
the grating filter.

« Use only the removable parts supplied with
the unit.

« Do not use the unit outdoors.

+ Do not place the unit and power cord near
hot surfaces, heat sources or sharp edges
of furniture
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« Before using the unit make sure that all parts
are set properly.

* You can use juice extractor only if the lid is
fixed with the locking arm.

* Never push products into the feeding chute with
your fingers or other objects during operation.
Use only the pusher for this purpose.

+ Do not bring your face close to the open
feeding chute while the unit is operating,
fruit/vegetable pieces can fly out and cause
harm to user.

» Never use the juice extractor without installed
pulp container.

* The unitis not intended for chopping or mix-
ing of products.

+ Do not disassemble the juice extractor, if it is
plugged in.

« Do not touch the power plug with wet hands.

« Open the locking arm only after the unit
is switched off and the grating filter has
stopped.

» If moisture or juice drops appeared on juice
extractor housing, switch it off, unplug it and
wipe the housing with dry cloth.

« After operation switch the unit off and pull the
power plug out of the mains socket.

« For children safety reasons do not leave poly-
ethylene bags, used as a packaging, unat-
tended.

Attention! Do not allow children to play with

polyethylene bags or packaging film. Danger of

suffocation!

+ Keep the unit out of reach of children.

+ Do not allow children to use the unit as a toy.

« This unitis notintended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary and understandable instruc-
tions by a person who is responsible for their
safety on safety measures and information
about danger that can be caused by improp-
er usage of the unit.

+ Do not immerse the motor unit in water or
any other liquids; do not wash it under water
jet. Clean the motor unit with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

+ Do not use the unit when the power cord,
power plug or any other removable parts
are damaged. Do not try to repair the unit
by yourself, in case of damages apply to the
authorized service center.
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The unit is intended for household use only,
its commercial usage is prohibited.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at

least two hours at room temperature before
switching on.

— Unpack the juice extractor.

Disassemble and clean the juice extractor

before usage:

+ Remove the pusher (1) from feeding chute
(2) on the juice extractor lid (3).

* Lower the locking arm (7) and release the
lid (3).

+  Remove the lid (3).

« It will be easier to remove the grating filter (4)
if you remove it with the juice collector (5),
holding the juice collector (5) and pulling it
upwards.

+ Wash thoroughly and dry all the removable
parts that will contact food.

Note:

— Be cautious when holding grating filter
(4) in your hands, as disc grating surface
is very sharp.

MAKING JUICE

Before the first use make sure that the operat-

ing voltage of the unit corresponds to voltage of

your mains.

Fruit and vegetables should be fresh.

Before juice extracting wash fruit/vegetables

and cut them into pieces easily fitting into the

feeding chute (2), having removed inedible parts
from vegetables or fruit, such as stems, hard
peel or stones, for example, cherry or peach.

— Place the motor unit (8) on a dry, flat and
steady surface.

— Before assembling the juice extractor make
sure that the operation modes switch is set to
the position «0», and the plug is not inserted
into the socket.

— Attach the juice collector (5) to the motor
unit (8).

— Install the grating filter (4) inside the juice
collector (5).

Attention!

Do not use juice extractor if you found me-

chanical damages of grating filter (4).
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- Install the lid (3) on the juice collector (5) and
fix it by placing the locking arm (7) in verti-
cal position.

- Install pulp container (10) to its place.

- Set the cup (11) under the juice draining
spout (6).

- Lower the juice draining spout (6) by press-
ing it (fig. 1).

— Insert the power plug into the socket.

- Switch the juice extractor on by setting the
switch (9) to the position «I» (low speed) or
to position «lI» (high speed).

Note:

Low speed «I» is intended for extracting of juice

from soft vegetables/fruits — such as tomatoes,

ripe pears, strawberry, oranges, plums, grapes,
pumpkin, onion, cucumbers and etc.

High speed «ll» is intended for extracting of

juice from hard vegetables/fruits — such as arti-

choke, carrots, apples, paprika, beet, potatoes,
pineapples, vegetable marrows, celery, spin-
ach, dill, leek etc.

Attention! To avoid the grating filter (4) stop-

ping and motor rotor jamming during the

processing of viscous or quite hard food it is
recommended to use the high speed opera-
tion mode «IlI» of the juice extractor.

— The unit will be switched on only if all the
removable parts are installed properly, and
the lid (8) is fixed with the locking arm (7).

- Feed the food into the feeding chute (2)
located on the lid (3) only when grating filter
(4) is rotating.

— Put the preliminary cut vegetables or fruits
gradually into the feeding chute (2) located
on the lid (3) and push them slightly with the
pusher (1). Do not press on the pusher (1)
too hard as it can lead to decrease of juice
amount and even to grating filter (4) rotation
stopping. The slower is the fruit and veg-
etables processing, the higher is the juice
extraction rate.

— Do not put your fingers or any other objects
into the feeding chute (2) located on the lid
(3).

— During the operation check the grating filter
(4) periodically for obstruction of mesh with
pulp, if necessary wash the grating filter (4);
before removing the grating filter switch the
juice extractor off and unplug it.
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- Control the pulp container (10) filling, if the
container is filled up, switch juice extractor
off, unplug it and remove the pulp from the
container (10).

Attention!

The maximal allowable continuous operation

time is not more than 2 minutes with subse-

quent break of at least 3 minutes.

— After juice extractor operation, switch it off
by setting the switch (9) to the position «0»,
and unplug it.

— To prevent juice dripping set the juice drain-
ing spout (6) in horizontal position (fig. 1), to
do this slightly lift the juice cup (11).

CLEANING AND CARE

After the end of operation or before cleaning al-

ways switch the unit off and unplug it.

Disassemble and clean juice extractor after

every usage.

« Remove the pusher (1) from the feeding
chute (2) located on the lid (3).

* Lower the locking arm (7) and release the
lid (3).

» Remove the lid (3).

« For easy removal of the grating filter (4)
remove the grating filter with the juice col-
lector (5) holding the juice collector (5) and
pulling it upwards.

- It is recommended to wash all removable
parts in warm water with neutral detergent
right after unit operation.

— It is more convenient to wash grating filter (4)
openings from the outside using a small brush.

— Be careful when washing grating filter (4):
disc grating surface is very sharp.

— Do not wash the grating filter (4) and other
removable parts in a dishwashing machine.

— Clean the motor unit (8) with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry. Do not immerse
the motor unit (8) into water or any other lig-
uids; do not wash it under water jet.

— Do not use coarse sponges, abrasives or sol-
vents to clean the juice extractor.

- Some products, for example, carrots or
beets, can dye juice extractor removable
parts; you can use dry cloth soaked in veg-
etable oil for removing stains, after cleaning
the parts wash them with warm water and a
neutral detergent, then dry.
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TIPS

— Use only fresh fruits and vegetables, as they
contain more juice.

— For juice extracting you can use different
vegetables (carrots, cucumbers, beets,
celery stems, spinach, tomatoes) or fruits
(apples, grapes, pineapples).

- It is recommended to wash berries right
before juicing, as they lose freshness quickly.

- Itis not necessary to remove the thin peel from
fruits or vegetables, remove the thick peel only,
for example from pineapples or beet.

- When making juice from apples it is not nec-
essary to remove apple cores.

— When extracting apple juice remember that
its richness depends on the apple sort.

— Choose the apple sort, from which you can
make juice according to your taste.

— Drink juice right after you made it. The juice
loses its taste and nutrition value during long
air storage.

— Apple juice gets dark quickly, but adding a
few drops of lemon juice slows down the pro-
cess of juice darkening.

- If you keep juice in the refrigerator, pour it
into a clean covered bowl to prevent it from
absorbing smell of other foods stored in
the refrigerator. It is not recommended to
store juice in a metal container, as juice can
acquire the corresponding flavor.

— Juice extractor is not intended for process-
ing fruits with high content of starch or pec-
tin, such as bananas, papaya, avocado, figs,
apricots, mango, red and black currants. Use
other kitchen appliances to process these
kinds of fruit.

- Juice extractor is not intended for processing
of extra hard of extra fibrous fruits or vegeta-
bles, such as coconuts, rhubarb or quince.

Storage

— Perform the requirements of the “CLEANING
AND CARE” section before taking the unit
away for storage.

- Keep the unit away from children in a dry
cool place.

Delivery set
Motor unit - 1 pc.
Pusher - 1 pc.
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Lid - 1 pc.

Grating filter — 1 pc.
Juice collector — 1 pc.
Pulp container — 1 pc.
Juice cup - 1 pc.

Technical specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Maximal power consumption: 600 W

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a prelimi-
nary notification.
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Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appli-
ance was purchased. The bill of sale or receipt
must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the
Council Directive 89/336/EEC and to
the Law Voltage Regulation (73/23
EEC)
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ENTSAFTER

Beschreibung
Stampfer
Fullrohr
Deckel
Reibfilter
Safteinfillschale
Saftauslauf
Fixator
Motoreinheit
Betriebsstufenschalter (1-0-11)
. Fruchtfleischbehalter
. Saftbehalter
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SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der Inbetriebnahme des Entsafters lesen Sie

diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch

und bewahren Sie diese wahrend der ganzen

Betriebszeit des Gerats. Benutzen Sie dieses

Gerat nur bestimmungsmaBig und laut der

Bedienungsanleitung.

Nicht ordnungsgeméaBe Nutzung des Gerats

kann zu seiner Storung flihren und einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden
beim Nutzer hervorrufen.

Wahrend des Betriebs sowie wenn der

Netzstecker in die Steckdose eingesteckt

ist, nehmen Sie den Deckel des Entsafters

nicht ab; befolgen Sie diese Regel, um

Verletzungen zu vermeiden.

e Maximale Dauerbetriebszeit betragt
nicht mehr als 2 Minuten mit Pausen nicht
weniger als 3 Minuten.

« Vor dem ersten Einschalten vergewissern
Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Gerats Ubereinstim-
men.

+ Benutzen Sie den Entsafter nur auf einer tro-
ckenen, ebenen und stabilen Oberflache auf.

« Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats
waschen Sie sorgfaltig alle abnehmba-
ren Teile, die mit den zu verarbeitenden
Nahrungsmitteln in Berlihrung kommen wer-
den.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Reibfilter
in den Handen halten, die Oberflache der
Scheibenreibe ist sehr scharf.

- Prifen Sie das Reibfilter vor jeder Nutzung
des Entsafters. Falls Sie irgendwelche
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mechanische Beschadigungen entdeckt
haben, stoppen Sie den Betrieb des Gerats
ab und ersetzen Sie sofort das Reibfilter.
Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die
zum Lieferumfang gehoren.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

Stellen Sie das Gerat und das Netzkabel
in der Nahe von heiBen Oberflachen,
Warmequellen und scharfen Mdbelkanten
nicht.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme
des Gerats, dass alle Teile richtig aufgestellt
sind.

Der Entsafter kann nur dann in Betrieb
genommen werden, wenn der Fixator auf
dem Deckel des Entsafters aufgestellt ist.

Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel
wahrend des Geratebetriebs mit den Fingern
oder anderen Gegenstanden in das Fllrohr
durchzustoBen. Benutzen Sie dafir nur den
Stampfer.

Beugen Sie sich nicht Gber dem geo6ffne-
ten Fullrohr des eingeschalteten Gerats,
Friichte- oder Gemiusestiicke kénnen aus
dem Fllrohr herausspringen und den Nutzer
verletzen.

Es ist nicht gestattet, den Entsafter ohne
Fruchtfleischbehélter zu benutzen.

Der Entsafter ist zur Zerkleinerung und zum
Mischen von Nahrungsmitteln nicht geeignet.
Es ist nicht gestattet, den Entsafter ausei-
nanderzunehmen, wenn der Netzstecker in
die Steckdose eingesteckt ist.

Berlihren Sie den Netzstecker mit nassen
Handen nicht.

Offnen Sie den Fixator nur nach dem
Ausschalten des Gerats und volligen Stopp
der Reibfilterdrehung.

Beim Entstehen der Wasser- oder Safttropfen
am Gehaduse des Entsafters schalten Sie ihn
aus, trennen Sie ihn vom Stromnetz ab und
wischen Sie das Gehause mit einem trocke-
nen Tuch ab.

Schalten Sie das Gerat nach der Beendigung
des Betriebs aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.
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Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

oder Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

» Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerat als
Spielzeug zu geben.

« Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fur ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen uber sichere
Nutzung des Geradts und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

« Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins
Wasser oder andere Flissigkeiten zu tau-
chen, sowie sie unter dem Wasserstrahl zu
spulen. Wischen Sie die Motoreinheit mit
einem leicht angefeuchteten Tuch ab, danach
trocknen Sie sie.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder
andere abnehmbare Gerateteile beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat selb-
standig zu reparieren, wenden Sie sich bei
den Beschadigungen an einen autorisierten
(bevoliméachtigten) Kundendienst.

Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im
Haushalt geeignet. Den Entsafter fiir den
gewerblichen Gebrauch nicht nutzen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
Nachdem das Gerdt unter niedrigen
Temperaturen transportiert oder aufbewahrt
wurde, lassen Sie es vor der Nutzung bei der
Raumtemperatur fiir nicht weniger als zwei
Stunden bleiben.

— Nehmen Sie den Entsafter aus der Verpackung

heraus.

Nehmen Sie den Entsafter auseinander und

reinigen Sie ihn vor der Nutzung:

« Nehmen Sie den Stampfer (1) aus dem
Fillrohr (2) am Deckel (3) des Entsafters
heraus.

+ Lassen Sie den Fixator (7) los und spannen
Sie den Deckel (3) ab.

«  Nehmen Sie den Deckel (3) ab.

« Das Reibfilter (4) ist leichter abzuneh-
men, wenn Sie es zusammen mit der
Safteinfiillschale (5) abnehmen, indem Sie
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die Safteinflllschale (5) anfassen und sie in
der Richtung nach oben aufheben.

+ Waschen Sie sorgfaltig alle abnehmbaren
Teile, die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommen werden und trocknen Sie diese ab.

Anmerkung:

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Reibfilter

(4) in den Handen halten, die Oberfldche der

Scheibenreibe ist sehr scharf.

ENTSAFTUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Gerats vergewissern Sie sich, dass die
Betriebsspannung des Gerats und die

Netzspannung tbereinstimmen.

Das zur Verarbeitung bestimmte Obst und

Gemiise muB frisch sein.

Vor der Entsaftung waschen Sie das Gemilse/

Frichte und schneiden Sie diese in Stlicke,

so dass man sie durch das Fillrohr (2) leicht

durchstoBen kann, indem Sie alle nicht

essbaren Teile bei Gemiise oder Friichten, wie

Fruchtstengel, harte Friichtenschale oder Kerne,

z.B. Kirsch- oder Pfirsichkerne, entfernen.

- Stellen Sie die Motoreinheit (8) auf eine tro-
ckene, ebene und standfeste Oberflache auf.

- Vergewissern Sie sich vor dem
Zusammenbau des Entsafters, dass der
Betriebsstufenschalter in die Position
,0“ gestellt ist, und der Netstecker in die
Steckdose nicht eingesteckt ist.

- Befestigen Sie die Safteinfiillschale (5) an
der Motoreinheit (8).

- Stellen Sie das Reibfilter (4) innerhalb der
Safteinfillschale (5) auf.

Achtung!
Es ist nicht gestattet, den Entsafter
beim Entdecken der mechanischen

Beschadigungen am Reibfilter (4) zu

benutzen.

- Stellen Sie den Deckel (3) auf die
Safteinfillschale (5) auf und befestigen Sie
ihn, indem Sie den Fixator (7) in die senk-
rechte Position stellen.

- Stellen Sie den Fruchtfleischbehélter (10)
zurlick auf.

- Stellen Sie den Saftbehalter (11) unter den
Saftauslauf (6).

- Senken Sie den Saftauslauf (6), indem Sie
ihn driicken (Abb. 1).
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- Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

Schalten Sie den Entsafter ein, indem Sie
den Schalter (9) in die Position «I» (nied-
rige Geschwindigkeit) oder in die Position
«ll»(hohe Geschwindigkeit) stellen.
Anmerkung:

Die niedrige Geschwindigkeit ,I* ist flir
Entsaftung von weichem Gemiise/Obst wie

Tomaten, reife Birnen, Erdbeeren, Apfelsinen,

Pflaumen, Weintrauben, Kiirbis, Zwiebeln,
Gurken usw. geeignet.
Die hohe Geschwindigkeit ,II“ ist flr

Entsaftung von hartem Gemiise/Obst wie
Artischocken, Méhren, Apfeln, Paprika, Riiben,
Kartoffeln, Ananas, Gurkenkirbis, Sellerie,
Spinat, Dill, Porree usw. geeignet.

Achtung! Wahlen Sie Betriebsstufe mit
hoher Geschwindigkeit ,,I1“ wdhrend der
Bearbeitung von zéhen oder ziemlich

harten Nahrungsmitteln, um Unterbrechung
der Drehung des Reibfilters (4) und
Festklemmen des Elektromotorldufers zu
vermeiden.

Der Entsafter schaltet sich nur dann ein,
wenn alle abnehmbaren Teile richtig aufge-
stellt sind und der Deckel (3) mit dem Fixator
(7) befestigt ist.

Geben Sie die Nahrungsmittel ins Fillrohr (2)
am Deckel (3) nur wahrend der Drehung des
Reibfilters (4) zu.

Senken Sie langsam das vorher geschnittene
Gemiise oder Obst ins Fillrohr (2) am Deckel
(3) und driicken Sie darauf leicht mit dem
Stampfer (1). Es ist nicht empfohlen, auf den
Stampfer (1) zu stark zu driicken, weil das
zur Minderung der Saftmenge und sogar zur
Unterbrechung der Drehung des Reibfilters
(4) fihren kann. Je langsamer Gemise und
Friichte bearbeitet werden, desto mehr Saft
ausgeht.

Es ist nicht gestattet, Finger oder andere
Gegenstande ins Fillrohr (2) am Deckel (3)
zu stecken.

Wahrend des Betriebs priifen Sie perio-
disch den Zustand des Reibfilters (4) auf
Verstopfung des Siebes mit Fruchtfleisch,
und spulen Sie das Reibfilter (4) bei der
Notwendigkeit ab; schalten Sie den Entsafter
vor dem Abnehmen des Reibfilters aus

mw-1105.indd 13

13

und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

Prifen Sie die Beflllung des
Fruchtfleischbehélters (10), falls er aufgefullt
ist, schalten Sie den Entsafter aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus
und entfernen Sie das Fruchtfleisch aus dem
Fruchtfleischbehalter (10).

Achtung!

Maximale Dauerbetriebszeit des Geriéts
betrdgt 2 Minuten mit Pausen nicht weniger
als 3 Minuten.

Nach der Nutzung des Entsafters schalten
Sie ihn aus, indem Sie den Schalter (9) in
die Position “0” stellen und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Um den Safttropfenauslauf zu vermeiden, stellen
Sie den Saftauslauf (6) in die horizontale Position
(Abb. 1), das kdnnen Sie machen, indem Sie den
Saftbehalter (11) heben.

REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie das Gerat nach der Beendigung des
Betriebs oder vor der Reinigung vom Stromnetz
immer ab.

Nehmen Sie den Entsafter auseinander und
reinigen Sie ihn nach jeder Nutzung.

Nehmen Sie den Stampfer (1) aus dem
Fillrohr (2) am Deckel (3) heraus.

Lassen Sie den Fixator (7) los und spannen
Sie den Deckel (3) ab.

Nehmen Sie den Deckel (3) ab.

Das Reibfilter (4) ist leichter abzuneh-
men, wenn Sie es zusammen mit der
Safteinfiillschale (5) abnehmen, indem Sie
die Safteinflillschale (5) anfassen und sie in
der Richtung nach oben aufheben.

Es ist empfohlen, alle abnehmbaren Teile
mit Warmasser und neutralem Waschmittel
sofort nach dem Betrieb abzuspiilen.

Die Offnungen des Reibfilters (4) sind leich-
ter von der AuBenseite abzusplilen, benutzen
Sie dabei eine kleine Birste.

Seien Sie beim Spiilen des Reibfilters (4)
vorsichtig: die Oberflache der Scheibenreibe
ist sehr scharf.

Es ist nicht gestattet, den Reibfilter (4)
und andere abnehmbare Teile in der
Geschirrspilmaschine zu waschen.
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Wischen Sie die Motoreinheit (8) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trock-
nen Sie sie ab. Es ist nicht gestattet, die
Motoreinheit (8) ins Wasser oder andere
Flissigkeiten zu tauchen, sowie sie unter
dem Wasserstrahl abzuspulen.

Es ist nicht gestattet, harte Schwamme,
Abrasiv- und Losungsmittel fiir die Reinigung
des Entsafters zu benutzen.

Einige Nahrungsmittel, wie z.B. Mohren
oder Riben, kdnnen abnehmbare Teile des
Entsafters einfarben, die Farbflecken kon-
nen mit einem mit Pflanzendl angefeuchteten
Tuch entfernt werden. Spilen Sie die Teile
nach der Reinigung mit Warmwasser und
einem weichen Reinigungsmittel und trock-
nen Sie sie ab.

NUTZHINWEISE

Benutzen Sie nur frische Friichte und
Gemise, da diese mehr Saft enthalten.

Fir die Saftzubereitung kénnen Sie verschie-
dene Gemuise (Mohren, Gurken, Riben,
Selleriestengel, Spinat, Tomaten) oder Friichte
(Apfel, Weintrauben, Ananas) benutzen.

Es ist empfohlen, die Beeren unmittelbar vor
der Entsaftung zu spulen, weil diese sehr
schnell ihre Frische verlieren.

Sie brauchen diinne Schale von Gemise und
Friichten nicht zu entfernen, es soll nur dicke
Schale geschéalt werden, z.B. bei Ananas
oder Ribe.
Apfelkerne  brauchen Sie bei der
Apfelsaftzubereitung nicht auszuschneiden.
Vergessen Sie bei der Apfelsaftzubereitung
nicht, dass seine Sattigung von der Apfelsorte
abhangt.
Wahlen Sie die Apfelsorte, die einen zu lhrem
Geschmack passenden Saft gibt.

Trinken Sie den Saft sofort nach Zubereitung.
Bei der dauernden Aufbewahrung in der Luft
verliert der Saft seine geschmacklichen
Qualitaten und seinen Nahrwert.

Der Apfelsaft dunkelt schnell. Geben Sie
darin einige Tropfen Zitronensaft zu - dadurch
wird der Prozess der Saftverdunkelung ange-
halten.

Wenn der Saft im Kihlschrank aufbewahrt
wird, gieBen Sie ihn in einen reinen Behalter
mit Deckel Uber, damit er fremde Geriliche
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von Nahrungsmitteln, die im Kihlschrank
aufbewahrt werden, nicht einsaugt. Der Saft
ist in Metallbehaltern nicht aufzubewahren,
weil er den entsprechenden Beigeschmack
bekommen kann.

— Der Entsafter ist zur Verarbeitung von
Frichten mit einem hohen Starke- oder
Pektingehalt wie Bananen, Papaja, Avocado,
Feigen, Aprikosen, Mango, rote und schwar-
ze Johannisbeere nicht geeignet. Benutzen
Sie andere Kiichengerdte zur Verarbeitung
solcher Frichte.

— Der Entsafter ist zur Zerkleinerung von sehr
harten und faserigen Nahrungsmitteln, wie
z.B. Kokosnuss, Rhabarber oder Quitte nicht
geeignet.

Aufbewahrung

- Bevor Sie den Entsafter zur Aufbewahrung
wegpacken, befolgen Sie die Anforderungen
des Abschnitts ,REINIGUNG UND PFLEGE".

- Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen, kihlen und fir Kinder unzuganglichen
Ort auf.

Lieferumfang

Motoreinheit — 1 St.
Stampfer — 1 St.

Deckel - 1 St.

Reibfilter — 1 Stk.
Safteinfillschale — 1 Stk.
Fruchtfleischbehalter — 1 Stk.
Saftbehalter — 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 600 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréats ohne
Vorbenachrichtigung zu veradndern.

Nutzungsdauer des Geriéts betrédgt 3 Jahre

Das vorliegende Produkt entspricht den
C € Forderungen der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG
-Richtlinie des Rates und den Vorschrif-
ten 73/23/EWG (iber die Niederspan-
nungsgerdte vorgesehen sind.
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LWbIPbIHCbIKKbILL

CunaTramacsbl

WTepriw

KYKTENTiH aybl3

Kaknak

YKKiLL-Cy3riLL

LLbIpbIHXMHaYbILL

LLbIpbIHAbI KytoFa apHanfaH wymek
BekiTkiw

MoTopnibik 6rok

JKyMbIC icTey pexumaepiHiH aybICTbIPFbILLbI
(1-0-I1)

10. CbiIfblHAbINAPFa apHanfFaH caybiT
11. WblpblHFa apHanfaH biabic

©oNoOGaMON =

KAYINCI3OIK LUAPATNAPDI

LLIbIpbIHCBIKKBILLTBI nanganaHy angblHaa,

OepinreH namganaHy OoMblHWa GaclbINbIKTbI

3eMiH  KOMbIMN  OKbIN  LbIFbIHBI3  XOHE  OHbl

nanganaHy mep3simi 6oiibl cakTaHbl3. KypbinfbiHbl

GepinreH GacLubIfbIKTa KOPCETINreHAEN, TEK OHbIH

Tikenemn miHaeTi 6obIHLLIA FaHa NanganaHbiHpI3.

AcnanTtbl AypbiC navganaHbay OHblH CbiHybIHA,

navpanaHylblifa Hemece OHblH MyririHe 3usiH

aKenyi MyMKiH.

XKymbic ictey yakbITbIHAA, CObIHMEH

KaTap xeninik 6ayabiH ambIpTeTIri

awanblkka canbiHbIN TYpFaH XafaauWnapaa,

WbIPbIHCBIKKLIWTbIH, ~ KaknaFbiH  LIeLneHis;

Oyn epexeHi XapakaTTapfa xon 6epmey yLliH

cakTay Kepek.

* Y3pikcia Xymbic icTeyaiH Makcumangbl
MYMKiH yaKbITbl — 2 MMHYTTaH y3ak emec, 3
MWHYTTaH a3 bonManTbIH y3inicneH.

« AcnanTbl 3neKkTp XericiHe kocap angplHaa,
KepCeTifnreH KepHey anekTp xeniciHaeri kepHe-
yre Caukec KeneTiHiHe KO3 XETKI3iHi3.

*  LUbIpbIHCBIKKBILITBI KypFak, T3y XaHe TypaKTbl
6eTTe FaHa nanganaHbiHpI3.

« AcnanTbl anfawkbl naiganaHy angbiHaa,
eHAeneTiH asblK-TyNiKNeH >xaHacaTbliH 6apriblk
Lwewinveni 6enweKkTepai )akcbinan XyblHpi3.

« KonblHbl34a VYKKiW-Cy3riwTi ycTaraHaa, cak
6onbIHbI3, AUCKINi YKKIWTIH GeTi eTKip.

*  LUbIpbIHCBIKKBILWTHI 8P NanganaHfaH caurbliH
YKKiLL-CY3riLUTi )XoHe TOPIIbl CY3TiLLTi TEKCEPIHi3.
Erep ci3 kaHgan pga 6ip OyniHyai TancaHbis,
acnanTbl nNanganaHydbl TOKTaTbIHbI3 XoHe
aepey YKKiL-Cy3rilTi Hemece Topribl CY3rilUTi
aybICTbIPbIHbI3
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«  XKeTkiziniMm KuHafblHa KipeTiH wewinmeni
OenwekTepai fFaHa nanganaHblHbI3.

« AcnanTtbl OenmenepgeH TbiC nanganaHyra
TbIbIM CanblHaabl.

» AcnanTbl xaHe xeninik 6ayabl biIcTblK 6eTTep-
[O€EH, Xblny Ke3aepiHeH XaHe oTKip 3aTtTapgaH
anuak ycTaHbI3.

« Acnantbl nawpanaHy angbiHaa, 6apnbik
GernwiekTep [AOypbiC OpHaTbifFaHblHA K3
MKETKI3iHI3.

+ Erep OekiTKiwuTep  WbIPbIHCLIKKbILTBIK
KaknafblHOa OpHaTblfaH Xafganpa faHa,
LUbIPBIHCBIKKBILLTBI NaaanaHyra 6onaap.

+ JXymbIC icTey yakbITblHAA  a3blK-TYMiKTi
KakTakTblH ay3blHa caycakTapMeH Hemece
KkaHOan pa 6ip 3aTTapmMeH utepyre TbiibiM
canblHagbl. byn makcaTt ywiH Tek uTepriwTi
naraanaHblHbI3.

+ Acnan icke Kocynbl TypfaH kesge aysblHa
OeTiHi3ai TasAMaHbI3, KEKeHICTiH/KeMiCTiH
GenikTepi aysblHaH YLWbIN LWbIFYybl X8HE
navganaHylblfa 3aKbiM KeNTipyi MyMKiH.

+ CobIfblHAbINApFa apHanfaH caybIT
opHaTbiIMaraH Ke3fe  LbIPbIHCBIKKBILLTbI
nanganaHyfa TbiblM canblHaabl.

*  LUbIpbIHCBIKKbILW a3bIK-TYMIiKTI yCaKTayfa xaHe
apanacTbipyfa apHanmaraH.

« Erep LWbIPbIHCBIKKbIW  3MEKTp  KericiHe
KocbinFaH 6ornca, oHbl GerniiekTeyre TbifibiM
canblHagpl.

» Xeninik 6ayaplH anbIpTETINiH Cymnbl KONMEH
yCTaMaHbI3.

* AcnanTbl COHOIPreHHEH XXaHe YKKiL-CY3rilUTiH
anHanybl TONblK TOKTaFaHHaH KeWniH faHa
BeKiTKILLTI allbIHbI3.

»  KypbinfFbl KopnycblHA@ binfFan Tamiubinapbl
nanga GonfaHaa OHbl KenigeH axblpaTbiHbI3
XKOHEe KOpMyCTbl KypFak MaTamMeH CypTiHi3.

+ Xymbic icten 6GonfaH 6eTTe KypblfbIHbI
COHAIPiHI3 aHe eninik 6ayablH anbIpTETIriH
alarnbIKTaH CyblpbIHbI3.

+ bananap kayinciagiri TypfbiCblHaH, kanTama
peTiHAe nanganaHbinatblH  MNONUATUNEH
nakeTTepi kagaranaycbl3 kanablpMaHpl3.

Hasap ayaapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH

nakeTTeEpMeEH HeEMece kanTtama yngipmeH

onHayra pykcat 6epmeHis. TyHWbIFY Kayni!

»  KypbinfblHbl 6ananapablH Konaapbl XXeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3.

+  KypbinfFbiHbl Gananapfa OWbIHLWIbLIK peTiHAe
navganaHyfa pykcaTt eTneHis.
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. byn kypbinfbl Gananap MeH MyMKIHAIKTepi
lweKkTeyni agampapgblH  nanpanaHybiHa
apHanMaraH, on Tek, onapAblH KayincisgiriHe
xayan OGepeTiH agaMMeH, onapfa Kayincis
navpanaHy Typanbl TWICTi JX8He TYCIHIKTi
HyCKaynblkTap MeH KypbINfbiHbl  AypbIC
navpanaHbaraH >xarganga nawnga  6onyebl
MYMKIH KayinTep Typanbl TYCiHik OGepinreH
Xafganaa faHa MyMKiH.

+ Motopnblk 6nokTbl cyfa Hemece 6acka
CyWbIKTbIKTapFa baTblpyFa, COHbIMEH KaTap
OHbl Cy afblHbIHbIH acTblHAA >Xyyfa TblbIM
canbliHaabl. MoToprblk GroKTbl Ta3apTy YLiH
ObIMKbINT MaTaHbl NavganaHbiHbI3.

» Xeninik 6aygblH, anibIpTeTIKTIH HemMece bBacka
GenwekTepaid OyniHyi ke3iHOoe acnanTbl
nanganan6aHpi3. KypbinfbiHbl ©3 OeTiHi3aeH
XXeHAeMeH3, OyniHyi >xarganblHOa TyblHObI-
reprec (eKineTTi) KbI3MET KepceTy opTarbifbiHa
xabapracblHbI3.

KypbinFbl yiae nanpanaHyfa FaHa apHanfaH,
WbIPbIHCBIKKbLIWTbI KoMMepuusaa
navpaanaHyfa TbibIM canbliHagbl.

ANFALLKbI TAAOANAHY ANabIHOA

KypbinfoiHbl memeH memnepamypa
XardalibIHOa macbiMandaraH
Hemece cakmaraH Ke30e OHbl 6enme

memnepamypacbiHOa €Ki carammaH Kem
emMec yakbim ycmaraH OypbicC.

— LbIpbIHCIKKBILLTLI OpayAaH LblFapbiHbI3.
LbIPbIHCIKKbILWTHI Genwiekteyai  XoHe
TasanayAabl OHbl NanAanaHy anabiHAa Xysere
acbIpbIHbI3:

1. UtepriwTi (1) LbIPbIHCbIKKbILLITbIH,
KaknarbiHAarbl (3) XKYKTEWTiH aybizgaH (2)
LUbIFapbIHbI3.

BekiTkiwTi (7) xibepiHi3 xeHe kaknakTbl (3)
B6ocaTbIHbI3.

KaknakTbl (3) LeLwiHis.

Ykkiw-cy3riwTi (4) wblpbiHXMHaybiwneH (5)
Oipre LWbIpbIHXUHaybIWTaH (5) ycTan >xoHe
OHbI XXOFapbl bafbiTTa KeTepin LweLly oHavbipak
6onagbl.

TarampaapMeH xxaHacaTblH 6apnbIK WweLlinMeni
BernLuekTepai xakcbinan XyblHbl3, XaHe onap-
Obl KypFaTbiHbI3.

Eckepmy:

- Konbiybi30a ykkiw-cy32iwmi (4) ycmaraHOa,
caK 60sbIHbI3, OUCKIni yKkiwmiy emkip 6emi
6ap.
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WbIPbIHObI OAWBIHOAY

AcnanTbl anekTp KeniciHe Kocap angeliHAa,
KOpCETINreH kepHey aneKkTp XeniciHaeri kepHeyre
ColKec KeneTiHiHe K83 XEeTKI3iHi3.

©Hoeyre apHanfaH XeMicTep MeH KekeHicTep
aHa nickeH 6onybl Kepek.

LWblpbiHABl xacafaHOa, anfblH-ana KekeHicTep
MeH >xemicTepgiH cabakrapbl, KaTTbl KaObifbl
Hemece CyeKkTepai XOWbIHbI3 - MbICarbl LUUEHIH,
Hemece LwabaanbiHbiH, KekeHicTepai/kemictepai
KYbIHbI3  X8HE  LUbIPbIHCBIKKbIL  KaKMaFblHbIH,
ay3blHa (2) xeHin eTeTiH benikTepre 6eniHi3.
MoTopnblk 6nokTbl (8) Ty3y, Kypfak aHe
TypakTbl 6eTKe KOMbIHbI3.

KypacTblpy angblHAa, XXYMbIC pexumaepiHiH
aybICTbIpFbiLbl «O» KyWiHe GenrineHreHiHe, an
xeninik  6ay »kenigeH axblpaTbifFaHbiHa K3
KETKI3IHI3.

LbipbiHXMHaybIWTHI (5) MOTOPHbIK Griokka (8)
OpHAaTbIHpI3.
YKKiLL-CY3riLTi

(4) WbIpbIHXMHAYbILWKA

5)

OpHaTbIHbI3
Hazap aydapbiHbi3!

Ykkiw-cy3ziwme (4) MexaHukanbik 6y3bLiynap
ma6binFaH Ke3de WbIPbIHCLIKKLIWMbI
natidanaHb6aHbi3.

- Kaknaktbl (3) wbipbiHXuHayblwka  (5)

opHaTbIHbI3 XaHe GekiTkiwTepai (7) Tik kyiire
Genrinen oHbl GEKITiHi3.
CbifblHAbIN@pFa apHanfaH caybITTbl
OpHaTbIHBI3.

LWblpblHAbI KyloFa apHanfaH LyMekTiH (6)
acTblHa bigbICThI (11) KOWbIHbI3.

LWbIpbIHALI  KyloFa apHanfaH Lwymekke (6)
6achblirn, oblH TEMeH TYCipiHi3 (cyp.1).

XKeninik 6GayablH anbIpTETIriH - awanbikka
canblHbI3.

AybicTbipfbiThl  (9)  «I» kyliHe (TemeH
Xbingamaelk) Hemece «ll» kyniHe (xofapbl
Xblngamablk) 6enrinen, LWbIPbIHCBIKKbILWTHI
iCke KOCbIHbI3.

Eckepmy:

TeMmeH xbindamobIk «I» xymcak kekeHicmepOiH/

(10)

XemicmepOiH -  KblsaHOap,  anMmypmmap,
6yndipzeH, anenbcuHOep,  anxopbl,  Xy3iM,
ackabak, nusi3, Kusip JkKoHe m.cC.C.-napobiH

WbIPbIHBIH CbIfy YWIH apHarFaH.

Xorapbl  xbindamObik  «ll» Kammbi
KkekeHicmepOiH/xemicmepldiH - 6epikeyrn, cobis,
anma, 6ypblw, Kbi3blwa, kapmon, aHaHacmap,
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ka0i, 6andbipkek, caymanodbiK, ackeei, conak

b6acmbl nusA3 XoHe Mm.c.C.-napdblH  WbIPbIHbIH

ChIFy YUWIH.

Hazap aydapbiHbi3! Xabbickak Hemece

Kammbl a3biK-mysnikmi eHOe2eHOe KYMbIC

icmey ke3iHOe ykkiw-cy32iwmin (4) aliHanybi

moKman KasnyblHa JK9He 3JIeKmpMOomop
pOmMopbIHbIH  aliHanyblHbIH ~ 6ez2emeryiHe

Konm Gepmey YWiH KYypbUIFbIHbI J)KOFapbl

Xbindamobikma «ll» natidanaHy ycbIHbINaobl.

— Erep 6Gapnblk wewinveni Geniktep Aypbic
OpHaTbINFaH XaHe kaknak (3) GekiTkiwneH (7)
GekiTinreH xafpanaa faHa LUbIPbIHCLIKKbILL
icke Kocbinaabl.

— Ykkiw-cysriww (4) anHanbin TypraH Kesge
faHa asbIK-TYMIKTI KaknakTbiH (3) aysblHa (2)
JKYKTEHI3.

— KekeHicTepaiH Hemece >xemicTepaiH angbiH-
ana TypanfaH 6GenikTepiH kaknakTbiH (3)
ay3sblHa (2) 6ipTiHaen canblHpI3 XaHe onapra
ntepriwneH (1) cen 6acbiHbI3. UTepriwke (1)
TbIM KaTTbl GacnaHpl3, ce6ebi byn anbiHFaH
LWbIPbIH canacbiHblH TOMEHAEYIHe XoHe TiMTi
— YKKILI-CY3rilTiH (4) aiHanybIHbIH TOKTaybIHa
aKenyi MyMmKiH. KekeHictep MeH >xemictepgi
eHAey HefypnbiM Gasly 6Gomnca, COfypfbIM
LWbIPbIHHBIH, LWbIFYbI ken onaabl.

- Caycaktapgbl xaHe ©Gacka 3aTTapabl
KaknakTblH (3) aysbliHa (2) canyfa TblbIM
canbiHapl.

— 2KymbIC icTey yakblTblHOA Cy3rill TOPbIHbIH
CbifblHAbINApMeH GiTenin kanybl 3aTbliHa
YKKILL-CY3riLTiH (4) >kaFAalibiH Ke3eKTi Tekcepin
TYPbIHbI3, >X8He KaxeT 0onFaHga YKKill-
cy3riwTiH (4) >Xybin TYPbIHbI3, Cy3riwTepAi
Wwewly anablHaa, LbIPbIHCBIKKLILLITHI COHAIPY
XeHe eninik 6ayablH anbIpTeTiriH aluanbIKTaH
axbIpaTy Kaxer.

— ChobifblHABINApFa  apHamnfFaH  caybITTbiH
(10) TonyblH GaWikaHbl3, erep on Tonca,
LULIPBIHCBIKKBILLTBI COHAIPIHI3, Xeninik 6ayabiH
anbIpTeTIriH awanblKTaH CybIpbIHbI3 XaHe cay-
bITTaH (10) cbifblHAbINAPAbI anbin TacTaHbI3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

LIbIpbIHCBIKKbIWMbIH y30iKci3 XYMbIC

icmeyiHiH Makcumandbl MYMKIH yaKbimbl

- 2 MuHymmaH Ken emec codaH KeliHai 3

MuHymmat a3 6onmalimsbiH y3inicreH.

- LUbIpbIHCBIKKBILWLTEI NakganaHbIn GonFaHHaH
KeniH aybICTbIpFbIlWThl (9) «0» KyhiHe opHa-
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TbiM, OHbl CEHAIPIHI3 xaHe eninik GayablH
anbIPTETIMiH alanbIKTaH CybIPbIHbI3.

— — WblpblH TaMLWbINapbIHbIH, aFybiHa xon 6ep-
Mey YLUiH WbIPbIHABI KyloFa apHarnfaH LLyMeKTi
(6) kenpeHeH kywre 6Genriney kepek (cyp.
1), MyHbl LWbIpbIHFa apHanfaH biabICThl (11)
KeTepin xacayra 6onagbl.

TA3ATAY XXOHE KYTIMI

XKymbic icten GonFaHHaH KelliH Hemece Tasanay
anablHAaa acnanTbl opKallaH CeHAIPIHi3 XKeHe OHbl
3MEKTP XKeMiCiHEH aXblpaTbIHbI3.
LLbIPbIHCBIKKbILWTbI GenwekTeynai XoHe
Tasanayabl OHbl ap NaWAanaHFaHHaH KeniH
Xy3ere acbipbiHbI3:

» WrepriwTi (1) kaknakTblH (3) ay3biHaH (2)
LUblFapbIHbI3.

«  bBekiTkiwTi (7)
6ocatbIHbI3.

»  KaknakTtbl (3) LeLliHis.

o YkKiw-cy3rwliti (4) wewyai >xeHingeTy VLiH
YKKiLL-CY3riLTi WhIpbIHXUHaybIWneH (5) Gipre,
WbIpbIHXUHAYbIWTaH (5) ycTan >eHe OHbl
OFapbl GaFblTTa KeTepin LeLly Kepek.

- Wewinwmeni 6enwwekTepai KypbInFbIMEH XYMbIC
icten 6onFaH mMeseTTe GeriTapan XyFbilll 3aTbl
6ap blnbl CYMEH 3KyYy YCbIHbINAAbI.

- Ykkiw-cy3riwTiH (4) caHbinaynapbliH Tepic
XKafblHaH LWaFblH  KbifWaKTbl nanganaHbin
XKyFaH bIHFaMbI.

- YKKiLW-cywriwTi (4) yFaH Kke3fe cak 60omnblHpI3,
YKKILTiIH ©Tkip 6eTi 6ap.

- Ykkiw-cy3riwTi (4) keHe Oacka Lewwinmeni
GenwekTepai Xyy YLWiH blAbIC XyaTblH MaLluW-
HaHbl NarganaHbaHbI3.

- Mortopnblk  6rnokTbl (8) can AbIMKbIN MaTa-
MEH CYpPTiHi3, coaaH KeniH KypfaTbin CYPTiHi3.
MoTopnbik 6riokThl (8) cyFa 6aTbipyFa Hemece
CYy afblHbIHbIH acTblHAA XyyFa TblbIM carnbl-
Hagbl.

— LUbIpbIHCBIKKLIWTLI  Ta3anay YLWiH KaTTbl
bICKbILUTAPAbI, KaXalTblH Tasanafblll 3aT-
Tapdbl, COHbIMEH kaTap epiTKiwTepai
narganaHoaHbI3.

- Kenbip a3blk-TynikTep, Mbicanbl, cabi3, Kbl3aH
HeMece KbI3binLia LUbIPbIHCBIKKbILITbLIH NacT-
mMacc benwekTepiH 60s8ybl MyMKiH. [akrapapl
eciMaik MaurblHa MaTbIpbifiFaH Kypfak MaTta-
MeH otoFa 6onagbl, ogaH KeliH 6enwektepai

6ocaTbin, kaknaktbl (3)
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XyYMCaK Xyfblll 3aTbl 6ap XKblbl Cyada Xyy
XoHe KenTipy KaXKeT.

NANOAINbI KEHECTEP

— XaHa nickeH XemicTep MeH KekeHicTepai
naviganaHbiHbl3, cebebi onappa WbIPbIH
kebipek 6onagbl.

— WelpbiHAbl  ganbiHOay  YLWiH
KekeHicTepai (cabi3, Kusp, Kbi3binwa,
6angblpkek cabakTapbl, caymangbik,
Kbl3aHOapAbl) Hemece xemictepdi (anmanap-
Abl, XKy3imAi, aHaHacTapAbl) nanpanaHyfra
6onagbl.

— JKupekTtepai Tikeneu WblpblHAbI Xacay angbiH-
[a XKyy VCbiHbinagbl, cebebi onap e3iHiH
noamainiriH Tes3 xofanTtagbl.

- KabblkTbl  Hemece Xyka  KabblKaHbl
TasanaydblH KaXeTi KOK, TeK KanblH
KabbIKTbl (Mblcanbl, aHaHacTapgaH Hemece
Kbl3blniagaH) Tasanay Kepek.

— Anma WbIpbIHbIH XacafaH yakblTTa aniMaHbIH
opTacblH Ol MIHOETTI eMec.

— AnmaHblH WbIpbIHBIH - JaWblHOaFaH Kes3de,
OHblH,  KaHbIKTbIMbIFbl  NanganaHbinaTbiH
anManapgblH cyprbiHa GainaHbICTbl eKeHiH
ecTe cakTaHpl3.

— CisgiH TanfamblHbI3fa HEFyprbiM Calikec
KeneTiH LWbIpblHALI OepeTiH anma cyphblH
TaH4aHbI3.

— WelpblHABI  AaWblHOaFaH Me3eTTe  iLiHi3.
AwblK ayapga y3ak cakTaraH Kesfe LbIpbIH
O3iHIH O8MAiK KacueTTepiH XoeHe TaramiblK
KYHABINbIFbIH JXOFanTaabl.

— Anma wblpblHbl Te3 kapasiabl, ofaH GipHelle
TaMLUbl JIMMOH LWUbIPbIHbIH TaMbI3bIHbI3, Oyn
LWbIPbIHHBIH, Kapato NPoLeCiH ToKTaTaabl.

— Erep wWbIpblH TOHa3bITKbIWTA cakTanaTblH
6onca, on TOHa3bITKbIWTA cakTanaTbiH
as3blK-TYNIKTIH ©3re MWicTepiH CiHipin anma-
ybl YLUiH, OHbl Kaknafbl Gap Tasa Geternkere
KyMbIHbI3. LUbipbiHABI MeTann bigbicTa cakray
yCblHbINMManabl, cebebi on cavikec gamre ne
60onybl MyMKiH.

- WeIpbIHCBIKKbIWTA 6aHaHpgap,
nanawsi,aBokago, iHXip, epik, MaHro, Kbi3bis
)KoHe kapa kapakaT CUSIKTbl Kpaxmaribl Hemece

opTypni

mw-1105.indd 18

NEKTWHI Kemn XeMicTepAi eHaey YCbiHbINIManabl.
Byn >xewmicTepai eHAey YWiH acxaHanblK
acnanTapgbl naviganaHbiHbI3.
LLIbIpbIHCBIKKbILL KOKOC, payaFall Hemece beke
CUSIKTbI ©Te KaTTbl XeHe TarlublKTbl a3blK-
TYMIKTi eHaeyre apHanmaraH.

Cakray

AcnanTbl cakTayfa canbil KO angbliHAaa,
«TASAJIAY XXOHE KYTIMI» TapayblHbIH
TananTapblH OpbIHAAHbI3.

AcnanTbl Kypfak cankbiH, 6ananapgblH Kombl
KETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

XabpgbikTanybl

MoTopnbik 6rok — 1 gH.

WTepriw — 1 gH.

Kaknak — 1 gH.

YKKiL-cy3riw — 1 aH.

WbipbiwpkuHaybiw — 1 gH.
ChbIfblHABINAPFa apHanfaH caybiT — 1 gH.
LWblpblHFa apHanfaH cayblT — 1 gH.

TexHuKanbIK cunaTramanapbl:
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcumangbl TyTaHaTbiH KyaTbl: 600 BT

OHAipywi
MmexHUKarbIK

Ou3zaliHbl MeH
andbiH-ana

KYPbIFbIHbIH
cunammamarnapbiH

xabapraycbi3 e32epmy KyKblfblH cakmauobi.

KypbinFbIHbIH Kbi3Mem emy Mep3iMi — 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIr

[apaHTuanblK Xafgangarbl

Kapanbin >XaTkaH

fenLiekTep gunepaeH Tek caTbin anblHFaH agjamfa
faHa G6epinegi. Ocbl rapaHTUsANbIK MiHAETTINiriHAer
LWaFbiMAanFaH xafganga TenereH 4Yek Hemece
KBUT@HLMACBIH KOPCETYi KaXeT.

Bbyn mayap EMC — xardatinapra
calikec Kkenedi Hezisei

c Mindemmewmenep 89/336/EEC

LepekmueaHbiH epexxernepiHe
eHeisineeH Temerei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)
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STORCATOR DE SUC

Descriere
Tmpingétor
Orificiu de incarcare
Capac
Filtru-razatoare
Colector de suc
Orificiu de scurgere a sucului
Fixator
Bloc motor
Comutator regimuri de functionare (I-0-I1)
. Recipient pentru pulpa
. Recipient pentru suc

©oNOoOO AN~
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MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie ghidul de utilizare Tnainte de a

folosi storcatorul si pastrati-l pe intreaga durata

de exploatare. Utilizati dispozitivul doar conform
destinatiei sale, cum este descris in prezenta
instructiune.

Utilizarea gresita a aparatului poate duce la

defectarea acestuia, cauzarea de prejudicii

utilizatorului si proprietatii lui.

Pentru a evita traumatismul nu scoateti

capacul storcatorul de suc fin timpul

functionarii lui, sau daca fisa cablului de
alimentare este introdusa in priza.

e Durata de functionare continua a apara-
tului nu trebuie sa depaseasca 2 minu-
te, dupa care este necesara o pauza de 3
minute.

« Tnainte de prima conectare asigurati-vd c&
voltajul retelei electrice este identic cu voltajul
aparatului.

» Folositi storcatorul pe o suprafata uscata,
plana si stabila.

- Tnainte de prima utilizare a storcatorului de
fructe si legume spalati bine toate accesoriile
detasabile care vor intra in contact cu alimen-
tele procesate.

»  Manipulati cu grija filtrul-razatoare, suprafata
razatoarei cu disc este foarte taioasa.

« Verificatj filtrul-razator inainte de fiecare utili-
zare a storcatorului. Daca ati observat careva
defectiuni mecanice incetati folosirea aparatu-
lui si Tnlocuiti imediat filtrul-razatoare.

+ Folositi doar accesoriile detasabile furnizate
impreuna cu aparatul.

« Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
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» Nu pozitionati aparatul si cablul de alimentare
in apropiere de suprafete fierbinti, surse de
caldura si muchii ascutite ale mobilierului.

» Asigurati-va ca toate accesoriile sunt instalate
corect Tnainte de a folosi aparatul.

» Storcatorul poate fi folosit doar in cazul in care
fixatorul este instalat pe capacul storcatorului.

» Nu impingeti alimentele in gura de incarca-
re cu degetele sau cu alte obiecte in timp ce
aparatul este pus in functiune. Folositi in acest
scop doar impingatorul.

* Nu aplecati fata spre orificiul de incarcare
deschis atunci cand aparatul este pus in func-
tiune, bucatile de legume sau fructe pot zbura
din orificiul de incarcare si pot provoca trau-
matisme utilizatorului.

» Nu folositi storcatorul fara recipientul pentru
pulpa.

» Storcatorul nu este prevazut pentru marunti-
rea sau mixarea alimentelor.

» Nu dezasamblati storcatorul daca fisa cablului
de alimentare este introdusa n priza electrica.

» Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu mai-
nile ude.

» Deschideti fixatorul numai dupa deconectarea
aparatului si oprirea completa a miscarii filtru-
lui-razatoare.

« Daca pe corpul aparatului apar urme de ume-
zeala sau de suc, deconectati-l de la sursa
de alimentare si stergeti corpul cu un mate-
rial uscat.

» Dupa utilizare opriti aparatul si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza electrica.

» Din motive de siguranta copiilor nu lasati pun-
gile de polietilena folosite ca ambalaj, fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu

pungile de polietilena sau pelicula de ambalare.

Pericol de asfixiere!

« Pastrati dispozitivul in locuri neaccesibile pen-
tru copii.

» Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul
in calitate de jucarie.

» Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru
a fi utilizat de catre copii si persoane cu diza-
bilitati. Acestia pot utiliza dispozitivul doar in
cazuri in care persoana responsabila pentru
siguranta acestora le-a explicat instructiunile
corespunzatoare de utilizare a dispozitivului si
pericolele legate de utilizarea necorespunza-
toare a acestuia.
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* Nu introduceti blocul motor in apa sau alte
lichide, nu spalati sub jet de apa. Pentru a
curata blocul motor folositi un material usor
umezit, apoi stergeti cu un material uscat.

« Nu folositi aparatul daca este deteriorat cablul de
alimentare, figsa sau orice alte accesorii detasabi-
le. Nu reparatj singuri aparatul, in caz de defectj-
uni apelati la un centru service autorizat.

Dispozitivul este destinat doar pentru uz
in conditii casnice, se interzice utilizarea
comerciala a storcatorului de suc.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

in caz de transportare sau pdéstrare a

aparatului la temperaturi joase este necesara

tinerea acestuia la temperatura camerei cel
putin doua ore.

— Scoateti aparatul din ambalaj.

Dezasamblati si curatati storcatorul inainte de

utilizare a aparatului:

» Extrageti impingatorul (1) din orificiul de incar-
care (2) pe capacul (3) al storcatorului de suc.

» Eliberati fixatorul (7) si deblocati capacul (3).

+ Scoateti capacul (3).

» Pentru a scoate mai usor filtrul-razatoare (4),
scoateti-l impreuna cu colectorul de suc (5),
tindnd de colectorul de suc (5) si ridicandu-I
in sus.

- Spalatj bine toate elementele detasabile care vor
contacta cu produsele alimentare si uscatj-le.

Remarca:

— Manipulati cu grija filtrul-razatoare (4),
suprafata razatoarei cu disc este foarte
taioasa.

PREPARAREA SUCULUI

Tnainte de a porni pentru prima datd aparatul

asigurati-va ca tensiunea de functionare a

acestuia corespunde cu tensiunea din reteaua

electrica.

Fructele si legumele care urmeaza a fi procesate

trebuie sa fie proaspete.

Spalati legumele/fructele, taiati-le bucati care

ar trece usor prin gura de incarcare (2). Inainte

de a stoarce sucul indepartati toate partile

necomestibile din legume sau fructe, asa ca
cozile, coaja tare sau samburii, de exemplu din
visine sau piersici.

— Asezati blocul motor (8) pe o suprafata plana,
uscata si stabila.
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- Inainte de asamblare asigurati-vd cd comu-
tatorul regimurilor de functionare este fixat in
pozitia «0», iar fisa cablului de alimentare nu
este introdusa n priza.

- Atasati colectorul de suc (5) la blocul motor
(8).

- Montati filtrul-razatoare (4) in colectorul de
suc (5).

Atentie!

Este interzisa utilizarea storcatorului de suc

daca filtrul-razatoare (4) prezinta defectiuni

mecanice.

- Instalati capacul (3) pe colectorul de suc (5) si
fixati-l punand fixatorul (7) in pozitie verticala.

- Asezati recipientul pentru pulpa (10) in pozi-
tia initiala.

- Asezati recipientul (11) sub orificiul de scurge-
re a sucului (6)

- Trageti in jos orificiul de scurgere a sucului (6),
apasind pe acest (fig.1).

- Introduceti fisa cablului de alimentare in priza.

- Porniti storcatorul de fructe fixand comutatorul
(9) In pozitia «I» (viteza minima) sau in pozitia
«ll» (viteza maxima).

Remarca:

Viteza minima «I» pentru stoarcerea sucului din

legumele si fructele moi asa ca rosiile, perele,

cdpsunile, portocalele, prunele, strugurii, dovlecii,
ceapa, castravetii etc.

Viteza maxima «ll» ppentru stoarcerea sucului

din legumele si fructele tari (anghinare, morcov,

mere, ardei, sfecld, cartofi, ananasi, dovlecei,
telina, spanac, marar, praz etc.).

Atentie! Atunci cand procesati fructe sau

legume véascoase sau dure pentru a preveni

oprirea migcarilor filtrului-razatoare (4) si
blocarea miscarilor rotorului motorului
electric se recomanda sa utilizati regimul de

stoarcere a sucului la viteza maxima «ll».

- Storcatorul de fructe va porni numai in cazul
in care toate partile detasabile au fost instala-
te corect si capacul (3) este fixat cu fixatoa-
rele (7).

— Introducetj alimentele in orificiul de incarcare
(2) al capacului (3) numai in timpul miscarii
filtrului-razatoare (4).

- Introduceti treptat bucatile de legume sau
fructe, taiate in prealabil, in orificiul de incar-
care (2) al capacului (3) si apasati-le usor cu
fmpingatorul (1). Nu fortati impingatorul (1),
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acest lucru poate duce la reducerea cantita-
tii de suc stors sau chiar la oprirea miscarilor
filtrului-razatoare (4). Cu cat mai lent se pre-
lucreaza legumele si fructele, cu atat mai mult
suc se obtine.

Nu introduceti degetele sau alte obiecte in ori-
ficiul de incarcare (2) al capacului (3).
Verificati periodic starea filtrului-razatoare (4)
in timpul functionarii aparatului pentru ca sita
sa nu se infunde cu pulpa, in caz de nece-
sitate clatiti filtrul-razatoare (4), inainte de a
scoate filtrul-razatoare este necesar sa opriti
storcatorul si sa scoateti fisa cablului de ali-
mentare din priza.

Urmariti umplerea recipientului pentru pulpa
(10), daca recipientul s-a umplut, opriti stor-
catorul, extrageti fisa cablului de alimentare
din priza si indepartati pulpa din recipient (10).
Atentie!

Timpul maxim admisibil de functionare
neintrerupta a storcatorului de suc - nu mai
mult de 2 minute cu un interval obligatoriu de
cel putin 3 minute.

Opriti storcatorul dupa utilizare fixand comuta-
torul (9) in pozitia «O» si scoateti fisa cablului
de alimentare din priza electrica.

Pentru a preveni scurgerea picaturilor de suc
este necesar sa mutaii orificiul de scurgere a
sucului (6) in pozitia orizontala (fig. 1); pentru
acesta ridicati putin recipientul pentru suc (11).

CURATARE SI INTRETINERE

Imediat dupa folosire sau inainte de curatare
intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua
electrica.

Dupa fiecare utilizare demontati si curatati
storcatorul de suc.

- Extrageti impingatorul (1) din orificiul de incar-
care (2) al capacului (3).

Eliberati fixatorul (7) si deblocati capacul (3).
Scoateti capacul (3).

Pentru o scoaterea mai usoara a filtrului-raza-
toare (4) scoateti filtrul-razatoare impreuna cu
colectorul de suc (5), tinand de colectorul de
suc (5) si ridicandu-I in sus.

— Se recomanda spalarea accesoriilor detasa-
bile cu apa calda si agent de curatare neutru
imediat dupa folosirea aparatului.

Este mai comod sa spalati orificiile filtrului-
razatoare (4) din partea exterioara, folosind
0 perie mica.
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Aveti grija cand spalatj filtrul-razatoare (4): supra-
fata razatoarei cu disc este foarte ascutjta.

Nu folositi masina de spalat vase pentru spa-
larea filtrului-razatoare (4) si altor piese deta-
sabile.

Stergeti blocul motor (8) cu o carpa usor ume-
zita, apoi stergeti cu una uscata. Nu scufun-
dati blocul motor (8) in apa sau alte lichide, nu
il spalati sub jet de apa.

Nu folositi pentru curatare bureti aspri, agenti
de curatare abrazivi si solventi.

Unele alimente ca morcovul, rosiile sau sfecla
pot colora accesoriile de plastic ale storcato-
rului, pentru inlaturarea urmelor de colorant
puteti folosi o carpa uscata inmuiata in ulei
vegetal, dupa curatarea accesoriilor spalati-
le in apa calda cu un detergent delicat si
uscati-le.

SFATURI UTILE

Folositi doar fructe si legume proaspete, deoa-
rece acestea contin mai mult suc.

Pentru prepararea sucului pot fi utilizate dife-
rite legume (morcov, castraveti, sfecla, teli-
na, spanac, rosii) sau fructe (mere, struguri,
ananas).

Pomusoarele se recomanda sa le spalati
nemijlocit inainte de stoarcerea sucului pentru
ca acestea repede fsi pierd din prospetime.
Nu este necesar sa curatati pielita sau cojita
subtire, curatati doar coaja groasa de exem-
plu, de pe ananasi sau sfecla.

Nu este necesar sa scoateti miezul merelor
inainte de a le stoarce sucul.

Atunci cand preparati sucul de mere, aveti in
vedre ca concentratia acestuia depinde de
sortul de mere folosit.

Alegeti sorturile de mere, sucul carora este
potrivit pentru dumneavoastra.

Consumati sucul imediat dupa preparare.
La pastrare indelungata in contact cu aerul
sucul isi pierde calitatile gustative si valoarea
nutritiva.

Sucul de mere se intuneca repede, picurati
in acesta cateva picaturi de suc de lamaie,
acest fapt va incetini procesul de intunecare
a sucului.

— Daca veti pastra sucul in frigider, turnati-I
intr-un vas curat cu capac, pentru ca acesta
sa nu absoarba mirosurile alimentelor pastrate
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in frigider. Nu este preferabil sa pastrati sucul
intr-un recipient din metal, acesta poate capa-
ta un gust specific.

Nu se recomanda sa procesati in storca-
tor fructe cu continut ridicat de amidon sau
pectind, asa ca bananele, papaia, avocado,
smochina, caisele, mango, coacaza neagra si
coacaza rosie. Pentru procesarea acestor ali-
mente folositi alte aparate de bucatarie.
Storcatorul nu este prevazut pentru prelucra-
rea fructelor dure si fibroase asa ca cocosul,
rubarba sau gutuia.

Pastrare

- Tnainte de a depozita aparatul, indepliniti cerin-
tele titlului «CURATARE SI INTRETINERE».
Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inac-
cesibil pentru copii.

Continut pachet

Bloc motor — 1 buc.
Impingator — 1 buc.

Capac — 1 buc.

Filtru-razatoare — 1 buc.
Colector de suc — 1 buc.
Recipient pentru pulpa — 1 buc.
Recipient pentru suc — 1 buc.
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Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 600 W

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica
designul si caracteristicile aparatului fara preaviz.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3
ani

Garantie

Tn legtura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Servi-
ciul de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii
bonului de plata sau a oricarui alt document financi-
ar, care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Di-
rectiva 89/336/EEC i Directiva cu pri-
vire la electrosecuritate/joasé tensiune
(73/23 EEC).
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ODSTAVNOVAC

Popis

P&chovac

PInici hrdlo

Viko

Filtr-struhadlo

Sbérna nadoba na stavu
Hubi¢ka na odvod &t'avy
Fixator

Motorova jednotka

. Prepinac rezim( prace (I-0-11)
10. Kontejner na duZninu.
11. Nadoba na $tavu
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BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouZitim od3taviiovate pozorné prectéte

tento navod a zachovejte ho po celou dobu vyu-

Ziti pristroje. Pouzivejte pristroj pouze k urcene-

mu ucelu, jak je popsano v tomto navodu.

Nespravné zachazeni muze privést k jeho po-

Skozeni, poranéni uzivatele nebo Skodu jeho

majetku.

Aby nedoslo ke zranéni, neodstraiiujte viko

odst’aviiovace za provozu, nebo je-li zastr¢-

ka napajeciho kabelu zasunuta do zasuvky.

¢ Maximalni doba nepretrzitého chodu je
ne vice nez 2 minuty s prestavkami nej-
méné 3 minuty.

« Pfed prvnim zapnutim se presvéddte, Ze
napéti v elektrické siti odpovida provoznimu
napéti pristroje.

« Instalujte odStavrioval pouze na suchy,
rovny, stabilni povrch.

* Pfed prvnim pouZitim odStaviiovace peclivé
umyjte vSechny odnimatelné Casti, které budou
v kontaktu se zpracovavanymi potravinami.

« Budte opatrni pokud drZite v rukou filtr-stru-
hadlo, protoZe povrch diskového struhadla je
velmi ostry.

« Zkontrolujte filtr-struhadlo pred kazdym pou-
zitim odStaviiovaCe. Pokud zjistite jakakoliv
mechanicka poskozeni, preruste pouZivani
zafizeni a okamZité vyméiite filtr-struhadlo.

* Pouzivejte jenom pfisluSenstvi, které se
dodava spolu s témto spotrebic¢em.

« NepouZivejte pristroj vné budovy.

* NepouZivejte pristroj a sit'ovy kabel v blizkos-
ti horkych povrchd, zdroji tepla nebo ost-
rych okraji nabytku.

mw-1105.indd 23

» NeZ zaCnete pristroj pouZivat, presvédcte se
Ze v8echny soucastky jsou spravné smon-
tovany.

«  MlZete pouzivat od$taviiovac pouze v pripa-
dé, Ze viko je zabezpec&ené fixatorem.

« Za provozu pristroje je zakazano tlacit potra-
viny dovnitf plniciho hrdla prsty nebo jinymi
predméty. Pro tento ucel pouzijte postrkovac
(tlagnou tyc).

* Nenaklanéjte se nad otevienym vikem pfi-
stroje za jeho provozu, protoze kousky zele-
niny / ovoci mohou vyletét z otvoru vika a
zplisobit zranéni uZivatele.

+ NepouZivejte odStaviiova¢ bez nadoby na
duzninu.

» Odstaviiova¢ neni ur€en pro sekani a mixo-
vani produkt(.

« Je zakazano rozebirat odstaviiovac, pokud
vidlice sit'ového kabelu je zapojena do elek-
trické zastrcky.

+ Nedotykejte se zastréky sitového kabelu
mokryma rukama.

- Odjistit fixator mazete jen po vypnuti pristroje
a uplném zastaveni filtru-struhadla.

+ Pokud se objevi na plasti odstaviiovace
kapky vody nebo $t'avy, vypnéte ho, odpojte
od elektrické sité a otfete télo suchym had-
Fikem.

« Po dokonc&eni prace vypnéte pristroj a vytah-
néte vidlici napajeciho kabelu z elektrické
zasuvky.

« Kvuli bezpec¢nosti déti nenechavejte bez
dozoru igelitové sacky, pouzité pri baleni.
Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly s
igelitovymi sacky a balici folii. Nebezpedéi zadu-

Seni!

« Ukladejte zafizeni v mistech mimo dosah
déti.

+ Nedovolujte détem pouzivat pfristroj jako
hracku.

+ Tento spotfebi¢ neni uren pro pouZivani
détmi nebo osobami se snizenymi schop-
nostmi, pokud osoba odpovédna za jejich
bezpecnost jim neda odpovidajici a srozumi-
telné pokyny k bezpe&nému poufZiti pristroje
a nepouci je o nebezpeci vyplyvajicim z jeho
nespravného poufziti.

« Je zakazano ponorovat motorovou jednot-
ku do vody nebo jakychkoliv jinych tekutin,
a také myt ji pod tekouci vodou. K ¢&isténi
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motorové jednotky pouZijte lehce navlihéeny
hadfrik, poté otfete ho do sucha.
NepouZivejte pfristroj pfi poSkozeni sitového
kabelu, zastrcky sitového kabelu nebo jinych
odnimatelnych ¢asti. Nikdy neopravujte pfi-
stroj samostatné&, v pfipadé& poruchy obratte
se na autorizované (pravomocné) servisni
stredisko.

Zarizeni je uréeno pouze pro domaci pouZiti,
je zakazano jeho komeré€ni vyuziti.

PRED PRVNIM POUZITIM

V pFipadé prepravovani nebo skladovani pFi-
stroje pFi nizké teploté, musite ho nechat
pri pokojové teploté po dobu nejméné dvou
hodin.

- Vyjméte odSt'aviiovac z obalu.

Rozebirejte a Cistéte odst’aviiovac pred jeho
pouzitim:

Vyjméte péchovac (1) z plnici hrdla (2) vika
(3) odstaviiovace.

Uvolnéte fixator (7) a uvolnéte viko (3).
Odstrarite viko (3).

Qdstrafiovani filtru-struhadla (4) bude snazsi
pokud sundejte ho spolu s sb&rnou nado-
bou (5) uchopte se za sbé&rnou nadobu (5) a
posunete ji 0 smérem nahoru

Peclivé oplachnéte vSechny odnimatelné
Casti, které budou ve styku s potravinami, a
osuste je.

Poznamka:

- Bud’te opatrni, kdyZ drZite v rukou filtr-
-struhadio (4), povrch diskového struhadia
muZe byt velmi ostry.

PRIPRAVA STAVY

Pred prvnim zapnutim ujistéte se, Ze provozni
napéti pristroje odpovida napéti elektrické sité.
Ovoce a zelenina uréené ke zpracovani, musi byt
Cerstvé.

Umyjte zeleninu/ovoce, nakrajejte je na kous-
ky, které by se snadno prosly plnici trubici (2).
Pred pripravou St'avy odstraiite nepoZivatelné
¢asti ovoce nebo zeleniny, jako jsou stopky, pev-
né slupky nebo pecky, napfiklad u tfeSné nebo
broskve.

Nainstalujte motorovou jednotku (8) na rovny,
suchy a pevny povrch.

Pred montazi odStaviiovace se ujistéte, Ze
prepinac rezimu je nastaven na «0», a zastr¢-
ka neni zapojena do zasuvky.

Pripojte sbérnou nadobu
jednotce (8).
Nainstalujte filtru-struhadlo
nadoby na §tavu (5).
Upozornéni!
Je zakazano pouZivat odst’aviiovaC pfi zjis-
téni mechanického poskozeni na filtru-stru-
hadlu (4).
Nasad’te viko (3) na sbérnou nadobu na
St'avu (5) a zajistéte ho pomoci fixatoru (7)
ve svislé poloze.
Dejte na misto nadobu na duzninu (10).
Instalujte nadobu na Stavu (11) pod hubicku
na odvod §t'avy (6).
Stahujte hubi¢ku na odvod §t'avy (6) smérem
dolu stisknutim hubicky (obr.1).
Zapnéte zastrcku napajeciho kabelu do
zasuvky.
Zapnéte odstaviiova€ nastavenim prepina-
¢e (9) do polohy «I» (nizka rychlost) nebo do
polohy «ll» (vysoka rychlost).
Poznamka:
Nizka rychlost «I» je urCen pro extrakci Stavy z
mékkych druht zeleniny / ovoci - jako jsou raj-
Cata, zralé hrusky, jahody, pomerance, Svestky,
hrozny, dyné, cibule, okurky, atd.
Vysoka rychlost «II» je urCen pro extrakci Stavy z
pevnych druht zeleniny a ovoce- jako jsou arty¢o-
ky, mrkev, jablka, papriky, repa, brambory, ananas,
stolni tykev, celer, Spenat, kopr, porek apod.
Upozornéni! PFi praci s vazkymi nebo pomér-
né pevnymi potravinami, aby se zabranilo za-
staveni rotace filtru-struhadia (4) a zaseknuti
rotace elektromotoru, je doporuc¢ena prace
odst’aviiovace pfrivysokeé rychlosti «ll».
Odstaviiovac zapinejte pouze v pripadé, kdy
vSechny odnimatelné dily jsou spravné nain-
stalovany a viko (3) je zajisténo fixnim drza-
kem (7).
Muzete zasypat produkty do plnici trubici (2)
ve viku (3) pouze b&hem otaceni filtru-stru-
hadla (4).
Postupné nakladejte predem nakrajenou
zeleninu nebo ovoce do hrdla (2) ve viku (3) a
lehce zatlacte na né tlacnou ty€i (1). Netlacte
prilis siln€ na péchovac (1), coZz by mohlo
vést ke sniZzeni mnoZstvi §t'avy a dokonce i k
zastaveni rotace filtru-struhadla (4). Cim je
pomalejsi zpracovavani ovoce a zeleniny, tim
je vétsi vysledné mnoZstvi §t'avy.

(5) na motoroveé

(4) do sbérné
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— Nestrkejte prsty nebo jiné predméty do hrdla
(2) vika (3).

— Bé&hem prace pravidelné kontrolujte stav fil-
tru-struhadla (4) kvali znecisténi sitka duz-
ninou, v pripadé potreby umyjte filtr-stru-
hadlo (4), pred vyjmutim filtru-struhadla je
tfeba vypnout odstaviiova¢ a odpojit napa-
jeci kabel.

— Kontrolujte naplnéni nadoby na duZninu
(10), v pripadé, Ze nadoba je plna, vypnéte
odstaviiovac, vytahnéte zastréku ze zasuvky
a vyjméte duzninu z kontejneru (10).

Upozornéni!

Maximalni pfFipustna doba nepretrZitého

chodu odst’aviiovace - ne vice neZ 2 minuty

s nasledujici prestavkou nejméné 3 minuty.

— Po pouziti vypnéte odSt'aviiovat nastavenim
prepinace (9) na «0» a odpojte napajeci kabel
z elektrické zasuvky.

— Chcete-li zabranit uniku kapek St'avy instaluj-
te hubi¢ku na odvod &tavy (6) v horizontalni
poloze (obr.1) k ¢emuZ nadzvednéte nadobu
na Stavu (11).

CISTENi A UDRZBA

Po dokon&eni prace nebo pred ¢isténim zarizeni
vzdy odpojte ho od elektrické sit&.

Rozebirejte a Cistéte odst’aviiova€¢ po kaz-
dém jeho pouziti:

+ Vyjméte péchova¢ (1) z plnici hrdla (2) vika
(3).

« Uvolnéte fixator (7) a uvolnéte viko (3).

« Odstrarite viko (3).

« Odstrafovani filtru-struhadla (4) bude snazsi
pokud sundejte ho spolu s sbérnou nado-
bou (5) uchopte se za sbérnou nadobu (5) a
posunete ji 0 smérem nahoru

— Doporu€uje se umyt v8echny odnimatelné
Casti v teplé vodé s jemnym Ccisticim pro-
stfedkem ihned po pouziti.

— Otvory ve filtru-struhadlu (4) je vyhodné&jsi umy-
vat s vnéjsi strany pomoci malého Stétce.

— Bud'te opatrni pfi myti filtru-struhadla (4):
povrch diskového struhadla je velmi ostry.

— Pro myti filtru-struhadla (4), a dalSich odni-
matelnych soudastek nelze pouzivat mycku
na nadobi.

— Motorovou jednotku (8) otfete lehce navih¢e-
nym hadrikem, pak vytrete ji

25
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do sucha. Je zakazano ponorovat motorovou
jednotku (8) do vody nebo jakychkoliv jinych
tekutin, a umyvat jej pod tekouci vodou.
NepouZivejte k CiSténi odStaviiovace tuhou
houbu, abrazivni &istici prostfedky, stejné
jako rozpoustédla.

Nékteré produkty, jako je mrkev nebo fepa
muzou obarvit odnimatelné ¢asti odstaviio-
vace, k odstranéni stop barviva Ize pouzit
suchy hadfik namo&eny v oleji, po ocisté-
ni ¢asti tfeba umyt teplou vodou a jemnym
mycim prostfedkem a potom osusit.

UZITECNE RADY

Pouzivejte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu,
protoZe obsahuji vice St'avy.

Pro pripravu §t'avy mlzete pouzit riizné druhy
zeleniny (mrkev, okurky, ¢ervenou fepu,
celer, Spenat, raj¢ata) a ovoce (jablka, hroz-
nové vino, ananas).

Doporucuje se umyt jahody tésné pred pfi-
pravou St'avy, protoZe rychle ztraceji Cers-
tvost.

Cistit tenkou slupku ovoce nebo zeleniny
neni nutné, tfeba odistit jenom tlustou kdaru,
napriklad u ananasu nebo cukrové tepy.

PYi pfipravé jablecné St'avy neni nutné vykra-
jet jadernik jablka.

Pri ptipravé jablec¢né St'avy si pamatujte, Ze
§tavnatost zavisi na odradé jablek.

Vyberte odradu jablek, z nichz vyjde §tava,
ktera odpovida Vasim potfebam.

Pijte §t'avu ihned po jeji pfipravé. - Pri dlou-
hodobém skladovani na otevieném vzduchu
§t'ava ztraci chut’ a vyzivnou hodnotu.
Jable¢na Stava rychle tmavne, ale kdyz pfri-
date nékolik kapek citronové st'avy, zastavi to
proces tmavnuti St'avy.

Pokud je Stava uloZena v lednici, prelijte ji
do Cisté nadoby s vikem, aby nepohlcovala
vani produktt skladovanych v chladnicce.
Skladovat §tavu v kovové nadobé je neza-
douci, protoze §t'ava muze dostat odpovida-
jici chut'.

Nedoporu€uje se zpracovavat v odstavio-
vali ovoce s vysokym obsahem Skrobu nebo
pektinu, jako jsou banany, papaja, avokado,
fiky, merurky, mango, ¢erveny a ¢erny rybiz.
Pro zpracovani téchto plodt pouzivejte jiné
kuchyriské pristroje.
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QOdstaviiova€ neni urCen pro zpracovani
velmi pevnych a vlaknitych potravin, jako je
kokos, rebarbora nebo kdoule.

Skladovani

NeZ pristroj uskladnite, provedte C¢&isténi
podle pokyn(iz odstavce CISTENi A UDRZBA.
Skladujte pfistroj v suchém chladném misté
mimo dosah déti.

Obsah baleni

Motorova jednotka — 1 ks.
Tlatna ty€ - 1 ks.

Viko- 1 ks.

Filtr-struhadlo -1 ks.

Sbérna nadoba na §t'avu — 1 ks.
Kontejner na duzninu — 1 ks.
Kontejner na §t'avu - 1 ks.

Technické charakteristiky
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni pfikon: 600 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit konstrukci a
specifikace zarizeni bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost p¥istroje - 3 roky
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce

pristroje. Pri uplatfiovani narokii béhem zarucni
Ihtty je treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kompa-
tibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.
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COKOBW>XXUMAJIKA

Onuc

LLIToBxa4

3aBaHTaxyBasibHa rOpoBMHA
Kpuwka

®dinbTp-TEepKa

Cok0306ipHMK

Hocuk ons 3nmBy coky
®dikcarop

MoTopHwuin 6110k

. Mepemunkay pexmmis pobdoTtu (1-0-11)
10. KoHTenHep ana M’ aKoTi

11. EMHICTb AN COKY

© o N A~ON =

3AX0AU BE3MNEKU

MNepen BMKOPUCTAHHSIM COKOBUXUMAITKN YBAXHO

npoyYnTamTe L0 IHCTPYKLilO No ekcnayartauii

Ta 36epiraiite ii MPOTAroM YCbOro TEPMiHY

ekcnayarauji. BukopucrosynTte npucTpin nuwe

Mo MOro NPSMOMY NPU3HAYEHHIO, K BUKIAAEHO

B CMPaBXHil iHCTPYKLLi.

HenpasunbHe NOBOOXEHHA 3 NPUCTPOEM MOXE

NPMBECTU A0 MOro MOMOMKW, CHPUYNHEHHS

LLKOAW KOpPUCTyBayeBi abo Moro MawHy.

Mip, yac po6oTK, a TakoOX y TUX BUMaAKax,

Konv BUJIKa MepexeBoro LIHYpa

BCTaBJIeHa B PO3eTKY, He 3HiMalTe KPULLKY

COKOBWXUMaJKW; LibOro npaBusiia Heo6xiaHo

AOTPUMYBaTUCH, L0 YHUKHYTU TPaBM.

+ MakcumanbHO gonyctumMuii 4ac 6e3nepeps-
HOI POBOTK cknamae He Ginblie 2 XBUAWH 3
NepepBOI0 HE MeHLUEe 3 XBUJVH.

« [lepen nepLUMM BK/IIOYEHHSIM MepekoHamnTe-
CS B TOMY, L0 Hanpyra B efIeKTPU4HIin mepe-
Xi Bignosigae pobouiin Hanpyai NPUCTPOIO.

¢ BuKOpMCTOBYNTE COKOBUXMMANKY TiNlbKN Ha
CyXil, PiBHIl Ta CTiliKi1 NOBEPXHi.

« T[lepen neplumm BUKOPUCTAHHSAM COKOBUXMN-
MaJsiku peTesibHO NPOMUNTE BCi 3HIMHI eTta-
Ni, 9Ki KOHTaKTyBaTUMyTb 3 NPOAYKTaMu, LLO
nepepodnsATbLCS.

«  JloTpumyliTecb 06EPEXHOCTI, KoM TpUMae-
Te y pykax QinsTp-TepKy, NOBEPXHA ANCKOBOI
TEPKM AyXe rocTpa.

« [lepesipsante @inbTP-TEPKy nepemn, KOXHUM
BUKOPUCTAHHSAM COKOBVXUMANKN. FAKLLO BU
BUSIBUTE sKi-HEOyb MeXaHi4Hi MOLKOOXKEeH-
HSl, MPUNUHUTE BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO i
HeramHo 3aMiHiTb QINLTP-TEPKY.
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«  BukopucTtoBynTe nuwe Ti 3HIMHI getani, ki
BXOOSATb B KOMIMJIEKT MOCTA4YaHHS.

»  3abopOoHSETLCA BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN
nosa NPUMILLEHHAMMU.

* He po3TalloByiiTe MEPEXEBUI LLUHYP NOGAN-
3y raps4mx MNOBEPXOHb, Axepen Ttenna i
rOCTPUX KPOMOK MebniB.

« [lepLu HixX NOYaTy KOPUCTYBATMUCA NPUNALOM,
NnepekoHamTecs B TOMy, LLIO BCi geTani BCcTa-
HOBJIEHI NPaBUbLHO.

+ KopucTtyBaTtnucsi COKOBMXMMAIKOK MOXHa
nuwe B TOMY BUMNAAKy, SKWO Ha KPULLL
COKOBMXMMAaIIKN BCTaHOBMEH dikcaTop.

« [ig yac poboTn 3a6OPOHAETLCSA NPOLUTOBXY-
BaTW NPOAYKTU B 3aBaHTaXyBaJsIbHY rOP/IOBU-
HY NanbuamMu abo iHWKMK npegmetTamu. Ans
Liei MeTn KOPUCTYMNTECSH NIULLIE LUTOBXa4YEM.

« He cnig Haxunatm obnnyysa Hapg, BigYMHEHOT
rOpPJIOBMHOIO MpPU BKJIOYEHOMY MPUCTPOIO,
LLIMaTO4KM OBOYiB/(PPYKTiB MOIyTb BUNETITN 3
rOPSIOBUHM Ta BYNHUTW TPABMY KOPUCTYBaAYy.

»  3abOpOoHSETLCA KOPUCTYBATUCA COKOBUXMN-
Marnkoto 6e3 KoHTeHepa Ans 300py M’AKOTi.

« CokoBumxumMarka He npuaHadeHa gns nogpio-
HeHHs1 ab0 3MiLLyBaHHS NPOAYKTIB.

«  3abopoHAETLCH PO306MpaT COKOBMXMMAI-
Ky, SIKLLO BUKA MEPEXEBOro LUHypa BCTaB-
JieHa B eNeKTPUYHY PO3EeTKy.

+ He 6GepiTbcs 3a BUIIKY MEPEXEBOro LWHypa
MOKPUMU pyKamu.

* BiguvHaTn dikcatop MOXHa nuvwe nicns
BUKJIIOYEHHA npunagy i MNOBHOI 3YMUHKN
obepTaHHs dinbTpa-TepKu.

« [pwn nosiei Kpanenb Bosiorn abo Coky Ha Kop-
MyCi COKOBMXMMAKM BUMKHITb ii, BiOKIO4YiTb
Bifl €N1EeKTPOMEpPEXi | MPOTPITh KOPMYC CyXOt0
TKaHUHOIO.

+ T[licna 3akiH4eHHss pPOOOTU BUMKHITb MpU-
CTPIN | BUTAMHITbL BUJIKY MEPEXEBOrO LUHYypa
3 eNIeKTPUYHOI PO3ETKM.

« B uinax 6e3nekn aiteii He 3anuwainiTe nonie-
TUNEHOBI MaKeTH, WO BUKOPUCTOBYIOTLCH K
ynakoBka, 6e3 Harnagy.

YBara! He possonante pitam  rpatm 3

nonieTuneHoBMMM naketammn abo nakysasibHO

nniskoto. 3arpo3a sayxum!

« 30epiraiite NPUCTPIN y MicUSX, HEAOCTYMHUX
ons piten.

- He posBonaiite nAiTAM BUKOPMUCTOBYBaTU
MPUCTPIN B AKOCTI irpaLuku.
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« Llen npunan He Npu3HadYeHnin s BUKOPUC-
TaHHA LiTbMW Ta N0AbMU 3 OOMEXEHUMU
MOXJIMBOCTSIMU, SKLLO TiNbkM 0cobolo, sika
BignoBigae 3a ix 6esneky, iM He OaHO Big-
MOBIZHI i 3pO3yMini iIHCTPYKLIi Npo 6e3neyHe
KOPUCTYBaHHS NMpuiagoMm i Tiei Hebeaneku,
sika MOXe BUHUKATX NPW MOro HenpaBuibHO-
MY BUKOPUCTAHHI.

+ 3abO0OpoHAETLCA 3aHyploBaTV MOTOPHUM
610K y Boay abo Oyab-siki iHWI piguHKn, a
TakOoX NPOMUBATM NOTO Nif, CTPYMEHEM BOOM.
[N o4nLEeHHS MOTOPHOIO 610Ky KOPUCTYIA-
Tecs 3nerka BOJIOrolo TKaHWHOLO, MiCNs YOro
BUTPITb NOro gocyxa.

* He BMKOPUCTOBYITE NPUCTPIN 32 HassBHOC-
Ti MOLUKOOXEHb MEepeXeBOoro LHypa, BUIIKA
MEpPEXEBOro LHypa abo OyAb-fKUX iHLLMX
3HIMHUX geTanen. He pemMoHTynTe NpUCTPIn
CaMOCTINHO, B pasi NosiBM Henonagok 3sep-
TanTeca OO aBTOPU30BAHOroO (ynoBHOBaXe-
HOr0) CEPBICHOIO LEHTPY.

MpucTpin npuU3HavYeHni Tinbkn
ans AOMaLLUHbOIO BUKOPUCTAHHS,
3a060pPOHAETLCH KOMepLiilHe BUKOPUCTAHHS
COKOBVXUMAJIKU.

NEPEA NEPLLULUM BUKOPUCTAHHAM

Micna TpaHcnopTyBaHHs abo 36epiraHHs

npunagy npuv  3HUWXEHIn Temneparypi

Heob6XigHO BUTPUMATU HOro npu KiMHaTHIK

Temneparypi He MeHLue 4BOX rO4uH.

— BUTArHiT COKOBMXMMAIIKY 3 YNAaKOBKN.

Pobutb po306upaHHS i YULLEHHS

COKOBM)XUMAIKN nepep, i i BUKOPUCTAHHAM:

¢ ButarHite wrosxay (1) 3 3aBaHTaxyBaJIbHOI
ropnoBuvHN (2) Ha kpuwui (3) COKOBMXMU-
Marsku.

» BignycTite dikcarTop (7) i 3BinbHITb KpULLIKY (3).

*  3BHiMiTb KpuULLKY (3).

*  3HATK inbTp-Tepky (4) Byae nerwe, SKLWO
BUM OyneTe 3HiMaTK ii pa3omM 3 COKO36ipHNKOM
(5), TpMmatouncb 3a coko36ipHUK (5) i mig-
HSIBLUW 100 MO HanpsiMy Bropy.

* PetenbHO npomuinTe BCi 3HIMHI oeTtani, aKi
KOHTaKTyBaTMMyTb 3 MpoAykTamu, Ta npo-
CyLWiTh iX.

Mpumitka:

— JAoTtpumyiitecb 06epeXXHOCTi, Konn Tpu-
MaeTe y pykax pinbTp-Tepky (4), nosepx-
HSl AMCKOBOI TEPKM AYyXXe rocTpa.
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NMPUIFOTYBAHHSA COKY

Mepen nepwmM BKJIIOYEHHSIM MEpPEKOoHaNTEC,

wo poboya Hampyra nPUCTPOIO BiAMNOBIOaE

Hanpyai enekTpomMepexi.

®pykT, OBO4i i Aroan, nNpuU3HaYeHi

nepepobku, MaloTb OyTU CBIXUMU.

Bumuninte oBoui/PppykTy, nopixTe ix Ha

LLIMaTO4KM, siki 6 NIerko Npoxoamnu B

3aBaHTaXyBaJibHy rOPIOBUHY (2), nonepeaHbo

BUAANMBLUN HEICTIBHI YaCTUHN B OBOYIB 200

bPYKTIB, TaKi 9K NIOAOHIKKN, TBEpAa LUKipKa

ab0 KicTo4YkM, Hanpukiag, BULHEBI 260

NepCuKoBI.

— YcTaHOoBITb MOTOpPHWUIA Gnok (8) Ha piBHil,
CYXilA i CTiliKilA NOBEPXHI.

- MMepep, 36UpaHHSM COKOBWXUMANKM nepe-
KOHaMTecyd B TOMy, WO NepemMukay pexnmis
po6OTN BCTaHOBNEH B MOMOXeHHs «0», a
BUJSIKA MEPEXEBOro LWHypa He BCTaBfieHa B
pO3eTKy.

— TMpukpiniTe coko36ipHUK (5) A0 MOTOPHOrO
6noky (8).

— YcTaHoBITb ®iNbTP-TEPKY (4)
coko3b6ipHuka (5).

YBara!

Mpu BusiBNeHHi MexaHiYHUX MOLWKOAXXEeHb

Ha  ¢inbTpi-Tepui (4) BUKOpPUCTaHHS

COKOBW)XXUMAJIKN 3a00POHSIETHCSI.

— YcTaHoBITb KpuLKy (3) Ha COKO36ipHKKY (5)
Ta 3adikcynTe ii, yctaHoBMBLIN dikcaTop (7)
Yy BEPTUKAJIbHE MOJIOXKEHHS.

— YCTaHOBITb Ha MiCLLe KOHTENHEP ONa M’ AKOTi
(10).

- Mip HocrkoM Onst 3nMBY COKY (6) yCTaHOBITb
EMHICTb (11).

— OnycTiTb HOCUK Ons 3nMBY COKy (6) yHU3,
HaTUCHYBLUW Ha HbOro (Man.1).

— BcraBTe BUJIKY MepexeBoro LHypa B po3-

ons

BCEPEOVHI

eTKy.

— YBIMKHiITb COKOBMXUMasKy, YCTaHOBMBLUUN
nepemukad (9) y nonoxeHHs «l» (HM3bka
LWBMOKICTb) abo y nonoxeHHs «ll» (Bucoka
LUIBUAKICTb).

Mpumitka:

Husbka wBuAkicTe «l» 3acTOCOBYETHCS A1
BUYaBJIEHHS COKY 3 M’SKUX OBOYIB/PPYKTIB
- Takux §K TOMartu, Crisi rpyLui, nosayHULS,
arnesibCyHW, C/INBY, BUHOrpas, rapobys, Lumbyss,
OripKu i T.iH.

Bucoka wsuakicte «ll» 3actocoByeTbCcs A1
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BUYaBJIEHHSI COKY 3 TBEepAuX OBOYIB/PPYKTIB -
Takux KK apTULLIOKU, MOPKBa, si671yka, nepeLb,
O6ypsik, kapToris, aHaHacu, kabadyku, cesnepa,
LUNMHAT, Kpir, unbynsi-rnoped i T.iH.

YBara! Mig 4ac po6orun 3 B’a3kumu abo
AOCTaTHbO TBepAUMU NpoAyKTamu, LWo6
YHUKHYTU MPUNUHEHHS 06epTaHHs pinbTpa-
Tepku (4) i 3aknuHIOBaHHA 00epTaHHS
poTopa esieKTpoMoTopa PEeKOMEeHAYETbCS
BUKOPUCTOBYBaTUPEXXUM po6otu
COKOBWXUMAaJIKN Ha BUCOKIV LUBUAKOCTI «ll».
CokoBmxMMasnka BKIOYUTLCS NNLLE B TOMY
BUNAaAKy, SKLWO BCi 3HIMHI YaCTUHW BCTAHOB-
NeHi npaBuibHO, a kpuwka (3) 3akpinaeHa
dikcaropom (7).

3aBaHTaxyinTe NpoaykT B 3aBaHTaxyBaslb-
Hy rOpfIoBUHY (2) Ha Kpuwili (3) Tinbkn nig,
yac obepTaHHsA dinbTpa-Tepkn (4).
[MocTynoBo onyckanTe 3aspaneriob nopisaxi
oBOYi @60 PYKTN B 3aBaHTaxyBasibHy rop-
NOBUVHY (2) Ha kpuwiui (3) i 3nerka HaTUCkymTe
Ha HuUX WwToBxadeM (1). He HaTuckyliTe oyxe
CUJIbHO Ha wToBxay (1), ockinbku Le Moxe
NPMBECTN [0 3HUXEHHS KiNbKOCTi OTpUMY-
BaHOrO COKY i HaBiTb A0 3YMUHKMN 06epTaHHS
dinbTpa-Tepkn (4). Yim noBinbHiwe Bigdy-
BaeTbcsi 06pobka OBOYIB ab0 PpPyKTiB, TUM
GinbLue BUMXig, COKY.

3ab60pOoHAETLCS OnyckaTn nanbli abo 6yab-
AKi iHWI NpeaMeTn y 3aBaHTaxyBaslbHY rop-
NOBUHY (2) Ha kpuLwuLi (3).

MNip yac po6oTV MNepioaMyHO NepesipsanTe
cTaH dinbTpa-Tepkn (4) Ha NpeamMeT 3acMi-
YEHHs1 CiTKM M’AKOTTIO | Mpy HeoOXiaHOCTI
npomuvBanTe inbTP-TepPKy (4), nepen 3HAT-
TAM @inbTpa-TepPKM HEeobXiAHO BUMKHYTU
COKOBUXXMMASIKY i BUAHATL BUSIKY Mepexe-
BOIO LUHYPA 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKU.

CTexTe 3a HanOBHEHHSIM KOHTEWHepa Ans
M’akoTi (10), SIKLLO KOHTEWHep 3amnoBHMBCS,
BUMKHITb COKOBWXVUMAKY, BUTSTHITb BUJIKY
MEpPEXEBOIO LUHYpPa 3 €1EKTPUYHOI PO3ETKN i
BMAANITb M’'IKOTb 3 KOHTelHepa (10).

YBara!

MakcumasnbHo AonycTumMuii yac
6e3nepepBHOi POGOTU COKOBVXXUMAJIKMN - HE
GinbLue 2 XBUJIMH 3 HACTYIMHOI NepepBolo He
MeHLe 3 XBUJTUH.

Micna BMKOPUCTOBYBAHHS COKOBbIXXUMaNKU
BUMKHITb ii, BCTAHOBMBLUM BUMMKa4 (9) B
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NoNoXeHHst «0», i BUTArHITb BUJIKY Mepexe-
BOIO LUHYpPA 3 €NeKTPUYHOT PO3ETKN.

LLlo6 YHUKHYTU BWTIKAHHS Kpanesib COKYy
HeoOXilHO HOCUK 4S9 3/MBY COKy (6) ycTta-
HOBITb B FOPU30HTaJIbHE MOJIOXKEHHA (Man.
1), ue MoxHa 3pobuTu, NigiiMaBLLIN EMHICTb
ans coky (11).

YULLEHHSA TA aornaa
Micnsa 3akiH4eHHst po60TY abo Nepes, YNLLEHHSAM
3aBXAM BUMUKANTE MPUCTPIN | BigknoyamTe
A0ro Bif, eNeKTpoMepeXxi.

PoGutb pPO30upaHHSa i YULLEHHS
COKOBMXUMAJIKUN nicns KOXHOro T
BUKOPUCTAHHS.

ButarHite wtoBxad (1) 3 3aBaHTaXyBanbHOI
ropnoBuHK (2) Ha kpuwi (3).

BignycTite ¢ikcarop (7) i 3BiNbHITE KpULL-
Ky (3).

3HIMITb KpuLKy (3).

3HaTN dinbTp-Tepky (4) byne nerwe, AKLLO
B OyneTe 3HiMaTK ii pa3om 3 COKO306ipHNKOM
(5), TpMmatouncb 3a coko36ipHUK (5) i mig-
HSIBLUW A0r0 MO HanpsiMy Bropy.
PekomeHaoyeTbC NpomMmMBaTM BCi  3HIMHI
netani Tenno BOAOK 3 HEUTPATbHUM MUIO-
4nm 3acobom Bigpasy X nicns podoTu.
OTBOpYU PinbTpa-TEPKM (4) 3PYUHILLE NPOMU-
BaTW i3 30BHILLHBLOIO BOKY, BUKOPUCTOBYIOHM
HEBEJNNKY LLTKY.

HoTpumyiiTecb 06epexHOCTi npu npomMu-
BaHHi dinbTpa-Tepkn (4): NOBEPXHS OMUCKO-
BOI TEPKM AyXe rocTpa.

[Ansa npomuBaHHe dinbtpa-Tepku (4) i iHwmx
3HIMHUX AeTanen He MOXHa BUKOPUCTOBYBaA-
TN NOCYAOMUNHY MaLLVHY.

MoTopHuin 6nok (8) npoTupanTe 3nerka
BOJIOrOI0 TK@HWMHOIO, MiCAs 4Oro npoTpiTh
nocyxa. 3abOpPOHSAETLCS 3aHypioBaTU MOTO-
pHuiA 6nok (8) y Boay abo B Oyab-ki iHLWi
pioavHM | NpoMmMBaTn MOro nig CTPyMEHEM
BOOM.

3ab0pOoHAETLCA  BUKOPUCTOBYBATU AN
YNLLLEHHS] COKOBWXMMANKKN XOPCTKi ryoKu,
abpasnBHi YMCTAYM 32C0OM 260 POIHNHHUKM.
Jesaki npoayktn, Hanpuknag, Mopkea abo
Oypsik, MOXYTb 3abapBUTU 3HIMHI OeTa-
Ni COKOBMXUMANKW, 0N BUAANEHHA ChigiB
dapbHMKa MOXHA BMKOPUCTOBYBATU CYXY
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YKPAIHbCKUHA

TKaHVHY, 3MOYeHy B POCAWHHIN onii, nicns
OYULLEHHS OeTanen npoMuinTe ix Tennok
BOAOIO 3 [0AaBaHHAM M’SKOrO MWIOHOro
3aco0y i npocyLumnTe.

KOPUCHI NOPAON

— BukopucToBynTE NuLLE CBiXXi OBOYI | GPYKTH,
OCKIiJIbKM B HUX MICTUTBLCS BinbLue COKY.

— [Ana NpuroTyBaHHS COKY MOXHa BUKOPUCTO-
BYBaTW Pi3Hi OBOYi (MOpKBa, Oripku, Bypsik,
ctebna cenepwu, wnuHat, nomigopu) abo
bpykTn (961yka, BUHOrpaa, aHaHacu).

- 9rogn pekoMmeHayeTbcs MUTK Geanocepen-
HbO Mepen BiOXWMaHHAM COKY, OCKIiNIbKN
BOHU LUBMOKO BTPAYaKOTh CBIXICTb.

— OuumwaTn ToHKY LIKipKy 3 $pykTiB abo 0BO-
yiB HEMa€e HeoOXxigHOCTI, cnig, 3pisatn nuwe
TOBCTY LUKIPKY, Hanpuknaa, B aHaHacie abo
Bypsika.

— [Tpu BU4aBneHHi 961y4HOr0 COKy HEMA€e Heob-
XiOHOCTi BMpI3aTi B 10/1yKax CepLEBUHY.

- Mpu npurotyBaHHi  A67Y4YHOrOo  COKY
nam’aranTe, WO NOro HACUYEHICTb 3aNeXnTb
BiZL copTy A6GYK.

- Bwbwupaiite copt 961yK, 3 AKMX BUXOOUTb CiK,
LLLO BiANOBIAA€E BaLLIMM BUMOraMm.

— [MwiiTe cik Bigpasy nicna Moro NpuUroTyeBaH-
He. Mpu TpuBanomy 36epiraHHi Ha MOBITPI
CiK BTpayae CBOi CMakoBi SKOCTI i xap4oBy
LjiHHICTb.

- {6ny4YHWA CiK LWBUAOKO TEMHIiE, ane sKWo
[04aTV B HbOIO AeKiflbka Kpanesb IMMOHHO-
ro COKy, ue NpUNMHUTb NPOLEC NMOTEMHIHHS
COKY.

- 9kwo cik 36epiraTUMeTbCs B XONOOUIbHA-
Ky, TO NepenninTe Moro B YNCTY EMHICTb 3
KpWLLKOtO, LWo6 BiH He BBIOGpaB 3anaxu npo-
OyKTiB, WO 30epiraloTbCa B XONOOUTbHUKY.
HebaxkaHo 36epiratu Cik B MeTaneBiin EMKOC-
Ti, OCKiNlbkK Cik MOXe npuabdaTt BionosigHMin
npucMax.

— CokoBmxumManka He npusHaveHa gnis nepe-
po6kn PPyKTiB 3 BUCOKMM BMICTOM KpOxXma-
no abo nekTuHy, Taki gk GaHaHu, nanais,
aBokafo, iHXup, abpuKocKu, MaHro, 4epBoHa
i YyopHa cmopoauvHa. ns nepepobnoBaHHs
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LMX OPYKTiB KOPUCTYATECH iIHLUMMU KYXOHHN-
MU NPUCTPOSMMU.

- CokoBmxumanka He npuaHadeHa ons nepe-
pO6KN Oyxe TBEPAUX i BONIOKHUCTUX MPOAYK-
TiB, TakMx sik KOKOC, peBiHb abo aliBa.

306epiraHHa

— TMepw HixX Npubpaty NpUCTpirt Ha 36epiraH-
HS1, BUKOHanTe BUMoOrn po3aainy «4NLLEHHA
TA OOMNA0».

— 36epiranTe NPUCTPIN B CyXOMY NPOXOJI0OHO-
MY MiCLji, HEAOCTYNHOMY 01K AiTEN.

KomnnekTauia

MoTopHWin 610K — 1 WT.
LLToBxay — 1 wr.

Kpuwka — 1 wr.

®dinbTp-Tepka — 1 WT.
Cok0o36ipHUK — 1 WwT.
KoHTenHep anga m’akoTi — 1 Wt
KoHTenHep ons coky — 1 wr.

TexHiuHi xapakTepucTukmn
EnektpoxumeneHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcumarbHa crnoxmBaHa noTyXHicTb: 600 BT

Bupo6Huk 36epirae 3a coboto rnpaBo 3MiHIOBaTH
AN3ariH | TEXHIYHI XapakTepuCTUKn MPUCTPOO
6e3 nonepeaHbOro rnoBiAOM/IEHHS.

TepmiH cnyx6m npucTporo — 3 poku

FapaHTia

JloknagHi ymMOBWM rapaHTii MOXHa oTpumatu
B Auepa, Wo npopas paHy anaparypy. [pu
npen’saBneHHi Oyab-sgKkoi MpeTeHsii npoTarom
TEePMIiHY Aii AaHoi rapaHTii BapTo Npea’ aBUTU Yek
260 KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.

q3

JaHwii BUpi6 Bianosinae Bumoram 40
€JIEKTPOMArHiTHOi  CyMICHOCTI, L0
npes’ssBasoTbCS ANPEKTUBOIO
89/336/€EC  Pagn €Bporn i
poanopsaxeHHsm 73/23 E€EC no
HU3bKOBOJIbTHUX anaparypax.
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BEJIAPYCCKA4

COKABDBILIICKAJIKA

AnicaHHe

. Wtypxay

. 3arpysHas rapnasiHa
Beuka

®dinbTp-Tapka
Coka3b0opHik

Hocik gns cniBa coka

. ®ikcatap

. MatopHbI 610k

. Mepambikay paxbimay npaubl (1-0-11)
10.KaHTaliHep ons Msakaui
11. EmicTacupb ans Coky.

MEPbI BACNEKI

Mepapg, BblKapblCTaHHEM COKaBblILjiCKanki

yBaxinisa npayblTanue KipayHiLTBa na

3KcnyaTalblii 3axoyBaiLe Sro Ha npauary ycsaro

TopMiHa  akcnnyartaupli.  BblkapblicToyBariue

npbiIagy Tonbki Na sie NpamMbiM NPbI3HAYSHHI, K

BblKNlaA3eHa y canpaygHar iHCTpyKLbli.

HanpasinbHbl  3BapOoT 3 npbinagan  Moxa

NpbIBECLi Aa S€ MasoMKi, MNpblYblHiLb LIKOAY

KapbICTavy Ui Aro Maémacu.

Mapyac npaubl, a Takcama y TbiM BbINagkKy,

Kani Binka ceTkaBara wHypa (8) ycrayneHa

Yy ceTKaBylo pa3eTKy, He 3AbiMaiiue Bevka

COKaBblLiCcKaKi; rata npaeina HeabGxopHa

BbIKOHBaLlb, kab na36erHyub Tpaymay.

¢ MakcimanbHa AanywyanbHbl yac
OecnepanbiHHa npaubl - He 6oJbl 3a 2
XBiNiH 3 NnepanbiHKaM He MeHel 3 XBiliH.

* [lepan YkK/IIOY43HHEM nepakaHanuecs Y
TbiM, LITO Hanpyra Y anekTpblyHan ceTubl
aanasajae npawoyHan Hanpyae npblnagbl.

* BblkapbiCTOyBalue COKaBbILiCKanky Ha
CYyXOW, poyHaw i yctonnisam naBepxHi.

* lepag nepLwbsimM BblKapblCTAHHEM
COKaBblILiCKanki ctapaHHa npambiiile yce
30bIMHbIA AaTani, sKis 6yayub KaHTakTaBalb
3 npagykrami, WTo nepanpawoysatouLa.

* 3axoyBalile acuspoxHacupb, kani TpbiMaeLe
Yy pykax @inbTp-TapKy, NaBepxHs OblCKasamn
Tapki BEbMi BOCTpag.

* [lpaBspaniue inbTp-Tapky nepan KOXHbIM
BblKapbICTAHHEM  COKaBblUickanki. Kani
Bbl BbiSBille SKif-HeOya3b MexXaHidHbIs
NaLwKoOAXaHHi, ChblHiLEe BblKapblCTaHHE
npblnagbl i HeagknagHa 3amsaHiue einbTp-
TapKky.

CENDO P LN
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* BblkapbicTOyBanue TONbKi Thbid 34bIMHbIS
[3Tani, aKis yBaxoa3sLb y KaMniaekT nactayki.

» 3abapaHsella BblkapbiCTOyBaUb Mpbliagy
na-3a namsLKaHHAaMi.

* He pasmgawyanue npoinagy i cetkasbl LWHYP
363Ky rapaybix NaBepxHaY, KPbIHiL, usanna i
BOCTPbIX KQHTOY M3abIi.

* [lepw 4bIM nNayvaub KapbicTauua npbinagon,
nepakaHaruecs y TbiM, WTO Yyce paTtani
ycTansisaHbl NpaeinbHa.

* KapbiCTauua cokaBblLickankam MOXHa TONbKI
Y TbiM BbINaaKy, Kasi Ha Be4KYy COKaBblLjiCKasKi
ycTansisaHbl dikcarap.

* T[lapyac npaubl 3abapaHsieyua npanixealb
npagykTbl ¥ 3arpy3Hylo rapnasiHy nanbuami
ui iHweIMi npagmeTami. 3 raTan MmaTan
KapbICTaNLLECs TOJIbKI LUTYPXa4yOM.

* He BapTta Haxingub TBap Hag aaKpbiTan
rapnasiHa npbl Ykao4YaHan npeinagse,
KaBanayki rapofHiHbl / cagaBiHbl MOTryLb
BbIFILLEUb 3 rapfiaBiHbl i HaHecui Tpaymy
KapbICTaNbHIKY.

« 3abapaHseyua KapblcTayua
cokaBblljickankah 6e3 KkaHTallHepa nans
360py MaKaLlj.

+ CokaBblllickanka He Mnpbi3HavYaHa Ang
npabHeHHs Ui 3MeLuBaHHs npaaykTay.

+ 3abapaHsieuua pasbipalb COkaBbILLCKasIKY,
Kani Bifika ceTkaBara LHypa ycrayneHa Y
ANEKTPbIYHYIO pa3eTky.

* He 6Gapbluecs 3a Bifky ceTkaBara LUHypa
MOKPbIMi pyKami.

* AnkpbiBaub dikcartap MoXHa Tosbki nacns
BbIK/IIOY9HHSA Npblnagpl i noyHara npbinbiHKY
KPY43HHSA dinbTpa-Tapki.

e [lpbl 3’ayneHHi Kponesnb Binbrauji Lj COKy Ha
KOpryce cokaBblLicKanki BblKOYbILE sie,
agknoybiLe an anekTpaceTki i npatpbile
KOPMYC CyXOW TKaHiHaM.

e T[lacnsi 3aBAPLWAHHA nNpaubl BbIKIOYbILE
npbiiagy i BeiMiLe BifIKy ceTkaBara LuHypa 3
3neKTpblYHak paseTki.

* 3 MepkaBaHHAY bsicneki A3auei He nakigarue
NoNiaThIIEHABbISA MAKEThI, BbIKAPbICTOYBAHbIS
¥ sikacui nakaBaHHs, 6e3 Harnsaay.

Veara! He passansiiue Aseusm rynsub 3

MONiaTbIIEHABbLIMI  MakeTami Ui nakasasibHan

nnéxkaii. He6scneka yaywwa!

* 3axoyBaiue npbinagy
HeOaCTyMNHbIX ANs A3AUei.

y Mecuax,
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BEJIAPYCCKAA

He passangnue A3eusM BblKapbICTOYBaLb
npbinagy y akacui uauki.

NapseHas npbinaga  He  nNpbi3HayaHa
ON9 BblKapbICTAHHA A3eupMi i noa3bMi 3
abmMexaBaHbIMi MardbIMacusiMi, Kani ToJbKi
acobam, sKis agkasBaloub 3a ix 6sacneky,
He [Jans3eHbl aanaBefHbis i 3pasymenbis
iHCTpyKUbIi npa ©6scnevyHae KapblCTaHHE
npbiiagan i Teix Hebsicnekax, sikis MOryupb
y3HiKaLb Mpbl g€ HANPaBifIbHbIM KapbICTaHHi.
3abapaHseuua anyckalb MaTopHbl O10K Y
Baay Ui NoObIS iHWbIA BagKacuji, a Takcama
npambiBaub Sro nag Opyén Bagbl. [Ansa
aybICTKi MaTopHara 6noka KapbicTanuecs
3M1Erky BiIbrOTHAM TKaHiHam, macng 4yaro
BbITPbILLE ArO Hacyxa.

He «kapbicTanuecs npbinagank  npbl
nawkKoO)XaHHi ceTkaBara LWHypa, BiNKi Ui
iHWBIX 34bIMHbIX AaTangy. He pamaHTyiiue
npblnagy camacTonHa, y Bbinagky 3’ ayneHHs
Henanagak 3BapTanuecs Y aytapbi3aBaHbl
(ynayHaBakaHbl) COPBICHbI LIBHTP.

TONbKi ans
3abapaHaeuua
BblKapbICTaHHE

Mpbinapa npbi3Ha4yaHa
XaTHAra BblKapbICTaHHS,
KamepupbliiHae
COKaBbILiCKasKi.

MEPAA NEPLUbIM BblIKAPbICTAHHEM

Macna TpaHcnaptaBaHHA Ui 3axoyBaHHS

npeinagsl npbl NadikaHai TamMnepartypbl

HeabxoAHa BbITpbIMaub s€ Mpbl nakaésai

TOMepaTypbl He MeHel A43BIOX raa3iH.

— BbIMiLle cokaBblILiCKasnKy 3 nakaBaHHS.

Pabiue pa36opKy i YbICTKY COKaBbILiCKanKi

nepagp, e BbiIkapbICTaHHEM:

Boimiue wtypxay (1) 3 3arpy3Hari rapsasiHbl

(2) Ha Beuky (3) cokaBblLicKasKi.

Apnycuiue dikcarap (7) i agkpyuiue Bedka

(3).

3Himiue Beuka (3).

3HAup  dinbTp-Tapky (4) 6ynse narysi,

Kani Bbl Oya3eue 3abiMaub i€ pas3amMm 3

cokadbopHikom (5), TpbiMatoybics 3a

COKa30b0pHiK (5) i magHAYLWbI Aro Na KipyHKy

yBEPX.

CTapaHHa npambiiiLe yce 3ObIMHbIA A3Tani,

AKia OyayLb KaHTakTaBalb 3 NpagykTami, LTo

nepanpauoysatouLa, i NpacyLwbIle iX.

Hararka:

— 3axoysaiiye acusipoXXHacub, Kkani
TpbIMaeuUe y pykax inbTp-tapky (4),
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naBepxHsi AbickaBau BesibMi

BOCTpasi.

Tapki

MPbIFATABAHHE COKA

Mepan nepLbiM yKIIOY3HHEM MepakaHamnLecs,
WTO  MpauoyHae  HanpyXaHHe  npbuiagbl
aanaBafae HanpyXXaHHIO Y 9N1eKTpaceTLbl.
CapaBiHa i rapogHiHa, npbl3HaYaHbIA A
nepanpawoyki, NaBiHHbI ObiLlb CBEXbIMI.

Mepap apuickaHHeM COKY BbIMbILLE rapoOaHiHY/
cafgasiHy, NapaXxue ix Ha kaBanayki, Akia 6
nérka npaxoaaini y 3arpy3Hyio rapnasiHy (2),
BblAaniyLwbl NnansapagHe HesA0MblsS YacTKi Y
rapoAHiHbl Li cagaBiHbl, Takis K nnagaHoXKi,
uBEpaas NyniHa uj KOCTauki, - HanpbIkiaa,
BIiLLHEBDISA Lj NepcikaBbls.

YcTaHaBile MaTtopHbl 650K (8) Ha cyxoi,
poyHam i yctolnisai naBepxHi.

Mepan 36opkai cokaBblLicKkanki
nepakaHaeuecss y TbiM, LUTO nepambikay
paxbiMay npaubl yCTansiBaHbl § CTaHOBILLYA
«0», a Biganey ceTkaBara LwHypa He
yctayneHa y paseTky.

MpbiMauyeue coka3bopHik (5) aa maTopHara

6noky (8).

— Ycranonue o&inetp-Tapky (4) YHYTpbI
cokasbopHika (5).

VBara!

INpbI BbIsIy1I€HHI M@XaHiYHbIX NaLLKOAXaHHSY
Ha ¢@inbTpbi-Tapku (4) BbikapbICTaHHEe
cokassbilickanki 3abapaHseyya.

Yctanionue kpbiwky (3) Ha cokazbopHike (5)
i 3adikcynue ae, yctansgsaywbl dikcarap (7)
y BepTblkasibHae CTaHoBiILLYa.

YcTanionue Ha Mecua KaHTaMHep ANs MsaKaLi
(10).

Map Hocikam ans cniBa coka (6) yctanonue
émictacup (11).

Anycuiue Hocik ons cniea coka (6) YHi3,
HaUiCHyYLWbI Ha aro (man. 1).

YcTayue Binky ceTkasara LUHypa y pas3eTky.
YKAoYbILe COKaBbILiCKanKy, YCTaHaBiyLbl
nepaksoyanbHik (9) y ctaHosiwya «I» (Hizkas
XyTKacup) ui y craHosiw4a «ll» (BbicOKas
XyTKacLb).

Hararka:

Hizkasi xyTkacup «I» yxxbiBaeLiLa 418 aaLiCKaHHs
COKY 3 MSIKKIX rapOAHiHbl / canaBiHbl - TaKix siK
Tamarbl, Cacrnesibis rpyLLbl, TPycKayka, anesbCiHbl,
cniBbl, BiHarpaa, rapOys, nyK, arypkiiaa T..
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BEJIAPYCCKA4

Bbicokass xyTkacub «ll» yxoiBaeuua a1s

aauickaHHs COKy 3 UBEPAbIX rapoaHiHbl /

cazaBiHbl - Takix sk apTbILLIOKi, MOPKBY, 16J1bIKi,
nepad, O6ypaki, O6ynbby, aHaHachl, LUbIHKI,

canepa, LniHart, Kpor, JyK-ropevi i aa T.1.

YBara! Mpbi npaubi 3 BA3kivMi a6o [OCHILb

uBépabiMi npagyktami, ka6 nasberHyub

NPbINbIHKY KPYY3HHSI dinbTpa-rapki

(4) | 3akniHoyBaHHSI KPY4Y3HHSI poTapa

asiekTpamaropa pakameHayeuua

BbIKapbICTOYBaLb P3IXbIM npatbl

cokaBbiLicKasiKi Ha BbicOKav xyTkacui «ll».

— Cokasbluickanka ykaoo4bluya TOMbKi Y
TbiM BbINaAKy, Kani yce 34bIMHbIS 4acTki
yctanseaHbl npaBsinbHa, a Beuka (3)
3amauasaHa dikcarapam (7).

— 3arpyxariue npagyktbl y  3arpysHyto
rapnaBiHy (2) Ha Beuky (3) Tosbki nmagyac
KPY43HHS dinbTpa-Tapki (4).

— [acTtynosa anyckariue nanspagHe napasaHyto
rapoAHiHy L cagaBiHy Y rapnasiHy (2) Ha BeYKy
(3) i anérky Haujckarue Ha ix wrypxadom (1).
He Hauickanue 3aHagTa MOLHa Ha LiTypxad
(1), nakonbki rarta mMoxa npbIBECLi Aa
3HPKSHHA KOJSIbKACLL COKY | HaBaT Aa npbIrbIHKY
KPY49HHA dinbTpa-Tapki (4). YbiM naBonbHen
anbbiBaeuua anpauoyka rapogHiHbl L
CafaBiHbl, TbiM OOSbLU BbIXa, COKY.

— 3abapaHsieLa anyckalb NanbLbl Ui 1o0bis
iHLbIS NPaAMETbI ¥ 3arpy3Hyto rapnasiHy (2)
Ha Beuky (3).

— TMapgyac npaupl nepbisabidHa npassipanue
ctaH &inbTpa-Tapki (4) Ha npagmet
3aCMeYBaHHA CceTki Mgkauulo i npbl
HeabxoaHacui npambiBaniue @inbTp-TapKy
(4), nepap 34abiIMaHHeM dinbTpa-Tapki
Heabxo4Ha BbIK/IOYbILL COKaBbILLiCKaKy
i BbIHAUb BiNKYy CceTkaBara LwHypa 3
3NIeKTPbIYHAM paseTki.

— Caublue 3a HanayHeHHeM KaHTaliHepa Aans
msakaui (10), kani kaHTaMHep 3anoyHiycs,
BbIK/IOYbILE COKaBbILCKasKy, BbIMILE BIinKy
ceTkaeara LUHypa 3 aeKkTpbl4Han paseTki i
BblOasiLe Mskaupb Lj 3nile COK 3 KaHTanHepa
(10).

Veara!

MakcimanbHa Aanyuwq4asnbHbl 4ac

GecnepanbiHHai npaubl COKaBbILjicKanKi

- He 6osibLl 3a 2 XxBiniH 3 nepansiHKamM He

MeHel 3 XBiiH.
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— [Tlacns BbIKApPbICTAHHA  COKaBbILiCKanKi
BbIKJTIOYLE Si€, YCTaHaBiyLLUbl NepakaoyanbHik
(9) y craHoBiwya «0», i pacTaHbLe BinNKy
ceTkaBara LHypa 3 afeKkTpblyHan paseTki.

— Ana npagyxineHHs BbIUSKAHHSA KPOMesnb COKY
HeabxoaHa HOCIK )1 31iBY COKy (6) ycTansisaub
y rapbi3aHTanbHae craHosiya (man. 1), rata
MOXHa 3pabilb, NpbiNagHayLLbl EMicTacub As
coky (11).

YbICTKA | gornan

Macnsa 3aBAPLISHHSA Npaupbl Wi nepajg, 4bicTkamn
3aycénbl BbIKAYanLe npbuiagy i agknioyanue
qe af anekTpaceTki.

Pa6iue pa30topKy i YbICTKY COKaBbILicKaKi
nacrisl KoXKHara sie BblIKapbICTaHHS.

*  Bbimiue wtypxad (1) 3 3arpy3Hain rapnasiHbl
(2) Ha Beuky (3) cokaBblLjicKasKi.

* Aanycujue dikcarap (7) i agkpyuiue Beyka
(3).

»  3Himiue Beuka (3).

e [Ona nanar4ysHHa 3HAuua  dinbTpa-Tapki
(4) HeabxogoHa 3HsUb GINLTP-TapKy pas3am
3 cokasbopHikom (5), TpbiMatoybica 3a
Coka300pHiK (5) i NagHAYLLbI Aro na KipyHKy
yBEpPX.

— PakameHnayeuua npambiBaub yce 34bIMHbIS
noatani uénnan BagoM 3 HeuTpasbHbIM
MbIHBIM CPOAKaM aapasy X nacnsa npaupl.

— ApOTyniHbl - dinbTpa-Tapki  (4) 3pyyHen

npambiBaLb 3 BOHKaBara Boky,
BbIKapPbICTOYBAOUbl HEBSANIKYIO LUYOTKY.
— 3axoyBaiue acusipoxHacub npbl

npamMbiBaHHi inbTpa-Tapki (4): naBepxHs
OblCKaBal Tapki BefibMi BOCTpas.

— [Onsa npambiBaHHS @inbTpa-Tapki (4) i iHWbIX
30bIMHBIX A3Tansy Hesbra BblkapbliCTOYBaLlb
NnocyaamblliHYi0 MaLUbIHY.

— MartopHbl 6510k (8) npauipaliue 3nérky
Bi/IbFOTHAWM TKaHiHaM, nacns 4yaro nparpbiue
Aro Hacyxa. 3abapaHsieuua anyckaupb
MaTopHbl 610K (8) y Bagy Ui Y NtoObIs iHLWbIS
BaJKacli i npambiBaupb siro nag, 6pyéin saapl.

- He BblkapblicToyBanue  ans YbICTKi
cokaBblLjickanki UBepablsi ryoki, abpasiyHbls
MbIHbIS CPOAKI Lii pacTBapasbHiki.

— Hekatopblsi npagykThl, Hanpblkiag, MOpKBa
ui 6ypak, moryub adapbaBaub 30bIMHbIsS
naTani cokasblLicKanKi; 4nsa yaaneHHa cnanoy
dapbaBanbHika MOXHa BblKapblCTOYBaLb
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CYXYl0 TKaHiHy, 3MO4aHylo Y anei; nacns
aybICTKi A3Tansay npambliiLe ix Lénnarv Baaon
3 MSIKKIM MbIHBIM CPOAKaM i npacyLubiLe.

KAPBICHbIF NAPAObI

— BbikapbicTOyBanLe TOJbKi CBEXYIO FapOaHiHY
i capaBiHy, 60 Y ix 3mMsLI4aelLa 60bLL COKY.

- [Ona npblirataBaHHs COKY MOXHa
BblKapbICTOYBALb PO3HYIO FAPOLHIHY - Takylo
SIK MOPKBa, arypki, 6ypak, cuebsbl canepsi,
wniHaT, namigopsl Ui cagasiHy - Takylo $K
A6nbIKi, BiHarpan, aHaHachl.

— Yragpl pakameHayeula Mbilb HenacpagHa
nepaj apuickaHHeM COKy, 60 siHbl XxyTka
rybnsioLb CBEXacLp.

— YblCuiub TOHKYIO CKYPKY 3 cajaBiHbl L
rapofHiHbl HaAMa HeabxogHacui, BapTa
3pasaLb ToNbKi TOYCTYIO NIyNiHYy, HanpbIknag,
y aHaHacay Li 6ypakoy.

— TMpbl  apuicky abnablyHara coky HaMa
HeabxopoHacui Bblpadaub y  A6nbikay
acsapoaak.

— [pbl  npbirataBaHHi  A6nblYHAra  COKY
namaTarnue, WTO SAr0  Hacbl4aHacub
3anexblUb af ratyHky a6nbikay.

— Bblbipaiiue raTtyHak abnbikay, 3 sKixX
aTpbiMiiiBaeuua Cok, ki afka3Bae BallbiM
natpabaBaHHAM.

— Miue cok agpady nacng Aro npbirataBaHHS.
Mpbl NpauarnsbiM 3axoyBaHHI Ha NaBeTPbl COK
rybnsie cBae cMakaBbli sIkaclj i XapyoBylO
KalToyHacLp.

—  {6nbl4HbI COK XyTKa LiIMHee, ane Kani fgagaub
Yy SIr0 HeKasnbKi KPoMenb LblTPpbIHABara coky,
raTa npbinblHiLe NPauac nausMHeHHs COKY.

— Kani cok 6yase 3axoyBauua ¥ xanaasinbHiky,
TO nepaniue aro y 4bicTylo Emictacub 3
Beykam, kab éH He yBabpay naxi npaaykray,
AaKia  3axoysawouua Yy xanagsinbHiky.
HenaxapaHa 3axoyBaupb COK y MeTasniyHam
émicTacui, 60 cok Moxa HabblLb aanaBeiHb!
npbICMaKk.

- He paskameHayeuua nepanpaloyBalb
y CoOKaBblLjicKanubl cafaBiHy 3 BblCOKal
KOMbKACLIO Kpyxmasy Li NekuiHa, Takyl sk
GaHaHbl, Nanas, aBakaza, iHxXbIp, abpbIKOCHI,
MaHra, 4YblpBOHas i 4YopHas napadka. Ons
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nepanpawoykiraTelx CafaBiHbl KapbiCTanLecs
iHLWbBIMi KyXOHHbBIMI MpblIaaami.

— CokaBblljickanka He npbl3Ha4aHa  Aans
nepanpavoyki BesbMi LUBEPAbIX i BaNaKHICTbIX
npagykTay, Takix sik Kakoc, paBeHb Lij aliBa.

3axoyBaHHe

— [Mepap TbiMm gk npbibpaub npbinagy Ha
3axoyBaHHe, BblkaHanue natpabaBaHHi
pasaseny «4bICTKA | AOMNAL».

— 3axoysariue npbinagy ¥ cyxiM npaxanogHbim
MeCLbl, HeAACTYMHbIM ANS A3ALEN.

KamnnekTaubia

MaTopHbI 610K - 1 WIT.
Ltypxa4 - 1 wT.

Beuka - 1wt

®dinbTp-Tapka - 1 WT.
CokasbopHik - 1 WwT.
KaHTariHep ana makyxi - 1 wr.
KaHTarHep ansa coky - 1 wrt.

TaxHi4YHbIS XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcimanbHas cnaxbsiBaHas MarytHacub: 600 BT

BbiTBOpLa 3axoyBae 3a caboui npaBa 3MsHSILb
Abl3aviH | TOXHIYHbISI XapakTapbICTbIKi Npblaaabl
6e3 nanspaaHsira anassiLLY9HHS.

TapmiH cnyx6bi Npbinagbl - 3 ragbl
FapaHTbIg

Mapgpabs3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHA MOryT Obillb aTpbiMaHbl Y Taro
npinepa, y akora Obina HabbiTa TaxHika. Mpbl
3BapoLe 3a rapaHThbliHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBsi3koBa NaBiHHA ObiLb Npaa’'ayneHa kynyas
anbbo KBiTaHUpIA ab annaue.

JanseHbl Bbipab aanassaae
narpabaBaHHsam EMC, sikis
Bblka3aHbl Y AblpakTeiBe EC 89/336/

C E EEC, i nanaxsHHsIM 3akoHa ab
NPbITPLIMAIBAHHI HAMPYXaHHS
(73/23 EC)
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O’ZBEKCHA

SHARBAT CHIQARGICH

Asosiy gismlari

Turtgich

Meva solinadigan og’zi

Qopgoq

Qirg’ich filtr

Sharbat to’plagich

Sharbat tushadigan jo'mrak

Mahkamlagich

Motor bloki

9. Ishlash usulini o’zgartiradigan murvat (I-0-I1)
10. Sharbati olingan meva eti yig'iladigan idish
11. Sharbat idish

© N AN =

EHTIYOT CHORALARI

Sharbat chigargichni ishlatishdan oldin

go’llanmasini diqgat bilan o’qib chiqib, keyinchalik

kerak bo’lganda o’qib bilish uchun qo’llanmasini
saglab olib go’ying. Jihozni fagat maqgsadiga
muvofiq, go’llanmasida aytilgandek ishlating.

Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi

yoki uning mulkiga zarar qilishi mumkin.

Ishlayotganda, elektr vilkasi rozetkaga

ulanganda sharbat chigargich qopqog’ini

ochmang; jarohat olmaslik uchun bu qoidaga
amal qilish kerak.

¢ Jihoz ko’pi bilan 2 dagiqa to’xtamasdan
ishlaganidan keyin kamida 3 daqiqa to’xtab
turishi kerak.

+ Birinchi marta ishlatishdan oldin jihoz
ishlaydigan tok kuchi elektr tarmog’idagi tok
kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.

» Sharbat chigargichni fagat quruq, tekis va
gimirlamaydigan joyga qo’yib ishlating.

+ Sharbat chigargichni birinchi marta ishlatishdan
oldin uning sharbati olinadigan mevaga
tegadigan, olinadigan hamma qgismlarini
yaxshilab yuving.

» Qirg'ich filtrni olganda juda ehtiyot bo’ling,
gardishli qirg’'ichning yuzasi juda o’tkir qilib
yasalgan.

» Har safar sharbat chigargich ishlatilishidan
oldin qgirg’ich filtrni tekshirib ko’ring. Agar biror
joyi mexanik shikastlanganini ko’rsangiz jihozni
ishlatmang, qirg’ich filtrni tez almashtiring.

« Faqat jihozga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

« Jihozni xonadan
ta’'qiglanadi.

tashqarida ishlatish
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» Jihoz bilan elektr shnuri issiq yuzalar, o’zidan
issiq chigaradigan vositalar, mebelning o’tkir
girrasiga tegmasligi kerak.

« Jihozishlatilishidan oldin gismlarining hammasi
to’g’ri qo’yilganini tekshirib ko’ring.

+ Qopqog’iga mahkamlagich biriktirilganidan
keyingina sharbat chigargichni ishlatsa bo’ladi.

» Ishlayotganida meva solinadigan og’ziga
mevani barmoq yoki biror ashyo bilan turtib
kiritish ta’giglanadi. Buning uchun faqat turtgi-
ch ishlating.

+ Jihoz ishlayotganida ochig meva solinadigan
og’ziga egilib garamang, meva/sabzavot
bo’lagi otilib chigib foydalanuvchini jarohatlashi
mumkin.

- Et to’planadigan idishi biriktirilmagan bo’lsa
sharbat chigargichni ishlatish ta’qgiglanadi.

+ Sharbat chigargich masalligni maydalash yoki
aralashtirishga mo’ljallanmagan.

» Elektr vilkasi rozetkaga ulangan bo’lsa sharbat
chigargichni gismlarga ajratish ta’giglanadi.

» Elektr vilkasini xo’l go’l bilan ushlamang.

» Jihoz o’chirilib, qirg’ich filtr to’xtagandan
keyingina mahkamlagichni oching.

» Sharbat chigargich korpusida suv yoki sharbat
tomchisi paydo bo’lsa uni o’chiring, elektrdan
ajrating va korpusini qurug mato bilan artib
oling.

+ Ishlatib bo’lgandan keyin jihozni o’chiring,
elektr vilkasini rozetkadan chiqarib qo’ying.

- Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qgarovsiz
goldirmang.

Diggat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatiigan  plyonkani  o’ynashlariga  ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

» Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyga
olib gqo’ying.

+ Bolalar sharbat chigargichni o’yinchoq qilib
uynashlariga ruxsat bermang.

» Bolalarbilanimkoniyaticheklanganinsonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ular-
ga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri
va tushunarli qgilib o’rgatishmagan va noto’g'ri
ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi mumkinligini
tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz bolalar bilan
imkoniyati cheklangan insonlarning ishlatishi-
ga mo’ljallanmagan.

+ Motor blokini suvga yoki boshqa suyuglikka
solish, ogib turgan suvda yuvish ta’giglanadi.
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Korpusini nam mato bilan artib, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

» Elektr shnuri, vilkasi yoki biror yechiladigan
gismi shikastlangan jihozni ishlatmang.
Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga urinmang, biror
joyi buzilgan bo’lsa vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

Jihoz faqat uyda ishlatishga mo’ljallangan,
sharbat chigargichni tijorat maqsadida
ishlatish ta’qiqlanadi.

Birinchi marta ishlatishdan oldin

Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan

bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat

xona haroratida turishi kerak.

—  Sharbat chigargichni qutisidan olding.

Ishlatishdan oldin sharbat chigargichni

ajratib, gismlarini tozalab oling:

+ Qopgog'idagi (3) meva solinadigan og'zidan
(2) turtgichni (1) chigaring.

» Mahkamlagichni (7) qo’yib qopgqogni (3)
bo’shating.

«  Qopgoqni (3) oching.

« Sharbat chigargichni (5) yuqoriga ko’tarib
sharbat chigargich (5) bilan go’shib olsangiz
girg’ich filtrni (4) olish oson bo’ladi.

+ Masalliqga tegadigan olinadigan gismlarining
hammasini tozalab yuving va quriting.

Eslatma:

— Qirg’ich filtrni (4) olganda juda ehtiyot
bo’ling, gardishli qirg’ichning yuzasi juda
o’tkir bo’ladi.

Sharbat chiqarish

Birinchi marta ishlatishdan oldin jihoz ishlaydigan

to kuchi elektr tarmog’idagi tok kuchiga to’g’ri

kelishini tekshirib ko’ring.

Sharbati olinadigan meva, sabzavot yangi bo’lishi

kerak.

Sharbatini olishdan oldin meva/sabzavotni

jihoz og'zidan (2) o'tadigan qilib to’g'rang,

yeb bo’lmaydigan gismini, ya’ni bandi, qattiq

po’chog’ini, olcha yoki shaftoliga o’xshash

mevalarning danagini olib tashlang.

- Motor blokini (8) tekis, quruq, gimirlamaydigan
joyga qo’ying.

- Yigishdan oldin ishlash usulini o’zgartiradigan
murvati «O» da turganini, elektr vilkasi esa
rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.
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- Sharbat to’plagichni (5) motor blokiga (8)
biriktiring.

- Qirg’ich filtrni (4) sharbat to’plagich (5) ichiga
go’ying.

Diqqat!

Qirg’ich filtri (4) mexanik shikastlangan

sharbat chiqargichni ishlatish ta’qiqlanadi.

- Sharbat to’plagich (5) ustiga qopgog’ini (3)
go’ying, mahkamlagichni (7) ko’tarib uni
mahkamlang.

- Sharbati olingan et to’planadigan idishni (10)
joyiga biriktiring.

- Sharbat tushadigan jo’'mrak (6) ostiga idishini
(11) qo’ying.

- Sharbat tushadigan jo’'mragini (6) bosib pastga
tushiring (1-rasm).

— Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

— Murvatini (9) «I» (sekin ishlaydigan) yoki «lI»
(tez ishlaydigan) tomonga o’tkazib sharbat
chigargichni ishlating.

Eslatma:

Sekin ishlaydigan «l» tezlik pomidor, pishgan

nok, qulupnay, apelsin, olxo’ri, uzum, qovoq,

piyoz, bodring va shunga o’xshash boshga
yumshoq meva/sabzavot  sharbatini olishga
mo’ljallangan.

Tez ishlaydigan «ll» tezlik artishok, sabzi, olma,

bulg’or qalampiri, lavlagi, kartoshka, ananas,

govoqcha, selder, ismaloq, shivit, porey piyozi va
shunga o’xshash boshqa qattiq meva/sabzavot
sharbatini olishga mo’ljallangan.

Diqqat! Yopishqoq yoki qattiq meva, sabzavot

sharbati olinganda, qirg’ich filtr (4) to’xtab

elektr motor rotori aylanmay qolmasligi uchun
sharbat chiqargichni «ll» tezlikda ishlatish
tavsiya qilinadi.

- Sharbat chigargich hamma olinadigan gismlari
to’g’ri o’rnatilib, qopqog’i (3) mahkamlagich (7)
bilan zich yopilgandan keyingina ishlaydi.

- Qirg'ich filtr (4) aylanayotgandagina qopqoq
(3) og’ziga (2) meva solinadi.

- To’g’rab qo’yilgan meva yoki sabzavotni bitta-
bitta qopgoq (3) og'ziga (2) solib turtgich (1)
bilan bir oz turting. Turtgich (1) bilan gattiq
turtmang, sababi sharbat chigishi kamayib,
hatto qgirg’ich filtr (4) aylanmay qolishi ham
mumkin. Meva, sabzavotdan sharbat olinishi
gancha sekin bo’lsa sharbat chigishi ham
shuncha ko’p bo’ladi.

- Qopgoq (3) og’ziga (2) barmoq yoki boshqga
buyumni solish ta’giglanadi.
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- lIshlayotganda qirg’ich filtr (4) meva,
sabzavot eti bilan to’lib qolmaganiga qgarab
turing, kerak bo’lganda qirg’ich filtrni (4)
yuvib tozalang, qirg’ich-filtrni olishdan oldin
sharbat chigargichni o’chirib, elektr vilkasini
rozetkadan chigarib qo’yish kerak.

Sharbati olingan meva eti to’planadigan idish
(10) to’lishiga garab turing, agar u to’lib qolsa
sharbat chigargichni o’chiring, elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, idishdagi (10)
sharbati olingan meva etini olib tashlang.
Digqat:

Sharbat chiqargich ko’pi bilan 2 daqgiqa
to’xtamasdan ishlashi mumkin, shundan
keyin yana ishlatishdan oldin uni kamida 3
dagqiqa to’xtatib turish kerak.

Ishlatib bo’lgandan keyin murvatini (9)
«0» tomonga o’tkazib sharbat chigargichni
o’chiring, elektr vilkasini rozetkadan chiqgarib
oling.

SHarbat ogmasligi uchun sharbat tushadigan
jo’'mragini (6) yotiq qilib go’yish kerak (1-rasm),
buning uchun sharbat idishni (11) ko'tarib
qo’yish kerak.

Tozalash va ehtiyot qilish
Ishlatib bo’lgandan keyin yoki tozalashdan oldin
jihozni albatta o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Har safar ishlatiigandan keyin sharbat
chiqargichni gismlarga ajratib tozalang.
Qopqoq (3) og’zidan (2) turtgichni (1) oling.
Mahkamlagichni (7) tushirib gopgogni (3)
bo’shating.
Qopgog'ini (3) oling.
Sharbat chigargichni (5) yuqoriga ko'tarib
sharbat chigargich (5) bilan qo’shib olsangiz
qgirg’ich filtrni (4) olish oson bo’ladi.
Ishlatib bo’lish bilan olinadigan gismlarining
hammasini mo’tadil yuvish vositasi solingan
iliqg suvda yuvish tavsiya qilinadi.
Qirg’ich filtr (4) ochiq joylarini tashqarisidan,
kichikroq cho’tka bilan yuvish oson bo’ladi.
Qirg’ich filtrni (4) yuvganda ehtiyot bo’ling:
gardishli girg’ichning yuzasi juda o’tkir bo’ladi.
Qirg’ich filtr (4) bilan olinadigan gismlarini
idish yuvadigan mashinada yuvmang.
Motor blokini (8) nam mato bilan arting, so’ng
qurug mato bilan artiib quriting. Motor blokini
(8) suvga yoki boshga suyuglikka solish, ogib
turgan suvda yuvish ta’qgiglanadi.
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Sharbat chigargichni tozalash uchun qattiq
g'ovak, qirib tozalaydigan vositalar va eritgi-
ch ishlatmang.

Ba’zi mahsulotlar, misol uchun, sabzi yoki
lavlagining rangi chiqib, sharbat chigargich
olinadigan qgismlarini bo’yashi mumkin,
ulardan goladigan rangni o’simlik yog’ida
namlangan mato bilan artib ketkazsa bo’ladi,
gismlari tozalangandan keyin mo”tadil yu-
vish vositasi solingan iliq suvda yuvasiz,
quritasiz.

Foydali maslahatlar

Sharbat chigarish uchun faqat yangi meva,
sabzavotlarni ishlating, ularning sharbati
ko’proq bo’ladi.

Sharbat olish uchun turli sabzavot (sabzi,
bodring, lavlagi, selder bandi, ismaloq,
pomidor) yoki mevalarni (olma, uzum, ananas)
ishlatish mumkin.

Dala mevalarini ayni sharbat olishdan oldin
yuvishni tavsiya qilamiz, sababi ular tez
tarligini yo’qotadi.

Meva yoki sabzavotning yuga po’stlog’i yoki
po’stini tozalash shart emas, fagat ananas yoki
lavlagiga o'xshagan meva, sabzavotlarning
galin po’stini tozalash kerak.

Olma sharbati chigarganda olmaning o’zagini
olib tashlash shart emas.

Olma sharbati chigarganda sharbatning
ko'pligi olmaning naviga bog’liq bo’lishini
esingizdan chigarmang.

Olma tanlaganda sharbati
yogadigan olma navini oling.
Sharbatni olinishi bilan iching. Ochiq havoda
ko’p qolgan sharbatning mazasi ham oziglik
gimmati ham yo’qoladi.

Olma sharbati tez qorayib qoladi, sharbat tez
goraymasligi uchun unga bir necha tomchi
limon sharbati tomizing.

Sharbatni sovutgichga qo'yilsa, sovutgichdagi
mahsulotlar hidini o’ziga olmasligi uchun,
uni gopgog’i bor shisha idishga solib idish
gopqog’ini yopip qo’ying. Sharbatni metall
idishda saqglamaslik kerak, sababi unga
metallning mazasi o’tib goladi.

Tarkibida kraxmal va pektin ko’p bo’lgan
mevalarni, misol uchun, banan, papaya,
avakado, anjir, o’rik, mango, qizil va qora
smorodinani sharbat chigargichdan o’tkazish

ta’bingizga
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O’ZBEKCHA

tavsiya qilinmaydi. Bu mevalar sharbatini olish
uchun boshqga oshxona asboblarini ishlating.

- Sharbat chigargich norjil, rovoch yoki behiga
o'xshash juda gattiq va tolali mahsulotlarni
o’tkazishga mo’ljallanmagan.

Saglash

- Saglashga olib go’yishdan oldin « TOZALASH
VA EHTIYOT QILISH» bo’limida aytilgan
talablarni bajaring.

- Jihozni quruq, salqgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

To’plami

Motor bloki — 1 dona.

Turtgich — 1 dona.

Qopgoq — 1 dona.

Qirg’ich filtr — 1 dona.

Sharbat to’plagich — 1 dona.

Sharbati olingan et yig'iladigan idish — 1 dona.
Sharbat yig'iladigan idish — 1 dona.

mw-1105.indd 38

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 600 W

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay
Jjihoz  ko’rinishi  va texnik  xususiyatlarini
o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hudu-
diy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompa-
niyaga murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES) ay-
tilgan YAXS talablariga muvofiq keladi
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RUS

[Jarta npon3BoacTBa n3nenusa ykasaHa B CepuUinHOM HoMepe Ha Tabsinuke C TEXHUYECKUMUN OaHHBbIMU.
CepuiiHblli HOMEp npeacTaBnsieT coboi OAVMHHAALATU3HAYHOE YUCIO, MEPBble 4YeTbipe UMb
KOoTOporo o603HavaloT gaty npomssBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 060B6XXXXXXX O3HAYaeT, YHTO
n3aenue 6b110 Npon3BeneHo B MioHe (LwecTton mecsau) 2006 ropa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

Kz

ByMbIMHbIH LUbIFApbInFaH Mep3iMi TEXHUKarbIK aepekTepi 6ap kecteaeri cepusiniblk HoMipae KepceTinreH.
Cepwusnbik Hemip oH 6ip caHHaH Typafpl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy MepsimiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yibiM 2006 XbingblH MaycbiM avibiHAa (anTblHLLbI ait)

XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatd in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém c&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v ¢ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[ata BMpo6HULTBa BMPOOY BKadaHa B CEPINHOMY HOMEPI Ha TabnuyLl 3 TEXHIYHUMN JaHumMn. Cepili-
HWIM HOMep NpencTaBnsie cobo oaNHaAAUATM3HAYHE YMCO0, NepLli YOTUPKN LMdPU SKOro o3HayvarTb
naty BupobHuuTea. Hanpuknag, cepiituii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aE, Lo BUPIO 6yB BUrOTOBIEHNIA
B YEPBHI (LWOCTMIA Micsiub) 2006 poky.

BEL

Jata BbITBOpYACLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabniuyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3€HbIMI.
CepbliiHbl HyMap NpagcTaynse caboio aagiHauuaTae YbiCso, NepLUbls YaTbipbl NiY6Obl skora abasHavaroLb
haty BblTBOpYacLi. Hanpbiknaga, cepblitHbl HymMap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bblpab Obly 3po6neH Y
4Y3pBeHi (LocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vyili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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